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GB  FOOD DEHYDRATOR
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CZ  SUSICKA POTRAVIN

SK  SUSICKA POTRAVIN

H  ETELSZARITO

RO  DESHIDRATOR ALIMENTE

E  SECADOR DE ALIMENTOS

F  DESHYDRADATEUR ALIMENTAIRE

I ESSICCATORE PER ALIMENTI

NL  VOEDSELDROGER

GR  ZHPANTHPAE TPOGIMON
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PL

1. podstawa

2. sito

3. pokrywa

4. wigcznik

5. regulacja temperatury

UA

1. nigctasa

2. cnto

3. kpuLka

4. BMMKaY

5. perynioBaHHs Temnepatypu

n I'NSTRUKTC CUJA

GB

1. base

2. sieve

3.lid

4. ON/OFF switch

5. temperature adjustment

LT

1. pagrindas

2. sietelis

3. dangtis

4. jungiklis

5. temperatros reguliavimas

D

1. Basis

2. Sieb

3. Geratedeckel

4. Schalter

5. Temperaturregelung

Lv

1. pamatne

2. siets

3. vaks

4. sledzis

5. temperatiras regulé$ana

TOYAS.A. ul. Sottysowicka 13-15, 51-168 Wroctaw, Polska
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RUS

1. ocHoBaHue

2. cuto

3. KpbllLKka

4. BKMtoyaTens

5. perynuposka Temneparypl

cz

1. z&kladna

2. sito

3. viko

4. vypinaé

5. regulace teploty
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1. podstavec 1. alap 1. bazd 1. base
2. sito 2. sz(rg 2.sitd 2. tamiz
3. veko 3. fedél 3. capac 3. tapa
4. zapina¢ 4. bekapcsoldgomb 4. comutator ON/OFF (pomit/oprit) 4. interruptor

5. nastavenie teploty

5. hémérséklet-szabalyozd

5. reglarea temperaturii

5. control de temperatura

F i NL GR

1. base 1. base 1. onderstel 1. pdon

2. tamis 2. vassoio 2. zeef 2. K6OKIVO
3. couvercle 3. coperchio 3. deksel 3. kaméki

4. interrupteur 4. pulsante di accensione 4. schakelaar 4. dlakommg

5. réglage de la température

Przeczytac instrukcje

Read the operating instruction
Bedienungsanleitung durchgelesen
MpoynTaTh MHCTPYKLMIO
[pounTarh iHCTPYKLitO
Perskaityti instrukcijg

Jalasa instrukciju

Prectet navod k pouZiti
Precitat ndvod k obsluhe
Olvasni utasitast

Citesti instructunile

Lea la instruccion

Lisez la notice d'utilisation
Leggere il manuale d'uso
Lees de instructies

5. termoregolatore

5. temperatuurregeling

Bezpieczny kontakt z zywnoscia

Safe contact with food

Sicherer Kontakt mit dem Essen
BesonacHbli KOHTaKT ¢ NULLEBLIMA NPOAYKTaMK
BesneyHuit KoHTaKT 3 ixeto

Saugus salytis su maistu

Dro8s kontakts ar partiku

Bezpecny kontakt s potravinami
Bezpecny kontakt s jedlom

Biztonsagos kapcsolat az élelmiszerekkel
Contactul sigur cu alimentele

Contacto seguro con los alimentos
Contact sécurisé avec les aliments
Contatto sicuro con il cibo

Veilig contact met voedsel

5. pUBpion Beppokpaciag

Uwaga! Gorgca powierzchnia. Nie dotykac.
Note! Hot surface. Do not touch.

Achtung! HeiRe Oberflache. Nicht berihren.
BHumanue! Topsyast noepxHocTb. He npukacarbes.
Ygaral Mapsiya nosepxHs. He TopkaTucs.
Démesio! Karstas pavirsius. Neliesti.
Uzmanbu! Karsta virsma. Nepieskarties.
Varovani! Horky povrch. Nedotykejte se.

Pozor! Horci povrch. Nedotykat.

Figyelem! Forro feliilet! Ne érintse meg!

Noté! Suprafata fierbinte. Nu atingeti.
iPrecaucion! Superficie caliente. No tocar.
Attention! Une surface chaude. Ne pas toucher.
Attenzione! Superficie riscaldata. Non toccare.
Let op! Heet opperviak. Niet aanraken.

Aoahig emagr pe Ta TpOQINa
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OCHRONA SRODOWISKA

Symbol wskazujacy na selektywne zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Zuzyte urzadzenia elekiryczne sg surowcami wtérmymi - nie wolno wyrzuca¢
ich do pojemnikéw na odpady domowe, poniewaz zawierajg substancje niebezpieczne dla zdrowia ludzkiego i $rodowiska! Prosimy o aktywng pomoc w oszczednym go-
spodarowaniu zasobami naturalnymi i ochronie $rodowiska naturalnego przez przekazanie zuzytego urzadzenia do punktu skiadowania zuzytych urzadzen elektrycznych.
Aby ograniczy¢ ilo$¢ usuwanych odpaddw konieczne jest ich ponowne uzycie, recykling lub odzysk w innej formie.

ENVIRONMENTAL PROTECTION

Correct disposal of this product: This marking shown on the product and its literature indicates this kind of product mustn’t be disposed with household wastes at the end of
its working life in order to prevent possible harm to the environment or human health. Therefore the customers is invited to supply to the correct disposal, differentiating this
product from other types of refusals and recycle it in responsible way, in order to re - use this components. The customer therefore is invited to contact the local supplier office
for the relative information to the differentiated collection and the recycling of this type of product.

UMWELTSCHUTZ

Das Symbol verweist auf ein getrenntes Sammeln von verschlissenen elektrischen und elektronischen Ausriistungen. Die verbrauchten elektrischen Gerate sind Sekundar-
rohstoffe - sie diirfen nicht in die Abfallbehélter fiir Haushalte geworfen werden, da sie gesundheits- und umweltschédigende Substanzen enthalten! Wir bitten um aktive
Hilfe beim sparsamen Umgang mit Naturressourcen und dem Umweltschutz, in dem die verbrauchten Gerate zu einer Annahmestelle fiir solche elektrischen Geréte gebracht
werden. Um die Menge der zu beseitigenden Abfalle zu begrenzen, ist ihr ereuter Gebrauch, Recycling oder Wiedergewinnung in anderer Form notwendig.

OXPAHA OKPYXXAIOLLIEV CPEfIbl

[laHHbIA cMBON 0B03HA4AET CENeKTUBHBI COOP M3HOLIEHHOI 3NEKTPUYECKON 1 ANEKTPOHHOI annapatypbl. VI3HOLIEHHbIE 3MEKTPOYCTPONCTBA — BTOPUYHOE ChIpbe, B
CBSI3W C YeM 3anpeLLaeTcs BbibpackiBaTh X B KOP3UHbI C GbITOBBIMYU OTXO[AMM, NOCKOMbKY OHW COLEpXaT BELLECTBA, OnacHble Ans 340poBbS U OkpyxKatoLleit cpeabl! Mbl
o6paLaemcs k Bam ¢ npocbGoi 06 akTUBHOM NOMOLLYM B OTPACIM 3KOHOMHOTO MCMONb30BaHMS NPUPOAHBIX PECYPCOB 1 OXPaHbl OKPYXaroLLel Cpefbl NyTeM nepeaayn
WU3HOLLEHHOro ympoﬁc‘rsa B COOTBeTCTByKJLLlI/Il?I NYHKT XpaHeHua annaparypbl Takoro tuna. YroBbl OrpaHn4uTL KONMYECTBO YHUYTOXaeMbIX OTXOAOB, HeOﬁXO/JVIMO
obecneunThb ux BTOPUYHOE YNoTpebneHne, peLmKnuHT unu [pyrve (opMbl BO3BpaTa.

AiaBdoTe Tig 0dnyieg xprong To TPOiGV €ival EYKEKPIUEVO VIO ETTAQH PE TPOPIHAL.
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OXOPOHA HABKOJULLHBbOrO CEPE[IOBULLA

BkasaHuii cumBon o3Havae cenekTuBHMIA 36ip cnpaLboBaHOi eNeKTPUYHOT Ta enekTPOHHOI anapatypy. CnpaLiboBaHi enekTponpuCTPOi € BTOPUHHOIO CHPOBMHOK, Y 3BSA3KY
3 YuM 3aGOPOHEHO BUKIAATY X Y CMITHUKM 3 MOBYTOBUMM BIAXOZAMM, OCKIfbkVi BOHW MICTSTb PEYOBMHM, IO 3arpoXyloTb 3[OPOBIO Ta HABKOMMLIHBOMY CEpefoBuLLy!
3Bepraemocs [0 Bac 3 npocb6oto CTOCOBHO aKTMBHOT AONOMOTY Y rany3i OXOPOHI HABKOMMLIHBOrO CEpe/OBULLIA Ta EKOHOMHOTO BUKOPUCTaHHS NMPUPOAHIX PECYPCIB LUNSXOM
nepefjadi cnpaLiboBaHyX eneKTPONpUCTPOIB Y BIAMOBIAHMIA NYHKT, LIO 3aliMaeTbCs iX NepexoByBaHHSM. 3 METol 0BMexeHHs 0bemy BIAXOAIB, WO 3HMLLYIOTLCS, HEObXiaHO
CTBOPUTY MOXNIMBICTb NS X BTOPUHHOIO BIKOPUCTAHHS!, PELIMKNIHry aBo iHLLIOT hopMy NOBEPHEHHS 0 MPOMIUCIIOBOTO 06iry.

APLINKOS APSAUGA

Simbolis nurodo, kad suvartoti elektroniniai ir elektriniai jrenginiai turi bti selektyviai surenkami. Suvartoti elektriniai jrankiai, - tai antrinés Zaliavos — jy negalima iSmesti j
namy dkio atlieky konteinerj, kadangi savo sudétyje turi medziagy pavojingy Zmgaus sveikatai ir aplinkai! Kvieciame aktyviai bendradarbiauti ekonomiskame natraliy istekliy
tvarkyme perduodant netinkama vartoti jrankj j suvartoty elektros jrenginiy surinkimo punktg. Salinamy atlieky kiekiui apriboti yra batinas jy pakartotinis panaudojimas,
reciklingas arba medziagy atgavimas kitoje perdirbtoje formoje.

VIDES AIZSARDZIBA

Simbols rada izlietoto elekirisko un elektronisko iekartu selekfivu savaksanu, Izlietotas elekiriskas iekartas ir otrreizéjas izejvielas — nevar bit izmestas ar majsaimniecibas
atkritumiem, jo satur substances, bistamas cilvéku veselibai un videi! Lidzam akfivi palidzét saglabat dabisku bagatibu un sargat vidi, pasnieg3ot izlietoto iekartu izlietotas
elektriskas ierices savakSanas punkta. Lai ierobezot atkritumu daudzumu, tiem jabiit vélreiz izlietotiem, parstradatiem vai dabitiem atpakal cita forma.

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

Symbol poukazuje na nutnost separovaného shéru opotiebovanych elektrickych a elektronickych zafizeni. Opotfebovana elektrickd zafizeni jsou zdrojem druhotnych
surovin — je zakdzéano vyhazovat je do naddob na komunaini odpad, jelikoZ obsahuiji latky nebezpecné lidskému zdravi a Zivotnimu prostfedi! Prosime o aktivni pomoc pfi
Usporném hospodafeni s pfirodnimi zdroji a ochrané Zivotniho prostedi tim, Ze odevzdate pouZité zafizeni do sbémého stfediska pouZitych elektrickych zafizeni. Aby se
omezilo mnozstvi odpadd, je nevyhnutné jejich opétovné vyuZiti, recyklace nebo jina forma regenerace.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Symbol poukazuje na nutnost separovaného zberu opotrebovanych elektrickych a elektronickych zariadeni. Opotrebované elektrické zariadenia st zdrojom druhotnych
surovin — je zakézané vyhadzovat ich do kontejnerov na komundlny odpad, nakolko obsahuju latky nebezpeéné fudskému zdraviu a Zivotnému prostrediu! Prosime o
aktivnu pomoc pri hospodareni s prirodnymi zdrojmi a pri ochrane Zivotného prostredia tym, Ze opotrebované zariadenia odovzdate do zberného strediska opotrebovanych
elektrickych zariadeni. Aby sa obmedzilo mnoZstvo odpadov, je nutné ich opatovné vyuZitie, recyklacia alebo iné formy regeneracie.

KORNYEZETVEDELEM

Ahasznalt elektromos és elektronikus eszkdzok szelektiv gy(ijtésére vonatkozd jelzés: A hasznélt elektromos berendezések Ujrafelhasznalhatd nyersanyagok — nem szabad
Gket a haztartasi hulladékokkal kidobni, mivel az emberi egészségre és a kdrmnyezetre veszélyes anyagokat tartalmaznak! Kérjuk, hogy aktivan segitse a természeti forrasok-
kal valo aktiv gazdalkodast az elhasznalt berendezéseknek a tonkrement elektromos berendezéseket gy(ijtd pontra torténd beszallitasaval. Ahhoz, hogy a megsemmisiten-
d6 hulladékok mennyiségének csokkentése érdekében sziikséges a berendezések ismételt vagy Ujra felhasznalasa, illetve azoknak més formaban térténd visszanyerése.

PROTEJAREA MEDIULUI

Simbolul adundrii selective a utilajelor electrice si electronice. Utilajele electrice uzate sunt materie prima repetata — este interzisé aruncarea lor la gunoi, deoarece contin
substante daunatoare sanatatii omenesti cat daunatoare mediului! Va rugam deci s avetj o atitudine activa in ceace priveste gospodarirea economicd a resurselor naturale
si protejarea mediului natural prin predarea utilajului uzat la punctul care se ocupa de asemenea utilaje electrice uzate. Pentru a limita cantitdtile deseurilor eliminate este
necesara intrebuintatrea lor din nou, prin recyklind sau recuperarea in alta forma.

PROTECCION DEL MEDIO AMBIENTE

El simbolo que indica la recoleccion selectiva de los aparatos eléctricos y electronicos usados. jAparatos eléctricos y electronicos usados son reciclados — se prohibe tirarlos
en contenedores de desechos domésticos, ya que contienen sustancias peligrosas para la salud humana y para el medio ambiente! Les pedimos su participacion en la tarea
de la proteccion y de los recursos naturales y del medio ambiente, llevando los aparatos usados a los puntos de almacenamiento de aparatos eléctricos usados. Con el fin
de reducir la cantidad de los desechos, es menester utilizarlos de nuevo, reciclarlos o recuperarlos de otra manera.

PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Le symbole qui indique la collecte sélective des déchets d'équipements électriques et électroniques. Les dispositifs électriques usés sont des matiéres recyclables — il est
interdit de les jeter dans des récipients pour des ordures ménagéres car ils contiennent des substances nocives pour la santé humaine et 'environnement ! Nous vous prions
de nous aider & soutenir activement la gestion rentable des ressources naturelles et & protéger 'environnement naturel en rendant le dispositif usé au point de stockage des
dispositifs électriques usés. Pour réduire la quantité de déchets éliminés il est nécessaire de les réutiliser, de les recycler ou de les récupérer sous une autre forme.

TUTELA DELL’AMBIENTE

Simbolo della raccolta selezionata dei prodotti elettrici ed elettronici fuori uso. | dispositivi elettrici fuori uso sono rifiuti riciclabili - non vanno buttati in contenitori per rifiuti
domestici, in quanto contengono sostanze pericolose per la salute e 'ambiente! Agite attivamente a favore della gestione economica delle risorse naturali e a favore della
protezione dell'ambiente, consegnando gli utensili fuori uso ai centri di raccolta. Per ridurre la quantita dei rifiuti buttati, & necessario che siano riusati, riciclati o recuperati
in qualsiasi modo.

BESCHERMING VAN HET MILIEU

Het symbool wijst op de selectieve inzameling van oude elektrische en elektronische apparatuur. Verbruikte elektrische apparaten kunnen worden gerecycled. Het is verbo-
den dit bij het huishoudelijk afval te gooien aangezien dit stoffen bevat die schadelijk kunnen zijn voor de gezondheid en voor het milieu! Wij vragen u actief bij te dragen de
economische natuurlijke hulpbronnen te besparen en het milieu te beschermen door deze gebruikte apparaten in te leveren bij een speciaal punt dat hiervoor is bestemd.
Om de verwijdering van afvalstoffen te verminderen is hergebruik, recycling of het op een andere wijze herstellen noodzakelijk.

H NPOZTAZIA TOY NEPIBAAAONTOZ

To oUpBoAo ou uTTOdeIKVUEN TV ETIAEKTIKT GUMOYT Tou avaAwpévou e§oAiopol nAekTpIkoU Kai nAekTpovikou. O avahwpévog NAEKTPIKGG ESOTTAIOOS €ival aVaKUKAWOIUO
UNIKG — eV TIpETTEl var TIETAYETAI OTOV KOV KBGO OKOUTIBILY, BIOTI TTEPIEXEI OUTTATIKG ETTIKivOUVa yia TV avBpwTivn uyeia kai To TrepiBaAAov! Mapakaholpe va Bonbare
OpaoTIkG aTnV EGoIkovounpévn BIaxEIPIoN TwV GUOIKWY TTEPWV Kal TNV TIPOaTacia Tou QuatkoU TepIBaMovTog péow TnG Tapadoong TG avaAwpévng CUOKEUNG oTo onpeio
81GBeonG Twv avaAwpEvwy NAEKTPIKWY CUOKEUWV. [a va TIEPIOPICETE TNV TTOCOTNTA TWV aQaIPOUEVWY aTOBANTWY ival aTTapaiTTN N €K VEOU XPrOT TOUG, N avakukAwaon
1 avakukAwon og GAN poper.
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CHARAKTERYSTYKA URZADZENIA

Suszarka spozywcza jest urzadzeniem przeznaczonym do suszenia produktow spozywczych za pomocg wymuszonej cyrku-
lacji cieptego powietrza. Dzigki regulacji temperatury w szerokim zakresie mozna dopasowa¢ parametry pracy urzadzenia do
swoich potrzeb oraz do rodzaju suszonych produktéw spozywczych. Wiele sit pozwala na wydajng prace. Urzadzenie nie jest
przeznaczone do zastosowan komercyjnych. Prawidtowa, niezawodna i bezpieczna praca urzadzenia jest zalezna od wiasciwej
eksploatacii, dlatego:

Przed przystapieniem do uzytkowania urzadzenia nalezy przeczytac calg instrukcje i zachowac ja.

Za wszelkie szkody i obrazenia powstate w wyniku uzywania urzgdzenia niezgodnie z przeznaczeniem, nie przestrzegania prze-
piséw bezpieczenstwa i zalecen niniejszej instrukcji, dostawca nie ponosi odpowiedzialno$ci. Uzywanie urzadzenia niezgodnie z
przeznaczeniem, powoduje takze utrate praw uzytkownika do gwarancji, a takze z tytutu rekojmi.

WYPOSAZENIE

Urzadzenie jest dostarczane w stanie kompletnym i nie wymaga montazu. Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia nalezy
jednak usuna¢ wszystkie elementy opakowania i zabezpieczen na czas transportu. WWymagane sg takze czynnosci przygotowaw-
cze opisane w dalszej czeSci instrukcii.

OGOLNE ZALECENIA UZYTKOWANIA

Urzadzenie zostato zaprojektowany do uzytku domowego i zabronione jest wykorzystanie go w zastosowaniach komercyjnych
np. zaktadach gastronomicznych.

Urzadzenie jest zaprojektowane tylko do uzytku wewnatrz pomieszczen. Nie nalezy wystawia¢ urzadzenia na dziatanie deszczu
lub innych opadéw atmosferycznych.

Urzadzenie stuzy tylko do obrébki termicznej produktéw spozywczych, umieszczonych bezpo$rednio na sitach. Zabronione jest
wykorzystanie urzadzenia w innym charakterze, na przyktad jako podgrzewacza do produktéw znajdujacych sie w naczyniu.
Zabronione jest samodzielne naprawianie, demontaz lub modyfikacja urzadzenia. Wszelkie naprawy urzadzenia muszg by¢ prze-
prowadzone przez autoryzowany punkt naprawy.

Podczas pracy nalezy caly czas mie¢ urzgdzenie pod nadzorem.

OSTRZEZENIE! Urzadzenie podczas pracy moze sie nagrza¢ do wysokiej temperatury, nalezy zachowa¢ ostrozno$¢ podczas
dotykania urzadzenia podczas jego pracy oraz bezposrednio po pracy, grozi to poparzeniem.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania przez dzieci w wieku do co najmniej 8 lat oraz osoby o obnizonych mozliwo-
Sciach fizycznych, umystowych i osoby o braku do$wiadczenia i znajomosci sprzetu. Chyba, ze bedzie nad nimi sprawowany
nadzér lub zostanie przeprowadzony instruktaz odno$nie uzytkowania urzadzenia w bezpieczny sposéb tak, aby zwigzane z tym
zagrozenia byly zrozumiate. Dzieci nie powinny bawi¢ sig urzadzeniem. Dzieci bez nadzoru nie powinny wykonywac czyszczenia
i konserwacji urzadzenia.

Zalecenia dotyczace transportu i instalacji urzadzenia

Urzadzenie moze by¢ postawione tylko na twardym, ptaskim, rdwnym i niepalnym podtozu. Podtoze powinno wytrzymywa¢ cigzar
samego urzadzenia oraz produktdw spozywczych w nim umieszczonych.

Nalezy zapewnic odstep co najmniej 10 cm dookota bocznych $cianek urzadzenia, nad urzadzeniem nie umieszczaé materiatow
nie odpornych na dziatanie wysokiej temperatury. Pozwoli to na wiasciwg wentylacje urzadzenia. Nie ustawia¢ w poblizu krawedzi
np. stotu. Urzadzenia nie ustawia¢ w poblizu fatwopalnych materiatow, np. firan lub zaston.

Urzadzenie nalezy uzytkowa¢ w miejscu gdzie powietrze jest pozbawione zanieczyszczen oraz substanciji zapachowych. Podczas su-
szenia zywnosci powietrze przeptywa przez produkty spozywcze i wszelkie zanieczyszczenia moga pozosta¢ na suszonych produktach.
Nad urzadzeniem nie nalezy umieszcza¢ zadnych urzadzen elektrycznych. Urzadzenie podczas pracy emituje gorace i wilgotne
powietrze, ktére moze spowodowac zwarcie instalacji elektrycznej oraz by¢ przyczyng porazenia elektrycznego.

Zabronione jest wiercenie w produkcie jakichkolwiek otworéw, a takze jakakolwiek inna modyfikacja urzadzenia nieopisana w instrukcji.
Urzadzenie przenosic tylko ostudzone, chwytajac za obudowe. Nie przemieszcza¢ urzgdzenia ciggnac za kabel zasilajacy.
Temperatura w miejscu instalacji i uzytkowania urzadzenia musi sie zawiera¢ w przedziale +10 °C + +38 °C, a wilgotno$¢ wzgled-
na musi by¢ ponizej 90% bez kondensacji pary wodnej.

Zalecenia dotyczace podiaczania urzadzenia do zasilania

Przed podtgczeniem urzadzenia do zasilania nalezy sie upewni¢, ze napiecie, czestotliwo$¢ i wydajnosé sieci zasilajgcej od-
powiadajg wartosciom widocznym na tabliczce znamionowej urzgdzenia. Wtyczka musi pasowac do gniazdka. Zabronione jest
jakiekolwiek przerabianie wtyczki.

Urzadzenie musi by¢ podtgczone bezposrednio do pojedynczego gniazdka sieci zasilajgcej. Zabronione jest korzystanie z prze-
diuzaczy, rozgateznikow i gniazd podwojnych. Obwadd sieci zasilajgcej musi by¢ wyposazony w przewdd ochronny oraz zabez-
pieczenie co najmniej 16 A.
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Unika¢ kontaktu kabla zasilajgcego z ostrymi krawedziami oraz gorgcymi przedmiotami i powierzchniami. Podczas pracy urza-
dzenia kabel zasilajgcy musi by¢ zawsze w petni rozwinigty, a jego potozenie nalezy ustali¢ tak, aby nie stanowit przeszkody w
trakcie obstugi urzadzenia. Utozenie kabla zasilajacego nie moze powodowaé ryzyka potkniecia. Gniazdko zasilajace powinno
znajdowac sie w takim miejscu, aby zawsze byta mozliwos$¢ szybkiego odtgczenia wtyczki kabla zasilajacego urzadzenie. Pod-
czas odigczania wtyczki kabla zasilajgcego zawsze nalezy ciaggna¢ za obudowe wtyczki, nigdy za kabel.

Jezeli kabel zasilajacy lub wtyczka ulegng uszkodzeniu, nalezy je natychmiast odtgczy¢ od sieci zasilajacej i skontaktowaé sie z
autoryzowanym serwisem producenta celem wymiany. Nie uzywa¢ urzadzenia z uszkodzonym kablem zasilajacym lub wtyczka.
Kabel zasilajgcy lub wtyczka nie mogg zosta¢ naprawione, w przypadku uszkodzenia tych elementéw nalezy je wymieni¢ na
nowe pozbawione wad. Wymiany kabla zasilajgcego razem z wtyczkg nalezy dokona¢ w autoryzowanym serwisie producenta.

Zalecania dotyczqce uzytkowania urzgdzenia

OSTRZEZENIE! Obudowa urzadzenia moze by¢ goragca w trakcie oraz krétko po uzyciu. Nie nalezy jej dotykac gdyz grozi to
poparzeniami. Odczeka¢ do ostygniecia obudowy urzadzenia.

Produkty spozywcze nalezy pokroi¢ na niewielkie kawatki przed umieszczeniem ich na sitach. Im mniejsze kawatki produktéw
spozywczych tym szybciej zostang wysuszone oraz bedzie wymagana nizsza temperatura suszenia.

Produkty spozywcze nalezy uktada¢ zawsze zaczynajac od najnizszego sita. Produktéw nie nalezy uktadac zbyt ciasno tak, aby
mozliwa byta cyrkulacja powietrza. Na jednym sicie nalezy utozy¢ tylko jedng warstwe produktéw spozywczych. produkty utozone
na sicie nie powinny dotyka¢ sita lub obudowy umieszczonej nad nimi.

Upewnic sig, ze podioga w poblizu urzadzenia nie jest $liska. Pozwoli to uniknaé poslizgniecia, ktére moze spowodowaé grozne urazy.
Podczas pracy urzadzenia nalezy je mie¢ caty czas pod kontrolg. Przed sprawdzeniem stopnia wysuszenia produktéw spozyw-
czych nalezy zatrzyma¢ prace urzadzenia, wyciagna¢ wtyczke kabla zasilajgcego z gniazdka sieciowego, poczeka¢ do ostudze-
nia obudowy produktu i dopiero otworzy¢ obudowe.

Jezeli po suszeniu pozostang na sitach lub obudowie resztki produktéw spozywczych nalezy je usunaé przed natozeniem nowych
produktow spozywczych. Resztki produktow spozywczych pozostajace na sitach illub obudowie moga zaktéci¢ cyrkulacje powie-
trza co moze doprowadzi¢ do przegrzania urzadzenia. Przegrzane urzadzenie moze ulec uszkodzeniu, a takze by¢ przyczyng
pozaru lub porazenia elektrycznego. Urzadzenie nalezy czysci¢ zgodnie ze wskazéwkami z punktu: ,Konserwacja urzgdzenia”

OBSLUGA URZADZENIA

Instalacja, uruchomienie i obstuga urzgdzenia

Urzadzenie nalezy rozpakowaé, catkowicie usuwajac wszystkie elementy opakowania. Zaleca si¢ zachowa¢ opakowanie, moze
by¢ pomocne przy pézniejszym transporcie i magazynowaniu urzadzenia.

Urzadzenie przygotowac zgodnie ze wskazéwkami z punktu ,Konserwacja urzadzenia”.

Ustawienie sit

Najnizsze sito nalezy zamontowac na podstawie tak, aby krawedz sita przylegata do podstawy na catym obwodzie (Il).

Sita mozna ustawi¢ w dwdch pozycjach wysokiej i niskiej. W przypadku ustawienia w pozycji wysokiej odlegtosci pomiedzy sitami
sg wieksze. W przypadku ustawienia w pozycji niskiej odlegtosci pomigdzy sitami sg mniejsze. Pozwala to dobra¢ przeswit po-
miedzy sitami do wielkosci kawatkow produktéw spozywezych oraz efektywnos$ci suszenia. Wigkszy przeswit poprawia cyrkulacje
powietrza i zwigksza efektywno$¢ suszenia. W zestawie sit utozonych na podstawie suszarki prze$wit mozna dobra¢ dowolnie w
zaleznosci od potrzeb. Nalezy uzy¢ co najmniej trzech sit, niezaleznie od tego czy beda na nich umieszczone produkty spozyw-
cze. Sita zawsze nalezy nakry¢ pokrywa. Uzycie pokrywy wymusi wiasciwy obieg powietrza wewnatrz urzadzenia.

W celu ustawienia sit w pozycji wysokiej nalezy sito obrdci¢ w ptaszczyznie poziomej o 180 st. w kierunku oznaczenia ,Tall”
umieszczonego na uchwytach sit. W tej pozycji prowadnice sita gérnego beda sie opieraty na prowadnicach sita dolnego (Ill).

W celu ustawienia sit w pozycji niskiej nalezy sito obrdci¢ w ptaszczyznie poziomej o 180 st. w kierunku oznaczenia ,Short”
umieszczonego na uchwytach sit. W tej pozycji prowadnice sita gérnego beda sie znajdowaty obok prowadnic sita dolnego (IV).
Sita musze by¢ réwnolegte wzgledem siebie oraz wzgledem podstawy.

Uwagal Zaleca sie przetestowac potozenie sit przed umieszczeniem na nich produktéw spozywczych. Pozwoli to nabra¢ wprawy
i umozliwi fatwiejsze ustawienie sit z umieszczonymi na nich produktami spozywczymi.

Uchwyty sit powinny znajdowac sig w jednej linii i zawsze by¢ umieszczone po bokach podstawy. Ksztatt sit zostat tak dobrany,
aby dalo sie je ustawic tylko w prawidtowej pozycji.

Uktadanie produktow spozywczych na sitach

Uwagal Zaleca sie uktada¢ produkty spozywcze na sitach zdemontowanych z podstawy. Produkty uktada¢ w jednej warstwie. Nie
uktada¢ produktow spozywczych na podstawie oraz na pokrywie. Nie przestania¢ centralnego otworu w sitach. Sito z produktami
spozywczymi zamontowa¢ na podstawie, nastepne sita ustawia¢ na nizszych w pozycji wysokiej lub niskiej tak, aby produkty
spozywcze umieszczone na sicie dolnym nie miaty stycznosci z sitem gornym.

Uruchamianie i wyfgczanie urzadzenia

Upewnic sie, ze wigcznik w podstawie nie jest wcisniety, a pokretto regulatora temperatury zostato przekrecone do oporu w kie-
runku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara (V).
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Podtaczy¢ wtyczke przewodu zasilajacego do gniazdka sieciowego. Nacisng¢ wigcznik, zadwieci sie kontrolka co oznacza, ze
urzadzenie zostato uruchomione. Powinien by¢ takze styszalny dzwigk pracujacego wentylatora.

Pokretlem regulatora temperatury ustawi¢ temperature suszenia. Jezeli pokretto pozostanie ustawione w pozycji poczatkowej,
powietrze przeptywajace przez suszarke nie bedzie ogrzewane.

Suszenie moze potrwa¢ nawet kilkanascie godzin.

Urzadzenie wytaczy¢ naciskajac i zwalniajac wigcznik. Pokretto regulatora temperatury obrdci¢ do oporu w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara. Wtyczke kabla zasilajacego odiaczy¢ od gniazdka sieciowego. Odczekaé od ewentualnego ostu-
dzenia sit i przystapic¢ do ich demontazu, poczynajac od pokrywy i stopniowo demontujgc pojedynczo sita od najwyzszego na
najnizszego.

Po $ciggnieciu produktéw spozywczych z sit przystapi¢ do konserwacii sit, pokrywy i podstawy.

Zalecenia dotyczgce suszenia produktow spozywczych

Wysuszone kawatki owocow i warzyw mozna uzy¢ jako przekasek Iub jako dodatkéw do przygotowywanej zywnosci. Wysuszone
produkty spozywcze zachowujg swoj smak oraz wartosci odzywcze. Wysuszone produkty spozywcze moga sie rézni¢ wygladem lub
smakiem od produktéw dostepnych w sklepach, poniewaz podczas samodzielnego suszenie nie sa dodawane konserwanty i barwniki.
Przed rozpoczeciem suszenia zaleca sig zanotowa¢ wage produktéw, a nastepnie zanotowa¢ czas i temperature suszenia. Po-
zwoli to fatwiej okresli¢ warunki pracy w przysztosci.

Czas suszenia produktow zalezy od: - grubosci lub wielkosci kawatkdw produktow spozywczych, - ilodci sit uzytych do suszenia,
- ilosci produktéw umieszczonych w suszarce, - wilgotnosci powietrza w otoczeniu suszarki, - osobistych preferencji dotyczacych
efektow suszenia.

Jezeli w trakcie suszenia zostang zaobserwowane nieréwnomierne efekty nalezy okresowo zmienia¢ pozycje sit jezeli pozwala
na to konstrukcja urzadzenia.

Wysuszone produkty spozywcze nalezy umiesci¢ w pojemnikach dopiero po ich catkowitym ostygnieciu. Pojemnik do przechowy-
wania wysuszonych produktéw spozywczych powinien by¢ szczelny. Zaleca sig stosowa¢ pojemniki prozniowe. Po umieszczeniu
produktéw w pojemniku nalezy do szczelnie zamknaé, a nastepnie odessac tyle powietrza ile bedzie mozliwe. Zywno$¢ w po-
jemnikach przechowywac w ciemnych i chtodnych migjscach. Temperatura przechowywania nie powinna przekroczy¢ 15 °C. Nie
umieszcza¢ wysuszonych produktéw spozywczych bezpo$rednio w metalowych pojemnikach. Nalezy okresowo sprawdzaé stan
wysuszonych produktow spozywczych.

Jezeli z jakiegokolwiek powodu bedzie konieczne przerwanie procesu suszenia. Produkty spozywcze nalezy usungé z sit i umie-
$ci¢ w workach lub pojemnikach z tworzywa sztucznego, a nastepnie przechowywac je w zamrazarce. Przed wznowieniem
suszenia nalezy produkty rozmrozi¢. Nie nalezy ponownie zamraza¢ produktdw raz juz rozmrozonych.

Konserwacja urzgdzenia

UWAGA! Wszystkie czynnosci konserwacyjne nalezy przeprowadzac przy wytaczonym zasilaniu urzadzenia. W tym celu nalezy
wyjaé wtyczke kabla zasilajacego z gniazdka sieciowego.

Urzadzenie stuzy do przygotowywania zywnosci umieszczonej bezpo$rednio na sitach, wobec czego nalezy zadba¢ o zachowa-
nie wiasciwej higieny, aby przygotowywanie Zywnosci byto bezpieczne.

Sita oraz pokrywe nalezy umy¢ za pomocg strumienia biezgcej wody lub zanurzajac je w wodzie. Uzy¢ tagodnego detergentu
przeznaczonego do mycia naczyn. Oczyszcza¢ za pomocg migkkiej szmatki, migkkiej gabki lub miekkiej szczotki. Nie stosowac
agresywnych lub $ciernych $rodkéw czyszczacych ze wzgledu na ryzyko zmatowania powierzchni sit oraz pokrywy.

Po zakonczaniu mycia sita i pokrywe doktadnie osuszy¢ przed umieszczeniem ich na podstawie.

Sita oraz pokrywa nie nadajg sie do czyszczenia w zmywarkach mechanicznych lub za pomocg strumienia wody pod wysokim
ci$nieniem.

Podstawe / obudowe czysci¢ za pomoca lekko zwilzonej $ciereczki, nastepnie osuszy¢ za pomocg czystej, suchej szmatki.
Uwagal Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia elektrycznego (podstawy) w wodzie lub jakimkolwiek innym ptynie.

Nie stosowac do czyszczenia rozpuszczalnikéw, srodkéw zracych, alkoholu benzyny lub $rodkéw Sciernych.
Otwory wentylacyjne oczysci¢ za pomoca odkurzacza.

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia, nalezy po oczyszczeniu sit, pokrywy oraz podstawy / obudowy uruchomi¢ suszarke na
czas trzydziestu minut w maksymalnej temperaturze, bez umieszczania na niej zywnosci. W trakcie tego czasu mozliwe, ze z
urzadzenia bedzie wydobywat sie dym lub zapach. Po zakoficzeniu pracy, nalezy pozwoli¢ ostygna¢ urzadzeniu, a nastegpnie po-
nownie umy¢ sita i pokrywe oraz oczysci¢ podstawe. Pozwoli to usunaé resztki srodkéw chemicznych uzytych podczas produkcii
element6w urzadzenia.

Magazynowanie urzgdzenia

Jezeli urzadzenie nie bedzie uzywane przez dtuzszy czas nalezy odtaczy¢ je od zasilania.
Urzadzenie podczas magazynowania przechowywa¢ w pomieszczeniach, chroni¢ przed dostgpem kurzu, brudu i wilgoci. Zaleca
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sie magazynowanie urzgdzenia w fabrycznym opakowaniu.
Magazynowac urzadzenie w potozeniu roboczym. Nie uktada¢ produktow warstwami. Nie stawiaC niczego na produkcie w trakcie

magazynowania.

DANE TECHNICZNE
Parametr Jednostka miary Wartos¢
Numer katalogowy 68270
Napiecie znamionowe [V~ 220 - 240
Czestotliwos¢ znamionowa [Hz] 50 - 60
Moc znamionowa W] 420 - 500
Klasa izolacji I
Wymiary sita [cm] 315x29,5
Maks. obcigzenie jednego sita [kq] 05
Wymiary urzadzenia (wys. x szer. x gteb.) [em] 29-32x34x 32
Masa netto [kq] 1,2
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APPLIANCE CHARACTERISTICS

The food dehydrator is an appliance designed for drying food by means of forced circulation of warm air. Thanks to the wide range
of temperature adjustment, you can adjust the operating parameters of the appliance to your needs and to the type of dried food.
Many sieves allow for efficient operation. The appliance is not intended for commercial use. Proper, reliable and safe operation of
the appliance depends on appropriate use, that is why you should

Read and keep the entire manual before the first use of the appliance.

The supplier shall not be held liable for any damage or injury resulting from improper use of the appliance or failure to observe
the safety regulations and recommendations of this manual. Use of the appliance for purposes other than those for which it was
intended shall cause the loss of the user’s rights to the guarantee and also under warranty.

ACCESSORIES

The appliance is supplied complete and does not require assembly. However, before using the appliance, remove all packaging
and transport protection elements. Preparatory activities described later in this manual are also required.

GENERAL INSTRUCTIONS FOR USE

The appliance has been designed for home use and is not allowed to be used in commercial applications, e.g. in catering facilities.
The appliance is intended for indoor use only. Do not expose the appliance to rain or other precipitation.

The appliance can be used only for heat processing of food placed directly on the sieves. It is forbidden to use the appliance in
any other way, for example as a heater for the products inside a dish.

Itis forbidden to repair, disassemble or modify the appliance on one’s own. All repairs to the appliance must be carried out by an
authorised service centre.

The appliance must be kept under supervision at all times during operation.

WARNING! The appliance may become hot during operation, take special care when touching the appliance during operation and
immediately after operation, as this may cause burns.

The appliance is not intended for use by children under at least 8 years of age and by persons with reduced physical and/or mental
abilities and by persons without experience in or understanding of the operation of the appliance. Unless they will be supervised or
instructed to use the appliance safely, in a manner ensuring that the risks involved are understood. Children should not play with
the appliance. Unattended children should not be allowed to perform the cleaning and maintenance of the appliance.

Recommendations concerning transport and installation of the appliance

The appliance may only be placed on a hard, flat, level and non-flammable surface. The surface should be able to withstand the
weight of the appliance itself and of the food it contains.

Ensure that there is a minimum distance of 10 cm around the side walls of the appliance, and do not place non-high temperature
resistant materials above the appliance. This will allow for the proper ventilation of the appliance. Do not place near edges of, e.g.,
a table. Do not place the appliance near flammable materials, e.g. curtains or drapes.

The appliance should be used in a place where the air is free of contaminants and odours. During food drying, any contaminants
can remain on the dried products due to the air flow.

Do not place any electrical equipment above the appliance. During operation, hot and humid air is released, which can cause a
short circuit in the electrical system and lead to electric shock.

Itis forbidden to drill any holes in the product, as well as making any other modifications of the appliance not described in the manual.
Move the appliance only when cooled, grasping the housing. Do not move the appliance by pulling on the power cord.

The temperature at the place of installation and use of the appliance must be within the range of +10°C + +38°C, and the relative
humidity must be below 90% without water vapour condensation.

Recommendations for connecting the appliance to the power supply

Before connecting the appliance to the power supply, make sure that the voltage, frequency and performance of the power supply
corresponds to the values shown on the appliance’s rating plate. The plug must fit into the socket. It is forbidden to modify the
plug in any way.

The appliance must be connected directly to a single power supply socket. It is forbidden to use extension cords, adapters or
double sockets. The power supply circuit must be fitted with a protective conductor and at least a 16 A protective device.

Avoid contact of the power cord with sharp edges, hot objects or surfaces. During operation, the power cord must always be fully
extended and the position of the power cord must be set so that it does not become an obstacle during operation. The power
cord shall not be placed in a manner that would pose a risk of tripping. The power supply socket should be located in a place
where it is always possible to quickly remove the appliance power cord plug. Always pull the power cord by the plug housing when
unplugging it, never by the cord.

If the power cord or the plug are damaged, immediately disconnect it from the power supply and contact an authorised service
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centre of the manufacturer for replacement. Do not use the appliance with a damaged power cord or plug. The power cord or plug
cannot be repaired and must be replaced with a new one that is free of defects if these components are damaged. Replacement
of the power cord and plug must be carried out by an authorised service centre of the manufacturer.

Instructions for the use of the appliance

WARNING! The appliance housing can be hot during and shortly after use. Do not touch it, as it may cause burns. Allow the
appliance housing to cool down.

Food should be cut into small pieces before placing it on sieves. The smaller the pieces of food, the faster they can be dried and
the lower the drying temperature required.

Food should always be placed starting from the bottom sieve. Do not arrange the products too tightly to allow air circulation. Only one
layer of food should be placed on one sieve. Products placed on the sieve should not touch the sieve or the housing placed above them.
Make sure that the floor near the appliance is not slippery. This will prevent slipping, which can cause serious injuries.

The appliance must be kept under supervision at all times during operation. Before checking the degree of drying of food, stop
appliance operation, unplug the power cord from the socket, wait until the product housing cools down and then open it.

If, after drying, food residues remain on the sieves or housing, they should be removed before new food is placed on the sieves. If
food residues remain on the sieves and/or housing, air circulation may be impaired and the appliance may overheat. Overheating
can lead to damage to the appliance or cause fire or electric shock. Clean the appliance according to the instructions in section:
“Appliance maintenance”

APPLIANCE OPERATION

Installation, start-up and operation of the appliance

The appliance must be unpacked and all parts of the packaging completely removed. It is recommended to keep the packaging,
as it can be helpful for further transport and storage of the appliance.

Prepare the appliance according to the instructions specified in the “Appliance maintenance” section.

Placing the sieves

The lowest sieve should be mounted on the base so that the edge of the sieve lies on the base around the entire circumference ().
The sieves can be placed in two positions: high and low. When placed in the high position, the distance between the sieves is
larger. When placed in the low position, the distance between the sieves is smaller. This allows to adjust the space between the
sieves to the size of food pieces and the drying efficiency. Greater space between the sieves improves air circulation and drying
efficiency. In the set of sieves arranged on the base of the dehydrator, the space can be arranged freely, depending on the needs.
Itis recommended to use at least three sieves, regardless of whether they contain food or not. The sieves should always be cov-
ered with a lid. The use of the lid forces proper air circulation inside the appliance.

In order to place the sieves in the high position, the sieve should be turned horizontally by 180 degrees in the direction of the
“Tall” mark placed on the sieve handles. In this position, the guides of the top sieve will rest on the guides of the bottom sieve (lll).
In order to place the sieves in the low position, the sieve should be turned horizontally by 180 degrees in the direction of the “Short”
mark placed on the sieve handles. In this position, the guides of the top sieve will be next to the guides of the bottom sieve (IV).
The sieves must be parallel to each other and to the base.

Caution! It is recommended to test the position of the sieves before placing food on them. This will allow to gain experience and
make it easier to place sieves with food on them.

Sieve handles should be in line and always placed on the sides of the base. The shape of the sieves was made so that it is pos-
sible to place them only in the correct position.

Placing food on the sieves

Caution! It is recommended to place food on sieves disassembled from the base. Place the products in one layer. Do not place food
on the base or lid. Do not cover the central opening in the sieves. Mount the sieve with food on the base, place the sieves on the
lower sieves in the high or low position so that the food placed on the lower sieve does not come into contact with the upper sieve.

Starting and stopping the appliance

Make sure that the base switch is not pressed and that the temperature adjustment knob is turned counterclockwise as far as it
will go (V).

Put the power cord plug in the socket. Press the ON/OFF switch, the indicator will light up, which means that the appliance has
been started. The sound of a working fan should also be heard.

Set the drying temperature by turning the temperature adjustment knob. If the knob remains in its initial position, the air flowing
through the dehydrator will not be heated.

Drying can take up to several hours.

Switch off the unit by pressing and releasing the ON/OFF switch. Turn the temperature adjustment knob counterclockwise as far
as it will go. Remove the power cord plug from the socket. Allow the sieves to cool down and proceed with their disassembly,
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starting with the lid and gradually disassembling the sieves one by one from the highest to the lowest.

After removing the food from the sieves, proceed with the maintenance of the sieves, lid and base.

Recommendations for the food drying

Dried pieces of fruit and vegetables can be used as snacks or as food additives. Dried products retain their taste and nutritional
values. Dried food may differ in appearance or taste from products available in shops because preservatives and dyes are not
added during drying.

Before drying, it is recommended to note the weight of the products and then the time and temperature of drying. This will make it
easier to determine operating conditions in the future.

The drying time of the products depends on: - the thickness or size of the pieces, - the number of sieves used for drying, - the num-
ber of products placed in the dehydrator, - the humidity of the air around the dehydrator, - personal preference for drying effects.
If during the drying process uneven effects are observed, the position of the sieves should be periodically changed if the construc-
tion of the appliance allows it.

Dried food should be placed in containers only after it has completely cooled down. The container for storing dried food products
should be tight. It is recommended to use vacuum containers. After placing the products in the container, seal the container tightly
and then extract as much air as possible. Store food in containers in dark and cool rooms. The storage temperature should not
exceed 15°C. Do not place dried food directly in metal containers. Periodically check the condition of dried food.

If, for any reason, it is necessary to interrupt the drying process, food should be removed from the sieves and placed in plastic
bags or containers and then stored in the freezer. Before resuming drying, the products should be defrosted. Do not refreeze
products that have already been defrosted.

Appliance maintenance

CAUTION! All maintenance must be carried out with the appliance switched off. To do this, unplug the power cord from the socket.
The appliance is used to prepare food placed directly on the sieves, therefore care must be taken to maintain proper hygiene so
that the preparation of food is safe.

Sieves and lid should be washed with a jet of running water or by immersing it in water. Use a mild dishwashing detergent. Clean
with a soft cloth, a soft sponge or a soft brush. Do not use aggressive or abrasive cleaning agents due to the risk of the sieve and
lid surfaces dulling.

After cleaning is finished, dry the sieve and the lid thoroughly before placing them on the base.

Sieves and the lid are not suitable for cleaning in mechanical dishwashers or with high-pressure water jet.

Clean the base / housing with a slightly damp cloth, then dry with a clean, dry cloth.

Caution! Never immerse the electric appliance (base) in water or any other liquid.

Do not use solvents, caustics, alcohol, petrol or abrasives for cleaning.
Clean the ventilation openings with a vacuum cleaner.

Before using the appliance for the first time, after cleaning the sieves, lid and base / housing, run the dehydrator for thirty minutes
at its maximum temperature without placing any food inside. During this time, it is possible that smoke or odour may be emitted
from the appliance. After finished operation, allow the appliance to cool down and then wash the sieves and lid again and clean
the base. This will allow to remove the remains of chemical agents used in the appliance components manufacture.

Appliance storage

If the appliance will not be used for an extended period of time, disconnect it from the socket.

During storage, keep the appliance indoors, and make sure it is not exposed to dust, dirt, or moisture. It is recommended to store
the appliance in its original packaging.

Store the appliance in operating position. Do not stack products in layers. Do not place anything on the product during storage.

SPECIFICATION
Parameter Unit Value
Catalogue No. 68270
Rated voltage [V~ 220 - 240
Rated frequency [Hz] 50 - 60
Rated power w] 420 - 500
Protection class Il
Sieve dimensions [em] 31.5x29.5
Max. load per sieve [ka] 0.5
Appliance dimensions (H x W x D) [cm] 29-32x 34 x 32
Net weight [kg] 1.2

ORIGINAL INSTRUCTIONS n



GERATEBESCHREIBUNG

Der Lebensmitteltrockner ist eine Vorrichtung zum Trocknen von Lebensmitteln durch Zwangsumwalzung warmer Luft. Dank des
breiten Temperaturregelbereichs kénnen Sie die Betriebsparameter des Gerates an |hre Bediirfnisse und die Art der Trocken-
produkte anpassen. Viele Siebe erméglichen ein effizientes Arbeiten. Das Gerét ist nicht fir kommerziellen Einsatz bestimmt. Der
fehlerfreie, sichere und zuverlassige Betrieb des Produktes hangt vom korrekten Produktgebrauch ab, deshalb:

Bevor Sie das Gerat benutzen, lesen Sie diese Bedienungsanleitung und bewahren Sie sie auf.

Der Lieferant haftet nicht fir Schaden und Verletzungen infolge des bestimmungsfremden Produktgebrauchs, die Nichtbeach-
tung der Sicherheitsvorschriften und der Bestimmungen dieser Bedienungsanleitung. Die Verwendung des Produkts fiir andere
Zwecke als die, fir die es bestimmt ist, fihrt auch zum Erldschen der Garantierechte des Benutzers und der Gewahrleistung.

ZUBEHOR

Das Produkt wird komplett geliefert und muss nicht montiert werden. Entfernen Sie jedoch vor der Verwendung des Produkts alle
Verpackungen und Transport-Schutzvorrichtungen. Auflerdem sind vorbereitende MaRnahmen erforderlich, die spater in diesem
Handbuch beschrieben werden.

ALLGEMEINE GEBRAUCHSHINWEISE

Das Produkt ist fir den Heimgebrauch konzipiert und darf nicht in gewerblichen Anwendungen, z.B. in Gastronomiebetrieben,
verwendet werden.

Das Gerét ist fir den Innenbereich bestimmt. Nicht dem Regen oder anderen Niederschldgen aussetzen.

Das Gerat dient nur fiir die thermische Verarbeitung von Lebensmitteln direkt auf den Sieben. Es ist verboten, das Gerat ander-
weitig zu verwenden, z.B. als Heizung fiir Produkte im Geschirr.

Es ist verboten, das Produkt selbst zu reparieren, zu zerlegen oder zu modifizieren. Alle Reparaturen des Produkts miissen von
einer autorisierten Servicestelle durchgefiihrt werden.

Das Produkt muss wahrend des Betriebs stets unter Aufsicht gehalten werden.

WARNUNG! Das Gerat kann wahrend des Betriebs bei hohen Temperaturen heill werden, seien Sie vorsichtig, wenn Sie das
Gerat wahrend des Betriebs und unmittelbar nach dem Betrieb beriihren, da dies zu Verbrennungen fiihren kann.

Dieses Produkt ist nicht fiir den Gebrauch durch Kinder unter 8 Jahren oder Personen mit eingeschrankter kdrperlicher oder
geistiger Leistungsfahigkeit oder mangelnder Erfahrung oder Kenntnis der Ausriistung bestimmt. Es sei denn, sie werden beauf-
sichtigt oder angewiesen, das Produkt sicher zu verwenden, damit die damit verbundenen Risiken verstanden werden kénnen.
Kinder diirfen nicht mit dem Gerét spielen. Kinder sollten ohne Aufsicht das Gerét nicht reinigen oder warten.

Empfehlungen zum Transport und zur Installation des Produktes

Das Produkt darf nur auf einen harten, ebenen und nicht brennbaren Untergrund gestellt werden. Der Untergrund sollte dem Ge-
wicht des Gerates selbst und der darin enthaltenen Speisen standhalten kdnnen.

Achten Sie auf einen Mindestabstand von 10 cm um die Seitenwande des Gerates und legen Sie keine nicht hochtemperatur-
bestandigen Materialien tber das Geréat. Dadurch kann das Produkt gut beliiftet werden. Nicht in der Nahe von Kanten von z.B.
einem Tisch aufstellen. Stellen Sie das Gerat nicht in die Nahe von brennbaren Materialien, z.B. Vorhange oder Gardinen.

Das Gerat sollte an einem Ort eingesetzt werden, an dem die Luft frei von Schmutz und Geriichen ist. Wahrend der Trocknung
von Lebensmitteln stromt Luft durch die Lebensmittel, und alle Verunreinigungen kénnen auf den zu trocknenden Produkten
verbleiben.

Stellen Sie keine elektrischen Geréte Uber das Gerat. Wahrend des Betriebs wird Wasserdampf freigesetzt, der zu einem Kurz-
schluss der elektrischen Anlage und einem elektrischen Schlag fihren kann.

Es ist verboten, L6cher in das Produkt zu bohren, sowie jede andere Modifikation des Produkts, die nicht in der Bedienungs-
anleitung beschrieben ist.

Tragen Sie das Produkt nur, wenn es abgekihlt ist, indem Sie es am Boden fassen. Bewegen Sie das Gerat nicht durch Ziehen
am Netzkabel.

Die Temperatur am Aufstellungs- und Einsatzort des Produktes muss im Bereich von +10 °C + +38 °C liegen, und die relative
Luftfeuchtigkeit muss unter 90% ohne Kondensation von Wasserdampf liegen.

Empfehlungen fiir den Anschluss des Produkts an das Stromnetz

Bevor Sie das Gerat an das Stromnetz anschlieRen, vergewissern Sie sich, dass Spannung, Frequenz und Kapazitat des Netz-
teils mit den auf dem Typenschild angegebenen Werten Ubereinstimmen. Der Stecker muss in die Steckdose passen. Es ist
verboten, den Stecker in irgendeiner Weise zu verandern.

Das Gerat muss direkt an eine Einzelsteckdose angeschlossen werden. Es ist verboten, Verldngerungskabel, Steckverteiler und Dop-
pelsteckdosen zu verwenden. Der Netzkreis muss mit einem Schutzleiter und einem Schutz von mindestens 16 A ausgestattet sein.
Vermeiden Sie den Kontakt des Netzkabels mit scharfen Kanten, heiflen Gegensténden oder Oberflachen. Wenn das Produkt in
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Betrieb ist, muss das Netzkabel immer vollstandig ausgerollt sein und seine Position so festgelegt werden, dass der Betrieb des
Produkts nicht behindert wird. Das Netzkabel darf nicht so verlegt werden, dass eine Stolpergefahr besteht. Die Steckdose sollte
immer so angeordnet sein, dass der Stecker des Netzkabels des Gerats schnell gezogen werden kann. Ziehen Sie das Netzkabel
immer am Steckergehause, niemals am Kabel.

Wenn das Netzkabel oder der Stecker beschadigt ist, ziehen Sie sofort den Netzstecker und wenden Sie sich zum Austausch an
eine autorisierte Servicestelle des Herstellers. Verwenden Sie das Gerat nicht mit einem beschédigten Netzkabel oder Stecker.
Das Netzkabel oder der Stecker kann nicht repariert werden und muss bei Beschédigung dieser Komponenten durch ein fehler-
freies neues ersetzt werden. Der Austausch von Netzkabel und Stecker muss von einer autorisierten Servicestelle des Herstellers
durchgefiihrt werden.

Hinweise zum Gerétegebrauch

WARNUNG! Das Gehduse des Geréates kann wéhrend und kurz nach dem Gebrauch heil sein. Es sollte nicht berihrt werden,
da dies zu Verbrennungen fiihren kann. Lassen Sie das Gerategehause abkiihlen.

Lebensmittel sollten in kleine Stiicke geschnitten werden, bevor sie auf Siebe gelegt werden. Je kleiner die Lebensmittelstiicke,
desto schneller werden sie getrocknet und desto niedriger ist die erforderliche Trocknungstemperatur.

Lebensmittel sollten immer vom untersten Sieb beginnend platziert werden. Legen Sie die Produkte nicht zu dicht nebeneinander,
damit die Luft zirkulieren kann. Es sollte nur eine Schicht Lebensmittel auf ein Sieb gelegt werden. Produkte, die auf das Sieb
gelegt werden, diirfen das Sieb oder das darliberliegende Gehéuse nicht berihren.

Stellen Sie sicher, dass der Boden in der Nahe des Gerates nicht rutschig ist. Dies verhindert ein Ausrutschen, was zu schweren
Verletzungen fiihren kann.

Das Gerat muss wahrend des Betriebs stets unter Aufsicht bleiben. Bevor Sie den Trocknungsgrad von Lebensmitteln tiberpriifen,
stellen Sie den Betrieb des Gerétes ein, ziehen Sie den Netzstecker, warten Sie, bis das Produktgehduse abgekiihlt ist und 6ffnen
Sie das Gehéause.

Bleiben sie nach dem Trocknen auf den Sieben oder dem Gehduse Lebensmittelreste, so sind sie zu entfernen, bevor neue
Lebensmittel aufgelegt werden. Lebensmittelreste auf den Sieben und/oder dem Gehéuse kénnen die Luftzirkulation beein-
trachtigen und das Gerét kann iiberhitzen. Die Uberhitzung kann zu Schaden am Gerat, zu Branden oder Stromschlagen fihren.
Reinigen Sie das Gerat gemaR den Anweisungen des Punkis: ,Wartung des Gerates®

BEDIENUNG DES GERATES

Installation, Inbetriebnahme und Wartung des Gerétes

Das Gerét sollte ausgepackt und alle Teile der Verpackung sollten vollstandig entfernt werden. Es wird empfohlen, die Verpackung
aufzubewahren. Sie kann fiir den spéteren Transport und die Lagerung des Geréates verwendet werden.

Waschen Sie das Gerat gemal den Anweisungen im Abschnitt ,Produktpflege”.

Einstellen der Siebe

Das unterste Sieb sollte so auf dem Boden montiert werden, dass der Rand des Siebes Uber den gesamten Umfang (1l) auf dem
Boden liegt.

Die Siebe kdnnen in zwei Positionen eingestellt werden: hoch und niedrig. In der hohen Position ist der Abstand zwischen den
Sieben groRer. In der niedrigen Position ist der Abstand zwischen den Sieben kleiner. Dadurch kénnen Sie den Siebabstand an
die GroRe der Lebensmittelstiicke und die Trocknungseffektivitat anpassen. Ein gréRerer Abstand verbessert die Luftzirkulation
und die Trocknungseffizienz. In dem auf der Basis des Trockners angeordneten Siebsatz kann die Bodenfreiheit je nach Bedarf
frei gewahlt werden. Es sind mindestens drei Siebe zu verwenden, unabhangig davon, ob sie Lebensmittel enthalten oder nicht.
Die Siebe sollten immer mit einer Abdeckung versehen sein. Die Verwendung der Abdeckung erzwingt die Luftzirkulation im
Inneren des Gerates.

Um die Siebe in eine hohe Position zu bringen, sollte das Sieb horizontal um 180 Grad in Richtung der Markierung , Tall” auf den Sieb-
halterungen gedreht werden. In dieser Position ruhen die Fiihrungen des oberen Siebes auf den Fiihrungen des unteren Siebes (lll).
Um ein Sieb in eine tiefe Position zu bringen, sollte das Sieb horizontal um 180 Grad in Richtung der Markierung ,Short” an den Sieb-
halterungen gedreht werden. In dieser Position befinden sich die Fiihrungen des oberen Siebes neben den Fiihrungen des unteren (IV).
Die Siebe miissen parallel zueinander und zur Basis stehen.

Achtung! Es wird empfohlen, die Position der Siebe zu testen, bevor Sie Lebensmittel darauf legen. Auf diese Weise kdnnen Sie
Erfahrungen sammeln und einfachere Positionierung der Siebe mit den darauf platzierten Lebensmitteln erreichen.

Die Siebe sollten ausgerichtet und immer an den Seiten der Basis platziert werden. Die Form der Siebe wurde so gewahlt, dass
es moglich ist, sie nur in der richtigen Position einzulegen.

Stapelung von Lebensmitteln auf Sieben

Achtung! Es wird empfohlen, Lebensmittel auf den vom Geh&use demontierten Sieben zu legen. Ordnen Sie die Produkte in einer
Schicht an. Legen Sie keine Lebensmittel auf den Boden oder Deckel des Gehaduses. Die zentrale Offnung in den Sieben darf
nicht abgedeckt werden. Montieren Sie ein Lebensmittelsieb auf den Boden, stellen Sie die nachfolgenden Siebe auf die unteren
Siebe in einer hohen oder niedrigen Position, damit die auf das untere Sieb gestellten Lebensmittel nicht mit dem oberen Sieb in
Bertihrung kommen.
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Ein- und Ausschalten des Gerétes

Achten Sie darauf, dass der Basisschalter nicht eingedrtickt ist und der Temperaturreglerknopf gegen den Uhrzeigersinn (V) bis
zum Anschlag gedreht wird.

Stecken Sie den Stecker des Stromkabels in die Steckdose. Driicken Sie den Netzschalter, die Lampe leuchtet auf, d.h. das Gerat
ist gestartet. Sie sollten auch das Gerdusch eines funktionierenden Ventilators héren.

Stellen Sie die Trocknungstemperatur durch Drehen des Temperaturreglerknopfes ein. Wenn der Knopf in seiner Ausgangsposi-
tion bleibt, wird die durch den Trockner stromende Luft nicht erwarmt.

Die Trocknung kann mehrere Stunden dauern.

Schalten Sie das Gerat aus, indem Sie den Schalter driicken und loslassen. Drehen Sie den Temperaturreglerknopf gegen den Uhr-
zeigersinn bis zum Anschlag. Der Netzstecker muss aus der Wandsteckdose gezogen werden. Lassen Sie die Siebe abkihlen und
fahren mit der Demontage fort, beginnend mit dem Deckel und der schrittweisen Demontage vom héchsten zum niedrigsten Sieb.

Nachdem Sie die Lebensmittel aus den Sieben entfernt haben, fahren Sie mit der Wartung der Siebe, des Deckels und des Ge-
hauses fort.

Empfehlungen fiir die Trocknung von Lebensmitteln

Getrocknete Obst- und Gemisestiicke konnen als Snacks oder als Lebensmittelzusatzstoffe verwendet werden. Getrocknete
Lebensmittel behalten ihren Geschmack und ihren Nahrwert. Getrocknete Lebensmittel kdnnen sich in Aussehen und Geschmack
von den im Handel erhaltlichen Produkten unterscheiden, da Konservierungsmittel und Farbstoffe wéhrend der Trocknung zu
Hause nicht zugesetzt werden.

Vor der Trocknung wird empfohlen, das Gewicht der Produkte sowie die Zeit und Temperatur der Trocknung zu notieren. Dies wird
die Festlegung der Arbeitshedingungen in Zukunft erleichtern.

Die Zeit der Trocknung héngt von folgenden Faktoren ab: - der Dicke oder GroRe der Lebensmittelstlicke, - der Anzahl der zum
Trocknen verwendeten Siebe, - der Anzahl der in den Trockner gestellten Produkte, - die Luftfeuchtigkeit in der Umgebung des
Trockners, - der persénliche Praferenz fir Trocknungseffekte.

Werden wahrend des Trocknungsprozesses ungleichméaRige Effekte beobachtet, sollte die Position der Siebe regelmafig ge-
andert werden, wenn die Konstruktion der Vorrichtung es zulasst.

Getrocknete Lebensmittel sollten erst nach vollstandiger Abkiihlung in Behélter gefiillt werden. Der Behalter fir die Lagerung von
Trockenfutter sollte fest verschlossen sein. Es wird empfohlen, Vakuumbehalter zu verwenden. Nachdem Sie die Produkte in den
Behélter gelegt haben, schlieflen Sie den Behélter fest zu und saugen Sie dann so viel Luft wie méglich ab. Lagern Sie Lebensmit-
tel in Behéltern an dunklen und kiihlen Orten. Die Lagerungstemperatur sollte 15°C nicht iberschreiten. Getrocknete Lebensmittel
nicht direkt in Metallbehélter einlegen. Uberpriifen Sie regelmaRig den Zustand von getrockneten Produkten.

Wenn es aus irgendeinem Grund notwendig ist, den Trocknungsprozess zu unterbrechen. Lebensmittel sollten aus den Sieben
genommen, in Plastikbeutel oder -behalter gelegt und dann im Gefrierschrank gelagert werden. Vor der Wiederaufnahme der
Trocknung sollten die Produkte aufgetaut werden. Produkte, die bereits aufgetaut sind, dirfen nicht wieder eingefroren werden.

Wartung der Vorrichtung

ACHTUNG! Alle Wartungsarbeiten miissen bei ausgeschaltetem Gerat durchgefiihrt werden. Ziehen Sie dazu das Stromver-
sorgungskabel aus der Steckdose.

Das Gerét dient zur Zubereitung von Speisen, die direkt auf Sieben platziert werden. Daher ist es auf die richtige Hygiene zu
achten, damit die Zubereitung von Lebensmitteln sicher ist.

Die Siebe und Abdeckungen sollten mit einem Strahl flieBenden Wassers oder durch Eintauchen in Wasser gewaschen werden.
Verwenden Sie ein mildes Geschirrspllmittel. Mit einem weichen Tuch, einem weichen Schwamm oder einer weichen Biirste
reinigen. Verwenden Sie keine aggressiven oder scheuernden Reinigungsmittel, da die Gefahr besteht, dass die Sieb- und
Deckelflachen mattieren.

Nach dem Waschen trocknen Sie das Sieb und den Deckel griindlich, bevor Sie sie in das Gerét einlegen.

Siebe und Abdeckungen sind nicht fiir die Reinigung in mechanischen Geschirrspiilern oder mit Hochdruck-Wasserstrahl geeignet.
Reinigen Sie das Gehause mit einem leicht feuchten Tuch, dann mit einem sauberen, trockenen Tuch.

Achtung! Tauchen Sie das elektrische Geréat (Basis) niemals in Wasser oder eine andere Flissigkeiten.

Verwenden Sie zur Reinigung keine Lésungsmittel, Atzmittel, Alkohol, Benzin oder Scheuermittel.
Reinigen Sie die Liftungséffnungen mit einem Staubsauger.

Vor der ersten Inbetriebnahme des Gerétes, nach der Reinigung von Sieben, Deckel und Boden/Gehause, den Trockner 30
Minuten lang bei maximaler Temperatur laufen lassen, ohne irgendwelche Lebensmittel darauf zu legen. Wahrend dieser Zeit ist
es moglich, dass Rauch oder Geruch aus dem Gerat austritt. Am Ende der Arbeit die Maschine abkiihlen lassen und dann die
Siebe und den Deckel waschen und das Gehause reinigen. Dies ermdglicht es, die Reste von chemischen Mitteln, die bei der
Herstellung der Elemente des Geréts verwendet werden, zu entfernen.
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Lagerung des Gerates

Wenn das Gerat langere Zeit nicht benutzt wird, sollte es von der Stromversorgung getrennt werden.

Bewahren Sie das Gerat in geschlossenen R&umen auf, ohne es dem Staub, Schmutz oder der Feuchtigkeit auszusetzen. Es
wird empfohlen, das Gerat in der Originalverpackung zu lagern.

Lagern Sie das Produkt in seiner Arbeitsposition. Produkte nicht schichtweise auflegen. Stellen Sie wahrend der Lagerung nichts
auf das Produkt.

TECHNISCHE DATEN
Parameter MaReinheit Wert
Katalog-Nr. 68270
Nennspannung [V~] 220-240
Nennfrequenz [Hz] 50 - 60
Nennleistung W] 420 - 500
Schutzklasse Il
Siebabmessungen [em] 31,5%x295
Max. Belastung pro Sieb [kq] 0,5
Gerateabmessungen (L x B x H) [cm] 29-32x34x32
Nettogewicht [ka] 12
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RUS
XAPAKTEPUCTMKA YCTPOWCTBA

CyLmnka Ans NULLEBbLIX MPOYKTOB - 3TO YCTPOICTBO, NPeAHA3HAYEHHOE s CYLUKY MALLEBbIX NPOAYKTOB C MOMOLLbIO MPUHYAV-
TENbHOI LMPKYNALMK Tennoro Bo3fyxa. bnarofaps LWMpokomy AnanasoHy perynuposaHusi TemnepaTypel, paboune napameTpbl
YCTPOIICTBA MOXHO PErynupoBaTh B COOTBETCTBUM C MOTPEGHOCTAMM M BULOM CyLLALLMXCA MULLEBbIX MPOAYKTOB. Bxoasiuue B
Habop pasHble cita obecneumsatoT 3 dekTUBHyt0 paboTy. YCTPOICTBO He NpefHa3HaYeHo Ansi KOMMEPHECKOTO UCMONb30BaHNS.
MpasunbHas, HafexHas 1 6esonacHas paboTa yCTpoCTBA 3aBUCHT OT NPABUMLHON 3KCMyaTaLuy, No3TOMY:

lMepea ucnonb3oBaHnem ychOﬁCTBa npoquTaﬁTe BCe PyKOBOACTBO U COXpaHuUTe ero.

3a nioboit yiepd u TenecHble NMOBPEXAEHNS, MPUYMHEHHBIE B Pe3ynbTaTe MCMONb30BaHWs YCTPOCTBA HE MO HA3HAYEHMIO 1
HecobniofieHus npaBun 6e30MacHOCTY 1 PeKOMEHALMNIA HACTOSILLETO PYKOBOACTBA, NOCTaBLUMK HE HECET OTBETCTBEHHOCTH. Vc-
nonb30BaHWe YCTPOICTBA He NO Ha3HAYEHWI0 MPUBOAMT K NOTEpe NpaB NoMb30BaTENs Mo rapaHTUN NPOM3BOAMTENS W MO 3aKOH-
HOW rapaHTum.

OCHALLEHUE

YCTpOICTBO MOCTABNISIETCS B KOMMEKTHOM COCTOSIHUN 1 He TpebyeT cOopku. OgHako neped 1Cnonb3oBaHeM YCTpOCTBa BCe
YNaKOBOYHbIE U 3aLLUTHbIE SNEMEHTbI, UCONb3yeMble MpY TPAHCTIOPTUPOBKe, AOMKHLI ObiTh yaaneHs!. Takke TpebyeTcs npose-
CT NOATOTOBUTENbHbIE MEPOMPUSTIS, OMUCAHHbIE B JOMOMHUTENBHON YacTh PyKOBOACTBA.

OBLLME YKA3AHUA MO UCNONb30BAHUIO

YCTpOIACTBO NpeaHasHayeHo ANs [OMALLHEro UCMOMb30BaHNS W He JOMYCKAETCs K MCTIONb30BaHMIO B KOMMEPYECKHX LiensiX, Ha-
npumep, B 06beKTax OBLLECTBEHHOTO MUTaHNS.

YCTpoiACTBO NpeAHasHaueHo Tonbko Ans paboTel B nomelleHn. He noagepraiite YCTPOCTBO BO3AEUCTBIIO AOXAS W APYTUX
aTMocdepHbIX 0CaAKOB.

YCTPOICTBO MCNONb3yeTCs TOMbKO ANs TepMuyeckol 06paboTkin MULLEBLIX NPOAYKTOB, pa3MeLLaeMblX HENOCPEACTBEHHO Ha -
Tax. 3anpeLyaeTcs UCMONb30BaTh YCTPONCTBO KakvM-NnBO Apyrum cnocobom, Hanpumep, B ka4ecTBe NoforpeBaTens npoayKToB
B nocyze.

3anpeLyaeTcs CaMoOCTOSTENbHO PEMOHTAPOBATh, pasbupaTb MNM MOAMMMLMPOBATb YCTPORCTBO. Bce peMoHTHble paboTbl
YCTPOWCTBA AOMKHbI BbINOMHATHCS aBTOPM30BAHHBIM PEMOHTHBIM LIEHTPOM.

Bo Bpems paboTbl yCTPOCTBO AOMKHO BCE BPEMS HaXOANTLCA NOZA HabnoAeH eM.

BHUMAHWE! Mpn6op MoxeT HarpesaTbCs BO BpeMst paboTbl 40 BbICOKOI TeMnepaTypbl, byasTe 0CTOPOXHbI NPV NPUKOCHOBEHM
k npnbopy Bo Bpems 1 cpady nocne paboTebl, Tak kak 3T0 MOXET NPUBECTU K OXOraM.

[laHHOe YCTPOWCTBO He NpeaHa3HayeHo NS UCToNb30BaHUS AETbMI MNagLLe 8 NeT 1 NMUaMK C OrpaHuyeHHbIMI (U3NYECKMN
11 YMCTBEHHBIMM CMOCOBHOCTAMM, @ Takke NuLamn ¢ OTCYTCTBMEM OMbITa M 3HaHUS 0BOPY[OBaHNS. 3TO BO3MOXHO TONbKO B
cnyyae, ecnn byaet obecneyeH NPUCMOTP UMK MHCTPYKTaX, KacaloLMIACH CMoNb3oBaHNs yCTpoiicTBa GesonacHsIM cnocobom,
Taknm 06pasom, 4tobbl CBA3aHHbIE C 3TUM PUCKV Bbinu NOHATHLI. He no3sonsiiTe AeTam urpathb ¢ ycTpoicTeoM. [letn 6e3 npu-
CMOTPa He [J0MKHbI BBINOMHATL O4UCTKY U TEXHUYECKOE 0BCYXIBaHIE YCTPOACTBA.

PekomeHOayuu ro mpaHcropmuposke U ycmaHoske ycmpoticmea

YCTPONCTBO AOMKHO BbITh MOMELLEHO TOMBKO HA TBEPYH), MNOCKYH, POBHYH U HEFOPIOYYI0 MOBEPXHOCTb. OCHOBAHME [OMKHO
BblJepX1BaTb BEC CaMOT0 YCTPOICTBA 11 NPOAYKTOB, KOTOPLIE B HEM MOMELLEHBI.

Ocrasbre He MeHee 10 cM cBOGOAHOMO NPOCTPaHCTBa BOKPY GOKOBLIX CTEHOK YCTPONCTBA, HE KNaauTe Ha yCTPOICTBO MaTepu-
anbl, HeYCTONYMBbIE K BO3AEHCTBUIO BBICOKWX TeMnepaTyp. 310 N03BONMT 0BecneunTb Haanexallyio BEHTUNALMIO YCTPOINCTBA.
He pacnonaraiite ycTpoicTBo B6NM3N kpaes, Hanpumep, ctona. He pasmelwaiiTe yCTPOMCTBO BOMM3N NETKOBOCTIAMEHSIIOLLMXCS
MaTtepuaros, HanpuMep, rapauH Unu LTop.

YCTpOIACTBO CReAyeT 1Cnonb3oBaTh B MECTe, e BO3AYX HE COLEePXUT MPUMECel 1 3anaxoB. Bo Bpemst CyLuki BO3AYX NpOXoauT
yepes NuLLEeBbIe MPOLYKTHI, M HA HUX MOTYT OCTaBaTbCS 3arpsiaHsioLLMe BELLeCTBa.

He paswmelyalite kakne-nnbo anekTpudeckve ycTponcTea Hag npubopom. /3 npubopa Bo Bpemst paboThl BbifenseTcs BoAsHON
nap, KOTOPbIVi MOXET Bbl3BaTb KOPOTKOE 3aMblkaHe B ANEKTPUYECKOIA NPOBO/KE U MPUBECTY K NOPaXeHMI0 3MEKTPUYECKIIM TOKOM.
3anpeLlaeTcsi NPOCBEPNUTL Kakie-nbo OTBEPCTUS B MPOAYKTE, @ Takke BbINONHATL NGyt Apyryto MoaudukaLuio npoaykTa,
He onncaHHyto B PyKOBOACTBe.

lepeHocTb MOXHO TONMbKO OCTbIBLUEE YCTPOICTBO, Gepsich 3a kopryc. He nepemelwaiite yCTpOACTBO, NOTAMMBas 3a kabenb
nUTaHNS.

TemnepaTypa Ha MecTe YCTaHOBKM U UCMIONb30BaHUs YCTPOCTBA [oMmkHa cocTaensTe oT +10°C o +38°C, a oTHocuTenbHast
BNaXHOCTb A0MKHa ObITb Hibke 90% 6e3 KoHaeHcaLmn BOASHOO napa.

PekomeHOayuu no nodknkoyeHuo yempoticmea K UCMOYHUKY numaHrust
lepen noaknioyeHrem yCTPOCTBA K UCTOMHUKY NMUTaHWUS yOeamTech, YTO HampskeHue, Yactota i 3deKTUBHOCTb CETEBOTO
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NUTaHNS COOTBETCTBYIOT 3HAYEHNAM Ha 3aBOACKON Tabnuyke ycTpoitcTBa. Bunka [omkHa cooTBeTCTBOBATH po3eTke. [liobas Mo-
ANUKaLmMa BUNKY 3anpeLueHa.

YCTPOICTBO AOMKHO ObITb MOAKMIOHEHO HENOCPEACTBEHHO K OANHAPHON CETEBOI PO3ETKe. 3anpeLyaeTcs UCnonb3osaTb YANMHM-
Tenu, pasBeTBUTENN U ABOVHbIE PO3ETKN. OneKTpuyeckas Lenb AoMkHa ObiTb OCHALLEHa 3alLMTHEIM NPOBOAHMKOM V1 3aLLMTON
He MeHee 16 A.

/A36eraiiTe KoHTaKTa kabens nuTaHMs ¢ OCTPBIMM KpasiMu, FOpSYMMUM NpeaMeTamu 1 noBepxXHOCTsMU. Bo Bpems akcnnyataumm
yCTpolicTBa kabenb NUTaHNs BCerfa AOMKeH ObiTb NONHOCTLI0 pa3MOTaH 1 pa3MeLLeH Tak, 4Tobbl OH He npensTcTBoBan pabote ¢
yCTPOCTBOM. Pasmelnerme kabens nuTaHns He AOMKHO BbI3bIBATb prcka CoTbikaHus. CeTeBas po3eTka AomKHa pacronaratbes
B MecTe, B KOTOPOM BCEIAa €CTb BO3MOXHOCTb ObICTPO OTCOEANHUTL BUNKY kabens nutaHus ycTpoiicTea. Mpu oTcoeanHeHnN
BIMKM kabens nuTanns BCeraa TAHUTE 3a KOPMyC BUIKW, HUKOTAA He TAHUTE 3a kaberb.

Ecnm kabenb nutanns unu Binka NOBPEXAEHDI], HEMEANEHHO OTKITHYUTE YCTPOUCTBO OT CETU M 06paTUTECH B @BTOPU30BAHHII
CEPBICHBI LEHTP NPON3BOAUTENS ANsi 3aMeHbl. He UCTomnb3yiiTe YCTPOACTBO C MOBPEXAEHHBIM Kabenem nuTaHust uin BUKONA.
Kabenb nutanns unn BUnKy Henb3s pEMOHTIPOBATH, B CIy4ae MOBPEXAEHNS STUX SMEMEHTOB 3aMEHIUTE WX HOBbIMI, HE NMEIOLLM-
M1 AechekToB. 3ameHa kabens NUTaHMs 1 BUMIKW JOMKHA NPOU3BOANTLCS B aBTOPU30BAHHOM CEPBUCHOM LIEHTPE MPOU3BOAUTENS.

Pexomerdayuu no ucnons308aKulo ycmpoticmea

BHUMAHWE! Kopnyc ycTpolicTBa MOXET BbiTb ropsiuM BO BPEMS U HEMOCPELCTBEHHO NOCKe Ucnonb3osaHust. He npukacaittecs
K HEMy, 3T0 MOXET Bbl3BaTb 0xoru. [laiite kopnycy npubopa oCTbITb.

Mepen nomeLLeHeM NPOAYKTOB Ha CUTa WX CRELyeT Nope3aTb Ha Merkue KYCoukW. Yem MeHbLUe KYCOuKv MPOAYKTOB, TeM Bbl-
CTPEe OHM BbICLIXAOT 1 TEM HIkKe TemnepaTypa Heobxoamma Ans CyLUKN.

CnepyeT Bceraa pasmeLlathb NULLEBbIe NPOAYKTBI, HAYNHASA C HIKHETO cuTa. He yknaabiBaiiTe U3[enus CMLLKOM NOTHO, YTObbI
obecneunTb LpKynsAumio Bo3ayxa. Ha ogHo cuTo crnedyeT yknafbiaTb TOMKO OAWH CMOA NULEBbIX NPOAYKTOB. MpoayKThI,
MOMELLEHHbIE Ha CUTO, HE [JOMMKHbI KacaTbCs CUTa UK KOPMyca, PacroNOKEHHOTO Haz, HIM.

Y6eanTech, YTO NoN PSAOM C YCTPOICTBOM He CKOMb3KMA. ITO N03BOMMT U3BeXaTh CKOMBbKEHUS, KOTOPOE MOXET MPUBECTU K
CEpbe3HbIM TpaBMaM.

Bo Bpems paboTbl Nprbop A0MmKeH HaX0ANTLCS BCE BpeMst Mog KOHTponeM. Mpexae Yem NpoBepUTb CTeNeHb BbIChIXaHNS MLLe-
BbIX MPOAYKTOB, OCTaHOBUTE paboTy YCTPOICTBa, OTCOEANHNTE kabenb NuTaHNs OT PO3ETKM, MO[OXANTE, MOKa KOpPMyC U3nenus
OCTLIHET, 1 OTKPOWTE KOpNyC.

Ecnu nocne BbICbIXaHWs OCTAIOTCS Ha CUTaX UMW Ha KOPNYCe OCTaTK1 MPOAYKTOB, UX CRIEAYET yAanuUTb 0 TOTO, Kak MOMECTUTL Ha
HUX HOBble NPOAYKThI. OCTaTK NULLEBLIX NPOAYKTOB Ha CUTaX W/WMK B KOPMyce MOTYT NPUBECTY K HAPYLLEHWIO LIMPKYNSLMN BO3-
Ayxa, YTo MOXET BbI3BaTb Neperpes YCTpoIcTBa. eperpetoe YCTPOCTBO MOXET NOBPEAMTLCS, @ Takoke MOXET ObITb MPUUMHON
noxapa 1nu NopaxeHmio 3MeKTPUYECKIIM TOKOM. YCTPOICTBO CIEAYET 04MLLaTh B COOTBETCTBIM C UHCTPYKLMSMM, NPUBEAEHHBIMM
B nyHkTe: «OBCnyXmBaHWe ycTporcTan

3KCNNYATALUS YCTPOUCTBA

Ycmaroska, 3amyck u paboma ycmpoticmea

YCTpoiACTBO CreayeT pacnakoBaTb, MOMHOCTLIO YAaNMB BCE aNeMeHTbl ynakoBky. PekoMeHayeTcs coxpaHuTb YnakoBky, Tak Kak
OHa MOXET NPUrOANTLCS NP AarnbHENLIEN TPAHCTIOPTUPOBKE 1 XPaHEHNM YCTPOICTBA.

YCTPOICTBO CreayeT NOATOTOBUTL B COOTBETCTBUN C YKa3aHUAMM, NPUBEAEHHBIMU B MyHKTE « TeXHU4eCkoe 0BCnyxXuBaHey.

YemaHoeka cum

HwxHee c1TO AOMKHO BbITb YCTAHOBNEHO HA OCHOBAHWM Tak, 4Tobl Kpai C1Ta Npumneran k OCHOBaHMIO N0 BCeW OkpyxHocTy ().
CwuTa MoryT ObiTb YCTAHOBMEHBI B AABYX MONOXEHMSX: BHICOKOM M HU3KOM. [1pyn yCTaHOBKe B BBICOKOE MONOXEHWE PaccTosHNE
mexay cutami byaet Gonblue. Mpyu YCTaHOBKE B HU3KOE NOMOXEHME PACCTOSHUE MEXAY CUTaMM YMeHbLUAeTCs. 310 No3sonseT
perynupoBarThb PaccTosH1e MEXay cuTaMu B COOTBETCTBUM C Pa3MEPOM KYCOMKOB MPOAYKTOB M 3h(EKTUBHOCTbIO CYLLKA. Bonb-
LUee paccTosiHue ynyyllaeT LMpKynsaLyio Bosnyxa v adheKkTMBHOCTb CyLuku. Habop cuT MoxHO pacnonaraTb Ha OCHOBaHUN Cy-
mnky cBo60AHO, YT0BbI Nof06paTh COOTBETCTBYHOLLIEE PACCTOSIHUE MEXIY CUTaMK B 3aBUCUMOCTM OT noTpebHocTelr. Cremyet
1CMoNb30BaTh HE MEHEE TPEX CHT, HE3aBMCMMO OT TOrO, COAEPXKAT i OHW MULLEBbIE MPOAYKTLI UMK HeT. CiTa BCeraa AoMKHBI
ObITb 3aKPbIThI KPbILLKOIA. /lcnonb3oBaH1e KpbILLKI YCUANT LiMPKYNALMIO BO3AYXa BHYTPU YCTPOICTBA.

[ns Toro, 4tobbl pa3MeCcTUTb CUTA B BLICOKOM MOMOXEHUM, CUTO JOIMKHO ObITb MOBEPHYTO ropu3oHTanbHo Ha 180 rpagycos B
HanpasneHun oTMeTku «Tally, pacnonoxeHHoN Ha fepxatensx cut. B aTom nonoxeHu1 HanpaensioLLmne BepxHero cuta byayT
onupaTbes Ha HanpaensioLLye HinkHero cuta (I11).

[ing Toro 4ToBbl Pa3MeCTUTb CuTa B HU3KOM MOMOXEHWM, CUTO [OMKHO ObITb MOBEPHYTO ropu3oHTanbHO Ha 180 rpapycos B
HanpaBneHun oTMeTKN «Shorty, pacronoXeHHON Ha AepxaTensix cuT. B aTom nonoxeHun HanpasnsioLme BepxHero cuta byayt
pacrnonoxeHs! pSAOM C HaNPaBASOLLMMU HXKHero cuTa (1V).

CuTa [OMmKHbI BbITb NapannenbHbl Apyr ApYry 1 OCHOBAHMIO.

BHumaHue! PekomerzyeTcs npoBepuTb NONOXEHWE CUT Nepes pasMeLLeHreM Ha HUX NPOAYKTOB. OTO NO3BOMUT NONYYUTb OMbIT
11 YNPOCTMT YCTaHOBKY CUT C pa3MELLIEHHBIMI Ha HX MULLEBLIMIA NPOAYKTaMM.

[lepxatenu cuT AOMKHBI ObiTb BbIPOBHEHBI 11 BCerda pa3melleHbl Mo 6okam ocHoBaHus. ®opMa cut bbina nogobpatHa Takum
06pa3om, 4Tobbl X MOXHO BbINO YCTAHOBUTb TOMBKO B MPaBUILHOM MOMOXEHNM.
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Yknadka nuuiesbix npodyKmos Ha cuma

BHuMaHue! PekomeHayeTcst pasMeLLaTh NPOAYKTbI MUTaHWS Ha CUTaX, CHATBIX C OCHOBaHMS.. MpoayKThl YOXTE B OuH crioil. He
KnaguTe NPOAYKTbl HA OCHOBaHME U Ha KpbILLKY. He 3akpblBaiiTe LiEHTPanbHOe OTBEPCTUE B CUTAX. YCTAHOBUTE CUTO C MPOAYK-
TaM1 Ha OCHOBaHWe, 3aTeM NOCNEAYHOLLME CUTa YCTaHABNMBANTE Ha HUKHWE CTA B BEPXHEM WIW HIDKHEM MOMOXEHUH, YTOBLI
MULLEBbIE NPOLYKTHI, NOMELLEHHbIE Ha HXHEE CUTO, He COMPUKAcanCh C BEPXHIM CUTOM.

3anyck u ebikntoyeHue npubopa

Y6eauTech, YTo BbIKNIOYATENb B OCHOBAHUN HE HAXaT U YTO pyyka perynstopa Temneparypbl NOBEpHyTa 40 ynopa NpoTuB Ya-
cosoii cTpenkm (V).

MoakntounTe BANKY kaGens nuTaHius K ANeKTPUYeckor po3eTke. HaxmuTe BbIKNo4aTeNb, 3aropuTCst MHAMKATOP, YTO 03HAYaET,
4TO YCTPOCTBO BKMIOYEHO. Bl Takke [OMKHbI yerbillaTh 3BYK paboTaloLLEero BEHTUNSTOPA.

YcTaHoBUTE TeMMepaTypy CyLKM, MOBEPHYB PyuKy perynsatopa Temneparypbl. ECniu pydka ocTaeTcst B UCXOAHOM MONOXKEHWM,
BO34YX, MPOXOASLLMA Yepes CyLLNTKY, HarpeBaTbes He Byaer.

CyLI.IKa MOXET 3aHATb 10 HECKOMbKMX YacoB.

BbikniounTe YCTPOICTBO, HaXaB 1 OTMYCTUB Nepekntovarens. MoBEPHUTE PyyKky perynsitopa TemnepaTypbl MpOTUB YaCcoBOM
cTpenku fo ynopa. OTKnouMTe BAMKY Kabens nuTaHusi T po3eTky anekTpoceTy. [laitTe cuTaMm OCTbITb U NPUCTYNANTE K X CHS-
TUI0, HA4YMHas C KPBILLIKM W MOCTENEHHO CHUMasi OAHO 3a PYTUM OT CaMoro BEPXHETO [0 CaMOTO HUKHETO cuTa.

[Mocne cHaTua NPOAYKTOB NUTAHWA C CUTA, NPUCTYNUTE K O4UCTKE CUT, KPbILLKLA 1 OCHOBaHUA.

Pexomerdayuu no cyuwike nuwessix mpodykmos

Cyxvie thpyKTbl 1 OBOLLM MOXHO MCTIONb30BATh B kayecTBe 3aKycok Ny nuLeBbix fobaBok. Cyxve NpoayKTbl COXPaHSIOT CBOM
BKYC 11 nUTaTeNbHYI0 LieHHOCTb. Cyxue MPOAYKTbI MOTYT OT/IMYATLCS MO BHELUHEMY BUAY UAW BKYCY OT NPOAYKTOB, MMEHLLMXCS B
marasiHax, NoCKOMbKY BO BpeMst JOMALLHeN CyLLKU He A00aBNSoTCS KOHCEPBAHTBI U KpacuTenu.

lepen cyLKoli pekOMeHAyeTCs 3anu1catb BeC NPOAYKTa, a 3aTeM 3anncatb BPeMS v TemnepaTypy CyLuku. 9To obnerynt onpeae-
neHue ycnosuit paboTel B byayLlem.

Bpems cylUKu NpopyKTOB 3aBUCHT OT: - TONLLMHBI UMK pa3Mepa KyCOYKOB MULLK, - KONWYECTBA CUT, UCNIONb3yeMbIX Ans CYLUKH, -
KOnM4ecTBa NPOLLYKTOB, NOMELLEHHBIX B CYLUMIIKY, - BNIaXHOCTW BO3AyXa BOKPYT CYLUNMKM, - MTNYHBIX MPEANOUTEHNIA B OTHOLLIEHUN
3(pHeKTOB CyLLKM.

Ecrn B npoLiecce CyLuKkin MPOAYKTbI BbICHIXAKOT HEPABHOMEPHO, CIEAYET NepUOANYECKA MEHSTb MONOXEHNe CUTa, ECTIN 3TO MO-
3BONAET KOHCTPYKLMS YCTPOIACTBA.

Cyxvie nuLLeBbIe NPOAYKTbI CrIeAyeT NoMeLLaTh B eMKOCTSIX TONbKO NOCIE MX MOMHOTO OCTbIBaHS. EMKOCTb ANst XpaHEHWs CyXux
MULLEBbIX MPOLYKTOB JOMKHA BbITb repMeTUYHON. PekoMeHayeTCs MCMonb3oBaTh BakyyMHbIe KOHTEiHepbI. [oMecTvB NpoayKT
B KOHTEHEP, MIOTHO 3aKPOITE KOHTEHEP W BblkauaiTe 13 HEro kak MOXHO Bonblue Bo3ayxa. XpaHUTe NpoayKThl B KOHTEMHEpax
B TEMHOM W NpoXnafiHoM MecTe. Temnepatypa XpaHeHust He JomkHa npesbiwats 15 °C. He nomelwaiite cyxve npopykTel nuta-
HISI HENOCPEACTBEHHO B MeTanmnyeckine emkocTy. Meproanyeckin NpoBepsiiTe COCTOSIHME CyXWX NULLEBbIX NMPOAYKTOB.

Ecrm no kakoit-nbo npuynHe HeobXxoaMMO MpepBaTh MPOLECC CyLLKW, CNIEAYET BbIHYTb MPOAYKTHI U3 CUTA 1 NOMECTUTb B Mna-
CTUKOBbIE NaKeTbl MM KOHTEHEPBI, @ 3aTeM B MOPO3UTbHYI0 kamepy. [Mepea Bo306HOBNEHMEM CYLLKI NPOAYKTLI [OMKHbI ObITh
pa3MOpOXeHbl. He 3amMopaxuBaiiTe MOBTOPHO Pa3MOPOXEHHbIE NPOAYKTI.

TexHuyeckoe obcryxusaHue ycmpolicmea

BHUMAHWE! Bce paboTbl no TexHn4eckomy 06CIyx1BaHNIO AOMKHbI BHINOMHATLCS NPV BbIKIKOYEHHOM yCTpolicTee. [ins aToro
oTCOeMHNTE Kabenb NUTaHUA OT ANEKTPUYECKON PO3ETKN.

YCTpOIACTBO MCNIONb3yeTCs 151 NPUTOTOBNEHWS MPOAYKTOB, MOMeLLaeMblX HEMOCPEACTBEHHO Ha CUTa, NoaTOMY crieayet obecne-
UUTb Hapnexalllylo rurueHy, Ytobbl MpUroToBnEeHe MLy Gbino BesonacHsiM.

CuTa 1 KpbILLKK CriegyeT NpOMbIBaTh CTPYeN NPOTOYHON BOAbI UM NOrpyxaTb B BOAY. Mcnonb3yiiTe MsArkoe MotoLLee CpencTso
ANs MbITbS MocyAbl. OunLaliTe MArkor TkaHbHo, MATKOW ryBKOM nu MArkoi LWeTKoi. He ncnonb3yiite arpeccvsHble nnv abpaaus-
Hble YNCTALLME CPEACTBA, TaK Kak CyLLECTBYET ONAaCHOCTb MaTUPOBAHMS NOBEPXHOCTM CUT W KPBILLIKM.

locre MbITbS TLATEMBHO MPOCYLLKTE CUTO U KPBILLKY NEPEe YCTAHOBKOW Ha OCHOBAHWE.

CuTa 1 KpbILLKI HE NOAXOAAT ANS MbITbS B MEXaHUYECKMX NOCYAOMOEUHbIX MaLLMHAX UK CTPYel BOAbI MO/, BbICOKAM AABNEHNEM.
OuncTuTe 0CHOBaHWE/KOPNYC Crierka BNaxHOW TKaHbHo, 3aTeM NPOTPUTE YNCTON CyXOM TKaHbIO.

BHumaHue! Hukoraa He norpyxaiiTe anekTpu4eckoe YCTPOMCTBO (OCHOBaHWE) B BOLY UMM APYTYHO KNUAKOCTb.

He ucnonb3ayiite pacTBOPUTENM, KOPPO3MOHHBIE CPeCTBa, GEH3UH, CIUPT Uk abpasuBHbIE CPEACTBA ANs OYNCTKM NPOAYKTa.
BeHTUNALMOHHbIE OTBEPCTMSI O4MCTUTE MbINECOCOM.

ﬂepe,q nepBbIM UCNONb30BAHMEM MaLLUHbI, NOCINE O4UCTKK CUT, KPbILLKK K OCHOBaHVIFI/KOpI'cha, 3anyctute CyLUUIKYy B Te4eHue

TPUALATM MUHYT MPU MakcUManbHOW TemnepaType, He MoMeLLas Ha Hee HUKakux MPOAYKTOB. B TeyeHMe 3Toro BpemeHn u3
YCTPOIICTBA MOXET BbIAENSATLCS fibIM UMK 3anax. Mo okoHuYaHuy paboThl faiiTe MaLlMHe OCThITb, 3aTeM CHOBA NPOMONATe cuTa
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N KPbILWKY X O4UCTUTE OCHOBAHUE. 370 no3sonuT yOanutb OCTaTkh XUMUYECKUX BELLEeCTB, UCNONb3yemblX Npu npou3BOACTBE
ANeMeHToB yCTpOMCTBa.

XpareHue ycmpoticmea

Ecnm ycTpoiicTeo He ByfeT Mcronb3oBaTbCs B TEYEHNE ANUTENBHOTO BPEMEHM, OTKMIOUNTE €ro OT 3NEeKTPOCETH.

YCTpOIICTBO CriedyeT XpaHuTb B MOMELLEHNSX U 3alpLaTh OT b, rpA3n U Bnarn. PekoMeHayeTcs XpaHuTb yCTPOICTBO B
3aBOACKOV YNaKoBKe.

XpaHuTe ycTpolicTBo B paboyem nonoxeHun. He yknaabisatb npopyKTbl CNOsMU. HU4ero He KnapuTe Ha yCTPOCTBO BO BPEMS
€ro XpaHeHus.

TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

MNapametp E, namep 3HayeHne
KaranoxHblii Homep 68270
HomuHansHoe Hanpsxerne [B~] 220- 240
HomuHanbHas yacTota [Mu] 50 - 60
HomuHanbHasi MOLYHOCTL [B1] 420 - 500
Knacc usonsiuum Il
Pa3mepbl cuta [cm] 31,5%x295
Makc. Harpy3aka Ha OAHO CHTO [kr] 05
Paamepbl ycTpoicTBa (BbIC X WP X M) [om] 29-32x34x32
Macca HetTo [kr] 1,2
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XAPAKTEPUCTWUKA NPUCTPOIO

Cylapka Ans xap4oBux NMpOAYKTIB - Lie MPUCTPIA, NMPU3HAYEHNI ANS CYLLIHHS Xap4oBMX NPOAYKTIB 32 AOMOMOrOK NPUMYCOBOI
LmpKynsuii Tennoro noBiTpsi. 3aBasiki LWMPOKOMY AianasoHy perymnioBaHHst Temnepatypy, pobodi napameTpu NpucTpor MoXHa
perynioBaTy BignoBiAHO A0 NOTPeD i BUAY Xap4oBMX NPOAYKTIB, WO CylwaTbes. PisHi cuTa, Wo BxoasTh B Habip, 3abesneyytotb
ecekTuBHY poboTy. MpucTpiit He NpU3HaYEHMIA ANs KOMEPLIHOTO BUKOpUCTaHHs!. MpaBunbHa, HagiliHa i 6eaneyHa pobota npu-
CTPOI0 3aneXWTb Bif NpaBUMbHOI ekcrnyaravii, Tomy:

lMepen BUKOPMCTaHHAM NPUCTPOIO MPOYMTANATE LIKO IHCTPYKLIit0 36epexiTh ii.

3a LwKozy, 3anoaisHy B pe3ynbTaTi BUKOPUCTaHHS IHCTPYMEHTY He 3@ MPU3HAYEHHsSIM | HeAOTPUMAHHS npaBun Geaneku Ta peko-
MeHaaLn Liel IHCTPYKLi, nocTavanbHuK He Hece BignoBiganbHOCTI. HeBnacTee BUKOPUCTaHHS NPUCTPOI) TaKoX NPU3BOANTb 40
BTPaTV NpaBa Ha rapaHTiitHe 0BCMyroByBaHHS Ta BTpATy rapaHTiiHX NOCMyT.

OCHALLEHHA

[MpucTpili nocTavaeThes MOBHICTIO YKOMMNEKTOBAHUM Ta He BUMarae MOHTaxy. lMepes BUKOPUCTaHHAM NPUCTPOLO CRif 3HATY yna-
KOBKY Ta MakyBasibHi MaTepianu Ans TpaHCnopTyBaHHs. Takox CRif BUKOHATY fii, ONMCaHI B noganbLuUii YacTuHi Liel iHCTPYKLi.

3ATANbHI PEKOMEHAALIT 110 EKCNNYATALY

[MpucTpitt po3pobneHmit BUKMIOYHO ANS AOMALUHBOTO BUKOPUCTaHHS, i Or0 3a00POHEHO BUKOPUCTOBYBATM B KOMEPLIAHNX LiinsX,
Hanpuknag, B 06’ekTax rpoMafiCbKoro Xxap4yBaHHs.

MpucTpilt NpU3HaYeHiA Tinbky Ans BUKOPUCTaHHS B NpuMilLeHHi. 36epiraty Big goLy abo iHwmx onagis.

MpuCTPili CyxuTb TiNbkK ANS TEPMIYHOT 0BPOBKY Xap4oBMX MPOAYKTIB, PO3MiLLieHIX Ge3nocepeaHbo Ha HarpiBanbHoi naHeni. 3a-
BOpOHSIETHCS BUKOPUCTaHHS MPUCTPOIO B iHLLIA SIKOCTI, HAanpuKknag, B SIKOCTi Harpisaya Anst BUPOGiB, LLO 3HAXOASATHCS B NOCYANHI.
3ab0poHAETLCS CaMOCTIHO PeMOHTYBaTH, po3bupaTi abo moaudikysaTv NPUCTpIA. ByAb-AKkMA PEMOHT NPUCTPOI NOBUHEH BY-
KOHYBATUCA aBTOPU30BAHIM CEPBICHUM LIEHTPOM.

Mig yac po6oTn NpUCTpOIo CAif NOCTIHO HarMsAaTH 33 HUM.

YBATA! Mpunag moxe HarpisaTics nig yac poboTi o BUCOKOT TemnepaTypw, Byaste obepexHi npu 4OTUKaHHI 10 Npunagy nig
yac i Bifpasy nicns poboTu, TaK SIK Lie MOXe NpU3BECTY 0 OniKiB.

[puCTPilt He NPU3HAYeHNA ANS BIUKOPUCTAHHS AiTbMM Y BiLli 4O 8 pokiB i ocobamu 3 obMexeHnMM (isYHMI Ta PO3yMOBUMM
MOXNIMBOCTAMM, T2 0c0BamMm, PO He MatoTb [OCBIAY | 3HaKOTb 0BnafHaHHS. Tinbki B TOMY BUNaAKY, KOMW Hajl MM 30iACHIOETb-
cs1 Harnsg abo Gyae nNpoBeAeHU IHCTPYKTaX LLOAO BUKOPUCTaHHS MPUCTPOLD 6e3neyHnm cnocobom Tak, LWwob nos'sa3aHi 3 Lum
puauku Bynu 3posymini. He po3onsiiTe fitam rpatics 3 npunagom. [litn 6e3 Harnsgy He NOBUHHI YUCTUTI MPUCTPI | BUKOHYBaTH
TeXHiYHe 0BCMnyroByBaHHs npunagy.

Pexomerdayji w000 mpaHcropmyeaHHs ma 8CMaHOBTEHHs MPUCMPOLD

[puCTpili MOXHa pO3MIlLlyBaTH NWLLE HA TBEPAA, NNOCKIA, PIBHIN | 3 HE3aNMUCTUX MaTepianis noBepxHi. [oBepxHs NoBUHHA
BUTPUMYBATI Bary Camoro NpUCTPOIo Ta NPOAYKTIB, KNV 3HAXOAATLCH B HbOMY.

HeobxigHo 3a6e3neunTy BiacTyn He MeHLe 10 cM HaBKoMO GiYHMX CTIHOK MPUCTPOIO, Haj MPUCTPOEM He PO3MILLyBaTH MaTepi-
anis, HecTilkux Ao Aii BUCOKoi Temnepatypy. Lie jo3sonuTb 3abeaneunTin HanexHy BEHTUNALIO MpuUcTpoto. He posTaluosyBat
Bnn3bKo A0 kpato, Hanpuknag, crony. MpucTpiit He cnif, BCTaHOBMOBATY NO6M3Y NErko3aiMUCTIX MaTepianis, Hanpuknag, WTop
abo dipaHok.

Llen npucTpit cnig BUKOpUCTOBYBATH B MiCLi, A€ NOBITPS HE MICTUTL AOMILIOK i 3anaxis. [Mig yac CyLiHHs NOBITPS NPOXOAUTHL
yepe3 xap4oBi NPOAYKTH, | HA HUX MOXYTb 3anuLaTiCs 3abpyaHIKoHi PEHOBMHM.

He poamilyaiiTe HikUX €NEKTPUYHUX MPUCTPOIB HAA MPUCTPOEM. 3 npunafy nif Yac poboTi BUAINSETLCA BOASHA napa, skuil
MOXE BUKIMMKATI KOPOTKE 3aMIUKaHHS B €MEKTPUYHIl NPOBOALL i NPU3BECTY 40 YPXKEHHS ENEKTPUYHIM CTPYMOM.
3abopoHsieTbes pobuTi Byab-siki 0TBOPK Y MPUCTPOI, @ TaKOX NPOBOANTY ByAb-siKi iHLLi MoANdiKaLii nevi, He Bka3ahi B iIHCTPYKLi.
[MpucTpirt cnif NnepeHoCHT TiNbkK NiCAS OXONOMKEHHS Ta TPUMATK MOro 3a Kopryc. He MoXHa nepemillati npuUcTpii, TAFHYYM
11070 3a LUHYP KMBMEHHS.

Temnepatypa B MiCL{i BCTAHOBIEHHS! Ta BUKOPUCTAHHS NPUCTPOI0 MOBUHHA KonmBaTucs B Mexax Big +10 °C ++38 °C , a BigHocHa
BOMOriCTb NOBITPS MOBUHHA ByTH Hk4oto 33 90% Ge3 KoHAeHcalLii BoAsHOI napy.

PekomeHOauji wodo miokyeHHs npucmpoko 0o OXepesia XUeeHHs

Mepen MM, SiK YBIMKHYTU MPUCTPIit A0 AXepena XUBMEHHS, NePEKOHaNTECh, LLO HaMpyra, 4acTota Ta NpOAYKTUBHICTb Mepexi
BifNOBIAATb 3HAYEHHAM Ha Tabnuyi 3 AaHUMK NpucTpoto. Bumka noBuHHa nacyeaTit Ao po3eTku. byab-sika MogudikaLlist BUMK
3abopoHeHa.

[MpucTpili noBuHEH ByTw nigknioyeHnin 6eanocepenHbo A0 OfHiEl MepexeBoi po3eTku. 3abOPOHEHO BUKOPUCTOBYBATW MOAOB-
XyBadi, posranyxysadi Ta nofgiiHi posetku. MicLie XUBIUMbHOT enekTPUIHOI Mepexi Mae ByTh OCHALLEHO 3aX1CHM NPOBOLOM i
3anobikHIKOM He MeHLe 16 A.

m OPUTIHANBHA IHCTPYKLISA
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YHUKaliTe KOHTaKTY LUHYPa XWUBMEHHS 3 FOCTPUMI KpasiMui Ta rapsunmin npeameTamu i nosepxHamu. [ig yac pobotn npuctpoto,
LUHYP XVBMNEHHS 3aBXaM NOBUHEH ByTU NOBHICTIO BiNbHUM Ta PO3TALLOBAHMIA TakUM YnHOM, Wb BiH He nepelukompkas. Po3ta-
LUYITE LUHYP TaK, o6 06 HbOro HemMoxXnmnBo Byno chiTkHyTUCH. Po3eTka XWBNEHHS NOBMHHA PO3TALLOBYBATICS B TAKOMy MiCLi,
1406 3aBx/an MoxHa 6yno LUBKAKO Bif €AHATM LUHYP KVBNEHHS NpucTpoto. Konu Big'edHyeETe BUMKY, CMid 3aBXav TpUMaTL Kopnyc
BUTIK, HE LLHYP.

FAKLWO WHyp XMBNEHHsS abo BUMKY NOLIKOMKEHO, HEralHo Bif'egHanTe X Bif enekTpoMepeXi Ta 3BEpHITLCA [0 aBTOPU30BAHOTO
CEepBiCHOTO LIEHTPY BUPOGHMKa Ans iXHbOT 3aMiHW. He BKOpUCTOBYIATE NPUCTPIN i3 MOLLKOMKEHWM LUHYPOM XMBNEHHS abo Buf-
koto. LLIHYp XVIBNEHHS Yu BUNKA HE MOXHA BiAPEMOHTYBATH, y pasi NOLLIKOMKEHHS LNX eNeMEeHTiB, CRiA 3aMiHUTK ix HoBUMK Be3
npedekTis. 3amiHy kabenio KuBNEeHHs pasoM 3 BUNKOK HEODXIAHO NPOBOAUTM B aBTOPU30BAHOMY CEPBICHOMY LIEHTPI BUPOBHMKA.

PekomeHOayji wodo 8UKOpUCMAHHS NPUCMPOK

YBATA! Kopnyc npuctpoto Moxe ByTu rapsumm nif vac i ompasy X nicrsi BUKOpUCTaHHS. He Topkalitecst 40 HbOro, Lie MoXe
BUKNMKaTK onik. [laiiTe kopnycy npunagy OXonoHyTu.

lMepen NpUMILLEHHSM NPOAYKTIB HA cUTa 3 CMif NopisaTit Ha ApIOHI WMaToukW. YuM MeHLUe LWIMaTOuKM NPOAYKTIB, TUM LWBMALLE
BOHM BICUXAIOTb | TUM HIKYE TeMnepaTypa HeobXifHa CyLuky.

Cnip 3aBxav po3MiLLyyBaTy Xap4oBi NPOAYKTY, MOYMHAKNM 3 HUKHBOTO CiTa. He yknapalite BUpobY 3aHaaTo LinbHO, o6 3abes-
NeYNTH LMPKYNSLit0 NOBITPS. Ha oaHe cuTo cnig yknagaTi Tinbku OQMH Luap XapyoBux NpogyKTis. MpomykTy, noMileHi Ha cuTo,
He NOBWHHI TopkaTncs cuTa abo Kopmycy, PO3TaLLOBAHOTO Haf HUM.

MepekoHaiiTech, WO nianora 6ins NpUCTpoIo He € CabKoto. Lie A03BONMTL YHUKHYTH KOB3aHHS, Sike MOXe NPUBECTM [0 Cepio3-
HUX TPaBM.

Mg yac poboTv Npunaz MoBMHEH NOCTIAHO 3HAXOAUTMCA Nif HarnsLoM. [epLu Hix NepeBipUTY CTYMiHb BUCUXaHHS Xap4OBYX NPOAYKTIB,
3yMUHITL POBOTY NPUCTPOIO, Bif €AHaNTE Kabenb XMBMNEHHS Bif PO3ETKI, MOYEKaNTe, MoKV KOpMyC BUPO6Y OXOMOHE, | BioKpuiTe KOpNyC.
FAKLLO nicns BUCKXaHHS 3anuLaloTbCs Ha cuTax abo Ha Kopmyci 3anuLuKi NPOAYKTIB, iX CRid BURanuTV o TOro, Sk NOMICTUTY Ha
HUX HOBI NPOZYKTU. 3anuLLKN XapyoBuX NPOAYKTIB Ha cuTax i/abo B Kopryci MOXyTb NPUBECTY 1O MOPYLUEHHS LMPKYNsiLii noBi-
TPS, LLO MOXe BUKNMKaTK NeperpiB npucTpoto. MeperpiTuii npucTpiii Moxe MOLLKOAMTUCS, @ TaKoX Moxe ByTh MPUIMHOK MOXEXi
abo ypaxeHHs enekTpuYHUM CTpyMOM. Llelt npoayKT cnif oumiaTin BignoBigHO A0 IHCTPYKLIA, HaBEAEHWX Y MyHKTI: «TexHiuHe
06CyroByBaHHS MPUCTPOIO»

EKCMNYATALIA NPUCTPOIO

BcmaHoeneHHs, 88edeHHs 8 eKcrinyamauito ma 00ciy208y8aHHs MPUCMPO0

[pwCTpili cnif po3nakyBaTy, NOBHICTIO YCYBatou BCi eNEMEHTI ynakoBku. PekomerayeTbes 36epertin ynakoBky, Lie Moxe 3Hago-
BuTncs y BUNaaKy NofanbLLOro TPAHCTOPTYBaHHS | CknaayBaHHS NPUCTPO.

[MpucTpilt nigrotyBaTy BigNOBIAHO 4O IHCTPYKLi y po3aini « TexHiuHe 06CnyroByBaHHS MPUCTPOIOY.

BemaHoenerHs cum

HwkHe c1To NOBMHHO ByTI BCTAHOBNEHO Ha MIACTaBi Tak, Lob Kpali cuTa npunsras 40 0CHOBY Mo Bcbomy nepumerpy (11).

CuTa MOXYTb DyTI BCTAHOBMEHI B {BOX NOMOXEHHSX: BUCOKOMY i H3bKOMY. [Tp1 yCTaHOBL B BUCOKE MONOXKEHHS BIACTaHb MiX -
Tamu byge binblue. Mpn yCTaHOBLI B HU3bKe MOMOXEHHS! BiACTaHb MiX CUTaMU 3MEHLLYETLCS. Lie A03BONSE perynioBaTi BiacTaHb
MiX CUTaMK BIANOBIAHO O PO3MIPY LUIMATOYKIB NPOAYKTIB i PEKTUBHICTIO CyLiHHA. binblua BigcTaHb NOKpaLLye LMPKYnALio
MOBITPS | eheKTUBHICTb CyLLiHHS. Habip cuT MoxHa po3TalLoByBaTy Ha MiACTaBsi CyLlapku BinbHO, o6 nigibpaty BiANOBIaHY Bif-
CTaHb MiX CUTaMV B 3anexHOCTi Big noTpeb. Cnif BMKOPUCTOBYBATY He MEHLLE TPbOX CHT, HE3ANEXHO Bifj TOTO, YU MICTTb BOHM
XapyoBi NPOAYKTH Yu Hi. CuTa 3aBXaN NOBUHHI ByTW 3aKPUTI KPULLKOK. BUKOPMCTaHHS KPULLKM NOCUNNTL LMPKYMALLK NOBITPS
BCEPEANHi MPUCTPOIO.

[insi Toro, o6 po3MICTUTV CUTa B BUCOKE MONOXEHHS, CUTO MOBUHHO BYTW MOBEPHYTO ropu3oHTanbHo Ha 180 rpagycis B Ha-
npsIMKy no3Hauky «Tall», po3TaLloBaHOi Ha TpUMayax CuT. Y LbOMY MOMOXEHHI HAaNpsiMHi BEPXHBOTO cuTa bydyTh ciMpaTucs Ha
HanpsAMHi HkHLOrO cuTa (II1).

[insi Toro wob po3MicTUTH ciTa B HU3bKOMY MOMOXKEHHI, CUTO MOBMHHO ByTN NOBEPHYTO ropu3oHTanbHo Ha 180 rpapycis B Ha-
NpAMKY no3Hauki «Shorty, po3TalloBaHoi Ha TpUMadax cuT. Y LiboMy MOMOXEHHI HanpsIMHI BEPXHBOTO cuTa ByayTb po3TalLoBaHi
nopyy 3 HanpaenAoYUMKM HIKHBOTO cuTa (IV).

CwTa noBuHHI ByTV NapanenbHi OAMH OFHOMY | OCHOBM.

YBara! PekomeHayeTbCs NepeBipuTI CTaH CUT Nepen PO3MILLEHHSM Ha HUX NpoaykTie. Lie 403BonUTL oTpuMaTi [ocBig i cnpo-
CTWTb YCTAHOBKY CUT 3 PO3MILLEHNMM Ha HIX XapHOBUMU NPOZYKTaMK.

Tpumavi cuT NoBMHHI 6yTV BUPIBHSHI | 3aBXAKM poaMmilLieHi 3 6okie nincTasu. Popma cut Byna nigibpaHa Takum YnHOM, OB ix
MOXHa 6yno BCTAHOBWTM TinbKi B MPaBUbHOMY NOMOXEHH.

YknadaHHs xap4osux npodykmie Ha cuma

YBara! PekoMmeHayeTbCA pO3MiLLyBaTV NPOAYKTY Xap4yBaHHS Ha CcuTaX, 3HATUX 3 nigctasu. [pogykTu yknagante B OQWH Lap.
He knagitb npogyKkTh Ha niacTasi i Ha KpuLwLi. Yv He 3aKpuBaliTe LIeHTpanbHuiA OTBIp B cuTax. BCTaHOBITL CUTO 3 MpOAyKTamu Ha
nifcTaBy, NOTIM HACTYMHI CUTa BCTAHOBIKOWTE Ha HIDKHI CUTA B BEPXHHOMY ab0 HUXHBOMY MOMOXEHHI, W06 XapyoBi NpoayKTy,
MOMILLEHi Ha HIKHE CUTO, He CTUKanuCs 3 BEPXHIM CUTOM.

OPUTIHANbBHA IHCTPYKLUISA m
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3anyck ma 6iOknYeHHs 0bnadHaHHs

MepekoHaiiTecs, L0 BUMUKAY Ha MIACTaBI He HATUCHYTWN i WO pyyka perynstopa TemnepaTypi NoBEpHyTa A0 ynopy npoT
rofvHHIKOBOI CTpinky (V).

Migkntoyits BUNKY kabemio XMBMEHHS A0 enekTpU4HOI po3eTki. HaTUCHITL BUMMKaY, 3aropuTbes iHAMKATOP, WO 03HaYaE, Lo
NPUCTPIRA BKMKOYEHO. By TakoxX NOBWHHI MOYYTY 3BYK NPALIOIOHOrO BEHTUNATOPA.

BcTaHoBiTb TemMnepaTypy CyLUKW, NOBEPHYBLUYM PYYKY perynstopa Temnepatypu. KO pyyka 3anmiaeTbes B NOYaTKOBOMY MOMo-
)KEHHI, NOBITPS, LLIO NPOXOANTH Yepes CyLuapky, HarpieaTucs He Oyae.

CyLuKka MOXe 3ailHATI 40 AEKINbKOX FOANH.

BVMKHITb NPUCTPIiA, HATUCHYBLUM i BifNYCTUBLUM BUMUKaY. [TOBEPHITL PyyKy perynsitopa Temneparypu npoTH rofMHHIUKOBOI CTpin-
kv o ynopy. Big’eaHaiite BUrKy Big po3eTku enektpomepexi. [laiTe cutam OXONOHYTW i IpUCTyNalTe A0 iX 3HATTS, MOYMHAK0YM 3
KPWLLKM | MOCTYNOBO 3HiMatouy OfMH 33 OAHUM Bifj CaMOr0 BEPXHBOTO 30 CAMOTO HIKHBOTO CHUTa.

Micns 3HATTA NPOAYKTIB Xap4yBaHHS 3 CiTa, MPUCTYNUTE 4O OYNLLEHHS CUT, KPULLKV i MiACTaBM.

PekomeHdauii no cywyi xap4oux npodykmie

Cyxi (hpyKTM Ta 0BOHi MOXHa BIKOPUCTOBYBATY B SIKOCTi 3aKycok abo xap4oBux gobasok. Cyxi npofykTi 3bepiratoThb CBif cMaK i
MOXMBHY LiHHICTb. CyXi NPOLYKTI MOXYTb BifPI3HSATUCS 3a 30BHILLHIM BUMSAOM abo CMaky Bifi NPOLYKTiB, HASBHIUX B MarasuHax,
OCKiNbKM Mifj 4ac [OMaLLHbBOI CyLLiHHS He AOAAKTHLCS KOHCEPBAHTY | BapBHMKM.

lepen cyLLiHHAM PeKOMEHAYETLCA 3anucaTy Bary npoayKTy, a NoTiM 3anucaTi Yac i Temneparypy CyLwiku. Lie nonerwntb BusHa-
YeHHst yMOB pobOoTH B MalibyTHEOMY.

Yac cyLiHHS NPOAYKTIB 3anexuTb Bif: - TOBLUMHN abo PO3MIPY LIMATOYKIB iXi, - KINbKOCTI CUT, BUKOPUCTOBYBAHIX AN CYLLUK,
- KinbKOCTi TOBapIB, BMILLEHMX B CYLLAPKY, - BOMIOFOCTi NOBITPSt HABKOMO CyLLapKiA, - 0COBUCTUX nepesar LWOoAo ediekTiB CyLIKu.
FKIWO B MpoLECi CYLLIHHA MPOAYKT BUCUXalTb HEPIBHOMIPHO, Cif NEPIOANYHO MIHSTM MONOXEHHS CUTa, SKWO Lie A03BONSE
KOHCTPYKLiist NPUCTPOIO.

Cyxi xap40Bi MPOAYKTY Crlif MOMILLATV B EMHOCTSIX Tifbky MiCAIA iX MOBHOIO OXONMOMKEHHS. EMHICTb NSt 30epiraHHs Cyxux xap-
Y4OBYX NPOAYKTiB NOBIUHHA By TV repMETIYHOI0. PeKOMEHAYETLCS BUKOPUCTOBYBATI BaKyyMHi KOHTEIHEepY. [OMICTUBLLM NPpoayKTH
B KOHTeIHep, LLiNbHO 3aKpuiiTe KOHTEIMHEp i BUkayaTy 3 HbOro sikomora binbLue nosiTpst. 36epiraiite NPOAYKTU B KOHTEMHEPaAX B
TEMHOMY i npoxonoaHoMy Micui. Temnepatypa 36epiraHHs He noBuHHa nepesuyBat 15 °C. Hikonu He knagiTb cyxi npoaykTh
XapyyBaHHsi Be3nocepeaHbo B MeTanesi eMHoCTi. [epiofuyHo NepeBipsiiiTe CTaH CyX1X Xap4yoBuUX NPOAYKTIB.

Akwo 3 Gyab-AKoi NPUYMHM HEODXIAHO NepepBaTin MPOLEC CYLiHHS, CRif BUAHATW MPOAYKTM 3 CuTa i MOMICTUTU B NAACTMKOBI
nakeTv abo KOHTEHepH, a MoTiM B MOPO3WIbHY kamepy. leper BifHOBNEHHAM CyLUKK NPOAYKTW NOBUHHI BYTW PO3MOPOXKeEHi.
3ab0poHSIETLCA 3aMOPOXYBATH MOBTOPHO PO3MOPOXEHI MPOAYKTH.

TexHiyHe 0bcry208y8aHHs MPUCMPOI0

YBATA! Bce TexHiuHe obcnyroByBaHHs Crlif MPOBOAWTY MPW BUMKHEHOMY MPUCTPOI. [N LbOro CRif BUTATHYTY LUHYP XWUB-
NEHHA i3 PO3eTKH.

TpuCTpil CnyxuUTb ANS NPUrOTyBaHHS NPOAYKTIB, Po3MilLieHnx Be3nocepeaHbo Ha cutax, Tomy crif noabatn npo 36epexeHHs
NpaBuNbHOI ririeHu, Wob npuroTysaHHs ixi yno beaneyHum.

CwTa i KpULLKW Crif, NPOMMBATY CTPYMEHEM MPOTOYHOT Boau abo 3aHyproBaTy B BOAy. BUKkOpUCTOBY#TE M'sikuil MUOuMiA 3aci6 ans
MuTTS nocygy. OuniLaiTe M'SKOK TKaHUHOK, M'SIKO ryBkoto abo M'sKoio LLiTKow. He BukopucToByiiTe arpecyBHi abo abpaaueHi
qmcTaYi 3ac06u, Tak ik icHye Hebeaneka MaTMPOBaHWS MOBEPXHI CHT | KPULLIKA.

Micns MUTTS peTenbHO MPOCYLLITb CUTO i KPULLKY Nepes YCTaHOBKOIO Ha MiACTaBy.

CuTa i KpULLKW He NiAXOAATb ANS MUTTS B MEXaHIYHUX MOCY[OMUAHMX MaLLMHaX abo CTPyMeHeM BOAM Mif BUCOKVM TUCKOM.
OuucriTb NigcTaBy / kopnyc 3nerka BONOrok TKaHUHOK, NOTIM NPOTPITb CYXOK0 TKAHUHO.

YBara! Hikonu He 3aHypioiiTe enexTpuuHuiA npucTpiit (niacTasy) B Bofy abo iHLLY piguHy.

He BMKOPUCTOBYTE 7151 YMLLEHHST PO3YMHHMKY, ifIKi PEYOBMHM, CnnpT, 6eH3nH abo abpaanBHi 3acobu.
BeHTUnALiAHi 0TBOPM CAig YMCTUTM 3a AONOMOTOK NKMococa.

Mepen nepLMM BUKOPUCTAHHAM MALLMHIA, MICAA OYNLLEHHS CUT, KPULLIKV | NiACTaBM / KOpMyCy, 3anycTiTb CyLLWNKY NPOTSArOM TpUa-
LISITV XBUMWH NPY MaKCUManbHii TeMneparypi, He Po3MILLyiouM Ha HET KOOHUX NPoayKTiB. MpOTAroM LbOro Yacy 3 MpUCTPOK MOXe
BUAINATUCA AuM abo 3anax. Micns 3akiHyeHHs poboTy faiiTe NPUCTPOK OXOMOHYTY, NOTIM 3HOBY MPOMMUIATE CUTa i KPULLKY | O4UCTITh
niacTasy. Lie 403BONMTL BUAANNTY 3aNMLLKK XIMIHHIX PEYOBIH, SIKi BUKOPUCTOBYHOTHCS MY BUPOBHWLITBI €NeMeHTIB MpUCTPOLO.

36epieaHHs mpucmporo

FKLIO NpUCTpilt He BUKOPUCTOBYETLCS MPOTATOM TPUBANOrO Yacy, BiAKMIOYITL AOTO Bif XUBNEHHS.

3BepiraiiTe NpucTpiil y NpuMiLLeHHi, 3axuLaiite 1oro Bif nuny, 6pyay Ta Bonoru. PekomeHayeTbes 36epiratv npucTpiil B opuri-
HamnbHOMY ynaKoBLyi.

3bepiraitte npucTpiit y poboyomy nonoxeHHi. He yknaparite npoaykTie Wwapamu. He 36epiraitTe HIYOro Ha MpUcTposix nig yac 3depiraHHs.

E OPUTIHANBHA IHCTPYKLISA
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TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKK

MNapametp 0, i 3HaueHHs
KatanoxHuit Homep 68270
HominanbHa Hanpyra [B~] 220 - 240
HomiHanbHa yactota [Mu] 50 - 60
HomiHanbHa notyxHicTs [B1] 420 - 500
Knac isonswji Il
Po3mipu cuta [om] 31,5x295
Makc. HaBaHTaxeHHsi 0fjHOro cuTa [kr] 05
Poawmipu npuctpoto (A0BXWHa X WipuHa X rmub.) [om] 29-32x34x32
Maca HetTO: [kr] 12
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|RENGINIO CHARAKTERISTIKA

Vaisiy ir darZoviy dziovintuvas yra prietaisas, skirtas maisto produkty dziovinimui naudojant priverstinj Silto oro cirkuliavima. Dél
plataus diapazono temperattiros valdymo galite reguliuoti prietaiso veikimo parametrus pagal savo poreikius ir pagal dZiovinamy
maisto produkty tipa. Daugelis siety leidzia efektyviai dirbti. Sis produktas néra skirtas komerciniam panaudojimui. Tinkamas,
patikimas ir saugus jrenginio veikimas priklauso nuo tinkamo naudojimo, todél:

Prie$ naudodamiesi prietaisu perskaitykite visa instrukcijg ir iSsaugokite ja ateiciai.

Tiekéjas neatsako uz nuostolius ir suZalojimus atsiradusius dél saugos taisykliy ir Sio vadovo rekomendacijy nesilaikymo bei jren-
ginio naudojimo ne pagal paskirtj. Produkto naudojimas ne pagal paskirtj sukelia taip pat pardavéjo teikiamos garantijos netekima,
bei vartotojo teisiy pagal garantijg praradima.

KOMPLEKTACIJA

Jrenginys pristatomas kompleksiskas ir nereikalauja surinkimo. Prie$ naudojant jrenginj reikia taciau paSalinti visas transporto
metu naudojamas pakuotes ir apsauginius elementus. Taip pat reikalaujama atlikti parengiamuosius veiksmus, aprasytus toles-
néje Sio vadovo dalyje.

BENDROSIOS REKOMENDACIJOS NAUDOJIMUI

|renginys skirtas naudoti namuose ir draudZiama jj naudoti komerciniais tikslais, pvz. maitinimo jstaigose.

Jrenginys suprojektuotas naudoti tik patalpy viduje. Saugoti jrenginj nuo lietaus ar kity krituliy.

|renginys naudojamas tik tiesiai ant siety padéty maisto produkty terminiam apdorojimui. DraudZiama jrenginj naudoti kitaip pvz.,
kaip inde esanc€iy produkty Sildytuva.

Jrenginj draudZiama savarankiskai taisyti, ardyti ar modifikuoti. Visus jrenginio taisymo darbus turi atlikti jgaliotas remonto centras.
|SPEJIMAS! Prietaisas darbo metu gali labai jkaisti, bikite atsargUs lieciant prietaisa jo veikimo metu ir iSkart po darbo, jis gali
sukelti nudegimus.

Jrenginys néra skirtas vaikams jaunesniems nei 8 mety, Zmonéms su sumazéjusiais fiziniais ar psichiniais gebéjimais ir Zmonéms, netu-
rintiems patirties ir Ziniy apie jrangg. Nebent, asmenys bus priZidrimi ar bus nurodyta, kaip saugiai naudoti jrenginj, kad su jo naudojimo
susijusi rizika bty suprantama. Vaikai neturéty Zaisti su jrenginiu. Viaikams be prieZitiros negalima leisti atlikti jrenginio valymo ir priezidros.

Rekomendacijos jrenginio transportavimui ir montavimui

|renginys gali biti dedamas tik ant kieto, ploks¢io, lygaus ir nedegaus pagrindo. Pagrindas turi atlaikyti paties prietaiso ir j jj jdéty
maisto produkty svorj.

Bitina numatyti bent 10 cm atstuma aplink jrenginio Sonines sieneles, nedékite medziagy, kurios néra atsparios aukstai tempera-
tdrai vir§ jrenginio. Tai leis tinkamai veédinti jrenginj. Nedékite arti krasty, pvz. stalo. Nedékite jrenginio prie degiy medZiagu, pvz.,
UZuolaidy ar portjery.

Prietaisas turi biti naudojamas toje vietoje, kur ore néra terSaly ir kvapiyjy medziagy. Maisto dziovinimo metu oras teka per maisto
produktus ir ant dziovinamy produkty gali likti terSaly.

Nedékite jokiy elektros prietaisy vir§ jrenginio. Prietaisas eksploatacijos metu iSleidzia vandens garus ir karstg vandenj, kurie gali
sukelti elektros instaliacijos trumpajj jungima ir sukelti elektros Soka.

Draudziama greZinéti produkte skyles, taip pat atlikti jrenginio instrukcijoje nenurodytus gaminio pakeitimus.

|renginj pernesti tik jam atvésus, laikant uz korpuso. Nekeisti jrenginio padéties traukiant uZ maitinimo laido.

Temperatdra produkto montavimo ir naudojimo vietoje turi bti +10°C + +38°C temperatiros diapazone, o santykiné drégmé turi
bati mazesné kaip 90% be vandens gary kondensacijos.

Jrenginio prijungimo prie maitinimo Saltinio rekomendacijos

Prie$ prijungiant jrenginj prie maitinimo tinklo, sitikinti, kad maitinimo tinklo jtampa, daZnis ir naSumas atitinka jrenginio duomeny
lentelés reikSméms. Kistukas turi tikti lizdui. Bet koks kiStuko pakeitimas yra draudziamas.

Jrenginys turi biti prijungtas tiesiogiai prie pavienio elektros tinklo lizdo. DraudZiama naudoti ilgintuvus, skirstytuvus ir dvigubus
lizdus. Maitinimo grandinéje turi bati jrengtas apsauginis laidas ir bent 16 A apsauga.

Vengti maitinimo laido kontakto su astriais krastais ir karStais daiktais bei pavirsiais. Jrenginio darbo metu maitinimo laidas visada
turi bati pilnai iSvyniotas ir iSdéstytas taip, kad jis nebaty klidtis naudojant jrenginj. Maitinimo laido padéjimas negali kelti suklupi-
mo pavojaus. Maitinimo lizdas turi biti tokioje vietoje, kad visada bty galima greitai atjungti jrenginio maitinimo laidg. Atjungiant
maitinimo kituka, visada traukti uz kiStuko korpuso, niekada uz kabelio.

Jei maitinimo laidas ar kiStukas sugadintas, nedelsiant jj atjunkti nuo maitinimo tinklo ir kreipkis j gamintojo jgaliota techninés
priezidros centrg dél jo iSkeitimo. Nenaudoti jrenginio su paZeistu maitinimo laidu ar kistuku. Maitinimo laidas ar kistukas negali
bati suremontuoti, jei Sie elementai sugadinti - reikia juos pakeisti naujais be defekty. Maitinimo kabelio keitimas kartu su kistuku
turi bti atliekamas gamintojo jgalioto techninés prieZitros centro.
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Jrenginio naudojimo rekomendacijos

|SPEJIMAS! Naudojimo metu ir netrukus po j prietaiso korpusas gali bti karStas. Neliesti jo, nes tai gali sukelti nudegimus.
Palaukti, kol prietaiso korpusas atvés.

Prie§ dedant ant siety maisto produktai turi bdti supjaustyti j mazus gabalus. MaZesni maisto produkty gabalai, bus greiciau
iSdziovinti, ir reikés mazesnés dziovinimo temperatros.

Maisto produktus reikia déti pradedant nuo Zemiausio sieto. Produktai neturéty biti sudéti labai arti vienas kito, kad oras galéty
judéti. Viename ekrane turi bati tik vienas maisto produkty sluoksnis. Ant sieto dedami produktai neturéty liesti vir$ jy esancio
sieto ar korpuso.

Patikrinti, ar grindys $alia jrenginio néra slidzios. Tai neleis paslysti ir sukelti rimty suzalojimy.

Darbo metu prietaisas turi bati nuolat kontroliuojamas. Prie$ patikrindami maisto produkty dZiovinimo laipsnj, sustabdyti prietaisa,
atjungti maitinimo laidag nuo elektros lizdo, palaukti, kol produktas atvés, ir tik tada atidaryti korpusa.

Jei po maisto dziovinimo ant siety ar korpuso liko maisto produkty likuéiy, prie$ dedant naujus maisto produktus, likuCius reikia
pasalinti. Maisto produkty likuciai, esantys ant siety ir (arba) korpuso, gali sutrikdyti oro cirkuliacija, dél to prietaisas gali perkaisti.
Perkaitintas prietaisas gali sugesti ir sukelti gaisrg arba elektros Soka. Prietaisas turi bti iSvalytas pagal taskg ,|renginio priezitira“

|RENGINIO VALDYMAS

Jrenginio jdiegimas, jjungimas ir valdymas

|renginys turi biti iSpakuotas, visiSkai pasalinus visus pakavimo elementus. Rekomenduojama laikyti pakuote, ji gali bati naudinga
tolesniam jrenginio transportavimui ir saugojimui.

|renginj paruosti pagal ,Jrenginio priezitros” instrukcijas.

Sietl nustatymas

Zemiausias sietas turi bati sumontuotas ant pagrindo taip, kad sieto krastas priglusty prie pagrindo visu perimetru (I1).

Sietai gali bati nustatyti dviejose padétyse aukstoje ir Zemoje. Jei padétis yra auksta, tarpai tarp siety yra didesni. Jei padétis yra
Zema, tarpai tarp siety yra mazesni. Tai leidZia pasirinkti tarpa tarp siety pagal maisto produkty gabaly dydj bei dZiovinimo efekty-
vuma. Didesnis tarpas pagerina oro cirkuliacijg ir padidina dziovinimo efektyvuma. Pagrinde sudéty siety rinkinyje tarpas gali biti
parinktas pagal poreikius. Turi biiti naudojami ne maziau kaip trys sietai, nepriklausomai ar ant jy dedami maisto produktai. Visada
uzdengti sietus su dangciu. Dangtelio naudojimas skelia tinkama oro cirkuliacijg prietaiso viduje.

Norint nustatyti sietus aukstoje padétyje, sietas turi bati sukamas horizontaliai 180 laipsniy kampu, siety laikikliuose esancio , Tall”
7enklo kryptimi. Sioje padétyje virdutiniai siety kreiptuvai remsis j apatinio sieto kreiptuvus (II1).

Norint nustatyti sietus Zemoje padétyje, sietas turi bati sukamas horizontaliai 180 laipsniy kampu, siety laikikliuose esancio ,Short”
Zenklo kryptimi. Sioje padétyje virSutiniai siety kreiptuvai bus $alia apatinio sieto kreiptuvy (IV).

Sietai turi bti lygiagretds vienas kitam ir pagrindui.

Démesio! Prie$ dedant maisto produktus ant siety, rekomenduojama patikrinti jy padétj. Tai leis jums praktikuotis ir leis lengviau
nustatyti sietus su ant jy ant sudétais maisto produktais.

Siety laikikliai turi bati vienoje linijoje ir visada turi bati pagrindo Sonuose. Siety forma pasirinkta taip, kad juos bty galima nustatyti
tik teisingoje padétyje.

Maisto produkty déjimas ant siety

Démesio! Maisto produktus rekomenduojama déti ant i$ pagrindo iSmontuoty siety. Produktus déti viename sluoksnyje. Nedéti
maisto produkty ant pagrindo ir ant dangcio. Neuzdengti siety centrinés skylés. Sietas su maisto produktais turi bati sumontuotas
pagrinde, o kiti sietai turi biti Zemesniuose auktoje arba Zemoje padétyje, kad maisto produktai, esantys ant apatinio sieto,
nesiliesty su virSutiniu sietu.

Prietaiso jjungimas ir i§jungimas

|sitikinti, kad pagrinde esantis jungiklis néra jspaustas ir kad temperatiros reguliavimo rankenélé pasukta iki galo prie$ laikrodzio
rodykle (V).

Jjunkti produkto maitinimo laido kistuka j elektros lizda. Paspausti jungiklj, jsiziebia indikatoriaus lemputé, o tai reiskia, kad prietai-
sas jjungtas. Taip pat turi girdétis veikian¢io ventiliatoriaus garsas.

Temperatdros reguliavimo rankenéle nustatyti dZiovinimo temperatira. Jei rankenélé nustatoma pradinéje padétyje, per dziovin-
tuva tekantis oras nebus Sildomas.

Dziovinimas gali uztrukti netgi keliolika valandy.

I$jungti prietaisg paspaudziant ir atleidZiant jungiklj. Temperatdros reguliavimo rankenéle pasukti iki galo prie$ laikrodZio rodykle.
Maitinimo laido kiStuka jkisti j elektros lizdg. Palaukite, kol sietai atvés ir tada pradékite iSmontavimg, pradedant nuo danggio ir
palaipsniui iSmontuojant sietus nuo auk3¢iausio iki Zemiausio.

Nuémus maistg i$ siety, pradékite siety, dangcio ir pagrindo procedra.
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Rekomendacijos maisto produkty dZiovinimui

I8dZiovinti vaisiy ir darZoviy gabaliukai gali bati naudojami kaip uzkandziai arba kaip priedas prie paruoSto maisto. ISdziovinti
maisto produktai iSsaugo savo skonj ir maisting verte. ISdziovinti maisto produktai gali skirtis iSvaizda ar skoniu nuo parduotuvése
esanciy produkty, nes savarankiskai dZiovinant netaikomi jokie konservantai ir daZikliai.

Prie§ dziovinant rekomenduojama uZsirasyti produkty svorj, dZiovinimo laikg ir temperatra. Tai leis lengviau apibrézti darbo
salygas ateityje.

Produkty dziovinimo laikas priklauso nuo: - maisto produkty gabaliuky storio arba dydZio, - dZiovinimui skirty siety skaiciaus, - j dZio-
vintuvg dedamy produkty kiekio, - aplink dZiovintuvg esancio oro drégmés, - asmeniniy pageidavimy dziovinimo rezultaty atzvilgiu.
Jei dziovinimo metu pastebimas netolygus rezultatas, siety padétis turi bati periodiskai kei¢iama, jei tai leidZia jrenginio struktara.
DZiovinti maisto produktai turi biiti dedami | konteinerius tik tada, kai jie visiSkai atvés. DZiovinty maisto produkty laikymo kontei-
neris turi biiti sandarus. Rekomenduojama naudoti vakuuminius konteinerius. |déjus produktus konteineris turéty biti sandariai
uzdarytas, o po to turi bti iSsiurbta kuo daugiau oro. Maistg konteineriuose laikyti tamsose ir vésiose vietose. Laikymo tempe-
ratlirg negali virSyti 15 °C. Nedéti dZiovinty maisto produkty tiesiogiai j metalo konteinerius. Periodiskai tikrinti dZiovinty maisto
produkty bakle.

Jei dél kokiy nors prieZasciy reikés sustabdyti dziovinimo procesa. Maisto produktai turi bti pasalinti i$ siety ir jdéti | plastikinius
maiSelius arba konteinerius ir laikomi Saldiklyje. Prie$ pradedant dZiovinimg produktai turi bati atSildyti. AtSaldyty produkty nega-
lima pakartotinai uzsaldyti.

Jrenginio prieZitira

DEMESIO! Visos Siame skyriuje aprayti priezidros veiksmai turi bati atliekami kai jrenginys yra atjungtas nuo elektros. Norint tai
padaryti, atjunkti maitinimo laida nuo maitinimo tinklo lizdo.

Prietaisas naudojamas paruo$ti maista, esant] tiesiai ant siety, todél reikia pasirdipinti, kad baty uztikrinta tinkama higiena, kad
maisto paruo$imas baty saugus.

Sietai ir dangtis turi bati nuplauti tekanciu vandeniu arba panardinant j vandenj. Naudoti $velny indy ploviklj. Valyti minksta $luoste,
minksta kempine arba minkStu Sepeciu. Nenaudoti agresyviy ar abrazyviniy valikliy, nes tai gali pazeisti siety ir danggio pavirsiy.
Po plovimo sietg ir dangtj gerai iSdZiovinti prie$ sudedant juos j pagrinda.

Sietai ir dangtis netinka valyti mechaninése indaplovése arba su auksto slégio vandens srove.

Nuvalyti pagrinda / korpusa Siek tiek sudrékinta Sluoste, tada iSdziovinti $variu, sausu skuduréliu.

Démesio! Niekada nemerki elektrinio jrenginio (pagrindo) vandenyje ar kitame skystyje.

Nenaudoti tirpikliy, kaustiniy medZiagy, benzininio alkoholio ar abrazyviniy valikliy.
Ventiliacijos angas valyti dulkiy siurbliu.

Prie§ pirma kartg naudojant prietaisa, reikia iSvalyti sietus, dangtj ir pagrindg / korpusa, paleisti dziovintuvg trisdeSimt minuciy
maksimalioje temperatiroje, nededant j jj maisto. Per § laikg jmanoma, kad i$ prietaiso i$siskleis dimai ar kvapas. Baigus darbg,
leisti jrenginiui atvésti, tada vél iSplauti sietus ir dangtj ir iSvalyti pagrinda. Tai leis pasalinti prietaiso komponentus gaminant nau-
dojamy cheminiy medziagy likucius.

Jrenginio saugojimas

Jei jrenginys nebus naudojamas ilgesn; laika, atjunkite jj nuo maitinimo Saltinio.

Saugojimo metu laikyti jrenginj patalpose, saugoti nuo dulkiy, purvo ir drégmés. Rekomenduojama produktg laikyti originalioje
pakuotéje.

Produktg laikyti darbinéje padétyje. Nedéti produkty sluoksniais. Laikymo metu nedéti nieko ant produkto.

TECHNINIAI DUOMENYS

Parametras Matavimo vienetas Verté
Katalogo numeris 68270
Nominali jtampa [V~ 220-240
Nominalus daznis [Hz] 50 - 60
Nominali galia w] 420 - 500
Izoliacijos klasé Il

Sieto keitimas [cm] 31,5%29,5
Maks. vieno sieto apkrova [kg] 0,5
Prietaiso matmenys (auk. x pl. x gyl) [em] 29-32x 34 x 32
Neto masé [kq] 1,2
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IERICES APRAKSTS

Partikas Zavetajs ir ierice, kas paredzéta partikas produktu Zavésanai, izmantojot silta gaisa piespiedu cirkulaciju. Temperatiras
reguléSana plasa diapazona lauj pielagot ierices darbibas parametrus savam vajadzibam un zavétu partikas produktu veidam.
Daudzi sieti nodrosina efekfivu darbu. lerice nav paredzéta izmantoSanai komercialiem mérkiem. Pareiza, uzticama un dro$a
ierices darbiba ir atkariga no tas pareizas ekspluatacijas, tapéc:

pirms saciet lietot ierici, izlasiet visu instrukciju un saglabajiet to.

Piegadatajs neatbild par kaitgjumiem un traumam, kas radusas ierices lietoSanas, kas neatbilst ta paredzétajam pielietojumam,
vai dro$ibas noteikumu un §Ts instrukcijas noradijumu neievéro$anas rezultata. lerices lietoSana, kas neatbilst tas paredzétajam
pielietojumam, noved pie lietotaja garantijas tiesibu zaudésanas.

APRIKOJUMS

lerice tiek piegadata pilnigi samontéta stavoklT. Pirms ierices lietoSanas sakSanas nonemiet visus iepakojuma elementus un
elementus, kas aizsarga to transportéSanas laika. Javeic art darbibas, kas aprakstitas talaka instrukcijas dala.

VISPARIGIE LIETOSANAS NORADIJUMI

lerice ir projektéta lietoSanai majsaimnieciba, to nedrikst izmantot komercialiem mérkiem, pieméram, sabiedriskas édinasanas
uznémumos.

lerice ir projektéta tikai lietoSanai iekStelpas. Nepaklauijiet ierici lietus vai citu atmosféras nokriSnu iedarbibai.

lerfce ir paredzéta tikai édienu, kas novietoti tieSi uz sietiem, termiskai apstradei. lerici nedrikst izmantot citiem mérkiem, piemé-
ram, édienu uzsildidanai traukos.

lerici nedrikst patstavigi remontét, demontét vai modificét. Visi ierices remonti ir javeic autorizétaja servisa centra.

lerices darbbas laika tai ir visu laiku jaatrodas uzraudziba.

BRIDINAJUMS! lerices darbibas laika ta var uzkarst lidz augstai temperatrai. levérojiet piesardzibu, pieskaroties iericei tas
darbibas laika un tiesi péc tas pabeigsanas, jo pastav apdeguma risks.

lerice nav paredzéta lietoSanai bémiem, kas ir jaunaki par 8 gadiem, un cilvékiem ar samazinatam fiziskam un garigdm spéjam vai bez
pieredzes un zinaSanam par ierici, ja vien vini neatrodas uzraudziba vai nav instruéti par ierices lietoSanu dro3a veida ta, lai saistiti ar

to riski biitu saprotami. Bérni nedrikst rotalaties ar produktu. Bémi bez uzraudzibas nedrikst veikt produkta tirianu un tehnisko apkopi.

Noradijumi par ierices transportéSanu un uzstadisanu

lerici var uzstadrt tikai uz cietas, plakanas, lidzenas un neuzliesmojo$as virsmas. Pamatnei ir jaiztur pasas ierices un taja ievietoto
partikas produktu svars.

Nodrosiniet vismaz 10 cm attalumu ap ierices sanu sieninam. Virs ierices nedrikst novietot materialus, kas nav izturigi pret
augstas temperatdras iedarbibu. Tas lauj nodroSinas pareizu ierices ventilaciju. Neuzstadiet ierici malu (pieméram, galda malu)
tuvuma. Neuzstadiet ierici viegli uzliesmojoSu materialu, pieméram, aizkaru tuvuma.

Lietojiet ierici vieta, kur gaiss ir brivs no piesarnojumiem un smarzvielam. Partikas ZavéSanas laika gaiss izplist cauri partikas
produktiem un visi piesarnojumi var palikt uz Zavétajiem produktiem.

Virs ierices nedrikst novietot nekadas elektroierices. lerices darbibas laika izdalas karsts un mitrs gaiss, kas var novest pie elek-
trosistémas issavienojuma un k|at par elektroSoka iemeslu.

lericé nedrikst urbt nekadus caurumus, nedrikst ari veikt nekadas ierices modifikacijas, kas nav aprakstitas instrukcija.

lerici var parnest tikai péc tas atdziSanas, turot to aiz korpusa. Neparvietojiet ierici, velkot to aiz baroSanas kabela.

Temperatrai ierices uzstadidanas un lietoSanas vieta ir jabat diapazona no +10 °C lidz +38 °C un mitrumam ir jablt zemakam
par 90 % bez Gdens tvaika kondensésanas.

Noradijumi par ierices pieslégSanu barosanas avotam

Pirms ierices pieslég$anas baroSanas avotam parliecinieties, ka barosanas tikla spriegums, frekvence un veiktspéja atbilst vértibam,
kas noraditas ierices datu plaksnité. Kontaktdaksai ir jabat piemérotai kontaktligzdai. KontaktdakSu nedrikst nekada veida modificét.
lericei ir jabit pieslégtai tiesi vienvietigai baroSanas tikla kontaktligzdai. Nedrikst izmantot pagarinatajus, sadalitajus un dubultas
kontaktligzdas. Baroanas tikla kédei ir jabit aprikotai ar aizsargvadu un aizsargierici ar nominalo stravu vismaz 16 A.
|zvairieties no baroSanas kabela saskares ar asam malam un karstiem priekSmetiem un virsmam. lerices darbibas laika baroSa-
nas kabelim ir vienmér jabat pilnTgi notitam un novietotam ta, lai tas netraucétu apkalpot ierici. BaroSanas kabela pozicija nedrikst
radit paklup$anas risku. Baro$anas kontaktligzdai ir jaatrodas tada vieta, lai vienmér batu iespéjams atri atslégt ierices baro$anas
kabela kontaktdak3u. Atslédzot baroSanas kabela kontaktdaksu, vienmér velciet aiz kontaktdakSas korpusu, nevis aiz kabela.
Barosanas kabela vai kontaktdakSas bojaSanas gadijuma, tie ir nekavéjoties jaatslédz no baroSanas tikla un jasazinas ar razotaja
autorizéto servisa centru, lai nomainitu tos pret jauniem elementiem. Nelietojiet ierici ar bojato baroSanas kabeli vai kontaktdaksu.
Baro$anas kabelis un kontaktdak$a nav remontéjami, $o elementu bojajuma gadijuma tie ir janomaina pret jauniem elementiem,
kas ir brivi no defektiem. BaroSanas kabela un kontaktdaksas nomaina ir javeic raZotaja autorizétaja servisa centra.
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Noradijumi par ierices lietoSanu

BRIDINAJUMS! lerices korpuss var bit karsts lietoSanas laika un Tsi p&c tam. Nepieskarieties tam, jo pastav apdegumu risks.
Pagaidiet, lidz ierices korpuss atdziest.

Pirms partikas produktu novietoSanas uz sietiem sagrieziet partikas produktus nelielos gabalinos. Jo mazaki ir partikas produktu
gabalini, jo atrak tie tiks izZavéti un jo zemaka ir nepiecieSama Zavésanas temperatira.

Vienmer uzlieciet partikas produktus, sakot ar zemako sietu. Neuzlieciet produktus parak ciesi, lai bitu iespéjama gaisa cirkulaci-
ja. Uzlieciet tikai vienu partikas produktu slani uz viena sieta. Produkti, kas uzlikti uz sieta, nedrikst saskarties ar virs tiem eso$o
sietu vai korpusu.

Parliecinieties, ka grida ierices tuvuma nav slidena. Tas lauj izvairities no slidéSanas, kas var novest pie nopietnam traumam.
Visa ierices darbibas laika tai ir jaatrodas uzraudziba. Pirms partikas produktu izZavéSanas pakapes parbaudes apturiet ierices
darbbu, izvelciet baroSanas kabela kontaktdaksu no tikla kontaktligzdas, pagaidiet, lidz ierices korpuss atdziest, un tikai péc tam
atveriet vaku.

Ja péc zaveésanas uz sietiem ir palikuSas partikas produktu atliekas, nonemiet tas pirms jaunu partikas produktu uzlikSanas.
Partikas produktu atliekas, kas palikuSas uz sietiem un/vai korpusa, var traucét gaisa cirkulaciju, kas var novest pie ierices par-
karSanas. Parkarsust ierice var tikt bojata, ka arf klat par ugunsgréka vai elektroSoka iemeslu. Triet ierfci atbilstosi noradijumiem
no punkta “lerices tehniska apkope”.

IERICES LIETOSANA

lerices uzstadisana, iedarbinasana un apkalpo$ana

Izpakojiet ierici, pilntba nonemot visus iepakojuma elementus. leteicams saglabat iepakojumu, tas var bat noderigs talakai ierices
transportéSanai un uzglabasanai.

Sagatavojiet ierici atbilstosi noradijumiem no punkta “lerices tehniska apkope”.

Sietu izvietojums

Uzstadiet zemako sietu uz pamatnes ta, lai sieta mala piegulétu pamatnei visa perimetra (Il).

Sietus var uzstadit divas pozicijas — augsta un zema. Uzstadot sietu augstaja pozicija, atstarpes starp sietiem ir lielaki. Uzstadot
sietu zemaja pozicija, atstarpes starp sietiem ir mazaki. Tas lauj izvéléties atstarpi starp sietiem atkariba no partikas produktu
gabalinu lieluma un Zavésanas efektivitates. Lielaka atstarpe nodrosina labaku gaisa cirkulaciju un paaugstina zavesanas efek-
tivitati. Sietu komplekta, kas novietots uz pamatnes, atstarpi var brivi izvéléties atkariba no vajadzibam. Izmantojiet vismaz tris
sietus, neatkarigi no ta, vai uz tiem tiks novietoti partikas produkti. Sieti ir vienmér jaaizsedz ar vaku. Vaka izmanto$ana nodrosina
pareizu gaisa cirkulaciju ierices iek$a.

Lai uzstaditu sietus augstaja pozicija, pagrieziet to horizontélaja plakné par 180° markeéjuma “Tall’ uz sietu rokturiem virziena.

Sietiem ir jabdt savstarpéji paraléliem un paraléliem attieciba pret pamatni.

Uzmanibu! Pirms partikas produktu novietoSanas uz sietiem ieteicams veikt to izvietojuma testu. Tas lauj Jums prasmigak lietot
ierici un vieglak izvietot sietus ar partikas produktiem.

Sietu rokturiem ir jaatrodas viena linija un vienmér jabit novietotiem pamatnes sanos. Sietu forma ir izvéléta t, lai batu iespéjams
uzstadit to tikai pareiza pozicija.

Partikas produktu uzlikSanas uz sietiem

Uzmanibu! leteicams uzlikt partikas produktus uz sietiem, kas demontéti no pamatnes. Uzlieciet produktus viena slani. Neuzlie-
ciet produktus uz pamatnes un vaka. Neaizsedziet centrélo atveri sietos. Uzstadiet sietu ar partikas produktiem uz pamatnes,
nakamos sietus uzstadiet uz zemakiem augstaja vai zemaja pozicija ta, lai partikas produkti, kas novietoti uz zemaka sieta,
nesaskartos ar aug$gjo sietu.

lerices iedarbinasana un izslég$ana

Parliecinieties, ka slédzis pamatné nav nospiests un temperattiras regulatora slédzis ir pagriezts lidz pretestibai pretéji pulksten-
raditaja virzienam (V).

Piesledziet baroSanas kabela kontaktdaku fikla kontaktligzdai. Nospiediet slédzi, iedegas indikators, kas nozimé, ka ierice ir
iedarbinata. Ir jabat dzirdamam ventilatora, kas darbojas, skana.

lestatiet ZaveéSanas temperatiru, izmantojot temperatdiras regulatora grozamo pogu. Ja grozama poga ir uzstadita sakotnéja

pozicija, gaiss, kas izpllst cauri Zavétajam, netiek sildits.
Zava$ana var ilgst pat vairak par desmit stundam.
Izslédziet ierici, nospieZot un atlaizot spiedienu uz slédzi. Pagrieziet temperatdras regulatora grozdmo pogu pretéji pulkstenradi-

taja virzienam. Atslédziet baroSanas vada kontaktdakSu no tikla kontaktligzdas. Ja nepiecieSams, pagaidiet, lidz sieti atdziest, un
demontéjiet tos, sakot ar vaku un pakapeniski demontéjot sietus atseviski no augstaka lidz zemakajam.
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Péc partikas produktu nonemsanas no sietiem veiciet sietu, vaka un pamatnes kopSanu.

Noradijumi par partikas produktu zavésanu

Izzavétus auglu un darzenu gabalinus var izmantot ka uzkodas vai ka piedevas partikas pagatavoSanai. IzZavétie partikas pro-
dukti saglaba garSu un uzturvertibu. 1zZavéto partikas produktu aréjais izskats vai garSa var atSkirties no produktiem, kas piegjami
veikalos, jo patstavigas zavésanas laika netiek pievienoti konservanti un krasvielas.

Pirms ZavéSanas sak3anas ieteicams pierakstit produktu svaru, ka arf ZavéSanas laiku un temperattiru. Nakotné tas |auj vieglak
noteikt darba apstak|us.

Produktu Zavesanas laiks ir atkarigs no: — partikas produktu gabalinu biezuma vai lieluma; — ZavéSanai izmantoto sietu skaita;
— zaveétaja ievietoto produktu daudzuma; — gaisa mitruma zavétaja apkartné; — personigdm vélmém attieciba uz zavésanas
rezultatiem.

Ja Zavesanas laika ir pamanti nevienmérigi rezultati, periodiski izmainiet sietu poziciju, ja ierices konstrukcija |auj to izdartt.
Novietojiet izzavétos partikas produktus traukos tikai péc to pilnigas atdziSanas. Traukam izzavéto partikas produktu uzglabasanai ir
jabat hermétiskam. leteicams izmantot vakuuma traukus. P&c produktu novietoSanas trauka aizveriet to hermétiski, p&c tam izstciet
tik daudz gaisa, cik iespejams. Uzglabajiet partiku traukos tum3as un vésas vietas. UzglabaSanas temperatira nedrikst parsniegt
15 °C. Nenovietojiet izzavétos partikas produktus tiesi metala traukos. Periodiski parbaudiet izzavéto partikas produktu stavokli.

Ja jebkada iemesla dé| ir japartrauc ZavéSanas process, nonemiet partikas produktus no sietiem un ievietojiet tos plastmasas
maisinos vai traukos, péc tam uzglabajiet tos saldetava. Pirms zavésanas atsakSanas atsaldéjiet produktus. Nesasaldgjiet atkar-
toti ieprieks atsaldétus produktus.

lerices tehniska apkope .

UZMANIBU! Veicot visas tehniskas apkopes darbibas, iericei ir jabt atslégtai no barosanas avota. Sim mérkim izvelciet baro-
Sanas vada kontaktdaksu no tikla kontaktligzdas.

lerice ir paredzéta partikas, kas novietota tiesi uz sietiem, pagatavoSanai. leverojiet atbilstosu higiénu, lai nodro$inatu partikas
pagatavo$anas drosibu.

Nomazgéjiet sietus un vaku ar tekoSa tdens pllismu vai iegremdgjot to Gdeni. Izmantojiet maigu trauku mazgasanas lidzekli.
Tiriet ierici ar mikstu lupatinu, sakli vai birsti. Neizmantojiet agresivus vai abrazivus firiSanas lidzeklus, jo pastav sietu un vaka
virsmas matéSanas risks.

Péc sieta un vaka mazgasanas pabeig$anas rlipigi nosusiniet tos pirms to novietoSanas uz pamatnes.

Sieti un vaks nav pielagoti mazgasanai mehaniskas trauku mazgajamajas masinas vai ar ddens striklu ar augstu spiedienu.
Tiriet pamatni/korpusu ar viegli samitrinatu lupatinu, péc tam nosusiniet to ar tiru, sausu lupatinu.

Uzmanibu! Nekad neiegremdé&jiet elektroierici (pamatnes) tdenT vai jebkada cita Skidruma.

Neizmantojiet tiriSanai Skidinatajus, kodigas vielas, spirtu, benzinu vai abrazivas vielas.

|ztiriet ventilacijas atveres ar puteklu siicéju.

Pirms pirmas ierices lietoSanas reizes péc sietu, vaka un pamatnes/korpusa tirisanas iedarbiniet Zavétaju uz trisdesmit mindtém
ar maksimalo temperatiru, neievietojot taja partiku. Saja laika no ierices var izdalities dimi vai smaka. P&c darba pabeigsanas
laujiet iericei atdziest, péc tam atkartoti nomazgajiet sietus un vaku un iztiriet pamatni. Tas lauj nonemt ierices elementu razosa-
nas laika izmantot kimisko [idzeklu atliekas.

lerices uzglabasana

Ja ierice netiek lietota ilgaku laiku, atslédziet to no baroSanas avota.

Uzglabajiet ierici iekStelpas, sargajiet to no puteklu, netirumu un mitruma piekluves. leteicams uzglabat ierici originalaja iepakojuma.
Uzglabajiet ierici darba pozicija. Neuzstadiet ierices vairakas kartas. Nelieciet neko uz ierices tas uzglabasanas laika.

TEHNISKIE DATI
Parametrs Mérvieniba Vértiba
Kataloga numurs 68270
Nominalais spriegums [V~] 220-240
Nominala frekvence [Hz] 50-60
Nominala jauda w] 420-500
Izolacijas klase Il
Sieta izméri [cm] 31,5x29,5
Maksimala viena sieta slodze [ka) 05
lerices izméri (gar. x plat. x dzil.) [cm] 29-32x 34 x 32
Neto svars [ka] 1,2
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POPIS SPOTREBICE

Susicka potravin je zafizeni uréené k suseni potravin prosttednictvim nucené cirkulace teplého vzduchu. Siroky rozsah regulace
teploty poskytuje moznost pfizpisobit provozni parametry zafizeni potfebam uZivatele a typu suSenych potravin. Velké mnozstvi
susicich sit umoZiuje vysokou efektivitu prace. Zafizeni neni ur€eno pro komeréni pouziti. Pro spravny, spolehlivy a bezpecny
provoz pfistroje je nutné s nim spravné zachazet, proto tedy:

Nez pristoupite k pouzivani spotfebice, prectéte si cely navod a uschovejte ho pro pozdéjsi pouziti.

Dodavatel neodpovida za $kody nebo Urazy zpisobené pouzitim zafizeni v rozporu s jeho zamyslenym pouzitim, nedodrzenim
bezpecnostnich predpisti a doporuceni tohoto navodu. Pouzivani zafizeni v rozporu s jeho zamySlenym tcelem vede také ke
ztraté prav uZivatele na zaruku a také ke ztraté prav vyplyvajicich s nedodrzeni smiouvy.

VYBAVENI

Zafizeni je dodavano v pliném stavu a nevyZaduje montaz. Pfed pouzitim zafizeni vSak musi byt odstranény vSechny obalové a
bezpegnostni prvky urcené k zabezpeCeni béhem dopravy. Rovnéz jsou zapotfebi pfipravné €innosti popsané v dalsi ¢asti prirucky.

OBECNE DOPORUCENi PRO POUZITi

Zafizeni bylo navrZeno pro doméaci pouZiti a je zakdzano jej pouZivat v komercnim vyuZziti, napf. stravovacich zafizenich.
Zafizeni je urceno pouze pro pouziti uvniti mistnosti. Nevystavuijte zafizeni plisobeni deté ani jinym srazkam.

Zarizeni slouZi pouze k tepelnému zpracovani potravin umisténych pfimo na susicich sitech. Je zakazano pouZivat zafizeni za
jinym ucelem, napfiklad jako ohfiva¢ vyrobkd nachazejicich se v nadobach.

Zafizeni je zakazano samostatné opravovat, rozebirat nebo upravovat. Veskeré opravy zafizeni musi provadét autorizovany servis.
Béhem prace by mélo byt zafizeni neustale pod dozorem.

UPOZORNENI! Zafizeni se mize béhem provozu zahfat na vysokou teplotu. Pii dotykani pracujiciho zafizeni, pfipadné bezpro-
stfedné po ukonceni jeho prace, proto postupujte opatrné, protoZe hrozi nebezpeti popéleni.

Pristroj neni urcen k pouzivani détmi do 8 let, osobami se sniZzenymi fyzickymi a duSevnimi schopnostmi a osobami bez zkuse-
nosti a znalosti zafizeni. Ledaze nad nimi bude provadén dohled, budou jim poskytnuty pokyny tykajici se pouzivani zafizeni
bezpeénym zplisobem tak, aby rizika s nim spojena byla srozumitelnd. Spotfebi¢ drzte mimo dosah déti, neni uréen ke hre. Déti
bez dozoru nesmi provadét ¢isténi ani udrzbu pfistroje.

Doporuceni tykajici se prepravy a instalace zafizeni

Pristroj smi byt umistén pouze na tvrdém, plochém, rovném a nehoflavém povrchu. Povrch musi byt schopen udrZet vahu samé-
ho zafizeni jakoZ i v ném umisténych potravin.

Je nutné zajistit vzdalenost minimalné 10 cm od bocnich stén zafizeni, neumistujte nad pfistrojem materialy, které nejsou odolné
vysokym teplotdm. Umozni to spravné vétrani zafizeni. Zafizeni neumistujte do blizkosti hran napF. stolu. Neumistujte zafizeni v
blizkosti hoflavych materialti, napf. zaclon nebo zavésa.

Zafizeni pouZivejte pouze v mistech, ve kterych je vzduch bez jakychkoliv ne€istot a vonnych latek. Behem suseni proudi vzduch
pies potraviny, takze by se pfipadné jakékoliv necistoty mohly na suSenych produktech zachytit.

Neumistujte nad zafizenim Zadna elektricka zafizeni. Zafizeni béhem provozu generuje horky a vihky vzduch, ktery mize zpUso-
bit zkrat elektroinstalace, pfipadné vést k zasahu elektrickym proudem.

Je zakazano vrtat ve vyrobku jakékoli otvory, stejné jako provadét jakékoli jiné Upravy zafizeni, které nejsou popsany v navodu.
Zafizeni pfenaSejte pouze studené, uchopenim za korpus. Zafizeni nepfemistujte tahem za napajeci kabel.

Teplota v misté instalace a pouzivani zafizeni musi byt v rozmezi od +10 °C do +38 °C a relativni vihkost (bez kondenzace vodni
pary) musi byt nizsi nez 90%.

Doporuceni pro pripojeni zafizeni k napajeni

Pred pfipojenim zafizeni k napéjeni se ujistéte, Ze napéti, frekvence a vykon sitového zdroje odpovidaji hodnotdm uvedenym na
typovém Stitku zafizeni. Zastréka musi odpovidat zasuvce. Jakakoli modifikace konektoru je zakézana.

Zafizeni musi byt pfipojeno bezprostfedné k jednodilné sitové zasuvce. Je zakdzano pouzivat prodluzovaci kabely, rozbocovace
a dvojité zasuvky. Napajeci obvod musi byt vybaven ochrannym vodi¢em a pojistkou min. 16 A.

Zabranite kontaktu napajeciho kabelu s ostrymi hranami a horkymi pfedméty a povrchy. Pokud je zafizeni v provozu, musi byt
napajeci kabel vZdy piné rozvinuty a umistén tak, aby pfi provozu zafizeni nepfedstavoval pfekazku. Umisténi napéjeciho kabelu
nesmi predstavovat riziko zakopnuti. Zasuvka by méla byt umisténa na misté, kde je vzdy mozné rychle odpojit zastréku napaje-
ciho kabelu zafizeni. PFi odpojovani sitové zéstrcky vzdy tahejte za zéstréku, nikdy ne za kabel.

V pfipadé poskozeni napdjeciho kabelu nebo zastrcky okamzité odpojte zastrcku od sité a obratte se na autorizované servisni
stfedisko vyrobce. Nepouzivejte zafizeni s poskozenym napajecim kabelem nebo zastrékou. Napajeci kabel nebo zastréku nelze
opravit, v pfipadé poskozeni téchto prvki je vymérite za nové bez zavad. Vyména napajeciho kabelu spolu se zastrékou musi byt
provedena autorizovanym servisem vyrobce.
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Doporuceni pro pouZiti zafizeni

UPOZORNENI! Plagt zafizeni miiZe byt béhem pouzwam pfipadné kratce po ném, horky. Nedotykejte se jej, protoze to mlze
zpUsobit popaleniny. Vyckejte, dokud plast zafizeni nevychladne.

Potravmy pred jejich umisténim na susicich sitech pokra]ejte na malé kousky. Cim budou kousky potravin mensi, tim rychleji se
vysusi, a tim nlzsi bude pozadovana teplota susenl

proudéni vzduchu. Na jednom site ukladejte vzdy jen Jednu vrstvu potravin. Vyrobky umisténé na situ se nesml dotykat nad nimi
se nachazejiciho sita nebo krytu.

Ujistéte se, Ze podlaha v blizkosti zafizeni neni kluzka. Zabranite tak padu, ktery mize vést k vaznym zranénim.

Vyrobek méjte béhem pouzivani neustale pod dohledem. Zafizeni pfed kontrolovanim stupné vysudeni potravin nejprve vypnéte,
napajeci kabel vytahnéte ze zasuvky, pockejte, dokud plast zafizeni nevychladne, a oteviete viko.

Pokud po suseni zlistanou na sitech nebo plasti zafizeni zbytky potravin, pfed poloZenim novych kousku tyto zbytky nejprve
odstrafte. Zbytky potravin na sitech a / nebo plééti mohou narusit cirkulaci vzduchu, coZz miZe nasledné vést k prehiati zafizeni.
Zafizeni se nasledkem toho miZe poskodit, mize zpusob|t pozar nebo mUze dojit k razu elektrickym proudem. Zafizeni Cistéte
v souladu s pokyny uvedenymi v bodé: ,Udrzba zafizeni”

OBSLUHA ZARIZENi

Instalace, uvedeni do provozu a pouZivani zafizeni

Zafizeni je nutno rozbalit a odstranit vSechny obalové prvky. Doporucuje se ponechat obal, mize byt uziteCny pfi nasledné pre-
pravé a skladovani zafizeni.

Zafizeni pripravte podle pokynii v ¢asti ,Udrzba zaFizeni“.

Umisténi sit

Nejnizsi sito tfeba na zékladné namontovat takovym zplsobem, aby k ni okraj sita po celém svém obvodu pfiléhal (II).

Sita je mozné umistit ve dvou polohach: vysoké a nizké. Pfi umisténi ve vysoké poloze jsou vzdalenosti mezi jednotlivymi sity
vetsi. PH umisténi v nizké poloze jsou vzdalenosti mezi jednotlivymi sity mendi. Tim zplisobem je mozné upravit svétlou vysku
mezi sity v zavislosti na velikosti kousku potravin a efektivity suSeni. Vétsi svétla vySka mezi sity zlepSuje cirkulaci vzduchu a zvy-
Suje ucinnost suseni. V soupravé sit umisténych na zakladné susicky se da svétla vySka mezi sity nastavit libovolné v zavislosti
na potfebach. Tfeba pouzit minimalné tfi sita, a to bez ohledu na to, zda budou na nich umistény potraviny, ¢i nikoliv. Sita vzdy
pikryvejte vikem. PouZiti vika vynuti uvniti zafizeni spravnou cirkulaci teplého vzduchu.

Chcete sito umistit v jeho vysoké poloze, otocte sito v horizontalni roviné o 180 stupfiti ve sméru znacky ,Tall* umisténé na drza-
cich sit. V této poloze se budou vodici prvky vy$e umisténého sita opirat o vodici prvky sita pod nim (Ill).

Chcete sito umistit v jeho nizké poloze, otocte sito v horizontalni roviné o 180 stupiii ve sméru znacky ,Short* umisténé na drza-
cich sit. V této poloze budou vodici prvky vySe umisténého sita nachazet vedle vodicich prvkd sita pod nim (IV).

Sita musi byt navzajem rovnobézné, a také rovnobézné se zékladnou.

Upozornéni! Umisténi sit doporuCujeme pfed rozlozenim potravin nejprve otestovat. Zjistite, jak se to déla, diky cemuz bude pak
umisténi sit spolu s potravinami jednodussi.

Drzaky sita musi nachdzet v jedné linii a vzdy na bocich zakladny. Sita jsou tak tvarovana, aby je bylo mozné umistit pouze ve
spravné poloze.

Ukladani potravin na sitech

Upozornéni! Potraviny doporucujeme umistovat na sitech demontovanych ze zakladny spotfebice. Produkty ukladejte pouze v
jedné vrstvé. Potraviny neukladejte pfimo na zakladné ani na viku. Nezakryvejte stfedovy otvor v sitech. Na zakladné zafizeni
umistéte prvni sito s potravinami, dal3i sita umistujte na pfedchozich v jejich nizkych nebo vysokych polohach, tak aby se pro-
dukty umistény na spodnim site nedostavali do kontaktu s vySe umisténym sitem.

Zapnuti a vypnuti zafizeni

Ujistéte se, Ze vypina¢ v zakladné neni stlaceny, a Ze otoény regulator teploty je oto¢en proti sméru hodinovych rucicek (V) az
na doraz.

Vidlici napéjeciho kabelu zapojte do elektrické zasuvky. Stisknéte vypinag, rozsviti se kontrolka informujici, Ze zafizeni je zapnuto.
Méli byste také slySet i zvuk béZiciho ventilatoru.

OtoCnym regulatorem teploty nastavte pozadovanou teplotu suSeni. Pokud otoény regulator nechate ve vychozi poloze, vzduch
proudici susickou nebude ohFivan.

Suseni mlze trvat az nékolik hodin.

Zafizeni vypnéte stiskem a pusténim vypinace. Otogny regulator teploty otocte proti sméru hodinovych rucicek az na doraz. Vidlici
napéjeciho kabelu vytéhnéte z elektrické zésuvky Vyékejte dokud sita nevychladnou Pak muzete pristoupit k jejich demontazi.
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Po odstranéni potravin ze sit provedte potfebnou udrzbu sit, vika a zakladny zafizeni.

Doporuceni ohledné suseni potravin

Susené kousky ovoce a zeleniny miZete pouzit jako ob&erstveni nebo jako pfisady do pfipravovanych jidel. SuSené potraviny si
zachovavaji svou chut a vyZivovou hodnotu. Su$ené potraviny se mohou od produktt dostupnych v obchodech lisit svym vzhle-
dem nebo chuti, nakolik se béhem samostatného suseni do nich nepfidavaji Zadné konzervacni latky ani barviva.

Pred suSenim doporucujeme zapsat hmotnost vyrobku a také ¢as a teplotu suseni. Usnadni to uréeni spravnych pracovnich
podminek v budoucnu.

Cas potfebny na suseni vyrobki zavisi na: - tioustce nebo velikosti kust potravin, - poctu sit pouzivanych na suseni, - mnozstvi
vyrobkd umisténych v susicce, - vihkosti vzduchu v blizkosti susicky, - osobnich preferencich pokud jde o efekty suseni.

Pokud si béhem suSeni vSimnete nerovnomérné Gcinky, pravidelné méite polohu sit, aviak pouze pokud to konstrukce zafizeni
umoziuje.

Susené potraviny uskladiujte v nadobach az po jejich UpIném vychladnuti. Nadoba na skladovani susenych potravin musi byt
tésné uzaviena. Doporuéujeme pouzivat vakuové nadoby. Nadobu po viozZeni do ni vyrobki tésné uzaviete a nasledné z ni od-
sajte podle moznosti co nejvice vzduchu. Potraviny v nadobach uskladriujte na tmavém a chladném misté. Teplota skladovani by
neméla prekrogit 15 °C. SuSené potraviny nevkladejte pfimo do kovovych nadob. Pravidelné kontrolujte stav susenych potravin.
Pokud bude z jakéhokoli divodu nutné proces suseni prerusit. Potraviny odstrarite ze sit a vloZte do plastovych sacki nebo
plastovych nadob a nasledné uskladnéte v mraznicce. Pfed opétovnym susenim vyrobky nejprve rozmrazte. Raz uz rozmrazené
vyrobky opatovne nezamrazuite.

Udrzba zafizeni

UPOZORNENI! Veskeré Cinnsoti souvisejici s tdrzbou by mély byt provadény s vypnutym zafizenim. Chcete-li tak provést,
odpojte napajeci kabel od elektrické zasuvky.

Zafizeni je ur€eno k pfipravé potravin, které se umistuji pfimo na susicich sitech. Aby bylo suSeni potravin bezpecné, dodrZujte
nalezitou hygienu.

Sita a viko omyjte proudem tekouci vody nebo ponofte do vody. PouZijte jemny Gistici prostfedek uréeny na myti nadobi. Cistéte
mékkym hadFikem, mékkou houbou nebo mékkym kartackem. Nepouzivejte agresivni nebo abrazivni istici prostfedky, protoze
by mohly povrch sit a vika poSkrabat.

Sita a viko po jejich umyti a pfed umisténim na zakladné zafizeni diikladné osuste.

Sita a viko nelze myt v mechanickych myckéach nadobi nebo pomoci vysokotlakého vodniho proudu.

Z&kladnu / plast zafizeni ¢istéte navihéenym hadfikem a pak osuste Cistym suchym hadfikem.

Upozornéni! Elektrické zafizeni (zakladnu) nikdy neponofujte do vody ani do zadné jiné kapaliny.

K Cisténi nepouzivejte rozpoustédia, Ziraviny, benzinové Eistice ani brusné Cistice.
Ventilaéni otvory vycistéte pomoci vysavace.

V susicce pred jejim prvnim pouzitim nejprve vycistéte sita, viko a zakladnu/plast, nasledné ji zapnéte na 30 minut pfi maximalni
teploté a bez potravin. Ze zafizeni miZe béhem tohoto vychazet kouf nebo zapach. Po ukonceni prace nechejte zafizeni vy-
chladnout, omyjte jeho sita a viko a vysuste zakladnu. Tim se odstrani zbytky chemikalii pouZitych pfi vyrobé jednotlivych prvkl
zafizeni.

Skladovéni zafizeni

Pokud zafizeni nebude deli dobu pouzivat, odpojte jej od zdroje napéjeni.

Zarizeni béhem skladovani uchovavejte v mistnostech, chrarite pred pfistupem prachu, $piny a vlhkosti. Doporucujeme skladovat
zafizeni v originalnim obalu.

Zafizeni skladujte v pracovni poloze. Neskladujte produkty na sobé. Béhem skladovani na vyrobek nepokladejte Zadné predméty.

TECHNICKE UDAJE
Parametr Mérna jednotka Hodnota
Katalogové ¢islo 68270
Nominalni napéti [V~ 220 - 240
Nominalni frekvence [Hz] 50 - 60
Nomindini vykon W] 420 - 500
Trida izolace Il
Rozméry sita [em] 31,5%x295
Max. zatizeni jednoho sita [kq] 05
Rozméry zafizeni (délka x Sitka x vyska) [em] 29-32x 34 x 32
Hmotnost netto [kq] 1,2
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CHARAKTERISTIKA ZARIADENIA

Susicka potravin je zariadenie uréené na susenie potravin prostrednictvom nitenej cirkulacie teplého vzduchu. Siroky rozsah
regulacie teploty poskytuje moznost prispdsobit prevadzkové parametre zariadenia potrebam uzivatela a typu susenych potravin.
Velké mnozstvo suSiacich sit umoziuje efektivnu pracu. Zariadenie nie je urCené na profesionaine, komercné pouZzitie. Spravne,
bezporuchové a bezpeéné fungovanie zariadenia zavisi od spravneho pouZiva a Udrzby, preto:

Predtym, nez zacnete zariadenie pouzivat, oboznamte sa s celou pouzivatel'skou priruckou a uchovajte ju.

Za vetky pripadné Skody, urazy ¢i nehody, ktoré vzniknd v désledku pouzivania zariadenia nezhodne s jeho uréenim, nasledkom
nedodrziavania bezpe¢nostnych pokynov a odportcéani, ktoré st uvedené v tejto prirucke, dodavatel nezodpoveda. Nasledkom
pouzivania zariadenia nezhodne s jeho urCenim, pouZivatel straca prava vyplyvajlce z poskytnutej zaruky, ako aj prava vyplyva-
juce z ruéenia za nestlad medzi tovarom a dohodou.

VYBAVENIE

Zariadenie sa dodava ako kompletny vyrobok a nie je potrebna montaz. AvSak pred zaCatim pouzivania zariadenia sa musia
odstranit vSetky prvky balenia a vSetky prepravné zabezpecenia. Musia sa tiez vykonat pripravné ¢innosti, ktoré su opisané v
dalSej Casti prirucky.

VSEOBECNE POKYNY POUZIVANIA

Zariadenie je navrhnuté a vyrobené na domace pouZitie, nesmie sa pouZivat na komeréné Ucely, napr. v potravinarskych zavodoch.
Zariadenie je naprojektované na pouZzivanie vo vnitri, nesmie sa pouzivat vonku. Zariadenie nevystavujte na pésobenie atmo-
sférickych zrazok.

Zariadenie je uréené iba na tepelné spracovanie potravin umiestnenych priamo na susiacich sitach. Zariadenie sa nesmie pouzi-
vat inym spdsobom, napr. na zohrievanie potravin umiestnenych v nadobach.

Zariadenie v ziadnom pripade samostatne neopravujte, nedemontujte alebo neupravuite; je to prisne zakézané. VSetky opravy
zariadenia mdZe vykonat iba autorizovany servis.

Ked zariadenie pouZivate, musi byt pod neustalym dohladom.

VAROVANIE! Zariadenie sa pocas prevadzky mdze zahriat na vysoku teplotu. Pri dotykani pracujuceho zariadenia, pripadne
bezprostredne po ukon&eni jeho prace, preto postupujte opatrne, nakolko hrozi nebezpecenstvo popélenia.

Zariadenie nie je uréené na pouZzivanie detmi vo veku do 8 rokov, ani osobami so znizenymi fyzickymi a mentalnymi schopnostami,
ani osobami, ktoré nemaju potrebné skusenosti a znalosti z pouzivania zariadenia. IbaZe budd pod neustalym dohfadom, alebo budu
naleZite zaskolené o pouZivani zariadenia bezpecnym spdsobom, a budu si vedomi rizik, ktoré s pouZivanim zariadenia suvisia. Deti
sa so zariadenim v Ziadnom pripade nesmu hrat. Deti bez dozoru dospelej osoby nesmu zariadenie Cistit, ani vykonavat jeho drzbu.

Pokyny tykajlce sa prepravy a montaZe zariadenia

Zariadenie sa mdze pouzivat iba na tvrdom, plochom, rovnom a nehorfavom podklade. Podklad musi byt schopny udrzat vahu
samého zariadenia ako aj v iom umiestnenych potravin.

Zabezpecte odstup minimalne 10 cm dookola bocnych stien zariadenia. Nad zariadenim neumiestiiujte materialy, ktoré nie su
odolné voci pdsobeniu vysokej teploty. Takym sposobom zabezpegite spravnu ventilaciu zariadenia. Nekladte v blizkosti hran,
napr. stola. Zariadenie nekladte v blizkosti lahkohorfavych materialov, napr. zavesov alebo zaclon.

Zariadenie pouzivajte len v miestach, v ktorych je vzduch bez akychkolvek necistét a vonnych latok. Pocas susenia prudi vzduch
cez potraviny, takze by sa pripadné akékolvek nec€istoty mohli na suSenych produktoch zachytit.

Nad zariadenim neumiestiujte Ziadny elektrické Ci elektronické zariadenia. Zariadenie po¢as prevadzky generuje hortci a vihky
vzduch, ktory moze spdsobit skrat elektroinstalacie, pripadne viest k zasahu elektrickym pradom.

Do vyrobku nevitajte akékolvek otvory. Zariadenie tieZ neupravujte inym spdsobom, nez je opisany v prirucke.

Zariadenie prenaSajte vychladené, uchopte za plast. Zariadenie nepremiestiujte tahajlic za napajaci kabel.

Teplota na mieste montaZe a pouzivania zariadenia musi byt v rozsahu od +10 °C do +38 °C, a relativna vihkost vzduchu musi
byt pod 90 % bez kondenzovania vodnej pary.

Pokyny tykajlce sa pripojenia zariadenia k napajaniu

Predtym, nez zariadenie pripojite k el. napétiu, skontrolujte, €i sa napatie, frekvencia a vykon el. obvodu zhoduju s parametrami, ktoré
sU uvedené na vyrobnom $titku zariadenia. Zastréka musi byt kompatibilng so zasuvkou. Zastréku nijakym spdsobom neprerabaite.
Zariadenie pripojte priamo k jednotlivej zasuvke el. obvodu. NepouZivajte prediZovacie kable, rozvodky a dvojité zasuvky. Pouzi-
vany el. obvod musi byt chrneny ochrannym vodi¢om a zabezpeceny poistkou minimalne 16 A.

Zabrarite, aby sa napajaci kabel dotykal ostrych hran €i hortcich predmetov a povrchov. Ked sa zariadenie pouziva, napajaci kabel
musi byt Uplne rozvinuty, a musi byt poloZeny tak, aby pri obsluhe zariadenia nezavadzal. Napéajaci kabel musi byt polozeny tak,
aby nevytvaral riziko potknutia. Pouzivan el. zasuvka musi byt na takom mieste, aby sa z nej dala vzdy rychlo vytiahnut zastrcka
napajacieho kabla zariadenia. Zastrcku vzdy vytahujte uchopenim za jej plast, nikdy ju nevytahujte tahanim napéjacieho kabla.
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Ak sa napdjaci kabel alebo zastréka poskodia, zariadenie okamzite odpojte od el. napatia a obrarite sa na autorizovany servis
vyrobcu, ktory ich méZe vymenit. Zariadenie s poSkodenym napéajacim kablom alebo zastrékou v Ziadnom pripade nepouzivajte.
Napéjaci kabel alebo zastrcka sa nesmu opravovat, ak sa tieto prvky poskodia, musia sa vymenit na nové, bezchybné. Napajaci
kabel spolu so zastrckou mdZe vymenit iba autorizovany servis vyrobcu.

Odportcania tykajlice sa pouZivania zariadenia

VAROVANIE! Plast zariadenia mdze byt pocas pouzivania, pripadne kratko po fiom, hortci. Nedotykajte sa ho, nakolko to méze
spdsobit popaleniny. Pockajte, kym plast zariadenia nevychladne. .

Potraviny pred ich umiestnenim na susiacich sitach pokrajajte na malé kuisky. Cim budu kusky potravin mensie, tym rychlejSie sa
vysusia, a tym niZSia bude pozadovana teplota sudenia.

prudenie vzduchu. Na jednom site ukladajte vZdy len jednu vrstvu potravin. Vyrobky umiestnené na site sa nesmu dotykat sita
alebo nad nimi sa nachadzajuceho krytu.

Uistite sa, ¢i podlaha v blizkosti zariadenia nie je Smyklava. Predidete poSmyknutiu, nasledkom ktorého méZe dojst k nebezpec-
nému Urazu.

Vyrobok pocas pouzivania majte neustale pod dohladom. Pred kontrolovanim stupfia vysuSenia potravin zariadenie najprv vypni-
te, napajaci kabel vytiahnite zo sietovej zasuvky, pockajte, kym plast zariadenia nevychladne, a otvorte veko.

Ak po suseni zostanu na sitach alebo plasti zariadenia zvysky potravin, pred poloZenim novych kiskov tieto zvy$ky najprv od-
strarite. ZvySky potravin na sitach a/alebo plasti mozu narusit' cirkuléciu vzduchu, o méZe nésledne viest k prehriatiu zariadenia.
Zariadenie sa nasledkom toho mbZe poskodit, moZe sposobit poziar alebo moZze dojst k urazu elektrickym pridom. Zariadenie
Cistite v stlade s pokynmi uvedenymi v bode: ,Udrzba zariadenia”

OBSLUHA ZARIADENIA

Montaz, spustenie a pouZivanie zariadenia

Zariadenie rozbalte, Uplne odstranite vSetky Casti balenia. Odporti¢ame, aby ste originalne balenie uchovali, méze byt v buduc-
nosti uzitoéné, napr. pri preprave a skladovani zariadenia. .

Zariadenie pripravte podfa pokynov, ktoré st uvedené v bode ,Udrzba Zariadenia“.

Nastavenie sit

Sita je mozné umiestnit v dvoch polohach: vysokej a nizkej. Pri umiestneni vo vysokej polohe su vzdialenosti medzi jednotlivymi
sitami v&cSie. Pri umiestneni v nizkej polohe su vzdialenosti medzi jednotlivymi sitami menie. Tym spdsobom je mozné upravit
svetll vySku medzi sitami v zavislosti od velkosti kiskov potravin a efektivity suSenia. Vacsia svetla vyska medzi sitami zlepSuje
cirkulaciu vzduchu a zvySuje U¢innost sudenia. V stiprave sit umiestnenych na zakladni susicky sa da svetla vyska medzi sitami
nastavit lubovolne v zavislosti od potrieb. Treba pouzit minimalne tri sita, a to bez ohfadu na to, ¢i budu na nich umiestnené potra-
viny, ¢i nie. Sita vzdy prikryvajte vekom. PouZitie veka vynuti vo vnitri zariadenia spravnu cirkulaciu teplého vzduchu.

Ak cheete sito umiestnit v jeho vysokej polohe, otocte sito v horizontalnej rovine o 180 stupfiov v smere znacky , Tall* umiestnenej
na drziakoch sit. V tejto polohe sa budu vodiace prvky vysSie umiestneného sita opierat o vodiace prvky sita pod nim (lIl).

Ak chcete sito umiestnit v jeho nizkej polohe, otocte sito v horizontélnej rovine o 180 stupriov v smere znacky ,Short* umiestnenej
na drziakoch sit. V tejto polohe sa budu vodiace prvky vysSie umiestneného sita nachadzat vedra vodiacich prvkov sita pod nim (IV).
Sita musia byt navzajom rovnobezné, a taktiez rovnobezné so zakladriou.

Pozor! Umiestnenie sit odporu¢ame pred rozloZenim potravin najprv otestovat. Zistite, ako to treba spravit, vdaka ¢omu bude
potom umiestnenie sit spolu s potravinami jednoduchsie.

Drziaky sita sa musia nachadzat' v jednej linii a vzdy na bokoch zakladne. Sita su tak tvarované, aby ich bolo mozné umiestnit
len v spravnej polohe.

Ukladanie potravin na sitach

Pozor! Potraviny odporiame umiestfiovat na sitdch demontovanych zo zakladne zariadenia. Produkty ukladaijte len v jednej vrs-
tve. Potraviny neukladajte priamo na zékladni ani na veku. Nezakryvajte stredovy otvor v sitach. Na zakladni zariadenia umiestnite
prvé sito s potravinami, dalSie sitd umiestriujte na predchadzajucich v ich nizkych alebo vysokych polohéch, tak aby sa produkty
umiestnené na spodnom site nedostavali do kontaktu s vy$sie umiestnenym sitom.

Zapnutie a vypnutie zariadenia

Uistite sa, Ze spinac v zakladni nie je stlaceny, a ze otoény regulator teploty je otoceny proti smeru hodinovych ruciciek (V) az na doraz.
Vidlicu napéjacieho kabla zapojte do elektrickej zasuvky. Stlacte spinac, rozsvieti sa kontrolka informujlica, Ze zariadenie je zap-
nuté. Mali by ste tiez pocut' aj zvuk beZiaceho ventilatora.

OtoEnym regulatorom teploty nastavte pozadovanu teplotu susenia. Ak oto¢ny regulator nechate vo vychodiskovej polohe, vzduch
prudiaci susickou nebude ohrievany.

Sudenie mdze trvat az niekolko hodin.
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Zariadenie vypnite stlacenim a pustenim spinaca. Oto¢ny regulator teploty otocte proti smeru hodinovych ru¢iciek az na doraz.
Vidlicu napéjacieho kabla vytiahnite z elektrickej zastrcky. Pockajte, kym sita nevychladnu, a méZete pristupit k ich demontazi.

Po odstraneni potravin zo sit vykonajte potrebnu udrzbu sit, veka a zakladne zariadenia.

Odportcania ohladne susenia potravin

Sudené kusky ovocia a zeleniny moZete pouzit ako obcerstvenie alebo ako prisady do pripravenych jedal. Susené potraviny si za-
chovavaju svoju chut a vyzivova hodnotu. SuSené potraviny sa mdzu od produktov dostupnych v obchodoch liit’ svojim vzhfadom
alebo chutou, nakolko sa po¢as samostatného susenia do nich nepridavaju Ziadne konzervacné latky ani farbiva.

Pred susenim odporii¢ame zapisat hmotnost vyrobkov a taktiez aj ¢as a teplotu suSenia. Ulah¢i Vam to uréenie spravnych
pracovnych podmienok v budcnosti.

Cas potrebny na susenie vyrobkov zavisi od: - hribky alebo velkosti kusov potravin, - po¢tu sit pouzivanych na susenie, - mnoz-
stva vyrobkov umiestnenych v susicke, - vihkosti vzduchu v blizkosti susicky, - osobnych preferencii pokial ide o efekty susenia.
Ak si pogas susenia vSimnete nerovnomerné Gcinky, pravidelne mefite polohu sit, avSak len ak to konstrukcia zariadenia umozriuje.
Susené potraviny uskladriujte v nadobéch az po ich Gplnom vychladnuti. Nadoba na skladovanie suSenych potravin musi byt tes-
ne uzavretd. Odpori¢ame pouzivat vakuové nadoby. Nadobu po vioZeni do nej vyrobkov tesne uzavrite a nasledne z nej odsajte
podra moznosti o najviac vzduchu. Potraviny v nadobach uskladriujte na tmavom a chladnom mieste. Teplota skladovania by
nemala prekrogit 15°C. Susené potraviny nevkladajte priamo do kovovych nadob. Pravidelne kontrolujte stav su$enych potravin.
Ak bude z akéhokolvek dévodu potrebné proces susenia prerusit. Potraviny odstrante zo sit a viozZte do plastovych vreciek alebo
plastovych nadob a nasledne uskladnite v mraznicke. Pred opétovnym suSenim vyrobky najprv rozmrazte. Raz uZ rozmrazené
vyrobky opatovne nezamrazuite.

Udrzba zariadenia

POZOR! Vsetky Cinnosti svisiace s Udrzbou vykonavaijte iba vtedy, ked je zariadenie Uplne odpojené od el. napatia. Preto vzdy
vytiahnite zastréku napajacieho kabla z el. zasuvky.

Zariadenie je urCené na pripravu potravin, ktoré sa umiestiiuju priamo na susiacich sitach. Aby bolo susenie potravin bezpeéné,
dodrzujte nalezitu hygienu.

Sita a veko umyte prudom tecucej vody alebo ponorte do vody. PouZite jemny Cistiaci prostriedok uréeny na umyvanie riadu.
Cistite makkou handrickou, makkou $pongiou alebo makkou kefkou. NepouZivajte agresivne alebo abrazivne istiace prostriedky,
nakolko by mohli povrch sit a veka poSkriabat.

Sita a veko po ich umyti a pred umiestnenim na zékladni zariadenia dokladne osuste.

Sita a veko nie je mozné umyvat v mechanickych umyvackach riadu alebo pomocou vysokotlakového vodného prudu.

Zékladnu / plast zariadenia Cistite mierne navihéenou handrickou a potom osuste Cistou suchou handrickou.

Pozor! Elekirické zariadenie (zakladriu) nikdy neponarajte do vody ani do Ziadnej inej kvapaliny.

Na Cistenie nepouzivajte rozpustadla, zieravé latky, alkohol, benzin alebo drsné pripravky.
Ventilatné prieduchy Cistite vysavacom.

V susicke pred jej prvym pouzitim najprv vyGistite sita, veko a zakladriu/plast, nasledne ju zapnite na 30 mindt pri maximainej teplote
a bez potravin. Zo zariadenia méze pocas tohto vychadzat dym alebo zapach. Po ukon&eni prace nechajte zariadenie vychladnut,
umyte jeho sitd a veko a vysuste zakladriu. Tym sa odstrania zvySky chemikalii pouzitych pri vyrobe jednotlivych prvkov zariadenia.

Skladovanie zariadenia

Ak zariadenie nebude dlh3i ¢as pouzivat, odpojte ho od zdroja napajania.

Zariadenie pocas skladovania uchovavajte v miestnostiach, chrarite pred pristupom prachu, Spiny a vihkosti. Odpora¢ame, aby
ste zariadenie uchovavali v originalnom baleni.

Zariadenie skladujte v pracovnej polohe Vyrobky neukladajte vo vrstvach. Na vyrobok pocas skladovania ni€ nekladte

TECHNICKE PARAMETRE
Parameter Merna jednott Hodnota
Kataldgové ¢islo 68270
Menovité napétie [V~ 220 - 240
Menovita frekvencia [Hz] 50 - 60
Menovity prikon w] 420 - 500
Trieda izolacie (ochrany pred el. pridom) I
Rozmery sita [cm] 31,5x295
Max. zatazenie jedného sita [ka] 05
Rozmery zariadenia (dizka x $irka x vy$ka) [cm] 29-32x 34 x 32
Cista hmotnost kg 1,2
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A GEP JELLEMZOI

Az élelmiszer szarito élelmiszerek meleg leveg6arammal valo széritaséra szolgal. A hémérséklet-bedllitasnak kdszénhetben a
munkaparaméterek hozzaigazithatok az egyéni igényekhez és a szaritani kivant élelmiszerek tipusahoz. Szamos sz(ir6 hatékony
mikodést tesz lehet6vé. A termék nem kereskedelmi céli hasznalatra késziilt. A termék hibatlan, megbizhatd és biztonsagos
mikodése a megfelelé hasznalaton mulik, ezért:

A termék hasznalata el6tt olvassa el az egész hasznalati Utmutatot és drizze azt meg.

A biztonsagi szabalyok és a jelen Utmutaté ajanlasainak be nem tartdsabdl és a nem rendeltetésszerli hasznalatbél eredd ka-
rokért és sériilésekért a gyartdé nem vallal felel6sséget. A termék nem rendeltetésszer(i hasznalata a garancia és a szavatossag
elvesztésével jar.

FELSZERELTSEG

Atermék kompletten keriil szallitasra és nem igényel 6sszeszerelést. A termék hasznalata el6tt tavolitsa el a csomagolast és a szallitas
idétartamara felhelyezett biztonséagi elemeket. Hajtsa végre a haszndlati Utmutatd tovabbi részében részletezett felkészitd Iépéseket.

ALTALANOS HASZNALATI SZABALYOK

Atermék haztartasi hasznlatra késziilt és nem vehetd igénybe kereskedelmi célokra, pl. vendéglatd egységekben.

Atermék kizérolag beltéri haszndlatra lett tervezve. Ne tegye ki a terméket es@ vagy egyéb csapadék hatasanak.

Atermék kizarélag a kézvetlenul a szlrére helyezett ételek hékezelésére szolgal. Tilos a terméket egyéb modon, példaul edény-
ben talalhato ételek felmelegitésére hasznaini.

Tilos a késziilék 6nall6 javitasa, szétszerelése vagy modositasa. A terméken javitasi munkalatokat kizarélag hivatalos szerviz végezhet.
Hasznalat kdzben a termék ne maradjon felligyelet nélkil.

FIGYELEM! A készillék mikodés kdzben magas hémérsékletet érhet el, kelld dvatossaggal jarjon el a bekapcsolt &s az imént
kikapcsolt készillék megérintésekor, mivel az égési sérillések kockazatat vonja maga utan.

Akésziléket csak akkor hasznalhatjak 8 évnél idésebb gyermekek, valamint korlatozott fizikai, érzékszervi vagy szellemi képes-
ségekkel él6 vagy megfeleld tapasztalattal és ismeretekkel nem rendelkezé személyek, ha felligyelet alatt allnak vagy utasitaso-
kat kaptak a késziilék biztonsagos hasznéalatara vonatkozéan és megértik a fennallé veszélyeket. Gyermekek ne jatszanak a
termékkel. Gyermekek felligyelet nélkl ne tisztitsak a terméket és ne végezzenek rajta karbantartasi munkalatokat.

Széllitéssal és a termék belizemelésével kapcsolatos ajanlasok

Atermék kizarélag kemény, sima, egyenletes és nem éghet6 felliletre helyezhetd. A feliletnek megfeleld teherbirassal kell rendel-
keznie, hogy magat a késziléket és a behelyezett éleimiszert is elbirja.

Biztositson legalabb 10 cm szabad helyet a termék oldalfalainal, ne helyezzen a termék felé olyan anyagot, amely nem all ellen a
magas hémérsékletnek. Ez lehetévé teszi a megfeleld szelldzést. Ne helyezze peremhez, pl. asztal pereméhez kozel. Ne helyez-
ze a terméket gyulékony anyagok, pl. fiiggonyok vagy sotétitdk kozelébe.

A készliléket olyan helyen hasznalja, ahol a levegé szennyezédéstdl és illatanyagtdl mentes. Az élelmiszer szaritasakor levegd
halad &t a késziléken és az esetleges szennyez8dések lerakddhatnak a szaritott terméken.

Ne helyezzen a termék felé semmilyen elektromos késziiléket. A készilék mikodés kdzben forrd és nedves levegét bocsat ki,
amely révidzarlatot okozhat az elektromos rendszerekben, valamint aramitéshez is vezethet.

Tilos a termékben barmilyen lyukat farni, valamint az Utmutatoban feltiintetetteken tul médositani.

Aterméket kizardlag lehdilt &llapotban szabad athelyezni, a haznal fogva. Tilos a tapkabel meghtizasaval athelyezni a terméket.
Ahémérséklet a termék beilizemelésének és hasznalatanak helyén legyen +10 °C és +38 °C fok kozétti, a vizlecsapddas nélkli
relativ paratartalom pedig ne haladja meg a 90%-ot.

Ajénlésok a termék aramhoz val csatlakoztatésaval kapcsolatban

Atermék dramba helyezése el6tt gy6z6djon meg, hogy az dramforras fesziiltsége, frekvencidja és hatasfoka megfelel-e a termék
adattablajan feltiintetett értékeknek. A dugonak illeszkednie kell az aljzathoz. Tilos a dugd barmilyen nemi moédositésa.
Aterméket kozvetlenil egy egyaljzatos elektromos konnektorhoz kell csatlakoztatni. Tilos hosszabbitdk, elosztok és dupla aljza-
tok hasznalata. Az elektromos haldzat aramkére legyen ellatva foldeléssel és legalabb 16A biztositékkal.

Keriilie a tapkabel érintkezését éles peremekkel vagy forré targyakkal és feliiletekkel. A termék hasznalatakor a tapkabel legyen
mindig teljesen kiegyenesitve és Ugy elhelyezve, hogy ne akadalyozza a termék biztonségos hasznélatat. A tapvezeték nem je-
lenthet botlasveszélyt. Az elektromos aljzat legyen olyan helyen, hogy mindig lehetséges legyen a termék tapvezetékének gyors
kihuzasa. A tapvezeték dugéjat mindig a dugdnal, soha ne a vezetéknél fogva hizza ki.

Ha a tapvezeték vagy a dugd karosodik, azonnal ki kell hizni az arambdl és csere céljabdl fel kell venni a kapesolatot a gyarté hi-
vatalos szervizével. Ne hasznalja a terméket, ha a tapvezeték vagy a dugo sériilt. A tapvezeték és a dugd nem javithatd, ezeknek
az alkatrészeknek a sértilésekor mindig Uj, sérlilésmentes alkatrészt kell beszerelni. A tapkabel dugdval egyiitt torténd cseréjét a
gyarto hivatalos szervizének kell végrehajtania.
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A termék hasznélatara vonatkozd ajanlasok

FIGYELEM! A késziilék haza hasznalat kdzben és kozvetlenil azt kovetSen forrd lehet. Nem nyuljon hozza, mivel az égési séri-
|ést okozhat. Varja meg, hogy a késziilék haza lehdljon.

Az élelmiszereket a sz(ir6be vald behelyezés elétt vagja kisebb darabokra. Minél kisebb darabokban keriil behelyezésre az élel-
miszer, anndl gyorsabban szarad ki és annal kisebb szaritasi h6mérsékletre lesz sziikség.

Az élelmiszereket mindig a legalsd sziirétél kezdve helyezze be. Kerlilje az élelmiszerek szoros elhelyezését, hogy lehet6vé
tegye a szabad légmozgast. Egy sz(ir6re csak egy rétegben helyezzen élelmiszereket. A sziirére helyezett termékek ne érjenek
hozz4 az egy szinttel feljebb talalhato sz{ir6hdz vagy burkolathoz.

Gy6z6djon meg arrél, hogy a padid a siité kozelében nem csiszik. Ez segit megelézni a megcsuszast, mely komoly sériléshez
vezethet.

Miikédés kdzben folyamatosan felligyelje a terméket. Az élelmiszerek kiszaritasi mértékének ellendrzése elétt kapesolja ki a készi-
léket, huzza ki a tpkabelt a konnektorbdl, varja meg, hogy a termék haza lehdiljon és majd csak ezt kdvetden nyissa fel a fedelet.
Ha a széritast kdvetben a sz(ir6kdn vagy a hazon élelmiszer-maradvanyt taldl, tavolitsa azt el az Uj élelmiszerek behelyezése
el6tt. A sz(ir6kon és/vagy a hazon talélhaté élelmiszer-maradvany akadalyozhatja a légkeringést, ami a késziilék tiimelegedésé-
hez vezethet. Ez a késziilék tiimelegedésbdl ered meghibasodasahoz vagy akar tiiz kialakulasahoz és elektromos aramiitéshez
vezethet. A késziléket az alabbi fejezetben talalhatd Utmutatoknak megfelelden tisztitsa: , Termék karbantartasa”

AKESZULEK HASZNALATA

A termék (izembe helyezése, bekapcsolésa és hasznalata

Csomagolja ki a terméket és tavolitsa el a csomagolast. Ajanlott megdrizni a csomagolast, mivel az a termék késdbbi szallitdsa
vagy térolasa soran jol j6het.

Aterméket a , Termék karbantartasa” fejezetben talalhatd Utmutatdnak megfelelden készitse el6.

Sziir6k beallitésa

Alegals6 szlirét helyezze az alapra Ugy, hogy a sz(iré pereme teljes egészében felfekiidjon az alapra.

A szré kétféleképpen, magas és alacsony pozicidban helyezhetd el. A magas pozicidban elhelyezett szlirk kozott nagyobb
a tavolsag. Alacsony helyzetben kisebb a sziirok kozotti tavolsag. Ez lehetévé teszi a szaritasi hatékonysag meghatarozasat,
valamint a sziirék kdzotti rés mértékének hozzaigazitasat az élelmiszer darabok méretéhez. A sz{irék kozotti nagyobb tavolsag
javitja a légkeringést és ndveli a szaritas hatékonysagat. A sz(ir6 alapjara helyezett szlirékészletben a sziirék kozotti tavolsag
az igényeknek megfeleléen szabadon bedllithato. Legalabb harom sz(irét hasznaljon, fiiggetlenil attdl, hogy helyez-e rajuk élel-
miszereket vagy sem. A sz{irét mindig fedje le a fed6vel. A fedél kényszeriti ki a megfeleld Iégkeringést a kész(ilék belsejében.
Asz(ir6k magas helyzetbe valé allitasahoz forgassa el vizszintesen a sz(irét 180 fokkal a sziirék fogantyujan talalhatd , Tall” felirat
iranyaba. Ebben a helyzetben a fels sz(ir vezetésinjei az alsé sziiré vezetbsinjeire tdmaszkodnak (I11).

A szir6k alacsony helyzetbe vald allitasahoz forgassa el vizszintesen a sziirét 180 fokkal a sziirék fogantyUjan talalhaté ,Short”
felirat iranyaba. Ebben a helyzetben a fels6 sz(ir vezetésinjei az alsé sziiré vezetbsinjei mellé kerilnek (1V).

A szir6k legyenek egymashoz és az alaphoz képest parhuzamosak.

Figyelem! Ajanlott az élelmiszerek elhelyezése el6tt ellendrizni a sziirék helyzetét. Ez lehet6vé teszi az elhelyezés gyakorlasat és
megkonnyiti az élelmiszereket tartalmazd sziirék beallitasat.

A sziir6k fogantyui legyenek egy vonalban és legyenek mindig az alap széleinél. A sziirék tgy lett kialakitva, hogy csak egyféle-
képpen lehessen azokat behelyezni.

Elelmiszerek elhelyezése a sz(irékon

Figyelem! Ajanlott az élelmiszereket a készUilékbdl kivett szitakra helyezni. A termékeket egy rétegben helyezze fel. Ne helyezzen
élelmiszert az alapra és a fedélre. Ne takarja le a sz{irék kdzponti nyilasat. Helyezze az élelmiszereket tartalmazo sz(ir6ket az
alapra, majd a szitakat helyezze alacsony vagy magas helyzetbe gy, hogy a szlir6kén talalhato élelmiszerek ne érjenek hozza
a fenti szitahoz.

Készlilék be- és kikapcsolasa

Gy6zddjon meg, hogy az alapegységen taldlhaté kapcsolégomb nincs benyomva és hogy a hémérsékletszabalyozd gomb itk-
zésig el van forditva az éramutat jarasaval ellentétes iranyba (V).

Helyezze a tapkabel dugdjat a fali csatlakozé aljzatba. Nyomja le a kapcsoldgombot, felvillan a készilék bekapcsolasat jelzd
lampa. A ventilator miikédésbe lépése is hallhato lesz.

Allitsa be a szaritasi hémérsékletet a hémérsékletszabalyozé gombbal. Ha a forgatdgomb minimumra van allitva, a késziilék nem
fogja felmelegiteni a szaritén athaladd levegét.

A széritas akar tizen-egynéhany orat is igénybe vehet.
A késziiléket a kapcsolégomb lenyomasaval és felengedésével kapcsolja ki. Forditsa el a hémérsékletszabalyozd gombot az

oramutatd jarasaval ellentétes iranyban. Hiizza ki a késztilék tapkabelének dugdjat az arambol. Varja meg, hogy a sziirék lehdlje-
nek és kezdje meg a kész(ilék szétszerelését. Elsé Iépésben a fedélt vegye le, majd sorban vegye ki a sziiréket feliilrél haladva.
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Azutan, hogy levette az élelmiszert a sziirékrdl, lasson neki a szita, a fedél és az alapegység karbantartdsanak.

Elelmiszerek széritaséra vonatkozo ajénlasok

A szaritott gylimolcs- és zoéldségdarabok harapnivaldként fogyaszthatdk, valamint kész ételhez is hozzaadhatok. A szaritott élel-
miszerek megdrzik izliket és tapértékiket. A szaritott élelmiszerek kinézete és ize kilonbézhet a boltokban kaphatd termékek
izét6l, mivel az 6nallo szaritas soran nem keriil hozzaadasra tartdsitészer és szinezék.

A széritds megkezdése elétt ajanlott feliegyezni a termékek sulyat, valamint a szaritasi id6t és a hémérsékletet. Ez lehet6vé teszi
a jovébeni beallitasok megkonnyitését.

Az élelmiszerek széritasi ideje az alabbiaktdl fiigg: - élelmiszerek vastagsaga és mérete, - szaritaskor hasznalt szlirék szama, -
szaritoba helyezett élelmiszerek mennyisége, - szarité kérnyezetének paratartalma, - egyéni szaritasi preferenciak.

Ha szaritas kozben egyenlétlen eredményre lesz figyelmes, id6kézonként mddositsa a sz(irk helyzetét, ha azt a kész(ilék szer-
kezete lehetdvé teszi.

A szaritott ételeket csak a teljes lehiilést kdvetden csomagolja be. A szaritott ételek tarolasara szolgalé doboz rendelkezzen
szorosan zard fedéllel. Ajanlott vakuumdobozok hasznélata. A termékek behelyezését kdvetden szorosan zarja le a dobozt, majd
tavolitsa el a lehetd legtdbb levegdt. Az ételt tartalmazd dobozokat sotét és hiivés helyen térolja. A tarolasi hémérséklet nem
haladhatja meg a 15 °C-t. Ne helyezze a szaritott termékeket kozvetlenil fém dobozokba. Idokézonként ellendrizze a szaritott
étel allapotat.

Ha barmilyen okbdl meg kell szakitania a szaritasi folyamatot, Vegye le az élelmiszereket a sz(irérél és helyezze azokat miianyag
zacskdba vagy dobozba, majd tarolja mélyhiitében. A szaritas folytatasa el6tt olvassza ki az ételt. A mar egyszer kiolvasztott ételt
ne fagyassza le Ujra.

Termék karbantartasa

FIGYELEM! A terméken csak akkor szabad karbantartasi munkalatot végezni, ha az nincs aramforrashoz csatlakoztatva. E cél-
b6l huzza ki a tapkabel dugéjat az elektromos aljzathol.

A termék a sz(r6re helyezett étel elkészitésére szolgal, ezért megfeleld higiéniai korlilményeket kell biztositani, hogy az étel
elkészitése biztonsagos legyen.

A sziirBket és a fedelet folydviz alatt, vagy vizbe meritve mossa. Hasznaljon gyengéd mosészert. Tisztitsa meg puha ronggyal, szi-
vaccsal vagy kefével. Ne hasznaljon agressziv vagy surold hatasu tisztitdszereket, mivel azok mattithatjak a szitak és a fedél felliletét.
A mosast kdvetben alaposan szaritsa meg a szitékat és a fedelet az alapra valo visszahelyezés elétt.

Aszita és a fedél nem moshaté mosogatdgépben, folyéviz alatt vagy nagynyomasu vizzel.

Az alapot/hazat enyhén nedves ronggyal tisztitsa meg, majd térélje szarazra egy tiszta és szaraz ronggyal.

Figyelem! Soha ne meritse az elektromos kész(iléket (alapot) vizbe vagy egyéb folyadékba.

Tisztitaskor ne hasznaljon olddszert, mard hatasu szert, alkoholt, benzint vagy surolé hatasu szert.
A szellézényilasokat porszivéval tisztitsa.

A késziilék elsé hasznalata el6tt, a szitak, a fedél és az alap/haz mosasa utén inditsa el a késziiléket 30 percre maximalis ho-
mérsékleten, élelmiszer nélkiil. Ezalatt az idé alatt eléfordulhat fist vagy szag képz6dése. A hasznalatot kovetéen hagyja, hogy a
készilék megszaradjon, majd ismét mossa meg a szitat és a fedelet, valamint tisztitsa meg az alapegységet. Ez lehetdvé teszi a
készlilék alkatrészeinek gyartasakor hasznalt vegyszerek maradvanyainak eltiintetését.

Termék tarolasa

Ha a termék hosszabb ideig haszndlaton kivil marad, huizza ki az arambdl.

Aterméket portdl, szennyezédéstdl és nedvességtdl védett helyen tarolja. Ajanlott a terméket a gyari csomagolasban tarolni.

A készilléket munkavégzési helyzetben térolja. Ne helyezze tobb szintben egymasra a termékeket. Tarolaskor ne helyezzen
semmit a termék tetejére.

MUSZAKI ADATOK

Paraméter Mértékegység Erték
Katalogusszam 68270
Névleges feszilltség [V~ 220 - 240
Névleges frekvencia [Hz] 50 - 60
Névleges teljesitmény W] 420 - 500
Szigetelési kategoriaosztaly 1

Sz{ir6 mérete [cm] 31,5x29,5
Egy sz(iré max. terhelhetdsége [kg] 05
Kész(ilék méretei (mag. x szél. x mély.) [em] 29-32x 34 x 32
Nett6 tdmeg [kq] 1,2
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CARACTERISTICILE APARATULUI

Deshidratorul pentru alimente este un aparat destinat uscarii alimentelor prin intermediul circulatiei fortate a aerului cald. Datorita
domeniului larg de reglare a temperaturii, puteti ajusta parametrii de functionare ai aparatului la necesitatile dumneavoastra si la
tipul de alimente care trebuie deshidratate. Sitele numeroase permit o functionare eficienta. Acest aparat nu este destinat apli-
catiilor comerciale. Functionarea corecta, fiabild si sigura a aparatului depinde de utilizarea sa corecta, prin urmare ar trebui sa

Cititi si pastrati intregul manual inainte de prima utilizare a aparatului.

Furnizorul nu este responsabil pentru nicio dauna cauzata de utilizarea necorespunzatoare a aparatului sau nerespectarea regu-
lamentelor de siguranta si a recomandarilor din acest manual. Utilizarea aparatului pentru alte scopuri in afara celor pentru care
este destinat poate duce la pierderea drepturilor de garantie ale utilizatorului.

ACCESORII

Aparatul este livrat in stare completa si nu necesitd montare. Cu toate acestea, inainte de utilizarea aparatului, este necesar sa
indepartati toate elementele de ambalaj si transport. Sunt necesare de asemenea activitétile pregatitoare descrise mai incolo in
acest manual.

INSTRUCTIUNI GENERALE PENTRU UTILIZARE

Aparatul a fost proiectat pentru utilizare casnica si este interzisa utilizarea sa in aplicatii comerciale, de exemplu in unitati de catering.
Aparatul este destinat exclusiv utilizarii la interior. Nu- expuneti la ploaie sau alte forme de precipitatii.

Aparatul poate fi folosit doar pentru procesarea termicé a alimentelor plasate direct pe site. Este interzis sa folositi aparatul in alt
mod, de exemplu pentru incalzirea alimentelor aflate in interiorul unui vas.

Este interzis sa reparati, demontati sau modificati aparatul cu mijloace proprii. Toate reparatiile efectuate asupra aparatului trebuie
facute la un centru de service autorizat.

Aparatul trebuie urmarit permanent in timpul functiondrii.

AVERTIZARE! Aparatul se poate incélzi in timpul functionarii, avei grija in mod special la atingerea aparatului in timpul functionérii
si imediat dupa utilizare deoarece poate provoca arsuri.

Acest aparat nu este destinat utilizérii de cétre copiii sub 8 ani sau de catre persoane cu abilitdti fizice sau mentale reduse sau de
catre persoane fara experientd si cunostinte privind utilizarea aparatului, decat dacé sunt supravegheate sau instruite in legatura
cu modul de utilizare a aparatului in conditii de siguranta, astfel incét sa fie intelese pericolele implicate. Copiii nu trebuie sa se
joace cu aparatul. Copiii nesupravegheati nu trebuie sa efectueze curdtarea sau intretinerea aparatului.

Recomandéri pentru transportul si instalarea aparatului.

Aparatul trebuie plasat pe o suprafata platd, dreapta si neinflamabila. Suprafata trebuie sa poata suporta greutatea cuptorului
electric in sine si a alimentelor introduse in el.

Asigurati-va cd exista o distanta minima de 10 cm in jurul peretilor laterali ai aparatului si nu puneti deasupra aparatului materiale
care nu sunt rezistente la temperaturd. Aceasta va permite ventilatia corespunzatoare a gratarului. Nu puneti gratarul in apropi-
erea marginii, de exemplu, pe 0 masa . Nu puneti aparatul aproape de materiale inflamabile, de exemplu, perdele sau draperii.
Aparatul trebuie folosit intr-un loc unde aerul este lipsit de impuritati si mirosuri. In timpul deshidratarii alimentelor, orice impuritati
pot rdmane pe produsele uscate din cauza fluxului de aer. .

Deasupra aparatului nu trebuie amplasat niciun fel de aparate electrice. In timpul functionarii se degaja aer fierbinte si umed, care
poate provoca scurtcircuit in instalatia electrica si electrocutare.

Este interzis sé dati gauri in aparat si sa faceti orice modificari care nu sunt descrise in acest manual.

Deplasati aparatul doar dupa racire, tindnd de carcasa. Nu deplasati aparatul tragand de cablul de alimentare.

Temperatura la locul de instalare si functionare a aparatului trebuie sa fie in domeniul +10°C + +38°C, umiditatea relativa trebuie
sa fie sub 90% fara condensarea vaporilor de apa.

Instructiuni pentru conectarea aparatului la sursa de alimentare electrica

Inainte de conectarea aparatului la reteaua electricd, trebuie sa va asigurati ca tensiunea, frecventa si performantele retelei co-
respund valorilor de pe placa de identificare a aparatului. Stecherul de la cablul electric trebuie sa se potriveasca in priza. Este
interzis s& modificati stecherul in orice mod.

Aparatul trebuie conectat direct la o priza de perete simpla. Este interzis sa folositi prelungitoare, triplu-stechere sau prize duble.
Reteaua de alimentare electrica trebuie echipaté cu conductor de impaméntare si siguranta de 16 A.

Evitati contactul cablului electric cu muchii ascutite, obiecte si suprafete fierbinti. In timpul functionarii, cablul de alimentare trebuie
sa fie intotdeauna ntins complet si pozitia sa trebuie aleasa astfel incét cablul de alimentare s& nu devina un obstacol timpul
utilizarii. Cablul electric trebuie plasat astfel incat sa nu prezinte risc de impiedicare. Priza electrica de alimentare trebuie ampla-
sata intr-o pozitie unde este intotdeauna posibil s& scoateti rapid stecherul cablului de alimentare din priza. Trageti intotdeauna
stecherul din priza tindnd doar de carcasa, niciodata nu trageti de cablu.

Il NS TRUCTIUNI ORIGINATLE
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Daca cablul electric sau stecherul sunt deteriorate, trebuie sa deconectati imediat de la retea si sa contactati centrul de service
autorizat al producatorului pentru fnlocuirea lor. Nu folositi aparatul cu cablu sau stecher deteriorate. Cablul de alimentare si
stecherul cablului de alimentare nu se pot repara si trebuie sa le inlocuiti cu un cablu de alimentare nou dacé aceste componente
sunt deteriorate. Toate reparatiile sau inlocuirile cablului de alimentare si stecherului trebuie facute la un centru de service auto-
rizat al producatorului.

Instructiuni pentru utilizarea aparatului

AVERTIZARE! Carcasa aparatului poate fi fierbinte in timpul utilizarii si imediat dupa aceea. Nu atingeti, deoarece poate provoca
arsuri. Lasati carcasa aparatului sa se raceasca.

Alimentele trebuie téiate in piese mici inainte de plasarea pe site. Cu cat bucétile de alimente, cu atat mai repede se pot usca si
cu atat este mai micé temperatura necesara pentru uscare.

Alimentele trebuie plasate intotdeauna pornind de la sita de jos. Nu aranjati produsele prea compact, pentru a permite circulatia
aerului. Pe o sitd se poate un singur strat de alimente. Produsele plasate pe o sita nu trebuie niciodatd sa atinga sita sau carcasa
aflate deasupra lor.

Asigurati-va ca pardoseala in vecinatatea aparatului nu este alunecoasa. Aceasta va reduce riscul de alunecare, care poate
cauza accidente grave.

Aparatul trebuie urmérit permanent in timpul functionarii. Inainte de verificarea gradulw de uscare a produselor alimentare, opntl
functionarea aparatului, scoateti cablul de alimentare din priza de refea, asteptati sa se rdceasca carcasa aparatului si apoi
deschldet| 0.

Tn cazul Tn care, dupa uscare, raman resturi alimentare pe site sau pe carcasa, ele trebuie indepartate inainte de a se plasa pe
site alte alimente. n cazul in care raman resturi alimentare pe site sau pe carcasa, circulatia aerului poate fi afectatd si aparatul se
poare supraincélzi. Supraincélzirea poate duce la deteriorarea aparatului sau poate provoca incendiu sau electrocutate. Curatati
aparatul in conformitate cu instructiunile de la sectiunea: ,Intretinerea aparatului”

UTILIZAREA APARATULUI

Instalarea, pornirea $i utilizarea aparatului

Produsul trebuie dezambalat si toate componentele ambalajului trebuie indepartate complet. Se recomanda sa pastrati ambalajul,
el poate fi util la transportul si depoznarea ulterioara a aparatului.

Pregatiti aparatul in conformitate cu instructiunile de la punctul ,,Intretlnerea aparatului”.

Plasarea sitelor

Sita cea mai de jos trebuie montata pe baza astfel incat marginea sitei sé stea pe baza pe intreaga circumferinta (I1).

Sitele se pot plasa pe doud pozitii: superioara si inferioara. La plasarea pe pozitia superioar, distanta intre site este mai mare.
La plasarea pe pozitia inferioard, distanta intre site este mai micd. Aceasta permite ajustarea spatiului intre site la dimensiunea
alimentelor si cresterea eficientei uscarii. Un spatiu mai mare intre site duce la imbunatatirea circulatiei aerului si a eficientei
uscarii. La setul de site plasate pe baza aparatului, spatiul se poate aranja liber, in functie de necesitéti. Se recomanda sa folositi
minim trei site, indiferent dacd pe ele se afld sau nu alimente. In timpul functionarii, sitele trebuie sa fie intotdeauna acoperite cu
capacul. Utilizarea capacului forteaza circulatia corespunzatoare a aerului in interiorul aparatului.

Pentru a plasa sitele pe pozitia supenoara sita trebuie rotita orizontal cu 180 grade in sensul marcajul , Tall” de pe ménerele sitei.
Tn aceasté poxzitie, ghidajele sitei superioare se vor sprijini pe ghidajele sitei de jos (lll).

Pentru a plasa sitele pe pozitia inferioara, sita trebuie rotitd orizontal cu 180 grade in sensul marcajul ,Short” de pe ménerele sitei.
In aceasta pozitie, ghidajele sitei superioare se vor sprijini pe ghidajele sitei de jos (IV).

Sitele trebuie sa fie paralele intre ele si fatd de baza.

Atentie! Se recomanda sa testati pozitia sitelor inainte de a aseza alimente pe ele. Aceasta va va permite sé castigati experienta
si sa va fie mai usor sa plasati alimente pe ele.

Méanerele sitei trebuie s& fie aliniate si plasate intotdeauna pe lateralul bazei. Forma sitelor este aleasa astfel incat sa nu poata
fi puse decét in pozitia corecta.

Plasarea alimentelor pe site

Atentie! Se recomanda sa plasati alimentele pe sitele demontate de pe baza. Plasati alimentele pe un strat. Nu puneti alimente
pe baza sau capac. Nu acoperiti deschiderea centrald a sitelor. Montati sita cu alimente pe baza, puneti sitele inferioare in pozitia
de jos astfel incat alimentele plasate pe sita inferioara sa nu intre in contact cu sita superioara.

Pornirea i oprirea aparatului

Asigurati-va ca comutatorul bazei nu este apasat si ca butonul de reglare a temperaturii este rofit in sens invers acelor de ceasor-
nic pana la maxim (V).

Introduceti stecherul cablului de alimentare n priza de retea. Apasati comutatorul de alimentare ON/OFF, indicatorul se va aprin-
de, ceea ce inseamna ca aparatul este pornit. Trebuie s& se auda si sunetul ventilatorului care functioneaza.

Reglati temperatura de uscare rotind butonul de reglare a temperaturii. In cazul in care butonul raméane in pozitia sa initiala aerul
care trece prin deshidrator nu va fi incalzit.
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Uscarea poate dura céteva ore.

Opriti aparatul apasand si eliberand comutatorul ON/OFF (pornit/oprit). Rotiti butonul de reglare a temperaturii in sens invers
acelor de ceasornic pana la maxim. Scoateti stecherul cablului de alimentare din priza de refea. Lasati sitele sa se raceasca si
treceti la demontare, incepand cu capacul si demontand pe rénd sitele una céte una, pornind de la cea mai de sus péna la cea
mai de jos.

Dupa scoaterea alimentelor de pe site, treceti la operatiile de intretinere a sitelor, capacului si bazei.

Recomandari pentru uscarea alimentelor

Bucétile de fructe si legume uscate se pot folosi ca snacks-uri sau ingrediente la gétit. Alimentele uscate isi pastreaza gustul si
valorile nutritionale. Alimentele uscate pot diferi ca aspect sau gust fatd de produsele disponibile in magazine deoarece nu se
adaugé conservanti sau coloranti in timpul uscari.

Se recomanda ca, inainte de uscare, s& notati masa produselor si, apoi, timpul si temperatura de uscare. Astfel, va va fi mai usor
sa determinati conditiile de lucru n viitor.

Timpul de uscare al produselor depinde de: - grosimea sau dimensiunea bucétilor, - numarul de site folosite pentru uscare, - numarul
de produse introduse in deshidrator, - umiditatea aerului in jurul deshidratorului, - preferintele personale privind efectele de uscare.
In cazul in care observati efecte neuniforme n timpul procesului de uscare, pozitia sitelor trebuie schimbatd periodic daca confi-
guratia aparatului permite acest lucru.

Alimentele uscate trebuie puse in recipiente doar dupa récirea lor completa. Recipientul pentru stocarea produselor alimentare
uscate trebuie sa fie etans. Se recomanda utilizarea recipientelor vidate. Dupéd introducerea alimentelor in recipient, etansati
recipientul in extrageti cat mai mult aer posibil. Pastrati alimentele in recipiente puse n incaperi intunecoase si racoroase.
Temperatura de depozitare nu trebuie sa depdseascd 15°C. Nu puneti alimentele uscate direct in recipiente metalice. Verificati
periodic starea alimentelor uscate.

In cazul in care, dintr-un motiv oarecare, este necesar sa intrerupeti procesul de uscare, alimentele trebuie scoase de pe site si
puse in pungi sau recipiente din plastic si pastrate in congelator. Inainte de a relua procesul de uscare, alimentele trebuie decon-
gelate. Nu recongelati produse care au fost deja decongelate.

Intretinerea aparatului

ATENTIE! Toate operatiile de intretinere trebuie facute cand alimentarea electricé este oprita. Pentru aceasta, scoateti steche-
rul cablului de alimentare din priza de retea.

Aparatul se foloseste pentru a prepara alimentele plasate direct pe site, astfel incat trebuie s& aveti grija sa mentineti igiena
corespunzatoare pentru ca prepararea sa se faca in conditii de siguranta.

Sitele si capacul trebuie spalate cu jet de apa sau prin scufundare in apa. Pentru curatare, folositi un detergent usor pentru vase.
Curatati cu o lavetd moale, un burete moale sau cu o perie moale. Nu folositi agenti de curdtare agresivi sau abrazivi din cauza
riscului de matuire a suprafetei sitelor si capacului.

Dupa finalizarea curatarii, uscati bine sita si capacul inainte de a le reaseza pe baza.

Sitele si capacul nu sunt adecvate pentru curdtare in masini de spalat mecanice sau cu jet de apd de mare presiune.

Curatati baza / carcasa aparatului cu o lavetd usor umezitd, apoi stergeti-le cu o laveta uscata.

Atentie! Nu cufundati niciodata aparatul electric (baza) in apa sau alte lichide.

Nu folositi agenti caustici, solventi, alcool, benzind sau abrazivi pentru curatarea aparatului.
Curatati orificiile de ventilatie cu un aspirator.

Tnainte de utilizarea aparatului pentru prima dat, dupa curétarea sitelor, capacului si bazei / carcasei, porniti aparatul timp de 30
de minute la temperaturd maxima fara a introduce alimente induntru. In acest timp este posibil ca aparatul s& degajeze fum sau
mirosuri. Dupa aceea, lasati aparatul s se raceasca si apoi spélati sitele si capacul si curatati baza. Aceasta va permite indepar-
tarea resturilor de agenti chimici folositi la fabricarea componentelor.

Depozitarea aparatului

Daca aparatul nu este folosit pe o perioada mai indelungata, deconectati-| de la sursa de alimentare.

La depozitare, tineti aparatul in interior si asigurati-va ca nu este expus la praf, murdarie sau umiditate. Se recomanda sa pastrati
aparatul in ambalajul original.

Deporzitati aparatul in pozitia sa de lucru. Nu stivuiti aparatul T straturi suprapuse. Nu puneti nimic deasupra produsului in timpul
depozitarii.
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SPECIFICATIE
Parametru Unitate Valoare
Nr. Catalog 68270
Tensiune nominala [V~ 220 - 240
Frecventa nominala [Hz] 50 - 60
Putere nominala w] 420 - 500
Clasa de protectie Il
Dimensiunile sitelor [cm] 31,5%x295
Sarcind maxima per sita [ka] 05
Dimensiuni de gabarit ale aparatului (L x | x 1) [cm] 29-32x 34 x 32
Masa neta [ka] 12
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CARACTERISTICAS DE LA UNIDAD

El secador de alimentos es un aparato disefiado para el secado de productos alimenticios mediante la circulacion forzada de aire
caliente. Gracias al control de temperatura en un amplio rango, se pueden ajustar los parametros de funcionamiento del aparato
a las necesidades del usuario y al tipo de productos alimenticios a secar. Muchos tamices permiten un trabajo eficiente. El pro-
ducto no esta destinado a uso comercial. Un trabajo correcto, fiable y seguro del aparato depende de su operacion adecuada,
por lo tanto:

Antes de empezar a usar el aparato lea todo el manual y guardelo para futuras consultas.

El proveedor no se hace responsable de ninglin dafio o lesion que resulte del uso inadecuado de la herramienta, del incumpli-
miento de las normas de seguridad y de las recomendaciones de este manual. La utilizacién del producto para fines distintos de
aquellos para los que ha sido concebido anula también los derechos del usuario a la garantia del fabricante y la legal.

EQUIPAMIENTO

El producto se suministra completo y no requiere instalacion. Sin embargo, antes de utilizar el producto, retire todo el embalaje
y las protecciones instaladas para el transporte. También se requieren las operaciones preparatorias que se describen mas
adelante en este manual.

INSTRUCCIONES GENERALES DE USO

El producto ha sido disefiado para uso doméstico y no esta permitido su uso en aplicaciones comerciales, por ejemplo, en esta-
blecimientos de restauracion.

El aparato esta dedicado solo al uso en los interiores. No exponga el aparato a la lluvia u otras precipitaciones.

El aparato se utiliza Unicamente para el tratamiento térmico de los productos alimenticios colocados directamente sobre los
tamices. Esta prohibido utilizar el aparato de cualquier otra manera, por ejemplo, como calentador para los productos colocados
€en un recipiente.

Esta prohibido reparar, desmontar o modificar el producto por su propia cuenta. Todas las reparaciones del producto deben ser
realizadas por un centro de servicio autorizado.

El producto debe estar bajo supervision en todo momento durante su funcionamiento.

jADVERTENCIA! El aparato puede calentarse durante el funcionamiento a altas temperaturas, tenga cuidado al tocarlo durante
el funcionamiento e inmediatamente después del mismo, ya que esto puede provocar quemaduras.

Este producto no esta destinado al uso por nifios menores de 8 afios de edad o personas con capacidades fisicas o mentales
reducidas, o con falta de experiencia o conocimiento del mismo. A menos que sean supervisados o instruidos para usar el pro-
ducto de una manera segura para que los riesgos inherentes al producto sean comprendidos. Los nifios no deberan jugar con el
aparato. Los nifios no supervisados no deberan hacer limpieza u operaciones de mantenimiento del aparato.

Recomendaciones para el transporte y la instalacion del producto

El producto solo debe colocarse sobre una superficie dura, plana, nivelada y no inflamable. El suelo debe ser capaz de soportar
el peso del propio aparato y de los productos alimenticios que contiene.

Asegurese de que haya una distancia minima de 10 cm alrededor de las paredes laterales del aparato y no coloque materiales no
resistentes a altas temperaturas por encima del mismo. Esto permitira que el producto esté debidamente ventilado. No lo coloque
cerca de los bordes de, por ejemplo, una mesa. No coloque el aparato cerca de materiales inflamables, como cortinas o visillos.
El aparato debe utilizarse en un lugar donde el aire esté libre de suciedad y olores. Durante el secado de los alimentos, el aire
fluye a través de los productos alimenticios y cualquier contaminante puede permanecer en los productos secos.

No coloque ninglin equipo eléctrico por encima del aparato. Durante el funcionamiento el aparato emite aire caliente y humedo,
lo que puede provocar un cortocircuito en el sistema eléctrico y provocar una descarga eléctrica.

Esta prohibido taladrar cualquier agujero en el producto, asi como realizar cualquier otra modificacion del producto que no esté
descrita en el manual.

Transporte el aparato solo cuando se haya enfriado agarrandolo por la carcasa. No mueva el producto tirando del cable de
alimentacion.

La temperatura en el lugar de instalacion y la de uso del producto debe estar dentro del rango de +10 °C + +38 °C, y la humedad
relativa debe estar por debajo del 90% sin condensacion de vapor de agua.

Recomendaciones para la conexion del producto a la red eléctrica

Antes de conectar el producto a la fuente de alimentacion, asegurese de que la tensién, frecuencia y capacidad de la fuente de
alimentacion corresponden a los valores indicados en la placa de datos del producto. El enchufe debe encajar en la toma de
corriente. Esta prohibido modificar el enchufe de cualquier manera.

El producto debe conectarse directamente a una toma de corriente individual. Esta prohibido el uso de alargadores, adaptadores
y tomas dobles. El circuito de red debe estar equipado con un conductor de proteccidn y una proteccion de por lo menos 16 A.

M ANUAL ORIGINA-L



E

Evite el contacto del cable de alimentacion con bordes afilados, objetos o superficies calientes. Cuando el producto esta en fun-
cionamiento, el cable de alimentacion debe estar siempre completamente extendido y su posicién debe determinarse de manera
que no obstruya el funcionamiento del producto. El cable de alimentacién no debera instalarse de forma que exista riesgo de
tropiezo. La toma de corriente debe estar siempre situada de modo que el enchufe del cable de alimentacion del producto pueda
desenchufarse rapidamente. Siempre tire del cable de alimentacion por la carcasa del mismo, nunca por el cable.

Si el cable de alimentacion o el enchufe estan dafiados, desconételos inmediatamente de la red eléctrica y péngase en contacto
con un centro de servicio autorizado del fabricante para su sustitucion. No utilice el producto con un cable de alimentacion o en-
chufe dafiados. El cable de alimentacion o el enchufe no se pueden reparar y deben sustituirse por nuevos sin defectos si estos
componentes estan dafiados. La sustitucion del cable de alimentacién y del enchufe debe realizarse en un centro de servicio
autorizado del fabricante.

Recomendaciones de uso del aparato

jADVERTENCIA! La carcasa del aparato puede estar caliente durante y poco después de su uso. No la toque, ya que puede
causar quemaduras. Deje que la carcasa del aparato se enfrie.

Los productos alimenticios deben cortarse en trozos pequefios antes de colocarlos en los tamices. Cuanto mas pequefios sean
los trozos de alimento, mas rapido se secaran y menor sera la temperatura de secado requerida.

Los productos alimenticios deben colocarse siempre a partir del tamiz de fondo. No coloque los productos demasiado apretados
para permitir que el aire circule. Solo se debe colocar una capa de productos alimenticios en un tamiz. Los productos colocados
en el tamiz no deben tocar el tamiz ni la carcasa situada encima de él.

Asegurese de que el piso cerca del aparato no esté resbaladizo. Con esto se evita que se resbale, lo que puede causar lesiones graves.
El producto debe mantenerse bajo supervision en todo momento durante su funcionamiento. Antes de comprobar el grado de
secado de los productos alimenticios, detenga el aparato, desenchufe el cable de alimentacién de la toma de corriente, espere
hasta que la carcasa del producto se enfrie y abra la carcasa.

Si después del secado permanecen en los tamices 0 en la carcasa los residuos de alimentos, éstos se retiraran antes de que
se coloquen nuevos productos alimenticios. Si los restos de alimentos se quedan en los tamices o en la carcasa, la circulacion
del aire puede verse afectada y el aparato puede sobrecalentarse. Esto puede provocar dafios en la unidad, un incendio o una
descarga eléctrica. Limpie el aparato de acuerdo con las instrucciones del apartado: ,Mantenimiento del aparato”.

OPERACION DE LA UNIDAD

Instalacion, puesta en marcha y mantenimiento del producto

El producto debe ser desembalado, eliminando por completo todos los elementos del embalaje. Se recomienda guardar el em-
balaje, puede ser Util para el posterior transporte y almacenamiento del producto.

Prepare el aparato segun las instrucciones del apartado ,Mantenimiento del producto”.

Ajuste de los tamices

El tamiz mas bajo debe montarse en la base de manera que el borde del mismo quede sobre la base alrededor de todo su
perimetro (11).

Los tamices se pueden ajustar en dos posiciones: alta y baja. Cuando se colocan en una posicion alta, la distancia entre los tami-
ces es mayor. Cuando se colocan en una posicion baja, la distancia entre los tamices es menor. Esto permite ajustar el espacio
libre entre los tamices segun el tamafio de los trozos de alimentos y la eficiencia del secado. Un mayor espacio libre mejora la
circulacion del aire y la eficiencia del secado. En el conjunto de tamices dispuestos sobre la base del secador, el espacio libre
puede seleccionarse libremente, dependiendo de las necesidades. Se utilizaran al menos tres tamices, independientemente de
que contengan o no productos alimenticios. Los tamices deben estar siempre cubiertas con la tapa. El uso de la tapa forzara la
circulacion de aire dentro de la unidad.

Para colocar los tamices en posicion alta, el tamiz debe girarse 180 grados horizontalmente en la direccion de la marca ,Tall” co-
locada en los soportes de tamiz. En esta posicion, las guias del tamiz superior descansaran sobre las guias del tamiz inferior (III).
Para colocar los tamices en posicion baja, el tamiz debe girarse 180 grados horizontalmente en la direccién de la marca ,Short”
colocada en los soportes de tamiz. En esta posicion, las guias del tamiz superior se colocaran junto a las guias del tamiz inferior (IV).
Los tamices deben ser paralelos entre si y con la base.

jAtencion! Se recomienda probar la posicion de los tamices antes de colocar alimentos en ellos. Esto permitira adquirir experien-
cia y facilitara la colocacion de tamices con productos alimenticios colocados sobre ellos.

Los soportes de los tamices deben estar alineados y siempre colocados a los lados de la base. La forma de los tamices ha sido
seleccionada para que solo se puedan colocar en la posicion correcta.

Colocacién de productos alimenticios en tamices

jAtencion! Se recomienda colocar los productos alimenticios en tamices desmontados de la base. Disponga los productos en
una sola capa. No coloque alimentos en la base ni en la tapa. No cubra la abertura central de los tamices. Instale el tamiz con
alimentos en la base, coloque los tamices siguientes sobre los tamices inferiores en posicion alta o baja para que los productos
alimenticios colocados en el tamiz inferior no entren en contacto con el tamiz superior.
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Encendido y apagado del aparato

Asegurese de que el interruptor en la base no esté presionado y de que la perilla reguladora de temperatura esté girada en sen-
tido contrario a las agujas del reloj (V) hasta el tope.

Conecte el enchufe del cable de alimentacion a la toma de corriente. Presione el interruptor de encendido, la luz se encendera, lo
que significa que se ha iniciado el aparato. También debe escuchar el sonido del ventilador en funcionamiento.

Ajuste la temperatura de secado girando la perilla reguladora de temperatura. Si la perilla permanece en su posicion inicial, el aire
que fluye a través del secador no se calentara.

El secado puede durar hasta varias horas.

Apague la unidad pulsando y soltando el interruptor. Gire la perilla reguladora de temperatura en sentido contrario a las agujas
del reloj hasta el tope. El enchufe del cable de alimentacién debe desconectarse la toma de corriente. Dejar enfriar los tamices
y proceder a su desmontaje, comenzando por la tapa y desmontando gradualmente uno por uno desde el tamiz mas alto hasta
el més bajo.

Después de retirar los productos alimenticios de los tamices, proceder con el mantenimiento de los tamices, la tapa y la base.

Recomendaciones para el secado de productos alimenticios

Los trozos secos de fruta y verdura pueden utilizarse como aperitivos o como aditivos alimentarios. Los alimentos secos con-
servan su sabor y valor nutritivo. Los alimentos secos pueden diferir en apariencia o sabor de los productos disponibles en las
tiendas porque no se afiaden conservantes ni colorantes durante el secado.

Antes de secar, se recomienda anotar el peso de los productos y luego el tiempo y la temperatura de secado. Esto facilitara la
determinacion de las condiciones de trabajo en el futuro.

El tiempo de secado de los productos depende de: - el espesor o el tamafio de los trozos de alimentos, - el nimero de tamices
utilizados para el secado, - el nimero de productos colocados en el secador, - la humedad del aire alrededor del secador, - la
preferencia personal por los efectos de secado.

Si durante el proceso de secado se observan efectos desiguales, la posicion de los tamices debera cambiarse periddicamente
si el disefio del aparato lo permite.

Los productos alimenticios secos deberan colocarse en recipientes solo después de que se hayan enfriado completamente.
El recipiente para almacenar los productos alimenticios secos debe ser hermético. Se recomienda utilizar recipientes al vacio.
Después de colocar los productos en el recipiente, ciérrelo herméticamente y luego extraiga la mayor cantidad de aire posible.
Almacene los alimentos en recipientes en lugares oscuros y frescos. La temperatura de almacenamiento no debe superar los
15 °C. No coloque los alimentos secos directamente en recipientes metalicos. Compruebe periddicamente el estado de los
productos alimenticios secos.

Si por cualquier motivo es necesario interrumpir el proceso de secado, los productos alimenticios deberan retirarse de los tamices
y colocarse en bolsas o recipientes de plastico y luego almacenarse en el congelador. Antes de reanudar el secado, los productos
deben ser descongelados. No vuelva a congelar productos que ya hayan sido descongelados.

Mantenimiento del aparato

{ATENCION! Todas las operaciones de mantenimiento deben realizarse con el aparato desconectado. Para ello, desenchufe el
cable de alimentacion de la toma de corriente.

El aparato se utiliza para preparar alimentos colocados directamente en los tamices, por lo que se debe tener cuidado de mante-
ner una higiene adecuada para que la preparacion de los alimentos sea segura.

Los tamices y la tapa deben lavarse con un chorro de agua corriente 0 sumergirse en agua. Use un detergente lavaplatos suave.
Limpie con un pafio suave, una esponja suave o un cepillo suave. No utilice productos de limpieza agresivos o abrasivos, ya que
existe el riesgo de que el tamiz y las superficies de la tapa queden mateadas.

Después del lavado, seque bien el tamiz y la tapa antes de colocarlos en la base.

Los tamices y las tapas no son adecuados para la limpieza en lavavajillas mecanicos o con chorro de agua a alta presion.
Limpie la base / carcasa con un pafio ligeramente himedo y séquela con un pafio limpio y seco.

jAtencion! Nunca sumerja el aparato eléctrico (la base) en agua ni en otro liquido.

No utilice disolventes, agentes corrosivos, alcohol, gasolina o abrasivos para la limpieza.
Limpie las rejillas de ventilacién con un aspirador.

Antes de usar el aparato por primera vez, después de limpiar los tamices, la tapa y la base / la carcasa, haga funcionar el secador
durante treinta minutos a su temperatura maxima sin colocar ningun alimento sobre él. Durante este tiempo, es posible que la
unidad emita humo u olores. Al final del trabajo, deje enfriar el aparato y luego lave los tamices y la tapa y limpie la base. Esto
permitira eliminar los restos de los agentes quimicos utilizados en la produccidn de los elementos del aparato.

Almacenamiento del aparato
Si el aparato no se va a utilizar durante un periodo de tiempo prolongado, desconéctelo de la fuente de alimentacion.
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Almacene el aparato en los interiores, no lo exponga al polvo, la suciedad o la humedad. Se recomienda guardar el aparato en
su embalaje original.

Almacene el aparato en su posicion de trabajo. No apile los productos. No coloque nada sobre el producto durante el almace-
namiento.

ESPECIFICACIONES TECNICAS
Parametro Unidad de medida Valor
Numero de catalogo 68270
Tension nominal [V~ 220 - 240
Frecuencia nominal [Hz] 50 - 60
Potencia nominal w] 420 - 500
Clase de aislamiento Il
Dimensiones del tamiz [cm] 31,5x295
Carga maxima por tamiz [ka] 05
Dimensiones del aparato (alto x ancho x profundo) [cm] 29-32x34x32
Peso neto [ka] 12
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CARACTERISTIQUES DE L’APPAREIL

Le déshydrateur alimentaire est un dispositif congu pour la déshydratation de produits alimentaires par circulation forcée d'air
chaud. Gréce au réglage de température sur une large plage, il est possible d’adapter les paramétres de fonctionnement de
I'appareil aux besoins et au type d’aliments déshydratés. De nombreux tamis permettent un travail efficace. Cet appareil n’est
pas destiné a un usage commercial. Un fonctionnement correct, fiable et siir de I'appareil dépend de sa bonne utilisation, c'est
pourquoi :

Lire ce manuel avant d’utiliser le produit et le conserver.

Le fournisseur ne peut étre tenu responsable des dommages ou des blessures résultant de I'utilisation de I'appareil non conforme
al'usage prévu, du non-respect des consignes de sécurité et des recommandations de ce manuel. Lutilisation de 'appareil a des
fins autres que celles auxquelles il est destiné conduira a I'annulation de la garantie de I'utilisateur et a la révocation des droits
de I'utilisateur conformément au contrat.

EQUIPEMENT

L'appareil est livré complet et ne nécessite pas d'assemblage. Cependant, avant d'utiliser 'appareil, enlever 'emballage et I'équipe-
ment de protection pendant le transport. Les activités préparatoires décrites plus loin dans ce manuel sont également nécessaires.

INSTRUCTIONS GENERALES D’UTILISATION

L'appareil a été congu pour un usage domestique et ne doit pas étre utilisé a des fins commerciales, par exemple dans des
établissements de restauration.

L'appareil est congu pour un usage intérieur uniquement. Ne pas exposer a la pluie ou a d'autres précipitations.

L'appareil n'est utilisé que pour le traitement thermique des aliments placés directement sur les tamis. Il est interdit d'utiliser I'ap-
pareil d'une autre maniére, par exemple pour chauffer les produits contenus dans une piéce de vaisselle.

II'est interdit de réparer, démonter ou modifier 'appareil soi-méme. Toutes les réparations de I'appareil doivent étre effectuées
par un centre de service agréé.

L'appareil doit étre gardé sous surveillance en tout temps pendant le fonctionnement.

AVERTISSEMENT ! Pendant le travail I'appareil peut chauffer jusqu'a une température élevée, soyez prudent lorsque vous tou-
chez l'appareil pendant le travail et immédiatement aprés le fonctionnement, car cela peut provoquer des brilures.

Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des enfants de moins de 8 ans ou des personnes ayant des capacités physiques
ou mentales réduites, ou un manque d’'expérience ou de connaissance de I'équipement. A moins qu'ils ne soient supervisés ou
instruits d'utiliser 'appareil d'une maniére sire afin que les risques encourus puissent étre compris. Les enfants ne doivent pas
jouer avec cet appareil. Les enfants non surveillés ne doivent pas effectuer le nettoyage et I'entretien du produit.

Recommandations concernant le transport et le montage de I'appareil

L'appareil ne doit étre posé que sur une surface dure, plane, de niveau et ininflammable. Le substrat doit pouvoir supporter le
poids de I'appareil lui-méme et des produits alimentaires qui y sont placés.

Veiller a ce quiil y ait une distance minimale de 10 cm autour des parois latérales de I'appareil et ne pas placer de matériaux non
résistants aux températures élevées au-dessus de I'appareil. Cela permettra a 'appareil d'étre correctement ventilé. Ne pas placer
prés des bords d'une table, par exemple. Ne pas placer I'appareil a proximité de matériaux inflammables, tels que rideaux ou stores.
L'appareil doit étre utilisé dans un endroit ou I'air est libre de saleté et d'odeurs. Pendant la déshydratation d’aliments, I'air circule
a travers les produits alimentaires et tous les contaminants peuvent rester sur les produits déshydratés.

Ne placer aucun équipement électrique au-dessus de 'appareil. Pendant le fonctionnement, I'appareil libére I'air chaud et humide
qui peut causer un court-circuit du systeme électrique et causer un choc électrique.

Il'est interdit de percer des trous dans 'appareil, ainsi que toute autre modification du produit qui n’est pas décrite dans le manuel.
Ne pas transporter I'appareil que lorsqu'il s'est refroidi en le saisissant par le bas. Ne pas déplacer 'appareil en tirant sur le cordon
d’alimentation.

La température sur le lieu d'installation et d'utilisation de I'appareil doit se situer dans la plage de +10 °C + +38 °C, et 'humidité
relative doit étre inférieure a 90 % sans condensation de vapeur d’eau.

Recommandations pour le raccordement de I'appareil a I'alimentation électrique

Avant de raccorder l'appareil & I'alimentation électrique, s’assurer que la tension, la fréquence et la capacité de I'alimentation
électrique correspondent aux valeurs indiquées sur la plaque signalétique de I'appareil. La fiche doit s'insérer dans la prise de
courant. Il est interdit de modifier la fiche de quelque maniére que ce soit.

L'appareil doit étre connecté directement a une seule prise de courant. Il est interdit d'utiliser des rallonges, fiches multiples et
prises doubles. Le circuit secteur doit étre équipé d'un conducteur de protection et d'une protection au moins de 16 A.

Eviter tout contact du cordon d'alimentation avec des arétes vives, des objets ou des surfaces chauds. Lorsque I'appareil est en
fonctionnement, le cordon d'alimentation doit toujours étre completement déployé et sa position doit étre déterminée de maniére a
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ne pas entraver le fonctionnement de I'appareil. Le cordon d’alimentation ne doit pas étre installé de telle sorte qu'il y ait un risque de
déclenchement. La prise de courant doit toujours étre placée de fagon a ce que la fiche du cordon d'alimentation de 'appareil puisse
étre débranchée rapidement. Tirer toujours le cordon d'alimentation par le corps de la fiche pour la débrancher, jamais par le cable.
Si le cordon d’alimentation ou la fiche sont endommagés, les débrancher immédiatement du secteur et contacter un centre de
service agréé du fabricant pour les remplacer. Ne pas utiliser I'appareil avec un cordon d’alimentation ou une fiche endommagée.
Le cordon d'alimentation ou la fiche ne peuvent pas étre réparés et doivent étre remplacés par un nouveau cordon d'alimentation
sans défaut si ces composants sont endommagés. Le remplacement du cordon d’alimentation et de la fiche doit étre effectué par
un centre de service agréé du fabricant.

Mode d’emploi

AVERTISSEMENT ! Le boitier de 'appareil peut étre chaud pendant et peu apres son utilisation. Ne pas la toucher, car elle peut
causer des brilures. Laisser refroidir le boitier de I'appareil.

Les aliments doivent étre coupés en petits morceaux avant d'étre placés sur des tamis. Plus les morceaux d'aliment sont petits,
plus ils seront déshydratés rapidement et la température de déshydratation plus basse sera requise.

Les aliments doivent toujours étre placés en commengant par le tamis de fond. Ne pas empiler les produits trop étroitement pour
permettre a 'air de circuler. Une seule couche d’aliments devrait étre placée sur un tamis. Les aliments placés sur le tamis ne
doivent pas toucher le tamis ou le boitier placé au-dessus de ceux-ci.

S'assurer que le plancher prés de I'appareil n'est pas glissant. Cela permet d'éviter les glissements, ce qui peut entrainer des
blessures graves.

L'appareil doit &tre sous contrdle pendant toute la durée de son utilisation. Avant de vérifier le degré de déshydratation d’aliments,
arréter le fonctionnement de I'appareil, débrancher le cordon d’alimentation de la prise secteur, attendre que le boitier du produit
refroidisse et ouvrir le bottier.

Si, aprés déshydratation, les déchets alimentaires restent sur les tamis ou sur le boitier, il faut les enlever avant la mise des
nouveaux aliments. Si des aliments restent sur les tamis et/ou le boitier, la circulation de I'air peut étre entravée et I'appareil peut
surchauffer. Un appareil surchauffé peut étre endommagé ou provoquer un incendie ou un choc électrique. Nettoyer I'appareil en
suivant les instructions spécifiées au point : « Entretien de I'appareil »

FONCTIONNEMENT DE L’APPAREIL

Montage, mise en service et utilisation de I'appareil

L'appareil doit étre déballé et tous les éléments de 'emballage completement retirés. Il est recommandé de conserver 'embal-
lage, il peut étre utile pour le transport et le stockage ultérieur de I'appareil.

Préparer I'appareil selon les instructions de la section « Entretien de I'appareil ».

Réglage des tamis

Le tamis le plus bas doit &tre monté sur la base de maniére a ce que le bord du tamis repose sur la base sur toute la circonférence (I1).
Les tamis peuvent étre réglés dans deux positions : haute et basse. En position haute, la distance entre les tamis est plus grande.
En position basse, la distance entre les tamis est plus petite. Ceci vous permet d'ajuster le dégagement du tamis a la taille des
morceaux d'aliments et a I'efficacité de la déshydratation. Une plus grande ouverture améliore la circulation de I'air et I'efficacité
de la déshydratation. Dans le jeu de tamis disposés sur la base du déshydrateur, I'ouverture peut étre choisie librement en fonc-
tion des besoins. Trois tamis au moins doivent étre utilisés, qu'ils contiennent ou non des aliments. Les tamis doivent toujours étre
recouverts d'un couvercle. L'utilisation du couvercle forcera la circulation de I'air a 'intérieur de 'appareil.

Pour placer les tamis en position haute, il faut les tourner horizontalement de 180 degrés dans la direction du repére « Tall »
placé sur les supports de tamis. Dans cette position, les guides du tamis supérieur reposent sur les guides du tamis inférieur (1ll).
Pour placer les tamis en position basse, il faut les tourner horizontalement de 180 degrés dans la direction du repére « Short » placé
sur les supports de tamis. Dans cette position, les guides du tamis supérieur se trouvent a c6té des guides du tamis inférieur (IV).
Les tamis doivent étre paralleles entre eux et a la base.

Attention ! Il est recommandé de tester la position des tamis avant d'y placer les aliments. Cela vous permettra d’acquérir de
I'expérience et facilitera la mise en place de tamis avec des aliments placés sur eux.

Les supports des tamis doivent étre alignés et toujours placés sur les cotés de la base. La forme des tamis a été choisie de ma-
niere a ce qu'il soit possible de les placer uniquement dans la position correcte.

Disposition d’aliments sur les tamis

Attention ! Il est recommandé de placer les aliments sur les tamis désassemblés de la base. Disposer les produits en une seule
couche. Ne pas placer d'aliments sur la base ou le couvercle. Ne pas couvrir l'ouverture centrale des tamis. Monter le tamis avec
des aliments sur la base, placer les tamis suivants sur les tamis inférieurs en position haute ou basse afin que les aliments placés
sur le tamis inférieur n’entrent pas en contact avec le tamis supérieur.

Démarrage et arrét de I'appareil

S'assurer que l'interrupteur de base n’est pas enfoncé et que le bouton du régulateur de température est tourné jusqu’en butée
dans le sens antihoraire (V).
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Brancher la fiche du cordon d’alimentation dans la prise de courant. Appuyer sur l'interrupteur d’alimentation, le voyant s'allume,
ce qui signifie que 'appareil a été démarré. Vous devriez également entendre le bruit d'un ventilateur en marche.

Régler la température de déshydratation en tournant le bouton du régulateur de température. Si le bouton reste dans sa position
initiale, I'air circulant dans le déshydrateur ne sera pas chauffé.

La déshydratation peut prendre jusqu'a plusieurs heures.

Eteindre I'appareil en appuyant sur interrupteur et en le relachant. Tourner le bouton du régulateur de température jusqu'a la
butée dans le sens antihoraire. Débrancher la fiche du cordon d’alimentation de la prise de courant. Laisser refroidir les tamis et
procéder a leur démontage, en commengant par le couvercle et en démontant progressivement un par un du tamis le plus haut
vers le plus bas.

Aprés avoir retiré les aliments des tamis, procéder a I'entretien des tamis, du couvercle et de la base.

Recommandations pour la déshydratation d'aliments

Les fruits et Iégumes séchés en morceaux peuvent étre utilisés comme casse-croltes ou comme additifs alimentaires. Les
aliments déshydratés conservent leur godt et leur valeur nutritive. Les aliments déshydratés peuvent différer en apparence ou
en golt des produits disponibles dans les magasins parce que les agents de conservation et les colorants ne sont pas ajoutés
pendant la déshydratation autonome.

Avant la déshydratation, il est recommandé de noter le poids des produits, puis le temps et la température de déshydratation. Il
sera ainsi plus facile de déterminer les conditions de travail a I'avenir.

Le temps de déshydratation des produits dépend de : - I'épaisseur ou la taille des morceaux d'aliments, - le nombre de tamis
utilisés pour le séchage, - le nombre de produits placés dans le four, - 'humidité de I'air autour du déshydrateur, - la préférence
personnelle pour les effets de déshydratation.

Si pendant le processus de déshydratation des effets inégaux sont observés, la position des tamis doit étre changée périodique-
ment si la construction de 'appareil le permet.

Les aliments déshydratés ne devraient étre placés dans des contenants qu’une fois qu'ils ont completement refroidi. Le conte-
nant pour conserver les aliments déshydratés doit étre hermétique. Il est recommandé d'utiliser des récipients sous vide. Aprés
avoir placé les produits dans le contenant, fermer hermétiquement le contenant et aspirer autant d'air que possible. Entreposer
les aliments dans des contenants a I'abri de la lumiére et au frais. La température de stockage ne doit pas dépasser 15 °C. Ne
pas placer pas les aliments déshydratés directement dans des contenants en métal. Vérifier périodiquement I'état des aliments
déshydratés.

Si, pour une raison quelconque, il est nécessaire d'interrompre le processus de déshydratation. Les aliments devraient étre retirés
des tamis et placés dans des sacs ou des récipients en plastique, puis conservés dans le congélateur. Avant de reprendre la
déshydratation, les produits doivent étre décongelés. Ne pas recongeler les produits déja décongelés.

Entretien de I'appareil

ATTENTION ! Tous les travaux d’entretien doivent étre effectués avec I'appareil éteint. Pour ce faire, débrancher le cordon
d’alimentation de la prise murale.

L'appareil est utilisé pour préparer des aliments placés directement sur les tamis, de sorte qu'il faut prendre soin de maintenir une
hygiéne adéquate afin que la préparation des aliments soit sécuritaire.

Les tamis et le couvercle doivent étre lavés avec un jet d’eau courante ou immergés dans I'eau. Utiliser un détergent a vaisselle
doux. Nettoyer avec un chiffon doux, une éponge douce ou une brosse douce. Ne pas utiliser de produits de nettoyage agressifs
ou abrasifs en raison du risque de matage du tamis et des surfaces du couvercle.

Aprés le lavage, sécher soigneusement le tamis et le couvercle avant de les placer sur la base.

Les tamis et les couvercles ne conviennent pas pour le nettoyage dans les lave-vaisselles mécaniques ou avec un jet d'eau a
haute pression.

Nettoyer la base / le boitier avec un chiffon légerement humide, puis sécher avec un chiffon propre et sec.

Attention ! Ne jamais immerger 'appareil électrique (la base) dans I'eau ou tout autre liquide.

Ne pas utiliser de solvants, de corrosifs, d'alcool, d'essence ou d'abrasif pour le nettoyage.
Nettoyer les ouvertures de ventilation a 'aide d'un aspirateur.

Avant d'utiliser la machine pour la premiére fois, aprés avoir nettoyé les tamis, le couvercle et la base / le boitier, faire fonctionner
le déshydrateur pendant trente minutes a sa température maximale sans y placer de nourriture. Pendant ce temps, il est pos-
sible que de la fumée ou une odeur se dégage de I'appareil. A la fin du travail, laisser refroidir I'appareil, puis laver les tamis, le
couvercle a nouveau et nettoyer la base. Cela permettra d'éliminer les restes d'agents chimiques utilisés dans la production des
composants de I'appareil.

Stockage de I'appareil
Si I'appareil sera inutilisé pendant une longue période de temps, le débrancher de I'alimentation.
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Entreposer 'appareil a l'intérieur pendant 'entreposage, ne pas I'exposer a la poussiere, a la saleté ou a I'humidité. Il est recom-
mandé de conserver I'appareil dans son emballage d'origine.
Stocker I'appareil en position de travail. Ne pas empiler les produits en couches. Ne rien placer sur le produit pendant le stockage.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Paramétre Unité de mesure Valeur
Référence catalogue 68270
Tension nominale [V~] 220 - 240
Fréquence nominale [Hz] 50 - 60
Puissance nominale W] 420 - 500
Classe d'isolation Il
Dimensions du tamis [cm] 31,5%x295
Charge max. par tamis [ka] 05
Dimensions de I'appareil (longueur x largeur x profondeur) [cm] 29-32x 34 x 32
Masse net [ka] 1,2
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CARATTERISTICHE DELL’APPARECCHIO

L'essiccatoio & un dispositivo progettato per 'essiccazione di prodotti alimentari mediante circolazione forzata di aria calda. Grazie
alla regolazione della temperatura in un ampio intervallo, & possibile adattare i parametri di funzionamento dellapparecchio alle
proprie esigenze e al tipo di prodotti alimentari da essiccare. Molti vassoi consentono un lavoro efficiente. Questo apparecchio non
& destinato all'uso commerciale. Il funzionamento corretto, affidabile e sicuro dell'apparecchio dipende dal suo uso corretto, percio:

Prima dell’utilizzo della macchina leggere il presente manuale d’uso per intero e conservarlo.

II fornitore declina ogni responsabilita per tutti i danni e le lesioni derivanti dall'utilizzo improprio dell'apparecchio, dalla mancata
osservanza delle norme di sicurezza e delle raccomandazioni contenute nel presente manuale. L'uso dell'apparecchio per scopi
diversi da quelli per i quali & stato concepito comporta inoltre 'annullamento dei diritti dell'utente per la garanzia.

ACCESSORI

L"apparecchio viene fomito completo e non richiede assemblaggio. Tuttavia, prima di utilizzare I'apparecchio, rimuovere tutti gli imbal-
laggi e i dispositivi di protezione per il trasporto. Sono inoltre necessarie le attivita preparatorie descritte di seguito in questo manuale.

REGOLE GENERALI PER UTENTE

L'apparecchio & stato progettato per l'uso domestico e non pud essere utilizzato in applicazioni commerciali, ad esempio nella
ristorazione.

L'apparecchio ¢ stato progettato esclusivamente ad uso interno. Non esporre I'apparecchio alla pioggia o alle altre precipitazioni.
L'apparecchio viene utilizzato solo per il trattamento termico dei prodotti alimentari sistemati direttamente sui vassoi. E vietato
utilizzare I'apparecchio in qualsiasi altro modo, ad esempio come riscaldatore per prodotti contenuti in un recipiente.

E vietato riparare, smontare o modificare 'apparecchio da soli. Tutte le riparazioni dell'apparecchio devono essere effettuate da
un centro di assistenza autorizzato.

Durante il funzionamento I'apparecchio deve essere tenuto sempre sotto controllo.

AVVERTIMENTO! Durante il funzionamento I'apparecchio puo surriscaldarsi ad alta temperatura, fare attenzione quando si tocca
I'apparecchio durante il funzionamento e subito dopo il funzionamento, in quanto cio pud causare ustioni.

Questo apparecchio non ¢ destinato all'uso da parte di bambini di eta inferiore a 8 anni o di persone con capacita fisiche e mentali
ridotte, 0 con mancanza di esperienza o conoscenza di apparecchiatura. A meno che non siano sorvegliate o istruite sulle mo-
dalita d'utilizzo in modo tale che I'apparecchio venga utilizzato in sicurezza e con la comprensione dei rischi correlati. | bambini
non devono giocare con questo apparecchio. | bambini non accompagnati non devono eseguire la pulizia e la manutenzione
dell'apparecchio.

Raccomandazioni relative al trasporto e all'installazione dell'apparecchio

L'apparecchio deve essere posizionato solo sulle superfici dure, piane, lisce e non infiammabili. La superficie d'appoggio deve
essere in grado di sopportare il peso dell'apparecchio stesso e degli alimenti in esso contenuti.

Assicurarsi che ci sia una distanza minima di 10 cm intorno alle pareti laterali dell'apparecchio e non collocare materiali non
resistenti alle alte temperature sopra I'apparecchio. In questo modo I'apparecchio potra essere adeguatamente ventilato. Non
posizionarlo vicino ai bordi, ad esempio di un tavolo. Non collocare I'apparecchio in prossimita di materiali infiammabili, ad esem-
pio tende o tendaggi.

L'apparecchio deve essere utilizzato in un luogo in cui I'aria & priva di impurita e odori. Durante I'essiccazione degli alimenti, I'aria
passa attraverso i prodotti alimentari e gli eventuali contaminanti possono rimanere sui prodotti essiccati.

Non collocare le apparecchiature elettriche al di sopra dell'apparecchio. Durante il funzionamento dell'apparecchio viene rilasciata
I'aria calda e umida che pud causare un cortocircuito dellimpianto elettrico e scosse elettriche.

E vietato forare il prodotto, cosi come qualsiasi altra modifica del prodotto che non sia descritta nel manuale.

Trasportare 'apparecchio solo quando € raffreddato, afferrandolo da sotto. Non spostare I'apparecchio tirando il cavo di alimentazione.
La temperatura nel luogo di installazione e di utilizzo dell'apparecchio deve essere compresa tra +10°C + +38°C e 'umidita rela-
tiva deve essere inferiore al 90% senza condensazione del vapore.

Raccomandazioni per il collegamento dell’apparecchio all'alimentazione elettrica

Prima di collegare I'apparecchio all'alimentazione elettrica assicurarsi che la tensione, la frequenza e la capacita della rete elet-
trica corrispondano ai valori indicati sulla targhetta dell'apparecchio. La spina deve essere compatibile con la presa. E vietato
modificare in qualsiasi modo la spina. .

L'apparecchio deve essere collegato direttamente ad una presa di corrente singola. E vietato usare prolunghe, distributori e prese
doppie. Il circuito di rete deve essere dotato di un conduttore di protezione e di una protezione di aimeno 16 A.

Evitare il contatto del cavo di alimentazione con spigoli vivi, oggetti o superfici calde. Quando I'apparecchio € in funzione, il
cavo di alimentazione deve essere completamente srotolato e la sua posizione deve essere determinata in modo tale che non
ostruisca I'utilizzo dell'apparecchio stesso. Il cavo di alimentazione non deve creare alcun rischio di inciampamento. La presa di

Il STRUZIONI ORIGINATL.I m



I

corrente deve essere posizionata in modo tale da garantire sempre la possibilita di scollegare velocemente la spina del cavo di
alimentazione dell'apparecchio. Durante lo scollegamento della spina del cavo di alimentazione bisogna tirare per I'alloggiamento
della spina e mai per il cavo.

Se il cavo di alimentazione o la spina sono danneggiati, scollegarli immediatamente dalla rete elettrica e rivolgersi ad un centro di
assistenza autorizzato dal produttore per sostituirli. Non utilizzare il prodotto con cavo di alimentazione o spina danneggiati. Il cavo
di alimentazione o la spina non possono essere riparati, se sono danneggiati vanno sostituiti con elementi nuovi privi di difetti. La
sostituzione del cavo di alimentazione e della spina deve essere effettuata da un centro di assistenza autorizzato del produttore.

Istruzioni d’uso

AVVERTIMENTO! L'involucro dell'apparecchio pud essere caldo durante e subito dopo I'uso. Non toccarlo, poiché potrebbe
causare ustioni. Lasciare raffreddare I'involucro dell'apparecchio.

| prodotti alimentari devono essere tagliati in piccoli pezzi prima di essere collocati sui vassoi. Piu piccoli sono i pezzi di prodotti
alimentari, pit velocemente saranno essiccati e piti bassa sara la temperatura di essiccazione richiesta.

| prodotti alimentari devono essere sempre collocati a partire dal vassoio situato in posizione piu bassa. | prodotti non devono
essere impilati ma disposti in modo tale da permettere all'aria di circolare. Un solo strato di prodotti alimentari dovrebbe essere
posto su un solo vassoio. | prodotti collocati sul vassoio non devono toccare il vassoio o I'alloggiamento posto sopra di essi.
Accertarsi che il pavimento vicino all'apparecchio non sia scivoloso. In questo modo si evita lo scivolamento che pud causare
gravi lesioni.

L'apparecchio deve essere tenuto sotto controllo in ogni momento durante il funzionamento. Prima di controllare il grado di essic-
cazione dei prodotti alimentari, spegnere I'apparecchio, staccare il cavo di alimentazione dalla presa di corrente, attendere che
I'involucro dell'apparecchio si raffreddi e solo dopo aprirlo.

Se dopo I'essiccazione sui vassoi o sull'involucro rimangono residui di prodotti alimentari devono essere rimossi prima di collo-
care nuovi alimenti. | residui di prodotti alimentari rimasti sui vassoi e/o sull'involucro possono ostacolare la circolazione dell'aria,
provocando di conseguenza il surriscaldamento dell'apparecchio. L'apparecchio surriscaldato pud essere danneggiato e anche
causare incendi o scosse elettriche. Pulire I'apparecchio secondo le istruzioni indicate al punto: “Manutenzione dell'apparecchio”.

UTILIZZO DELL’APPARECCHIO

Installazione, messa in servizio e manutenzione dell’apparecchio

L'apparecchio deve essere disimballato e tutte le parti dellimballaggio devono essere completamente rimosse. Si consiglia di
conservare I'imballaggio, pud essere utile per il successivo trasporto e stoccaggio dell'apparecchio.

Lavare I'apparecchio seguendo le istruzioni riportate nella sezione “Manutenzione dell'apparecchio”.

Impostazione dei vassoi

Il vassoio pill basso deve essere montato sulla base in modo tale che il bordo del vassoio poggi sulla base per tutto il suo perimetro (l1).
| vassoi possono essere collocati in due posizioni: alta e bassa. In posizione alta la distanza tra i vassoi € maggiore. In posizione
bassa la distanza tra i vassoi & minore. In questo modo & possibile regolare la distanza trai i vassoi in base alle dimensioni dei
pezzi di prodotti alimentari e all'efficienza del processo di essiccazione. Una distanza maggiore migliora la circolazione dell'aria e
aumenta l'efficienza del processo di essiccazione. Per i vassoi disposti sulla base dell'essiccatore, la distanza puo essere scelta
liberamente, a seconda delle esigenze. Devono essere utilizzati almeno tre vassoi, a prescindere dal fatto che contengano o
meno prodotti alimentari. | vassoi devono essere sempre coperti con il coperchio. L'uso del coperchio costringe I'aria a circolare
correttamente all'interno dell'apparecchio.

Per collocarlo in posizione alta il vassoio deve essere ruotato orizzontalmente di 180 gradi in direzione della scritta “Tall” posta
sulle staffe dei vassoi. In questa posizione le guide del vassoio superiore poggiano sulle guide del vassoio inferiore (llI1).

Per collocarlo in posizione bassa il vassoio deve essere ruotato orizzontalmente di 180 gradi in direzione della scritta “Short” posta
sulle staffe dei vassoi. In questa posizione le guide del vassoio superiore saranno situate accanto alle guide del vassoio inferiore (V).
| vassoi devono essere paralleli tra di loro e rispetto alla base.

Attenzione! Si raccomanda di testare la posizione dei vassoi prima di appoggiarvi sopra i prodotti alimentari. Questo vi permettera
di acquisire I'abilita e rendera piu facile la collocazione dei vassoi con prodotti alimentari posizionati su di essi.

Le staffe dei vassoi devono essere allineate e sempre posizionate ai lati della base. La forma dei vassoi ¢ stata selezionata in
modo tale da permettere di collocarli solo nella posizione corretta.

Disposizione di prodotti alimentari sui vassoi

Attenzione! Si raccomanda di posizionare i prodotti alimentari sui vassoi smontati dalla base. Disporre i prodotti in un unico strato.
Non appoggiare i prodotti alimentari sulla base e sul coperchio. Non coprire I'apertura centrale nei vassoi. Montare il vassoio
con prodotti alimentari sulla base, successivamente collocare i vassoi in posizione alta 0 bassa in modo che i prodotti alimentari
disposti sul vassoio inferiore non entrino in contatto con il vassoio superiore.

Accensione e spegnimento dell'apparecchio

Accertarsi che il pulsante di accensione nella base non sia premuto e che la manopola del termoregolatore sia girata fino all'ar-
resto in senso antiorario (V).
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Inserire la spina del cavo di alimentazione nella presa di corrente. Premere il pulsante di accensione, si accende la spia, il che
significa che I'apparecchio ¢ stato acceso. Si dovrebbe anche sentire il suono del ventilatore funzionante.

Impostare la temperatura di essiccazione ruotando la manopola del termoregolatore. Se la manopola rimane nella sua posizione
iniziale, I'aria che passa attraverso I'essiccatore non viene riscaldata.

L'essiccazione puo richiedere anche diverse ore.

Spegnere I'apparecchio premendo e rilasciando il pulsante di accensione. Ruotare la manopola del termoregolatore in senso
antiorario fino all'arresto. Scollegare la spina del cavo di alimentazione dalla presa a muro. Lasciare raffreddare i vassoi e proce-
dere al loro smontaggio, iniziando dal coperchio e smontandoli gradualmente uno per uno: da quello pit alto a quello piu basso.

Dopo aver rimosso i prodotti alimentari dai vassoi, procedere alla manutenzione dei vassoi, del coperchio e della base.

Raccomandazioni per I'essiccazione di prodotti alimentari

| pezzi difrutta e verdura essiccati possono essere utilizzati come snack o additivi per preparare i cibi. Prodotti alimentari essiccati
mantengono il loro gusto e i loro valori nutrizionali. Prodotti alimentari essiccati possono differire nellaspetto o nel gusto dai pro-
dotti disponibili nei negozi perché durante I'essiccazione non vengono aggiunti conservanti né coloranti.

Prima dell'essiccazione, si raccomanda di annotare il peso dei prodotti e quindi il tempo e la temperatura di essiccazione. In
questo modo sara piu facile determinare le condizioni di trattamento in futuro.

II tempo di essiccazione di prodotti dipende: - dallo spessore o dalle dimensioni dei pezzi di prodotti alimentari, - dal numero di
vassoi utilizzati per I'essiccazione, - dal numero di prodotti collocati nell’'essiccatore, - dallumidita dell’aria intorno all’'essiccatore,
- dalle preferenze personali relative agli effetti di essiccazione.

Se durante il processo di essiccazione si osservano effetti non uniformi, la posizione dei vassoi deve essere cambiata periodica-
mente se la costruzione dell'apparecchio lo consente.

| prodotti alimentari essiccati devono essere posti in contenitori solo dopo che si sono completamente raffreddati. Il contenitore
per la conservazione di prodotti alimentari essiccati deve essere ben chiuso. Si raccomanda di utilizzare contenitori sottovuoto.
Dopo aver messo i prodotti nel contenitore, sigillarlo bene e quindi estrarre quanta piu aria possibile. Conservare gli alimenti in
contenitori in luoghi bui e freschi. La temperatura di conservazione non deve superare i 15°C. Non collocare gli alimenti essiccati
direttamente in contenitori metallici. Controllare periodicamente lo stato dei prodotti alimentari essiccati.

Se, per qualsiasi motivo, & necessario interrompere il processo di essiccazione, i prodotti alimentari dovrebbero essere rimossi
dai vassoi e collocati in sacchetti o contenitori di plastica e quindi conservati nel congelatore. Prima di riprendere I'essiccazione, i
prodotti devono essere scongelati. Non congelare nuovamente i prodotti gia scongelati.

Manutenzione dell’apparecchio

ATTENZIONE! Tutte le operazioni di manutenzione devono essere eseguite quando I'apparecchio € scollegato dall’alimentazio-
ne. Per questo bisogna scollegare il cavo di alimentazione dalla presa a muro.

L'apparecchio viene utilizzato per la preparazione dei cibi posti direttamente sui vassoi, pertanto & necessario prestare attenzione
a mantenere una corretta igiene in modo che la preparazione dei cibi sia sicura.

| vassoi e il coperchio devono essere lavati con un getto d’acqua corrente o immersi in acqua. Utilizzare un detersivo delicato per
piatti. Pulire con un panno morbido, una spugna morbida o una spazzola morbida. Non utilizzare detergenti aggressivi o abrasivi
a causa del rischio di opacizzazione delle superfici dei vassoi e del coperchio.

Dopo il lavaggio, asciugare accuratamente il vassoio e il coperchio prima di collocarli sulla base.

| vassoi e il coperchio non sono adatti al lavaggio in lavastoviglie meccaniche o con un getto d'acqua ad alta pressione.

Pulire la base / 'involucro con un panno leggermente umido, quindi asciugare con un panno pulito e asciutto.

Attenzione! Non immergere mai I'apparecchio elettrico (la base) in acqua o in qualsiasi altro liquido.

Per la pulizia non utilizzare solventi, prodotti corrosivi, alcool, benzina o abrasivi.
Pulire le aperture di ventilazione con aspirapolvere.

Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta, dopo aver pulito i vassoi, il coperchio e la base / I'involucro, far funzionare
I'essiccatore per trenta minuti alla sua temperatura massima, senza appoggiarvi sopra alcun alimento. Durante questo periodo di
tempo, € possibile che dall'apparecchio esca fumo o odori. Al termine del lavoro, lasciare raffreddare I'apparecchio, quindi lavare
nuovamente i vassoi e il coperchio e pulire la base. Questo permettera di rimuovere i residui di prodotti chimici utilizzati nella
produzione degli elementi dell'apparecchio.

Stoccaggio dell'apparecchio

Se I'apparecchio non viene utilizzato per un lungo periodo di tempo, scollegarlo dalla rete elettrica.

Stoccare I'apparecchio nei luoghi chiusi, proteggerlo contro la polvere, la sporcizia e la polvere. Si raccomanda di stoccare I'ap-
parecchio nella confezione originale.

Conservare I'apparecchio in posizione di lavoro. Non impilare i prodotti in strati. Non appoggiare nulla sul prodotto durante lo
stoccaggio.
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DATI TECNICI
Parametro Unita di misura Valore
Numero di catalogo 68270
Tensione nominale [V~] 220 - 240
Frequenza nominale [Hz] 50 - 60
Potenza nominale W] 420 - 500
Classe di isolamento Il
Dimensioni del vassoio [cm] 31,5%295
Carico massimo per vassoio [kg] 05
Dimensioni dell'apparecchio (lunghezza x larghezza x altezza) [cm] 29-32x 34 x 32
Peso netto k] 12
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KENMERKEN VAN HET TOESTEL

De voedseldroger is een toestel voor het drogen van levensmiddelen door middel van geforceerde circulatie van warme lucht.
Dankzij de temperatuurregeling over een groot bereik kunt u de bedrijfsparameters van het toestel aan uw behoeften en het type
te drogen levensmiddelen aanpassen. Veel zeven maken efficiént werken mogelijk. Het toestel is niet bestemd voor commercieel
gebruik. De juiste, betrouwbare en veilige werking van het gereedschap hangt af van de juiste bediening, daarom:

Lees voordat u het toestel gebruikt de volledige handleiding en bewaar deze.

De leverancier is niet aansprakelijk voor schade en verwondingen die voortvloeien uit het gebruik van het toestel dat niet overeen-
stemt met het beoogde doeleinde, het niet naleven van de veiligheidsvoorschriften en aanbevelingen in deze handleiding. Pro-
ductgebruik in strijd met het beoogde doeleinde leidt tevens tot verval van de garantie en van de garantierechten van de gebruiker.

UITRUSTING

Het toestel compleet geleverd en behoeft geen montage. Verwijder voorafgaand aan de ingebruikname echter alle elementen
van de transportverpakking en -beveiligingen. Ook zijn er voorbereidende handelingen vereist, die verderop in deze handleiding
worden beschreven.

ALGEMENE GEBRUIKSAANBEVELINGEN

Het toestel is ontworpen voor thuisgebruik en mag niet worden gebruikt in commerciéle toepassingen, bijvoorbeeld in catering-
bedrijven.

Het toestel is alleen bedoeld voor gebruik binnenshuis. Niet blootstellen aan regen of andere neerslag.

Het toestel wordt alleen gebruikt voor de thermische verwerking van voedselproducten die rechtstreeks op de zeven worden
geplaatst. Het is verboden het toestel op een andere manier te gebruiken, bijvoorbeeld als verwarming van toestellen in een pan.
Het is verboden om het toestel zelfstandig te repareren, demonteren of modificeren. Alle toestelreparaties moeten worden verricht
door een geautoriseerde service.

Het toestel moet tijdens de werking voortdurend onder toezicht staan.

WAARSCHUWING! Het toestel kan warm worden tijdens het gebruik op hoge temperatuur, wees voorzichtig bij het aanraken van
het toestel tijdens het gebruik en onmiddellijk na het gebruik, omdat dit brandwonden kan veroorzaken.

Het toestel is niet bedoeld voor gebruik door kinderen jonger dan 8 en personen met beperkte fysieke en mentale vaardigheden,
evenals mensen zonder ervaring en kennis van het toestel. Tenzij toezicht op hen wordt uitgeoefend of hen wordt uitgelegd hoe
ze het toestel op een veilige manier kunnen gebruiken, zodat de bijbehorende risico’s begrijpelijk zijn. Kinderen mogen niet met
het toestel spelen. Kinderen zonder toezicht mogen het toestel niet schoonmaken en onderhouden.

Aanbevelingen voor transport en installatie van het toestel

Het toestel mag alleen op een harde, platte, egale, niet-brandbare ondergrond staan. De ondergrond moet het gewicht van het
toestel en de erin geplaatste gerechten kunnen tillen.

Zorg voor een minimale afstand van 10 cm rond de zijwanden van het toestel en plaats geen materialen boven het toestel die niet
bestemd zijn tegen hoge temperaturen. Zo kan het toestel voldoende ventileren. Het toestel niet plaatsen bij de rand van bijv. een
tafel. Plaats het toestel niet in de buurt van brandbare materialen, zoals gordijnen of overgordijnen.

Het toestel moet worden gebruikt op een plaats waar de lucht vrij is van vuil en geuren. Tijdens het drogen van levensmiddelen
kan er lucht door de levensmiddelen stromen en kunnen eventuele verontreinigingen op de gedroogde producten achterblijven.
Plaats geen elektrische apparatuur boven het toestel. Tijdens de werking komt er waterdamp vrij, die kan leiden tot kortsluiting
van de elektrische installatie en de oorzaak kan vormen van een elektrische schok.

Het is verboden om openingen te boren in het toestel of andere modificaties aan te brengen die niet zijn beschreven in deze
handleiding.

Het toestel alleen optillen wanneer het afgekoeld is en door het bij het onderstel vast te pakken. Het toestel niet verplaatsen door
aan de voedingskabel te trekken.

De temperatuur op de installatie- en gebruiksplek moet tussen de +10 °C + +38 °C liggen en de relatieve vochtigheid moet lager
zijn dan 90% zonder condensatie.

Aanbevelingen omtrent het aansluiten van het toestel op de stroom

Zorg er voorafgaand aan het aansluiten op de stroom voor dat de spanning, de frequentie en het rendement van het elektriciteit-
snet overeenkomen met de waarden op het gegevensplaatje van het toestel. De stekker moet in het stopcontact passen. Het is
verboden de stekker te modificeren.

Het toestel moet rechtstreeks aangesloten zijn op een enkel stopcontact. Het is verboden om gebruik te maken van verlengsnoe-
ren, splitters of dubbele stopcontacten. De netstroomkring moet voorzien zijn van een beveiligingsgeleider en een beveiliging van
minstens 16 A.

Vermijd contact van de voedingskabel met scherpe randen en hete voorwerpen en opperviakken. Tijdens de werking van het
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toestel moet de kabel altijd volledig uitgerold zijn en zo geplaatst zijn dat deze geen hinder veroorzaakt bij de bediening van het
toestel. De kabel mag geen struikelgevaar veroorzaken. Het stopcontact moet zich op een plek bevinden zodat het altijd mogelijk
is om snel de stekker van de voedingskabel van het toestel eruit te trekken. Pak tijdens het trekken van de stekker uit het stop-
contact altijd de stekkerbehuizing vast en trek nooit aan het snoer.

Indien de voedingskabel of stekker beschadigd is deze direct van de stroom halen en contact opnemen met een geautoriseerde ser-
vice om vervanging te regelen. Het toestel nooit gebruiken met beschadigde voedingskabel of stekker. De voedingskabel of stekker
mogen in geval van schade niet worden gerepareerd maar moeten altijd worden vervangen voor een nieuw, schadevrij exemplaar.
Het vervangen van het netsnoer en de stekker moet worden uitgevoerd door een geautoriseerd servicecentrum van de fabrikant.

Aanbevelingen omtrent het gebruik van het toestel

WAARSCHUWING! De behuizing van het toestel kan tijdens en kort na gebruik heet zijn. Raak deze niet aan, dit kan leiden tot
ernstige brandwonden. Laat de behuizing van het toestel afkoelen.

Levensmiddelen moeten in kleine stukjes worden gesneden voordat ze op zeven worden geplaatst. Hoe kleiner de stukken voed-
sel, hoe sneller ze gedroogd worden en hoe lager de vereiste droogtemperatuur.

Voedingsmiddelen moeten altijd vanaf de bodemzeef worden geplaatst. Stapel de producten niet te strak op elkaar om de lucht te
laten circuleren. Er mag slechts één laag levensmiddelen op één zeef worden gelegd. Producten die op de zeef worden geplaatst,
mogen niet in aanraking komen met de zeef of de behuizing die erboven is geplaatst.

Zorg dat de vloer in de buurt van het toestel niet glad is. Zo wordt uitglijden, met ernstig letsel tot gevolg, voorkomen.

Het toestel moet tijdens het gebruik te allen tijde onder toezicht worden gehouden. Voordat u de mate van droging van levens-
middelen controleert, moet u de werking van het toestel stoppen, de stekker uit het stopcontact trekken, wachten tot de product-
behuizing afkoelt en de behuizing openen.

Indien na het drogen resten van levensmiddelen op de zeven of op het omhulsel blijven liggen, moeten ze worden verwijderd voor-
dat de nieuwe levensmiddelen worden geplaatst. Als er voedsel op de zeven en/of de behuizing achterblijft, kan de luchtcirculatie
worden belemmerd en kan het toestel oververhit raken. Dit kan leiden tot schade aan het toestel of brand of elektrische schokken
veroorzaken. Reinig het toestel volgens de instructies van punt: “Onderhoud van het toestel”

BEDIENING VAN HET TOESTEL

Installeren, opstarten en bedienen van het toestel

Het toestel moet worden uitgepakt en alle verpakkingselementen volledig worden verwijderd. Het wordt aanbevolen om de ver-
pakking te bewaren, deze kan nuttig zijn bij het latere transport en de opslag van het toestel.

Het toestel schoonmaken aan de hand van de aanwijzingen uit de rubriek ‘Onderhoud van het toestel'.

Instelling van de zeven

De onderste zeef moet zo op de bodem worden gemonteerd dat de rand van de zeef over de gehele omtrek op de bodem ligt (II).
De zeven kunnen in twee standen worden ingesteld: hoog en laag. In een hoge positie is de afstand tussen de zeven groter. In
een lage positie is de afstand tussen de zeven kleiner. Dit stelt u in staat om de speling tussen de zeven aan te passen aan de
grootte van de levensmiddelen en de drogingsefficiéntie. Een grotere speling verbetert de luchtcirculatie en de drogingsefficiéntie.
In de zevenset die op het onderstel van de droger is geplaatst, kan de speling vrij worden gekozen, afhankelijk van de behoeften.
Er moeten ten minste drie zeven worden gebruikt, ongeacht of deze al dan niet levensmiddelen bevatten. De zeven moeten altijd
worden afgedekt met een deksel. Door het gebruik van het deksel wordt de luchtcirculatie in het toestel geforceerd.

Om de zeven in een hoge positie te plaatsen, moet de zeef 180 graden horizontaal worden gedraaid in de richting van de “Tall”
markering op de zeefhouders. In deze positie rusten de geleiders van de bovenste zeef op de geleiders van de onderste zeef (IlI).
Om de zeven in een lage positie te plaatsen, moet het zeef 180 graden horizontaal worden gedraaid in de richting van de “Short”
markering op de zeefhouders. In deze positie bevinden de geleiders van de bovenste zeef zich naast de geleiders van de on-
derste zeef (IV).

De zeven moeten evenwijdig aan elkaar en aan de basis zijn.

Let op! Het wordt aanbevolen om de positie van de zeven te testen voordat u er voedsel op plaatst. Hierdoor kunt u ervaring
opdoen en wordt het gemakkelijker om zeven te plaatsen met voedselproducten erop.

De zeefhouders moeten worden uitgelijnd en altiid aan de zijkanten van de basis worden geplaatst. De vorm van de zeven is zo
gekozen dat het mogelijk is om ze alleen in de juiste positie in te stellen.

Stapelen van voedingsmiddelen op zeven

Let op! Het wordt aanbevolen om voedingsmiddelen te plaatsen op de zeven die uit de behuizing zijn gehaald. Schik de producten
in één laag. Plaats geen voedsel op de bodem of het deksel. De centrale opening in de zeven niet afdekken. Plaats de zeef met
de levensmiddelen op de bodem, plaats de volgende zeven op de onderste zeven in een hoge of lage positie, zodat de voedsel-
producten die op de onderste zeef worden geplaatst niet in contact komen met de hogere zeef.

Starten en uitschakelen van het toestel

Zorg ervoor dat de schakelaar in de basis niet wordt ingedrukt en dat de temperatuurregelaarknop tegen de klok in (V) tot aan
de aanslag wordt gedraaid.
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Steek de stekker van het netsnoer in het stopcontact. Druk op de netschakelaar, het lampje zal oplichten, wat betekent dat het
toestel is gestart. U moet ook het geluid van een werkende ventilator horen.

Stel de droogtemperatuur in door aan de temperatuurregelknop te draaien. Als de knop in de uitgangspositie blijft staan, wordt de
lucht die door de droger stroomt niet verwarmd.

Het drogen kan verschillende uren duren.

Schakel het toestel uit door de schakelaar in te drukken en los te laten. Draai de temperatuurregelaarknop tegen de klok in tot aan
de aanslag. De stekker van het netsnoer moet worden losgekoppeld van het stopcontact. Laat de zeven eventueel afkoelen en
ga verder met het demonteren van de zeven, te beginnen met het deksel en geleidelijk aan één voor één de zeven te demonteren
van de hoogste naar de laagste.

Na het verwijderen van de levensmiddelen uit de zeven, gaat u verder met het onderhoud van de zeven, het deksel en de bodem.

Aanbevelingen voor het drogen van levensmiddelen

Gedroogde stukjes fruit en groenten kunnen worden gebruikt als snacks of als bijlagen bij bereide voeding. Gedroogde levensmidde-
len behouden hun smaak en voedingswaarde. Gedroogde levensmiddelen kunnen qua uiterlijk of smaak verschillen van producten
die in de winkel verkrijgbaar zijn, omdat er tijdens het zelfdrogen geen conserveringsmiddelen en kleurstoffen worden toegevoegd.
Alvorens te drogen, wordt aanbevolen om het gewicht van de producten te noteren en vervolgens de tijd en de temperatuur van
het drogen. Dit zal het gemakkelijker maken om de werkomstandigheden in de toekomst te bepalen.

De droogtijd van de producten hangt af van: - de dikte of de grootte van de stukken voedsel, - het aantal zeven dat voor het drogen
wordt gebruikt, - het aantal producten dat in de droger wordt geplaatst, - de vochtigheidsgraad van de lucht rond de droger, - de
persoonlijke voorkeuren voor de effecten van het drogen.

Als tijdens het droogproces ongelijke effecten worden waargenomen, moet de positie van de zeven regelmatig worden gewijzigd
als de constructie van het toestel dit toelaat.

Gedroogde levensmiddelen mogen pas in recipiénten worden geplaatst nadat ze volledig zijn afgekoeld. Een recipiént voor de op-
slag van gedroogde levensmiddelen moet dicht zijn. Het wordt aanbevolen om vacuiim recipiénten te gebruiken. Na het plaatsen
van de producten in het recipiént, sluit u de container goed af en zuigt u zoveel mogelijk lucht uit het recipiént. Bewaar voedsel
in recipiénten op donkere en koele plaatsen. De bewaartemperatuur mag niet hoger zijn dan 15 °C. Plaats gedroogde producten
niet rechtstreeks in metalen recipiénten. Controleer regelmatig de conditie van gedroogde levensmiddelen.

Als het om welke reden dan ook noodzakelijk is om het droogproces te onderbreken. Levensmiddelen moeten uit de zeven wor-
den verwijderd, in plastic zakken of recipiénten worden gedaan en vervolgens in de vriezer worden bewaard. Alvorens het drogen
te hervatten, moeten de producten worden ontdooid. Producten die reeds ontdooid zijn, mogen niet opnieuw worden ingevroren.

Onderhoud van het toestel

LET OP! Alle onderhoudshandelingen moeten plaatsvinden met uitgeschakelde voeding van het toestel. Trek hiervoor de stek-
ker van de voedingskabel uit het stopcontact.

Het toestel wordt gebruikt om voedsel te bereiden dat direct op de zeven wordt geplaatst, dus er moet worden gezorgd voor een
goede hygiéne, zodat de bereiding van voedsel veilig is.

De zeven en het deksel moeten worden gewassen met een straal stromend water of ondergedompeld in water. Gebruik een mild
afwasmiddel. Reinigen met een zachte doek, een zachte spons of een zachte borstel. Gebruik geen agressieve of schurende
reinigingsmiddelen in verband met het risico van matheid van de zeef- en dekseloppervlakken.

Na het wassen, droogt u de zeef en het deksel grondig af voordat u ze op de bodem plaatst.

Zeven en afdekkingen zijn niet geschikt voor reiniging in mechanische vaatwasmachines of met een hogedrukwaterstraal.
Reinig de basis/behuizing met een licht vochtige doek en droog deze vervolgens af met een schone, droge doek.

Let op! Het toestel (de basis) nooit onderdompelen in water of een andere vioeistof.

Gebruik geen oplosmiddelen, bijtende middelen, benzinealcohol of schurende middelen.
De ventilatie-openingen reinigen met een stofzuiger.

Voordat u het toestel voor de eerste keer gebruikt, na het reinigen van de zeven, het deksel en de bodem/kast, laat u de droger
gedurende 30 minuten op de maximale temperatuur draaien zonder er voedsel op te leggen. Gedurende deze tijd is het mogelijk
dat er rook of geur uit het toestel kan vrijkomen. Laat het toestel aan het einde van het werk afkoelen en was vervolgens de zeven
en de bodem opnieuw af en maak de bodem schoon. Dit maakt het mogelijk om de resten van chemische agentia die gebruikt
worden bij de productie van de elementen van het toestel te verwijderen.

Opslag van het toestel

Als het toestel gedurende langere tijd niet wordt gebruikt, moet u het van de voedingsspanning loskoppelen.

Bewaar het apparaat tijdens de opslag binnenshuis en bescherm het tegen stof, vuil en vocht. Aanbevolen wordt om het toestel
te bewaren in de originele doos.

Bewaar het toestel in de bedrijfspositie. Plaats geen levensmiddelen in lagen. Niets op het toestel plaatsen tijdens opslag.

OORSPRONKELIJKE INSTRUCTIES
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TECHNISCHE GEGEVENS

Parameter Meeteenheid Waarde
Catalogusnummer 68270
Nominale spanning [V~ 220 - 240
Nominale frequentie [Hz] 50 - 60
Nominaal vermogen w] 420 - 500
Isolatiekl Il
Afmetingen van de zeef [em] 315x%x295
Max. belasting per zeef [ka] 05
Afmeting van het toestel (lengte x breedte x hoogte) [cm] 29-32x 34 x 32
Nettogewicht [ka] 12

E OORSPRONKELIJKE INSTRUCTIES
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XAPAKTHPIZTIKA THZ ZYZKEYHZ

O ¢npavApag TPogiuwy gival pia CUGKEUN TTIOU TTPOOPICETAI yia TNV EAPavaN Twv TIPOIdVTWY DIOTPOPNG HE avayKaoTIK KUKAOQO-
pia Bepuol aépa. Xapn atov éAeyyxo Tng Beppokpaaiag oe va eupl @Aopa, UTTOPEITE va TAIPIGGETE TIG TTAPAUETPOUG AEITOUpPYiag
TNG GUOKEUNG OTIG AVAYKEG 0OG Kal aTOV TUTTO Twv TTPOIGVTWY S1aTpo@rg yia §rpavon. MoAAd KOoKIva ETMTPETTOUV TNV aTToTeAE-
opariki Aeimoupyia. H guokeur| Oev TTpoopiletar yia emayyeAuaTikr xprion. H katdAAnAn, agiémioTn kar ac@arig Aeimoupyia g
OUOKEUNG GapTdTal até T kataAAnAn xprion g, ToTe:

Mpiv apyioeTe va XpnoipoTolgiTe TN GUGKEUR, Tpémel va SiaBdoeTe OAeg Tig 08nyieg Xpiong Kai va Tig QUAGEETE.

Ta 6Aeg TIG BAGRES Trou uTréaTnoav Adyw XprRonG TNG GUCKEURG YIa aKoTToUg GAAOUG aTTé TOV TIPOOPIoKS TG, TNG N THENONG TwV
Kavovwy ao@aAgiag Kai Twv CUOTACEWY TToU avagépovTal OTIG TIapoUaeg 0dnyieg xprong o TTpounBeuTig dev GEPe! kapia eublvn. H
akaTGMNAN xprion TNG GUOKEUNG £XEI WG TTOTEAETHA TNV ATTWAEIN TwV JIKAIWKATWY TOU XPAOTN TTIOU ATTOPPEOUV ATTE TNV Eyyunan.

EZOMAIZMOZ

H ouokeun moapadidetar oty TARPN KatdoTaon kai dev ammairel kapia ouvapuoAdynan. Mpiv va apxioeTe va XpnoIPOTTOIEITE Tn
ouokeur TTPETTEl va apaIpéoeTe TTPWTa OAa Ta UNIKG GUOKEUATIag kol TTpoaTaciag METaPopdg. ATraitouvTal akdn ol EVEPYEIES
TIPOETOINATIEG TTOU ava@EépovTal OTIG 0dnyieg Xpriong.

FENIKEZ MPOTAZEIZ XPHZHZ

H ouokeun €xel oxedIaaTE yIar 0IKIOKN XPAoN Kai atrayopeUeTal N EmayyeEAUATIKE Xpron TG, OTwg yia Tapddelyua o€ EaTIATOPIa.
H ouokeun €xel oxedIaaTEl HOVO YIa ECWTEPIKR XPran. Mnv ekBETETE TN ouaKeun o€ Bpoxn i GAAEG BPOXOTITWOEIC.

H ouokeun xpnoiyotoigitar povo yia Beppikr| emegepyacia Tpogilwy TomobeTnUévwy ammeuBeiag aTa kKOoKIva. ATIayopeUETal n
xprion g ouokeurig oe GAAo xapakTrpa, yia Tapddelyua wg Beppaviipag yia mpoiévta Tou BpickovTal o€ OKEUoG.
AmayopeUeTal va eMOKEUAZETE, ATTOCUVAPMOAOYEITE /) v TPOTIOTIOIEITE T GUOKEUN H6VOl 0ag. OAEG 01 ETTIOKEUEG TG GUOKEUNG
TIPETTEN VO EKTEAOUVTOI OTTd TO £60UTI000TNHEVO KEVTPO ETTIOKEUWY.

Kard n Aeiroupyia, n cuokeun Ba Tpémel va eival TavTote uTo emiBAEWn.

MPOZOXH! H ouokeun pmmopei va yivel TOAU (€T kaTd T Sidpkeia Tng Aeimoupyiag, TPooECTe GTav ayyileTe T GUOKEUN KaTd Tn
didpkela TG AeiToupyiag TG Kai apéowg PETG TO TEPHATIONO TNG AEITOUpYiag, UTTOPET Va TTPOKAAEDE! EYKAUNATA.

H ouokeur) dev TpoopileTal yia xpron amé Taidid KaTw Twv 8 ETWV Kal oo ATOpa HE UEIWUEVEG QUOIKEG KOl TIVEULATIKEG IKAVO-
NTEG Kal o GTopa Xwpig epTrEIpiar kal yvwon Tou e§omAiopoU. ExTég kal av Ba aokeital Tévw Toug emoTrTeia iy Ba TpaypaTo-
TroinBei n didaokaia GYETIKA HE T XProN TG GUCKEURAG e ao@aAr TPATTO £101 LOTE O KivOUVOI TIOU GUVOEOVTAI PE QUTO Va Eival
katavontoi. Ta TraudId dev emTpémeTal va Taiouv e Tn ouokeur. Ta Taidid xwpig emotTeia Oev emTpémeTal va kabapifouv i va
OUVTNPAOOUV T GUCKEUNG.

[poTdOEIS OXETIKA e T ETAPOPG Kal TNV EYKATAOTACH TS OUOKEUNS

H ouokeur| ptropei va ToroBeBei udvo ae akAnpry, ETTTTESN, OLOIGKOP®N Kal LN EUPAEKTN emQAveia. To UTTEOTpWHA TTPETTEN va
avTéyel To BApog TnG id1ag TG CUOKEUAG Kal Twv TIPOIGVTWY BIOTPOPRG TTou €ival TOTIoBETNPEVa O aUTAV.

Eival amapaitnto va umdpyel amoaTacn Touhdyiotov 10 cm yUpw amé Ta TAEUPIKA TOIXWHATA TNG GUOKEUNG, Unv TOTToBeTE(Te
UNIKG Trou Oev €ivar avBekTIKG oe uYnAég Beppokpaaieg Tavw ot ouokeun. Autd Ba emTpéwel TNV KaTAAMNAN KukAogopia aépa.
Mnv Bddete T ouokeun dimAa oTIG AKpeg TT.x. €vag Tpatediol. Mnv TommoBeTeiTe Tn GUOKeUr KOVTA o e0PAEKTA UNIKG, TT.X. TTOpa-
TIETAOUATA 1} KOUPTIVES.

H ouokeun TTpéel va xpnaipoTToigital o€ Xwpo 4TTou o agpag eival amaMaypévog ammd akabapaieg kal apwpata. Katé m Efpavon Twv
TPOQIUWY, 0 0€Pag péel HETW Twv TIPCIGVTWY dlaTPoPg Kal TuXGV akaBapaoieg Pmmopolv va TIapapEivouy aTa amognpapéva TpoidvTa.
Mnv TomoBeTeiTe NAEKTPIKEG OCUTKEUES TTavW 0T TN cuoKeun. H ouokeur katd T Aeimoupyia atreAcuBepwvel udpaTd TTou PTTopei
va TTPoKaAEaEl BpayUKUKAwpa Kai va yivel aimia nAektpotrAngiag.

ATayopeUETal VO TPUTIACETE OTr GUOKEUN OTIOI0dATIOTE GvVOIyHa KABWG Kai va TPOTTOTIOIACETE T GUOKEUN WE TPOTIO TTou Oev
avagEpeTal oTIg 0dNYieg.

MeTa@épeTe TN GuoKeur| uvo OTav Kpuwael Tavovtag Ty ommd 1o TepiBAnua. Mev patakiveite Tn ouokeun TpaBuvtag 10 kaAwdio
TpO(Pod0Tiag.

H Beppokpacia aTo onueio ykataoTaong Kai Xprong TG CUOKeURG TTpéTel va eival petagu +10 °C + +38 °C, kar n oxeTIkr uypaaia
mpémel va gival kaTw amé 90% Xwpig oupTIOKVWON.

2uardoeis yia 1 aUvOean TG OUOKEUNS aTnv 100@odoaia

Mpiv va ouvdEDETE TN GUCKEUR 0TV TPOPOdOTia TTPETEl Vo BeBaiwBeite 6T n Tdon, n ouxveTnTa Kal N amodoTIKATNTA TOU JIKTU-
ou eival oUPRaTES WE TIG agieg TToU ava@épovtal 0TV ovopaoTIk Tvakida. To i el va Taipidel Ty Trpida. AmayopeUeTal
OTTOI0OATIOTE TPOTIOTIOINGN TOU QIG.

H ouokeun mpémel va eival ouvdedepévn aueoa oe povi Tpida Tapoxrg NAEKTPIKOU pedparog. ATrayopeUEeTal va XpnoIPoTTOINCETE
kaAwdia TpoékTaong, ToAUTTpIa kar dImAES Trpieg. To KUkAwpa TTapoxAg PEULATOG TIPETE! VA eival EQOBIATMEVO |E TIPOOTATEY-

APXIKESS OAHTIESTS E
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TIKG aywyo Kai TpoaTaaia TouAdyioTov 16 A.

ATogeUyeTe Ve £xel ETaQn To KaAWdIo Tpo@odoaiag e kopTepEG AKPEG Kai {eaTd avTikeipeva kal emaveleg. Otav n ouokeun
gival o€ Aeiroupyia, T0 KaAWdIo TPo@odoaiag TTPETTEN va ival TTAPWG QVETITUYMEVO Kl TOTIOBETNHEVO ET01 WOTE Va NV amoTEAE
€pTadIo kaTé T AeImoupyia Tng ouakeung. TomroBeaia Tou kaAwdiou Tpo@odoaiag dev EMTPETETAI VO TTPOKAAE KivOUVO TrapamaTh-
parog. H mpida mpéel va Bpioketal o€ TET0I0 oNeio waTe va eival Tavta duvarh n ypriyopn amocivaean Tou BUCOTOG TOU KaAw-
diou Tpoodoaiag G cuakeung. OTav aTooUVOEETE TO QI TIAVTA TTPETTEN VO TPABASETE TO TIEPIBANUC TOU QIS Kl TIOTE TO KAAWDIO.
Av 10 kaAwdio Tpoodoaiag ival XaAaopEvo GUEcT TIPETTEN va TO aTTOOUVOEDETE aTTd TO dikTUO TTaPOXNG PEUNATOS Kal va ETTI-
KoIVwVAOETE pE TO £§OUTIOB0TNUEVO TEPPIG TOU KATAOKEUAATH e OKOTTO TV aviaAhayr Tou. Mnv XpnGOILOTIOIEITE Tr) GUOKEUN {E
xahaopévo kaAwdio rj Buopa. To kaAwdio TPoPod0aiag fj To PIG dev ETTITPETTETAI VE ETTIOKEUAOTOUV KaI OE TIEPITITWAN TIOU QUTE Tl
eCapriuara eival yaAaouéva TTPETTEN va Ta QVTOAAGEETE pe Ta Kavoupla xwpig PAGBeg. H avtikatdaTaon Tou kaAwdiou 1po@od0ai-
ag padi ye 1o Buopa Ba mpémel va yivel aTo €§ouaiodotnuévo aEPRIG TOU KATAOKEUUOTH.

2UGTGOEIS OXETIKG JUE T XPrON TOU TTPOIOVIOS

MPOZOXH! To mepifAnua TG cuokeung uTopei va gival {eaTo Kard T didpkeia kai Aiyo UeTd T xpron. Mnv 1o ayyileTe yiati autd
umopei va pokaAéael coBapd eykadpata. Mepiévere Ewg dTou To TEPIBANUA TNG GUCKEUAS VO KPUWTEI.

Ta TpoidvTa JIATPOPAG TTPETTEN va KOTTOUV O MIKPG KoupdTia Trpiv ToTroBeTnBolv ae kdokiva. 000 HIKPGTEP KOPHATIO TwY TPORI-
pwv 1600 Mo ypriyopa Ba ¢npabouv Kai Ba xpeiaaTei xaunAdtepn Bepuokpaaia ¢rpavong.

TomoBeteite TavTa 10 TPOIOVTA BIATPOPAS apPXiCovTag atmd 1o XaunAGTEPO KOOKIVO. Tar TrpoidvTa dev TIPETTEN Vo TOTTOBETOUVTON
TIOAU GQIXTA yIa va ETITPETTOUV TNV KUKAOQOpia Tou aépa. Mdvo éva oTpwia TPOQilwy TPETEI va ToTroBeTnBel o€ éva kAoKIVO, Ta
TpoidvTa TToU ToToBETOUVTaI OE KOOKIVO BEV TPETTEI va ayyifouv To KAOKIVO I To TrepiBAnua Tou BpiokeTar Tavw TOug.
EmBeBaiwBeite 611 1o dGmmedo dimAa oTn ouokeun dev eival olioBnpo. ETol amopelyete va yAIOTPAGETE Kal Vo TIPOKAAEDETE
ooBapd TpadpaTa.

‘Otav XpnOIYOTIOIEITE TN GUOKEUN, TTPETEl va TV €xeTe OAN TV wpa utd éAeyxo. Mpiv eAéyEete To Babud amogrpavong Twv
TIPOIOVTWY BIOTPOPG, OTAPATATTE TN CUCKEUN, aTToouVEETE TO KAAWDIO TPOPOBOTIag aTd TV TTPICa, TTEPIMEVETE VA KPUWOEI TO
TepiBAnpa Tou TPOiGVTOG Kai avoiSTe To TrepiPAnpa.

Av oTa kdoKIva fy aTo TrepiBANPa PETG TV EAPavVen TPOGIUWY TIAPAPEVOUV KATTOIO UTTOAEIPATO aQaIpETTE T TTPIV TOTIOBETAOETE
véa TrpoidvTa SiaTpo@rg. Ta UTTOAEIUPATA TPOYiHWY TTOU Trapapévouv oTa kAoKIva kai/f 0To TrepiBAnua utopei va diatapdgouv
TNV KUukAo@opial Tou aépa, 1 otroia pTTopei va 0dnyfael o€ utepBéppavan Tng cuokeung. Mia utrepBeppavbeioa ouakeur utopei
va KaTaoTPOQEN Kal PTropei va pokaAéael TTupkayid i nAektpotrAngia. H ouokeun mpémer va kabapiletal cUpQwva e TIG odnyieg:
«ZUVTAPNON TNG GUOKEUR G

XEIPIZMOZ THZ ZYZKEYZHZ

Eykardoraan, evepyormoinan kai XEIPIOUOS TS GUOKEUNS

ATOOUOKEUAOTE TN OUCKEUR aQaIpwvTag TARPWS OAa Ta UNIKG amroouokeuaaiag. ZuvioTdtal va QUAGOTETaI N CUOKEUQaTia, PTTo-
pei va ival xpraIun yia TN PETETTEITA JETAQOPG KAl ATTOBAKEUOT) TNG CUGKEUNG.

[MAUveTe T0 TTPOIdV TUNGWVA WE TIG 00NYieg TNG TTaPAYPAPOUG «ZUVTAPNON CUOKEURGY.

Pu6uion kéokivwv

To xaunAéTePO KOOKIVO TIPETTEN VO TOTIOBETNBET 0T BAoN €101 WOTE N dKpN TOU KOGKIVOU va TTPooKOAGTaI 0T Bdon yUpw o€ 6An
v mepipépeia (1).

Ta kéokiva propoUv va ToTmoBeTnBolv o dUo Béaeig: uwnAr kar xaunAr. Edv éxouv TomoBetnBei oe uwnAi 6éan, n améoTaon
petagu Twv kOoKIvwy eival peyahiTepn. EQv €xel TomoBenBei o xaunAn 6¢on, n amdoTaon Petagl Twv kAoKIVWY gival pIKpdTEE.
Autd oag emTpéTel va TaIPIGEETE TV omoaTaon PETACU Twv KOOKIVWY HE TO UEyEBOG Twv TEpaYiwV Twv TPOIBVTWY SIOTPOPRG Kal
NV amoTeAeopaTIKGTNTA TNG §pavang. H ueyaAltepn amdaTaon Yetagl Twv KOoKIVWY BEATILVEN TV KUKAO@OpIa ToU aépa Kal au-
¢avel v amoteAeoparnkdtnTa g Rpavang. 1o alvoAo Twv KOOKIVWY TTou ToTroBeToUvTal aTn Béon Tou {npavtipa, n amooTaon
umropei va emmAeyei eAcUBepa avaAoya WeE TIG avaykes. Oa TIPETE va XpnoIWoTToloUvTal TOUAGYIOTOV Tpia KOOKIVa, avesdptnTa dv
mvw Toug gival TormoBeTnuéva TTpoidvTa diaTpo@rg. Na KaAUTITETE TTavTa Ta KGOKIVA WE TO KaTTaKI. H XpAon Tou katakiol Ba
PoKaAETEl TNV KaTGANAN Kukhogopia aépa péoa OTn OUOKEUR.

Mo va puBpioete Ta kOoKIva oV uwnAr Béan, To Kéokivo Ba Tpémel va TepioTpagei opifovTia katd 180 poipeg POg TV kaTel-
Buvan Tou aupBdAou «Tally Tou gival ToroBETNPEVO OTIG UTTOBOXES TOU KOOKIVOU. X€ auTr| Tr 6€am, o1 0dnyoi Tou Tévw KGOKIVOU
Ba oTnpifovtar aToug 0dnyoUs Tou kaTw kéakivou (I11).

la va puBpicete Ta KGoKIva oTnv XaunAr Béan, To kdokivo Ba TpéTel va TrepIoTpagei opifovTia kard 180 poipeg Tpog T Katel-
Buvan Tou oupRoAou «Shorty Tou eival ToroBETNUEVO 0TI UTTOBOXES TOU KOOKIVOU. Z€ auTh TN B€0T, 01 00NY0i TOU TIAVW KAOKIVOU
Ba Bpiokovral diTrAa aToug 0dnyoug Tou kdTw kdakivou (IV).

Ta kdokiva Tpéer va eival TapdAAnAa peTagu Toug kar oTn Bdon.

Mpoooxi! Zuviatdral n dokipr| TG BEonG Twv KGOKIVWY TTPIV aTI6 TV TOTTOBETNAN TwV TPOGIUWY a€ auTd. AuTé Ba 0ag ETMTPEYEI
va e§aoknBeiTe Kal va EMTPEWETE EUKOAOTEPN PUBHICN TwV KOOKIVWY UE TIPOIBVTA TPOYilwY TToU ToTroBeToUVTal OE QUTd.

O1 uTrodoxEG Twv KAOKIVWY TTPETTEI vt €ival 0€ pia ypapun kai va TorroBetolvial mavta oTig TAeupég TG Bdong. To oxfua Twv
KOOKIVWV £xel ETTIAEYET £TO1 WOTE VOl TTOPOUV VOl pUBUIGTOUV POVO 0T OwaTH Béan.

m APXIKESS OAHTIIES
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TomoBéman mpoidvrwy Siarpogig o€ KOOKIVA

MpoooxA! Zuviatdral n TomoBéTan mpoidvTwy diaTPOPRG O€ KOOKIVA atroouvappoloynuéva atd tn Bdon. TomoBeTAaTE Ta TTPOI-
ovta o€ Eva aTpwua. Mn atoiBadete Tpo@Ia ot Bdon Kai 070 Katrakl. Mnv KaAUTITETE TV KEVTPIKI OTTF 0Ta K6OKIVA. TO KOOKIVO
e Tpoi6vTa Siatpo@rig Ba TrpéTel va TotroBeTnBei 0N BACN Kal Ta ETOEVA KOOKIVO TTPETTE va ToTToBeTNBOUV 0T XapNAGTEPQ OE
uwnAA f xaunAr Béon, €101 WoTe Ta TPOQIPa TToU ToTTOBETOUVTAI OTO KATW KAOKIVO Va Mnv £pXovTal O€ £TTAQN HE TO TIAVW KGOKIVO.

Exkivnon ka1 atrevepyorroinon e oUoKeung

BeBaiwdeite 61 0 diakémng ot Bdon dev ivar TaTnuévog kai 811 0 diakdTITNG Beppokpaciag £xel TEPIOTPAYET apIoTEPEOTPOGA
(V) aTo pérpo Tou duvatou.

ZuvdéaTe 1o @Ig Tou KaAwdiou Tpogodoaiag aTny Tpida nAekTpIkoU dikTUou. MatiaTe Tov SIOKGTTT AeiToupyiag, n evOEIKTIKY Auyvia
Ba avayel, Tpdyua Tou onyaivel 6T n ouokeun £xel Eekiviael. O AX0G TOU avepIoTAPA AeIToupyiag Ba TTPETTEN £TTIONG VOl AKOUCTEI.
Me 10 TTEPIOTPEPGUEVO KOUPTTT EAEYXOU Bepuokpaaiag pubuioTe Tn Beppokpaaia ERpavang. Av T0 KOUPTT TIAPOUEVE! TNV aPXIK
B¢an, o aépag Tou péel péoa atov Enpavtipa dev BeppaiveTal.

H ¢Apavon pmopei va dIpKETEN KON KOl JEPIKEG WPEG.

ATTEVEQYOTIOINOTE TN GUCKEUN TTIATWVTAG KO AQrVOVTAG TO SIOKGTIT. ['upioTe TO TIEPIOTPEPOHEVO KoupTTi pUBuIong Beppokpaaiag
aploTepOoTPOPa 600 TO SUVATOV TTIEPIOOOTEPO. ATIOOUVEDTE TO QIG Tou KaAwdiou Tpo@odoaiag amé Ty Tpia. Mepipévere va
KPUWOOUV Tl KGOKIV Kal vV TIpOXWwPOETE OTNV aTroouvapuoAdynar Toug EEKIVIVTAG aTrd To KATTAKI Kal a@alpwvTag oTadiakd Ta
KOOKIVa pepovwiéva atmd To upnAGTePO LEXPI TO XapuNAdTEPO.

AQoU agaipéoeTe Ta TPOIGVTa SIATPOPAG OTTO Ta KOOKIVA, TTPOXWPNOTE GTN GUVTAPNON TwV KOOKIVWY, TOU KATTaKIoU Kal TG
Baong.

2uardaeis yia v ERpavan Twv mpoidviwy dIaTpopng

Ta cxrroinpauéva KOMMATION GPOUTWY Kal AQXQVIKWY UTTOpOUV va xpnoluorromeoﬂv WG OVaK 1) w¢ TP6adeTa aTal TIAPOOKEV-
opéva Tpdgia. Ta atmognpapéva Tpoidvia 6|mpocpng élumpouv m veuon Kai Bpemmikn Toug agia. Ta amognpauéva TpoiovTa
dIaTPOPAG UTTOPET VOl 6|aq)£pouv WG TPoOg TV su(pawcn 1 T yebon amé Ta mpoiévta Tou SiaTibevial oTa amobéuara, emeidr) dev
TPOOTIBEVTAI CUVTNENTIKG KOl XPWOTIKEG OUTES KATA TV auUTOEHPAVON.

Mpiv amé TV Rpavan, ouvioTdral va onueiwdei 1o BAPOG Twv TIPOIOVTWY Kal OTN GUVEXEID VOl KATAYPAPEi 0 XpAvog Kai n Beppio-
kpaaia §rpavang. Aut Ba dieukoAivel Tov kaBopIopS Twv CUVONKWY epyaaciag oTo PEAAOV.

O xpdvog Ehpavang Twv TPoIGVTWV e§apTaTal aTmd: - T0 TIAX0G 1) To PEyEBOG TwV Tepaxiwy Twv TPOidvTwY diaTpo@ng, - Tov apiBud
TwV KGOKIVWY TTOU XpnalhoTrololvTal yia v {fpavan, - TV TIoo6TNTA Twv TPOIGVTWY TTou ToTroBeTolvTal aTov {npavipa, - v
uypaaia Tou aépa aTo TEpIBGAAOV Tou Enpavrpa, - TIG TTPOCWTTIKEG TIPOTIHATEIG GO0V AYOPA TO ATTOTEAETA TNG EAPavVONG.

Av katd T didpkeia TG ERpavang maparmpenBolv avopoiouopea atmoteAéapara, n 6éon Twv K6oKIvwy Ba Tpémer va aAAdCel
EPIOBIKG av TO EMITPETEI N SOU TNG GUCKEUAG.

Ta amognpapéva TTpoidvTa diaTpo@rg TPETTEN va ToTToBEToUVTaI OTa dOyEia MOVO aPoU £XOUV KPUWOE! evieAWS. To doyeio ammodr}-
KEUONG aTrognpapévwy TPoRiUwY TTPETTEN va gival oTEyave. XuviaTwvial doxeia kevoU. AgoU ToTroBeToETE Ta TTpoidvTa aTo OoYEO,
Ba pémel va 0@payIoToUV GQIKTA Kal 0T GUVEXEID VO avappo@raeTe 600 To duvatdv TepIoadTepo aépa. Na amoBnkeUeTe T
TpOQIHa O€ Boyeio o oKoTEVG Kal dpooepd pépn. H Beppokpaaia amobrikeuang dev mpémel va urepBaivel Toug 15 °C. Mnv Ba-
(ete 1o amOgNPapEVa TPOPIPA aTrEUBEiag o PETOMAIKG Goxeia. EAEyXETE TTEPIODIKA TNV KATAOTAON TWV OTTOGNPAUEVWY TTPOIOVTWY
dlaTpoPnG.

Edv yia ommolovdrmore Adyo Ba xpeiaoTei va atapatoete ) diadikacia ERpavong. Ta TpoidvTa SlaTpong TpéTel va amopakpU-
vovTal aTTé Ta KOOKIVA Kal va ToToBeTodvTal o TTAAaTIKOUG 0aKOUG 1} SOXEia Kai 0T Guvéxela va amobnkedovial o€ katdyugn. Ta
Tpoi6vTa TpéTel va amowuyBolv TrpIv apxioel §ava n ERpavan. Mnv katawUyeTe Ta TPoivTa agol ammoyuyBolv.

2UVIrpnor NG GUOKEUNS

MPOZOXH! OAeg o1 epyaaieg ouvtApnong Tpémel va BIEGAyOVTal UE T GUCKEUN atrevepyotroinpévn. Ma auté 10 GKOTIO ATTOGUV-
Séate 10 BUOHO Tou KaAwdiou Tpopodoaiag amd Tnv mpifa Tou SikTioU.

H ouokeur xpnoipoTolgiTal yia TV TTpoEToIpaaia TPogipwy Tou ToTroBeTolvTal aTeubeiag Tavw OTa KOOKIVA, OTIOTE TTPETTEl VOl
TIPOCESETE va EGAOPANCETE CWOTA UYIEIVT ETC1 WOTE N TIPOETOIHATIA TWV GAYNTWV VO Eival a0PaAg.

Ta kGOKIVA Kl TO KOTTAKI rrpérrsl va TIAEVOVTl E Tpsxoopsvo vepd r’] va BuBidovtal oTo vsp() Na xpnoiyotroleite éva o armop-
pumvnKo yia TAUo1po méTwy. Na kaBapiletar pe Eva pahako mmavi, JaAakd 0(pouvvap| il ua)\um Bouptoa. Mnv xpnmponomns
EMMIBETIKA ) AelavTIKG kaBapioTIKG eaiTiag Tou KIVBUVOU BapTIHATOG TWV EMQAVEIWY TwV KAOKIVWV Kal TOU KATTakioU.

AgoU TAUVETE TO KOOKIVO Kl TO KOTTAKI 0TEYVWOTE KAAG TrpIv Ta ToTroBeToETe o Bon.

Ta kdoKIva kai To KaTIaKI 3ev eival katdAnAa yia kaBapiopué o€ pnxavikd TAuvTipia TETwY iy pe TidaKa vepou uwnAig Trieang.
Na kaBapiere T Baon/to epiBAnpa pe Eva EAapEwG Bpeypévo Travi Kal 0Tn CUVEXEID Va T OTEYVWVETE UE £va kaBapd, OTEyVO Travi.
MpocoyA! Moté pnv Bubioete TV nAekTpIkr) ouokeun (Baan) oe vepd n otmolodrTote GAAo uypod.

["a kaBapioud pnv xpnaipoTroieite SIAAUTIKG, KauoTkd péoa, To aAKoOA, Tn Bevdivn A péoa TPIRAG.
KaBapioTe Ta avoiypara eEapIOUOU e TNV NAEKTPIK OKOUTTQ.

APXIKESS OAHTIESTS m
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Mpiv ammé TV TPWN XPrACN TNG CUCKEUNG, HETA TV KaBapPIoPd Twv KOOKIVWY, Tou Katrakiod Kai Tng Baang/tou mepiBARpaTog,
EVEPYOTTOINOTE TOV ENpavTApa yia TPIAVTa AETITd 0T PéyioTn Bepuokpaaia xwpig va ToTroBeTAoETE Péaa TpdPIua. Katd T didpkeia
auTAg TNG TrEPIGdOU, gival MBave va ekéuTreTal KaTvag 1 ooun amoé T ouokeur]. AQou oAokAnpwaeTe TV epyaaia, agraTe T
OUOKEUN Va KPUWOEI, 0Tn UVEXeIa TTAEVETE Ta KOOKIVA Kal TO KOTTAKI kal kaBapioTe Tn Bdon. Autd Ba agaipéoel Ta UTTOAEipaTa
TWV XNUIKWY 0UGIWV TTOU XPNOILOTIOIO0VTaI KOTA TV TIapaywyn Twv eapTnudTwy TG GUOKEUNG.

®0Aaén g ouokeung

Edv n ouokeur| dev Ba xpnoipotoin6ei yia peydAo xpovikd diGoTnua, aTroouvoEéaTe TV aTTé TV TTIaPoT| PEUMATOG.

GuAdgre To TTPOIBY OE ETWTEPIKOUG XWPOUG, TTPOaTaTEUTTE TO aTd OKOVN, akabapaieg Kai uypaaia. Mpoteivetar va QUAGGETE T
OUOKEUN 0T OUOKEUQDIO TOU EpY00TaTiou.

®uhdooete 1o TTpoidy oTn B¢on oTnv omoia Aeitoupyei. Mnv Badete Ta poidvTa oe oTpWoElg. Mnv B°CeTe TioTa VW OTO TIPOIdV
o1av 70 UAGOOETE.

TEXNIKA ZTOIXEIA
Mopdperpog Movadda pérpnong Tipn
Kwdikdg kataAdyou 68270
OvopaoTiki Téon [V~ 220-240
OvopaoTIki ougveTnTa [Hz] 50 - 60
OvopaoTiki 10X0g w] 420 - 500
Khdon pévwang Il
AlaoTdoeig K6oKIVou [cm] 31,5x29,5
MéyioTo goprio evdg kdoKIvou [kq] 05
Aiaotdoeig ouokeur (0yog x TAATog x pabog) [cm] 29-32x34x32
KabBapd papog [kg] 1,2
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