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1. obudowa

2. sito

3. drzwiczki

4. tacka ociekowa

5. wigcznik

6. zmiana trybu pracy
7. nastawa czasu

8. nastawa temperatury
9. kontrolka trybu pracy
10. wyswietlacz

UA

1. kopnyc

2. cuto

3. fBepusTa

4. nignoH Ans kpanenb

5. BuMuKay

6. 3miHa pexvmy poGoti

7. perymnioBaHHs yacy

8. perynioBaHHs Temnepatypu
9. iHaukaTop pexvmy podoti
10. aucnneit

SK

1. plast

2.sito

3. dvierka

4. odkvapkavacia tacka
5. zapina¢

6. zmena rezimu prace
7. nastavenie Casu

8. nastavenie teploty

9. kontrolka rezimu prace
10. displej

FR

1. boitier

2. tamis

3. porte

4. plateau d'égouttement

5. gachette de l'interrupteur
6. changement du mode
de fonctionnement

7. réglage de temps

8. réglage de la température
9. voyant du mode

de fonctionnement

10. affichage

BG

1. kopnyc

2. TaBa 3a XpaHTENHI NPoaYKTH
3. Bpata

4. 7aBa 32 OTTM4aHe

5. GyToH 3a BKMK4BaHe

6. cMsiHa Ha pexiMa Ha paboTa
7. HacTpoiika Ha BpemeTo

8. HacTpoiika Ha Temnepatypata
9. MHAWKaTOp 3a pexuM Ha pabota
10. aucnneit
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EN

1. housing

2. tray

3. door

4. drip tray

5. power switch

6. operating mode switch

7. time setting knob

8. temperature setting knob

9. operating mode status lamp
10. display

LT

1. korpusas

2. sietelis

3. durelés

4. nuladgjimo déklas

5. jungiklis

6. darbo reZimo pakeitimas

7. laiko nustatymas

8. temperatiiros nustatymas
9. darbo rezimo indikatorius
10. ekranas

HU

1. haz

2. szita

3. ajto

4. csepegtetd télca

5. bekapcsolégomb

6. munkamad kapcsold

7. d6beallitas

8. hémérséklet-beallitas

9. izemmodvalasztd visszajelzd
10. kijelzo

IT

1. alloggiamento

2. vassoio

3. sportello

4. vaschetta raccogli gocce
5. pulsante di accensione
6. cambio di modalita

di funzionamento

7. impostazioni di tempo

8. impostazioni di temperatura
9. spia della modalita

di funzionamento

10. display

DE

1. Gehéuse

2. Sieb

3. Tir

4. Abtropfschale

5. Ein-/Aus-Taste

6. Betriebsmodusschalter
7. Zeiteinstellung

8. Temperaturregelung

9. Betriebsmodusschalter
10. Display

Lv

1. korpuss

2. siets

3. durtinas

4. pilienu paplate

5. sledzis

6. darba rezima maina

7. laika iestatjums

8. temperatdras iestaffjums
9. darba rezima indikators
10. displejs

RO

1. carcasa

2.tava

3. usi

4. tava colectoare

5. comutator de alimentare

6. comutator pentru modul

de lucru

7. buton de reglare a timpului
de lucru

8. buton de reglare a temperaturii
9. lampa indicatoare a modului
de functionare

10. afisaj

NL

1. behuizing

2. zeef

3. deurtie

4. lekbakje

5. schakelaar

6. werkmodusschakelaar

7. tijdregeling

8. temperatuurregeling

9. werkmodusindicatielampje
10. display

ORY GINALNA

RU

1. kopnyc

2. cuto

3. Bepubl

4. NopoH AN Kanens

5. Bblkriovatens

6. u3mMeHeHue pexuma pabotbl
7. peryniupoBka BpemMeHu

8. perynuposka Temneparypl

9. MHAVKaTOp pexuma paboThl
10. ancnneit

cz

1. kryt

2. sito

3. dvitka

4. odkapavaci miska

5. vypinaé

6. zména provozniho rezimu
7. nastaveni ¢asu

8. nastaveni teploty

9. kontrolka provozniho rezimu
10. displej

ES

1. carcasa

2. bandeja

3. puerta

4. bandeja recogedora

5. interruptor de encendido
6. cambio de modo

de funcionamiento

7. control de tiempo

8. control de temperatura
9. luz indicadora del modo
de funcionamiento

10. pantalla

GR

1. mhaioio

2. K6OKIVO

3. mépra

4. diokog amoaTpdyyiong
5. dlakéTg Aerroupyiag
6. aMayn Aerroupyiag

7. pUbuion wpag

8. puBuion Beppokpaaiog
9. evdeIKTIKA Auyvia
TpGTIOU Acimoupyiag

10. 0B6vn
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Przeczyta¢ instrukcje
Read the operating instruction

Bedienungsanleitung durchgelesen

MpounTaTh MHCTPYKLMIO
MpounTaTb HCTPYKLitD
Perskaityti instrukcijg
Jalasa instrukciju

Prectet navod k pouZiti
Precitat ndvod k obsluhe
Olvasni utasitast

Citesti instructunile

Lea la instruccion

Lisez la notice d'utilisation
Leggere il manuale d'uso
Lees de instructies
AiaBdoTe Tig 0dnyieg xpriang
MpoyeTeTe PbKOBOACTBOTO

Bezpieczny kontakt z zywnoscig

Safe contact with food

Sicherer Kontakt mit dem Essen
Be3onackblit KOHTAKT C MULLEBBIMI NPOAYKTaMM
BesneyHuit KoHTaKT 3 ixelo

Saugus salytis su maistu

Dross kontakts ar partiku

Bezpecny kontakt s potravinami
Bezpecny kontakt s jedlom

Biztonséagos kapcsolat az élelmiszerekkel
Contactul sigur cu alimentele

Contacto seguro con los alimentos
Contact sécurisé avec les aliments
Contatto sicuro con il cibo

Veilig contact met voedsel

Acgahig emagr pe Ta TPOQIHa
BesonaceH KOHTaKT C xpaHa

FR IT NL GR BG

Uwagal Gorgca powierzchnia. Nie dotykac.

Note! Hot surface. Do not touch.

Achtung! Heil3e Oberfléache. Nicht berlihren.
Brumatue! Mopsyas noBepxHOCTb. He npukacatbes.
Ygara! lapsiua nosepxHsi. He Topkatucs.

Démesio! Karstas pavirsius. Neliesti.

Uzmanibu! Karsta virsma. Nepieskarties.
Varovani! Horky povrch. Nedotykejte se.

Pozor! Horuci povrch. Nedotykat.

Figyelem! Forro feliilet! Ne érintse meg!

Nota! Suprafaté fierbinte. Nu atingeti.

iPrecaucion! Superficie caliente. No tocar.
Attention! Une surface chaude. Ne pas toucher.
Attenzione! Superficie riscaldata. Non toccare.

Let op! Heet opperviak. Niet aanraken.

To TpoidV eival eyKeKPIPEVO yia ETTaQ g TPOPIHA.
BHMMaHue! lopelLa noBbpxHOCT. He fokocBaitTe.

)i

Ten symbol informuje o zakazie umieszczania zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (w tym baterii i akumulatoréw) tacznie z innymi odpadami. Zuzyty sprzet
powinien by¢ zbierany selektywnie i przekazany do punktu zbierania w celu zapewnienia jego recyklingu i odzysku, aby ogranicza¢ ilo$¢ odpadéw oraz zmniejszy¢ stopnien
wykorzystania zasobow naturalnych. Niekontrolowane uwalnianie skfadnikéw niebezpiecznych zawartych w sprzecie elektrycznym i elektronicznym moze stanowi¢ zagroze-
nie dla zdrowia ludzkiego oraz powodowa¢ negatywne zmiany w $rodowisku naturalnym. Gospodarstwo domowe petni wazng role w przyczynianiu sie do ponownego uzycia
i odzysku, w tym recyklingu zuzytego sprzetu. Wiecej informacji o wiasciwych metodach recyklingu mozna uzyskac u wiadz lokalnych lub sprzedawcy.

This symbol indicates that waste electrical and electronic equipment (including batteries and storage cells) cannot be disposed of with other types of waste. Waste equipment
should be collected and handed over separately to a collection point for recycling and recovery, in order to reduce the amount of waste and the use of natural resources. Un-
controlled release of hazardous components contained in electrical and electronic equipment may pose a risk to human health and have adverse effects for the environment.
The household plays an important role in contributing to reuse and recovery, including recycling of waste equipment. For more information about the appropriate recycling
methods, contact your local authority or retailer.

Dieses Symbol weist darauf hin, dass Elektro- und Elektronik-Altgerate (einschlieRlich Batterien und Akkumulatoren) nicht zusammen mit anderen Abféllen entsorgt werden
diirfen. Altgeréte sollten getrennt gesammelt und bei einer Sammelstelle abgegeben werden, um deren Recycling und Verwertung zu gewahrleisten und so die Abfallmenge
und die Nutzung natiirlicher Ressourcen zu reduzieren. Die unkontrollierte Freisetzung gefahrlicher Stoffe, die in Elektro- und Elektronikgeraten enthalten sind, kann eine
Gefahr fiir die menschliche Gesundheit darstellen und negative Auswirkungen auf die Umwelt haben. Der Haushalt spielt eine wichtige Rolle bei der Wiederverwendung
und Verwertung, einschlieBlich des Recyclings von Altgeréten. Weitere Informationen zu den geeigneten Recyclingverfahren erhalten Sie bei den rtlichen Behorden oder
Ihrem Handler.

10T CMMBON MHA(OPMUPYET O 3anpeTe NOMeLLATb U3HOLIEHHOE 3MEKTPUYECKOE U ANEKTPOHHOE 0BOpYA0BaHME (B TOM Yncre Gatapeu v akkyMynsTopbl) BMECTE C ApyrMm
oTxofamu. M3HolueHHoe 0BopyaoBaHue AOMKHO coBUpaThCs CENeKTUBHO UM MepefaBatbes B TOUKy cbopa, YTobbl obecneunts ero nepepaboTky v yTunusaumio, Ans
TOro, YTo6bl OrPaHUYMTL KOMMYECTBO OTXOZOB, U YMEHBLUMTL MCMONb30BaHUE NPUPOAHBIX PecypcoB. HEKOHTPONMpYeMbIi BBIGPOC OnacHblX BELLECTB, CopepXalLuxcs B
QMEKTPUYECKOM U 3NIEKTPOHHOM o60pyqosaHmm, MOXET NPeACTaBNATb Yrpo3y AN 300P0BbA Yenoseka, ¥ NPUBOAUTL K HEraTUBHLIM U3MEHEHUAM B 0pr»(a|ou.le|7| cpege.
ﬂOMaLLIHee X03811CTBO WrpaeT BaXHYH0 ponb Npu MOBTOPHOM WCMONb30BaHWKM W yTUnU3auuu, B TOM 4ucne, yTunusauuu U3HOLLEHHOTO oBopy;loaaHMﬂ. I'Ionpo6Hy»o
MHdJOpMaLlVIIO 0 NpaBuIIbHbIX METOAAX YTUNM3ALMN MOXHO MOMY4UTb Y MECTHBIX BRacTei unum Y npoaasua.
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Lleit cumeon nosigomnsie npo 3a60pOHY PO3MILLEHHS BiAXOAIB ENEKTPUYHOTO Ta eneKTPOHHOTO obnajHaHHS (B TOMY 4MCTi akyMynsiTopiB), Y TOMY WuCAi 3 iHLWMMK
Binxonamu. BinnpauboBate o6naaHaHHs noBuHHO BT BUGIPKOBO 3ibpaHo | nepeaaHo B NyHKT 36opy Ans 3abesneyerHs oro nepepobky i BIAHOBNEHHS, LLOG 3MeHILIMT
KinbKICTb BIAXOAIB | 3VEHLLMTM CTYMiHb BUKOPUCTAHHS NPUPOAHUX PECYPCiB. HEKOHTPONbOBAHE BUBINbHEHHS HEBE3NEUHNX KOMMOHEHTIB, LLO MICTATLCS B ENEKTPUYHOMY Ta
€eneKTPOHHOMY 0BnaaHaHHi, Moxe NpecTaBnATH Hebeaneky ANs 340POB'A NIOAMHM | BUKNMKATI HEraTMBHI 3MiHYM B HABKONMILHBOMY CepefoBuLLi. FoCnoaapcTeo Biairpae
BaX/UBY POIb Y PO3BUTKY NOBTOPHOTO BUKOPUCTAHHS Ta BIAHOBIEHHS, BKIKO4aI0UY YTUMi3aLiio BIUKOPUCTAHOTO oBnaaHaHHs. Binblu AeTanbHy iHhopmaLiio npo npasumbHi
MeToAM YTUni3aLlii MoXHa oTpuUMaTy y MicLiesoi Bnaayu abo npoaasus.

Sis simbolis rodo, kad draudziama i$mesti panaudotg elektring ir elektroning jrangg (jskaitant baterijas ir akumuliatorius) kartu su kitomis atliekomis. Naudota jranga turéty
biti renkama atskirai ir siunciama | surinkimo punkta, kad bty uZtikrintas jos perdirbimas ir utilizavimas, siekiant sumazinti atliekas ir sumazinti gamtos istekliy naudojima.
Nekontroliuojamas pavojingy komponenty, esanciy elektros ir elektroninéje jrangoje, iSsiskyrimas gali kelti pavojy zmoniy sveikatai ir sukelti neigiamus natralios aplinkos
pokycius. Namy dkis vaidina svarby vaidmenj prisidedant prie pakartotinio jrenginiy naudojimo ir utilizavimo, jskaitant perdirbima. Norédami gauti daugiau informacijos apie
tinkamus perdirbimo bidus, susisiekite su savo vietos valdZios institucijomis ar pardavéju.

$is simbols informé par aizliegumu izmest elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus (tostarp baterijas un akumulatorus) kopa ar citiem atkritumiem. Nolietotas iekartas ir
jasavac atseviski un janodod savakSanas punkta ar mérki nodrosinat atkritumu otrreiz&jo parstradi un regeneraciju, lai ierobezotu to apjomu un samazinatu dabas resursu
izmanto$anas limeni. Elektriskajas un elektroniskajas iekartas ietverto bistamo sastavdalu nekontroléta izdali$anas var radit cilvéku veselibas apdraudéjumu un izraisit
negativas izmainas apkartéja vidé. Majsaimnieciba pilda svarigu lomu otrreizéjas izmanto$anas un regeneracijas, tostarp nolietoto iekartu parstrades veicinasana. Vairak
informacijas par atbilsto$am otrreizéjas parstrades metodém var sanemt pie vietéjo varas iestazu parstavjiem vai pardevéja.

Tento symbol informuje, Ze je zakazano likvidovat pouZité elekirické a elektronické zafizeni (véetné baterii a akumulétor() spolecné s jinym odpadem. Pouzité zafizeni by
mélo byt shromazdovano selektivné a odesilano na sbérné misto, aby byla zajisténa jeho recyklace a vyuZiti, aby se snizilo mnoZstvi odpadu a sniZil stupef vyuzivani
pfirodnich zdroju. Nekontrolované uvoliovani nebezpecnych slozek obsazenych v elektrickych a elektronickych zafizenich mize predstavovat hrozbu pro lidské zdravi a
zpusobit negativni zmény v pfirodnim prostredi. Domacnost hraje dulezZitou roli pfi pfispivani k opétovnému pouziti a vyuziti, véetné recyklace pouzitého zafizeni. Dalsi
informace o vhodnych zptsobech recyklace Vam poskytne mistni Ufad nebo prodejce.

Tento symbol informuje o zékaze vyhadzovania opotrebovanych elektrickych a elektronickych zariadeni (vratane batérii a akumulatorov) do komunalneho (netriedeného)
odpadu. Opotrebované zariadenia musia byt separované a odovzdané do prislusnych zbernych miest, aby mohli byt néleZite recyklované, ¢im sa znizuje mnozstvo odpadov
a zmenguje vyuzivanie prirodnych zdrojov. Nekontrolované uvolfiovanie nebezpecnych latok, ktoré st v elektrickych a elektronickych zariadeniach, moze ohrozovat ludské
zdravie a mat negativny dopad na Zivotné prostredie. Kazda domacnost mé délezitd dlohu v procese opatovného pouZitia a opatovného ziskavania surovin, vratane recy-
klacie, z opotrebovanych zariadeni, Blizsie informécie o spravnych metddach recyklacie vam poskytne miestna samosprava alebo predajca.

Ez a szimbélum arra hivja fel a figyelmet, hogy tilos az elhasznalt elektromos és elektronikus készliléket (tobbek kozott elemeket és akkumulatorokat) egyéb hulladékokkal
egylitt kidobni. Az elhasznalt késziléket szelektiven gylijtse és a hulladék mennyiségének, valamint a természetes erdforrasok felhasznalasanak csokkentése érdekében
adja le a megfelelé gyUjtopontban Ujrafeldolgozas és Ujrahasznositas céljabdl. Az elektromos és elektronikus készilékben talélhatd veszélyes dsszetevék ellendrizetlen
kibocsétasa veszélyt jelenthet az emberi egészségre és negativ valtozasokat okozhat a természetes kornyezetben. A haztartasok fontos szerepet toltenek be az elhasznalt
készlilék Gjrafeldolgozasaban és Ujrahasznositasaban. Az Ujrahasznositas megfelelé médjaival kapcsolatos tovabbi informacidkat a helyi hatésagoktdl vagy a termék
6l szerezhet.

Acest simbol indicé faptul cd deseurile de echipamente electrice si electronice (inclusiv baterii si acumulatori) nu pot fi eliminate impreuna cu alte tipuri de deseuri. Deseurile
de echipamente trebuie colectate si predate separat la un punct de colectare in vederea reciclarii si recuperarii, pentru a reduce cantitatea de deseuri si consumul de resurse
naturale. Eliberarea necontrolata a componentelor periculoase continute in echipamentele electrice si electronice poate prezenta un risc pentru sénatatea oamenilor si are
efect advers asupra mediului. Gospodériile joacé un rol important prin contributia lor la reutilizare si recuperare, inclusiv reciclarea deseurilor de echipamente. Pentru mai
multe informatii in legdturd cu metodele de reciclare adecvate, contactati autoritatile locale sau distribuitorul dumneavoastra.

Este simbolo indica que los residuos de aparatos eléctricos y electronicos (incluidas las pilas y acumuladores) no pueden eliminarse junto con otros residuos. Los aparatos
usados deben recogerse por separado y entregarse a un punto de recogida para garantizar su reciclado y recuperacion a fin de reducir la cantidad de residuos y el uso de
los recursos naturales. La liberacion incontrolada de componentes peligrosos contenidos en los aparatos eléctricos y electrénicos puede suponer un riesgo para la salud
humana y causar efectos adversos en el medio ambiente. El hogar desempefia un papel importante en la contribucion a la reutilizacién y recuperacion, incluido el reciclado
de los residuos de aparatos. Para obtener mas informacion sobre los métodos de reciclaje adecuados, péngase en contacto con su autoridad local o distribuidor.

Ce symbole indique que les déchets d'équipements électriques et électroniques (y compris les piles et accumulateurs) ne peuvent étre éliminés avec d'autres déchets.
Les équipements usagés devraient étre collectés séparément et remis & un point de collecte afin d’assurer leur recyclage et leur valorisation et de réduire ainsi la quantité
de déchets et ['utilisation des ressources naturelles. La dissémination incontrolée de composants dangereux contenus dans des équipements électriques et électroniques
peut présenter un risque pour la santé humaine et avoir des effets néfastes sur 'environnement. Le ménage joue un role important en contribuant a la réutilisation et a la
valorisation, y compris le recyclage des équipements usagés. Pour plus d'informations sur les méthodes de recyclage appropriées, contactez votre autorité locale ou votre
revendeur.

Questo simbolo indica che I'apparecchiatura elettrica e elettronica usurata (comprese le batterie e gli accumulatori) non pud essere smaltita insieme con altri rifiuti. Le appa-
recchiature usurate devono essere raccolte separatamente e consegnate al punto di raccolta specializzato per garantire il riciclaggio e il recupero, al fine di ridurre la quantita
dirifiuti e diminuire I'uso delle risorse naturali. |l rilascio incontrollato dei componenti pericolosi contenuti nelle apparecchiature elettriche e elettroniche puo costituire il rischio
per la salute umana e causare gli effetti negativi sull'ambiente naturale. Il nucleo familiare svolge il ruolo importante nel contribuire al riutilizzo e al recupero, compreso il
riciclaggio dell'apparecchiatura usurata. Per ottenere le ulteriori informazioni sui metodi di riciclaggio appropriate, contattare I'autorita locale o il rivenditore.

Dit symbool geeft aan dat afgedankte elekirische en elektronische apparatuur (inclusief batterijen en accu’s) niet samen met ander afval mag worden weggegooid. Afge-
dankte apparatuur moet gescheiden worden ingezameld en bij een inzamelpunt worden ingeleverd om te zorgen voor recycling en terugwinning, zodat de hoeveelheid afval
en het gebruik van natuurlijke hulpbronnen kan worden beperkt. Het ongecontroleerd vrijkomen van gevaarlike componenten in elektrische en elektronische apparatuur
kan een risico vormen voor de menselijke gezondheid en schadelijke gevolgen hebben voor het milieu. Het huishouden speelt een belangrijke rol bij het bijdragen aan
hergebruik en terugwinning, inclusief recycling van afgedankte apparatuur. Voor meer informatie over de juiste recyclingmethoden kunt u contact opnemen met uw gemeente
of detailhandelaar.

Autd 10 oUpBolo deixvel OTI amayopeUeTal N aMOPPIYN XPNOIMOTIOINKEVOU NAEKTPIKOU Kal NAEKTpOVIKOU €SOTTAIOUOU (QUNTIEPIAGPBAVOPEVWY TWY TTATAPILV Kal
OUoOoWPEUTWY) Pe GMa améBAnTa. O xpnaipomololpevog EomAIopGS Ba Tpémel v oUMEYETar eMAEKTIKG Kai va amooTéAeTal oe anueio auAoyig via va e§aopahioTei n
QvakUKAWOT| Tou Kai 1 avakmo Tou yia T peiwon Twv amoPAfTwy kai T peiwan Tou BaBuol xprong Twv guoikwv Topwv. H avegéAeykTn ameAeuBépwon emikivouvwy
OUOTATIKWY TTOU TIEPIEKOVTAI OTOV NAEKTPIKG KOl NAEKTPOVIKG €GOTTAIOG pTTopei var amoteAéael ameIAr yia T avBpuwmivn uyeia kol va TTpokaAéael apvnTikéG aAhayég
070 QUOIKG TEPIBAAMOV. To voikokupld SiadpapariZel onpavtikd poAo aTnv OUMBOAY 0TV ETTAVaYPNOINOTIOINGN Kal avaKTnom, oupTepIAauBavopévng TG avakukAwong,
xpnoipotoinuévou e§omhiapou. lMa TepioadTepeg TANPOpopiEG OXETIKG pe TIG KaTAANAEG PEBABOUG avaKUKAWGNG, ETTIKOIVWVATTE LE TIG TOTTIKEG apXES Ay TOV TTWANTA.

Toan cMmMBON MHA(OPMMPA, Ye U3XBLPISHETO Ha M3XabEeHOTO ENeKTPUYECKO W eneKTPOHHO 0BopyaBaHe (BKMio4MTENHO BaTepun v akymynatopu) 3aeaHo ¢ GuToBuTe OTNa-
[abun e 3abpaxeHo. M3xabeHoto obopyasaHe Tpsibea Aa ce cbbupa OTAENHo U Aa ce npefase B NyHKTa 3a CbbupaHe Ha TakvBa OTnajbLy, 3a fia Ce OCUTypy HEroBOTO
peuvKnupaHe 1 onon3oTBopsiBaHe, Aa Ce Hamanu KonnYecTBOTO Ha OTNaAbLMTE W 4 Ce HAManW pasxoaa Ha NPUPOAHK pecypci. HEKOHTPONMPAHOTO U3nyckaHe Ha Onackm
CbCTaBKW, CbAbpXally Ce B ENEKTPUYECKOTO U ENEKTPOHHOTO o6opyqaaHe, MOXe [a NpeacTaBnsABa 3aniaxa 3a YoBELUKOTO 34paBe U Aa MPUYMHU OTPULATENHN NPOMEHN B
OKonHara cpefa. ﬂOMaKMHCTBOTO urpae BaxHa pons B NpUHOCa 3a NoBTOpHaTa yncnpeﬁa 1 0MoN30TBOPABAHETO, BKIKOYUTENHO PELIMKNNPAHETO Ha n3xabeHoto o60py/:(BaHe.
3a noeeve VIHdJOpMaLLMﬂ OTHOCHO MpaBwUnHWTE METOAN 3a PeLnKIpaHe, Mons, CBbPXETE Ce C MeCTHUTE BNacTV UK C npodasava.
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CHARAKTERYSTYKA URZADZENIA

Suszarka spozywcza jest urzadzeniem przeznaczonym do suszenia produktow spozywczych za pomocg wymuszonej cyrku-
lacji cieptego powietrza. Dzigki regulacji temperatury w szerokim zakresie mozna dopasowa¢ parametry pracy urzadzenia do
swoich potrzeb oraz do rodzaju suszonych produktéw spozywczych. Wiele sit pozwala na wydajng prace. Urzadzenie nie jest
przeznaczone do zastosowan komercyjnych. Prawidtowa, niezawodna i bezpieczna praca urzadzenia jest zalezna od wiasciwej
eksploatacii, dlatego:

Przed przystapieniem do uzytkowania urzadzenia nalezy przeczytac¢ calg instrukcje i zachowac ja.

Za wszelkie szkody i obrazenia powstate w wyniku uzywania urzadzenia niezgodnie z przeznaczeniem, nie przestrzegania prze-
pisow bezpieczenstwa i zalecen niniejszej instrukcji, dostawca nie ponosi odpowiedzialno$ci. Uzywanie urzadzenia niezgodnie z
przeznaczeniem, powoduje takze utrate praw uzytkownika do gwarancji, a takze z tytutu rekojmi.

WYPOSAZENIE

Urzadzenie jest dostarczane w stanie kompletnym i nie wymaga montazu. Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia nalezy
jednak usuna¢ wszystkie elementy opakowania i zabezpieczen na czas transportu. Wymagane sg takze czynno$ci przygotowaw-
cze opisane w dalszej czeSci instrukcii.

OGOLNE ZALECENIA UZYTKOWANIA

Urzadzenie zostato zaprojektowany do uzytku domowego i zabronione jest wykorzystanie
go w zastosowaniach komercyjnych np. zaktadach gastronomicznych.

Urzadzenie jest zaprojektowane tylko do uzytku wewnatrz pomieszczen. Nie nalezy wysta-
wiac urzadzenia na dziatanie deszczu lub innych opaddw atmosferycznych.

Urzadzenie stuzy tylko do obrdbki termicznej produktow spozywczych, umieszczonych bez-
posrednio na sitach. Zabronione jest wykorzystanie urzgdzenia w innym charakterze, na
przykiad jako podgrzewacza do produktow znajdujgcych sie w naczyniu.

Zabronione jest samodzielne naprawianie, demontaz lub modyfikacja urzadzenia. Wszelkie
naprawy urzadzenia muszg by¢ przeprowadzone przez autoryzowany punkt naprawy.
Podczas pracy nalezy caly czas mie¢ urzadzenie pod nadzorem.

OSTRZEZENIE! Urzadzenie podczas pracy moze sig nagrzac do wysokiej temperatury, na-
lezy zachowaC ostroznos¢ podczas dotykania urzadzenia podczas jego pracy oraz bezpo-
$rednio po pracy, grozi to poparzeniem.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania przez dzieci w wieku do co najmniej 8 lat
oraz osoby 0 obnizonych mozliwo$ciach fizycznych, umystowych i osoby o braku do$wiad-
czenia i znajomosci sprzetu. Chyba, ze bedzie nad nimi sprawowany nadzor lub zostanie
przeprowadzony instruktaz odnosnie uzytkowania urzgdzenia w bezpieczny sposob tak, aby
Zwigzane z tym zagrozenia byly zrozumiate. Dzieci nie powinny bawiC sie urzgdzeniem.
Dzieci bez nadzoru nie powinny wykonywa¢ czyszczenia i konserwacji urzadzenia.

Zalecenia dotyczgce transportu i instalacji urzgdzenia

Urzadzenie moze by¢ postawione tylko na twardym, ptaskim, rwnym i niepalnym podfozu.
Podtoze powinno wytrzymywac ciezar samego urzgdzenia oraz produktow spozywczych w
nim umieszczonych.

Nalezy zapewni¢ odstep co najmniej 10 cm dookota bocznych $cianek urzgdzenia, nad
urzgdzeniem nie umieszcza¢ materiatdw nie odpornych na dziatanie wysokiej temperatury.
Pozwoli to na wiasciwg wentylacje urzadzenia. Nie ustawia¢ w poblizu krawedzi np. stotu.
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Urzadzenia nie ustawia¢ w poblizu tatwopalnych materiatw, np. firan lub zaston.
Urzadzenie nalezy uzytkowaC w miejscu gdzie powietrze jest pozbawione zanieczyszczen
oraz substancji zapachowych. Podczas suszenia zywnosci powietrze przeptywa przez pro-
dukty spozywcze i wszelkie zanieczyszczenia mogg pozosta¢ na suszonych produktach.
Nad urzgdzeniem nie nalezy umieszczac zadnych urzadzen elektrycznych. Urzadzenie pod-
czas pracy emituje gorace i wilgotne powietrze, ktdre moze spowodowaé zwarcie instalacii
elektrycznej oraz by¢ przyczyng porazenia elektrycznego.

Zabronione jest wiercenie w produkcie jakichkolwiek otwordw, a takze jakakolwiek inna mo-
dyfikacja urzadzenia nieopisana w instrukcji.

Urzadzenie przenosic tylko ostudzone, chwytajgc za obudowe. Nie przemieszczac urzadze-
nia ciggnac za kabel zasilajacy.

Temperatura w migjscu instalacji i uzytkowania urzadzenia musi sie zawiera¢ w przedziale
+10 °C + +38 °C, a wilgotnos¢ wzgledna musi by¢ ponizej 90% bez kondensacji pary wodne;.

Zalecenia dotyczace podigczania urzgdzenia do zasilania

Przed podigczeniem urzadzenia do zasilania nalezy sie upewnic, ze napiecie, czestotliwosé
i wydajnos¢ sieci zasilajgcej odpowiadajg wartosciom widocznym na tabliczce znamionowej
urzadzenia. Wtyczka musi pasowac do gniazdka. Zabronione jest jakiekolwiek przerabianie
wiyczki.

Urzadzenie musi by¢ podigczone bezposrednio do pojedynczego gniazdka sieci zasilajgce).
Zabronione jest korzystanie z przedtuzaczy, rozgateznikow i gniazd podwdjnych. Obwdd sie-
ci zasilajgcej musi by¢ wyposazony w przewdd ochronny oraz zabezpieczenie 16 A.

Unika¢ kontaktu kabla zasilajgcego z ostrymi krawedziami oraz gorgcymi przedmiotami i
powierzchniami. Podczas pracy urzadzenia kabel zasilajgcy musi by¢ zawsze w petni roz-
winiety, a jego potozenie nalezy ustali¢ tak, aby nie stanowit przeszkody w trakcie obstugi
urzadzenia. UtoZenie kabla zasilajgcego nie moze powodowac ryzyka potkniecia. Gniazdko
zasilajgce powinno znajdowac sie w takim miejscu, aby zawsze byta mozliwos$¢ szybkiego
odtgczenia wtyczki kabla zasilajgcego urzadzenie. Podczas odtgczania wtyczki kabla zasila-
jacego zawsze nalezy ciggng¢ za obudowe wtyczki, nigdy za kabel.

Jezeli kabel zasilajgcy lub wtyczka ulegng uszkodzeniu, nalezy je natychmiast odtgczy¢ od
sieci zasilajgcej i skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem producenta celem wymiany.
Nie uzywac urzadzenia z uszkodzonym kablem zasilajgcym lub wtyczka. Kabel zasilajacy
lub wtyczka nie mogq zosta¢ naprawione, w przypadku uszkodzenia tych elementéw nalezy
je wymieni¢ na nowe pozbawione wad. Wymiany kabla zasilajgcego razem z wtyczka nalezy
dokona¢ w autoryzowanym serwisie producenta.

Zalecania dotyczace uzytkowania urzgazenia

OSTRZEZENIE! Obudowa urzadzenia moze by¢ gorgca w trakcie oraz krétko po uzyciu.
Nie nalezy jej dotykac gdyz grozi to poparzeniami. Odczekaé do ostygniecia obudowy urza-
dzenia.

Produkty spozywcze nalezy pokroi¢ na niewielkie kawatki przed umieszczeniem ich na si-
tach. Im mniejsze kawatki produktéw spozywczych tym szybciej zostang wysuszone oraz
bedzie wymagana nizsza temperatura suszenia.
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Produkty spozywcze nalezy ukfadaC zawsze zaczynajgc od najnizszego sita. Produktow
nie nalezy uktadac zbyt ciasno tak, aby moZliwa byta cyrkulacja powietrza. Na jednym sicie
nalezy utozy¢ tylko jedng warstwe produktdw spozywczych. produkty utozone na sicie nie
powinny dotykac sita lub obudowy umieszczonej nad nimi.

Upewnic sie, ze podioga w poblizu urzgdzenia nie jest sliska. Pozwoli to unikng¢ poslizgnie-
cia, ktére moze spowodowac grozne urazy.

Podczas pracy urzadzenia nalezy je mie¢ caty czas pod kontrolg. Przed sprawdzeniem stop-
nia wysuszenia produktow spozywczych nalezy zatrzymac prace urzadzenia, wyciggngc
wtyczke kabla zasilajacego z gniazdka sieciowego, poczekac do ostudzenia obudowy pro-
duktu i dopiero otworzy¢ obudowe.

JeZeli po suszeniu pozostang na sitach lub obudowie resztki produktdw spozywczych nalezy
je usunaé przed natozeniem nowych produktéw spozywczych. Resztki produktow spozyw-
czych pozostajace na sitach iflub obudowie mogg zaktocic cyrkulacje powietrza co moze
doprowadzi¢ do przegrzania urzadzenia. Przegrzane urzadzenie moze ulec uszkodzeniu, a
takze by¢ przyczyng pozaru lub porazenia elektrycznego. Urzadzenie nalezy czysci¢ zgod-
nie ze wskazowkami z punktu: ,Konserwacja urzadzenia”

OBSLUGA URZADZENIA

Instalacja, uruchomienie i obstuga urzgdzenia

Urzadzenie nalezy rozpakowa¢, catkowicie usuwajac wszystkie elementy opakowania. Zaleca sie zachowa¢ opakowanie, moze
by¢ pomocne przy p6zniejszym transporcie i magazynowaniu urzadzenia.

Urzadzenie przygotowac zgodnie ze wskazéwkami z punktu ,Konserwacja urzadzenia”.

Ustawienie sit

Na dnie obudowy potozy¢ tace ociekowa (II). Pomoze to zachowa¢ czysto$¢ wewnatrz urzadzenia w przypadku, gdy z kawatkow
produktow spozywczych beda Sciekaty soki.

Sita wsuwa sie na prowadnice wewnatrz obudowy (I11). Nalezy zadbac¢, aby kazde sito bylo réwnolegte do dolnej Sciany urzadze-
nia. W zaleznosci od ilosci produktow spozywczych przeznaczonych do suszenia mozna uzy¢ dowolng ilosé sit dostarczonych
wraz z urzadzeniem.

W zalezno$ci od wielkosci suszonych produktow spozywczych nalezy wykorzystaé sita o réznej wielkosci oczek. Nalezy wzigé
pod uwage, ze podczas suszenia produkty spozywcze moga si¢ skurczy¢ i/ lub zmienic ksztatt.

Po wsunieciu wszystkich sit do wnetrza obudowy. Nalezy zamkna¢ drzwiczki suszarki. Krawedz drzwiczek na catej diugosci
powinna przylega¢ do krawedzi obudowy (V).

Uwaga! Zaleca sig przetestowac potozenie sit przed umieszczeniem na nich produktéw spozywczych. Pozwoli to nabra¢ wprawy
i umozliwi tatwiejsze ustawienie sit z umieszczonymi na nich produktami spozywczymi.

Ukfadanie produktow spozywczych na sitach

Uwagal Zaleca sie uktada¢ produkty spozywcze na sitach wyjetych z obudowy. Produkty uktada¢ w jednej warstwie. Nie uktadaé
produktéw spozywczych na tacce ociekowej. Sito z produktami spozywczymi wsung¢ do obudowy, wykorzystujac najnizsza pare
prowadnic. Nastepne sita wsuwa¢ w wyzej umieszczone pary prowadnic uwazajac, aby produkty spozywcze umieszczone na
sicie dolnym nie mialy stycznosci z sitem gornym.

Uruchamianie i wytaczanie urzadzenia

Po podtaczeniu wtyczki kabla zasilajgcego do gniazdka sieciowego wszystkie pod$wietlenia wigcza sie, a nastepnie sie wytacza.
Urzadzenie przejdzie w tryb gotowosci.

Nacisna¢ wigcznik, urzadzenie uruchomi si¢ w domysinym trybie pracy: suszenie, co zostanie zasygnalizowane pod$wietleniem
symbolu opisanego ,Drying” na panelu sterowania. Tryb pracy mozna zmieni¢ naciskajac przycisk opisany ,Mode”. Suszarka ma
mozliwo$¢ przygotowania jogurtu w trybie pracy opisanym jako ,Brewing”. Wyboér trybu pracy zostanie zasygnalizowany przed
podswietlenie jednego z dwdch symboli na panelu sterowania.

Za pomoca pokretta regulacji czasu mozna ustawic czas dziatania urzadzenia w petnych godzinach. Czas pracy bedzie widoczny
na wyswietlaczu urzadzenia.

Za pomocg pokretta regulacji temperatury mozna ustawi¢ temperature pracy urzadzenia w stopniach Celsjusza. Temperatura
pracy bedzie widoczna na wys$wietlaczu urzadzenia.
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Kierunek obrotu pokretet wskazujg strzatki oraz symbole ,+"i,-". Obrét w strong symbolu ,+” zwieksza warto$¢ ustawianego para-
metru pracy, a obrot pokretta w strone symbolu ,-” zmniejsza warto$¢ ustawianego parametru pracy. Zmiana temperatury o kazdy
stopien jest sygnalizowana sygnatem dzwigkowym. Zmiana czasu o kazdg godzing jest sygnalizowana sygnatem dzwigkowym.
Temperature i czas w kazdym rybie pracy mozna ustawi¢ w zakresie podanym w tabeli z danymi technicznymi.

Po ustawieniu czasu i temperatury, nalezy odczekac 5 sekund bez regulacji parametréw i wciskania przyciskow. Po tym czasie
urzadzenie samoczynnie zablokuje parametry pracy i rozpocznie dziatanie w wybranym trybie pracy. Aby zmieni¢ ustawienia
czasu i temperatury nalezy nacisna¢ i przytrzymac przez ok. 3 sekundy przycisk opisany ,Mode”, co spowoduje odblokowanie
mozliwo$ci zmiany parametrow.

Wytgczy¢ urzadzenie mozna w dowolnym momencie naciskajac wigcznik.

Suszenie moze potrwa¢ nawet kilkanascie godzin. Po zakonczeniu suszenia nalezy wtyczke kabla zasilajgcego odigczy¢ od
gniazdka sieciowego. Odczeka¢ od ewentualnego ostudzenia sit i przystapi¢ do ich demontazu, stopniowo demontujac pojedyn-
¢zo sita od najwyzszego na najnizszego.

Po $ciagnieciu produktéw spozywczych z sit przystapi¢ do konserwacji sit i urzadzenia.

Przygotowywanie jogurtu

Urzadzenie umozliwia przygotowanie jogurtu z mleka i kultur bakterii jogurtowych. Przed przygotowaniem jogurtu nalezy usunaé
wszystkie sita z wnetrza suszarki, zostawiajac jedynie tacke ociekowg na dnie.

Przygotowaé naczynie, ktére wytrzyma temperature tego trybu pracy. Naczynie musi by¢ doktadnie umyte i wyparzone. Wlej do
naczynie 1 litr mleka. Zaleca sig uzy¢ mleka pasteryzowanego, mleko niepasteryzowane nalezy najpierw zagotowa¢. Mozna uzyé
mleka krowiego, koziego lub owczego. Mozna tez uzy¢ mleka UHT, ale ma ono mniej warto$ci odzywczych i moze mie¢ gorszy
smak. Im wieksza zawarto$¢ thuszczu w mleku tym jogurt bedzie gestszy.

Mieko najlepiej podgrza¢ do temperatury 40 °C i umiesci¢ je w naczyniu, dodac porcje kultur bakterii i doktadnie wymieszac.
Wstawi¢ naczynie do suszarki, zamkng¢ drzwiczki i ustawic tryb pracy opisany ,Brewing” za pomocg przycisku ,Mode”.
DomyslIne ustawienie tego trybu pracy to 8 godzin w temperaturze 40 °C.

Podczas przygotowywania jogurtu nie nalezy otwiera¢ drzwiczek suszarki, aby nie dopusci¢ do wychtodzenia mieszaniny. Po
zakonczeniu przygotowywania jogurtu nalezy go ostudzi¢ i umiesci¢ w lodéwce.

Zamiast kultur bakterii jogurtowych mozna dodac troche jogurtu z weze$niejszego przygotowywania lub troche jogurtu naturalne-
go zawierajgcego zywe kultury bakterii.

Zalecenia dotyczace suszenia produktéw spozywczych

Wysuszone kawatki owocdw i warzyw mozna uzy¢ jako przekasek lub jako dodatkéw do przygotowywanej zywnosci. Wysuszone
produkty spozywcze zachowujg swdj smak oraz wartosci odzywcze. Wysuszone produkty spozywcze moga sig rézni¢ wygladem
lub smakiem od produktéw dostepnych w sklepach, poniewaz podczas samodzielnego suszenie nie sa dodawane konserwanty
i barwniki.

Przed rozpoczeciem suszenia zaleca sig zanotowac¢ wage produktéw, a nastepnie zanotowa¢ czas i temperature suszenia. Po-
zwoli to fatwiej okresli¢ warunki pracy w przysztosci.

Czas suszenia produktow zalezy od: - grubosci lub wielkosci kawatkow produktow spozywczych, - ilosci sit uzytych do suszenia,
- iloci produktéw umieszczonych w suszarce, - wilgotnosci powietrza w otoczeniu suszarki, - osobistych preferencji dotyczacych
efektow suszenia.

Jezeli w trakcie suszenia zostang zaobserwowane nierownomierne efekty nalezy okresowo zmienia¢ pozycje sit jezeli pozwala
na to konstrukcja urzadzenia.

Wysuszone produkty spozywcze nalezy umiesci¢ w pojemnikach dopiero po ich catkowitym ostygnieciu. Pojemnik do przechowy-
wania wysuszonych produktéw spozywczych powinien by¢ szczelny. Zaleca sig stosowac pojemniki prozniowe. Po umieszczeniu
produktow w pojemniku nalezy do szczelnie zamknaé, a nastepnie odessac tyle powietrza ile bedzie mozliwe. Zywno$¢ w po-
jemnikach przechowywac w ciemnych i chtodnych miejscach. Temperatura przechowywania nie powinna przekroczy¢ 15 °C. Nie
umieszcza¢ wysuszonych produktéw spozywczych bezposrednio w metalowych pojemnikach. Nalezy okresowo sprawdza¢ stan
wysuszonych produktéw spozywczych.

Jezeli z jakiegokolwiek powodu bedzie konieczne przerwanie procesu suszenia. Produkty spozywcze nalezy usungg z sit i umie-
$ci¢ w workach lub pojemnikach z tworzywa sztucznego, a nastepnie przechowywac je w zamrazarce. Przed wznowieniem
suszenia nalezy produkty rozmrozi¢. Nie nalezy ponownie zamraza¢ produktow raz juz rozmrozonych.

Konserwacja urzgdzenia

UWAGA! Wszystkie czynnosci konserwacyjne nalezy przeprowadzac przy wytaczonym zasilaniu urzadzenia. W tym celu nalezy
wyjac¢ wtyczke kabla zasilajacego z gniazdka sieciowego.

Urzadzenie stuzy do przygotowywania zywnosci umieszczonej bezpo$rednio na sitach, wobec czego nalezy zadba¢ o zachowa-
nie wiasciwej higieny, aby przygotowywanie zywnosci byto bezpieczne.

Sita oraz tacke ociekowa nalezy umy¢ za pomocg strumienia biezacej wody lub zanurzajac je w wodzie. Uzy¢ tagodnego de-
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tergentu przeznaczonego do mycia naczyn. Oczyszcza¢ za pomoca migkkiej szmatki, miekkiej gabki lub migkkiej szczotki. Nie
stosowac agresywnych lub $ciernych $rodkow czyszczacych ze wzgledu na ryzyko zmatowania powierzchni sit oraz pokrywy.
Po zakonczaniu mycia sita i tacke ociekowg doktadnie osuszy¢ przed umieszczeniem ich urzadzeniu.

Sita oraz pokrywa nie nadajg sie do czyszczenia w zmywarkach mechanicznych lub za pomocg strumienia wody pod wysokim
cinieniem.

Obudowe czysci¢ za pomoca lekko zwilzonej $ciereczki, nastepnie osuszy¢ za pomoca czystej, suchej szmatki.

Uwaga! Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia elektrycznego (obudowy) w wodzie lub jakimkolwiek innym ptynie.

Nie stosowac do czyszczenia rozpuszczalnikdw, srodkéw zracych, alkoholu benzyny lub $rodkéw Sciernych.
Otwory wentylacyjne oczysci¢ za pomocg odkurzacza.

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia, nalezy po oczyszczeniu sit, pokrywy oraz obudowy uruchomi¢ suszarke na czas trzy-
dziestu minut w maksymalnej temperaturze, bez umieszczania na niej zywnosci. W trakcie tego czasu mozliwe, ze z urzadzenia
bedzie wydobywat sie dym lub zapach. Po zakonczeniu pracy, nalezy pozwoli¢ ostygna¢ urzadzeniu, a nastepnie ponownie
umy sita i tacke ociekowg oraz oczysci¢ obudowe. Pozwoli to usuna¢ resztki srodkoéw chemicznych uzytych podczas produkci
elementéw urzadzenia.

Magazynowanie urzgdzenia

Jezeli urzadzenie nie bedzie uzywane przez dtuzszy czas nalezy odtaczy¢ je od zasilania.

Urzadzenie podczas magazynowania przechowywa¢ w pomieszczeniach, chroni¢ przed dostepem kurzu, brudu i wilgoci. Zaleca
sie magazynowanie urzadzenia w fabrycznym opakowaniu.

Magazynowac¢ urzadzenie w potozeniu roboczym. Nie uktadac¢ produktéw warstwami. Nie stawia¢ niczego na produkcie w trakcie
magazynowania.

DANE TECHNICZNE
Parametr Jednostka miary Wartos¢
Numer katalogowy 68280
Napigcie znamionowe [V~ 220-240
Czestotliwo$¢ znamionowa [Hz] 50/60
Moc znamionowa w] 300 - 340
Klasa izolacji |
Wymiary sita [cm] 25,7 x17
Maks. obciazenie jednego sita [ka] 05
Wymiary urzadzenia (wys. x szer. x gfeb.) [cm] 29x26x 22
Zakres temperatur suszenia [°C] 30-80
Zakres temperatur przygotowywania jogurtu [°C] 30 - 50
Zakres czasu pracy [h] 1-99
Masa netto [kq] 2
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APPLIANCE SPECIFICATION
The food dehydrator is an appliance designed for drying food products using forced circulation of warm air. Thanks to the wide
range of temperature control it is possible to adjust the operating parameters of the appliance to the specific needs and type of

food products to be dried. Several trays allow for efficient work. The appliance is not intended for commercial use. Proper, reliable
and safe operation of the device depends on appropriate use, that is why you should

Read the entire instructions manual before the first use of the appliance, and keep it for future reference.

The supplier should not be held liable for any damage or injury resulting from improper use of the appliance or failure to observe
the safety regulations and recommendations of this manual. Use of the appliance for purposes other than those for which it was
intended should cause the loss of the user’s rights to the guarantee and also under warranty.

EQUIPMENT

The appliance is supplied complete and does not require assembly. However, before using the appliance, remove all packaging
and transport protection elements. Preparatory activities described later in this manual are also required.

GENERAL INSTRUCTIONS FOR USE

The appliance has been designed for domestic use and it is not allowed to use it for commer-
cial applications, €.g., in catering facilities.

The appliance is intended for indoor use only. Do not expose the appliance to rain or other
precipitation.

The appliance is designed only for heat treatment of food products placed directly on trays. It
is forbidden to use the appliance in any other way, for example as a heater for the products
inside a dish.

It is forbidden to repair, disassemble, or modify the appliance by yourself. Al repairs to the
appliance must be carried out by an authorised service centre.

Keep the appliance under constant supervision during operation.

WARNING! The appliance may heat up to a high temperature during use, therefore take
special care when touching the appliance while it operates and immediately after use — this
may cause burns.

The appliance is not intended for use by children under at least 8 years of age and by per-
sons with reduced physical or mental abilities and by persons without experience in or un-
derstanding of the operation of the device, unless they will be supervised or instructed to use
the appliance safely, in a manner ensuring that the risks involved are understood. Children
should not play with the appliance. Unattended children should not be allowed to perform the
cleaning and maintenance of the appliance.

Recommendations for transporting and installing the appliance

The appliance may only be placed on a hard, flat, level, and non-flammable surface. The sur-
face should withstand the weight of the appliance itself and of the food products it contains.
Ensure that there is a minimum distance of 10 cm around the appliance’s side walls and do
not place non-high temperature resistant materials above the appliance. This will allow for
the proper ventilation of the appliance. Do not place near edges of, e.g., a table. Do not place
the appliance near flammable materials, e.g., curtains or drapes.

Use the appliance in a place where the air is free of impurities and fragrances. While the
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food is dried, air flows through the food products and any impurities may remain on the dried
products.

Do not place any electrical equipment above the appliance. During operation, the appliance
releases hot and humid air, which can cause a short circuit in the electrical system and lead
to an electric shock.

Itis forbidden to drill any holes in the product, as well as make any other modifications to the
appliance not described in the manual.

Move the appliance only when cooled, grasping the housing. Do not move the appliance by
pulling on the power cord.

The temperature at the place of installation and use of the appliance must be within the range
of +10°C + +38°C, and the relative humidity must be below 90% without condensation.

Recommendations for connecting the appliance to the power supply

Before connecting the appliance to the power supply, make sure that the voltage, frequency
and performance of the mains correspond to the values shown on the appliance’s rating
plate. The plug must fit into the socket. It is forbidden to modify the plug in any way.

The appliance must be connected directly to a single socket of the mains. It is forbidden to
use extension cords, adapters or double sockets. The mains supply circuit must be fitted with
a protective conductor and a 16 A protective device.

Avoid contact of the power cord with sharp edges, hot objects or surfaces. During operation,
the power cord must always be fully extended and the position of the power cord must be
set so that it does not become an obstacle during operation. The power cord should not be
placed in a manner which would pose a risk of tripping. The power socket should be located
in a place where it is always possible to quickly remove the appliance’s power cord plug.
Always pull the power cord by the plug housing when unplugging it, never by the cord.

If the power cord or the plug is damaged, immediately disconnect it from the mains and
contact an authorised service centre of the manufacturer for replacement. Do not use the ap-
pliance with a damaged power cord or plug. The power cord or plug cannot be repaired and
must be replaced with a new one that is free of defects if these components are damaged.
Replacement of the power cord and plug must be carried out by an authorised service centre
of the manufacturer.

Recommendations for the appliance use

WARNING! The appliance’s housing can be hot during operation and shortly after use. Do
not touch it, as it may cause burns. Wait for the appliance’s housing to cool down.

Food products should be cut into small pieces before placing them on trays. The smaller the
food pieces, the faster they will be dried and the lower the drying temperature will be required.
Always lay the food product starting from the lowest tray. Do not place the products too close
so as to allow for air circulation. Place the food products on one tray in one layer. The prod-
ucts laid on the tray should not touch the tray or housing above.

Make sure that the floor near the appliance is not slippery. This will prevent slipping, which
can cause serious injuries.

Keep the appliance under constant supervision during its operation. Before checking the
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drying level of food products, stop the appliance operation, unplug the power cord plug from
the socket, wait for the product housing to cool down and then open the housing.

If any food products are left on the tray or housing after drying, remove them before laying a
new batch of products. Food product residues remaining on the trays or housing can disturb
air circulation, which can lead to overheating of the appliance. The overheated appliance
may cause damage, fire, or electric shock. Clean the appliance according to the instructions
provided in the section: “Appliance maintenance”.

OPERATING THE APPLIANCE

Installation, start-up and operation of the appliance

The appliance must be unpacked, and all parts of the packaging completely removed. It is recommended to keep the packaging,
as it can be helpful for further transport and storage of the appliance.

Prepare the appliance according to the instructions specified in the “Appliance maintenance” section.

Setting the trays

Place a drip tray (Il) at the bottom of the housing. This will help to keep the inside of the appliance clean in case juices are dripping
from the food pieces.

Slide the trays on the guides inside the housing (lIl). Make sure that each tray is parallel to the bottom wall of the appliance. De-
pending on the number of food products to be dried, you can use any number of trays supplied with the appliance.

Depending on the size of the dried food products, use trays of different mesh sizes. Note that food products may shrink or change
shape during drying.

After installing all trays inside the housing, close the dehydrator door. The edge of the door along the entire length should come
into contact with the edge of the housing (V).

Caution! It is recommended to test the position of the trays before placing food products on them. This will allow you to gain expe-
rience and make it easier to set up the trays with the food products placed on them.

Placing food products on trays

Caution! It is recommended to lay the food products on trays removed from the housing. Lay the products in one layer. Do not
place food products on a drip tray. Slide the tray with food products into the housing using the lowest pair of guides. Slide the
next trays into the above pair of guides, taking care that the food products placed on the bottom tray do not come into contact
with the tray above.

Turning the appliance on and off

After plugging the power cord plug into the mains socket, all the LEDs will light up and then go off. The appliance will enter standby
mode.

Press the power switch — the appliance will turn on in the default operating mode: drying, which will be indicated by lighting up
of the symbol “Drying” on the control panel. You can change the operating mode by pressing the “Mode” button. The dehydrator
can prepare yoghurt in the “Brewing” operating mode. The operating mode selection will be indicated by lighting up of one of two
symbols on the control panel.

The time setting knob allows for setting the appliance operating time in full hours. Operating time will be shown on the appliance
display.

The temperature setting knob allows for setting the operating temperature of the appliance in degrees Celsius. The operating
temperature will be shown on the display of the appliance.

Knob rotation direction is indicated by the arrows and the “+” and “-” symbols. Rotating the knob in the direction of the “+” symbol
increases the value of the set operating parameter and rotating the knob in the direction of the “-” symbol decreases the value.
The change of temperature by each degree is indicated by an audible signal. The change of time by each hour is indicated by an
audible signal. The temperature and time in each operating mode can be set within the range specified in the technical data table.
After setting the time and temperature, wait 5 seconds and do not adjust the parameters or press the buttons. After this time the
appliance will automatically lock the operating parameters and start the operation in the selected operating mode. To change the
time and temperature settings, press and hold the button marked “Mode” for approx. 3 seconds, which will unlock the possibility
of changing the parameters.

Itis possible to turn off the appliance at any time by pressing the power switch.

Drying may take up to several hours. After finishing drying, unplug the power cord plug from the socket. Wait for the trays to cool
down and proceed with their disassembly, gradually disassembling the trays from the highest to the lowest one.
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After removing food products from the trays, proceed with the maintenance of the trays and the appliance.

Preparing the yoghurt

The appliance allows for preparing yoghurt using milk and yoghurt bacteria cultures. Before preparing yoghurt, remove all trays
from the inside of the dehydrator, leaving only the drip tray at the bottom.

Prepare a dish that can withstand the temperature of this operating mode. The dish must be thoroughly washed and scalded. Pour
1 litre of milk into the dish. It is recommended to use pasteurised milk — unpasteurised milk should be boiled first. You can use
cow’s, goat’s or sheep’s milk. You can also use the UHT milk, but it has less nutritional value and may taste worse. The higher the
fat content in the milk, the thicker the yoghurt will be.

Itis best to heat the milk to 40°C and place it in a dish, add a portion of the bacteria cultures and mix thoroughly. Place the dish in
the dehydrator, close the door and set the operating mode marked “Brewing” by pressing the “Mode” button.

The default setting for this operating mode is 8 hours at 40°C.

When preparing yoghurt, do not open the dehydrator door to prevent the mixture from cooling down. After finishing preparing the
yoghurt, cool it down and put it in the fridge.

Instead of yoghurt bacteria cultures, you can add some yoghurt from earlier or some natural yoghurt containing live bacteria
cultures.

Recommendations for drying food products

Dried pieces of fruit and vegetables can be used as snacks or as additives to the prepared dishes. Dried food products retain their
taste and nutritional value. Dried food products may differ in appearance or taste from products available in stores, as preserva-
tives and dyes are not added during the drying process.

Before drying, it is recommended to note the weight of the products and then to note the drying time and temperature. This will
make it easier to determine future operating conditions.

The drying time of the products depends on: - the thickness or size of the food product pieces, - the number of trays used for
drying, - the number of products placed in the dehydrator, - air humidity in the surroundings of the dehydrator, - the personal
preference for the drying effects.

If uneven results are observed during drying, periodically change the position of the trays if the design of the appliance allows it.

Place dried food products in the containers once they have completely cooled down. The container for storing dried food products
should be tight. It is recommended to use vacuum containers. After placing the products in the container, it is necessary to tightly
close it and then suck out as much air as possible. Store food in containers in a dark and cool place. The storage temperature
should not exceed 15°C. Do not place dried food products directly in metal containers. Periodically check the condition of dried
food products.

If for any reason it is necessary to interrupt the drying process, remove the food products from the trays and place them in plastic
bags or containers and store them in a freezer. Before resuming drying, defrost the products. Do not refreeze defrosted products.

Appliance maintenance

CAUTION! All maintenance activities must be performed with the appliance’s power supply disconnected. To do this, unplug the
power cord plug from the socket.

The appliance is used to prepare food placed directly on the trays, therefore care must be taken to maintain proper hygiene so
that the preparation of food is safe.

Wash the trays and drip tray with a jet of running water or immerse them in water. Use mild dish soap. Clean with a soft cloth, soft
sponge or soft brush. Do not use aggressive or abrasive cleaning agents due to the risk of dimming the tray surface and the cover.
After washing the tray and the drip tray, dry them thoroughly before placing them in the appliance.

The trays and cover are not suitable for cleaning in dishwashers or with a high-pressure water jet.

Clean the housing with a slightly dampened cloth, then dry it with a clean and dry cloth.

Caution! Never immerse the electric device (housing) in water or any other liquid.

Do not use solvents, corrosive agents, alcohol, petrol or abrasives for cleaning.
Clean the ventilation openings with a vacuum cleaner.

Before using the appliance for the first time, turn on the appliance for thirty minutes at the maximum temperature without placing
food in the appliance after cleaning the trays, cover and housing. During this period smoke or odour may be emitted from the ap-
pliance. After finishing work, allow the appliance to cool down, then wash the trays and the drip tray again and clean the housing.
This will allow for removing residues of chemicals used during the appliance elements production.

Appliance storage

If the appliance will not be used for an extended period of time, disconnect it from the power supply.

During storage, keep the appliance indoors, and make sure it is not exposed to dust, dirt, or moisture. It is recommended to store
the appliance in its original packaging.

Store the appliance in its working position. Do not stack products in layers. Do not place anything on the product during storage.
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TECHNICAL DATA
Parameter Unit Value
Catalogue No. 68280
Rated voltage [V~ 220 - 240
Rated frequency [Hz] 50/60
Rated power w] 300 - 340
Insulation class |
Tray dimensions [cm] 257 x17
Max. load of one tray [ka] 0.5
Appliance dimensions (H x W x D) [cm] 29x26x 22
Drying temperature range [°C] 30-80
Yoghurt preparation temperature range [°C] 30-50
Operating time range [h] 1-99
Net weight [kq] 2
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GERATEBESCHREIBUNG
Der Lebensmitteltrockner ist eine Vorrichtung zum Trocknen von Lebensmitteln durch Zwangsumwalzung warmer Luft. Dank des
breiten Temperaturregelbereichs kénnen Sie die Betriebsparameter des Gerates an |hre Bediirfnisse und die Art der Trocken-

produkte anpassen. Viele Siebe erméglichen ein effizientes Arbeiten. Das Gerét ist nicht fir kommerziellen Einsatz bestimmt. Der
fehlerfreie, sichere und zuverlassige Betrieb des Produktes hangt vom korrekten Produktgebrauch ab, deshalb:

Bevor Sie das Gerat benutzen, lesen Sie diese Bedienungsanleitung und bewahren Sie sie.

Der Lieferant haftet nicht fir Schaden und Verletzungen infolge des bestimmungsfremden Produktgebrauchs, die Nichtbeachtung
der Sicherheitsvorschriften und der Bestimmungen dieser Bedienungsanleitung. Die unsachgemaRe Verwendung des Gerates
fuhrt ebenfalls zum Erléschen der Garantie- und Gewahrleistungsanspriiche.

ZUBEHOR

Das Produkt wird komplett geliefert und muss nicht montiert werden. Entfernen Sie jedoch vor der Verwendung des Produkts
alle Verpackungen und Transport-Schutzvorrichtungen. Die im folgenden Abschnitt dieser Bedienungsanleitung beschriebenen
Vorbereitungsschritte sind ebenfalls erforderlich.

ALLGEMEINE GEBRAUCHSHINWEISE

Das Produkt ist fiir den Heimgebrauch konzipiert und darf nicht in gewerblichen Anwendun-
gen, z.B. in Gastronomiebetrieben, verwendet werden.

Das Gerét ist ausschlieRlich fiir den Betrieb im Innenbereich vorgesehen. Nicht dem Regen
oder anderen Niederschlagen aussetzen.

Das Gerat dient nur fiir die thermische Verarbeitung von Lebensmitteln direkt auf den Sie-
ben. Es ist verboten, das Gerat anderweitig zu verwenden, z.B. als Heizung flir Produkte im
Geschirr.

Es ist verboten, das Produkt selbst zu reparieren, zu zerlegen oder zu modifizieren. Alle Re-
paraturen des Gerates miissen von einer autorisierten Servicestelle durchgefiihrt werden.
Das Produkt muss wahrend des Betriebs stets unter Aufsicht gehalten werden.
WARNUNG! Das Geréat kann wahrend des Betriebs bei hohen Temperaturen heil® werden,
seien Sie vorsichtig, wenn Sie das Gerat wahrend des Betriebs und unmittelbar nach dem
Betrieb bertihren, da dies zu Verbrennungen fiihren kann.

Das Gerét ist nicht fur den Gebrauch durch Kinder unter 8 Jahren oder Personen mit ein-
geschrankter kdrperlicher oder geistiger Leistungsfahigkeit, mit mangelnder Erfahrung oder
Kenntnis des Gerates bestimmt. Es sei denn, sie werden beaufsichtigt oder in den sicheren
Gebrauch des Geréates unterwiesen, damit die daraus resultierenden Gefahren verstanden
werden. Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen. Das Gerat darf nicht von Kindern ohne
Beaufsichtigung gereinigt und gewartet werden.

Empfehlungen zum Transport und zur Installation des Produktes

Das Produkt darf nur auf einen harten, ebenen und nicht brennbaren Untergrund gestellt
werden. Der Untergrund sollte dem Gewicht des Gerates selbst und der darin enthaltenen
Speisen standhalten kénnen.

Halten Sie einen Freiraum von mindestens 10 ¢cm an allen Seitenwanden des Gerétes ein
und legen Sie keine nicht hitzebestandigen Materialien tiber das Gerat. Dies ermdglicht eine
gute Bellftung des Gerétes. Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von Kanten, z.B. eines
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Tisches. Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von brennbaren Materialien wie Vorhangen
oder Gardinen auf.

Das Gerét sollte an einem Ort eingesetzt werden, an dem die Luft frei von Schmutz und Ge-
rlichen ist. Wahrend der Trocknung von Lebensmitteln stromt Luft durch die Lebensmittel,
und alle Verunreinigungen kdnnen auf den zu trocknenden Produkten verbleiben.

Stellen Sie keine elektrischen Gerate Uber das Gerat. Wahrend des Betriebs wird Wasser-
dampf freigesetzt, der zu einem Kurzschluss der elektrischen Anlage und einem elektrischen
Schlag flihren kann. i

Es ist verboten, Locher in das Gerat zu bohren sowie andere Anderungen am Geréat vorzu-
nehmen, die nicht in der Bedienungsanleitung beschrieben sind.

Tragen Sie das Produkt nur, wenn es abgekuhlt ist, indem Sie es am Gehause fassen. Be-
wegen Sie das Gerét nicht durch Ziehen am Netzkabel.

Die Temperatur am Aufstellungs- und Einsatzort des Gerates muss zwischen +10 °C + +38
°C und die relative Luftfeuchtigkeit unter 90 % ohne Kondensation von Wasserdampf liegen.

Hinweise fiir den Anschluss des Gerétes an das Stromnetz

Bevor Sie das Gerat an das Stromnetz anschliel3en, vergewissern Sie sich, dass Spannung,
Frequenz und Kapazitat des Netzteils mit den auf dem Typenschild angegebenen Werten
ubereinstimmen. Der Stecker muss in die Steckdose passen. Es ist verboten, den Stecker in
irgendeiner Weise zu verandern.

Das Gerat muss direkt an eine Einzelsteckdose angeschlossen werden. Es ist verboten,
Verlangerungskabel, Steckverteiler und Doppelsteckdosen zu verwenden. Der Netzstrom-
kreis muss mit einem Schutzleiter und einer Absicherung von 16 A versehen sein.
Vermeiden Sie den Kontakt des Netzkabels mit scharfen Kanten sowie heilen Gegenstén-
den oder Oberflachen. Wenn das Produkt in Betrieb ist, muss das Netzkabel immer vollstan-
dig ausgerollt sein und seine Position so festgelegt werden, dass der Betrieb des Produkts
nicht behindert wird. Verlegen Sie das Netzkabel so, dass keine Stolpergefahr besteht. Die
Steckdose sollte immer so angeordnet sein, dass der Stecker des Netzkabels des Gerates
schnell gezogen werden kann. Ziehen Sie das Netzkabel immer am Steckergehause, nie-
mals am Netzkabel.

Wenn das Netzkabel oder der Stecker beschadigt sind, ziehen Sie sofort den Netzstecker
aus der Steckdose und wenden Sie sich zum Austausch an eine autorisierte Servicestelle
des Herstellers. Verwenden Sie das Gerat nicht mit einem beschadigten Netzkabel oder
Stecker. Das Netzkabel oder der Stecker kann nicht repariert werden und muss bei Bescha-
digung dieser Komponenten durch ein fehlerfreies neues ersetzt werden. Der Austausch
von Netzkabel und Stecker muss von einer autorisierten Servicestelle des Herstellers durch-
geflihrt werden.

Hinweise zum Gerétegebrauch

WARNUNG! Das Gehause des Gerates kann wahrend und kurz nach dem Gebrauch heify
sein. Es sollte nicht bertihrt werden, da dies zu Verbrennungen fiihren kann. Lassen Sie das
Gerategehause abkuhlen.

Lebensmittel sollten in kleine Stiicke geschnitten werden, bevor sie auf Siebe gelegt werden.
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Je kleiner die Lebensmittelstiicke, desto schneller werden sie getrocknet und desto niedriger
ist die erforderliche Trocknungstemperatur.

Lebensmittel sollten immer vom untersten Sieb beginnend platziert werden. Legen Sie die
Produkte nicht zu dicht nebeneinander, damit die Luft zirkulieren kann. Es sollte nur eine
Schicht Lebensmittel auf ein Sieb gelegt werden. Produkte, die auf das Sieb gelegt werden,
dirfen das Sieb oder das dartiberliegende Gehause nicht beriihren.

Stellen Sie sicher, dass der Boden in der Nahe des Geréates nicht rutschig ist. Dadurch wird
ein Verrutschen verhindert, das zu schweren Verletzungen flihren kann.

Das Gerat muss wahrend des Betriebs stets unter Aufsicht bleiben. Bevor Sie den Trock-
nungsgrad von Lebensmitteln Uberpriifen, stellen Sie den Betrieb des Gerétes ein, ziehen
Sie den Netzstecker, warten Sie, bis das Produktgehause abgekuihlt ist und 6ffnen Sie das
Gehause.

Bleiben sie nach dem Trocknen auf den Sieben oder dem Gehause Lebensmittelreste, so
sind sie zu entfernen, bevor neue Lebensmittel aufgelegt werden. Lebensmittelreste auf den
Sieben und/oder dem Geh&use konnen die Luftzirkulation beeintrachtigen und das Gerat
kann Gberhitzen. Die Uberhitzung kann zu Schaden am Gerét, zu Branden oder Strom-
schlagen fihren. Reinigen Sie das Gerat gemaf den Anweisungen des Punkts: ,Wartung
des Gerates"

BEDIENUNG DES GERATS

Installation, Inbetriebnahme und Wartung des Geréates

Das Gerét sollte ausgepackt und alle Teile der Verpackung sollten vollstandig entfernt werden. Es wird empfohlen, die Verpackung
aufzubewahren. Sie kann fiir den spateren Transport und die Lagerung des Gerates verwendet werden.

Bereiten Sie das Gerat gemaf den Anweisungen im Abschnitt ,Wartung des Gerates® vor.

Einstellen der Siebe

Legen Sie die Abtropfwanne (II) auf den Boden des Gehéuses. Dies tragt dazu bei, die Sauberkeit im Inneren der Maschine zu
erhalten, falls Saft aus Lebensmittelstiicken tropft.

Die Siebe werden auf die Fiihrungen im Inneren des Gehauses (lll) eingesetzt. Achten Sie darauf, dass jedes Sieb parallel zur
unteren Wand des Gerétes steht. Je nach Menge der zu trocknenden Lebensmittel kdnnen beliebig viele der mitgelieferten Siebe
verwendet werden.

Je nach GroRe der getrockneten Lebensmittel sollten Siebe mit unterschiedlichen Maschenweiten verwendet werden. Es sollte
beachtet werden, dass Lebensmittel beim Trocknen schrumpfen und/ oder ihre Form verandern kénnen.

Sobald alle Siebe in das Gehause eingeschoben sind, schlieen Sie die Trocknertir. Der Rand der Tir muss Uber die gesamte
Lange mit dem Rand des Gehauses (V) in einer Linie liegen.

Achtung! Es wird empfohlen, die Position der Siebe zu testen, bevor Sie Lebensmittel darauf legen. Auf diese Weise kdnnen Sie
Erfahrungen sammeln und einfachere Positionierung der Siebe mit den darauf platzierten Lebensmitteln erreichen.

Stapelung von Lebensmitteln auf Sieben

Achtung! Es ist ratsam, die Lebensmittel auf die aus dem Geh&use herausgenommenen Siebe zu legen. Ordnen Sie die Produkte
in einer Schicht an. Legen Sie keine Lebensmittel auf die Abtropfschale. Schieben Sie das Sieb mit den Lebensmitteln in die
unterste Flihrung in das Geh&use. Schieben Sie die nachsten Siebe in die oberen Flihrungen und achten darauf, dass die auf
dem unteren Sieb befindlichen Lebensmittel nicht mit dem oberen Sieb in Beriihrung kommen.

Ein- und Ausschalten des Gerétes

Wenn der Stecker des Netzkabels in die Steckdose gesteckt wird, schalten sich alle Hintergrundbeleuchtungen ein und dann
wieder aus. Das Gerét wechselt in den Bereitschaftsmodus.

Driicken Sie den Schalter, das Gerét startet in der vorgegebenen Betriebsart: Trocknen, was durch das Aufleuchten des Symbols
,Drying* auf dem Bedienfeld signalisiert wird. Die Betriebsart kann durch Driicken der Taste mit der Aufschrift ,Mode" geandert
werden. Mit dem Trockner kann Joghurt in der Betriebsart ,Brewing” zubereitet werden. Die Betriebsartenauswahl wird angezeigt,
bevor eines der beiden Symbole auf dem Bedienfeld hervorgehoben wird.

Mit dem Zeiteinstellknopf kann die Betriebszeit des Gerétes in vollen Stunden eingestellt werden. Die Betriebszeit wird auf dem
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Geratedisplay angezeigt.

Mit dem Temperaturregler kénnen Sie die Betriebstemperatur des Gerétes in Grad Celsius einstellen. Die Betriebstemperatur wird
auf dem Geratedisplay angezeigt.

Die Drehrichtung der Kndpfe ist durch Pfeile und die Symbole ,+" und ,-" gekennzeichnet. Durch Drehen in Richtung ,+" wird der
Wert des eingestellten Betriebsparameters erhoht, durch Drehen in Richtung ,-* wird der Wert des eingestellten Betriebspara-
meters verringert. Eine Temperaturveranderung um jedes Grad wird durch ein akustisches Signal angezeigt. Die Zeitdnderung
um eine Stunde wird durch ein akustisches Signal angezeigt. Die Temperatur und die Zeit in jeder Betriebsart kdnnen innerhalb
des in der Tabelle der technischen Daten angegebenen Bereichs eingestellt werden.

Warten Sie nach der Einstellung von Zeit und Temperatur 5 Sekunden, ohne die Parameter einzustellen oder die Tasten zu
driicken. Nach dieser Zeit sperrt das Gerat automatisch die Betriebsparameter und startet in der gewahlten Betriebsart. Um die
Zeit- und Temperatureinstellungen zu dndern, halten Sie die im ,Mode" beschriebene Taste ca. 3 Sekunden lang gedriickt, um die
Maglichkeit zur Anderung der Parameter freizuschalten.

Sie kdnnen das Gerat jederzeit durch Driicken des Schalters ausschalten.

Die Trocknung kann mehrere Stunden dauern. Ziehen Sie nach Beendigung des Trocknungsvorgangs den Netzstecker aus der
Steckdose. Lassen Sie die Siebe gegebenenfalls abkiihlen und nehmen Sie sie nach und nach vom obersten zum untersten
Sieb heraus.

Nachdem die Lebensmittel von den Sieben genommen wurden, fahren Sie mit der Wartung der Siebe und des Gerats fort.

Joghurtzubereitung

Mit dem Gerat kénnen Sie Joghurt aus Milch und Kulturen von Joghurtbakterien zubereiten. Bevor Sie den Joghurt zubereiten,
entfernen Sie alle Siebe aus dem Inneren des Trockners, so dass nur noch die Abtropfschale am Boden Ubrig bleibt.

Bereiten Sie einen Behélter vor, der den Temperaturen dieser Betriebsart standhélt. Der Behélter muss griindlich gewaschen
und ausgekocht werden. Geben Sie 1 Liter Milch in den Behélter. Es wird empfohlen, pasteurisierte Milch zu verwenden, nicht
pasteurisierte Milch sollte vorher abgekocht werden. Es kann Kuh-, Ziegen- oder Schafsmilch verwendet werden. UHT-Milch kann
ebenfalls verwendet werden, hat aber einen geringeren Nahrwert und kann schlechter schmecken. Je héher der Fettgehalt der
Milch ist, desto dicker wird der Joghurt.

Erwérmen Sie die Milch am besten auf 40 °C, geben Sie sie in einen Behélter, fiigen Sie einen Teil der Bakterienkulturen hinzu
und mischen Sie griindlich. Stellen Sie den Behélter in den Trockner, schlieBen Sie die Tir und stellen Sie mit der Taste ,Mode*
die Betriebsart ,Brewing” ein.

Die Voreinstellung fiir diese Betriebsart ist 8 Stunden bei 40 °C.

Bei der Zubereitung des Joghurts darf die Tir des Trockners nicht gedffnet werden, damit die Mischung nicht abkihlt. Sobald der
Joghurt fertig ist, sollte er abgekiihlt und in den Kihlschrank gestellt werden.

Anstelle von Joghurtkulturen kénnen Sie auch etwas Joghurt aus einer friiheren Zubereitung oder Naturjoghurt mit lebenden
Bakterienkulturen hinzufiigen.

Empfehlungen fiir die Trocknung von Lebensmitteln

Getrocknete Obst- und Gemiisestiicke kdnnen als Snacks oder als Lebensmittelzusatzstoffe verwendet werden. Getrocknete
Lebensmittel behalten ihren Geschmack und ihren Nahrwert. Getrocknete Lebensmittel konnen sich in Aussehen und Geschmack
von den im Handel erhaltlichen Produkten unterscheiden, da Konservierungsmittel und Farbstoffe wéhrend der Trocknung zu
Hause nicht zugesetzt werden.

Vor der Trocknung wird empfohlen, das Gewicht der Produkte sowie die Zeit und Temperatur der Trocknung zu notieren. Dies wird
die Festlegung der Arbeitshedingungen in Zukunft erleichtern.

Die Zeit der Trocknung héngt von folgenden Faktoren ab: - der Dicke oder GroRe der Lebensmittelstlicke, - der Anzahl der zum
Trocknen verwendeten Siebe, - der Anzahl der in den Trockner gestellten Produkte, - die Luftfeuchtigkeit in der Umgebung des
Trockners, - der persénliche Praferenz fiir Trocknungseffekte.

Werden wahrend des Trocknungsprozesses ungleichméaRige Effekte beobachtet, sollte die Position der Siebe regelmaRig ge-
andert werden, wenn die Konstruktion der Vorrichtung es zulésst.

Getrocknete Lebensmittel sollten erst nach vollstandiger Abkiihlung in Behélter gefiillt werden. Der Behalter fir die Lagerung von
Trockenfutter sollte fest verschlossen sein. Es wird empfohlen, Vakuumbehalter zu verwenden. Nachdem Sie die Produkte in den
Behalter gelegt haben, schlieBen Sie den Behélter fest zu und saugen Sie dann so viel Luft wie mdglich ab. Lagern Sie Lebens-
mittel in Behéltern an dunklen und kiihlen Orten. Die Lagertemperatur sollte 15 °C nicht iiberschreiten. Getrocknete Lebensmittel
nicht direkt in Metallbehalter einlegen. Uberpriifen Sie regelmaRig den Zustand von getrockneten Produkten.

Wenn es aus irgendeinem Grund notwendig ist, den Trocknungsprozess zu unterbrechen. Lebensmittel sollten aus den Sieben
genommen, in Plastikbeutel oder -behalter gelegt und dann im Gefrierschrank gelagert werden. Vor der Wiederaufnahme der
Trocknung sollten die Produkte aufgetaut werden. Produkte, die bereits aufgetaut sind, dirfen nicht wieder eingefroren werden.

ORI GINALANTLTETLITUNG m
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Wartung des Gerétes

ACHTUNG! Alle Wartungsarbeiten miissen bei ausgeschaltetem Gerat durchgefiihrt werden. Ziehen Sie dazu das Stromver-
sorgungskabel aus der Steckdose.

Das Gerét dient zur Zubereitung von Speisen, die direkt auf Sieben platziert werden. Daher ist es auf die richtige Hygiene zu
achten, damit die Zubereitung von Lebensmitteln sicher ist.

Die Siebe und die Abtropfschale sollten unter flieRendem Wasser oder durch Eintauchen in Wasser gewaschen werden. Verwen-
den Sie ein mildes Geschirrspulmittel. Mit einem weichen Tuch, einem weichen Schwamm oder einer weichen Biirste reinigen.
Verwenden Sie keine aggressiven oder scheuernden Reinigungsmittel, da die Gefahr besteht, dass die Sieb- und Deckelflachen
mattieren.

Wenn Sie die Siebe und die Abtropfschale gewaschen haben, trocknen Sie sie griindlich ab, bevor Sie sie wieder in das Gerat
einsetzen.

Siebe und Abdeckungen sind nicht firr die Reinigung in mechanischen Geschirrsptilern oder mit Hochdruck-Wasserstrahl ge-
eignet.

Reinigen Sie das Gehause mit einem leicht feuchten Tuch und trocknen Sie es anschliefend mit einem sauberen, trockenen
Tuch.

Achtung! Tauchen Sie das Elektrogerat (Gehause) niemals in Wasser oder eine andere Fliissigkeit.

Losungsmittel, Alkohol, Benzin, aggressive und scheuernde Reinigungsmittel dirfen nicht zur Reinigung verwendet werden.
Reinigen Sie die Liftungsoéffnungen mit einem Staubsauger.

Bevor Sie das Gerat zum ersten Mal benutzen, nachdem Sie die Siebe, den Deckel und das Gehause gereinigt haben, lassen Sie
den Trockner dreiBig Minuten lang bei maximaler Temperatur laufen, ohne Lebensmittel darauf zu legen. Wahrend dieser Zeit ist
es mdglich, dass Rauch oder Geruch aus dem Gerat austritt. Wenn Sie fertig sind, lassen Sie das Geréat abkiihlen und waschen
Sie dann die Siebe und die Abtropfschale erneut und reinigen Sie das Gehé&use. Dies ermdglicht es, die Reste von chemischen
Mitteln, die bei der Herstellung der Elemente des Geréts verwendet werden, zu entfernen.

Lagerung des Gerétes

Wenn das Gerat langere Zeit nicht benutzt wird, sollte es von der Stromversorgung getrennt werden.

Lagern Sie das Gerat in Innenrdumen, ohne es Staub, Schmutz oder Feuchtigkeit auszusetzen. Es wird empfohlen, das Gerat in
der Originalverpackung zu lagern.

Lagern Sie das Produkt in seiner Arbeitsposition. Produkte nicht lagenweise stapeln. Stellen Sie wahrend der Lagerung nichts
auf das Produkt.

TECHNISCHE DATEN
Parameter MaBeinheit Wert
Avrtikel-Nr. 68280
Nennspannung [V~ 220 - 240
Nennfrequenz [Hz] 50/60
Nennleistung W] 300 - 340
Schutzklasse |
Siebabmessungen [em] 25,7 x17
Max. Belastung pro Sieb [kq] 05
Geréteabmessungen (L x B x H) [em] 29x26x22
Bereich der Trocknungstemperatur [°C] 30-80
Temperaturbereich fiir die Joghurtzubereitung [°C] 30-50
Arbeitszeitbereich [h] 1-99
Nettogewicht [ka] 2

m ORI GINALANTLETITUN.G
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XAPAKTEPUCTMUKM YCTPOWUCTBA

CyLlwmrnka Anst NULeBbIX NPOAYKTOB - 3TO YCTPOWCTBO, NPefHa3HaYeHHOe st CyLUKN MULLEBbIX MPOLYKTOB MOCPEACTBOM MPUHY-
LMTENbHON LMPKYMSLMK Tenmoro Bo3ayxa. brarofaps perynuposke TEMMepaTypbl B LUIMPOKOM A1ana3oHe MOXHO HACTPOUTb na-
pameTpbl paboThl YCTPOWCTBA B COOTBETCTBUM C MOTPEBHOCTAMM U BUOM CyLUEHbIX NULLEBLIX NPOAYKTOB. Hanuume Heckonbkix
cuT obecneumBatoT aekTMBHYI0 paboTy. YCTPOACTBO He NpeAHa3HaYeHO Anst KOMMEPYECKOTO UCMONb3oBaHus. MpaBunbHas,
HaaexHas v GesonacHasi paboTa yCTpoCTBa 3aBIUCUT OT NPaBUIIbHOI SKCTyaTaLm, MO3TOMY:

lMepea ucnonb3oBaHnem ychOﬁCTBa npoquTaﬁTe BCe PyKOBOACTBO U COXpaHuUTe ero.

3a nioboit yiuepb u TenecHble MOBPEXAEHNS, MPUYMHEHHBIE B Pe3yrbTaTe MCMONb30BaHWs YCTPOCTBA HE MO HA3HAYEHMIo 1
HecobniofieHus npaBun 6e30MacHOCTY 1 PeKOMEHALNIA HACTOSILLETO PYKOBOACTBA, NOCTABLUMK He HECET OTBETCTBEHHOCTH. Vc-
nonb30BaHWe YCTPOICTBA He NO Ha3HAYEHWMI0 MPUBOAMT K NOTEpe NpaB NoMb30BaTENs Mo rapaHTUN NPOM3BOAMTENS W MO 3aKOH-
HOW rapaHTum.

AKCECCYAPbI

YCTPOICTBO NOCTABNSIETCS B KOMMEKTHOM COCTOSHIM U He TpebyeT cBopku. OpHako nepes UCNonb3oBaHWEM YCTPOWCTBa BCe
YNaKoBOYHBIE W 3aLLUTHBIE 3MEMEHTBI, UCMOMb3yeMble NpY TPAHCTIOPTUPOBKE, AOMKHbI BbiTb yaaneHsl. Heobxoaumsl Takke nog-
FOTOBUTENbHbIE OMEpaLyK, ONUCaHHbIE B AanbHelLLE YacTh PYKOBOACTBA.

OBLUME PEKOMEHOALIUM NO SKCMNNYATALIMA

YCTpOICTBO NpefHa3HadveHo NS JOMALLHENO UCTONb30BaHS 11 He [OMYCKaeTCs K UCTomb-
30BaHM0 B KOMMEPYECKIX LIENsiX, Hanpumep, B 06bekTax 06LLECTBEHHOM MUTaHIS.
YCTPOWCTBO NpeaHasHaueHo TOMbKO Anst paboTbl B MOMeLLEHUV. He noagepraiite ycTpoi-
CTBO BO3LEUCTBMIO LOXKA W APYrX aTMOCEPHBIX OCAAKOB.

YCTPOWCTBO MCMOMb3YETCs TOMbKO ANst TEPMUYECKO 0BpaboTku MULLEBLIX MPOAYKTOB,
MOMELLIEHHbIX HENOCPEOCTBEHHO Ha CUTaX. 3anpeLLaeTcs MCronb3oBaTb YCTPOMCTBO Ka-
KAM-nBo apyrum crocobom, HanpuMep, B ka4ecTBe NoJorpeBaTens NpoLyKToB B NocyLe.
3anpeLLaeTcs CamoCToATENbHO PEMOHTUPOBATL, AEMOHTUPOBATL UMM MOAUMLMPOBAaTL
YCTPONCTBO. Bce peMOHTHbIE paboTbl YCTPOACTBA AOMKHBI BbINOHATLCH ABTOPU30BAHHBIM
PEMOHTHBIM LIEHTPOM.

Bo Bpemst paboTbl YCTPOMCTBO JOSMKHO BCE BPEMS HAXOAUTLCS Nof HabriofeHueM.
BHUMAHMUE! Bo Bpems paboTbl YCTPONCTBO MOXET HarpeBaThCst 4O BbICOKOW TeMnepary-
pbl, He06X0AVMMO coBroaaTh OCTOPOXHOCTL MPW NMPUKOCHOBEHW K HEMY BO Bpemst paboTbl
W cpasy nocre paboTbl, 3TO MOXET MPUBECTM K OXKOraMm.

[laHHOe YCTPOMCTBO He NpeaHasHa4YeHo Ans UComnb30BaHWs AETbMW B BO3pacTe MeHee 8
NET ¥ IMLaMK C orpaHYeHHBIMI (PU3NHECKUMM U YMCTBEHHBIMMW CIOCOBHOCTAMM, & Takke
NMLaMI € OTCYTCTBUEM ONbiTa W 3HaHUS 0B0PYAOBaHNS. ITO BO3MOXHO TOMBKO B Cryyae,
eCrv Haf, HUMKM ByET OCYLLECTBNSTLCA HAA30p Uiv ByLeT NPOU3BELEH UHCTPYKTAX MO UC-
Monb30BaHMIO YCTpoCTBa BeonacHsIM crocobom, TakiM 06pas3oM, YToBbl CBA3aHHbIE C
3TM puckn BbIn NOHATHBI. He No3BONsiATE AETSM UrpaThb C YCTpocTBoM. [etv 6e3 npu-
CMOTpa He JOIMKHbI BbIMOMHATH OYUCTKY W TEXHUYECKOE 0BCNyXIBaHIE YCTPONCTBA.

Pekomerdayuu no mpaHcropmuposke U ycmaHoske ycmpolicmea

YCTPOIACTBO [JOMKHO ObITb MOMELLEHO TONBKO Ha TBEPAY!HO, MITOCKYH0, POBHYIO 1 HETOPIOYYH
MOBEPXHOCTb. OCHOBaHWE JOMKHO BbIAEPKVBATL BEC CaMOr0 YCTPOIICTBA M MOMELLEHHbIX
B HEM MNLLEBbIX MPOAYKTOB.

OPUTMUHANLBLHAA UHCTPYKLUMUSA m
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Ocrasbre He MeHee 10 cm cBOBOAHOM NPOCTPaHCTBA BOKPYr BOKOBbIX CTEHOK YCTPOCTBA,
He KnaguTe Ha YCTPOWCTBO MaTepuarbl, HEYCTONYMBBLIE K BO3AEACTBMIO BbICOKUX TEMMepa-
Typ. 370 NO3BONMT 0BECTEUNTL HAANEXALLLYH0 BEHTUNALWMIO YCTPOCTBA. He ycTaHaBnvBarb
PSAOM C KpasiMu, Hanp., cTona. He ycTaHaBnvBaTh YCTPOACTBO BOMM3M NErkoBOCMNaMeHs-
HOLLMXCS MaTEpUanoB, Hanp., LUTOP 1Nk 3aHaBECOK.

YCTPOICTBO CrieayeT 1Cronb3oBaTb B MECTE, e B BO3MyXe OTCYTCTBYHOT 3arpsisHsioLLve
BELLIECTBA M apoMaTnaaropbl. Bo Bpemsi CyLLKI NULLEBbIX MPOLYKTOB BO3MyX MPOXOMWT Ye-
PE3 NULLEBbIE NPOAYKTLI W Ntobble 3arpsi3HsIoLLMe BELLECTBA MOMYT OCTABATLCA Ha BbICY-
LLIEHHbIX MPOyKTaX.

He pa3wmeLLatb anekTponpubopbl Hag yCTpoicTBoM. Bo Bpems paboThbl yCTPOIICTBO Bblae-
NSIET FOPS4MIA W BNaXHbIA BO3MYX, KOTOPbIA MOXET BbI3BaTb KOPOTKOE 3aMblKaHWE AMeKTpo-
MPOBOLIKM 1 MPUBECTM K MOPAXKEHNHO ANEKTPUYECKUM TOKOM.

3anpeLLaeTcs npoceepnUTL Kakne-nubo OTBEPCTIS B MPOAYKTE, @ TaKkKe BbIMOMHATL N1to-
Byto apyryto MoaucmKaLmio NPoayKTa, He ONMCaHHYHO B PYKOBOACTBE.

MepeHocUTb MOXHO TOMbKO OCTLIBLUEE YCTPOMCTBO, Bepsich 3a kopnyc. He nepemeluatb
YCTPOWCTBO, NMOTSAMMBas 3a kabenb NUTaHus.

Temnepatypa Ha MeCTe YCTaHOBKMW 1 1CMOMNb30BaHUS YCTPOWCTBA [AOMKHA HAXOAMTLCS B
npenene ot +10 °C + +38 °C, a oTHOCUTENbHAs BNaXHOCTb A0MKHa ObITb Hike 90 % be3
KOHAEHCALWM BOASHOIO napa.

PekomeHOauyuu rno rnodkmo4eHuUIo yempolicmea K UCMOYHUKY MumaHust

Mepen NoaKNo4EHNEM YCTPOICTBA K UCTOYHIKY MUTaHIS YOEaUTECh B TOM, YTO Hanpsixe-
HIIE, YacToTa W MOLLIHOCTb 3MEKTPUYECKON CETI COOTBETCTBYHOT 3HAYEHUAIM Ha 3aBOACKONA
Tabrnuke yCTpolicTBa. Bunka gomkHa COOTBETCTBOBATL poseTke. Jlobas MogudmkaLms
BUMKI 3anpeLLieHa.

YCTPONCTBO A0MKHO ObITb MOAKMIOYEHO HEMOCPEACTBEHHO K OOMHAPHO CETEBOI POETKE.
3anpeLLaeTcst UCronb30BaTh YANMHUTENN, PA3BETBUTENM U ABOMHbIE PO3ETK. Llenb ce
MUTaHUS [OMKHA ObITb OCHALLIEHA 3aLLMTHBIM Kaberiem 1 npeaoxpaHuTenem 16 A.
W3BeraTb KoHTaKTa kaBens MuTaHust C OCTPBIMIA KpasiMU1, FOPSHMMIA MPEAMETAMM 11 MOBEPX-
HoCTsIMM. Bo Bpems akcnnyaTalmiy YCTpoiicTea kabenb NiTaHust BCeraa A0MKeH ObiTb nor-
HOCTbH0 Pa3MOoTaH M pa3MeLLIeH TakiM 06pa3oM, YToBbl OH HE CO3AABan NPENSTCTBIN Mpi
aKcrnyaTaLmn YCTpolicTea. PasmelleHre kabens NuTaHns He MOXET MpUBOOUTL K PUCKY
CrioTbikaHus. PoseTka [0mKHA HaXoaMThCs B TakoM MecTe, YTobbl Beerfa Obina BO3MOX-
HOCTb BbICTPO OTCOBAMHUTL BUIKY Kaberst nTaHus YCTpoiicTea. Mpyu 0TCoeauHEHNI BUTTKNA
kaberst NTaHWs BCErIa TAHITE 3 KOPMYC BUNKMA, HUKOTAA He TSHUTE 3a Kabenb.

Ecnu kabenb nuTaHus UK BUNKA MOBPEXOEHbBI, HEOOXOOUMO HEMENEHHO OTKIHOYUTH
YCTPOWCTBO OT CETY 11 0OPATUTLCS B ABTOPU30BAHHIN CEPBICHBIN LIEHTP MPOU3BOANTENS
[ANs UX 3aMeHbl. He ncnornb3osathb YCTPOMCTBO C MOBPEXAEHHbIM Kabernem nuTaHis unn
BUrkoM. LLHYp NUTaHNS Ui BUNKY HEMb3si PEMOHTMPOBATb, B Cly4ae MOBPEXIEHMS ITUX
MEMEHTOB 3aMEHUTE UX HOBbIMM, HE UMEILLMMN JEEKTOB. 3aMeHa kabens nuTaHNs 1
BUMKI AOMKHA NPON3BOAMTLCS B ABTOPM30BAHHOM CEPBICHOM LIEHTPE MPON3BOMMTENS.

E OPUIMWHANTBLHAA WHCTPYKULNWSA
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PexomeH0ayuu o ucriosnb306aHuk ycmpolicmea

BHUMAHMUE! Kopnyc ycTpolictea MOXET BbiTb ropsuiM BO BPEMSI 1 Cpasy ke Mocrie ero
UCONb30BaHKs. He npukacanTech K HeMy, 3T0 MOXET BbI3BaTb OXOrW. [lanTe OCTbITb Kop-
nycy yCTpoucTBa.

MnweBble NPOAYKTHI CrieayeT HapesaTb HeBOMbLLIMMIA KyCO4KaMK, MPEXae Yem NOMECTUTL
WX Ha cuTa. Yem MeHbLLe KyCOUKM NuLL, TeM BbiCTpee OHW BYAYT BbICYLLEHbI M TEM HIbKe
ByneT Temneparypa CyLLKM.

MnweBble NPOLyKTLI BCErAA CeayeT YKraablBaTh, HauMHas ¢ CaMoro HKsKoro cura. [po-
LYKTbl He criedyeT yknagbleaTb CIMLLKOM MIIoTHO, Y4TO6bI 06eCTeNTb LMPKYNSLMIO BO3AY-
Xa. Ha ogHo cuTo crefyeT KnacTb TOMBKO OMH CROV NULLEBLIX MPOayKTOB. [poayKThl, yno-
XEHHbIE Ha CUTe, He JOIMKHBI KacaTbCst C1Ta UIk Kopnyca, NOMELLEHHOTO Haf HMM.
YbeauTech, YTo Mo psigom C YCTPOWCTBOM He CKOMb3KWA. 3TO NO3BOMMUT U30EXaTb OnacHo-
CTW NMOCKOMb3HYTLCA, YTO MOXET NMPUBECTU K CEPbE3HBIM TPABMAM.

Bo Bpemsi paboTbl YCTPOCTBO NOCTOSHHO HabnoaainTe 3a HUM. epes NpOBEPKOV CTEMEHN
BbICYLUMBAHIS MALLEBbIX MPOAYKTOB, OCTAHOBUTE paboTy YCTPOWCTBA, OTCOEAUHITE BUTIKY
kabens NuTaHus OT PO3ETKW, LOKAUTECH, MOKa KOPMYC U3AENUS OCTLIHET, a 3aTeM OTKPOMTe
Kopnyc.

Ecnu ocTatky nuLLEBLIX NPOAYKTOB OCTAKOTCA Ha CUTaX I KOpMyCe Mocre CYLLKW, WX crie-
AYET yOanuTb nepes nOMELLEHEM HOBbIX MULLEBLIX MPoayKToB. OCTaTki MULLEBLIX MPO-
[YKTOB, OCTaBLLMECS Ha CUTAX UMK KOpMyCe, MOMYT MPEnsSTCTBOBATb LIMPKYNIALIAM BO3OYXa,
4TO MOXET MPUBECTU K NeperpeBy YCTPOWCTBA. eperpeToe YCTPONCTBO MOXET ObITb Mo-
BPEXIEHO M CTaTb NPUYMHOW NOXapa U NOPaXeHUs 3MEKTPUYECKM TOKOM. YCTPOUCTBO
CredyeT YACTUTb B COOTBETCTBIW C YKasaHUsaMU B pasaene: « TEXHMYeckoe 0BCnyxmBaHme
YCTPOICTBA»

3KCMNYATALMSA YCTPOMCTBA

Ycmaroska, 3amyck u paboma ycmpoticmea

YCTPOICTBO CRefiyeT pacnakoBaTk, NOMHOCTLIO YAANMB BCE SNEMEHTbI YNakoBku. PekoMeHayeTCs COXpaHUTb ynakoBky, Tak kak
OHa MOXeT MPUroANTLCS NPU AanbHeNLLer TPaHCTOPTUPOBKE U XpaHEHN YCTPOCTBa.

YCTpOIACTBO CneAyeT MOATOTOBUTL B COOTBETCTBUM C YKa3aHNSMM, NPUBEAEHHBIMU B NYHKTE « TeXHMYeCKkoe 0bCTyxuBaHme.

Yemaroska cum

MomecTuTe noanoH Ans kanens (11) Ha AHO kopnyca. 3To NOMOXET NOAAEPKNBATL YUCTOTY BHYTPY YCTPOICTBA, KOrAa CoKkM ByayT
kanaTb 13 KyCKOB NULLEBbIX MPOAYKTOB.

CwTo BCTaBnseTCS No HanpaensioLym BHYTPb kopryca (111). Y6eanTeck, YTo kaxaoe CUTO napannenbHO HIKHEN CTEHKe YCTpoit-
cTBa. B 3aBMCUMOCTM OT KONM4YECTBA MULLEBBIX NPOAYKTOB, NOAMEXALLMX CYLLKE, MOXHO MCTIONb30BaTh Mtoboe KoNM4ecTBO CuT,
MoCTaBNSIEMbIX C YCTPOCTBOM.

B 3aBMcvMOCTI OT pasmepa NULLEBbIX NPOAYKTOB, KOTOPbIE BbICYLLMBAKOTCS, CNEAYET UCMONb30BaTh CUTa PasniniHbIX Pa3MepoB.
Cnepyet yunTbiBaTh, 4TO BO BPEMS CYLLKV MULLEBbIE MPOAYKTHI MOTYT YMEHbLIATLCA 1/ NN MEHATL (opMmy.

Mocne Toro, Kak BCe ciTa BCTaBMEHb! B kopnyc. 3akpoiiTe ABepLibl Cylumnki. Kpomka ABepL; Mo BCeli AnHe AOMKHa npuneratb
k kpato kopnyca (V).

BHumatme! PekomerfyeTcs NpoBepsiTb NONOXKEHUE CUT NMepes PasMeLLEHNEM Ha HUX MULLEBbIX MPOAYKTOB. OTO NO3BONUT BaM
nonpaKTMKOBATLCA 1 0BNEryuT YCTAHOBKY CUT C pa3MeLLIEHHBIMI Ha HUX MULLEBBIMU MPOAYKTaMN.

Yknadka nuwesbix ipodykmos Ha cuma

BHumaHue! MuieBble MPOAYKTLl PEKOMEHOYETCS YKNaAbiBaTh Ha CUTa, BbIHYTHIE C KOpMyca. YknaablBaiite NpoayKTsl B 0QUH
cnoit. He knagvte nuLieBble NpoayKTbl HA MOAROH AN Kanenb. BeTaBbTe CUTO C NULLEBLIMY NPOZYKTaMMU B KOPNYC, UCNOMb3yst
camyto HU3KyI0 napy Hampasnsiolunx. BeTasbTe crefylowme cuta B BbILLEYNOMSHYTbIE Napbl HANPaBASIOLMX, Crieds 3a TeM,
4TOBbI NULLEBBIE MPOAYKTLI, NOMELLEHHBIE HA HIKHEE CUTO, HE COMPUKACANNCh C BEPXHUM CUTOM.

OPUTMUHANLBLHAA UHCTPYKLUMUSA
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Brmioyerue u bikmodeHue yempoticmea

Mocne noakmnioyeHns kabens NuTaHus K CETeBOIA PO3eTKe BCe NOACBETKM BKMIOYATCS, a 3aTeM BbIKMKYatoTCS. YCTPOACTBO Nepe-
€T B PEXM OXUOAHNS.

HaxaTb BbIKMioyaTenb, YCTPOICTBO 3anyCTUTCS B pexvMe paboTbl N0 YMONYaHHIo: BbICYLUMBAHWE, Ha 4TO OyAeT ykasbiBaTb NoA-
cBeTKa cuMBona ¢ Haanuebto «Drying» Ha naHeny ynpasneHust. Pexum paboTbl MOXHO M3MEHHTb, HaxaB Ha KHOMKY C HaAnMChio
«Mode». Cywunnka uMeeT BO3MOXHOCTb MPUrOTOBMNEHNS 1iorypTa B paboyem pexume ¢ Hapnvcbto «Brewingy. Beibop paboyero
pexuma bynet otobpaxatbecst 0 TOTO, kak GyaeT NoACBeUNBATLCS OANH W3 1BYX CUMBOIIOB Ha NaHemNM ynpasneHus.

C NOMOLLbIO Y4k PEryNMpOBKM BPEMEHN MOXHO YCTaHOBUTb BpeMs paboThl YCTPOIICTBA B NOMHbIX Yacax. Bpems pabotel Oyaet
oToBpaxaTbCs Ha AuCnee yCTpoicTBa.

C nomoLLbio py4kv perynmpoBKY TemnepaTypbl MOXHO YCTaHOBMTL pabodyio TemnepaTypy ycTpolictsa B rpagycax Lienbcus.
Pabouas Temneparypa bynet otobpaxaTbCs Ha Aucnnee yCTpoicTsa.

HanpasneHue BpaLLeHns pyyek 0603Ha4aeTcs CTpenkamm 1 CUMBONAMM «+» 1 «-». [TOBOPOT B CTOPOHY CUMBONA «+» YBEMNIM-
BaeT 3Ha4eHe 3ajaHHOro paboyero napameTpa, a MOBOPOT Py4ki B CTOPOHY CUMBONA «-» YMEHBLLAET 3Ha4YeHNe 3afjaHHoro pa-
Boyero napameTpa. Ob M3MeHeHUM TeMnepaTypbl Ha Kaxablil rpagyc CUrHanuanpyeT 3sykosoli curHan. Ob 13MeHeH! BpemMeHm
Ha KaXqbli Yac CUTHanM3npyeT 3BYKOBOW CUrHan. Temneparypa 1 BpeMs B KaxaoM pexime paboTbl MOTyT 6bITb yCTaHOBNEHbI B
[AManasoHe, ykadaHHOM B TabnuLie C TEXHUYECKMMI NapaMeTpami.

lMocne ycTaHOBKY BpeMeHM 1 TeMnepaTypbl NOJOXANTE 5 CeKyHA, He perynupyst napameTpsl v He Haxumas kHomku. 1o ucteve-
HUW 3TOTO BPEMEHM  YCTPOWCTBO aBTOMAaTU4eckn 3abnokupyeT paboune napameTpbl 1 HauHeT paboTy B BbibpaHHoM pabouem
pexume. Ytobbl U3MEHUTb HACTPOKY BPEMEHN 1 TEMNEPATYPbI, HAXMUTE W YepXuBaliTe KHOMKY ¢ Haanucbto «<Modey, B Teve-
H1e NPUMEPHO 3 CEKyHA, YTO pa3bnoKMpyeT BOSMOKHOCTb M3MEHEHNS NapaMeTpOB.

Bbl MOXETE BBIKIKOUMTL YCTPOCTBO B Mt0DOI MOMEHT, HaXaB KHOMKY.

BbICyLI.IVIBaHVIe MOXET 3aHSTb [0 HECKOMbKWX Yacos. [Mocne 3aBepLUeHna CyLK/U 0TCoeanHnTe kabenb NuTaHus ot SJ'IeKTpVI"IeCKOVI
PO3eTKN. NopoxanTe, Noka cuta OCTbIHYT, ¥ NPUCTYNUTE K X CHATUIO, NO OYEPESM CHUManA CiTa OT Camoro BbICOKOro 4o camoro
HWU3KOrO.

[Mocne u3BneYeHNs NNLLEBbIX NPOAYKTOB U3 CUT anCTynaMTe K TEXHU4YEeCKOMY OGCJ'I\/)KVIBaHM}O CUT ” yCTpOVICTE!a.

MpueomoeneHue tioaypma

YCTpOIACTBO NO3BONSET FOTOBUTH AOTYPT M3 MOMOKA U KymnbTyp HOrypToBbIX BakTepuit. Mepen npuroToBneHueM iAorypta yaanure
BCE CYTa U3HYTPW CyLUIMIKI, OCTABMB TOMbKO NOAAO0H ANS Kanenb BHU3Y.

MoaroToBbTe NocyAy, CNOCOBHYI0 BbiePXVBaTL TEMNEPATYPy AaHHOMO pexuma paboTl. Mocyaa AomkHa ObiTb TLLATENBHO NPo-
MbiTa 1 nponapexa. Breiite B nocyay 1 nutp Monoka. PekoMeHayeTcs UCnonb3oBaTh NacTepr30BaHHOE MOMOKO, HeNacTepuao-
BaHHOE MOOKO CreflyeT NpeaBapuTenbHO BCKUNSTUTL. MOXHO MCMONb30BaTh KOPOBbE, KO3bE WM OBEYbE MOMOKO. Bl Takke
MOXeTe ucnonb30BaTb Monoko UHT, HO OHO MMEET MeHbILLYI0 NUTaTENbHYHO LIEHHOCTb M MOXET UMETb XyALUWNA BKyC. YeM Bbilue
cofepXaHue Xupa B Monoke, Tem 6onee rycteim yaer Aorypr.

MpennoyTuTensHO HarpeTb Momnoko Ao 40 °C 1 nomecTuTb ero B nocyay, A06aBUTL NOpLMIO KynbTYp BakTepuii 1 TlwatensHo
nepemeluatb. BeTaBbTe nocyay B CyWWMKY, 3aKpoWTe ABEpLbl U YCTAHOBUTE pexuM paboTbl ¢ Hapmucbio «Brewing», Haxas
kHonky «Mode».

3HaueHwe No yMonyaHUo Ans 3T0r0 pexuMa paboTbl cocTaensieT 8 yacos npu Temneparype 40 °C.

[pv NpuroToBNEHNM iorypTa He OTKpbIBaNTE ABEPLYY CYLIMNKM, YTOObI NPefoTBPaTUTL OXNMaxaeHne cMeck. Koraa 3akoHunTe
TOTOBWTb WOTYPT, OXNAANUTE €ro 1 NONOXNTE B XONOANTBHUK.

BmecTo kynbTyp iorypToBbix 6akTepuii MOXHO A06aBITb orypT Gonee paHHEro NPUroTOBNEHWUSt M HaTypanbHbIl OrypT, Co-
[AepxKaLLmil X1Bble KynbTypbl HakTepuit.

PekomeHOayuu no cywke nuLyessix npodykmos

CyLueHble Kyco4Ki (pyKTOB M OBOLLEI N MOXHO WCMONb30BATh B Ka4ecTBe 3aKycok Ui A06aBok B MpuroToBneHHyto nuwy. Cy-
LUeHble NPOAYKTbI COXPaHSOT CBOW BKYC 1 MILLEBYIO LIEHHOCTb. CylUeHble MPOAYKTbI MOTYT OTNIMYATLCS NO BHELUHEMY BUAY 1N
BKyCy OT MPOAYKTOB, AOCTYMHbIX B MarasnHax, Tak kak BO BpEMSt CAMOCTOSITEMbHOI CYLLIKW KOHCEPBaHTbI W kpacuTeny He Aobas-
nATCA.

Mepen CyLUKOiA pekoMeHLyeTCs OTMETUTb MacCy MPOAYKTOB, @ 3aTeM BpeMst 11 TemnepaTypy CyLuki. 310 obneruut onpeaeneHue
ycnosuit Tpyaa B ByayLiem.

Bpems CyLuKki NPOfyKTOB 3aBMCHT OT: - TONLUMHBI UM pa3mepa KyCOUKOB MALLEBBIX MPOAYKTOB, - KONMYECTBA CUT, UCTIOMNb3YEMbIX
ANs CYLUKM, - KONMYeCTBa NPOAYKTOB, NOMELLEHHBIX B CYLLNNKY, - BIAXHOCTV BO3AYXa BOKPYT CYLUMIIKA, - MYHbIX MPEANOYTEHMN
OTHOCHTENBHO PE3ynLTaToB CYLUKA.

Ecnu Bo Bpems cyLukin HabnioaatoTcst HepaBHOMEPHbIE PE3yNbTaThl, NEPUOANYECK MEHSIIATE NONOXEHWE CUT, eCIN CAenaTb 3T0
MO3BONSIET KOHCTPYKLMS YCTPOACTBA.

Cyxvie NpoayKTbl AOMKHbI ObiTb MOMELLEHbI B KOHTEAHEPLI TOMBKO MOCME TOTO, Kak OHM MOMHOCTbIO OCTbINN. KoHTeilHep Ans
XpaHEHHS! CYLLEHbIX NULLEBbIX MPOLYKTOB AOMKEH BbiTb repMETUYHBIM. PEKOMEHAYETCS UCTONb30BaTL BaKyyMHbIE KOHTENHEPDI.
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locre pasmeLLeHs NPOLYKTOB B KOHTEMHEPE, HEOOXOAMMO NIOTHO 3aKPbITh €0, a 3aTeM yYAANUTb Kak MOXHO 6ombLue Bo3yxa.
XpaHuTb NpofyKTbl B KOHTEHEpaX B TEMHbIX 1 NpoXnafHbIX MecTax. Temnepatypa XpaHeHus He JomkHa npesbilats 15 °C.
He nomeLaiiTe cylueHble NpofyKTbl HEMOCPEACTBEHHO B METANNMYECKME KOHTENHEPSI. Meproanyeckn NpoBepsiiTe COCTOSHNE
CyLUEHbIX NNLLEBLIX MPOAYKTOB.

Ecnm no kakoit-nnbo npuimrHe HeobxoanMo npepeaTh NPoLiece CyLUku. Muila [omkHa BbiTb M3BREYEHa U3 CUT U NOMELLIEHa B Nna-
CTWKOBbIE NAKETbI UMK KOHTENHEPEI, @ 3aTEM XPaHUTLCS B MOPO3NMbHOI kamepe. Mpexae Yem BO30OHOBHTH CyLLKY, pa3MOpO3bTe
npoayKkTbl. He 3amopaxviBaiiTe pa3vopoxeHHble NPOAYKTbI MOBTOPHO.

TexHuyeckoe obCryx)usaHue ycmpolicmea

BHUMAHWE! Bce pabotbl no TexH4eckomy 06CyX1BaHNIO JOMKHbI BbINOMHATLCS NPV BbIKIOYEHHOM YCTpoicTBe. [ins aToro
HeoOXoAMMO BbIHYTbL BUNKY kaGens nMTaHns 3 po3eTky.

YCTpOIACTBO WCMOMb3YETCS ANt MPUTOTOBNEHNS ML HENOCPEACTBEHHO Ha cuTax, NO3ToMy Heobxoanmo cobniofatb Haanexa-
LYK TUrMeHy, 4Tobbl MPUroTOBMNEHNE NLLK Bbino 6e3onacHbIM.

CuTa 1 NoAAoH Ans Kanenb cneayeT MbiTb NOA CTPYei NPOTOYHON BOABI N NOTpyXaTb B BOAY. VicnonbayiiTe MArkoe MotolLee
CPEACTBO NS MbITb MOCYAbl. O4MCTUTE C MOMOLLbIO MATKOIA TKaHM, MATKOIA ry6KM nmn MArkoii WeTku. He ncnonb3ayiTe arpeccus-
Hble N abpasBHble YNCTALLME CPEACTBA 13-3a pUCKa NOTYCKHEHNS MOBEPXHOCTY CITa U KPbILLIKA.

Mocne Motk cuTa 1 NopAoHa ANs Kanenb TLATEmbHO BbICYLLNTE WX, MPEXAE YeM MOMECTUTb UX B YCTPOICTBO.

CwTa 1 KpbILLKa He MOAXOAAT ANS OYUCTKU B MOCY[OMOEYHbIX MaLLMHaX UMk CTPYeil Bofbl MO BbICOKMM AaBMEHNEM.

QumcTiTe KOpNYC CNerka BNaxHON TkaHbH, @ 3aTeM BbICYLLMTE €ro YUCTOM CyXOi TKaHbIO.

BHumaHue! Hukoraa He norpyaiite enekTpuieckoe YCTPOMCTBO (KOpMyC) B BOAY MK APYTYI0 XUAKOCTb.

He ncnonb3yiiTe Ans O4MCTKM PACTBOPUTENN, EAKVE BELLECTBA, CIMPT, GEH3NH K abpasuBHble YACTALLME CPEACTBA.
BeHTUNALMOHHbLIE OTBEPCTUS QUUCTUTE MbINECOCOM.

[Mepen nepebIM MCMONB30BaHUEM YCTPOWCTBA, NOCTE OYUCTKW CUT, KpLILLKM M KOpyca, JalTe cylunmke nopaboTat B Te4eHue
TPUALATA MUHYT MpY MakcUMarnbHO TeMnepaType, He NOMeLLas B Hee NULLEBbIE NPOLYKTbI. B Te4eHe 3Toro BpeMeH BO3MOX-
HO BbITEKaHWE [bIMa 1N NOSIBNEHNS 3anaxa 13 yCTpoicTea. [ocne 3aBepLueHns paboTbl JaliTe YCTPOUCTBY OCThITh, 3aTEM CHO-
Ba NMpOMOATE CUTa W NOAAO0H ANS Kanenb, a 3aTeM 04YnCTUTE Kopnyc. JTO NO3BONMT yAanuTh BCE OCTATKV XMMUYECKWX BELLECTB,
1Cronb3yemMble Npu NPOM3BOLCTBE KOMMOHEHTOB YCTPONCTBA.

XpaHeHue ycmpoticmea

Ecnu ycTpolicTBo He DyaeT Mcnonb3oBaThCs B TEYEHNE ANUTENBHOMO BPEMEHM, OTKIIOUUTE €10 OT UCTOYHMKA MUTAHMS.
YCTpOIACTBO CriedyeT XpaHuTb B MOMELLEHWSIX U 3alpLaTh OT bk, rpsi3n U Barn. PekoMeHayeTcs XpaHUTb yCTPOICTBO B
3aBO/ICKON YNaKOBKe.

XpaHuTe yCTpoicTBO B paboyem nonoxeHun. He yknagbliBaiite npoaykTbl crnosMu. He CTaBbTe HUYErO Ha MPOAYKT BO BpeMs
CKNazMpoBaHusi.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKK

MNapawmetp E, [ 3HaueHue
Homep no karanory 68280
HomuHanbHoe HanpsikeHne [B~] 220 - 240
HomuHanbHas yacTota [Mu] 50/60
HomuHanbHasi MOLYHOCTL [B1] 300 - 340
Knacc usonsum |
Pa3mepbl cuta [cm] 25,7 x17
Makc. Harpyska Ha 0AHO cUTO [kr] 05
Paamepbl ycTpoicTea (BbIC. X LWHp. X rny6.) [em] 29x 26 x 22
[lnana3oH Temnepatypbl CyLLKu [°C] 30-80
[lnanasoH Temnepatypsl PUroTOBNEHWS iorypTa [°C] 30-50
[lnanasoH BpemeHu paboTbl [4] 1-99
Macca HetTo [kr] 2
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XAPAKTEPUCTUKA NPUCTPOIO
CyLapka Ans xap4oBux NpOAYKTIB - Lie NPUCTPIi, MPU3HAYEHIIA NS CYLLIHHS Xap4YOBUX MPOAYKTIB 3a JONOMOTO0 MPUMYCOBOI Lin-
pKynALi Tennoro NoBiTps. 3aBAAKM PErynioBaHHIO TeMNepaTypy B LIMPOKOMY Aiana3oHi MOXHa HanaLuTyBaTi napameTpu poboTi
MPUCTPOIO BIANOBIAHO [0 BalLMX NOTPED Ta TUMY Xap4yoBUX MPOLYKTIB, L0 BUCYLIYHOTLCS. Kinbka cUT 403BONSOT EEKTUBHO

npavtosaty. MpucTpilt He NpU3HaYeHiA [N KOMEPLMHOTO BUKOpUCTaHHS. [MpaBunbHa, HapiitHa i 6esneyHa pobota npuctpoto
3anexuTb Bif NPaBUMbHOI ekcrinyaralii, Tomy:

lMepen BUKOPMCTaHHAM NPUCTPOIO NPOYMTANTE LK IHCTPYKLIiH0 36epexiTh ii.

3a Lwkozy, 3anoaisHy B pe3ynbTaTi BUKOPUCTaHHS! IHCTPYMEHTY He 3a MPU3HAYEHHsIM | HEAOTPUMAHHS npaBun Ge3neku Ta peko-
MeHaaLin Liel IHCTPYKLi, nocTavanbHuK He Hece BignoBiganbHOCTI. HeBnacTee BUKOPUCTAHHS NPUCTPOK TaKoX NPU3BOANTL 0
BTPaTV NpaBa Ha rapaHTiitHe 0BCMyroByBaHHS Ta BTpaTy rapaHTiiiHX NOCMyT.

OCHALLEHHA

lpunag nocta4yaeThes NOBHICTH) YKOMMNEKTOBAHUM Ta He BUMarae MOHTaxy. [epe BUKOPUCTAHHSIM MPUCTPOHO CMif 3HATU yna-
KOBKY Ta MakyBasbHi MaTepianu Ans TpaHCnopTyBaHHs. Takox CRif BUKOHATY fji, ONMCaHI B noganbLuUii YacTuHi Liel iHCTPYKLi.

3ATANbHI PEKOMEHOALIT NO EKCNNYATALI

MpucTpiit po3pobreHnin BUKIKOYHO ANst AOMALLHBOIO BYKOPUCTaHHS, | I0ro 3aBOPOHEHO BY-
KOPMCTOBYBATI B KOMEPLIHIX LLiNsX, HAanpuknag, B 06'eKTax rpOMagCbKoro Xap4yBaHHS.
MpuCTpil NPU3HAYEHNA TiMbKK ANs BUKOPUCTaHHS B MpuMiLLeHHI. 36epiraty Big oLy abo
iHLLIKX onaaiB.

[puCTpiit CRyXmTb NLLE Ans TEPMIYHOI 06POBKM Xap4OBMX NPOLYKTIB, PO3MiLLEHNX 6e3no-
CEpeaHs0 Ha cutax. 3ab0pOHSETHCS BKOPUCTAHHS MPUCTPOR B iHLLIN SIKOCTI, HANpUKIag, B
SIKOCTI Harpieaya Ans BUPODIB, LLIO 3HAXOAATHLCA B MOCYAMH.

3ab0pOHSIETLCSA CaMOCTINHO PEMOHTYBATK, po3brpatii abo MoamdikyBaTi npUCTpin. Byab-
KA PEMOHT MPUCTPOH MOBMHEH BUKOHYBATICS aBTOPU30BAHIM CEPBICHIAM LIEHTPOM.

Mig yac poboTv NPMCTPOIO CMif MOCTINHO HAMMSAAATA 33 HUM.

YBATA! [Mig yac poboTu npucTpiit Moxe HarpisaTucs 4O BUCOKOI TeMnepaTypw, Crig 4oTpu-
MyBaTICS 0OEPEXHOCTI, AOTMKAK4MCh MPUCTPOIO Mig Yac poboTy Ta Bigpasy nicns ii 3akiH-
YEHH, Lie MOXE CTIPUYMHUTI ONiKK.

MpuCTpiit He NpU3HaYEHNIA Ans BUKOPUCTaHHS AiTbMM Y BiLli 40 8 pokis i ocobamm 3 0bme-
KEHUMU (DI3NYHUMM Ta PO3yMOBUMM MOXITMBOCTSIMM, Ta 0cOBamm, Npo He MatoTb AOCBIAY
i 3HatoTb 0braaHaHHs. Tinbki B TOMY BUNAAKY, KON HAZ, HAMM 30IMCHIOETLCA Harmsy abo
Oyae NpoBedeHUN IHCTPYKTaX LLOAO BUKOPUCTaHHS MPUCTPOKD 6e3neqHM CriocoboMm Tak,
1406 noB'si3aHi 3 LM puaunkv Bynm 3po3ymini. He 0o3sonsiiTe Aitam rpatucs 3 npunagom.
[itn 6e3 Harnsgy He MOBUHHI YMCTUTI MPUCTPIN | BUKOHYBATU TEXHIYHE 0OCIYroBYBaHHS
npunagy.

PexomeHdauji 000 mpaHcropmysaHHs ma 6CmaHO8IeHHs MPUCMPOK0

[TpMCTPIA MOXXHA PO3MILLLYBATW LI Ha TBEPAA, NIIOCKIN, PIBHIM | 3 HE3AMMMCTUX MaTepi-
anis NoBepxHi. MoBEPXHS NOBUHHA BUTPUMYBATM Bary CaMOro MPUCTPOIO Ta XapyoBuX Npo-
LYKTIB, SIKi PO3MILLIEH] B HHOMY.

HeobxigHo 3abe3neunTu BigcTyn He mMeHiwe 10 cm HaBkoro GiuHMX CTIHOK MPUCTPOIO, Hag
MPUCTPOEM He PO3MiLLYyBaTU MaTepianiB, HECTIMKWX 4O Ail BUCOKOI Temnepatypu. Lle ao3so-
NNTb 3a6e3neunT HanexHy BEHTUNALYIO NPMCTPOHD. He poaTaluioByBaTit Brinasko Ao Kpato,

m OPUTIHANBHA IHCTPYKLISA



UA

Hanpwknag, crony. MpucTpiit He cnig BCTaHOBMOBATY NOGMM3Y NErko3anmMmncTux Marepiarnis,
HanpuKnag, wTop abo cipaHok.

[pucTpil Cni BUKOPWUCTOBYBATM B MICLY, A€ MOBITPS HE MICTUT 3aBPYAHIOKOHMX PEYOBIH Ta
apomartuaaropis. Ko xapHoBi MPOLYKTW BUACYLLYIOTLCS, NOBITPS NPOMIMBAE Yepes XapyoB
nNpoayKTy, | Byab-siki 3a6pyaHEHHS MOXYTb 3a/MLLATUCS HA BUCYLLEHWX NPOAYKTaX.

He poamiLLiaiTe HisiKuX eNEeKTPUYHKX NPUCTPOIB Hag npucTpoem. Iig yac poboTn npucTpin
BIZINSE rapsye Ta BONore noBiTps, Ake MOXe CrPUYUHITI KOPOTKE 3aMUKaHHS! B eNEKTpNY-
HIi MepeXxi Ta BUKITMKATW YPXKEHHS ENEKTPUYHIM CTPYMOM.

3abopoHsETLCH PobuTH Oyab-ki OTBOPU Y MPUCTPOI, @ TaKOX NPOBOAUTM Oyab-Ki iHLLI MO-
AudpikaLii nedi, He BkasaHi B iHCTPYKLI.

[pu1CTpIN crig NePEHOCKTM TinbKM NICIsS OXONOMKEHHS Ta TPUMATW 110r0 3a Kopryc. He Mox-
Ha nepeMiLLaTy NPUCTPINA, TArHYYM KOTO 3a LLUHYP XUBIEHHS.

Temneparypa B MiCLi BCTAHOBIEHHS Ta BUKOPUCTAHHS MPUCTPOIO MOBWUHHA 3HAXOAWUTUCS B
mexax Big +10°C + +38°C, a BigHOCHa BOMOFiCTb NOBITPS MOBIMHHA OyTY HIbk40t0 3a 90%
0e3 koHaeHcaLjii BoasHOI napu.

PekomeHrdauji wodo nidKo4eHHs mpucmpor 00 Gxxeperna XUeeHHs

[epen TM, K YBIMKHYTI MPUCTPIN [0 [pKepena XUBIEHHS, NEPEKOHaNTECh, LLO HaMpyra, Yac-
TOTa Ta NPOLYKTUBHICTb MepeXi BIANOBILak0Tb 3HaYEHHAM Ha TabnMYLY 3 JaHUMM MPUCTPOL.
Bunika noByHHa NigXxoguTv 40 PO3ETKM. byab-ska moaudikaLyis Biunkv 3a60poHeHa.

MpucTpiit noBuHeH ByTy niakrtoqenni GesnoceperHbo A0 OfHiEl MepexeBoi poseTky. 3abo-
POHEHO BUKOPVCTOBYBATY MOLOBYKYBA, o3rany)yBadi Ta nopgiitHi poseTku. MicLie xvBirb-
HOI eNneKTpU4YHOT Mepexi Mae ByTh OCHALLIEHO 3aXVCHIM MPOBOAOM i 3amobikHIKOM 16 A.
YHUKaMTe KOHTaKTY LLUHYpa XMBIEHHS 3 FOCTPUMM KpasiMk Ta rapsiuMmi npeaMeTamu i no-
BepxHamu. [Mig yac poboTi NPUCTPOLO, LLHYP JKWBMEHHS 3aBXaW NOBUHEH GyTW MOBHICTIO
BiflbHUM Ta PO3TALLIOBAHMIA TakuM YMHOM, LLOB BiH He MmepeLukomkaB. PosTaluyiTe LWHyp
TaK, W06 06 HEOr0 HEMOXITMBO BYNO CRITKHYTUCA. PO3eTKa XMBMEHHS NMOBUHHA PO3TALLIO-
BYBaTMCS B TakOMy MicLyj, LoD 3aBkan MoxHa Oyno LUBMAKO Bid'€4HATM LUHYP XMBMEHHS
npucTpoto. Konu Big eaHyeTe BIATIKY, iR 3aBXau TPUMATK KOPMyC BUMKW, HE LLHYP.

FAKLLO LWHYP XMBNEHHS ab0 BUMKY MOLIKOMYKEHO, HEralHO Bif €aHalTe iX Bif eNeKTpoMepeXi
Ta 3BEPHITLCSA 10 aBTOPVU30BAHOMO CEPBICHOMO LIEHTPY BUPOBHMKA A4S XHBOI 3amiHu. He Bu-
KOPMCTOBYWTE NPUCTPIN i3 NOLUKOIKEHMM LLIHYPOM XMBINEHHS a60 BIMKOH. LLIHYp XMBMEHHS
4K BUSTKA HE MOXKHA BIPEMOHTYBATH, Y pasi NOLUKOMKEHHS! LMX eNEMEHTIB, Crlif, 3aMiHWTL iX
HoBMMM 6e3 AedekTiB. 3amiHy Kaberto XMBMEHHS pa3oM 3 BUNKOK HEOOXigHO NPOBOAUTY B
aBTOPM30BAHOMY CEPBICHOMY LIEHTPI BUPOBHMKA.

PekomeHdauji wodo 8UKOPUCMAHHSI MPUCMPOK

YBATA! Kopriyc npuctpoto Moxe 6yTi rapsumm nig vac i ogpasy nicns BUKOpUCTaHHs. He
TOpKaNUTECH 1Oro, TOMY LU0 Lie MOXe CrpUYMHUTK Oniku. [laiTe OXONOHyTW Kopnycy npu-
CTPOIO.

Xap4oBi NpoAyKTM Crlig po3pi3aTit Ha APIBHI LLIMATOYKM, NepLL HX PO3MILLLBATH IX Ha CUTaX.
Unm MeHLLE LLIMATKI Xap4OBUX MPOAYKTIB, TMM LUBIALLIE BOHM BYyTb BUCYLLEHI | TUM HUXKYe
Byne Temneparypa BUCYLLYBaHHSI.

OPUTIHANbBHA IHCTPYKLUISA
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Xap4oBi MPOaYKTV 3aBXau NOTPIOHO YKNagaTh, NOYMHAK0UM 3 HAMHIKYOrO ci1Ta. MpoayKTH
He Cif yKNaaaT 3aHafATo LUiNbHO, L6 3a6e3neunT LpKynsLto NosiTps. Ha ogHoMy cuTi
MOBUHEH GYTI PO3MILLLEHNI TiNbKIA OAVH Lap Xap4oBuUX NPpoayKTiB. [poayKTy, poamilLieHi Ha
CUTi, HE MOBWHHI TOPKATUCS CiTa ab0 PO3MILLIEHOO Haf HMK KOPMYCY.

MepekoHaiTeCh, Lo nignora Bins NPUCTPOIO He € CIM3LKOK. 3aBAsKM LIbOMY BU HE 3MOXe-
T€ NiOKOB3HYTICS, Ta YHUKHETE CEPUO3HMX TPABM.

Mig Yac pobOTM NPUCTPIN NOBUHEH MOCTINHO 3HAXOAWTICS Nif HarmnsAoM. MepLu Hix nepesi-
PUTW CTYMiHb BICYLLYBAHHS XapHOBIX NPOLYKTIB, 3yMuHITL POBOTY NPUCTPOID, Bif €aHamTe
kaberb KVUBMEHHS! Bif, PO3ETKM, 3a4ekanTe, MOKM KOpnyc MpodyKTy OXOMOHe, a NoTiM Big-
KpuiATe Kopnyc.

FAKLLO 3anMLLKK Xap4OBIX MPOAYKTIB 3arMLLIatoTLCS Ha cuTax abo Kopnyci Micns BUCKXaHHS,
iX Cnig BUAanuT nepes YKNaaeHHAM HOBIX XapyoBYX MPOAYKTIB. 3a5MLLKW Xap4oBuX Mpo-
AYKTIB, L0 3aMMLIMANCS Ha CcuTax Ta/abo Ha Kopnyci, MOXYTb NepeLLKOmKaTV LMpKynsLji
MOBITPS, L0 MOXe MPM3BECTW A0 MeperpiBy MpUCTporo. Meperpituit npucTpin Moxe Gyt
MOLLKOPKEHO, L0 NpK3Beae A0 Moxexi abo ypaKeHHs enekTpuiHUM CTpymoM. MpucTpin
HeOoOXigHO YMCTUTM BIBNOBIAHO 4O IHCTPYKLl, HABEOEHOI HibkYe. « TexHiYHe 0BCnyroByBaH-
HS MPUCTPOKO»

EKCMNYATALIA NPUNALY

BcmaroeneHHs, ese0eHHs 8 ekcriyamauiio ma 06ci1y208y8aHHs pLCMpPoK0

MpwcTiit noTpibHO po3nakyBaTy, MOBHICTIO YCyBalouM BCi €N1EMEHTU ynakoBkW. PekomeHayeTbest 36eperti ynakoBky, Lie Moxe
3HagobuTUCA Y BUNAZKY NOAAnbLLOrO TPAHCMOPTYBaHHS i CkNaayBaHHs MPUCTPOK.

[MpucTpit nigrotyBaTy BigNOBIAHO 4O IHCTPYKLi y po3aini « TexHiuHe 06CMyroByBaHHS MPUCTPOIOY.

BcmaHoenerHs cum

MowmicTiTe ninaoH ans kpanens (Il) Ha gHo kopnycy. Lie sonomoxe niaTpuMyBaTh YUCTOTY BCEPEANHI MPUCTPOLO, KOMK 3i LUMATKIB
ixi Gyge ctikatu Cik.

CuTo BCTaBNsETHCS Ha HanpsmHi BecepeamHy kopnycy (1I1). MepekoHanTecs, Wo KoXHe CUTO € NapanenbHUM [0 HYKHBOT CTIHKN
MpUCTPOI0. 3aneXHO Bif KiNbKOCTI Xap4oBWX NPOAYKTIB, L0 NiANsraloTh BUCYLLYBAHHIO, MOXeE BUKOPUCTOBYBATUCS Oyab-sika KiNb-
KICTb CUT, L0 NOCTABNSIOTHCS 3 MPUCTPOEM.

3anexHo Bia Po3mipy XapyoBuX MPOAYKTIB, LU0 BUCYLLYIOTHCS, NOTPIBHO BUKOPMCTOBYBATK CUTA 3 Pi3HUMM PO3Mipamu OTBOPIB.
MoTpibHo BpaxoByBaTH, LLO Mif Yac BUCYLLYBAHHS Xap4OBi MPOAYKTI MOXYTb 3MeHLLyBaTMCS Ta/ abo 3miHioBaTI CBOIO hOpMY.
Micns Toro, sik BCi cuta Gynu BCTaBneHi B kopnyc. 3akpuitTe ABepusTa cylapku. Kpait ABepUST No BCilt JOBXWHI NOBUHEH Npu-
nsratv go kpato kopnycy (V).

YBara! PekoMeHAYETLCS NePeBipUTY MONOKEHHS CUT NEPEe PO3MILLEHHSIM Ha HIX XapyoBUX NPOAYKTIB. Lie 403BONMTL nonpakTi-
KyBaTuCS i NOMErLUNTb HanawTyBaHHs CUT 3 PO3MILLEHUMM Ha HIX Xap4OBMMU NPOAYKTaMM.

YknadeHHs xap4osux npodykmie Ha cuma

Ygaral Xap4oBi NpoayKT peKOMEHAYETLCA PO3MILLYBATM Ha CUTaX, BUMHATUX 3 koprycy. [poaykTv noTpibHO yknagatv B 0auH
wap. He knagiTb xap4oBi NpofyKTI Ha MiAAOH ANs kpanenb. BcTasTe cTo Anst xap4yoBux NPOAYKTIB B KOPMYC 3@ AONOMONOL0 Hall-
HIDKYOI napy HanpsiMHuX. BcTaeTe HAcTynHi cuTa y napn HanpsIMHUX BULLE, NEPEKOHABLUMCH, LLO Xap4OBi NPOAYKTH, PO3MIlLieH
Ha HUXKHBOMY CWTi, He KOHTaKTYHOTb 3 BEPXHIM CUTOM.

3anyck ma BUMKHEHHS MPUCMPOIO

Micns nigknioyeHHst kabento KMBNEHHS [0 eNEKTPUYHOT PO3ETKM BCi NiACBIYYBAHHS YBIMKHYTbCS, @ NOTIM BUMKHYTbCS. [pucTpiit
nepeiiae B PEXUM OHiKyBaHHS.

HatucHiTb BUMMKay, NpUCTPIli NOYHE MPaLioBaTh B PEXWUMI 33 3aMOBYYBAHHSIM: BUCYLUYBAHHS, LLO MO3HAYaTUMETLCS MiACBIYY-
BaHHsIM cMMBONY 3 HanucoM «Drying» Ha naeni ynpasniHHs. Pexum poboTi MoXHa 3MIHUTY, HATUCHYBLLW Ha KHOMKY 3 HAaNUCOM
«Mode». Cywiapka Mae MOXNMBICTb MPUTOTYBaHHS 1A0TypTY B pexiMi poboTy 3 Hanucom «Brewingy. IMpo Bubip pexumy poboTu
Bypae curHanisoBaHo nepep niacBidyBaHHAM OAHOTO 3 [1BOX CUMBONIB HA NaHeNi ynpaBiHHS.

3a 10noMOoroio perynsTopa Yacy MoxHa BCTaHOBUTM Yac poboTh NPUCTPOK B MOBHMX roguHax. Yac pobotu Bigobpaxatumetscs
Ha gucnnei npucTporo.

3a [onomoror perynsitopa KOHTPOIH TEMMEpaTypu MOXHa BCTaHOBUTM pobody Temnepatypy npucTpoto B rpagycax Lienbcis.

m OPUTIHANBHA IHCTPYKLISA
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Temnepatypu poboTu BifobpaxaTMeTbCs Ha AUCnnei NPUCTPOID.

Hanpsivok obepTaHHsi perynsiTopi no3HayaeTbCsl CTpinkamu i cuMBonamu «+» i «-». MosopoT B Gik cumBony «+» 36inbluye
3HaYeHHs BCTaHOBMEHOro poboyoro mapameTpa, a noBopoT B Bik CUMBOMY «-» 3MEHLUYE 3HAYEHHS BCTAHOBMEHOTO PoBo4Oro
napamerpa. [1po 3miHa TeMnepaTypy Ha KOXeH rpagyc CUrHaniaye 3syKoBuiA curHan. Mpo 3MiHy Yacy Ha KOXHY FOAUHY curHaniaye
3BYKOBUIA curHan. TemnepaTypa Ta Yac B KOKHOMY Pexumi poboTu MOXHa BCTaHOBUTY B JjanasoHi, 3a3HaqeHomy B Tabnuui 3
TEXHIYHUMN AaHUMM.

[icns BCTaHOBMEHHS Yacy i TemnepaTypy, 3adekarite 5 CekyHA, He KOpUrylo4n napameTpy i He HaTuckatouu kHomkw. Micns Lsoro
NpuCTpilt aBTOMaTU4HO 3abrokye pobodi napameTpu Ta noyHe npautoBat B 06paHomy pexumi pobotu. LLjo6 smiuTy HanawTy-
BaHHs Yacy Ta TeMnepaTypu, HaTWUCHITb i yTpUMYiiTe KHomKy 3 Hanucom «Mode», npubnuaHo 3 cekyHam, Lwob po3brokysaTy
MOXTMBICTb 3MiHM NapameTpiB.

By MoxeTe BUMKHYTV NpUCTPilt y ByAb-sikuii Yac, HATUCKaKUM KHOMKY.

BucyLuyBaHHs MoXe TpUBaTY 10 KinbkaHaaLsTV roauH. [icns BUCUXaHHs Bif'eaHaiiTe kabemb XUBMEHHS! Bif ENEKTPUYHOI poseT-
k. 3a4exalite, MOKM CUTa OXOMOHYTB, | 3HIMITb iX MO Yep3i N0 OFHOMY - Bif HANBMLLOTO A0 HARHIKYOTO.

Micns 3HATTS Xap4yoBMX NPOAYKTIB 3 CUT, NPUCTYNUTM 10 0BCAYroBYBaHHS CUT i MPUCTPOHO.

MpueomysaHHs tioaypmy

MpuCTpili 4O3BONSE NPUTOTYBATY OTYPT 3 MONOKA Ta KynsTyp 6akTepilt itorypTy. [epea npurotyBaHHSM AOrypTy 3HIMITb BCi ciuta
3 CepeavHi CyLUapky, 3anvLUMBLIM NLLE NIAAOH ANS Kpanenb BHU3Y.

MigroTyitTe nocya, skuit BUTPUMAE TemnepaTypy Lboro pexumy poboTi. Mocyn HeobXigHO PeTenbHO NPOMUTY i MPOKNAM'ATUTY.
Brwiite B nocyn 1 nitp Momnoka. PekomeHayeTbes BXMBATY NacTepu3oBaHe MOMOKO, HenacTepr3oBaHe MOMoKo NoTpibHo cnoyar-
Ky 3akun'situTv. MoxHa BUKOPUCTOBYBaTM KOPOB'sYe, kosiye abo oBeye MOMOKO. By Takox MOXeTe BUKOPUCTOBYBATH MOMOKO
UHT, ane BOHO Mae MeHLUY NOXVBHY LiHHICTb i MOXe MaTy TipLumii CMak. Yum BuLLe BMICT XXvpy B MOMOLi, TUM rycTile byae
iorypr.

BaxaHo Harpiti monoko o 40°C i nomicTUTK B NOCYA, AOAATY MOPL KynbTyp BakTepilt | peTenbHo nepemiluati. BetasTe nocyn
y CyLUapKy, 3akpuiiTe ABEpLATa Ta BCTAHOBITL PeXMM poboTi 3 Hanmcom «Brewing» 3a Aonomoroto kHonkyu «Modey.

3a 3aMoBYYBaHHSIM ANsi LIbOTO pexuMy poboTi BCTaHOBNEHO 8 roauH npu Temnepatypi 40°C.

Mig yac npuroTyBaHHs MOTypTy He BiAKpWBaiiTe ABEpLSATa Cyluapk, Wob 3anobirTin oXonomKkeHHI0 CyMmilli. Konm By 3akiHunTe
NPUroTYBaHHS OrypTY, OXOMOAITb MOTO | NOMICTITb B XONOAUMBHUK.

3amicTb KynsTyp GakTepiit orypTy MoxHa AoaaTi Aesiki iorypTy 3 BinbLu paHHBOrO NpUroTyBaHHs abo Aesiki HaTypanbHi orypTy,
LU0 MICTSITb XWBI KyNbTypy GakTepii.

PekomeHOauji wodo sucyLysaHHs xap4ogux npodykmie

CyLueHi LmaTouki (pyKTiB | OBOYIB MOXHA BIKOPUCTOBYBATY sk 3aKycky abo sk 406aBKy A0 npurotoBaHoi ixi. CyLueHi npoaykTh
3bepiraloTh CBili CMaK | xap4oBy LiiHHICTb. CyLLeHi NpofyKT MOXYTb BiAPI3HATUCS 3@ 30BHILLHIM BUrNsiAoM abo cMakoM Big npo-
AYKTIB, JOCTYMHUX Y MarasnHax, OCKifbKi Mif Yac CamMOCTIiHOO BUCYLLYBaHHS He AOAAITHCS KOHCEPBAHTY Ta bapBHUKM.

[Mepen BUCYLLYBaHHAM PEKOMEHAYETLCS 3anucaTi Bary NPOAyKTiB, @ NOTiM - Yac i TeMnepaTypy BuUCyLIyBaHHS. Lie nonerwms
BUM3HAYEHHSI YMOB NpaLli B MaibyTHbOMY.

Yac BuCyLLYBaHHS NPOAYKTIB 3aneXuThb Bif;: - TOBLUMHIA ab0 PO3Mipy LUIMATOYKIB Xap4OBUX MPOAYKTIB, - KINbKOCTI CUT, LLO BUKO-
PUCTOBYOTBCA ANS BUCYLLYBAHHS, - KiNbKOCTi NPOAYKTIB, PO3MILLEHNX B CyLLAPLY, - BOMIOTOCTi NOBITPS B OTOMEHHI CyLUapKK, - 0CO-
Buctix ynogobaHb LOA0 EEKTIB BUCYLLYBAHHS.

FKLWO nig Yac BUCYLLYBaHHS CNOCTEpIraloTbCst HEPIBHOMIPHI pesynbTaTy, NepioanYHO 3MIHIONTE NONOXKEHHS CHUT, SKLLO Lie [03BO-
Nsie KOHCTPYKLLS MPUCTPOIO.

BucyLueHi npogykTy noTpibHO NOMICTUTI B KOHTEMHEPH TiNbKK Micns iX NOBHOMO OXOMomKeHHs. KoHTelHep ans 36epiraHHs Bu-
CYLUEHMX Xap4OoBWX MPOAYKTIB MOBWUHEH BYTW WinbHUM. PekoMeHaYeTbCs BUKOPUCTOBYBATH BakyyMHi KoHTeliHepw. Micns pos-
MILLEHHS! NPOLYKTIB B KOHTEAHEpI, HEOOXIAHO LiMbHO 3aKpUTK OO, @ MOTIM BUAANUTK sikomora binbLue nosiTpsi. 36epiralite
Xap4oBi MPOLYKTI B KOHTEHEpax B TEMHMX i npoxonofHux Micusix. Temnepatypa 36epiraHHsi He noBuUHHa nepesuLLyBath 15°C.
He knagiTb Bucywweni npoykTin Ge3nocepeaHbo B METaneBi KoHTeiiHepy. [NepioanyHO NepesipsiiTe CTaH BUCYLLEHMX XapHOBIX
NPOAYKTIB.

FAKwwo 3 Byab-siKkoi NpUYMHI HEOBXIAHO NepepBaTH NPOLEC BUCYLLYBAHHS. Xap4oBi NPOAYKTU NOTPIOHO 3HSATU 3 CUT | NOMICTUTY B
NNacTUKOBI NakeTn abo KOHTEAHepW, a NOTiM 30epiraTit B MOPO3uIbHI kamepi. [epen BigHOBNEHHSIM BUCYLLYBaHHS pO3MOPO3LTe
npoaykTW. He 3aMopoxyiiTe NOBTOPHO PO3MOPOXEHI NPOAYKTH.

TexHiyHe 0bciy208y8aHHs MPUCMPOL

YBATA! Bce TextiuHe 06crnyroByBaHHs Criig NPOBOAMTI NMPU BUMKHEHOMY MpucTpoi. [Nl LbOro cnif BUTATHYTU LWHYP XUB-
NeHHs i3 po3eTKu.

MpuCTpilt cryXuTb ANS NPUroTyBaHHst i, poamilLieHoi beanocepeiHbo Ha cuTax, TOMy Criif NoAbaTh npo 36epexeHHs npaBusib-
HOI ririeHu, LoB npuroTyBaHHst ixi 6yno GeaneyHnm.

OPUTIHANbBHA IHCTPYKLUISA m
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CwTa Ta nigAoH Ans kpanenb Crig IPOMUTY CTPYMEHEM NPOTOYHOT Boau abo 3aHypuTu y Bofly. BukopucToByiiTe M'sikuii 3aci6 ans
MUTTS NOCYAY. YMCTITb M'SKOK0 raHYipKoto, M'sKO rybKoto abo M'AKoK LiTKoK. He BUKOpUCTOBYiiTe arpecvsHi abo abpasuBHi
MUtoYi 3aC061 Yepes puank 3abpyaHEHHS MOBEPXHI CUTa Ta KPULLKM.

[icns MuTTS c1UTa Ta NiAOHY ANs Kpanenb PeTenbHO BUCYLLIT X Nepes TUM, SiK TOMICTUTY B MaLLMHY.

CuTa Ta KpuLLKa He NiAXOAATb AN YWLLEHHS B MOCYAOMMUIAHIX MaLLMHaX abo 3a JONOMOroK CTPYMEHS BOAY Nif, BUCOKUAM TUCKOM.
OuuncTiTb KOpMyC 3Merka 3BONOXEHO TKaHUHOL, @ NOTIM NPOCYLUITL YACTOKD CYXOLO FaHYipKOHO.

YBara! Hikonu He 3aHypioiiTe enexTpuuHuiA npucTpiii (kopnyc) y Boay abo Byab-Ky iHLuy pifnHy.

He BuKopuCTOBYIITE NS YNLLEHHS PO3YMHHUKY, iaKi pe4oBMHI, cnupT, GeHanH abo abpaavsHi 3acobu.
BeHTUnALiAHI 0TBOPM CRig YMCTUTM 3a AONOMOTOK NKMococa.

lepen nepLunM BUKOPUCTAHHSAM NMPUCTPOLO, MICAS OYMLLEHHS CUT, KPULLKY Ta KOPMyCy, 3anyCTiTb CyLIapKy Ha TPUALSATL XBUMMH
npy MakcUMarnbHili Temneparypi, He Po3MiLLytoun B Hiit ixy. MpoTrom LOro Yacy MOXNMBO, WO 3 NpucTpoto Byane BUXOAUTH
aum abo 3anax. ficns 3akiHyeHHs poboTK [aliTe MPUCTPOIO OXOMOHYTK, MOTIM 3HOBY MPOMMIATE CUTa Ta MiAACH ANS kpanens, a
MoTiM 04MCTiTb kopnyc. Lie A03BonuTb yeyHyTI Byab-AKi 3anMLLKK XIMIYHUX PEHOBUH, LLO BUKOPUCTOBYIOTLCS NPW BUPOBHNULITBI
KOMMOHEHTIB MPUCTPOI0.

36epieaHHs npucmpoto

FKLLO NPUCTPIil He BIUKOPUCTOBYETLCS MPOTATOM TPUBANONO Yacy, BifKMONITb AOTO Bifl KMBMEHHS.

3Bepiraiite NpucTpiil y NpUMILLEHHI, 3axuLuaiiTe Koro Bif nuny, 6pyay Ta Bonoru. PekomeHayeTbes 3bepiratv npucTpiit B opuri-
HanbHOMY ynaKoBLy.

3bepiraiite npucTpili y poboyomy nonoxeHHi. He yknagaiite npopykTie Wwapamu. He 36epiraiiTe Hidoro Ha npunagax nig yac
3bepiraHHs.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKK

Mapawmetp OpvHuus i 3HayeHHs
KaranoxHuit Homep 68280
HowmiHanbHa Hanpyra [B~] 220 - 240
HomiHanbHa Yactota [Fu] 50/60
HomiHanbHa noTyxHicTb [B1] 300 - 340
Knac isonsujii |
Poamipu cuta [om] 25,7 x17
Makc. HaBaHTaXeHHs Ha ofHe CUTO [kr] 05
Poawmipu npuctpoto (B1coTa X LMpuHa X rmubuHa) [em] 29x26x 22
[lianasoH Temneparyp CyLuiHHs [°C] 30-80
[lianasoH Temneparyp npurotyBaHs orypry [°C] 30-50
[lianasoH po6oyoro Yacy [rom] 1-99
Maca HetTo [kr] 2

OPUTIHANbLHA I HCTPYKLIS
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|RENGINIO CHARAKTERISTIKA
Vaisiy ir darZoviy dZiovintuvas yra jrenginys, skirtas maisto produkty dZiovinimui naudojant priverstinj Silto oro cirkuliavima. Dél
plataus diapazono temperattiros valdymo galite reguliuoti jrenginio veikimo parametrus pagal savo poreikius ir pagal dZiovinamy

maisto produkty tipg. Daugelis siety leidzia efektyviai dirbti. Sis produktas néra skirtas komerciniam panaudojimui. Tinkamas,
patikimas ir saugus jrenginio veikimas priklauso nuo tinkamo naudojimo, todél:

Prie$ naudodamiesi jrenginiu perskaitykite visg instrukcijq ir iSsaugokite jg atei¢iai.

Tiekéjas neatsako uz nuostolius ir suZalojimus atsiradusius dél saugos taisykliy ir Sio vadovo rekomendacijy nesilaikymo bei jren-
ginio naudojimo ne pagal paskirtj. Jrenginio naudojimas ne pagal paskirtj sukelia taip pat pardavéjo teikiamos garantijos netekima,
bei vartotojo teisiy pagal garantijg praradima.

KOMPLEKTACIJA

Jrenginys pristatomas kompleksiskas ir nereikalauja surinkimo. Prie$ naudojant jrenginj reikia taciau pasalinti visas transporto
metu naudojamas pakuotes ir apsauginius elementus. Taip pat reikalaujama atlikti parengiamuosius veiksmus, aprasytus toles-
néje Sio vadovo dalyje.

BENDROSIOS REKOMENDACIJOS NAUDOJIMUI

Jrenginys skirtas naudoti namuose ir draudziama jj naudoti komerciniais tikslais, pvz. maiti-
nimo jstaigose.

Jrenginys suprojektuotas naudoti tik patalpy viduje. Saugoti jrenginj nuo lietaus ar kity krituliy.
Jrenginys naudojamas tik tiesiai ant siety padéty maisto produkty terminiam apdorojimui.
Draudziama jrenginj naudoti kitaip pvz., kaip inde esanciy produkty Sildytuva.

Jrenginj draudZiama savarankiskai taisyti, ardyti ar modifikuoti. Visus jrenginio taisymo dar-
bus turi atlikti jgaliotas remonto centras.

Darbo metu jrenginys visada turéty bati prizidrimas.

ISPEJIMAS! Jrenginys darbo metu gali labai jkaisti, bikite atsargus lie€iant jrenginj jo veiki-
mo metu ir iSkart po darbo, jis gali sukelti nudegimus.

Jrenginys néra skirtas vaikams jaunesniems nei 8 mety, Zmonéms su sumazéjusiais fizi-
niais ar psichiniais gebéjimais ir Zzmonéms, neturintiems patirties ir Ziniy apie jranga. Nebent,
asmenys bus prizidrimi ar bus nurodyta, kaip saugiai naudoti jrenginj, kad su jo naudojimo
susijusi rizika bty suprantama. Vaikai neturéty Zaisti su jrenginiu. Vaikams be priezilros
negalima leisti atlikti jrenginio valymo ir prieZidiros.

Rekomendacijos jrenginio transportavimui ir montavimui

Jrenginys gali bati dedamas tik ant kieto, plokScio, lygaus ir nedegaus pagrindo. Pagrindas
turi atlaikyti paties jrenginio ir j jj jdéty maisto produkty svorj.

Bltina numatyti bent 10 cm atstuma aplink jrenginio Sonines sieneles, nedékite medziagy, ku-
rios néra atsparios aukstai temperatirai virs jrenginio. Tai leis tinkamai vedinti jrenginj. Nedékite
arti krasty, pvz. stalo. Nedékite jrenginio prie degiy medZiagy, pvz., UZuolaidy ar portjery.
Jrenginys turi bati naudojamas toje vietoje, kur ore néra tersaly ir kvapiyjy medziagy. DZiovi-
nant maistg oras teka per maisto produktus, todél ant dZiovinamy produkty gali likti terSaly.
Nedékite jokiy elektros jrenginiy virS jrenginio. Eksploatuojamas jrenginys iSleidzia vandens
garus ir karstg vanden, kurie gali sukelti elektros instaliacijos trumpajj jungimg ir sukelti elek-
tros Soka.

ORIGINALI INSTRUKTCIUJA
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DraudZiama grezinéti produkte skyles, taip pat atlikti jrenginio instrukcijoje nenurodytus ga-
minio pakeitimus.

Jrenginj pernesti tik jam atvésus, laikant uz korpuso. Nekeisti jrenginio padéties traukiant uz
maitinimo laido.

Temperatiira produkto montavimo ir naudojimo vietoje turi bti +10 °C + +38 °C temperatdiros
diapazone, o santykiné drégmé turi bliti maZesné kaip 90% be vandens gary kondensacijos.

Jrenginio prijungimo prie maitinimo Saltinio rekomendacijos

Pries prijungiant jrenginj prie maitinimo tinklo, jsitikinti, kad maitinimo tinklo jtampa, daznis ir
naSumas atitinka jrenginio duomeny lentelés reikSméms. Kistukas turi tikti lizdui. Bet koks
kistuko pakeitimas yra draudZiamas.

Jrenginys turi bti prijungtas tiesiogiai prie pavienio elektros tinklo lizdo. Draudziama naudoti
ilgintuvus, skirstytuvus ir dvigubus lizdus. Maitinimo grandinéje turi bati apsauginis laidas ir
16 A apsauga.

Vengti maitinimo laido kontakto su astriais krastais ir karstais daiktais bei pavirSiais. Jrenginio
darbo metu maitinimo laidas visada turi biti pilnai iSvyniotas ir iSdéstytas taip, kad jis nebty
kliotis naudojant jrenginj. Maitinimo laido padéjimas negali kelti suklupimo pavojaus. Maitini-
mo lizdas turi bdti tokioje vietoje, kad visada bty galima greitai atjungti jrenginio maitinimo
laida. Atjungiant maitinimo kiStuka, visada traukti uZ kistuko korpuso, niekada uz kabelio.
Jei maitinimo laidas ar kiStukas sugadintas, nedelsiant jj atjunkti nuo maitinimo tinklo ir kreip-
kis | gamintojo jgaliotg techninés priezilros centrg dél jo iSkeitimo. Nenaudoti jrenginio su
paZeistu maitinimo laidu ar kistuku. Maitinimo laidas ar kistukas negali bati suremontuoti, jei
Sie elementai sugadinti - reikia juos pakeisti naujais be defekty. Maitinimo kabelio keitimas
kartu su kistuku turi bti atliekamas gamintojo jgalioto techninés prieZidros centro.

Jrenginio naudojimo rekomendacijos

ISPEJIMAS! Naudojimo metu ir netrukus po j jrenginio korpusas gali bati karstas. Neliesti jo,
nes tai gali sukelti nudegimus. Palaukti, kol jrenginio korpusas atvés.

Prie$ dedant ant siety maisto produktai turi biti supjaustyti j maZus gabalus. MaZesni maisto
produkty gabalai, bus greiciau iSdZiovinti, ir reikés mazesnés dziovinimo temperatiros.
Maisto produktus reikia déti pradedant nuo Zemiausio sieto. Produktai neturéty biti sudéti
labai arti vienas kito, kad oras galéty judéti. Viename ekrane turi biti tik vienas maisto pro-
dukty sluoksnis. Ant sieto dedami produktai neturéty liesti virs jy esancio sieto ar korpuso.
Patikrinti, ar grindys $alia jrenginio néra slidZios. Tai neleis paslysti ir sukelti rimty suZalojimy.
Darbo metu jrenginys turi bati nuolat kontroliuojamas. PrieS patikrindami maisto produkty
dziovinimo laipsnj, sustabdyti jrenginj, atjungti maitinimo laidg nuo elektros lizdo, palaukti, kol
produktas atves, ir tik tada atidaryti korpusa.

Jei po maisto dZiovinimo ant siety ar korpuso liko maisto produkty likuciy, prie$ dedant nau-
jus maisto produktus, likuCius reikia pasalinti. Maisto produkty likuCiai, esantys ant siety ir
(arba) korpuso, gali sutrikdyti oro cirkuliacijg, dél to jrenginys gali perkaisti. Perkaitintas jren-
ginys gali sugesti ir sukelti gaisrg arba elektros Soka. Jrenginys turi biti iSvalytas pagal taskg
,renginio priezidira®
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|RENGINIO VALDYMAS

Jrenginio jdiegimas, jjungimas ir valdymas

Jrenginys turi bati iSpakuotas, visiSkai pasalinus visus pakavimo elementus. Rekomenduojama laikyti pakuote, ji gali biiti naudinga
tolesniam jrenginio transportavimui ir saugojimui.

|renginj paruosti pagal ,Jrenginio priezitiros” instrukcijas.

Siety nustatymas

Korpuso dugne padéti nulaséjimo dékla (11). Tai padés islaikyti Svarg masinos viduie, jei i$ maisto produkty iSsiskirs sultys.

Sietai uzstumiami ant korpuso viduje esanciy kreiptuvy (1ll). |sitikinkite, kad kiekvienas sietas yra lygiagretus jrenginio apaciai.
Priklausomai nuo dZiovinamy maisto produkty kiekio, galima naudoti bet kokj su jrenginiu pristatyty siety skai€iy.

Priklausomai nuo dZiovinamy maisto produkty dydzio, turéty bati naudojami skirtingo dydzio sietai. Turéty bati atsizvelgta | tai, kad
dziovinant maisto produktai gali susitraukti ir (arba) pakeisti forma.

|stdimus visus sietus j korpuso vidy. Uzdarykite dziovintuvo dureles. Dureliy krastas per visg ilgj turi priglusti prie korpuso krasto (V).
Démesio! Prie§ dedant maisto produktus ant siety, rekomenduojama patikrinti jy padétj. Tai leis jums praktikuotis ir leis lengviau
nustatyti sietus su ant jy ant sudétais maisto produktais.

Maisto produkty déjimas ant siety

Démesio! Maisto produktus rekomenduojama déti ant siety, iSimty i$ korpuso. Produktus déti viename sluoksnyje. Nedéti maisto
produkty ant nuladéjimo déklo. Naudojant Zemiausig kreiptuvy porg jstumti sietq su maisto produktais j korpusa. Po to jstumti sietus
| auksciau esancias kreiptuvy poras, pasiripindami, kad ant apatinio sieto dedami maisto produktai nesiliesty su virSutiniu sietu.

Jrenginio jjungimas ir iSjungimas

|kiSus maitinimo laidg | elektros lizda, jsijungia ir isijungia visos foninés lemputés. |renginys pereis | parengties rezima.
Paspaudus jungiklj, jrenginys pradés veikti numatytuoju veikimo rezimu: dZiovinimas, kurj rodys simbolio, apradyto valdymo sky-
delyje ,Dziovinimas®, apSvietimas. Darbo rezimg galima pakeisti paspaudus mygtuka, apradyta skyriuje ,Mode". DZiovintuvas turi
galimybe paruosti jogurtg darbo rezimu, apibadinamu kaip ,Brewing“. Darbo rezimo pasirinkimas bus rodomas prie$ parySkinant
vieng i$ dviejy simboliy valdymo skydelyje.

Laiko reguliavimo rankenéle galima nustatyti visg jrenginio veikimo laikg valandomis. Jrenginio ekrane bus rodomas veikimo laikas.
Naudodami temperattiros reguliavimo rankenéle galite nustatyti jrenginio darbine temperattirg Celsijaus laipsniais. |renginio ekra-
ne bus rodoma darbiné temperatra.

Rankenéliy sukimosi kryptis nurodoma rodyklémis ir simboliais ,+* ir ,-“. Pasukus link simbolio ,+* padidéja nustatyto darbinio
parametro verté, o pasukus rankenéle link simbolio ,-“ sumazéja nustatyto darbinio parametro verté. Apie temperatdros pokytj
kiekvienu laipsniu pranesa garsinis signalas. Apie valandos pokytj kiekviena valanda pranesa garsinis signalas. Kiekvieno darbo
rezimo temperatira ir laikg galima nustatyti techniniy duomeny lenteléje nurodytame diapazone.

Nustate laikg ir temperatra, palaukite 5 sekundes, nereguliuodami parametry ir nepaspausdami mygtuky. Pragjus Siam laikui,
jrenginys automatiskai uzrakins darbinius parametrus ir pradés darbg pasirinktu darbiniu rezimu. Norédami pakeisti laiko ir tempe-
ratdros nustatymus, maZdaug 3 sekundes palaikykite paspaude mygtuka, aprasyta skyriuje ,Mode®, kad atrakintuméte galimybe
keisti parametrus.

Galite i8jungti jrenginj bet kuriuo metu paspausdami jungiklj.

DZiovinimas gali uZtrukti netgi keliolika valandy. Po dZiovinimo iStraukite maitinimo laido kistukg i§ maitinimo lizdo. Palaukite, kol
sietai atvés ir tada pradékite iSmontavima, palaipsniui iSmontuojant sietus nuo auk$¢iausio iki Zemiausio.

Nuémus maistg i$ siety, pradékite siety ir jrenginio priezidros procedarg.

Jogurto paruo$imas

Irenginys leidZia paruosti jogurtg i$ pieno ir jogurto bakterijy kultdry. Prie$ ruoSdami jogurta, iSimkite visus sietus i§ dZiovintuvo
vidaus, palikdami tik nulaséjimo déklg apacioje.

Paruoskite inda, kuris atlaikys Sio darbo rezimo temperatira. Indas turi bati kruopsciai iSplautas ir nuplikytas. | indg jpilkite 1 litrg
pieno. Rekomenduojama naudoti pasterizuota piena, nepasterizuota pieng pirmiausia reikia uzvirti. Gali biti naudojamas karvés,
ozkos ar avies pienas. Taip pat galite naudoti UAT piena, bet jis turi maZesne maistine verte ir gali turéti blogesnj skonj. Kuo
didesnis riebaly kiekis piene, tuo tirstesnis bus jogurtas.

Pageidautina pasildyti pieng iki 40 °C ir jdéti j inda, jdéti dalj bakterijy kultdry ir gerai iSmaisyti. |dékite indg j dZiovintuva, uzdarykite
dureles ir mygtuku ,Mode" nustatykite darbo rezima, apradyta skyriuje ,Brewing”.

Numatytasis Sio veikimo rezimo nustatymas yra 8 valandos 40 °C temperatroje.

Ruo$dami jogurta, neatidarykite dziovintuvo dureliy, kad miSinys neatvésty. Kai baigsite ruosti jogurta, jj atvésinkite ir jdékite j
Saldytuva.

Vietoj jogurto bakterijy kultdry galite pridéti Siek tiek jogurto i§ ankstesnio paruoSimo ar natdralaus jogurto, kuriame yra gyvy
bakterijy kultdry.
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Rekomendacijos maisto produkty dZiovinimui

I8dZiovinti vaisiy ir darZoviy gabaliukai gali bati naudojami kaip uzkandziai arba kaip priedas prie paruoSto maisto. ISdziovinti
maisto produktai iSsaugo savo skonj ir maisting verte. ISdziovinti maisto produktai gali skirtis iSvaizda ar skoniu nuo parduotuvése
esanciy produkty, nes savarankiskai dZiovinant netaikomi jokie konservantai ir daZikliai.

Prie§ dziovinant rekomenduojama uZsirasyti produkty svorj, dZiovinimo laikg ir temperatra. Tai leis lengviau apibrézti darbo
salygas ateityje.

Produkty dziovinimo laikas priklauso nuo: - maisto produkty gabaliuky storio arba dydZio, - dZiovinimui skirty siety skaiciaus, - j dZio-
vintuvg dedamy produkty kiekio, - aplink dziovintuva esancio oro drégmés, - asmeniniy pageidavimy dziovinimo rezultaty atzvilgiu.
Jei dziovinimo metu pastebimas netolygus rezultatas, siety padétis turi bati periodiskai kei¢iama, jei tai leidZia jrenginio struktara.
DZiovinti maisto produktai turi biiti dedami | konteinerius tik tada, kai jie visiSkai atvés. DZiovinty maisto produkty laikymo kontei-
neris turi biiti sandarus. Rekomenduojama naudoti vakuuminius konteinerius. |déjus produktus konteineris turéty biti sandariai
uzdarytas, o po to turi bti iSsiurbta kuo daugiau oro. Maistg konteineriuose laikyti tamsose ir vésiose vietose. Laikymo tempe-
ratlirg negali virSyti 15 °C. Nedéti dZiovinty maisto produkty tiesiogiai j metalo konteinerius. Periodiskai tikrinti dZiovinty maisto
produkty bakle.

Jei dél kokiy nors priezasciy reikés sustabdyti dziovinimo procesa. Maisto produktai turi bti paSalinti i$ siety ir jdéti | plastikinius
maiSelius arba konteinerius ir laikomi Saldiklyje. Prie$ pradedant dZiovinima produktai turi bati atSildyti. AtSaldyty produkty nega-
lima pakartotinai uzsaldyti.

Jrenginio prieZitira

DEMESIO! Visos Siame skyriuje aprayti prieZidros veiksmai turi bati atliekami kai jrenginys yra atjungtas nuo elektros. Norint tai
padaryti, atjunkti maitinimo laida nuo maitinimo tinklo lizdo.

|renginys naudojamas paruo$ti maista, esantj tiesiai ant siety, todél reikia pasirdpinti, kad bty uztikrinta tinkama higiena, kad
maisto paruo$imas bdty saugus.

Sietai ir nulaséjimo déklas turi bati nuplauti tekanciu vandeniu arba panardinant j vandenj. Naudoti Svelny indy ploviklj. Valyti
minksta $luoste, minksSta kempine arba minkstu Sepeciu. Nenaudoti agresyviy ar abrazyviniy valikliy, nes tai gali pazeisti siety ir
dangcio pavirsiy.

Nuplove sietg ir nuladéjimo dékla, prie§ dédami | masing juos kruop$€iai nusausinkite.

Sietai ir dangtis netinka valyti mechaninése indaplovése arba su auksto slégio vandens srove.

Nuvalyti korpusg Siek tiek sudrékinta Sluoste, tada iSdziovinti Svariu, sausu skuduréliu.

Démesio! Niekada nemerkti elektrinio jrenginio (korpuso) vandenyje ar kitame skystyje.

Valymui nenaudoti tirpikliy, kaustiniy medziagy, benzininio alkoholio ar abrazyviniy valikliy.
Ventiliacijos angas valyti dulkiy siurbliu.

Prie$ pirma karta naudojant jrenginj, reikia iSvalyti sietus, dangtj ir korpusa, paleisti dZiovintuvg trisdeSimt minuciy maksimalioje
temperatdroje, nededant j jj maisto. Per §j laikg jmanoma, kad i$ jrenginio iSsiskleis dimai ar kvapas. Baigus darbg, leisti jrenginiui
atvésti, tada vél iSplauti sietus ir nuladéjimo dékla, ir iSvalyti korpusa. Tai leis pasalinti jrenginio komponentus gaminant naudojamy
cheminiy medziagy likucius.

Jrenginio saugojimas

Jei jrenginys nebus naudojamas ilgesnj laika, atjunkite jj nuo maitinimo Saltinio.

Saugojimo metu laikyti jrenginj patalpose, saugoti nuo dulkiy, purvo ir drégmés. Rekomenduojama jrenginj laikyti originalioje
pakuotéje.

|renginj laikyti darbinéje padétyje. Nedéti produkty sluoksniais. Laikymo metu nedéti nieko ant produkto.

TECHNINIAI DUOMENYS

Parametras Matavimo vienetas Verté
Katalogo numeris 68280
Nominali jtampa [V~ 220 - 240
Nominalus daznis [Hz] 50/60
Nominali galia W] 300 - 340
Izoliacijos klasé |
Sieto keitimas [em] 25,7 x17
Maks. vieno sieto apkrova [kq] 05
|renginio matmenys (auk. x pl. x gyl) [em] 29x26x 22
Dziovinimo temperatdiros diapazonas [°C] 30-80
Jogurto paruoSimo temperatiiros diapazonas [°C] 30-50
Darbo laiko diapazonas [h] 1-99
Grynasis svoris [ka] 2
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IERICES APRAKSTS
Partikas Zavetajs ir ierice, kas paredzéta partikas produktu Zavesanai, izmantojot silta gaisa piespiedu cirkulaciju. Temperatiras
reguléSana plasa diapazona lauj pielagot ierices darba parametrus savam vajadzibam un zavétu partikas produktu veidam. Dau-

dzi sieti nodro$ina efektivu darbu. lerice nav paredzéta izmanto$anai komercialiem mérkiem. Pareiza, uzticama un dro$a ierices
darbiba ir atkariga no tas pareizas ekspluatacijas, tapéc:

pirms saciet lietot ierici, izlasiet visu instrukciju un saglabajiet to.

Piegadatajs neatbild par kaitgjumiem un traumam, kas radusas ierices lietoSanas, kas neatbilst ta paredzétajam pielietojumam,
vai dro$ibas noteikumu un §Ts instrukcijas noradijumu neievéro$anas rezultata. lerices lietoSana, kas neatbilst tas paredzétajam
pielietojumam, noved pie lietotaja garantijas tiesibu zaudésanas.

APRIKOJUMS

lerice tiek piegadata pilnigi samontéta stavoklT. Pirms ierices lietoSanas sakSanas nonemiet visus iepakojuma elementus un
elementus, kas aizsarga to transportéSanas laika. Javeic art darbibas, kas aprakstitas talaka instrukcijas dala.

VISPARIGIE LIETOSANAS NORADIJUMI

lerice ir projektéta lietoSanai majsaimnieciba, to nedrikst izmantot komercialiem mérkiem,

pieméram, sabiedriskas édinaSanas uznémumos.

lerice ir projektéta tikai lietoSanai iekstelpas. Nepaklaujiet ierici lietus vai citu atmosféras nok-

riSnu iedarbibai.

lerice ir paredzéta tikai partikas produktu, kas novietoti tiesi uz sietiem, termiskai apstradei.

lerici nedrikst izmantot citiem mérkiem, pieméram, édienu uzsildiSanai traukos.

lerici nedrikst patstavigi remontét, demontét vai modificét. Visi ierices remonti ir javeic auto-

rizétaja servisa centra.

lerices darbibas laika tai ir visu laiku jaatrodas uzraudziba.

BRIDINAJUMS! Darbibas laika ierice var uzkarst lidz augstai temperattirai. levérojiet pie-
sardzibu, pieskaroties iericei tas darbibas laika un tiesi péc tas beigam, jo pastav apdegumu

risks.

lerice nav paredzéta lietoSanai bérniem, kas ir jaunaki par 8 gadiem, un cilvékiem ar sama-

zinatam fiziskam un garigdm spéjam vai bez pieredzes un zindSanam par ierici, ja vien vini

neatrodas uzraudziba vai nav instruéti par ierices lietoSanu drosa veida ta, lai saisfiti ar to

riski bdtu saprotami. Bérni nedrikst rotalaties ar produktu. Bémi bez uzraudzibas nedrikst

- —v

veikt produkta fifisanu un tehnisko apkopi.

Noradijumi par ierices transportésanu un uzstadisanu

lerici var uzstadtt tikai uz cietas, plakanas, lidzenas un neuzliesmojosas virsmas. Pamatnei
ir jaiztur paSas ierices un taja esoSo partikas produktu svars.

Nodrosiniet vismaz 10 cm attalumu ap ierices sanu sieninam. Virs ierices nedrikst novietot
materialus, kas nav izturigi pret augstas temperattiras iedarbibu. Tas lauj nodroSinas pareizu
ierices ventilaciju. Neuzstadiet ierici malas (pieméram, galda malas) tuvuma. Neuzstadiet
ierici viegli uzliesmojoSu materialu, pieméram, aizkaru tuvuma.

Lietojiet ierici vietd, kur gaiss ir firs no piesamojumiem un smarzvielam. Partikas produktu

Zavésanas laika gaiss izpllst cauri tiem un visi piesamojumi var palikt uz zZavétajiem produk-
tiem.
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Virs ierices nedrikst novietot nekadas elektroierices. lerices darbibas laika no tas izplust
karsts un mitrs gaiss, kas var izraisit fssavienojumu un kldt par elektroSoka iemeslu.

lericé nedrikst urbt nekadus caurumus, nedrikst art veikt nekadas ierices modifikacijas, kas
nav aprakstitas instrukcija.

lerici var parnest tikai péc tas atdziSanas, turot to aiz korpusa. Neparvietojiet ierici, velkot to
aiz baro$anas kabela.

Temperatdrai ierices uzstadiSanas un lietoSanas vieta ir jabdt diapazona no +10 °C [idz
+38 °C un mitrumam ir jablt zemakam par 90 % bez (dens tvaika kondensésanas.

Noradijumi par ierices pievienoSanu baroSanas avotam

Pirms ierices pieslégSanas baroSanas avotam parliecinieties, ka baro$anas tikla spriegums,
frekvence un veiktspéja atbilst vértibam, kas noraditas ierices datu plaksnite. Kontaktdaksai
ir jabdt piemerotai kontaktligzdai. KontaktdakSu nedrikst nekada veida modificét.

lericei ir jabut pieslegtai tiesi vienvietigai baroSanas fikla kontaktligzdai. Nedrikst izmantot
pagarinatajus, sadalitajus un dubultas kontaktligzdas. Baro$anas tiklam ir jabit aprikotam ar
aizsargvadu un aizsargierici ar stravas lielumu lidz 16 A.

|zvairieties no barosanas kabela saskares ar asdm malam, karstiem priekSmetiem un virs-
mam. lerices darbibas laika baroSanas kabelim ir vienmér jabat pilnigi izritinatam un novie-
totam 1, lai tas netraucétu apkalpot ierici. BaroSanas kabela pozicija nedrikst radit paklup-
$anas risku. BaroSanas kontaktligzdai ir jaatrodas tada vieta, lai vienmer bitu iesp&jams atri
atslegt ierices baroSanas kabela kontaktdaksu. Atsleédzot baroSanas kabela kontaktdaksu,
vienmér velciet aiz kontaktdaksas korpusa, nevis aiz kabela.

BaroSanas kabela vai kontaktdakSas bojajuma gadijuma tie ir nekavéjoties jaatvieno no ba-
roSanas tikla un jasazinas ar razotaja autorizéto servisa centru, lai nomainitu tos pret jau-
niem elementiem. Nelietojiet ierici ar bojato baroSanas kabeli vai kontaktdakSu. BaroSanas
kabelis un kontaktdak$a nav remonté&jami, So elementu bojajuma gadijuma tie ir jgnomaina
pret jauniem elementiem, kas ir brivi no defektiem. BaroSanas kabela un kontaktdaksas
nomaina ir javeic razotaja autorizétaja servisa centra.

Noradijumi par ierices lietosanu

BRIDINAJUMS! lerices korpuss var bit karsts ierices lietoSanas laika un Tsi pec tas beigam.
Nepieskarieties tam, jo pastav apdegumu risks. Pagaidiet, [idz ierices korpuss atdziest.
Pirms partikas produktu novietoSanas uz sietiem sagrieziet tos mazos gabalos. Jo mazaki ir
partikas produktu gabali, jo atrak tie tiks izZavéti un jo zemaka zavésSanas temperatira bis
nepiecieSama.

Vienmér izvietojiet partikas produktus, sakot ar zemako sietu. Neizvietojiet produktus parak
cieSi ta, lai butu iespéjama gaisa cirkulacija. Novietojiet uz viena sieta tikai vienu partikas
produktu slani. Produktiem uz sieta nedrikst saskarties ar sietu vai korpusu virs tiem.
Parliecinieties, ka grida ierices tuvuma nav slidena. Tas lauj izvairities no slidésanas, kas var
novest pie nopietnam traumam.

lerices darbibas laika tai ir jaatrodas uzraudziba. Pirms partikas produktu izZavésanas pa-
kapes parbaudes apturiet ierices darbibu, atvienojiet baroSanas kabela kontaktdakSu no
kontaktligzdas, pagaidiet, lidz ierices korpuss ir atdzisis, un tikai péc tam atveriet korpusu.
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Ja péc Zavésanas uz sietiem vai korpusa ir palikusi partikas produktu atliekas, nonemiet tas
pirms jaunu partikas produktu uzlikSanas. Partikas produktu atliekas, kas palikusas uz sie-
tiem un/vai korpusa, var traucét gaisa cirkulaciju, kas savukart var izraistt ierices parkarSanu.
Parkarsust ierice var tikt bojata un klat par ugunsgréka vai elektroSoka iemeslu. Tiriet ierici
atbilstoSi noradijumiem, kas ietverti nodala: “lerices tehniska apkope”.

IERICES LIETOSANA

lerices uzstadisana, iedarbindSana un apkalposana

Izpakojiet ierici, pilntba nonemot visus iepakojuma elementus. leteicams saglabat iepakojumu, tas var bat noderigs talakai ierices
transportéSanai un uzglabasanai.

Sagatavojiet ierici atbilstosi noradijumiem no punkta “lerices tehniska apkope”.

Sietu uzstadisana

Uzstadiet pilienu paplati uz korpusa dibena (1). Tas palidz uzturét ierices iekSpusi tiriba, ja no partikas produktu gabaliem pil sulas.
Siets ievietojiet sietus uz vadiklas korpusa iekSpusé (Ill). Pievérsiet uzmanibu tam, lai visi sieti biitu paraléli ierices apak3gjai
sienai. Atkariba no partikas produktu, kas paredzéti ZavéSanai, daudzuma var izmantot jebkadu ierices komplekta ietilpstoSo
sietu skaitu.

Atkariba no zavétu partikas produktu lieluma izmantojiet sietus ar dazadiem actinu izmériem. Nemiet véra, ka ZavéSanas laika
partikas produkti var sarukt un/vai mainit savu formu.

Pe&c visu sietu ievietoSanas korpusa ieksa, aizveriet Zavetaja durtinas. Durtinu malai ir japiegul korpusa malai visa garuma (V).
Uzmanibu! Pirms partikas produktu novietoSanas uz sietiem ieteicams parbaudit sietu izvietojumu. Tas lauj Jums k|Gt prasmiga-
kam un atvieglos sietu ar taja esoSo partikas produktu uzstadisanu.

Partikas produktu izvietoSana uz sietiem
Uzmanibu! Partikas produktus ieteicams izvietot uz sietiem, kas iznemti no korpusa. Uzlieciet partikas produktus viena slanr.
Neuzlieciet partikas produktus uz pilienu paplates. levadiet sietu ar partikas produktiem korpusa, izmantojot zemako vadiklu pari.

nesaskaros ar aug$éjo sietu.

lerices iedarbinasana un izslég$ana

Péc baroSanas vada pievienoSanas kontaktligzdai viss apgaismojums ieslédzas un péc tam izslédzas. lerice pariet uz gatavibas
reZimu.

NospieZot slédzi, ierice iedarbojas noklusgjuma darbibas reZima: Zavésana, uz ko norada simbola “Drying” iedegSana vadibas
panell. Darbibas reZimu var mainit, nospiezot pogu “Mode’. Zavétaja var pagatavot jogurtu darba reZima “Brewing”. Darbibas
reZima izvéle tiek signalizéta ar viena no diviem simboliem uz vadibas panela apgaismojuma iedegSanos.

Ar laika reguléSanas grozamo pogu var iestatit ierices darbibas laiku pilnds stundas. lerices darbibas laiks tek paradits uz tas
displeja.

Ar temperatiras regulé$anas grozamo pogu var iestatit ierices darba temperatdru grados péc Celsija. Darba temperatira tiek
paradita uz ierices displeja.

Grozamo pogu grieSanas virzienu norada bultinas un simboli “+” un “-". Pagriezot grozamo pogu simbola “+” virzien, tiek pa-
augstinata iestatita darba parametra vértiba, un, pagriezot grozdmo pogu simbola “-” virziend, tiek samazinata iestatita darba
parametra vértiba. Temperatiras maina par katru gradu tiek signalizéta ar skanas signalu. Laika maina par katru stundu tiek
signalizéta ar skanas signalu. Temperatdru un laiku katra darbibas rezima var iestatit diapazona, kas noradits tabula ar tehnis-
kajiem datiem.

Péc laika un temperatiras iestatiSanas pagaidiet piecas sekundes, nenoreguléjot parametrus un nenospiezot pogas. Péc &
laika ierice automatiski blokeé darba parametrus un sak darboties izvélétaja darbibas reZima. Lai izmainitu laika un temperatiras
iestatijumus, nospiediet pogu, kas apziméta ar “Mode”, un turiet to nospiestu aptuveni tris sekundes, tadgjadi atblokgjot iesp&ju
mainit parametrus.

lerici var izslégt jebkura bridi, nospieZot slédzi.

Zavesana var ilgt vairak neka desmit stundas. Péc zavésanas pabeig$anas atvienojiet baroganas kabela kontaktdaksu no kon-
taktligzdas. Pagaidiet, [idz sieti atdziest, un demontgjiet tos, pakapeniski iznemot atseviskus sietus no augstaka lidz zemakajam.

Péc partikas produktu nonem3anas no sietiem veiciet sietu un ierices tehnisko apkopi.

Jogurta pagatavoSana
lerfce lauj pagatavot jogurtu no piena un jogurta baktériju kultdram. Pirms jogurta pagatavoSanas iznemiet visus sietus no Zave-
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taja iekSpuses, atstajot tikai pilienu paplati uz dibena.

Sagatavojiet trauku, kas iztur 8T darbibas rezima temperatdru. Trauks ir ripigi janomazga un janoplaucé. lelejiet trauka vienu litru
piena. leteicams lietot pasterizétu pienu, nepasterizéts piens vispirms ir jduzvara. Var izmantot govs, kazas vai aitas pienu. Varat
ari izmantot UHT pienu, tacu tam ir mazaka uzturvértiba un var bit sliktdka garSa. Jo augstaks tauku saturs piena, jo biezaks
bds jogurts.

Vislabak uzkarsét pienu lidz 40 °C un ievietot to trauka, pievienot baktériju kultlru porciju un ripigi samaisit. levietojiet trauku
Zavetaja, aizveriet durtinas un iestatiet darbibas reZimu “Brewing” ar pogu “Mode”.

ST darbibas rezims nokluséjuma iestatijums ir astonas stundas temperattra 40 °C.

Pagatavojot jogurtu, neatveriet Zavétaja durvis, lai novérstu maisijuma atdziSanu. P&c jogurta pagatavo$anas pabeigSanas, at-
dziestiet to un ievietojiet ledusskapr.

Jogurta baktériju kultdru vieta var pievienot nedaudz agrak pagatavota jogurta vai nedaudz dabiga jogurta, kas satur dzivas
baktériju kultdras.

Noradijumi par partikas produktu zavéSanu

Izzavétus auglu un darzenu gabalinus var izmantot ka uzkodas vai ka piedevas pagatavojamam édienam. IzZavéti partikas pro-
dukti saglaba savu garSu un uzturvértibu. IzZzavétu partikas produktu izskats un garsa var atSkirties no produktiem, kas pieejami
veikala, jo veikalos nopérkamas, jo patstavigi veiktas zavéSanas laika netiek pievienoti konservanti un krasvielas.

Pirms Zaveésanas sakSanas ieteicams atzimét produktu svaru un péc tam arf Zavésanas laiku un temperattru. Tas |auj nakotné
vieglak noteikt darba apstaklus.

Produktu Zavésanas laiks ir atkarigs no: — partikas produktu gabalu biezuma vai izméra; — Zavésanai izmantotu sietu daudzu-
ma; — gaisa mitruma Zavetaja apkartné; — personigam vélmém attieciba uz Zavésanas rezultatiem.

Ja zavésanas laika ir novéroti nevienmérigi rezultati, periodiski mainiet sietu poziciju, ja to pielauj ierices konstrukcija.

levietojiet izzavétus partikas produktus tvertném tikai péc to pilnigas atdziSanas. Tvertnei izzavetu partikas produktu uzglaba-
Sanas ir jabdt hermétiskai. leteicams lietot vakuuma tvertnes. PEc produktu ievietoSanas tvertng, aizveriet to ciesi un atstciet
péc iespéjas vairak gaisa. Uzglabajiet partikas produktus tumsas un vésas vietas. Uzglabasanas temperatira nedrikst parsniegt
15 °C. Neievietojiet izzavétus partikas produktus tieSi metala tvertnés. Regulari parbaudiet izzavetu partikas produktu stavokli.
Ja jebkada iemesla dé| ir japartrauc ZavéSanas procesu, nonemiet partikas produktus no sietiem un ievietojiet tos plastmasas
maisinos vai tvertnés un uzglabajiet to saldétava. Pirms Zavésanas atsakSanas atkauséjiet produktus. Atkartoti nesasaldéjiet jau
atkausétos produktus.

lerices tehniska apkope ;

UZMANIBU! Veicot visas tehniskas apkopes darbibas, iericei ir jabit atslégtai no baroSanas avota. Sim mérkim izvelciet baro-
Sanas vada kontaktdaksu no tikla kontaktligzdas.

lerice ir paredzéta partikas, kas novietota tiesi uz sietiem, pagatavo$anai. levérojiet atbilstosu higiénu, lai nodro$inatu partikas
pagatavoSanas droSibu.

Nomazgajiet sietus un pilienu paplati ar tekosa Gdens strklu vai iegremdgjot to GdenT. Izmantojiet maigu trauku mazgasanas
[Tdzekli. Tiriet sietus un pilienu paplati ar mikstu lupatinu, stkli vai birsti. Neizmantojiet agresivus vai abrazivus tiridanas lidzeklus,
|ai izvairitos no sietu un vaka virsmas un parsega matésanas.

Péc mazgasanas pabeig$anas ripigi nosusiniet sietus un pilienu paplati pirms to ievietoSanas ierice.

Sieti un vaks nav pieméroti tiriSanai trauku mazgajamajas masinas vai ar augstspiediena tdens striklu.

Tiriet korpusu ar viegli samitrinatu lupatinu, p&c tam nosusiniet to ar tiru un sausu lupatinu.

Uzmanibu! Nekad neiegremdéjiet elektroierici (korpusu) Gdent vai jebkada cita Skidruma.

Neizmantojiet tiriSanai Skidinatajus, kodigas vielas, spirtu, benzinu vai abrazivas vielas.

|ztiriet ventilacijas atveres ar puteklu sticéju.

Pirms pirmas ierices lietoSanas reizes péc sietu, vaka un korpusa tiriSanas iedarbiniet zavétaju uz trisdesmit mindtém maksima-
laja temperatira, neievietojot taja partikas produktus. Saja laika no ierices var izdalities diimi vai smaka. Péc darba pabeig$anas
laujiet iericei atdzist, péc tam atkartoti nomazgajiet sietus un pilienu paplati un iztiriet korpusu. Tas lauj nonemt visas atlikusas
kimiskas vielas, kas izmantotas ierice elementu raZo$ana.

lerices uzglabasana

Ja ierice netiek lietota ilgaku laiku, atslédziet to no baro$anas avota.

Uzglabajiet ierici iekstelpas, sargajiet to no putek|u, netirumu un mitruma piekluves. leteicams uzglabat ierici originalaja iepako-
juma.

Uzglabajiet ierici darba pozicija. Neuzstadiet ierices vairakas kartas. Nelieciet neko uz ierices tas uzglabasanas laika.
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TEHNISKIE DATI
Parametrs Mérvieniba Veértiba
Kataloga numurs 68280
Nominalais spriegums [V~ 220-240
Nominala frekvence [Hz] 50/60
Nominala jauda w] 300-340
Izolacijas klase |
Sieta izméri [em] 257 x17
Maks. slodze uz vienu sietu [ka] 05
lerices izméri (augst. x plat. x dzil.) [cm] 29x26x 22
Zavésanas temperatiiras diapazons [°C] 30-80
Jogurta pagatavos$anas temperatiras diapazons [°C] 30-50
Darbibas laika diapazons [h] 1-99
Neto svars [ka] 2
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CHARAKTERISTIKA ZARIZENi

Susicka potravin je zafizeni urcené k suseni potravinarskych vyrobkt pomoci nucené cirkulace teplého vzduchu. Nastavenim
teploty v Sirokém rozsahu je mozné pfizptsobit provozni parametry pfistroje vasim potfebam a typu sudenych potravin. Vice sit
umoznuje efektivni praci. Zafizeni neni uréeno pro komeréni pouziti. Spravny, spolehlivy a bezpe€ny provoz zafizeni zavisi na
jeho spravném pouZivani, proto:

Pred pouzitim zafizeni si prectéte celou pfirucku a uschovejte ji.

Dodavatel neodpovida za $kody nebo Urazy zpisobené pouzitim zafizeni v rozporu s jeho zamy$lenym pouzitim, nedodrzenim
bezpecnostnich predpisti a doporuceni tohoto navodu. Pouzivani zafizeni v rozporu s jeho zamySlenym Ucelem vede také ke
ztraté prav uZivatele na smluvni zéruku i ke ztraté prava na zakonnou zaruku za vady.

VYBAVENI

Zafizeni je dodavano v Uplném stavu a nevyZaduje montaz. Pfed pouzitim zafizeni vSak musi byt odstranény vSechny obalové
a bezpecnostni prvky urené k zabezpeceni béhem dopravy. Nezbytné jsou rovnéz pfipravné €innosti popsané v dal3i Casti
prirucky.

OBECNA DOPORUCENi PRO POUZIVANI

Zafizeni bylo navrZzeno pro domaci pouZiti a je zakazano jej pouzivat v komercnim vyuZiti,
napt. stravovacich zafizenich.

Zafizeni je uréeno pouze pro pouZziti uvnitf mistnosti. Nevystavujte pekamu plsobeni desté
ani jinych srazek.

Pristroj se pouZiva pouze k tepelné Upravé potravin, umisténych pfimo na sitich. Je zaka-
zano pouzivat zafizeni za jinym ucelem, napfiklad jako ohfiva€ potravin nachazejicich se v
nadobach.

Je zakdzano zafizeni svépomoci opravovat, rozebirat nebo upravovat. VeSkeré opravy zafi-
zeni mus byt provedeny autorizovany servisem.

Béhem prace by mélo byt zafizeni neustale pod dozorem.

UPOZORNENI! Zafizeni mize byt b&hem provozu velmi horke, budte opatrni pfi dotyku
zafizeni béhem provozu a bezprostfedné po ném, hrozi nebezpem opareni.

Zafizeni neni uréeno k pouzivani détmi mladSimi 8 let, osobami se snizenymi fyzickymi a
dusevnimi schopnostmi a osobami bez zkuSenosti a znalosti zafizeni. Ledaze by byly pod
dohledem, nebo jim byly poskytnuty pokyny tykajici se pouzivani zafizeni bezpenym zpu-
sobem tak, aby rizika s nim spojena byla pro né srozumitelna. Déti by se s timto zafizenim
nemély hrat. Déti bez dozoru by nemély provadét ¢isténi a udrzbu zafizeni.

Doporuceni tykajici se pfepravy a instalace zafizeni

Pristroj smi byt umistén pouze na tvrdém, plochém, rovném a nehoflavém povrchu. Podklad
by mél odolat hmotnosti samotného zafizeni a potravin v ném umisténych.

Je nutné zajistit vzdalenost minimalné 10 cm od bocnich stén zafizeni, nad zafizenim neu-
mistujte materialy, které nejsou odolné vuci vysokym teplotam. Umozni to spravnou ventilaci
zafizeni. Neumistujte ho do blizkosti hran napf. stolu. Neumistujte zafizeni v blizkosti hofla-
vych materidll, napf. zaclon nebo zavésu.

Zafizeni by mélo byt pouzivano na misté, kde neni vzduch zneCistén a kde se nevyskytuji
pachoveé latky. Pfi suSeni potravin proudi vzduch skrz potraviny a veSkera zne€isténi mohou
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z0stat na susenych produktech.

Neumistujte nad zafizenim zadna elekiricka zafizeni. Zafizeni béhem provozu vypousti
horky a vihky vzduch, ktery mlze zpusobit zkrat elektrického systému a Uraz elektrickym
proudem.

Je zakazano vrtat ve vyrobku jakékoli otvory, stejné jako provadét jakékoli jiné Upravy zafize-
ni, které nejsou popsany v pfirucce.

Zafizeni pfenaSejte pouze studené, uchopuijic je za korpus. Zafizeni nepfemistujte tahem
za napajeci kabel.

Teplota v misté instalace a pouzivani zafizeni musi byt v rozmezi +10 °C + +38 °C, relativni
vihkost musi byt nizsi nez 90 % bez kondenzace vodni pary.

Pokyny pro pripojeni zafizeni k napajeni

Pred pfipojenim zafizeni k napajeni se ujistéte, Ze napéti, frekvence a vykon sitového zdroje
odpovidaji hodnotam uvedenym na typovém Stitku zafizeni. Zastrcka musi pasovat do za-
suvky. Jakékoliv Upravy zastrcky jsou zakazany.

Zafizeni musi byt pfipojeno bezprostfedné k jednodilné sitové zésuvce. Je zakazano pouZi-
vat prodluzovaci kabely, rozboCovace a dvojité zasuvky. Napéjeci obvod musi byt vybaven
ochrannym vodicem a pojistkou 16 A.

Vyhnéte se kontaktu napajeciho kabelu s ostrymi hranami a horkymi pfedméty a povrchy.
Pokud je zafizeni v provozu, musi byt napajeci kabel vZdy piné rozvinuty a umistén tak, aby
nepredstavoval pfekazku v provozu zafizeni. Umisténi napajeciho kabelu nesmi pfedsta-
vovat nebezpeCi zakopnuti. Zasuvka by méla byt umisténa na misté, kde je vzdy mozné
rychle odpojit zastréku napajeciho kabelu zafizeni. Pfi odpojovani zastrcky vZzdy tahejte za
zastrcku, nikdy ne za kabel.

Pokud je sitovy kabel nebo zastrcka poskozena, okamZité ji odpojte od sité a obratte se
na autorizované servisni stfedisko vyrobce za Ucelem vymény. NepouZivejte zafizeni s po-
Skozenym napajecim kabelem nebo zastr¢kou. Sitovy kabel nebo zastréku nelze opravit, v
pfipadé poskozeni téchto prvki je nutné je vyménit za nové, bez zavad. Vyména napajeciho
kabelu spolu se zastrckou musi byt provedena autorizovanym servisem vyrobce.

Doporuceni pro pouzivani zafizeni

UPOZORNENI! Kryt zafizeni mize byt béhem pouzivani a kratce po ném horky. Nedotykej-
te se jej, protoZe to mliZze zpUsobit popéleniny. Vyckejte, az kryt zafizeni vychladne.
Produkty by mély byt pfed vioZzenim na sita nakrajeny na malé kousky. Cim menSi jsou kous-
ky produktd, tim rychleji se vysusi a tim nizSi teplota suSeni je nutna.

skladany piilis tésné, aby byla umoznéna cirkulace vzduchu. Na jedno sito by méla byt umis-
téna pouze jedna vrstva potravin. Produkty polozené na sito by se nemély dotykat sita ani
krytu nad nim.

Ujistéte se, Ze podlaha v blizkosti zafizeni neni kluzka. Predejdete tak uklouznuti, které
mUZe zpUsobit vazna zranéni.

Béhem provozu musite mit zafizeni neustale pod dohledem. Pfed kontrolou stupné vysuse-
ni potravin zastavte provoz zafizeni, odpojte napajeci kabel od sitové zasuvky, pockejte, az
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kryt vyrobku vychladne, a teprve poté kryt oteviete.

Pokud po vysuseni zlstanou na sitech nebo krytu zbytky potravin, je tfeba je pfed pouzitim
novych potravin odstranit. Zbytky potravin, které ponechéte na sitech a/nebo krytu, mohou
narusit cirkulaci vzduchu, coz mlze vést k prehrati zafizeni. Pfehraté zafizeni se muze po-
Skodit a zplsobit poZar nebo uraz elektrickym proudem. Zafizeni Cistéte v souladu s pokyny
v Casti: ,UdrZba zafizeni”

OVLADANI ZARIZENi

Instalace, uvedeni do provozu a pouZivani zafizeni
a skladovani zafizeni. )
Zafizeni pripravte podle pokyn( v ¢asti ,Udrzba zafizeni*.

Umisténi sit

Na dno krytu umistéte odkapavaci misku (Il). To pomUze udrZet vnitfek pfistroje Cisty v pfipadé, ze z kouskd potravin odkapavaji
Stavy.

Sita se zasouvaji do voditek uvnitf krytu (lll). Je tfeba dbat na to, aby kazdé sito bylo rovnobézné se spodni sténou zafizeni. V
zavislosti na mnozZstvi suSenych potravin Ize pouZit libovolny pocet sit dodavanych se zafizenim.

V zavislosti na velikosti suSenych potravin je tfeba pouzit sita s riiznou velikosti ok. Je tfeba vzit v Gvahu, ze se potraviny mohou
béhem suseni smrstovat a/nebo ménit tvar.

Po zasunuti vSech sit do krytu. Zaviete dvitka susicky. Okraj dvifek by mél byt po celé délce v jedné roviné s okrajem krytu (V).
Upozornéni! Pfed umisténim potravin je vhodné vyzkouSet polohu sit. To umoZni ziskat vétSi zrucnost a snadnéji umistit sita s
umisténymi na nich potravinami.

Ukladani potravin na sitech.
Upozornéni! Potraviny je vhodné umistit na sita vyjmuta z krytu. Produkty poloZte do jedné vrstvy. Nepokladejte potraviny na od-

nad pfedchozimi a dbejte na to, aby se potraviny poloZené na spodni sito nedostaly do kontaktu s hornim sitem.

Zapnuti a vypnuti zafizeni

Po pfipojeni zastréky napajeciho kabelu do sitové zasuvky se rozsviti a nasledné zhasnou vSechna podsviceni. Zafizeni prejde
do pohotovostniho rezimu.

Stisknéte spinac, zafizeni se spusti ve vychozim provoznim rezimu: suseni, coz bude signalizovano rozsvicenim symbolu ozna-
¢eného ,Drying* na ovladacim panelu. Provozni reZim Ize zménit stisknutim tlaCitka ,Mode”. SuSicka ma moznost pfipravovat
jogurt v provoznim rezimu oznacenym jako ,Brewing”. Volba provozniho reZimu je signalizovana rozsvicenim jednoho ze dvou
symbolt na ovladacim panelu.

Pomoci knofliku pro nastaveni ¢asu Ize nastavit provozni dobu zafizeni v celych hodinach. Provozni doba se zobrazi na displeji
zafizeni.

Pomoci knofliku pro regulaci teploty Ize nastavit provozni teplotu zafizeni ve stupnich Celsia. Provozni teplota se zobrazi na
displeji zafizeni.

Smér otaceni Ciselnikd je oznacen Sipkami a symboly ,+" a ,-". Otacenim smérem k symbolu ,+" se hodnota nastaveného pro-
vozniho parametru zvySuje a otacenim knofliku smérem k symbolu ,-” se hodnota nastaveného provozniho parametru sniZuje.
Zména teploty o kazdy stupen je signalizovana zvukovym signalem. Zména Casu o kazdou hodinu je signalizovana zvukovym
signalem.. Teplotu a €as v kaZzdém provoznim rezimu Ize nastavit v rozsahu uvedeném v tabulce technickych tdajt.

Po nastaveni Casu a teploty pockejte 5 sekund, aniz byste nastavovali parametry nebo stiskli tlacitka. Po uplynuti této doby za-
fizeni automaticky zablokuje provozni parametry a spusti se ve zvoleném provoznim rezimu. Chcete-li zménit nastaveni ¢asu a
teploty, stisknéte a podrzte tlacitko s napisem ,Mode” po dobu pfiblizné 3 sekund, ¢imZ se odemkne moznost zmény parametrd.

Zafizeni Ize kdykoli vypnout stisknutim vypinace.

Sudeni maze trvat i nékolik hodin. Po dokonceni suseni odpojte napajeci kabel od sitové zasuvky. V pfipadé potfeby nechte
sita vychladnout a pokracujte v jejich demontazi, pfi¢emz postupné odstrariujte sita jedno po druhém od nejvyssiho po nejnizsi.

Po odstranéni potravin ze sit pokracujte v Udrzbé sit a stroje.

Pfiprava jogurtu
Zafizeni umozfuje pfipravu jogurtu z mléka a jogurtovych kultur. Pfed pfipravou jogurtu vyjméte ze susicky vSechna sitka a
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ponechte pouze odkapavaci misku na dné.

Pripravte si nadobu, ktera vydrZi teplotu tohoto provozniho reZimu. Nadoba musi byt dikladné umyté a vypafend. Do nadoby
nalijte 1 litr miéka. Doporucuje se pouZivat pasterované miéko, nepasterované miéko by se mélo nejprve pfevaiit. Lze pouzit
kravské, kozi nebo ov¢i mléko. Lze pouzit i UHT miéko, to ma ale niZsi vyZivovou hodnotu a mize mit hor$i chut. Cim vy3si je
obsah tuku v mléce, tim hustsi bude jogurt.

Miéko je nejlepsi zahiat na teplotu 40 °C a vioZit do nadoby, piidat ¢ast bakterialnich kultur a dikladné promichat. VioZte nadobu
do susicky, zavete dvifka a tlacitkem ,Mode” nastavte provozni reZim oznaceny jako ,Brewing’.

Vychozi nastaveni pro tento reZim je 8 hodin pfi teploté 40 °C.

Pfi pfipravé jogurtu neotvirejte dvitka susicky, aby nedochézelo k vychladnuti smési. Jakmile je jogurt hotovy, mél by se vychladit
a ulozit do lednice.

Misto jogurtovych kultur miZete pfidat dfive pfipraveny jogurt nebo pfirodni jogurt obsahujici Zivé bakterialni kultury.

Doporuceni pro suseni potravin

Susené kousky ovoce a zeleniny Ize pouzit jako svacinu nebo jako pfisadu do hotovych jidel. SuSené potraviny si zachovavaji
svou chut a vyzivovou hodnotu. Suené potraviny se mohou vzhledové nebo chutové lisit od potravin dostupnych v obchodech,
jelikoz pfi vlastnim suSeni se nepfidavaji Zadné konzervaéni latky ani barviva.

Pred zahajenim suSeni je vhodné si zaznamenat hmotnost vyrobkl a nasledné zaznamenat dobu suseni a teplotu. Usnadni to
stanoveni pracovnich podminek v budoucnu.

Doba suseni vyrobku zavisi na: - tioustce nebo velikosti kousku potravin, - poctu sit pouzitych k susent, - poctu produktt umisté-
nych v susicce, - vihkosti vzduchu v okoli susicky, - osobnich preferencich pro vysledky suseni.

Pokud jsou b&hem suseni pozorovany nerovnomérné vysledky, méla by se poloha sit pravidelné ménit, pokud to konstrukce
zafizeni umoziuje.

Susené potraviny vkladejte do nadob az po jejich pliném vychladnuti. Nadoba pro skladovani suSenych potravin by méla byt
vzduchotésna. Doporucuje se pouzivat vakuové nadoby. Po viozeni produktt do nadoby je tfeba nadobu pevné uzavfit a co nej-
vice z ni odvést vzduch. Potraviny skladujte v nadobach na tmavém a chladném misté. Teplota skladovani by neméla prekrogit 15
OC. Nevkladejte su$ené potraviny pfimo do kovovych nadob. Stav suSenych potravin je tfeba pravidelné kontrolovat.

Pokud je z jakéhokoli divodu nutné proces suseni prerusit. Potraviny by mély byt odstranény ze sit, vioZeny do plastovych
sacku nebo nadob a uloZeny do mraznicky. Pred dalSim su$enim je nutné produkty rozmrazit. Po rozmrazeni produkty znovu
nezmrazujte.

Udrzba zafizeni

POZOR! Veskeré Cinnosti souvisejici s Udrzbou by mély byt provadény s vypnutym zafizenim. Za timto G¢elem odpojte zastr-
Cku ze sitové zasuvky.

Zarizeni slouZi k pfipravé potravin umisténych pfimo na sitech, proto je nutné zajistit odpovidajici hygienické podminky, aby byla
piprava potravin bezpeéna.

Sita a odkapavaci misku je tfeba umyt proudem tekouci vody nebo ponofenim do vody. PouZivejte jemny myci prostredek uréeny
na myti nadobi. Cistéte mékkym hadFikem, mékkou houbou nebo mékkym kartadem. NepouZivejte agresivni nebo abrazivni
Cistici prostredky z divodu rizika znehodnoceni povrchu sit a krytu.

Po dokonceni myti sita a odkapavaci misky je pfed vioZenim do zafizeni dikladné osuste.

Sita a viko nejsou vhodné pro myti v mechanické mycce nadobi nebo vysokotlakym proudem vody.

Kryt vycistéte mimé navihéenym hadfikem a nasledné jej osuste Cistym, suchym hadrikem.

Upozornéni! Nikdy neponofujte elektrické zafizeni (kryt) do vody nebo jakychkoliv jinych kapalin.

K Cisténi nepouzivejte zadna rozpoustédla, Ziraviny, benzinové Cistice ani abrazivni prostfedky.
Ventilaéni otvory vycistéte pomoci vysavace.

Ped prvnim pouZitim zafizeni, po vycisténi sit, vika a krytu, spustte susic¢ku na tficet minut pfi maximaini teploté, aniz byste na
ni vkladali jakékoli potraviny. Béhem této doby je mozné, Ze se ze zafizeni bude uvolfiovat kouf nebo zapach. Po dokonceni
prace nechte zafizeni vychladnout a poté znovu umyjte sita a odkapavaci misku a vycistéte kryt. Tim se odstrani veskeré zbytky
chemickych latek pouzitych pfi vyrobé soucasti zafizeni.

Skladovani zafizeni

Pokud zafizeni nebudete delSi dobu pouzivat, odpojte je od napajeni.

Zafizeni uchovavejte béhem skladovani uvnitf mistnosti, chrante je pfed prachem, Spinou a vihkosti. Doporu€ujeme skladovat
zafizeni v originalnim obalu.

Zafizeni skladujte v pracovni poloze. Neskladujte vyrobky ve vrstvach na sobé&. Béhem skladovani na vyrobek nic neodkladejte.
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TECHNICKE UDAJE

Parametr Mérna jednott Hodnota
Katalogové ¢islo 68280
Jmenovité napéti [V~ 220 - 240
Jmenovité frekvence [Hz] 50/60
Jmenovity vykon w] 300 - 340
Trida izolace |
Rozméry sit [cm] 257 x17
Max.zatizeni jednoho sita [ka] 05
Rozméry zafizeni (v x § x h) [cm] 29x26x 22
Teplotni rozsah suseni [°C] 30-80
Teplotni rozsah pro pfipravu jogurtu [°C] 30- 50
Rozsah pracovni doby [h] 1-99
Cista hmotnost [ka] 2
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CHARAKTERISTIKA ZARIADENIA

Susicka potravin je zariadenie, ktoré je uréené na suenie potravin prostrednictvom nitenej cirkulécie teplého vzduchu. Vdaka $i-
rokému rozpétiu nastavenia teploty, pracovné parametre zariadenia mdZete nastavit podra svojich potrieb a podra typu susenych
potravin. Vdaka pouzitiu viacerych sit je praca efektivna. Zariadenie nie je urené na profesionalne, komeréné pouzitie. Spravne,
spolahlivé a bezpeéné fungovanie zariadenia zavisi od spravneho pouZivania, a preto:

Predtym, nez zaénete zariadenie pouzivat, oboznamte sa s celou pouzivatel'skou priruckou a uschovajte ju.

Za v3etky pripadné Skody, urazy ¢i nehody, ktoré vzniknd v désledku pouzivania zariadenia nezhodne s jeho uréenim, nasledkom
nedodrziavania bezpe¢nostnych pokynov a odportcéani, ktoré st uvedené v tejto prirucke, dodavatel nezodpoveda. Nasledkom
pouzivania zariadenia nezhodne s jeho urCenim, pouZivatel straca prava vyplyvajlce z poskytnutej zaruky, ako aj prava vyplyva-
juce z ruéenia za nestlad medzi tovarom a dohodou.

VYBAVENIE

Zariadenie sa dodava ako kompletny vyrobok a nie je potrebna montaz. AvSak pred zaCatim pouzivania zariadenia sa musia
odstranit’ vSetky prvky balenia a vSetky prepravné zabezpecenia. Musia sa tiez vykonat pripravné ¢innosti, ktoré su opisané v
dalSej Casti prirucky.

VSEOBECNE POKYNY POUZiVANIA

Zariadenie je navrhnuté a vyrobené na domace pouZitie, nesmie sa pouzivat na komercné
ucely, napr. v potravinarskych zavodoch.

Zariadenie je naprojektované na pouZivanie vo vnutri, nesmie sa pouzivat vonku. Zariadenie
nevystavujte na pdsobenie atmosférickych zrazok.

Zariadenie je urcené iba na tepelné spracovanie potravin, ktoré st umiestnené priamo na si-
tach. Zariadenie sa nesmie pouZivat inym spdsobom, napr. na zohrievanie potravin umiest-
nenych v nadobach.

Zariadenie v Ziadnom pripade samostatne neopravuijte, nedemontuite alebo neupravuite; je
to prisne zakazané. VSetky opravy zariadenia méze vykonat iba autorizovany servis.

Ked zariadenie pouzivate, musi byt pod neustalym dohfadom.

VAROVANIE! Ked je zariadenie spustené, ako aj priamo po pouZiti, pri dotykani zariadenia
postupujte opatrne, vzhladom na riziko popélenia, kedZe sa méze zohriat na vysoku teplotu.
Zariadenie nie je urCené na pouZivanie detmi vo veku do 8 rokov, ani osobami so znizenymi
fyzickymi @ mentalnymi schopnostami, ani osobami, ktoré nemaju potrebné skusenosti a
znalosti z pouZivania zariadenia. IbaZe budu pod neustalym dohfadom, alebo budu naleZite
zaSkolené o pouzivani zariadenia bezpenym sposobom, a budu si vedomi rizik, ktoré s
pouzivanim zariadenia suvisia. Deti sa so zariadenim v Ziadnom pripade nesmu hrat. Deti
bez dozoru dospelej osoby nesmu zariadenie Cistit, ani vykonavat jeho udrzbu.

Pokyny tykajlice sa prepravy a montaze zariadenia

Zariadenie sa moZe pouzivat iba na tvrdom, plochom, rovnom a nehorfavom podklade.
Podklad musi byt schopny udrZat’ véhu samotného zariadenia, ako aj surovin, ktoré su v
zariadeni umiestnené.

Zabezpecte odstup minimalne 10 cm dookola boCnych stien zariadenia. Nad zariadenim ne-
umiestiujte materialy, ktoré nie st odolné voci pdsobeniu vysokej teploty. Takym spdsobom
zabezpecite spravnu ventilaciu zariadenia. Nekladte v blizkosti hran, napr. stola. Zariadenie
nekladte v blizkosti lahkohorfavych materialov, napr. zavesov alebo zaclon.
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Zariadenie pouZivajte iba na miestach, kde je vzduch naleZite Cisty, tzn. bez necistét a aro-
matickych latok. PoCas suSenia pretekd vzduch cez potraviny, ktoré su poukladané na si-
tach, a v3etky pripadné necistoty mézu zostat' na susenych vyrobkov.

Nad zariadenim neumiestiiujte Ziadne elektrické Ci elektronické zariadenia. Zo zariadenia sa
poCas pouZivania uvolfiuje vodna para, ktord moZe spdsobit’ skrat elektrointalacie, a tieZ
moZe viest k zasahu elektrickym prudom.

Do vyrobku nevrtajte akékolvek otvory. Zariadenie tieZ neupravujte inym spdsobom, nez je
opisany v prirucke.

Zariadenie prenasajte vychladené, uchopte za plast. Zariadenie nepremiestriujte tahajic za
napajaci kabel.

Teplota na mieste montaZe a pouzivania zariadenia musi byt v rozsahu od +10 °C do +38
OC, a relativna vihkost vzduchu musi byt pod 90%, priéom nesmie dochadzat ku konden-
z&cii vodnej pary.

Pokyny tykajiice sa pripojenia zariadenia k napéjaniu

Predtym, nez zariadenie pripojite k el. napétiu, skontrolujte, &i sa napatie, frekvencia a vykon
el. obvodu zhoduju s parametrami, ktoré st uvedené na vyrobnom stitku zariadenia. Zastré-
ka musi byt kompatibilna so zasuvkou. Zastrcku nijakym spdsobom neprerabaite.
Zariadenie pripojte priamo k jednotlivej zasuvke el. obvodu. NepouZivajte prediZovacie
kable, rozvodky a dvojité zasuvky. Pouzivany el. obvod musi byt chraneny ochrannym vodi-
¢om a zabezpeCeny 16 A poistkou.

Zabrérite, aby sa napajaci kabel dotykal ostrych hran ¢i hortcich predmetov a povrchov. Ked
sa zariadenie pouziva, napajaci kabel musi byt Uplne rozvinuty, a musi byt poloZeny tak, aby
pri obsluhe zariadenia nezavadzal. Napajaci kabel musi byt polozeny tak, aby nevytvaral
riziko potknutia. PouZivana el. z&suvka musi byt na takom mieste, aby sa z nej dala vzdy
rychlo vytiahnut zastrcka napéjacieho kabla zariadenia. Zastrcku vZdy vytahujte uchopenim
za jej plast, nikdy ju nevytahujte tahanim napéjacieho kabla.

Ak sa napajaci kabel alebo zastrcka poskodia, zariadenie okamZite odpojte od el. napétia a
obrarite sa na autorizovany servis vyrobcu, ktory ich moZe vymenit. Zariadenie s poSkodenym
napéajacim kablom alebo zastrckou v ziadnom pripade nepouZivajte. Napajaci kabel alebo z&-
str¢ka sa nesmu opravovat, ak sa tieto prvky poskodia, musia sa vymenit' na nove, bezchybné.
Napajaci kabel spolu so zastrckou méZe vymenit iba autorizovany servis vyrobcu.

Odportcania tykajlice sa pouzivania zariadenia

VAROVANIE! PIast zariadenia méze byt poas pouZivania ako aj kratko po pouZiti horuci.
Nedotykajte sa, kedze hrozi riziko popalenia. Pockajte, kym dostatocne nevychladne.
Potraviny predtym, nez ich poukladate na sitach, najprv nakréjajte na nevefke kusky. Cim
s tieto kusky potravin men3ie, tym rychlejie sa vysusia, a zaroven je na suSenie potrebna
nizsia teplota.

li$ tesno, kedze musi byt zabezpecene dostatoCné prudeme vzduchu. Na Jedno sito uloZte
iba jednu vrstvu potravin. Potraviny poloZené na site sa nesmu dotykat' sita alebo plasta,
ktoré st nad nimi.
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Uistite sa, ¢i podlaha v blizkosti zariadenia nie je Smyklava. Predidete tak poSmyknutiu, na-
sledkom ktorého moZe dojst k nebezpeénému Urazu.

Zariadenie poCas pouzivania musi byt neustale pod naleZitym dohfadom. Predtym, nez
skontrolujete Uroveri vysuSenia potravin, najprv susicku vypnite, potom vytiahnite napajaci
kabel z elektrickej zasuvky, pockajte, kym plast dostatoéne nevychladne, a az potom plast
otvorte.

Ak po suSeni zostanu zvySky potravin na sitach alebo plasti, odstrarite ich pred dal$im po-
uzitim, tzn. pred poukladanim novych potravin. Zvysky potravin, ktoré zostanu na sitach a/
alebo plasti, mézu nartat cirkulaciu vzduchu, ¢o méZze viest az k prehriatiu zariadenia.
Prehriate zariadenie sa moZe poskodit, a tiez to mdze spdsobit’ p02|ar alebo méze dojst k
zésahu el. prudom Zariadenie Cistite v sulade s pokynmi, ktoré su uvedené v bode: ,Udrzba
zariadenia“

POUZIVANIE ZARIADENIA

Montaz, spustenie a pouZivanie zariadenia

Zariadenie rozbalte, Upine odstrarite v3etky Casti balenia. Odporucame, aby ste origindine balenie uschovali, moZe byt v budc-
nosti uzito¢né, napr. pri preprave a skladovani zariadenia.

Zariadenie pripravte podra pokynov, ktoré st uvedené v bode ,Udrzba Zariadenia'.

Nastavenie sit

Na dno plasta polozte odkvapkavaciu tacku (I1). Pomaha to udrZat naleZitu Cistotu vo vnitri zariadenia v pripade, ked z kuskov
potravin kvapka Stava.

Sito sa zas(iva na vodidla vo vnutri plata (Ill). Davaijte pozor, aby kazdé sito bolo umiestnené rovnobezne s dolnou stenou zaria-
denia. Podla mnoZstva potravin, ktoré chcete vysusit, moZete pouzit lubovolny poget sit zo supravy zariadenia.

Podra velkosti suSenych potravm pouzwajte sita s roznou velkostou 6k. Nezabudnite zohladnite, Ze potraviny sa po¢as suSenia
moZzu scvrknut a/alebo moZu zmenit svoj tvar.

Ked zasuniete vietky sita do vnitra plasta. Zatvorte dvierka susicky. Okraje dvierok musia po celej dizke priliehat k okraju plasta
(V).

Pozor! Odporicame, aby ste umiestnenie sit vyskisali eSte predtym, nez na nich poukladate potraviny. Vdaka tomu ziskate
potrebnu skusenost, a potom [ahSie umiestnite v plasti sita s na nich poukladanymi potravinami.

Ukladanie potravin na sitach

Pozor! Odporucame, aby ste potraviny ukladali na sitach vtedy, ked st vybraté z plasta. Poukladajte iba jednu vrstvu potravin.
Neukladajte potraviny na odkvapkavacej tacke. Sitko s potravinami zasunte do plasta, pouzite najnizsi par vodidiel. DalSie sita
zasunite do vy$Sie umiestneného paru vodidiel, pri€om davaijte pozor, aby sa potraviny, ktoré st poukladané na dolnom site ne-
dotykali sita, ktoré je nad nimi.

Spustanie a vypinanie zariadenia

Ked zastrcite zastréku napajacieho kabla do el. zasuvky, vSetky podsvietenia zasvietia, a nésledne zhasnu. Zariadenie sa prepne
na pohotovostny rezim.

Stlatte zapina€, zariadenie sa spusti v predvolenom reZime prace: suSenie, ¢o signalizuje zasvietenie na ovladacom paneli
symbolu, ktory je oznaceny ako ,Drying* (suSenie). ReZim prace mdzete zmenit stlatenim tlacidla, ktoré je opisané ako ,Mode*
(rezim). V susicke sa da pripravovat aj jogurt, je na to uréeny rezim, ktory je opisany ako ,Brewing" (varenie). Viyber rezimu prace
signalizuje zasvietenie jedného z dvoch symbolov na oviadacom paneli.

Kolieskom nastavenia ¢asu méZete nastavit trvanie prace zariadenia v plnych hodingch. Trvanie prace sa zobrazi na displeji
zariadenia.

Kolieskom nastavenia teploty moZete nastavit v stupfioch Celzia pracovnu teplotu zariadenia. Na displeji zariadenia sa zobrazi
prevadzkova teplota.

Smer otacania koliesok ukazuju Sipky a symboly ,+“ a ,-“. OtaCanim v smere symbolu ,+* hodnotu nastavovaného parametra
prace zvysite a otoenim v smere symbolu ,-“ hodnotu nastavovaného parametra prace zniZite. Zmenu teploty o kazdy stuperi
signalizuje zvukovy signal. Zmena Casu o kazdu hodinu signalizuje zvukovy signal. Teplotu a trvanie mézete v kazdom rezime
prace nastavit v takom rozsahu, aky je uvedeny v tabulke s technickymi parametrami.

Ked nastavite trvanie a teplotu, pockajte 5 sekiind bez nastavenia parametrov a bez stlaCania tlacidiel. V tom ase zariadenie
samocinne zablokujte parametre prace a spusti sa vo zvolenom rezime. Ked chcete zmenit nastavenie trvania a teploty, stlacte a
na cca 3 sekundy podrzte tlacidlo opisané ako ,Mode" (ReZim), nasledne sa odomkne moZnost zmeny parametrov.
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Zariadenie mdZete hocikedy vypnut stlacenim tlacidla zapinaca.

Sudenie mdze trvat aj viac nez desat hodin. Po skonCeni susenia vytiahnite zastréku napéjacieho kébla z el. zasuvky. Pockajte,
kym sité dostatocne nevychladnu, a az potom ich vytiahnite, priom ich vytahujte jedno po druhom, od najvy$Sieho po najnizsie.

Ked pozbierate vysuSené potraviny zo sit, vykonajte potrebnu UdrZbu sit a zariadenia.

Priprava jogurtu

Zariadenie sa mdze pouZivat aj na pripravovanie jogurt z mlieka a jogurtovych bakteriélnych kultdr. Pred pripravou jogurtu od-
strante v3etky sita z vnutra susicky, nechajte iba odkvapkavaciu tacku na dne.

Pripravte nadobu, ktora sa moZe pouzivat pri teplote tohto reZimu prace. Nadobu dokladne umyte a sterilizujte (napr. vriacou
vodou). Nalejte do nadoby 1 liter mlieka. Odporucame, aby ste pouzivali pasterizované mlieko, ak pouzivate nepasterizované
mlieko, vzdy ho najprv prevarte. MdZete pouzivat kravské, kozie alebo ovéie mlieko. MoZete tiez pouzivat UHT mlieko, avSak ma
nizsie vyZivové hodnoty, a moze mat’ horsiu chut. Cim ma mlieko vy$8i obsah tuku, tym bude jogurt hustejsi.

Odport¢ame, aby ste mlieko zohriali na +40 °C a naliali do nadoby. Potom pridajte davku bakterialnych kultar, a dokladne pre-
miesajte. VloZte nadobu do susicky, zatvorte dvierka a tlacidlom ,Mode" (rezim) nastavte reZim, ktory je opisany ako ,Brewing*
(varenie).

Predvolené nastavenie pre tento rezim prace je trvanie 8 hodin pri teplote +40 °C.

Pri priprave jogurtu neotvarajte dvierka susicky, aby zmes, ktora je vo vnutri, nevychladla. Ked sa skonéi priprava jogurtu, ochla-
dte ho a vloZte do chladnicky.

Namiesto jogurtovych bakteridlnych kultdr moZete tiez pridat’ trochu jogurt z predchadzajlicej varky, alebo trochu prirodného
jogurtu, ktory obsahuije Zivé bakterialne kultdry.

Odportcania tykajtice sa susenia potravin

Vlysusené kusky ovocia a zeleniny mdzete pouzivat ako ob¢erstvenie alebo ako prisady do pripravovanych jedal. Susené potra-
viny si zachovavaju svoju chut a vyzivové hodnoty. SuSené potraviny sa mézu lisit svojim vzhfadom alebo chutou od vyrobkov,
ktoré st dostupné v obchodoch, pretoZe pri svojpomocnom sudeni sa nepridavaju ziadne konzervaéné latky Ci farbiva.

Predtym, neZ zaCnete dané potraviny susit, odporu¢ame, aby ste si zaznamenali hmotnost tychto potravin, a nasledne zazname-
nali trvanie a teplotu susenia. Vdaka tomu v budtcnosti fahSie prispdsobite podmienky prace.

Trvanie suSenia potravin zavisi od: - hribky alebo velkosti kuskov potravin, - mnoZstva sit pouZitych pri suseni, - mnoZstva potra-
vin umiestnenych v susicke, - vihkosti vzduchu v okoli susicky, - osobnych preferencii ohfadne efektov vysusenia.

Ak si poCas suSenia viimnete, Ze suSenie neprebieha vSade rovnomerne, pravidelne mefite polohu sit, ak to umoZzriuje kontruk-
cia daného zariadenia.

Vlysu§ené potraviny umiestnite v nadobach az vtedy, ked Uplne vychladnu. Nadoba pouZivana na skladovanie vysusenych potra-
vin musi byt tesna. Odporu¢ame, aby ste pouzivali vakuové nadoby. Ked vyrobky viozite do nadoby, tesne ju uzavrite, a nasledne
odsajte ¢o najviac vzduchu. Potraviny v nadobach uschovavajte na tmavych a chladnych miestach. Teplota uschovavania nesmie
prekrocit +15 °C. VysuSené potraviny neumiestriujte priamo do kovovych nadob. Pravidelne kontrolujte stav vysusenych potravin.
Ak z nejakého dévodu musite proces suSenia prerusit. Potraviny pozbierajte zo sit a vioZte ich do plastovych vreciek alebo nadob,
a potom zamrazte a uschovavaijte v mraznicke. Predtym, nez obnovite proces susenia, potraviny najprv rozmrazte. Rozmrazené
potraviny opatovne nezmrazuijte.

Udrzba zariadenia

POZOR! Vsetky Cinnosti sivisiace s Udrzbou vykonavaijte iba vtedy, ked je zariadenie Uplne odpojené od el. napatia. Preto vzdy
vytiahnite zastréku napajacieho kabla z el. zasuvky.

Zariadenie je urCené na spracovanie surovin, ktoré si vioZené priamo na sitach, preto zachovavajte naleZitu hygienu, aby boli
pripravené potraviny bezpecné.

Sita a odkvapkavaciu tacku umyvajte pridom vlaznej vody alebo ich ponorte do vody. Pouzite jemny prostriedok na umyvanie ria-
du. Cistite mékkou handrickou, makkou Spongiou alebo makkou kefou. NepouZivajte agresivne alebo drsné Cistiace prostriedky,
kedZe hrozi riziko poSkodenia povrchu sitka a pokrievky.

Ked sita a odkvapkavaciu misku umyjete, predtym, nez ich umiestnite v zariadeni, dokladne ich vysuste.

Sita a pokrievku neumyvajte v umyvacke riadu ani pradom vody pod vysokym tlakom.

Plast Cistite jemne navihéenou handrickou, nasledne poutierajte dosucha Cistou suchou handri¢kou.

Pozor! Elekirické zariadenie (plast) nikdy neponarajte do vody ani do Ziadnej inej kvapaliny.

Na Cistenie nepouzivajte rozpustadia, Zieravé latky, alkohol, benzin alebo drsné pripravky.
Ventilatné prieduchy Cistite vysavacom.

Pred prvym pouzitim zariadenia postupujte nasledovne: najprv nalezitym spdsobom umyte sita, tacku, pokrievku a plast, potom

ich osuste, vloZte prazdne (bez potravin) do susicky, a na 30 minut spustite na maximainej teplote. Vtedy zo zariadenia moze
vychadzat' trochu dymu alebo zapachu. Po skonceni tohto procesu nechajte zariadenie vychladnut, potom znovu umyte sita a
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odkvapkavaciu tacku, a tiez vygistite plast. To umozriuje odstranit vSetky zvySky chemickych prostriedkov, ktoré sa pouZivali pri
vyrobe prvkov zariadenia.

Skladovanie zariadenia

Ked zariadenie nebude dIhsi ¢as pouzivat, odpojte ho od el. napatia.

Zariadenie poCas skladovania uschovavaijte v miestnostiach, chrarte pred pristupom prachu, $piny a vihkosti. Odpori¢ame, aby
ste zariadenie uschovavali v originalnom baleni.

Zariadenie skladujte v pracovnej polohe. Viyrobky neukladajte na seba vo vrstvach. Na vyrobok po¢as skladovania ni¢ nekladte.

TECHNICKE PARAMETRE
Parameter Merna jednotka Hodnota
Katalégové Cislo 68280
Menovité napétie [V~ 220 - 240
Menovita frekvencia [Hz] 50/60
Menovity prikon W] 300 - 340
Trieda izolacie (ochrany krytom) |
Rozmery sita [em] 25,7 x17
Max. zatazenie jedného sita [kq] 05
Rozmery zariadenia (vy$ka x $irka x hibka) [em] 29x26x22
Rozsah teploty su$enia [°C] 30-80
Rozsah teploty pripravy jogurtu [°C] 30-50
Rozsah trvania prace [h] 1-99
Cista hmotnost lka] 2
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TERMEK JELLEMZOI
Az élelmiszer szarito élelmiszerek meleg leveg6arammal valo széritaséra szolgal. A hémérséklet-bedllitasnak kdszénhetben a
munkaparaméterek hozzaigazithatok az egyéni igényekhez és a szaritani kivant élelmiszerek tipusahoz. Szamos sz(ir6 hatékony

mikodést tesz lehet6vé. A termék nem kereskedelmi céli hasznalatra késziilt. A termék hibatlan, megbizhatd és biztonsagos
mikodése a megfelelé hasznalaton mulik, ezért:

A termék hasznalata el6tt olvassa el az egész hasznalati Utmutatot és drizze azt meg.

A biztonsagi szabalyok és a jelen Gtmutaté ajanlasainak be nem tartdsabdl és a nem rendeltetésszerli hasznalatbél eredd ka-
rokért és sériilésekért a gyartdé nem vallal felelsséget. A termék nem rendeltetésszer(i hasznalata a garancia és a szavatossag
elvesztésével jar.

TARTOZEKOK

A termék kompletten keriil szallitdsra és nem igényel dsszeszerelést. A termék hasznéalata el6tt tavolitsa el a csomagolast és a
szallitas idétartamara felhelyezett biztonsagi elemeket. Hajtsa végre a hasznalati Utmutat6 tovabbi részében részletezett felké-
szit6 lépéseket.

ALTALANOS HASZNALATI SZABALYOK

A termék héztartasi hasznalatra készult és nem vehetd igénybe kereskedelmi célokra, pl.
vendeglato egységekben.

Atermek kizarolag beltéri hasznalatra lett tervezve. Ne tegye ki a terméket esé vagy egyeéb
csapadék hatasanak.

A termek kizardlag a kozvetlendl a sziirére helyezett ételek hokezelésére szolgal. Tilos a
terméket egyéb mddon, példaul edényben talalhato ételek felmelegitésére hasznalni.

Tilos a készulek onall6 javitasa, szétszerelése vagy modositasa. A terméken javitasi munka-
latokat kizardlag hivatalos szerviz végezhet.

Hasznalat kdzben a termék ne maradjon felligyelet nélkl.

FIGYELEM! A kész(ilék miikddés kdzben magas hémérsékletet érhet el, kelld dvatossaggal
jarjon el a bekapcsolt as az imént kikapcsolt készilék megérintésekor, mivel az égési séru-
lések kockazatat vonja maga utan.

A készilléket csak akkor hasznalhatjak 8 évnél idésebb gyermekek, valamint korlatozott fi-
zikai, érzékszervi vagy szellemi képességekkel €16 vagy megfeleld tapasztalattal &s isme-
retekkel nem rendelkez6é személyek, ha felligyelet alatt llnak vagy utasitasokat kaptak a
készlilék biztonsagos hasznalatara vonatkozdan és megértik a fennallé veszélyeket. Gyer-
mekek ne jatszanak a termékkel. Gyermekek feliigyelet nélkil ne tisztitsak a terméket és ne
végezzenek rajta karbantartasi munkalatokat.

Széllitassal és a termék belizemelésével kapcsolatos ajanlasok

Atermék kizarolag kemény, sima, egyenletes és nem éghetd felliletre helyezhetd. A fellilet-
nek megfeleld teherbirassal kell rendelkeznie, hogy magat a késziiléket és a behelyezett
élelmiszert is elbirja.

Biztositson legalabb 10 cm szabad helyet a termék oldalfalainal, ne helyezzen a termék felé
olyan anyagot, amely nem all ellen a magas hémérsékletnek. Ez lehetévé teszi a megfeleld
szell6zest. Ne helyezze peremhez, pl. asztal pereméhez kozel. Ne helyezze a terméket gyu-
lékony anyagok, pl. fiiggnydk vagy sotétiték kozelébe.
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Akésziléket olyan helyen kell hasznalni, ahol a levegd szennyezédésektdl és illatanyagoktol
mentes. Az élelmiszer szaritasakor levegé halad &t a készuléken és az esetleges szennye-
z6dések lerakodhatnak a szaritott terméken.

Ne helyezzen a termék felé semmilyen elektromos készuléket. Miikodés kdzben a készilék
forrd és nedves levegét bocsét ki, amely rovidzarlatot okozhat az elektromos rendszerekben,
valamint aramitéshez vezethet.

Tilos a termékben barmilyen lyukat furni, valamint az utmutatban feltiintetetteken tul mé-
dositani.

A terméket kizarolag lehlilt allapotban szabad athelyezni, a haznal fogva. Tilos a tapkabel
meghuzasaval athelyezni a terméket.

Ahbémérséklet a készilék belizemelésének és hasznalatanak helyén legyen +10 OC és +38
OC fok kdzotti, a vizlecsapddas nélkuli relativ paratartalom pedig ne haladja meg a 90%-ot.

Ajénlasok a termek aramhoz valo csatlakoztatasaval kapcsolatban

A termék dramba helyezése el6tt gy6z6djon meg, hogy az aramforras feszilltsége, frek-
vencidja és hatasfoka megfelel-e a termék adattablajan feltiintetett értékeknek. A dugdnak
illeszkednie kell az aljzathoz. Tilos a dugé barmilyen nem( mddositasa.

A terméket kozvetlenl egy egyaljzatos elektromos konnektorhoz kell csatlakoztatni. Tilos
hosszabbitok, elosztok és dupla aljzatok hasznalata. Az elektromos halézat aramkare le-
gyen ellatva foldeléssel és 16 A biztositékkal.

Kertlje a tapkabel érintkezését éles peremekkel vagy forrd targyakkal és felliletekkel. A ter-
mék hasznalatakor a halézati kabel legyen mindig teljesen kiegyenesitve és gy elhelyezve,
hogy ne akadalyozza a termék biztonsagos hasznélatét. A halézati kabel nem jelenthet bot-
lasveszélyt. A halézati dugaszoldaljzat legyen olyan helyen, hogy mindig lehetséges legyen
a termék haldzati kabelének gyors kihuzasa. A haldzati kabel dugaszat mindig a dugasznal,
soha ne a vezetéknél fogva huzza ki.

Ha a haldzati kabel vagy a dugasz megsértl, azonnal ki kell hizni az d&rambdl, és csere cél-
jabdl fel kell venni a kapcsolatot a gyartd hivatalos szervizével. Ne hasznalja a késztiléket,
ha a halézati kabel vagy a dugasz sérult. A tapvezeték és a dugd nem javithatd, ezeknek az
alkatrészeknek a sértilésekor mindig uj, sérilésmentes alkatrészt kell beszerelni. A tapkabel
dugdval egytt torténd cseréjét a gyarto hivatalos szervizének kell végrehajtania.

A termék hasznalatara vonatkozo ajanlasok

FIGYELEM! Akészilék haza hasznélat kozben és kdzvetlentl azt kdvetden forrd lehet. Nem
nyuljon hozza, mivel az égési sérulést okozhat. Varja meg, hogy a készUlék haza lehiljon.
Az élelmiszereket a sziirébe valé behelyezés elétt vagja kisebb darabokra. Minél kisebb
darabokban kertl behelyezésre az élelmiszer, annél gyorsabban szérad ki és annal kisebb
széritasi hdmérsékletre lesz szlikség.

Az élelmiszereket mindig a legalsd sz{ir6tdl kezdve helyezze be. Kerllje az élelmiszerek
szoros elhelyezését, hogy lehetdveé tegye a szabad légmozgast. Egy sz(irdre csak egy réteg-
ben helyezzen élelmiszereket. A szlirGre helyezett termékek ne érienek hozza az egy szinttel
feliebb talalhat6 szlréhdz vagy burkolathoz.

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a padid a késztilék kdzelében nem csuszik. Ez segit megel6zni
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a megcsUszast, mely komoly sérlléshez vezethet.

Mikodés kdzben folyamatosan felligyelje a terméket. Az élelmiszerek kiszaritasi mértéké-
nek ellenérzése elétt kapcsolja ki a késziléket, hiizza ki a tapkabelt a konnektorbdl, varja
meg, hogy a termék haza leh(ljon és majd csak ezt kdvetben nyissa fel a fedelet.

Ha a széritast kovetden a sz(irékon vagy a hazon élelmiszer-maradvanyt talal, tavolitsa
azt el az Uj élelmiszerek behelyezése elétt. A sz{ir6kon és/vagy a hazon taldlhato élelmi-
szer-maradvany akadalyozhatja a Iégkeringést, ami a készulék tilmelegedéséhez vezethet.
Ez a készilék tulmelegedésbdl eredé meghibésodasahoz vagy akar tliz kialakulasahoz és
elektromos dramiitéshez vezethet. A készilléket az alabbi fejezetben taldlhatd Utmutatoknak
megfeleléen tisztitsa: , Termék karbantartésa”

A KESZULEK HASZNALATA

A termék (zembe helyezése, bekapcsolasa és hasznalata

Csomagolja ki a terméket és tavolitsa el a csomagolast. Ajanlott megdrizni a csomagolast, mivel az a termék késdbbi szallitdsa
vagy térolasa soran jol j6het.

Aterméket a , Termék karbantartasa” fejezetben taldlhaté Utmutaténak megfelelden készitse el6.

Sz(irék beallitasa

Helyezze a csepegtetotalcat a haz aljara (11). Ez lehetévé teszi a készilék belsejének tisztan tartasat abban az esetben, ha né-
melyik élelmiszerbdl Ié folyna ki. 3

A szitat a haz belsejében talalhaté sinekbe tolja be (Ill). Ugyeljen arra, hogy mindegyik sziiré parhuzamos legyen a késziilék
aljaval. A szaritandd élelmiszerek mennyiségétdl figgben hasznaljon tetszéleges szamu, késztilékhez mellékelt szitat.
Aszaritott élelmiszeripari termékek méretétdl fliggéen kildnbdzd szemcseméretii szitakat kell hasznalni. Vegye figyelembe, hogy
szaritas kozben az élelmiszerek 6sszezsugorodhatnak és/ vagy alakot valthatnak.

Az dsszes sziiré behelyezését kovetden. Csukja be az ételszarito ajtajat. Az ajtd peremének minden pontja simuljon hozza a haz
pereméhez (V).

Figyelem! Ajanlott az élelmiszerek elhelyezése el6tt ellendrizni a sziirék helyzetét. Ez lehet6vé teszi az elhelyezés gyakorlasat és
megkonnyiti az élelmiszereket tartalmazé sziirék beallitasat.

Elelmiszerek elhelyezése a sziirékén

Figyelem! Ajanlott az éleimiszereket a hazbol kivett szitakra helyezni. A termékeket egy rétegben helyezze fel. Ne helyezzen élel-
miszert a csepptalcara. Tolja be az élelmiszerrel ellatott szlir6ket a hazba az also sinpar hasznalataval. A kdvetkez6 szlréket sor-
ban, felfelé haladva tolja be az egyes sinekbe, ligyelve arra, hogy a sz(irére helyezett étel ne érjen hozza a felette 1év6 sziir6hdz.

Készlilék be- és kikapcsolasa

Atépkabel konnektorba valé bedugasa utdn mindegyik lampa kigyullad, majd kikapcsol. A készulék készenléti allapotba kerdl.
Nyomja meg a kapcsoldgombot, a készillék az alapértelmezett izemmaddban indul el: szaritas, amelyet a kezelépanelen a ,Dry-
ing” felirat jelez. Az izemmadd a ,Mode” pontban leirt gomb megnyomasaval modosithatd. Az ételszaritéval joghurtot is készithet a
,Brewing” felirattal jelolt izemmodban. Az lizemmod kivélasztasét a kezeldpanelen taldlhatd két szimbolum egyikének felvillanasa
jelzi.

Az idébeallito gombbal bedllithat a késziilék Uzemideje, drakban. A mikodési idé megjelenik az eszkoz kijelzéjén.

A hémérsékletszabalyozd forgatégombbal Celsius fokban allithatja be a késziilék lizemi hémérsékletét. Az lizemi hémérséklet
megjelenik a késztilék kijelz&jén.

A gombok forgasiranyat nyilak és ,+” és ,-” szimbolumok jelzik. A ,+” szimbdlum felé valo elforgatas néveli a beallitott miikddési
paraméter értékét, a gomb ,-" szimbélum felé valé elforgatasa pedig csokkenti a beallitott miikodési paraméter értékét. Az egy
fokkal torténd hémérsékletvaltozast hangjelzés kiséri. Az idé orakkal valé mddositasat hangjelzés kiséri. Az egyes lizemmaddok
hémérséklete és idétartama a mliszaki adatokat tartalmaz tablazatban megadott tartomanyon belll allithato be.

Az id6 és a hémérséklet bedllitasa utan varjon 5 masodpercet a paraméterek modositasa és a gombok megnyoméasa nélkil. Ezt
kovetden a készilék automatikusan zarolja a mikddési paramétereket, és megkezdi a mikodést a kivalasztott izemmaddban.
Az id6- és hémérséklet-beallitasok modositasahoz nyomja meg és tartsa lenyomva a ,Mode” gombot kb. 3 masodpercig, amely
feloldja a paraméterek mddositasanak lehetdségét.

Akésziléket barmikor kikapcsolhatja a kapcsolégomb megnyomasaval.

A széritas akar tizen-egynéhany orat is igénybe vehet. Szaritas utan hizza ki a tpkabelt a konnektorbdl. Varja meg, hogy a
sz(irék lehdljenek és kezdje meg a készillék szétszerelését a sziirék sorban, fellilrdl torténd kivételével.
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Azutén, hogy levette az élelmiszert a szirékrél, lasson neki a sziiré és a kész(ilék karbantartasanak.

Joghurt készitése

A késziilék lehet6vé teszi joghurt elkészitését tejbdl és joghurt baktérium kulturakbol. A joghurt elkészitése elétt tavolitsa el az
dOsszes szUr6t a szaritdgép belsejébdl, és csak a csepptalcat hagyja bent.

Készitsen el6 egy edényt, amely ellenall az adott izemmod hémérsékletének. Az edényt alaposan mossa meg és forrazza le.
Ontsén 1 liter tejet az edénybe. Ajanlott pasztérozott tejet hasznalni, a nem pasztérozott tejet elészor fel kell forralni. Tehéntej,
kecsketej vagy juhtej hasznalhatd. Hasznalhat UHT-tejet is, de annak kisebb a tapértéke, és rosszabb lehet az ize. Minél maga-
sabb a tej zsirtartalma, annal sir(ibb lesz a joghurt.

Lehet8ség szerint melegitsik a tejet 40 °C-ra, helyezziik egy edénybe, adjunk hozza egy adag baktériumkultirat, és alaposan
keverjik dssze. Helyezze az edényt a szaritdgépbe, csukja be az ajtét, és allitsa be a ,Brewing” felirattal ellatott izemmaddot a
,Mode” gombbal.

Ennek az lizemmddnak az alapértelmezett bedllitasa 8 6ra 40 °C hémérsékleten.

Ajoghurt elkészitésekor ne nyissa ki a szarito ajtajat, hogy megakadalyozza a keverék lehilését. A joghurt elkészitése utan hiitse
aztle, és tegye a hiitébe.

Joghurtbaktérium-kultdrék helyett hozzaadhat egy kevés, korabban elkészitett joghurtot, vagy egy kis természetes joghurtot,
amely €16 baktériumkulturakat tartalmaz.

Elelmiszerek széritaséra vonatkozo ajénlasok

A szaritott gyimolcs- és zoldségdarabok harapnivaldként fogyaszthatdk, valamint kész ételhez is hozzaadhatok. A szaritott élel-
miszerek megdrzik izliket és tapértékiket. A szaritott élelmiszerek kinézete és ize kilénbdzhet a boltokban kaphatd termékek
izét6l, mivel az 6nallo szaritas soran nem keriil hozzaadasra tartositészer és szinezék.

A szaritas megkezdése el6tt ajanlott feliegyezni a termékek sulyat, valamint a szaritasi id6t és a hmérsékletet. Ez lehet6vé teszi
a jovébeni beallitasok megkonnyitését.

Az élelmiszerek széritasi ideje az alabbiaktdl fiigg: - élelmiszerek vastagsaga és mérete, - szaritaskor hasznalt szlirék szama, -
szaritoba helyezett élelmiszerek mennyisége, - szarito kdrnyezetének paratartalma, - egyéni szaritasi preferenciak.

Ha szaritas kdzben egyenlétien eredményre lesz figyelmes, id6kézonként mddositsa a szlirék helyzetét, ha azt a késziilék szer-
kezete lehetdvé teszi.

A széritott ételeket csak a teljes lehiilést kovetden csomagolja be. A széritott ételek tarolasara szolgalé doboz rendelkezzen
szorosan zard fedéllel. Ajanlott vakuumdobozok hasznélata. A termékek behelyezését kdvetden szorosan zarja le a dobozt, majd
tavolitsa el a lehetd legtdbb levegdt. Az ételt tartalmazd dobozokat sétét és hiivés helyen térolja. A tarolasi hdmérséklet nem
haladhatja meg a 15 °C-t. Ne helyezze a szaritott termékeket kozvetlenl fém dobozokba. Idokozonként ellendrizze a szaritott
étel allapotat.

Ha barmilyen okbdl meg kell szakitania a szaritasi folyamatot, Vegye le az élelmiszereket a sz(irérél és helyezze azokat miianyag
zacskoba vagy dobozba, majd tarolja mélyhiitében. A szaritas folytatasa el6tt olvassza ki az ételt. A mar egyszer kiolvasztott ételt
ne fagyassza le Ujra.

Termék karbantartdsa

FIGYELEM! A terméken csak akkor szabad karbantartasi munkalatot végezni, ha az nincs aramforrashoz csatlakoztatva. E cél-
b6l huzza ki a tapkabel dugéjat az elektromos aljzathol.

A termék a sz(ir6re helyezett étel elkészitésére szolgal, ezért megfeleld higiéniai korlilményeket kell biztositani, hogy az étel
elkészitése biztonsagos legyen.

A szitakat és a csepptalcat folydviz alatt, vagy vizbe meritve mossa. Hasznaljon gyengéd mosdszert. Tisztitsa meg puha rongy-
gyal, szivaccsal vagy kefével. Ne hasznaljon agressziv vagy surold hatasu tisztitoszereket, mivel azok mattithatjak a szitak és a
fedél feliletét.

A szita és a csepptalca kimosasa utan alaposan széritsa meg azokat, mielétt visszahelyezné a gépbe.

A szita és a fedél nem moshaté mosogatogépben, folyéviz alatt vagy nagynyomasu vizzel.

A hézat enyhén nedves ronggyal tisztitsa meg, majd torélje szarazra egy tiszta és szaraz ronggyal.

Figyelem! Soha ne meritse az elektromos késziiléket (hazat) vizbe vagy egyéb folyadékba.

Tisztitaskor ne hasznaljon olddszert, mard hatasu szert, alkoholt, benzint vagy strol6 hatésu szert.
A szell6zdnyilasokat porszivoval tisztitsa.

Akésziilék els6 hasznalata el6tt, a szitak, a fedél és a haz mosasa utan inditsa el a késziiléket 30 percre maximalis hémérsékle-
ten, élelmiszer nélkil. Ezalatt az idé alatt eléfordulhat fiist vagy szag képzddése. A haszndlatot kovetden hagyja, hogy a kész(ilék
megszéradjon, majd ismét mossa meg a szitat és a csepptalcat, valamint tisztitsa meg a hazat. Ez lehetévé teszi a készulék
alkatrészeinek gyartasakor hasznalt vegyszerek maradvanyainak eltiintetését.

Termék tarolasa
Ha a termék hosszabb ideig hasznalaton kivil marad, hiizza ki az arambdl.
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Aterméket portél, szennyezddéstdl és nedvességtl védett helyen tarolja. Ajanlott a terméket a gyari csomagolasban tarolni.
Akésziléket munkavégzési helyzetben tarolja. Ne rakasolja a készuléket. Tarolaskor ne helyezzen semmit a termék tetejére.

MUSZAKI ADATOK

Paraméter Mértékegység Erték
Kataldgusszam 68280
Névleges fesziiltség [V~ 220-240
Névleges frekvencia [Hz] 50/60
Névleges teljesitmény W] 300 - 340
Szigetelési kategériaosztaly |
Sz{ir6 mérete [cm] 257 x17
Egy sziiré max. terhelhetosége [ka] 05
Késziilék méretei (mag. x szél. x mély.) [cm] 29x26x 22
Széritasi homérséklet tartomanya [°C] 30-80
Joghurtkészitési hdmérséklet-tartomany [°C] 30-50
Uzemids tartomany [h] 1-99
Nett6 tdmeg [kq] 2
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SPECIFICATIA APARATULUI
Deshidratorul pentru alimente este un aparat destinat uscarii alimentelor prin intermediul circulatiei fortate a aerului cald. Datorita
domeniului larg de control al temperaturii, este posibil sa ajustati parametrii de lucru ai aparatului la necesitatile specifice si tipul

de produse alimentare de uscat. Tévile multiple permit eficientd la lucru. Acest aparat nu este destinat aplicatiilor comerciale.
Functionarea corecta, fiabild si sigura a produsului depinde de utilizarea sa corecta, prin urmare ar trebui sa

Cititi intregul manual cu instructiuni inainte de prima utilizare a aparatului si pastrati-l pentru consultare ulterioara.

Furnizorul nu este responsabil pentru nicio dauna cauzata de utilizarea necorespunzatoare a aparatului sau nerespectarea regu-
lamentelor de siguranta si a recomandarilor din acest manual. Utilizarea aparatului pentru alte scopuri in afara celor pentru care
este destinat poate duce la pierderea drepturilor de garantie ale utilizatorului.

ECHIPAMENT

Aparatul este livrat in stare completa si nu necesitd montare. Cu toate acestea, inainte de utilizarea aparatului, este necesar sa
indepartati toate elementele de ambalaj si transport. Sunt necesare de asemenea activitétile pregatitoare descrise mai incolo in
acest manual.

INSTRUCTIUNI GENERALE PENTRU UTILIZARE

Aparatul a fost proiectat pentru utilizare casnica si este interzisé utilizarea sa in aplicatji co-
merciale, de exemplu in unitati de catering.

Aparatul este destinat exclusiv utilizarii la interior. Nu-l expuneti la ploaie sau alte forme de
precipitatii.

Aparatul este destinat doar tratarii termice a produselor alimentare plasate direct pe tavi.
Este interzis sa folositi aparatul in alt mod, de exemplu pentru incélzirea alimentelor aflate in
interiorul unui vas.

Este interzis sa reparati, demontati sau modificati aparatul cu mijloace proprii. Toate reparati-
ile efectuate asupra aparatului trebuie facute la un centru de service autorizat.

Tineti aparatul sub observatie constantd in timpul functionarii.

AVERTIZARE! Aparatul se poate incalzi in timpul functionérii, astfel incét trebuie sa aveti
grija in mod special la atingerea aparatului in timpul functionérii si imediat dupa utilizare de-
oarece poate provoca arsuri.

Acest aparat poate fi folosit de catre copii in varsta de minim 8 ani si de orice persoand
cu abilitati fizice sau mentale reduse sau de persoane care nu detin experientd si nu sunt
familiarizate cu aparatul decat daca sunt supravegheate sau daca li se asigura instruire in
legatura cu utilizarea in conditii de siguranté a aparatului astfel incat sé inteleagé posibilele
pericole legate de utilizare. Copiii nu trebuie s& se joace cu aparatul. Copiii nesupravegheati
nu trebuie sa efectueze curatarea sau intretinerea aparatului.

Recomandari pentru transportul si instalarea aparatului.

Aparatul trebuie plasat doar pe o suprafata plata, dreapta si neinflamabild. Suprafata trebuie
sa poata suporta greutatea aparatului in sine si a alimentelor introduse n el.

Asigurati-va ca exista o distanta minima de 10 cm in jurul peretilor laterali ai aparatului si nu
puneti deasupra aparatului materiale care nu sunt rezistente la temperatura ridicata. Aceasta
va permite ventilatia corespunzatoare a gratarului. Nu puneti gratarul in apropierea marginii,
de exemplu, pe 0 masa . Nu puneti aparatul aproape de materiale inflamabile, de exemplu,
perdele sau draperii.
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Aparatul trebuie folosit intr-un loc unde aerul este lipsit de impuritati si mirosuri. In timp ce
produsele alimentare sunt uscate, aerul circula printre produse si orice impuritati pot raméne
pe produsele uscate.

Deasupra aparatului nu trebuie amplasat niciun fel de aparate electrice. in timpul functionarii,
aparatul degajé aer fierbinte si umed, care poate provoca scurtcircuit in instalatia electrica si
electrocutare.

Este interzis s& dati gauri in aparat si sa faceti orice modificari care nu sunt descrise in acest
manual.

Deplasati aparatul doar dupa racire, tindnd de carcasa. Nu deplasati aparatul tragand de
cablul de alimentare.

Temperatura la locul de instalare si functionare a aparatului trebuie sa fie fn domeniul + 10 °C
pana la +38 °C, umiditatea relativa trebuie sa fie sub 90% fara condensarea vaporilor de apa.

Instructiuni pentru conectarea aparatului la sursa de alimentare electrica

Inainte de conectarea aparatului la reteaua electrica, trebuie sa va asigurati ca tensiunea,
frecventa si performantele retelei corespund valorilor de pe placa de identificare a aparatului.
Stecherul de la cablul electric trebuie sa se potriveasca in priza. Este interzis sa modificati
stecherul in orice mod.

Aparatul trebuie conectat direct la o priza simpla de perete a retelei electrice. Este interzis sa
folositi prelungitoare, triplu-stechere sau prize duble. Reteaua de alimentare electrica trebuie
ech|pata cu conductor de |mpamantare si siguranta de 16A.

Evitati contactul cablului electric cu muchii ascutite, obiecte si suprafete fierbinti. in timpul
functlonaru cablul de alimentare trebuie s fie intotdeauna intins complet Si pozma satrebuie
aleas astfel incat cablul de alimentare s nu devina un obstacol timpul utilizarii. Cablul elec-
tric trebuie plasat astfel incat sa nu prezinte risc de impiedicare. Priza electrica de alimentare
trebuie amplasata intr-o pozitie unde este intotdeauna posibil s& scoateti rapid stecherul ca-
blului de alimentare din priza. Trageti intotdeauna stecherul din priza tindnd doar de carcasg,
niciodata nu trageti de cablu.

Daca cablul electric sau stecherul sunt deteriorate, trebuie sa deconectati imediat de la re-
tea si sa contactati centrul de service autorizat al productorului pentru inlocuirea lor. Nu
folosm aparatul cu cablu sau stecher deteriorate. Cablul de alimentare si stecherul cablului
de alimentare nu se pot repara si trebuie s& le inlocuiti cu un cablu de alimentare nou daci
aceste componente sunt deteriorate. Toate reparatiile sau inlocuirile cablului de alimentare si
stecherului trebuie facute la un centru de service autorizat al producéatorului.

Recomandéri pentru utilizarea aparatului

AVERTIZARE! Carcasa aparatului poate fi fierbinte in timpul utilizarii si imediat dupa aceea.
Nu atingeti, deoarece poate provoca arsuri. Lasati carcasa aparatului sa se raceasca.
Alimentele trebuie taiate in piese mici inainte de plasarea pe tavi. Cu cat bucatile de alimente
sunt mai mici, cu atat mai repede se pot usca si cu atét este mai mica temperatura necesara
pentru uscare.

Intotdeauna asezati produsele alimentare incepand cu tava cea mai de jos. Nu aranjati pro-
dusele prea compact, pentru a permite circulatia aerului. Puneti produsele alimentare pe tavi
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intr-un strat. Produsele asezate pe tava nu trebuie s& atingé tava de deasupra sau carcasa.
Asigurati-va ca pardoseala in vecinatatea aparatului nu este alunecoasa. Aceasta va reduce
riscul de alunecare, care poate cauza accidente grave.

Tineti aparatul sub observatie constanta in timpul functionérii. fnainte de verificarea gradului
de uscare a produselor alimentare, oprifi functionarea aparatulw scoateti cablul de alimenta-
re din priza de retea, asteptati sa se rdceasca carcasa aparatului si ap0| deschideti-o.

in cazul in care sunt lasate produse alimentare pe tava sau carcasa dupa uscare, mdepar-
tati-le inainte de asezarea unei sarje noi de produse. Resturile de produse alimentare rama-
se pe tavi sau carcasa pot perturba circulatia aerului, ceea ce poate duce la supraincélzirea
aparatului. Aparatul supraincalzit poate provoca deteriorare, incendiu sau electrocutare.
Curétati aparatul in conformitate cu instructiunile de la sectiunea: ,intretinerea aparatului”

UTILIZAREA APARATULUI

Instalarea, pornirea si utilizarea aparatului

Produsul trebuie dezambalat si toate componentele ambalajului trebuie indepartate complet. Se recomanda sa pastrati ambalajul,
el poate fi util la transportul si depoznarea ulterioara a aparatului.

Pregatiti aparatul in conformitate cu instructiunile de la punctul ,,Intretlnerea aparatului”.

Asezarea tévilor

Puneti tava colectoare pe fundul carcasei (Il). Aceasta va ajuta la mentinerea curata a interiorului aparatului in cazul in care se
scurg sucuri din bucétile de alimente.

Introduceti tavile in ghldaje in interiorul carcasei (III) A3|gurat| vé ca fiecare tava este paralela cu fundul aparatului. Tn functie de
numarul de produse alimentare de uscat, puteti sa folositi orice numar de tévi livrate cu aparatul.

In functie de dimensiunea produselor alimentare uscate, folositi tavi cu dimensiuni diferite ale ochiurilor. V& rugdm sd retineti ca
produsele alimentare se pot micsora sau fsi pot schimba forma n timpul uscarii.

Dupa instalarea tuturor tavilor in carcasa, inchideti usa deshidratorului. Muchia usii trebuie s fie in contact cu marginea carcasei
pe Tntreaga circumferinta (V).

Atentie! Se recomanda sa testati pozitia tavilor inainte de a aseza alimente pe ele. Aceasta va va permite s& castigati experienta
si s va fie mai usor s& plasati tavile cu alimente pe ele.

Puneti produsele alimentare pe tavi

Atentie! Se recomanda s asezati produsele alimentare cand tévile sunt scoase din carcasa. Plasati alimentele pe un strat. Nu
puneti produse alimentare pe tava colectoare. Introduceti tava cu alimente pe ea in carcasa folosind perechea de ghidaje cea
mai de jos. Introduceti tavile urmatoare pe ghidajele superioare, avand grija ca alimentele plasate pe tava de mai jos sd nu intre
in contact cu tava de deasupra.

Pornirea i oprirea aparatului

Dupa introducerea stecherului in priza, toate led-urile de aprind, apoi se sting. Aparatul intra in modul standby.

Apasati comutatorul de alimentare. — aparatul va porni in modul de functionare implicit: uscare, care va fi indicat prin aprinderea
simbolului “Drying” pe panoul de comanda. Puteti schimba modul de functionare apaséand butonul ,Mode”. Deshidratorul poate
prepara iaurt in modul de operare “Brewing”. Selectia modului de operare va fi indicata prin aprinderea unuia dintre cele doua
simboluri de pe panoul de comanda.

Butonul de setarea timpului permite setarea timpului de functionare a aparatului in ore intregi. Timpul de functionare va fi indicat
pe afisajul aparatului.

Butonul de setarea temperaturii permite setarea temperaturii de functionare a aparatului in grade Celsius. Temperatura de func-
tionare va fi indicata pe afisajul aparatului.

Sensul de rotire a butonului este indicat de simbolurile ,+” si ,-". Rotirea butonului spre simbolul “+” creste valoarea parametrului
de functionare setat, iar rotirea in sensul simbolului “-” duce la scaderea valorii. Modificarea temperaturii cu fiecare grad este
indicatd printr-un semnal sonor. Modificarea timpului cu fiecare ora este indicata printr-un semnal sonor. Temperatura si timpul in
fiecare mod de functionare pot fi ajustate in limitele specificate in tabelul cu date tehnice.

Dupa setarea timpului si temperaturii, asteptati 5 secunde, nu ajustati parametrii si nu apasati butoanele. Dupa acest timp,
aparatul va bloca automat parametrii de functionare si vas incepe functionarea in modul de operare ales. Pentru modificarea
setdrilor de timp si temperatura, apasati si tineti apasat butonul marcat cu “Mode” timp de aproximativ 3 secunde, deblocand astfel
posibilitatea de modificare a parametrilor.
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Este posibil sa opriti aparatul in orice moment apasand comutatorul de pornire.

Uscarea poate dura céteva ore. Dupa fiecare uscare, scoateti din priza stecherul cablului de alimentare. Asteptati ca tévile sa se
raceasca si procedati la demontarea lor, demontand pe rand tévile, de la cea mai de sus, la cea mai de jos.

Dupa scoaterea produselor alimentare din tévi, treceti la operatiile de intretinere a tavilor si aparatului.

Prepararea iaurtului .

Aparatul permite prepararea iaurtului folosind lapte si culturi bacteriene de iaurt. Inainte de prepararea iaurtului, scoateti toate
tavile din deshidrator, lasand doar tava colectoare pe fund.

Pregétiti un vas care poate rezista la temperatura acestui mod de operare. Vasul trebuie sa fie bine spalat si oparit. Turnati 1 litru
de lapte in vas. Se recomanda sa folositi lapte pasteurizat — laptele nepasteurizat trebuie spalat mai intai. Puteti folosi lapte de
vaca, capra sau oaie. Puteti folosi si lapte UHT, dar are o valoare nutritiva mai micd si poate s nu aiba un gust la fel de bun. Cu
cat continutul de grasime din lapte este mai mare, iaurtul va fi mai gros.

Cel mai bine este s& incalziti laptele pand la 40°C si sa il puneti intr-un vas, s& adaugati o parte din culturile bactderiene si s&
amestecati bine. Puneti vasul in deshidrator si setati modul de operare: marcat “Brewing” apasand butonul marcat “Mode”.
Setarea implicitd pentru acest mod de operare este 8 ore la 40°C.

La prepararea iaurtului, nu deschideti usa deshidratorului pentru a preveni racirea amestecului. Dupa incheierea prepararii
iaurtului, raciti si puneti-I in frigider.

Tn locul culturilor bacteriene, puteti adduga ceva iaurt preparat mai inainte sau iaurt natural care contine culturii vii de bacterii.

Recomandari pentru uscarea produselor alimentare

Bucétile de fructe si legume uscate se pot folosi ca snacks-uri sau ingrediente la gétit. Alimentele uscate isi pastreaza gustul si
valorile nutritionale. Alimentele uscate pot diferi ca aspect sau gust fatd de produsele disponibile in magazine deoarece nu se
adaugd conservanti sau coloranti in timpul uscarii.

Se recomanda ca, Tnainte de uscare, sa notati masa produselor si, apoi, timpul si temperatura de uscare. Prin aceasta va fi mai
usor sa stabiliti conditiile de operare in viitor.

Timpul de uscare al produselor depinde de: - grosimea sau dimensiunea bucatilor, - numéarul de tavi folosite pentru uscare,- numarul
de produse introduse n deshidrator, - umiditatea aerului in jurul deshidratorului, - preferintele personale privind efectele de uscare.
In cazul in care observati rezultate neuniforme la uscare, modificati periodic pozitia tavilor daca configuratia aparatului permite aceasta.
Puneti produsele alimentare in recipiente dupa rdcirea completa. Recipientul pentru stocarea produselor alimentare uscate trebu-
ie sa fie etans. Se recomanda utilizarea recipientelor vidate. Dupa introducerea alimentelor in recipient, este necesar sd il inchi-
deti etans si sa extrageti cat mai mult aer posibil. Pastrati alimentele in recipiente plasate in incaperi intunecoase si racoroase.
Temperatura de depozitare nu trebuie sa depdseascd 15°C. Nu puneti alimentele uscate direct in recipiente metalice. Verificati
periodic starea alimentelor uscate.

In cazul in care, dintr-un motiv oarecare, este necesar sa intrerupeti procesul de uscare, alimentele trebuie scoase de pe tavi si
puse in pungi sau recipiente din plastic si pastrate in congelator. Inainte de reluarea uscérii, decongelati produsele. Nu recon-
gelati produsele decongelate.

Intretinerea aparatului

ATENTIE! Toate operatiile de intretinere trebuie facute cand alimentarea electricé a aparatului este oprita. Pentru aceasta, scoa-
teti stecherul cablului de alimentare din priza de retea.

Aparatul se foloseste pentru a prepara alimentele plasate direct pe tavi, astfel incat trebuie s& aveti grija sa mentineti igiena
corespunzatoare pentru ca prepararea sa se faca in conditii de siguranta.

Tavile si tava colectoare trebuie spalate cu jet de apa sau prin scufundare in apa. Folositi un detergent delicat. Curatati cu o laveta
moale, un burete moale sau cu o perie moale. Nu folositi agenti de curatare agresivi sau abrazivi din cauza riscului de méatuire a
suprafetei tavilor si capacului.

Dupa spalarea tavii si a tavii colectoare, uscati-le bine inainte de a le introduce in aparat.

Tavile si capacul nu pot fi fi spélate in masina de spélat vase sau sub jet de apa de mare presiune.

Curatati carcasa cu o lavetd moale, usor umeda si apoi uscati cu o laveta uscata.

Atentie! Nu cufundati niciodata aparatul electric (carcasa ) in apa sau alte lichide.

Nu folositi agenti caustici, solventi, alcool, benzind sau abrazivi pentru curatarea aparatului.
Curatati orificiile de ventilatie cu un aspirator.

Tnainte de utilizarea aparatului pentru prima data, porniti aparatul timp de 30 de minute la temperatura maximé faré a plasa ali-
mente n aparat, dupa curatarea tavilor, capacului si carcasei. In acest timp este posibil ca aparatul s& degaje fum sau mirosuri.
Dupa aceea, lasati aparatul sa se raceascd si apoi spalati tavile si tava colectoare si curatati carcasa. Aceasta va permite inde-
pértarea reziduurile de produse chimice folosite in timpul fabricatiei aparatului.
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Daca aparatul nu este folosit pe o perioadd mai indelungata, deconectati-l de la sursa de alimentare.
La depozitare, tineti aparatul in interior si asigurati-va ca nu este expus la praf, murdarie sau umiditate. Se recomanda sa pastrati

aparatul in ambalajul original.

Depozitati aparatul in pozitia sa de lucru. Nu stivuiti aparatul in straturi suprapuse. Nu puneti nimic deasupra produsului in timpul

depozitarii.

DATE TEHNICE
Parametru Unitate Valoare
Nr. Catalog 68280
Tensiune nominala [V~] 220 - 240
Frecventa nominald [Hz] 50/60
Putere nominala W] 300 - 340
Clasa de izolatie |
Dimensiunile tavii [em] 257 x17
Tncércatura maxima pe o tava [ka] 05
Dimensiuni de gabarit ale aparatului (L x | x T) [cm] 29x26x 22
Domeniul temperaturii de uscare [°C] 30-80
Domeniul de temperatura pentru prepararea iaurtului [°C] 30-50
Domeniul timpului de functionare [h] 1-99
Masa neta [kq] 2
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CARACTERISTICAS DE LA UNIDAD
El deshidratador de alimentos es un dispositivo disefiado para secar productos alimenticios mediante la circulacion forzada de
aire caliente. Gracias al control de la temperatura en un amplio rango, se pueden ajustar los parametros de funcionamiento del

aparato a las necesidades del usuario y al tipo de alimento a secar. Muchas bandejas permiten un trabajo eficiente. El producto no
esta destinado a uso comercial. Un trabajo correcto, fiable y seguro del aparato depende de su operacion adecuada, por lo tanto:

Antes de empezar a usar el dispositivo lea todo el manual y guardelo para futuras consultas.

El proveedor no se hace responsable de ningun dafio o lesion que resulte del uso inadecuado de la herramienta, del incumpli-
miento de las normas de seguridad y de las recomendaciones de este manual. La utilizacion del producto para fines distintos de
aquellos para los que ha sido concebido anula también los derechos del usuario a la garantia del fabricante y la legal.

EQUIPAMIENTO

El producto se suministra completo y no requiere instalacion. Sin embargo, antes de utilizar el producto, retire todo el embalaje
y las protecciones instaladas para el transporte. También se requieren las operaciones preparatorias que se describen mas
adelante en este manual.

INSTRUCCIONES GENERALES DE USO

El producto ha sido disefiado para uso doméstico y no esta permitido su uso en aplicaciones
comerciales, por ejemplo, en establecimientos de restauracion.

El aparato esté dedicado solo al uso en los interiores. No exponga el aparato a la lluvia u
otras precipitaciones.

El aparato se utiliza unicamente para el tratamiento térmico de los productos alimenticios
colocados directamente sobre las bandejas. Esta prohibido utilizar el aparato de cualquier
otra manera, por ejemplo, como calentador para los productos colocados en un recipiente.
Esta prohibido reparar, desmontar o modificar el producto por su propia cuenta. Todas las
reparaciones del producto deben ser realizadas por un centro de servicio autorizado.

El producto debe estar bajo supervision en todo momento durante su funcionamiento.
jADVERTENCIA! El aparato puede calentarse durante el funcionamiento, tenga cuidado al
tocarlo durante el funcionamiento e inmediatamente después del mismo, ya que esto puede
provocar quemaduras.

Este producto no esta destinado al uso por nifios menores de 8 afios de edad o personas
con capacidades fisicas 0 mentales reducidas, o con falta de experiencia o conocimiento del
mismo. A menos que sean supervisados o instruidos para usar el producto de una manera
segura para que los riesgos inherentes al producto sean comprendidos. Los nifios no debe-
ran jugar con el aparato. Los nifios no supervisados no deberan hacer limpieza u operacio-
nes de mantenimiento del aparato.

Recomendaciones para el transporte y la instalacion del producto

El producto solo debe colocarse sobre una superficie dura, plana, nivelada y no inflamable.
La superficie debe ser capaz de soportar el peso del propio aparato y de los alimentos que
contiene.

Asegurese de que haya una distancia minima de 10 cm alrededor de las paredes laterales
del aparato y no coloque materiales no resistentes a altas temperaturas por encima del mis-
mo. Esto permitira que el producto esté debidamente ventilado. No lo coloque cerca de los
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bordes de, por ejemplo, una mesa. No coloque el aparato cerca de materiales inflamables,
como cortinas o visillos.

El dispositivo debe usarse en un lugar donde el aire esté libre de contaminantes y fragan-
cias. Cuando los alimentos se secan, el aire fluye a través de los productos alimenticios y
cualquier contaminante puede permanecer en los productos secos.

No coloque ningun equipo eléctrico por encima del aparato. Durante el funcionamiento, el
dispositivo emite aire caliente y humedo, lo que puede provocar un cortocircuito en el siste-
ma eléctrico y provocar una descarga eléctrica.

Esta prohibido taladrar cualquier agujero en el producto, asi como realizar cualquier otra
modificacidn del producto que no esté descrita en el manual.

Transporte el aparato solo cuando se haya enfriado agarrandolo por la carcasa. No mueva
el producto tirando del cable de alimentacion.

La temperatura en el lugar de instalacion y la de uso del producto debe estar dentro del
rango de +10°C + +38°C, y la humedad relativa debe estar por debajo del 90% sin conden-
sacion de vapor de agua.

Recomendaciones para la conexion del producto a la red eléctrica

Antes de conectar el producto a la fuente de alimentacion, asegurese de que la tension, fre-
cuencia y capacidad de la fuente de alimentacion corresponden a los valores indicados enla
placa de datos del producto. El enchufe debe encajar en la toma de corriente. Esta prohibido
modificar el enchufe de cualquier manera.

El producto debe conectarse directamente a una toma de corriente individual. Esta prohibido
el uso de alargadores, adaptadores y tomas dobles. El circuito de red debe estar equipado
con un conductor de proteccion y una proteccion de 16 A.

Evite el contacto del cable de alimentacion con bordes afilados, objetos o superficies calien-
tes. Cuando el producto esta en funcionamiento, el cable de alimentacion debe estar siem-
pre completamente extendido y su posicion debe determinarse de manera que no obstruya
el funcionamiento del producto. El cable de alimentacidn no debera instalarse de forma que
exista riesgo de tropiezo. La toma de corriente debe estar siempre situada de modo que el
enchufe del cable de alimentacion del producto pueda desenchufarse rapidamente. Siem-
pre tire del cable de alimentacion por la carcasa del mismo, nunca por el cable.

Si el cable de alimentacion o el enchufe estan dafiados, desconéctelos inmediatamente de
la red eléctrica y pdngase en contacto con un centro de servicio autorizado del fabricante
para su sustitucion. No utilice el producto con un cable de alimentacién o enchufe dafiados.
El cable de alimentacion o el enchufe no se pueden reparar y deben sustituirse por nuevos
sin defectos si estos componentes estan dafiados. La sustitucion del cable de alimentacion
y del enchufe debe realizarse en un centro de servicio autorizado del fabricante.

Recomendaciones de uso del aparato

jADVERTENCIA! La carcasa del dispositivo puede estar caliente durante y poco después
del uso del dispositivo. No la toque, ya que puede causar quemaduras. Deje enfriar el apa-
rato.

Los productos alimenticios deben cortarse en trozos pequefios antes de colocarlos en las
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bandejas. Cuanto mas pequefios sean los trozos de productos alimenticios, mas rapido se
secaran y mas baja sera la temperatura de secado.

Los productos alimenticios siempre deben apilarse comenzando con la bandeja mas baja.
Los productos no deben colocarse densamente para permitir la circulacion de aire. Solo se
debe colocar una capa de productos alimenticios en una bandeja. Los productos colocados
en la bandeja no deben tocar la bandeja o la carcasa encima de ellos.

Asegurese de que el piso cerca del aparato no esté resbaladizo. Con esto se evita que se
resbale, lo que puede causar lesiones graves.

El aparato debe mantenerse bajo control en todo momento durante su funcionamiento. An-
tes de comprobar el grado de secado de los productos alimenticios, detenga el funciona-
miento del dispositivo, desenchufe el cable de alimentacion de la toma de corriente, espere
hasta que la carcasa del producto se haya enfriado y luego abra la carcasa.

Si quedan residuos de productos alimenticios en las bandejas o la carcasa después del
secado, deben eliminarse antes de aplicar nuevos productos alimenticios. Los residuos de
productos alimenticios que quedan en las bandejas y/o la carcasa pueden interferir con la
circulacion de aire, lo que puede provocar el sobrecalentamiento del dispositivo. El equipo
sobrecalentado puede dafiarse y provocar un incendio 0 una descarga eléctrica. El disposi-
tivo debe limpiarse de acuerdo con las instrucciones del punto: «Mantenimiento del aparato»

OPERACION DE LA UNIDAD

Instalacion, puesta en marcha y mantenimiento del producto

El producto debe ser desembalado, eliminando por completo todos los elementos del embalaje. Se recomienda guardar el em-
balaje, puede ser Util para el posterior transporte y almacenamiento del producto.

Prepare el aparato segun las instrucciones del apartado ,Mantenimiento del producto”.

Instalacion de las bandejas

Coloque la bandeja recogedora (1l) en el fondo de la carcasa. Esto ayudara a mantener el interior del aparato limpio cuando los
jugos estén goteando de los trozos de productos alimenticios.

La bandeja se desliza sobre las guias dentro de la carcasa (1ll). Asegurese de que cada bandeja esté paralela a la pared inferior
del dispositivo. Dependiendo de la cantidad de productos alimenticios que se vayan a secar, se puede utilizar cualquier nimero
de bandejas suministradas con el aparato.

Dependiendo del tamafio de los productos alimenticios secos, se deben utilizar bandejas de diferentes tamafios de malla. Tenga
en cuenta que durante el secado, los productos alimenticios pueden encogerse y/ o cambiar de forma.

Después de que todas las bandejas se hayan insertado en la carcasa. Cierre la puerta del deshidratador. El borde de la puerta a
lo largo de toda la longitud debe adherirse al borde de la carcasa (V).

jAtencion! Se recomienda probar la posicion de las bandejas antes de colocar los productos en ellas. Esto le permitira ganar
practica y facilitara la configuracion de las bandejas con los productos alimenticios colocados en ellas.

Colocacion de productos alimenticios en bandejas

jAtencion! Se recomienda colocar los productos alimenticios en las bandejas retiradas de la carcasa. Coloque una sola capa de
productos. No coloque los productos alimenticios en la bandeja recogedora. Deslice la bandeja con productos alimenticios en la
carcasa usando las guias ubicadas mas abajo. Deslice loa siguientes bandejas en las guias mas arriba, teniendo cuidado de que
los productos alimenticios colocados en la bandeja inferior no entren en contacto con la bandeja superior.

Encendido y apagado del aparato

Después de enchufar el cable de alimentacion a la toma de corriente, todas las luces de fondo se encenderan y luego se apaga-
ran. El aparato entrara en el modo de espera.

Presione el interruptor, el dispositivo se iniciara en el modo de funcionamiento predeterminado: secado, que se indicara mediante
la iluminacion del simbolo descrito «Drying» en el panel de control. EI modo de funcionamiento se puede cambiar pulsando
el botén descrito en «Mode». El deshidratador tiene la capacidad de preparar yogur en el modo de operacion descrito como
«Brewingy. La seleccion del modo de funcionamiento se indicara mediante iluminacion de uno de los dos simbolos en el panel
de control.
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Mediante la perilla de control de tiempo es posible ajustar el tiempo de funcionamiento del dispositivo en horas completas. El
tiempo de funcionamiento se mostrara en la pantalla del dispositivo.

Con la perilla de control de temperatura, puede ajustar la temperatura de funcionamiento del dispositivo en grados Celsius. La
temperatura de funcionamiento se mostrara en la pantalla del dispositivo.

La direccion de rotacion de las perillas se indica con flechas y los simbolos «+» y «-». Girando hacia el simbolo «+» se aumenta
el valor del parametro operativo establecido, y girando la perilla hacia el simbolo «-» se disminuye el valor del parametro operativo
establecido. El cambio de temperatura por cada grado se indica mediante una sefial acUstica. EI cambio de tiempo por cada hora
se indica mediante una sefial acUstica. La temperatura y el tiempo en cada modo de funcionamiento se pueden ajustar dentro del
rango indicado en la tabla de datos técnicos.

Después de ajustar la hora y la temperatura, espere 5 segundos sin ajustar los parametros y pulsando los botones. Después de
este tiempo, el dispositivo bloqueara automaticamente los parametros de funcionamiento e iniciara el funcionamiento en el modo
de funcionamiento seleccionado. Para cambiar la configuracién de tiempo y temperatura, pulse y mantenga pulsado el botén
descrito «Mode» durante aprox. 3 segundos, lo que desbloqueara la posibilidad de cambiar los parametros.

Puede apagar el dispositivo en cualquier momento pulsando el interruptor.

El secado puede durar mas de diez horas. Después del secado, desenchufe el cable de alimentacion de la toma de corriente.
Espere hasta que las bandejas se hayan enfriado y proceda a desmontarlas, desmontando las bandejas una por una empezando
por la de arriba, hacia la de abajo.

Después de retirar los productos alimenticios de las bandejas, proceda con el mantenimiento de las bandejas y el dispositivo.

Preparacion de yogur

El dispositivo permite preparar yogur a partir de leche y cultivos de bacterias de yogur. Antes de preparar el yogur, retire todas las
bandejas del interior del deshidratador, dejando solo la bandeja recogedora en la parte inferior.

Prepare un recipiente que pueda soportar la temperatura de este modo de operacion. El recipiente debe lavarse a fondo y escal-
darse. Vierta 1 litro de leche en el recipiente. Se recomienda utilizar leche pasteurizada, la leche no pasteurizada debe hervirse
primero. Podré utilizarse leche de vaca, de cabra o de oveja. También puede usar leche UHT, pero tiene menos valor nutricional
y puede tener un sabor peor. Cuanto mayor sea el contenido de grasa en la leche, mas espeso sera el yogur.

Preferiblemente calentar la leche a 40 °C y colocarla en un recipiente, afiadir una porcion de cultivos bacterianos y mezclar bien.
Inserte el recipiente en el deshidratador, cierre la puerta y configure el modo de funcionamiento descrito «Brewing» con el boton
«Mode».

La configuracion predeterminada para este modo de funcionamiento es de 8 horas a 40°C.

Al preparar el yogur, no abra la puerta del deshidratador para evitar que la mezcla se enfrie. Cuando haya terminado de preparar
el yogur, enfrielo y pongalo en el refrigerador.

En lugar de cultivos de bacterias de yogur, puede afiadir un poco de yogur de una preparacion anterior o un poco de yogur natural
que contiene cultivos bacterianos vivos.

Recomendaciones para el secado de productos alimenticios

Los trozos secos de frutas y verduras se pueden utilizar como aperitivos o como aditivos en los alimentos preparados. Los ali-
mentos secos conservan su sabor y valor nutricional. Los alimentos secos pueden diferir en apariencia o sabor de los productos
disponibles en las tiendas, ya que los conservantes y colorantes no se agregan durante el secado casero.

Antes del secado, se recomienda anotar el peso de los productos y luego anotar el tiempo de secado y la temperatura. Esto
facilitara la determinacion de las condiciones de trabajo futuras.

Eltiempo de secado de los productos depende de: - el grosor o el tamafio de los trozos de alimentos, - las cantidades de bandejas
utilizadas para el secado, - las cantidades de productos introducidas en el deshidratador, - la humedad del aire que rodea al
deshidratador, - las preferencias personales relativas a los efectos del secado.

Si se observan resultados desiguales durante el secado, cambie periddicamente la posicion de las bandejas si el disefio del
dispositivo lo permite.

Los alimentos secos deben colocarse en recipientes solo después de que se hayan enfriado por completo. El contenedor para
el almacenamiento de productos alimenticios secos debe ser hermético. Se recomienda el uso de envases al vacio. Después
de colocar los productos en el envase, es necesario cerrarlo herméticamente y luego aspirar la mayor cantidad de aire posible.
Almacene los alimentos en recipientes en lugares oscuros y frescos. La temperatura de almacenamiento no debe exceder los 15
‘C. No coloque alimentos secos directamente en recipientes metalicos. Compruebe periddicamente el estado de los productos
alimenticios secos.

Si por alguna razén es necesario interrumpir el proceso de secado. Los alimentos deben retirarse de las bandejas, colocarse
en bolsas o recipientes de plastico y almacenarse en el congelador. Descongele los productos antes de reanudar el secado. No
vuelva a congelar los productos descongelados.
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Mantenimiento del aparato

JATENCION! Todas las operaciones de mantenimiento deben realizarse con el aparato desconectado. Para ello, desenchufe el
cable de alimentacion de la toma de corriente.

El aparato se utiliza para preparar alimentos colocados directamente en las bandejas, por lo que se debe tener cuidado de man-
tener una higiene adecuada para que la preparacion de los alimentos sea segura.

Las bandejas y la bandeja recogedora deben lavarse con un chorro de agua corriente o sumergirse en agua. Use un detergente
suave destinado a lavar platos. Limpie con un pafio suave, una esponja suave o un cepillo suave. No utilice productos de limpieza
agresivos 0 abrasivos debido al riesgo de dejar opaca la superficie de la bandeja y la cubierta.

Después de lavar la bandeja y la bandeja recogedora, séquelas bien antes de colocarlas en la maquina.

Las bandejas y la tapa no son adecuadas para lavavajillas o chorros de agua a alta presién.

Limpie la carcasa con un pafio ligeramente humedecido y séquela con un pafio limpio y seco.

jAtencion! Nunca sumerja el aparato eléctrico (carcasa) en agua ni en otro liquido.

No utilice disolventes, agentes corrosivos, alcohol, gasolina o abrasivos para la limpieza.
Limpie las rejillas de ventilacion con un aspirador.

Antes de utilizar el aparato por primera vez, después de limpiar las bandejas, la tapa y la carcasa, arranque el deshidratador
durante treinta minutos a la temperatura maxima, sin alimentos. Durante este tiempo, es posible que se desprenda humo u olor
del aparato. Después de terminar el trabajo, deje que el aparato se enfrie, luego lave las bandejas y la bandeja recogedora nue-
vamente y limpie la carcasa. Esto eliminara los productos quimicos residuales utilizados en la produccion de los componentes
de la maquina.

Almacenamiento del aparato

Si el aparato no se va a utilizar durante un periodo de tiempo prolongado, desconéctelo de la fuente de alimentacion.

Almacene el aparato en los interiores, no lo exponga al polvo, la suciedad o la humedad. Se recomienda guardar el aparato en
su embalaje original.

Almacene el aparato en su posicion de trabajo. No apile los productos. No coloque nada sobre el producto durante el almace-
namiento.

ESPECIFICACIONES TECNICAS
Parametro Unidad de medida Valor
Numero de catalogo 68280
Tension nominal [V~ 220 - 240
Frecuencia nominal [Hz] 50/60
Potencia nominal w] 300 - 340
Clase de aislamiento |
Medidas de la bandeja [cm] 25,7 x17
Carga max. de una bandeja [ka] 05
Dimensiones del dispositivo (alto x ancho x fondo) [cm] 29x26x 22
Rango de temperaturas de secado [°C] 30-80
Rango de temperaturas de preparacion de yogur [°C] 30-50
Rango de tiempo de trabajo [h] 1-99
Peso neto [kq] 2
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CARACTERISTIQUES DE L’APPAREIL
Le déshydrateur alimentaire est un dispositif congu pour la déshydratation de produits alimentaires par circulation forcée d'air chaud.
Grace au réglage de température sur une large plage, il est possible d’adapter les parametres de fonctionnement de I'appareil aux

besoins et au type d'aliments déshydratés. De nombreux tamis permettent un travail efficace. Cet appareil n’est pas destiné a un
usage commercial. Un fonctionnement correct, fiable et stir de I'appareil dépend de sa bonne utilisation, c'est pourquoi :

Lisez l'intégralité du manuel avant d'utiliser I'appareil et conservez-le.

Le fournisseur ne peut étre tenu responsable des dommages ou des blessures résultant de I'utilisation du produit non conforme
al'usage prévu, du non-respect des consignes de sécurité et des recommandations de ce manuel. L'utilisation de I'appareil a des
fins autres que celles auxquelles il est destiné conduira & I'annulation de la garantie de I'utilisateur et a la révocation des droits
de I'utilisateur conformément au contrat.

EQUIPEMENT

L'appareil est livré complet et ne nécessite pas d’assemblage. Cependant, avant d'utiliser 'appareil, enlevez I'emballage et I'équi-
pement de protection utilisé pendant le transport. Les activités préparatoires décrites plus loin dans ce manuel sont également
nécessaires.

INSTRUCTIONS GENERALES D’UTILISATION

L'appareil a été congu pour un usage domestique et ne doit pas étre utilisé a des fins com-
merciales, par exemple dans des établissements de restauration.

L'appareil est congu pour un usage intérieur uniquement. Ne I'exposez pas a la pluie ou a
d’autres précipitations.

L'appareil n'est utilisé que pour le traitement thermique des aliments placés directement sur
les tamis. Il est interdit d'utiliser I'appareil d'une autre maniére, par exemple pour chauffer les
produits contenus dans une piece de vaisselle.

Il est interdit de réparer, démonter ou modifier 'appareil soi-méme. Toutes les réparations de
Iappareil doivent étre effectuées par un centre de service agrée.

L'appareil doit étre gardé sous surveillance en tout temps pendant le fonctionnement.
AVERTISSEMENT ! Pendant le travail I'appareil peut chauffer jusqua une température
élevée, soyez prudent lorsque vous touchez I'appareil pendant le travail et immédiatement
apres le fonctionnement, car cela peut provoquer des brilures.

Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des enfants de moins de 8 ans ou des per-
sonnes ayant des capacités physiques ou mentales réduites, ou un manque d’expérience
ou de connaissance de I'équipement. A moins qu'ils ne soient supervisés ou instruits d'utili-
ser I'appareil d'une maniére sire afin que les risques encourus puissent étre compris. Les
enfants ne doivent pas jouer avec cet appareil. Les enfants non surveillés ne doivent pas
effectuer le nettoyage et I'entretien du produit.

Recommandations concernant le transport et le montage de I'appareil

L'appareil ne doit étre posé que sur une surface dure, plane, de niveau et ininflammable. La
surface doit pouvoir supporter le poids de I'appareil lui-méme et des produits alimentaires
qui y sont placés.

Veillez a ce qu'il'y ait une distance minimale de 10 cm autour des parois latérales de I'appa-
reil et ne placez pas de matériaux non résistants aux températures élevées au-dessus de
Iappareil. Cela permettra a lappareil d'étre correctement ventilé. Ne le placez pas pres des
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bords d'une table, par exemple. Ne placez pas 'appareil a proximité de matériaux inflam-
mables, tels que rideaux ou stores.

L'appareil doit &tre utilisé dans un endroit ou l'air est libre de saleté et d'odeurs. Pendant la
déshydratation daliments, l'air circule a travers les produits alimentaires et tous les contami-
nants peuvent rester sur les produits déshydratés.

Ne placez aucun équipement électrique au-dessus de I'appareil. Pendant le fonctionnement,
lappareil libére l'air chaud et humide qui peut causer un court-circuit du systeme électrique
et causer un choc électrique.

Il est interdit de percer des trous dans 'appareil, ainsi que toute autre modification du produit
qui n'est pas décrite dans le manuel.

Ne transportez pas I'appareil que lorsqu'il s’est refroidi en le saisissant par le bas. Ne dépla-
cez pas I'appareil en tirant sur le cordon d’alimentation.

La température sur le lieu de montage et d'utilisation de 'appareil doit se situer dans la plage
de ++10°C + +38 °C, et 'humidité relative doit étre inférieure a 90 % sans condensation de
vapeur d’eaul.

Recommandations pour le raccordement de I'appareil & l'alimentation électrique

Avant de raccorder I'appareil a 'alimentation électrique, assurez-vous que la tension, la fré-
quence et la capacité de I'alimentation électrique correspondent aux valeurs indiquées sur la
plaque signalétique de 'appareil. La fiche doit s'insérer dans la prise de courant. Il est interdit
de modifier la fiche de quelque maniére que ce soit.

L'appareil doit étre connecté directement & une seule prise de courant. Il est interdit d'utiliser
des rallonges, fiches multiples et prises doubles. Le circuit secteur doit étre équipé d’un
conducteur de protection et d'une protection de 16 A.

Evitez tout contact du cordon d'alimentation avec des arétes vives, des objets chauds ou
des surfaces chaudes. Lorsque 'appareil est en fonctionnement, le cordon d’alimentation
doit toujours étre complétement déployé et sa position doit étre déterminée de maniére a ne
pas entraver le fonctionnement de I'appareil. Le cordon d’alimentation doit étre installé de
maniére a éviter tout risque de basculement. La prise de courant doit toujours étre placée de
facon a ce que la fiche du cordon d’alimentation de 'appareil puisse étre débranchée rapi-
dement. Tirez toujours le cordon d’alimentation par le boitier de la fiche en le débranchant,
jamais par le cable.

Si le cordon d’alimentation ou la fiche est endommagé, débranchez-le immédiatement du
secteur et contactez un service agréé du fabricant pour le remplacer. Ne utilisez pas 'appa-
reil avec un cordon d’alimentation ou une fiche endommagée. Le cordon d’alimentation ou
la fiche ne peuvent pas étre réparés et doivent étre remplacés par un nouveau cordon d’ali-
mentation sans défaut si ces composants sont endommagés. Le remplacement du cordon
d’alimentation et de la fiche doit étre effectué par un centre de service agréé du fabricant.

Mode d’emploi

AVERTISSEMENT ! Le boitier de I'appareil peut étre chaud pendant et peu aprés son uti-
lisation. Ne la touchez pas, car elle peut causer de brilures. Laissez refroidir le boitier de
lappareil.

E INSTRUCTIONS ORIGINALE.S



FR

Les aliments doivent étre coupés en petits morceaux avant d'étre placés sur des tamis. Plus
les morceaux d'aliment sont petits, plus ils seront déshydratés rapidement et plus la tempé-
rature de déshydratation requise sera basse.

Les aliments doivent toujours étre placés en commengant par le tamis de fond. N'empilez
pas les produits trop étroitement pour permettre a l'air de circuler. Une seule couche d’ali-
ments devrait étre placée sur un tamis. Les aliments placés sur le tamis ne doivent pas
toucher le tamis ou le boitier placé au-dessus de ceux-ci.

Assurez-vous que le plancher pres de l'appareil n’est pas glissant. Cela permet d’éviter les
glissades qui pourraient entrainer de graves blessures.

L'appareil doit &tre sous contréle pendant toute la durée de son utilisation. Avant de vérifier
le degré de déshydratation d’aliments, arrétez le fonctionnement de I'appareil, débranchez
le cordon d'alimentation de la prise secteur, attendez que le boitier du produit refroidisse et
ouvrez le boitier.

Si, aprés déshydratation, les déchets alimentaires restent sur les tamis ou sur le boitier, il faut
les enlever avant la mise des nouveaux aliments. Si des aliments restent sur les tamis et/ou
le botier, la circulation de l'air peut étre entravée et I'appareil peut surchauffer. Un appareil
surchauffé peut &tre endommagé ou provoquer un incendie ou un choc électrique. Nettoyez
Iappareil en suivant les instructions spécifiée au point : « Entretien de 'appareil »

FONCTIONNEMENT DE L’APPAREIL

Montage, mise en service et utilisation de I'appareil

L'appareil doit étre déballé et tous les éléments de I'emballage complétement retirés. Il est recommandé de conserver 'embal-
lage, il peut étre utile pour le transport et le stockage ultérieur de I'appareil.

Préparez 'appareil selon les instructions de la section « Entretien de I'appareil ».

Réglage des tamis

Placez le plateau d’égouttage (I1) sur le fond du boitier. Ceci aidera a maintenir la propreté a l'intérieur de I'appareil dans le cas
ou le jus s'égoutte des morceaux de nourriture.

Les tamis sont insérés dans les guides a l'intérieur du boitier (111). Assurez-vous que chaque tamis est paralléle a la paroi inférieure
de I'appareil. En fonction de la quantité d’aliments & déshydrater, on peut utiliser autant de tamis fournis avec I'appareil.

Selon la taille des produits alimentaires séchés, des tamis de différentes tailles de mailles doivent étre utilisés. Il faut tenir compte
du fait que pendant le séchage, les produits alimentaires peuvent rétrécir et/ou se déformer.

Une fois que tous les tamis ont été insérés dans le boitier. Fermez la porte du déshydrateur. Le bord de la porte sur toute la
longueur doit adhérer au bord du boitier (V).

Attention ! Il est recommandé de tester la position des tamis avant d'y placer les aliments. Cela vous permettra d’acquérir de
I'expérience et facilitera la mise en place de tamis avec des aliments placés sur eux.

Disposition d’aliments sur les tamis

Attention ! Il est recommandé de déposer les produits alimentaires sur des tamis retirés du boitier. Disposez les produits en une
seule couche. Ne placez pas les produits alimentaires sur le plateau compte-gouttes. Glissez le tamis avec des aliments dans le
boitier a I'aide de la paire de guides inférieure. Glissez les tamis suivants dans la paire de guides supérieurs en veillant a ce que
les aliments placés sur le tamis inférieur n’entrent pas en contact avec le tamis supérieur.

Démarrage et arrét de 'appareil

Apreés avoir branché le cordon d’alimentation dans la prise de courant, tous les rétro éclairage s'allumeront, puis s'éteindront.
L'appareil passe en mode veille.

Appuyez sur l'nterrupteur, I'appareil démarrera dans le mode de fonctionnement par défaut, c'est-a-dire le séchage qui sera
indiqué par I'éclairage du symbole décrit « Drying » (Séchage) sur le panneau de commande. Le mode de fonctionnement peut
étre modifié en appuyant sur le bouton décrit dans « Mode ». Le déshydrateur a la capacité de préparer du yogourt dans le mode
de fonctionnement décrit comme « Brewing » (Brassage). La sélection du mode de fonctionnement sera indiquée avant que I'un
des deux symboles du panneau de commande ne soit mis en surbrillance.

Gréace au bouton de réglage de I'heure, il est possible de régler le temps de fonctionnement de I'appareil en heures pleines. Le
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temps de fonctionnement sera affiché sur I'affichage de I'appareil.

Le bouton de contréle de la température permet de régler la température de fonctionnement de I'appareil en degrés Celsius. La
température de fonctionnement sera affichée sur I'affichage de I'appareil.

Le sens de rotation des boutons est indiqué par des fleches et les symboles « + » et « - ». Tourner vers le symbole « + » augmente
la valeur du paramétre de fonctionnement réglé et tourner le bouton vers le symbole « - » diminue la valeur du parametre de
fonctionnement réglé. Le changement de température de chaque degré est signalé par un signal sonore. Le changement d’heure
par heure est signalé par un signal sonore. La température et la durée de chaque mode de fonctionnement peuvent étre réglées
dans la plage indiquée dans le tableau des caractéristiques techniques.

Aprés avoir réglé I'heure et la température, attendez 5 secondes sans ajuster les parametres et en appuyant sur les boutons.
Passé ce délai, I'appareil verrouille automatiquement les parametres de fonctionnement et démarre le fonctionnement dans le
mode de fonctionnement sélectionné. Pour modifier les paramétres de temps et de température, appuyez et maintenez le bouton
décrit dans « Mode » pendant environ 3 secondes, ce qui ouvrira la possibilité de modifier les paramétres.

Vous pouvez éteindre 'appareil a tout moment en appuyant sur l'interrupteur.

La déshydratation peut prendre jusqu'a plusieurs heures. Aprés le séchage, débranchez le cordon d'alimentation de la prise de
courant. Attendez que les tamis aient refroidi et procédez au démontage, en démontant les tamis un par un du plus haut au plus
bas.

Apres avoir retiré les produits alimentaires des tamis, procédez a I'entretien des tamis et de I'appareil.

Préparation de yaourt

L'appareil vous permet de préparer du yaourt a partir de lait et de cultures de bactéries de yaourt. Avant de préparer le yaourt,
retirez tous les tamis de I'intérieur du déshydrateur, en ne laissant que le plateau d’égouttement en bas.

Préparez un récipient capable de résister a la température de ce mode de fonctionnement. Le récipient doit étre soigneusement
lavé et bouilli. Versez 1 litre de lait dans le plat. Il est recommandé d'utiliser du lait pasteurisé, le lait non pasteurisé doit d'abord
étre bouilli. Le lait de vache, de chévre ou de brebis peut étre utilisé. Vous pouvez également utiliser du lait UHT, mais il a moins
de valeur nutritive et peut avoir un go(t plus mauvais. Plus la teneur en matieres grasses du lait est élevée, plus le yogourt sera
épais.

Chauffez de préférence le lait & 40 C et placez-le dans un plat, ajoutez une portion de cultures bactériennes et mélangez soi-
gneusement. Insérez le plat dans le déshydrateur, fermez la porte et réglez le mode de fonctionnement décrit dans « Brewing »
(Brassage) avec le bouton « Mode ».

e réglage par défaut pour ce mode de fonctionnement est de 8 heures a 40 °C.

Lors de la préparation du yaourt, n'ouvrez pas la porte du déshydrateur pour empécher le mélange de refroidir. Lorsque vous avez
fini de préparer le yaourt, refroidissez-le et mettez-le au réfrigérateur.

Au lieu de cultures de bactéries de yaourt, vous pouvez ajouter un peu de yaourt de préparation antérieure ou un peu de yaourt
naturel contenant des cultures vivantes de bactéries.

Recommandations pour la déshydratation d’aliments

Les fruits et légumes séchés en morceaux peuvent étre utilisés comme casse-croltes ou comme additifs alimentaires. Les
aliments déshydratés conservent leur godt et leur valeur nutritive. Les aliments déshydratés peuvent différer en apparence ou
en golt des produits disponibles dans les magasins parce que les agents de conservation et les colorants ne sont pas ajoutés
pendant la déshydratation autonome.

Avant la déshydratation, il est recommandé de noter le poids des produits, puis le temps et la température de déshydratation. Il
sera ainsi plus facile de déterminer les conditions de travail a I'avenir.

Le temps de déshydratation des produits dépend de : - I'épaisseur ou la taille des morceaux d'aliments, - le nombre de tamis
utilisés pour le séchage, - le nombre de produits placés dans le four, - 'humidité de I'air autour du déshydrateur, - la préférence
personnelle pour les effets de déshydratation.

Si pendant le processus de déshydratation des effets inégaux sont observés, la position des tamis doit étre changée périodique-
ment si la construction de 'appareil le permet.

Les aliments déshydratés ne devraient étre placés dans des contenants qu'une fois qu'ils ont complétement refroidi. Le contenant
pour conserver les aliments déshydratés doit étre hermétique. Il est recommandé d'utiliser des récipients sous vide. Aprés avoir
placé les produits dans le récipient, fermez hermétiquement le contenant et aspirez autant d'air que possible. Entreposez les
aliments dans des récipients a I'abri de la lumiére et au frais. La température de stockage ne doit pas dépasser 15 °C. Ne placez
pas les aliments déshydratés directement dans des contenants en métal. Vérifiez périodiquement I'état des aliments déshydratés.
Si, pour une raison quelconque, il est nécessaire d'interrompre le processus de déshydratation. Les aliments devraient étre retirés
des tamis et placés dans des sacs ou des récipients en plastique, puis conservés dans le congélateur. Avant de reprendre la
déshydratation, les produits doivent étre décongelés. Ne recongelez pas les produits déja décongelés.
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Entretien de I'appareil

ATTENTION ! Tous les travaux d’entretien doivent étre effectués avec I'appareil éteint. Pour ce faire, débranchez le cordon
d’alimentation de la prise murale.

L'appareil est utilisé pour préparer des aliments placés directement sur les tamis, de sorte qu'il faut prendre soin de maintenir une
hygiéne adéquate afin que la préparation des aliments soit sécuritaire.

Les tamis et le plateau d'égouttement doivent étre lavés avec un jet d'eau courante ou immergés dans I'eau. Utilisez un détergent
a vaisselle doux. Nettoyez avec un chiffon doux, une éponge douce ou une brosse douce. N'utilisez pas de produits de nettoyage
agressifs ou abrasifs en raison du risque de matage du tamis et des surfaces du couvercle.

Aprés avoir lavé le tamis et le bac d'égouttage, séchez-les soigneusement avant de les placer sur la machine.

Les tamis et les couvercles ne conviennent pas pour le nettoyage dans les lave-vaisselle mécaniques ou avec un jet d'eau a
haute pression.

Nettoyez le boitier avec un chiffon légerement humide, puis séchez avec un chiffon propre et sec.

Attention ! N'immergez jamais 'appareil électrique (le boitier) dans I'eau ou tout autre liquide.

N'utilisez pas de solvants, de corrosifs, d'alcool, d’essence ou d'abrasif pour le nettoyage.
Nettoyez les ouvertures de ventilation a I'aide d’un aspirateur.

Avant d'utiliser I'appareil pour la premiére fois, apres avoir nettoyé les tamis, le couvercle et le boitier, faites fonctionner le dés-
hydrateur pendant trente minutes & température maximale, sans y placer de nourriture. Pendant ce temps, il est possible que
de la fumée ou une odeur se dégage de I'appareil. A la fin du travail, laissez refroidir 'appareil, puis lavez les tamis, le plateau
d'égouttement a nouveau et nettoyez la boitier. Cela permettra déliminer les restes d’agents chimiques utilisés dans la production
des composants de I'appareil.

Stockage de I'appareil

Si I'appareil sera inutilisé pendant une longue période de temps, débranchez-le de I'alimentation.

Entreposez 'appareil a l'intérieur pendant I'entreposage, ne I'exposez pas a la poussiere, a la saleté ou a I'humidité. Il est recom-
mandé de conserver I'appareil dans son emballage d'origine.

Stockez 'appareil en position de travail. N'empilez pas les produits en couches. Ne placez rien sur le produit pendant le stockage.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Paramétre Unité de mesure Valeur
Référence catalogue 68280
Tension nominale [V~ 220 4240
Fréquence nominale [Hz] 50/60
Puissance nominale w] De 300 & 340
Classe d'isolation |
Dimensions du tamis [cm] 25,7 x17
Charge max. par tamis [ka] 05
Dimensions de I'appareil (longueur x largeur x profondeur) [cm] 29x26x 22
Plage de température de séchage [°C] De 30 & 80
Plage de température de préparation du yaourt [°C] De 30 450
Plage de temps de fonctionnement [h] De1a99
Masse net [kq] 2
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CARATTERISTICHE DELL’APPARECCHIO
L'essiccatore per alimenti & un dispositivo progettato per 'essiccazione di prodotti alimentari mediante circolazione forzata di
aria calda. Grazie alla regolazione della temperatura in un ampio intervallo, & possibile adattare i parametri di funzionamento del
dispositivo alle proprie esigenze e alla tipologia di prodotti alimentari da essiccare. Molti vassoi consentono un lavoro efficiente.

Questo apparecchio non € destinato all'uso commerciale. Il funzionamento corretto, affidabile e sicuro dell'apparecchio dipende
dal suo uso corretto, percio:

Prima dell’utilizzo dell’apparecchio leggere il presente manuale d’uso per intero e conservarlo.

II fornitore declina ogni responsabilita per tutti i danni e le lesioni derivanti dall'utilizzo improprio dell'apparecchio, dalla mancata
osservanza delle norme di sicurezza e delle raccomandazioni contenute nel presente manuale. L'uso dell'apparecchio per scopi
diversi da quelli per i quali & stato concepito comporta inoltre 'annullamento dei diritti dell'utente per la garanzia.

ACCESSORI

L'apparecchio viene fornito completo e non richiede assemblaggio. Tuttavia, prima di utilizzare I'apparecchio, rimuovere tutti gli
imballaggi e i dispositivi di protezione per il trasporto. Sono inoltre necessarie le attivita preparatorie descritte di seguito in questo
manuale.

NORME GENERALI PER L'UTILIZZO DELL’APPARECCHIO

L'apparecchio € stato progettato per 'uso domestico e non pud essere utilizzato in applica-
zioni commerciali, ad esempio nella ristorazione.

L'apparecchio € stato progettato esclusivamente ad uso interno. Non esporre I'apparecchio
alla pioggia o alle altre precipitazioni.

L'apparecchio viene utilizzato solo per il trattamento termico dei prodotti alimentari sistemati
direttamente sui vassoi. E vietato utilizzare 'apparecchio in qualsiasi altro modo, ad esempio
come riscaldatore per prodotti contenuti in un recipiente.

E vietato riparare, smontare o modificare I'apparecchio da soli. Tutte le riparazioni dellappa-
recchio devono essere effettuate da un centro di assistenza autorizzato.

Durante il funzionamento I'apparecchio deve essere tenuto sempre sotto controllo.
AVVERTIMENTO! Durante il funzionamento I'apparecchio pud surriscaldarsi, fare attenzio-
ne quando si tocca I'apparecchio durante il funzionamento e subito dopo il funzionamento,
in quanto cid pud causare ustioni.

Questo apparecchio non ¢ destinato all'uso da parte di bambini di eta inferiore a 8 anni o di
persone con capacita fisiche e mentali ridotte, 0 con mancanza di esperienza o conoscenza
di apparecchiatura. A meno che non siano sorvegliate o istruite sulle modalita d'utilizzo in
modo tale che 'apparecchio venga utilizzato in sicurezza e con la comprensione dei rischi
correlati. | bambini non devono giocare con questo apparecchio. | bambini non accompagna-
ti non devono eseguire la pulizia e la manutenzione dell'apparecchio.

Raccomandazioni relative al trasporto e all'installazione dell apparecchio

L'apparecchio deve essere posizionato solo sulle superfici dure, piane, lisce e non infiam-
mabili. La superficie d’appoggio deve essere in grado di sopportare il peso dell'apparecchio
stesso e degli alimenti in esso contenuti.

Assicurarsi che ci sia una distanza minima di 10 cm intorno alle pareti laterali dellapparec-
chio e non collocare materiali non resistenti alle alte temperature sopra I'apparecchio. In
questo modo I'apparecchio potra essere adeguatamente ventilato. Non posizionarlo vicino ai
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bordi, ad esempio di un tavolo. Non collocare I'apparecchio in prossimita di materiali infiam-
mabili, ad esempio tende o tendaggi.

L'apparecchio deve essere utilizzato in un luogo in cui Iaria € priva di impurita e odori. Du-
rante I'essiccazione degli alimenti, l'aria passa attraverso i prodotti alimentari ed eventuali
contaminanti possono rimanere sui prodotti essiccati.

Non collocare le apparecchiature elettriche al di sopra dell'apparecchio. Durante il funziona-
mento dellapparecchio viene rilasciata I'aria calda e umida che pud causare un cortocircuito
dellimpianto elettrico e scosse elettriche.

E vietato forare il prodotto, cosi come qualsiasi altra modifica del prodotto che non sia de-
scritta nel manuale.

Trasportare I'apparecchio solo quando € raffreddato, afferrandolo da sotto. Non spostare
I'apparecchio tirando il cavo di alimentazione.

La temperatura nel luogo di installazione e di utilizzo dell'apparecchio deve essere compresa
tra +10°C + +38°C e I'umidita relativa deve essere inferiore al 90% senza condensazione
del vapore.

Raccomandazioni per il collegamento dell'apparecchio allalimentazione elettrica

Prima di collegare 'apparecchio all'alimentazione elettrica assicurarsi che la tensione, la fre-
quenza e la capacita della rete elettrica corrispondano ai valori indicati sulla targhetta dell'ap-
parecchio. La spina deve essere compatibile con la presa. E vietato modificare in qualsiasi
modo la spina. .
L'apparecchio deve essere collegato direttamente ad una presa di corrente singola. E vietato
usare prolunghe, distributori e prese doppie. Il circuito di rete deve essere dotato di un con-
duttore di protezione e di una protezione da 16 A.

Evitare il contatto del cavo di alimentazione con spigoli vivi, oggetti o superfici calde. Quando
Iapparecchio & in funzione, il cavo di alimentazione deve essere completamente srotolato e
la sua posizione deve essere determinata in modo tale che non ostruisca I'utilizzo dellappa-
recchio stesso. Il cavo di alimentazione non deve creare alcun rischio di inciampamento. La
presa di corrente deve essere posizionata in modo tale da garantire sempre la possibilita di
scollegare velocemente la spina del cavo di alimentazione dell'apparecchio. Durante lo scol-
legamento della spina del cavo di alimentazione bisogna sempre tirare per l'alloggiamento
della spina e mai per il cavo.

Se il cavo di alimentazione o la spina sono danneggiati, scollegarli immediatamente dalla
rete elettrica e rivolgersi ad un centro di assistenza autorizzato dal produttore per sostituirli.
Non utilizzare il prodotto con cavo di alimentazione o spina danneggiati. Il cavo di alimen-
tazione o la spina non possono essere riparati, se sono danneggiati, vanno sostituiti con
elementi nuovi privi di difetti. La sostituzione del cavo di alimentazione e della spina deve
essere effettuata da un centro di assistenza autorizzato del produttore.

Istruzioni d’uso

AVVERTIMENTO! L’alloggiamento dellapparecchio pud essere caldo durante e subito
dopo l'uso. Non toccarlo, poiché potrebbe causare ustioni. Lasciare raffreddare I'alloggia-
mento dell'apparecchio.
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| prodotti alimentari devono essere tagliati in piccoli pezzi prima di essere collocati sui vassoi.
Piu piccoli sono i pezzi di prodotti alimentari, piu velocemente saranno essiccati e piu bassa
sara la temperatura di essiccazione richiesta.

| prodotti alimentari devono essere sempre collocati a partire dal vassoio situato in posizio-
ne piu bassa. | prodotti non devono essere impilati ma disposti in modo tale da permettere
allaria di circolare. Un solo strato di prodotti alimentari dovrebbe essere posto su un solo
vassoio. | prodotti collocati sul vassoio non devono toccare il vassoio o l'alloggiamento posto
sopra di essi.

Accertarsi che il pavimento vicino allapparecchio non sia scivoloso. In questo modo si evita
lo scivolamento che pud causare gravi lesioni.

L'apparecchio deve essere tenuto sotto controllo in ogni momento durante il funzionamento.
Prima di verificare il grado di asciugatura dei prodotti alimentari, interrompere il funzionamen-
to del dispositivo, scollegare il cavo di alimentazione dalla presa di corrente, attendere che
l'alloggiamento del prodotto sia raffreddato e quindi aprirlo.

Se residui di prodotti alimentari rimangono sui vassoi o sull'allogamento dopo I'essiccazione,
devono essere rimossi prima di collocare nuovi alimenti. | residui di prodotti alimentari rimasti
sui vassoi e/o sull'alloggiamento possono ostacolare la circolazione dell'aria, causando il
surriscaldamento dell'apparecchio. L'apparecchio surriscaldato pud essere danneggiato e
causare incendi o scosse elettriche. Lapparecchio deve essere pulito secondo le istruzioni
riportate nella sezione “Manutenzione dell'apparecchio”.

UTILIZZO DELL’APPARECCHIO

Installazione, messa in servizio e manutenzione dell’apparecchio

L'apparecchio deve essere disimballato e tutte le parti dellimballaggio devono essere completamente rimosse. Si consiglia di
conservare I'imballaggio, pud essere utile per il successivo trasporto e stoccaggio dell'apparecchio.

Lavare I'apparecchio seguendo le istruzioni riportate nella sezione “Manutenzione dell'apparecchio”.

Impostazione dei vassoi

Collocare la vaschetta raccogli gocce (1) sul fondo dell'alloggiamento. Questo aiutera a mantenere la pulizia all'interno dell'appa-
recchio quando i succhi gocciolano dai pezzi di cibo.

| vassoi vengono inseriti nelle guide all'interno dell'alloggiamento (Ill). Assicurarsi che ogni vassoio sia parallelo alla parete infe-
riore dell'apparecchio. A seconda della quantita di prodotti alimentari da essiccare, & possibile utilizzare un numero qualsiasi di
vassoi forniti insieme all'apparecchio.

Aseconda delle dimensioni di prodotti alimentari da essiccare, devono essere utilizzati vassoi con maglie aventi diverse dimensio-
ni. Occorre tener conto del fatto che durante I'essiccazione prodotti alimentari possono ridurre il loro volume efo cambiare forma.
Dopo che tutti i vassoi sono stati inseriti nellalloggiamento, chiudere lo sportello dell'essiccatore. Il bordo dello sportello deve
aderire al bordo dell'alloggiamento (V) per tutta la sua lunghezza.

Attenzione! Si raccomanda di testare la posizione dei vassoi prima di posizionare prodotti alimentari su di essi. Questo vi permet-
tera di acquisire pratica e rendera pill facile la collocazione dei vassoi con prodotti alimentari posizionati su di essi.

Disposizione di prodotti alimentari sui vassoi

Attenzione! Si raccomanda di collocare i prodotti alimentari sui vassoi rimossi dall'alloggiamento. Disporre i prodotti in un unico
strato. Non posizionare i prodotti alimentari sulla vaschetta raccogli gocce. Inserire il vassoio con prodotti alimentari nell'alloggia-
mento utilizzando la coppia di guide piu bassa. Successivamente inserire gli altri vassoi nelle coppie di guide superiori, facendo
attenzione che i prodotti alimentari collocati sul vassoio inferiore non entrino in contatto con il vassoio superiore.

Accensione e spegnimento dell'apparecchio

Dopo aver inserito il cavo di alimentazione nella presa di corrente, tutte le spie si accendono e si spengono successivamente.
L'apparecchio entra in modalita standby.

Premere il pulsante di accensione, I'apparecchio si avviera nella modalita di funzionamento predefinita: essiccazione, che sara
indicata dallaccensione del simbolo “Drying” sul pannello di comando. La modalita di funzionamento puo essere modificata pre-
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mendo il pulsante “Mode”. L'essiccatore consente di preparare yogurt con la modalita di funzionamento “Brewing”. La selezione
della modalita di funzionamento sara indicata dall'accensione di uno dei simboli sul pannello di comando.

Tramite la manopola di regolazione del tempo € possibile impostare il tempo di funzionamento dell'apparecchio in ore intere. Il
tempo di funzionamento verra visualizzato sul display dell'apparecchio.

Utilizzando la manopola di regolazione della temperatura, € possibile impostare la temperatura di funzionamento dell'apparecchio
in gradi Celsius. La temperatura di funzionamento verra visualizzata sul display dellapparecchio.

II'senso di rotazione delle manopole & indicato dalle frecce e dai simboli “+” e “-". Girando la manopola verso il simbolo “+”, si
aumenta il valore del parametro da impostare e girando la manopola verso il simbolo “-’, si diminuisce il valore del parametro da
impostare. Il cambiamento di temperatura di un grado € segnalato da un segnale acustico. Il cambio di tempo di un’ora & segna-
lato da un segnale acustico. La temperatura e il tempo in ogni modalita di funzionamento possono essere impostati all'interno
dell'intervallo indicato nella tabella dei dati tecnici.

Dopo aver impostato I'ora e la temperatura, attendere 5 secondi senza regolare parametri e premere pulsanti. Trascorso questo
tempo, I'apparecchio blocchera automaticamente i parametri di funzionamento e avviera il funzionamento nella modalita selezio-
nata. Per modificare le impostazioni di tempo e temperatura, tenere premuto il pulsante “Mode” per circa 3 secondi, in modo da
sbloccare la possibilita di modificare i parametri.

E possibile spegnere 'apparecchio in qualsiasi momento premendo il pulsante di accensione.

L'essiccazione puo richiedere anche diverse ore. Quando I'essiccazione € terminata, scollegare il cavo di alimentazione dalla
presa di rete. Attendere che i vassoi siano raffreddati e procedere allo smontaggio, rimuovendo i vassoi uno ad uno dal piu alto
al piu basso.

Dopo aver rimosso i prodotti alimentari dai vassoi, procedere alla manutenzione dei vassoi e dell'apparecchio.

Preparazione dello yogurt

L'apparecchio consente di preparare yogurt da latte e colture batteriche per lo yogurt. Prima di preparare lo yogurt, rimuovere tutti
i vassoi dall'interno dell'essiccatore, lasciando solo la vaschetta raccogli gocce sul fondo.

Preparare un recipiente in grado di resistere alla temperatura di questa modalita di funzionamento. Il recipiente deve essere
accuratamente pulito e lavato con 'acqua bollente. Versare 1 litro di latte nel recipiente. Si raccomanda di utilizzare il latte pa-
storizzato, il latte non pastorizzato deve essere prima bollito. Si pud utilizzare latte vaccino, caprino o ovino. E anche possibile
utilizzare il latte UHT, perd ha meno sostanze nutritive e pud avere un gusto meno gradevole. Piu alto € il contenuto di grassi nel
latte, piu spesso sara lo yogurt.

Riscaldare preferibilmente il latte alla temperatura di 40°C e versarlo in un recipiente, aggiungere una porzione di colture batteri-
che e mescolare accuratamente. Inserire il recipiente nell'essiccatore, chiudere lo sportello e impostare la modalita di funziona-
mento “Brewing” con il pulsante “Mode”.

L'impostazione predefinita per questa modalita di funzionamento & di 8 ore a 40°C.

Quando si prepara lo yogurt, non aprire lo sportello dell'essiccatore per evitare che la miscela si raffreddi. Dopo aver terminato la
preparazione dello yogurt, lasciarlo raffreddare e metterlo in frigorifero.

Invece di colture batteriche per lo yogurt, & possibile aggiungere un po ‘di yogurt dalla preparazione precedente o un po’ di yogurt
naturale contenente fermenti vivi.

Raccomandazioni per I'essiccazione dei prodotti alimentari

| pezzi di frutta e verdura essiccati possono essere utilizzati come snack o come additivi per preparare i cibi. Prodotti alimentari
essiccati mantengono inalterato il loro gusto e i loro valori nutrizionali. Prodotti alimentari essiccati possono differire nellaspetto o
nel gusto dai prodotti disponibili nei negozi perché durante I'essiccazione non vengono aggiunti conservanti né coloranti.

Prima dell'essiccazione, si raccomanda di annotare il peso dei prodotti e quindi il tempo e la temperatura di essiccazione. In
questo modo sara piu facile determinare le condizioni di trattamento in futuro.

Il tempo di essiccazione di prodotti dipende: - dallo spessore o dalle dimensioni dei pezzi di prodotti alimentari, - dal numero di
vassoi utilizzati per I'essiccazione, - dal numero di prodotti collocati nell'essiccatore, - dall'umidita dell'aria intorno all'essiccatore,
- dalle preferenze personali relative agli effetti di essiccazione.

Se durante I'essiccazione si osservano effetti non uniformi, la posizione dei vassoi deve essere cambiata periodicamente se la
struttura dell'apparecchio lo consente.

Prodotti alimentari essiccati devono essere posti in contenitori solo dopo che si sono completamente raffreddati. Il contenitore per
la conservazione di prodotti alimentari essiccati deve essere ben chiuso. Si raccomanda di utilizzare contenitori sottovuoto. Dopo
aver messo i prodotti nel contenitore, sigillarlo bene e quindi estrarre quanta piu aria possibile. Conservare alimenti in contenitori
in luoghi bui e freschi. La temperatura di conservazione non deve superare i 15°C. Non collocare alimenti essiccati direttamente
in contenitori metallici. Controllare periodicamente lo stato dei prodotti alimentari essiccati.

Se, per qualsiasi motivo, € necessario interrompere il processo di essiccazione, prodotti alimentari dovrebbero essere rimossi
dai vassoi e collocati in sacchetti o contenitori di plastica e quindi conservati nel congelatore. Prima di riprendere I'essiccazione, i
prodotti devono essere scongelati. Non congelare nuovamente i prodotti gia scongelati.

Il STRUZIONI ORIGINATL.I
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Manutenzione dell’apparecchio

ATTENZIONE! Tutte le operazioni di manutenzione devono essere eseguite quando I'apparecchio € scollegato dall'alimentazio-
ne. Per questo bisogna scollegare il cavo di alimentazione dalla presa a muro.

L'apparecchio viene utilizzato per la preparazione di alimenti posti direttamente sui vassoi, pertanto & necessario prestare atten-
zione a mantenere una corretta igiene in modo che la preparazione di alimenti sia sicura.

| vassoi e la vaschetta raccogli gocce devono essere lavati con un getto d'acqua corrente o immersi in acqua. Utilizzare un de-
tersivo per piatti delicato. Pulire con un panno morbido, una spugna morbida o una spazzola morbida. Non utilizzare detergenti
aggressivi 0 abrasivi a causa del rischio di opacizzazione della superficie dei vassoi e del coperchio.

Dopo aver lavato il vassoio e la vaschetta raccogli gocce, asciugarli accuratamente prima di riporli nell'apparecchio.

| vassoi e il coperchio non sono adatti al lavaggio in lavastoviglie meccaniche o con un getto d'acqua ad alta pressione.

Pulire 'alloggiamento con un panno leggermente umido, quindi asciugare con un panno pulito e asciutto.

Attenzione! Non immergere mai I'apparecchio elettrico (I'alloggiamento) in acqua o in qualsiasi altro liquido.

Per la pulizia non utilizzare solventi, prodotti corrosivi, alcool, benzina o abrasivi.
Pulire le aperture di ventilazione con aspirapolvere.

Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta, dopo aver pulito i vassoi, il coperchio e I'alloggiamento, far funzionare I'essic-
catore per trenta minuti alla temperatura massima, senza appoggiarvi sopra alcun alimento. Durante questo periodo, € possibile
che dall'apparecchio esca fumo o odori. Al termine del lavoro, lasciare raffreddare I'apparecchio, quindi lavare nuovamente i
vassoi e la vaschetta raccogli gocce e pulire I'alloggiamento. Questo permettera di rimuovere eventuali residui di prodotti chimici
utilizzati nella produzione dei componenti dell’apparecchio.

Stoccaggio dell'apparecchio

Se I'apparecchio non viene utilizzato per un lungo periodo di tempo, scollegarlo dalla rete elettrica.

Stoccare I'apparecchio nei luoghi chiusi, proteggerlo contro la polvere, la sporcizia e la polvere. Si raccomanda di stoccare I'ap-
parecchio nella confezione originale.

Conservare I'apparecchio in posizione di lavoro. Non impilare i prodotti in strati. Non appoggiare nulla sul prodotto durante lo
stoccaggio.

DATI TECNICI
Parametro Unita di misura Valore
Numero di catalogo 68280
Tensione nominale [V~] 220 - 240
Frequenza nominale [Hz] 50/60
Potenza nominale W] 300 - 340
Classe di isolamento |
Dimensioni del vassoio [cm] 25,7 x17
Carico massimo per vassoio [kg] 05
Dimensioni dell'apparecchio (altezza x larghezza x profondita) [cm] 29x26x 22
Intervallo di temperatura [°C] 30-80
Intervallo di temperatura per la preparazione dello yogurt [°C] 30-50
Intervallo di tempo di funzionamento [h] 1-99
Peso netto [ka] 2
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KENMERKEN VAN HET APPARAAT

De voedseldroger is een apparaat voor het drogen van levensmiddelen door middel van geforceerde circulatie van warme lucht.
Dankzij de temperatuurregeling over een groot bereik kunt u de bedrijfsparameters van het apparaat aan uw behoeften en het
type te drogen levensmiddelen aanpassen. Veel zeven maken efficiént werken mogelijk. Het apparaat is niet bestemd voor
commercieel gebruik. De juiste, betrouwbare en veilige werking van het gereedschap hangt af van de juiste bediening, daarom:

Lees voordat u het instrument gebruikt de volledige handleiding en bewaar deze.

De leverancier is niet aansprakelijk voor schade en verwondingen die voortvloeien uit het gebruik van het apparaat dat niet over-
eenstemt met het beoogde doeleinde, het niet naleven van de veiligheidsvoorschriften en aanbevelingen in deze handleiding.
Productgebruik in strijd met het beoogde doeleinde leidt tevens tot verval van de garantie en van de garantierechten van de
gebruiker.

UITRUSTING

Het apparaat compleet geleverd en behoeft geen montage. Verwijder voorafgaand aan de ingebruikname echter alle elementen
van de transportverpakking en -beveiligingen. Ook zijn er voorbereidende handelingen vereist, die verderop in deze handleiding
worden beschreven.

ALGEMENE GEBRUIKSAANBEVELINGEN

Het apparaat is ontworpen voor thuisgebruik en mag niet worden gebruikt in commerciéle
toepassingen, bijvoorbeeld in cateringbedrijven.

Het apparaat is alleen bedoeld voor gebruik binnenshuis. Niet blootstellen aan regen of an-
dere neerslag.

Het apparaat wordt alleen gebruikt voor de thermische verwerking van voedingsmiddelen
die rechtstreeks op de zeven worden geplaatst. Het is verboden het apparaat op een andere
manier te gebruiken, bijvoorbeeld als verwarming van apparaten in een pan.

Het is verboden om het apparaat zelfstandig te repareren, demonteren of modificeren. Alle
apparaatreparaties moeten worden verricht door een geautoriseerde service.

Het apparaat moet tijdens de werking voortdurend onder toezicht staan.
WAARSCHUWING! Het apparaat kan warm worden tijdens het gebruik op hoge tempera-
tuur, wees voorzichtig bij het aanraken van het apparaat tiidens het gebruik en onmiddellijk
na het gebruik, omdat dit brandwonden kan veroorzaken.

Het apparaat is niet bedoeld voor gebruik door kinderen jonger dan 8 en personen met
beperkte fysieke en mentale vaardigheden, evenals mensen zonder ervaring en kennis van
het apparaat. Tenzij toezicht op hen wordt uitgeoefend of hen wordt uitgelegd hoe ze het
apparaat op een veilige manier kunnen gebruiken, zodat de bijbehorende risico’s begrijpelijk
zijn. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Kinderen zonder toezicht mogen het
apparaat niet schoonmaken en onderhouden.

Aanbevelingen voor transport en installatie van het apparaat

Het apparaat mag alleen op een harde, platte, egale, niet-brandbare ondergrond staan. De
ondergrond moet het gewicht van het apparaat en de erin geplaatste gerechten kunnen tillen.
Zorg voor een minimale afstand van 10 cm rond de zijwanden van het apparaat en plaats geen
materialen boven het apparaat die niet bestemd zijn tegen hoge temperaturen. Zo kan het
apparaat voldoende ventileren. Het apparaat niet plaatsen bij de rand van bijv. een tafel. Plaats
het apparaat niet in de buurt van brandbare materialen, zoals gordijnen of overgordijnen.

OORSPRONKELIJKE INSTRUCTIES
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Het apparaat moet worden gebruikt op een plaats waar de lucht vrij is van vuil en geuren.
Tijdens het drogen van levensmiddelen kan er lucht door de levensmiddelen stromen en
kunnen eventuele verontreinigingen op de gedroogde voedingsmiddelen achterblijven.
Plaats geen elektrische apparatuur boven het apparaat. Tijdens de werking komt er wa-
terdamp vrij, die kan leiden tot kortsluiting van de elektrische installatie en de oorzaak kan
vormen van een elektrische schok.

Het is verboden om openingen te boren in het apparaat of andere modificaties aan te bren-
gen die niet zijn beschreven in deze handleiding.

Het apparaat alleen optillen wanneer het afgekoeld is en door het bij het onderstel vast te
pakken. Het apparaat niet verplaatsen door aan de voedingskabel te trekken.

De temperatuur op de plaats van installatie en gebruik van het apparaat moet tussen +10 °C
++38 °C, liggen en de relatieve vochtigheid moet lager zijn dan 90% zonder condensatie.

Aanbevelingen omtrent het aansluiten van het apparaat op de stroom

Zorg er voorafgaand aan het aansluiten op de stroom voor dat de spanning, de frequentie
en het rendement van het elektriciteitsnet overeenkomen met de waarden op het gegevens-
plaatje van het apparaat. De stekker moet in het stopcontact passen. Het is verboden de
stekker te modificeren.

Het apparaat moet rechtstreeks aangesloten zijn op een enkel stopcontact. Het is verboden
om gebruik te maken van verlengsnoeren, splitters of dubbele stopcontacten. Het netcircuit
moet voorzien zijn van een aardleiding en een beveiliging van 16 A.

Vermijd contact van de voedingskabel met scherpe randen en hete voorwerpen en opper-
viakken. Tijdens de werking van het apparaat moet de kabel altijd volledig uitgerold zijn en zo
geplaatst zijn dat deze geen hinder veroorzaakt bij de bediening van het apparaat. De kabel
mag geen struikelgevaar veroorzaken. Het stopcontact moet zich op zo'n plek bevinden
dat het altiid mogelijk is om snel de stekker van de voedingskabel van het apparaat eruit te
trekken. Pak tijdens het trekken van de stekker uit het stopcontact altijd de stekkerbehuizing
vast en trek nooit aan het snoer.

Indien de voedingskabel of stekker beschadigd is deze direct van de stroom loskoppelen en
contact opnemen met een geautoriseerde service om vervanging te regelen. Het apparaat
nooit gebruiken met beschadigde voedingskabel of stekker. De voedingskabel of stekker
mogen in geval van schade niet worden gerepareerd maar moeten altijd worden vervangen
voor een nieuw, schadevrij exemplaar. Het vervangen van het netsnoer en de stekker moet
worden uitgevoerd door een geautoriseerd servicecentrum van de fabrikant.

Aanbevelingen omtrent het gebruik van het apparaat

WAARSCHUWING! De behuizing van het apparaat kan tijdens en kort na gebruik heet zijn.
Raak deze niet aan, dit kan leiden tot ernstige brandwonden. Laat de behuizing van het
apparaat afkoelen.

Levensmiddelen moeten in kleine stukjes worden gesneden voordat ze op zeven worden
geplaatst. Hoe kleiner de stukken voedsel, hoe sneller ze gedroogd worden en hoe lager de
vereiste droogtemperatuur.

Voedingsmiddelen moeten altijd vanaf de bodemzeef worden geplaatst. Stapel de voedings-
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middelen niet te strak op elkaar om de lucht te laten circuleren. Er mag slechts één laag
levensmiddelen op één zeef worden gelegd. voedingsmiddelen die op de zeef worden ge-
plaatst, mogen niet in aanraking komen met de zeef of de behuizing die erboven is geplaatst.
Zorg dat de vioer in de buurt van het apparaat niet glad is. Zo wordt uitglijden, met ernstig
letsel tot gevolg, voorkomen.

Het apparaat moet tijdens het gebruik te allen tijde onder toezicht worden gehouden. Voordat
u de mate van droging van levensmiddelen controleert, moet u de werking van het apparaat
stoppen, de stekker uit het stopcontact trekken, wachten tot de productbehuizing afkoelt en
de behuizing openen.

Indien na het drogen resten van levensmiddelen op de zeven of op het omhulsel blijven lig-
gen, moeten ze worden verwijderd voordat de nieuwe levensmiddelen worden geplaatst. Als
er voedselresten op de zeven en/of de behuizing achterblijft, kan de luchtcirculatie worden
belemmerd en kan het apparaat oververhit raken. Dit kan leiden tot schade aan het apparaat
of brand of elektrische schokken veroorzaken. Reinig het apparaat volgens de instructies
van punt: “Onderhoud van het apparaat’

APPARAATBEDIENING

Installeren, opstarten en bedienen van het apparaat

Het apparaat moet worden uitgepakt en alle verpakkingselementen volledig worden verwijderd. Het wordt aanbevolen om de
verpakking te bewaren, deze kan nuttig zijn bij het latere transport en de opslag van het apparaat.

Het apparaat schoonmaken aan de hand van de aanwijzingen uit de rubriek ‘Onderhoud van het apparaat’.

Instelling van de zeven

Plaats de lekbak (II) op de bodem van de behuizing. Dit zal helpen om het apparaat schoon te houden in het geval dat er sap uit
de voedingsstukken druppelt.

De zeven schuiven op geleiders in de behuizing (Ill). Zorg ervoor dat elke zeef evenwijdig is aan de onderste wand van het
apparaat. Afhankelijk van de hoeveelheid te drogen voedsel kan elk aantal bij het apparaat geleverde zeven worden gebruikt.
Afhankelijk van de grootte van het te drogen voedsel moeten zeven met verschillende maaswijdten worden gebruikt. Houd er
rekening mee dat levensmiddelen tijdens het drogen kunnen krimpen en/of van vorm kunnen veranderen.

Nadat alle zeven in de behuizing zijn geplaatst. Sluit de deur van de voedseldroger. De rand van de deur over de gehele lengte
moet vastzitten aan de rand van de behuizing (V).

Let op! Het wordt aanbevolen om de positie van de zeven te testen voordat u er voedsel op plaatst. Hierdoor kunt u ervaring
opdoen en wordt het gemakkelijker om zeven te plaatsen met voedingsmiddelen erop.

Stapelen van voedingsmiddelen op zeven

Let op! Het wordt aanbevolen om voedingsmiddelen op uit de behuizing verwijderde zeven te leggen. Schik de voedingsmiddelen
in één laag. Plaats geen voedingsmiddelen op de lekbak. Schuif de zeef met het voedsel in de behuizing met behulp van de on-
derste geleiders. Schuif de volgende zeven in de hogere geleiders en zorg ervoor dat de voedingsproducten die op de onderste
zeef worden geplaatst niet in contact komen met de bovenste zeef.

Starten en uitschakelen van het apparaat

Na het aansluiten van het netsnoer op het stopcontact gaan alle achtergrondverlichting aan en weer uit. Het apparaat schakelt
over naar de standby-modus.

Druk op de schakelaar, het apparaat start in de standaard bedrijfsmodus: drogen, wat wordt aangegeven door de verlichting van
het symbool beschreven “Drogen” op het bedieningspaneel. De bedrijfsmodus kan worden gewijzigd door op de knop te drukken
die wordt beschreven in “Mode”. De voedseldroger heeft de mogelijkheid om yoghurt te bereiden in de bedrijfsmodus die wordt
beschreven als “Brewing”. De selectie van de bedrijffsmodus wordt aangegeven voordat een van de twee symbolen op het bedie-
ningspaneel wordt gemarkeerd.

Met behulp van de tijdregelknop is het mogelijk om de bedriffstijd van het apparaat in te stellen op volle uren. De bedrijfstijd wordt
op het display van het apparaat weergegeven.

Met behulp van de temperatuurregelknop kunt u de bedrijfstemperatuur van het apparaat instellen in graden Celsius. De bedrijf-
stemperatuur wordt weergegeven op het display van het apparaat.

De draairichting van de knoppen wordt aangegeven door de pijlen en de symbolen “+” en *-". Draaien in de richting van het “+”
-symbool verhoogt de waarde van de ingestelde bedriffsparameter en draaien in de richting van het “-” -symbool verlaagt de
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waarde van de ingestelde bedrijffsparameter. De temperatuurverandering per graad wordt gesignaleerd door een geluidssignaal.
De verandering van tijd per uur wordt gesignaleerd door een akoestisch signaal. De temperatuur en de tijd in elke werkende vis
kunnen worden ingesteld binnen het in de technische gegevenstabel aangegeven bereik.

Na het instellen van de tijd en temperatuur, wacht 5 seconden zonder de parameters aan te passen en op de knoppen te drukken.
Na deze tijd zal het apparaat automatisch de bedrijfsparameters vergrendelen en de werking in de geselecteerde bedrijfsmodus
starten. Om de tijd- en temperatuurinstellingen te wijzigen, houdt u de toets “ Mode “ ongeveer 3 seconden ingedrukt, waardoor
het mogelijk wordt de instellingen te wijzigen.

U kunt het apparaat op elk moment uitschakelen door op de knop te drukken.

Het drogen kan verschillende uren duren. Trek na het drogen de stekker uit het stopcontact. Laat de zeven zo nodig afkoelen en
demonteer ze vervolgens door de zeven één voor één van de hoogste naar de laagste te verwijderen.

Zodra de levensmiddelen uit de zeven zijn verwijderd, gaat u verder met het onderhoud van de zeven en het apparaat.

Bereiding van yoghurt

Met het apparaat kunt u yoghurt bereiden uit melk en culturen van yoghurtbacterién. Voordat u yoghurt bereidt, verwijdert u alle
schermen van de binnenkant van de voedseldroger en laat u alleen de lekbak aan de onderkant over.

Bereid een schaal voor die bestand is tegen de temperatuur van deze werkwijze. De schaal moet grondig worden gewassen en
gekookt. Giet 1 liter melk in de schaal. Het wordt aanbevolen om gepasteuriseerde melk te gebruiken, ongepasteuriseerde melk
moet eerst worden gekookt. Koemelk, geitenmelk en schapenmelk mogen worden gebruikt. U kunt ook UHT-melk gebruiken,
maar het heeft minder voedingswaarde en kan een slechtere smaak hebben. Hoe hoger het vetgehalte in de melk, hoe dikker
de yoghurt zal zijn.

Verwarm de melk bij voorkeur tot 40 °C en plaats deze in een schaal, voeg een portie bacterieculturen toe en meng grondig.
Plaats de schaal in de voedseldroger, sluit de deur en stel de bedrijfsmodus in zoals beschreven in “Brewing” met de knop “Mode”.
De standaardinstelling voor deze modus is 8 uur bij 40 °C.

Open bij het bereiden van de yoghurt niet de deur van de droger om te voorkomen dat het mengsel afkoelt. Zodra de yoghurt klaar
is, moet hij worden afgekoeld en in de koelkast worden geplaatst.

In plaats van yoghurtculturen kunt u wat yoghurt van eerdere bereiding of wat natuurlijke yoghurt met levende bacterieculturen
toevoegen.

Aanbevelingen voor het drogen van levensmiddelen

Gedroogde stukjes fruit en groenten kunnen worden gebruikt als snacks of als bijlagen bij bereide voeding. Gedroogde levens-
middelen behouden hun smaak en voedingswaarde. Gedroogde levensmiddelen kunnen qua uiterlijk of smaak verschillen van
voedingsmiddelen die in de winkel verkrijgbaar zijn, omdat er tijdens het zelfdrogen geen conserveringsmiddelen en kleurstoffen
worden toegevoegd.

Alvorens te drogen, wordt aanbevolen om het gewicht van de voedingsmiddelen te noteren en vervolgens de tijd en de tempera-
tuur van het drogen. Dit zal het gemakkelijker maken om de werkomstandigheden in de toekomst te bepalen.

De droogtijd van de voedingsmiddelen hangt af van: - de dikte of de grootte van de stukken voedsel, - het aantal zeven dat voor
het drogen wordt gebruikt, - het aantal voedingsmiddelen dat in de voedseldroger wordt geplaatst, - de vochtigheidsgraad van de
lucht rond de voedseldroger, - de persoonlijke voorkeuren voor de effecten van het drogen.

Als tijdens het droogproces ongelijke effecten worden waargenomen, moet de positie van de zeven regelmatig worden gewijzigd
als de constructie van het apparaat dit toelaat.

Gedroogde levensmiddelen mogen pas in recipiénten worden geplaatst nadat ze volledig zijn afgekoeld. Een recipiént voor de op-
slag van gedroogde levensmiddelen moet dicht zijn. Het wordt aanbevolen om vacuiim recipiénten te gebruiken. Na het plaatsen
van de voedingsmiddelen in het recipiént, sluit u de container goed af en zuigt u zoveel mogelijk lucht uit het recipiént. Bewaar
voedsel in recipiénten op donkere en koele plaatsen. De opslagtemperatuur mag niet hoger zijn dan 15 °C. Plaats gedroogde
voedingsmiddelen niet rechtstreeks in metalen recipiénten. Controleer regelmatig de conditie van gedroogde levensmiddelen.
Als het om welke reden dan ook noodzakelijk is om het droogproces te onderbreken. Levensmiddelen moeten uit de zeven
worden verwijderd, in plastic zakken of recipiénten worden gedaan en vervolgens in de vriezer worden bewaard. Alvorens het
drogen te hervatten, moeten de voedingsmiddelen worden ontdooid. Producten die reeds ontdooid zijn, mogen niet opnieuw
worden ingevroren.

Onderhoud van het apparaat

LET OP! Alle onderhoudshandelingen moeten plaatsvinden met uitgeschakelde voeding van het apparaat. Trek hiervoor de
stekker van de voedingskabel uit het stopcontact.

Het apparaat wordt gebruikt om voedsel te bereiden dat direct op de zeven wordt geplaatst, dus er moet worden gezorgd voor een
goede hygiéne, zodat de bereiding van voedsel veilig is.

De zeven en het deksel moeten worden gewassen met een straal stromend water of door ze onder te dompelen in water. Gebruik
een mild afwasmiddel. Reinigen met een zachte doek, een zachte spons of een zachte borstel. Gebruik geen agressieve of schu-
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rende reinigingsmiddelen in verband met het risico van matheid van de zeef- en dekselopperviakken.

Na het wassen van de zeef en de lekbak, droogt u deze grondig af voordat u ze in het apparaat plaatst.

Zeven en afdekkingen zijn niet geschikt voor reiniging in mechanische vaatwasmachines of met een hogedrukwaterstraal.
Maak de behuizing schoon met een licht vochtige doek en droog deze vervolgens af met een schone, droge doek.

Let op! Het apparaat (de basis) nooit onderdompelen in water of een andere vloeistof.

Gebruik geen oplosmiddelen, bijtende middelen, benzinealcohol of schurende middelen.
De ventilatie-openingen reinigen met een stofzuiger.

Voordat u het apparaat voor de eerste keer gebruikt, laat u, nadat u de zeven, het deksel en de behuizing hebt gereinigd, de voed-
seldroger dertig minuten op maximale temperatuur draaien zonder er voedsel op te zetten. Gedurende deze tijd is het mogelijk
dat er rook of geur uit het apparaat kan vrijkomen. Laat het apparaat na afloop afkoelen en was vervolgens de zeven en de lekbak
opnieuw en reinig de behuizing. Dit maakt het mogelijk om de resten van chemische agentia die gebruikt worden bij de productie
van de elementen van het apparaat te verwijderen.

Opslag van het apparaat

Als het apparaat gedurende langere tijd niet wordt gebruikt, moet u het van de voedingsspanning loskoppelen.

Het apparaat binnen opbergen en beschermen tegen stof, vuil en vocht. Aanbevolen wordt om het apparaat te bewaren in de
originele verpakking.

Bewaar het apparaat in de bedrijfspositie. Stapel de voedingsmiddelen niet in lagen op. Niets op het apparaat plaatsen tijdens
het opslagen.

TECHNISCHE GEGEVENS
Parameter M heid Waarde
Catalogt 68280
Nominale spanning [V~ 220-240
Nominale frequentie [Hz] 50/60
Nominaal vermogen w] 300 - 340
Isolatiekl |
Afmetingen van de zeef [cm] 25,7 x17
Max. belasting per zeef [ka] 0,5
Afmeting van het apparaat (lengte x breedte x diepte) [cm] 29x26x 22
Droogtemperatuurbereik [°C] 30-80
Temperatuurbereik yoghurtbereiding [°C] 30-50
Bedrijfstijdenbereik [h] 1-99
Nettogewicht [kq] 2

OORSPRONKELIJKE INSTRUCTIES
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XAPAKTHPIZTIKA £YZKEYHZ
O amognpavtig TPOPIWV €ival pia GUCKEUT TTOU £XEl OXEBIOOTE yia TV §Rpavan dIaTPOPIKWV TIPOIGVTWY HEGW TNG AVAYKACTIKAG
kukhogopiag Beppuol aépa. Xapn atov éAeyxo TG Beppokpaaiag e va eupl edopa, ivar duvaTr n TTPOCAPHOYI TwV TIapapEé-
TPWV AEITOUPYiag TG CUOKEUNG OTIG AVAYKEG 0OG Kal GTOV TUTTO TwV TPOIGVTWY S1aTpo@rg Trou amognpaivovTal. MoAAd kdokiva

EMTPETIOUV TNV amToTeEAETATIKA €pyacia. H ouokeur dev Trpoopiletar yia emayyeAuaTiki xprion. H katdAAnAn, agiémotn kol
ao®aAfg Aemoupyia TG OUOKeUNG e§apTdTal amé TV katdAnAn xprion g, yI' auté:

Mpiv apyioeTe va XpnoipoTolEiTe TN GUTKEUN, TTPETel va SlaBdaeTe OAeg Tig 08nyieg Xpiong Kai va Tig QUAGEETE.

Ta 6Aeg TIg BAABES Tou uTTéaTNOaV Adyw XPARONG TG GUCKEUAS YIa oKOTToUS GAAOUG aTrd ToV TTIpoopIoHG TNG, TNG KN THPNONG
TWV KaVOVWV 00QaAEIag Kal Twv CUCTACEWY TTOU avagépovTal aTig TapoUaeg 0dnyieg xprong 0 TPopnBeuTAg dev QEPEI Kapia
€uB0VN. H akatdAnAn xprian TG CUOKEUNG EXEN WG aTTOTEAETHC TNV OTTWAEID TwV SIKAIWUATWY TOU XPAOTN TTOU QTTOPPEOUV AT
v gyyonon.

EZONAIZMOZ

H ouokeun mapadidetal oy AP KaTdoTaon Kai Sev amarei kapia cuvappoAdynan. Mpiv va apyioeTe va XpnoIuoTIoIEiTe T
OUoKeur TTPETTEl va apaIpéoeTe TTPWTA OAa Ta UNIKG OUOKEUaaiag kal TTpooTaciag METAPOPAg. ATraitouvial akGUn Ol EVEPYEIEG
TIPOETOINATIEG TTOU ava@EépovTal OTIG 0dnyieg Xpriong.

FENIKEZ MPOTAZEIZ XPHZHZ

H ouokeun £xel OXEDIOOTE yIa OIKIOKI Xr0n Kal ATTayOpEUETal N ETTOYYEAUQTIKI XPron TG,
OTTWG Yia TTAPAdEIY A OE EOTIOTOPIAL.

H ouokeun €xel oxediaoTei ovo yia eowTepikn xpRon. Mnv ekBéete Tn ouokeur| o€ Bpoxi A
GAAEG BPOXOTTTWCEIG,

H ouokeun xpnoidoTrolgital ovo yia Beppikn eTeCepyacian Tpo@iwy ToTroBETNUEVWY aTTEU-
Beiac ota kdokiva. ATrayopeUeTal n Xprion TG CUOKEUNS 0€ GANO XapaKTAPa, Yia TTopddely-
MO WG BeppavTpag yia TTpoidvTa Trou Bpiokovtal o€ OKEUOC.

ATTayopeUETal VO ETTIOKEVACETE, OTTOCUVOPLONOYEITE 1) VO TPOTTOTIOIEITE Tr CUOKEUN HOVOI
oag. ONeg o1 ETTIOKEUEG TG CUOKEUNG TIPETTEI VOl EKTEAOUVTAN OTTO TO £COUCIOBOTNUEVO KEVTPO
ETNOKEUWV.

Kard m Aerroupyia, n ouokeur Ba TipETTel va gival TIavToTe UTTd eTTiBAsyn.

MPOZOXH! H ouokeur| umopei va {eaTaBei katd T didipkela TG Aemoupyiag, Tpéel va Trpo-
O€XeTe OTaV QYYICETE TN OUOKEUN KaTd Tr) DIGPKEIR TNG AEIToupyiag Kol OUETWG WETA TO TEAOG
NG AEITOUpYiag, auT PTTOPE VO TIPOKAAETE! EYKAUATA.

H ouokeun dev rpoopileTal yia Xpron armd TadId KATw Twv 8 ETWV KAl ATTO ATOUA JE HEIW-
MEVEC QUOIKEC KOI TIVEUUOTIKES IKAVOTNTES Kal aTTO ATopa XwpiG EUTTEIpIa Kal YVWaoT Tou £¢0-
TAIopOoU. EXTAC Kal av Ba aokeital Tavw Toug emrorTTeia 1 Ba payuatotroinBei n idaokaAia
OXETIKA E TN XPrON TNG GUOKEUNG e a0QaAr| TPOTIO £T01 WOTE Of KiVOUVOI TTOU OUVOEOVTQI
HE aUTO va gival karavonToi. Ta Traidid dev EMTPETTETAI VA TIRICOUV e TN OUOKEUN. Ta TTaudid
Xwpic eTroTTTEin dev EMTPETTETAI VO KABAPICOUV I Va GUVTNPEAGOUV Tr) CUOKEUNG.

[poTGOEIC OXETIKA LUE TN LETAPOPA KAl TNV EYKATAOTACT TG GUOKEUNG

H ouokeur| utropei va ToroBeTnBei udvo ae akAnpr), ETTITEdN, OOIGUOP®N KOl N EUQAEKTN
em@avela. H emodveia Tpérmel va ival kavr va avtexel 1o BApog ¢ idiag ouokeuns Kai Twv
TIPOIBVTWY BIOTPOYNG TTou BpickovTal péoa TG,

Eival amapaitnto va utrdpyer améoTaon Touhdyiotov 10 cm yupw armd 1o TTAEUPIKG ToIXw-
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HaTa TG OUCKEUNG, Mnv TOTTOBETEITE UNIKG TTOU eV €ival avBeKTIKG 0€ UWnAEG BeppoKpaoieg
TIAvwW 0T GUOKeUn. AuTO Ba emTpéwel TV KatdAAnAn kukAogopia aépa. Mnv Badete T ou-
okeur) ditTAa OTIC AKPEG TT.X. EVOG TPOTTEC0U. MnV TOTTOBETEITE TN GUOKEUN KOVTA O€ EUPAEKTAL
UAIKG, TT.X. TIOPOTTETAOMOTO ) KOUPTIVEC.

H ouokeur| TTPETTEN va XPNOIWOTIOIETAI OE XWPO OTTOU 0 €S dev TTEPIEXEI aKaBapaieg Kal
apwUaTIKEG ouaieg. O agpag péel JEoW Twv TPOPIUWV KaTd T DIGPKEIN TNG ATTOEPAVONG KAl
TUXOV pUTTOI UTTOPOUV Va TIOPAKEVOUV OTA ATTOENPAUEVA TIPOIGVTO.

Mnv TotroBeTeiTe NAEKTPIKEG GUOKEUEG TIAVW OTTO TN GUOKEUN. KaTd T Aeimoupyia, n GUOKEUR
eKTTEUTTE (E0TO KO UYPG 0€PQ, 0 OTTOI0G UTTOPE Val BPaXUKUKAWGEI TO NAEKTPIKG OUGTNHO KAl
va TTPOKAAETEI NAEKTPOTTANC.

ATTOYOPEUETOI VO TPUTTAOETE OTN CUOKEUK OTTOI00NTIOTE AVOIYHO KABWG KO VO TPOTTOTTOIROE-
TE Tr) OUOKEUN HE TPOTTO TTOU DEV QVOPEPETAI OTIC 0dNYiES.

MeTagépete T ouokeur| Wovo 6Tav Kpuwaoel MAVOVTOS TV amé To TEPIBANUa. Mnv petaki-
VEITE T OUOKEUN TpaBuwvTag 10 KaAWwdIo TPoPodoaiag.

H Bepuokpacia oTo onpeio eykaraoTaong Kai Xpriong TG OUOKEUAG TIPETTEI val Eival PETAEY
+10 9C + +38 °C, ka1 n OXeTIKr uypaoia péel va eival kaw ammd 90% Xwpic GUUTIUKVWO.

2UQTAOEIS VIa T OUVOEDT TNG GUOKEUNS TNV T00pod00ia

MpIv v OUVOETETE T OUOKEUR OTNV Tpogodoaia TTpémel va Beaiwbeite 6T n Tdom, n ou-
XvOTNTa Kal N aTrodOTIKATATA TOU BIKTUOU EivVaIl CUUBATEG HE TIC OEiEC TTOU QVOQEPOVTAl OTNV
ovopaoTiki} Tvakida. To Qi¢ TTpETel va Taipidlel Pe v Tpic. ArayopeUeTal oTroIadr|TToTe
TPOTTOTIOINGN TOU I,

H ouokeun| pétel va eival ouvdedepévn Gueca o€ ovh TPl TTOPOXAS NAEKTPIKOU PEUNQ-
T0G. ATTOYOPEVETAI VO XPNOIMOTIOINOETE KaAWdIA TTPOEKTAONG, TTOAUTTPIC KOl DITTAEG TTPICES.
To KUKAwpO TTOpOXNAS PEUHOTOC TTPETTEN Val £ival EQODIACIEVO WE TIPOOTATEUTIKG aywyd Kal
ao@aheia 16 A.

Atto@eUyeTe va £xel eagr T0 KaAwdIO TPOPodOTIag He KOPTEPES AKPES KAl (EOTA QVTIKEIEVa
kau em@aveleg. Otav n ouokeur eival o€ Aeimoupyia, 1o KAAWAIO TPOPOdOTING TTPETTEN VA Eival
TAPWG QVETTTUYLEVO KOl TOTTOBETNUEVO £T01 WOTE VA NV aTTOTEAET EUTTO0I0 KOTA TN A€l
Toupyia TG ouokeunic. TotroBeaia Tou kahwdiou Tpo@odoaiag dev ETITPETTETAI Va TTPOKOAE
Kivduvo okovtdupartog. H Trpidar pétel va PRIOKETaI O TETOIO OMUEI0 LOTE VA EivVal TIAVT
duvarr n ypriyopn ammoolvoEsn Tou @Ig Tou kaAwdiou Tpogodoaiag Tng ouokeur|s. Otav
QTTOOUVOEETE TO QIC TTAVT TIPETTEN VO TPORACETE TO TTEPIBANUA TOU QIS Kal TIOTE T0 KAAWIO.
Av 10 KaAwdI0 TPOPOdOTIAG EiVaI XOAATUEVO GUECT TIPETTEI VO TO OTTOCUVOEDETE OTTd TO di-
KTUO TTOPOXAS PEUMATOS KAl VO ETTIKOIVWVIOETE E TO £E0UCIOD0TNHEVO GEPRIC TOU KOTOOKEU-
aoTr e okottd TV avtaAAayr Tou. Mnv XpnGILOTIOIETE Tr) GUOKEUN e XOAAOUEVO KaAwdIo
A Buoua. To KaAwdIo TPOYOBOGIAg ) TO QI DEV ETITPETTETAI VA ETTIOKEUAGTOUV KOl O€ TTEQI-
TITWOT TToU aUTA Ta eéaptiuaTa €ival xahaouéva TIPETTEN VO T AVTOAAGEETE e Ta KavoUpIat
Xwpic PAGBeS. H avTikardoTaon Tou kahwdiou Tpoodoaiag padi ue o fuoua Ba TpéTel va
yivel oTo €€ouaiodoTnpévo oEPPIG TOU KATAOKEUAOTT).

2UQTAOEIS GYETIKA € TN XPHON TOU TTP0IOVIOC
MPOZOXH! To repifAnua TG oUoKEUNG UTTopei va gival ot KaTa r SIAPKEIR Kol Aiyo LETG
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™ XpAon. Mnv v ayyicete yiami autd utropei va TpokaAEael eykaupara. MepIEVETE PEXPI VO
KPUWOEI TO TTEPIBANUA TG GUOKEURG.

Ta TpO@IMa TPETTEN VO kOBOVTal OE WIKPA KouudTiar TTpiv ToTroBetnBolv o€ Kookiva. Ooo
HIKpGTEPQ €ival Ta KOUUATIO TWV TPOQIWY, T600 TTO ypriyopa Ba ¢epaBouv kal TG0 XapunAd-
Tepn Ba gival n Beppokpacia gRpavong.

Ta Tpé@IUa Ba TIPETTEN TIAVTOl VOl TOTTIBETOUVTAI EEKIVIVTAG OTTO TO XAPNAGTEPO KAOKIVO. Tal
TpoidvTa dev TTPETTEN va TOTTOBETOUVTAI TIOAU GQIXTA WWOTE VO ETITPETTOUV TV KUKAOQOpIQ
Tou 0épa. Movo éva aTpwpa TTpoidvTwv diaTpo@rc TIPETTEN VO TOTTOBETEITAI € £va KOOKIVO.
Ta TrpoidvTa TToU ToTToBETOUVTAI 0TO KOOKIVO BEV TIPETTEN Va ayyi(ouv To KOOKIVO 1 TO TTEpi-
BAnua TTou ToToBETETaI OTTO TIAVW TOUC,

EmBeBaiwbeite o1 10 damedo dirAa ot ouokeun dev eival olioBnpd. ‘ETo1 atro@elyeTe va
YNIOTPROETE, KOTI TTOU PTTOPET VOl TIPOKAAETE GOBaPG TPAUUATIOUO.

Kard Tn xpron TG GUOKEUAG, TIPETTEN VOl TNV €XETE OAN TNV WpPa UTTO €AeyXo. MpIv eAéyEeTe
T0 BaBUO §rpavong Twv TPoQipwy, diakdyTe T AEIToUpYial TNG CUOKEUNG, OTTOOUVOEDTE TO
KaAwdIo TPoPodOTIag aTTd TNV TTPIC0, TIEPIMEVETE HEXPI VO KPUWOE! TO TTEPIBANa TOU TTPOi-
OVTOG KQI TN OUVEXEID VOIETE TO TTEPIBANUQ.

Edv mrapapévouv UTTOAEIOTO TPOPIWY 0Ta KAOKIVA 1) Ta TrEPIBARUATA ETG TNV ¢rjpav-
on, Ba TpéTel va aaipoUvTal TIpIV a6 TV TOTTOBETNON GMWV TTPOIOVTWY diaTpoens. Ta
UTTOAEIMOTO TWV TPOYIMWY TTOU TTOPAEVOUV GTO KOOKIVO f/Kal aTo TTepIBANUa uTTopE va
€TNPEGOOUV TNV KUKAOGOpia Tou épa, Yeyovos TTOU UTTOPET va 0dnyroel o€ UTrepBEPavoN
NG OUOKEUNG. H utTepBeppaoiévn GUOKEUN TTOPET Vat X1 UTTOOTE (NI KOl VO TIPOKOAECE]
Trupkayid i nAektpotTAngio. H cuokeun Tpémel va kaBapiletal oUP@uva e TI 0dnyieg Tou
OnEioy: «ZuvTAPNON TNG CUCKEUNGY

XEIPIZMOZ THZ LYZKEYHZ

Eykardoraan, evepyomoinan kai XEIPIOUOS TS GUOKEUNS

ATIOOUGKEUAOTE T OUOKEUR agalpwvTag TARPwG OAa Ta UAIKG aTToouoKeuaaiag. XuvioTdTal va QUAGOCETaI N CUOKEUATia, TTo-
pei va eival xpra1un yia TN PETETTEITA JETAQOPG KaI ATTOBAKEUDT) TG CUOKEUNG.

[MAUveTE TO TTPOIdV TUUPWVA WE TIG 00NYieg TNG TTaPAYPAPOUG «ZUVTAPNON CUCKEURGY.

Tommo6érnan kookivwv

TomoBeThaTe Tov Sioko amoaTpayyiong (Il) oo kéTw pPépog Tou TepiBAUaToG. Autd Ba oag BonBAae va SIaTnPEiTe To ETWTEPIKO
NG OUOKEUNG kaBapd Gtav oTadouv uypd amd KOpUATIa TTPOIGVTWY dIOTPOPAG.

To k6okivo ohigBaivel Tavw oToug 0dnyoUs péoa ato TrepiBAnua (1Il). BeBaiwBeite 61 kdBe kOoKIVO gival TapdAAnAo e To KaTw
Toiywpa G Pnxavig. AvaAoya pe TNV TTOOGTNTA TwV TPOYIPWY TIoU TTpoopiloval yia {rfpavan, UTTopei va xpnaiuotoindei omoloo-
dfmmoTe apIBUOG KOOKIVWY TTOU TIAPEXOVTQI HIE T GUTKEUN.

Avahoya e To péyeBog Twv TPoPipwv TTPog ERpavan, Ba TPETEN va XpnalhoTrolodvTal KOOKIVO DIPOPETIKWY peyeBwv. Oa Trpéel
va Aapavetar uréyn 6T KaTd T didpKeIa TG §Rpavang, Ta Tpd@ILa pTopei va auppikvwBouv ri/kal va aAAd§ouv pop@n.

Agou 6ha Ta kdokiva £xouv ioayBei ato TepiBAnua. Kheiote Tnv TépTal Tou amognpavrr. To dkpo TG TopTag Katd urkog GAou
TOU PAKOUG TIPETTEN VOl TIPOOKOAGTaI 0TO GKPO TOU TrEPIBAfaTOG (V).

MpoooyA! ZuvioTdral va eAEyxeTe T BECN TwV KOOKiVWY TTPIV TOTIOBETATETE TPO@IMA TIAVW Toug. AuTS Ba 0ag ETMITPEWEN va aTTo-
kToeTe €§A0KNaN Kal va SIEUKOADVETE TV TOTIOBETNON TwV KOOKiVWY UE Ta TPO@INA TIoU ToTToBETOUVTaI TTAVW TOUG.

Torrobérnan mpoidviwy d1aTp0Pr¢ 08 KGOKIVa

MpocoyA! Zuviotaral va TommoBeTEiTe Ta TpOQIPa € KGOKIVA TTOU apalpolvTal a6 To TePiBANua. TomoBeTAoTe Ta TPOidvTa OF
pia oTpwon. Mnv Balete Ta mpoidvTa SIOTPOPRG 0TOV dioko aToaTPAYYIoNG. ZUPETE TO KOOKIVO TPOPIMWY péa aTo TepiBAnua
XPNOIHOTIOIVTAG TO XAUNAGTEPO (EUYOG 0BNYWV. ZUPETE TO ETTOPEVO KOOKIVO OTa TIpoavaQePBEVTA EUYN 0dNYWY, TTPOCEXOVTOG
WOTE T TPOIGVTa SIATPOPRG TTOU TOTTOBETOUVTAI GTO KATW KOOKIVO va Inv épBouv ae QR pe T0 ETAVW KOOKIVO.
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Exkivnon kai arrevepyormoinon ouokeuns

Agou ouvdéaerte To KaAwdio Tpogodoaiag aTnv Tpila, 6Aog o omriaBiog wTIoudg Ba avawer kai aTn cuvéxela Ba amevepyotoinBei.
H ouokeur} Ba TeBei o€ katdoTaoN AVALOVIG.

MarAoTe Tov dlakdTn, n ouokeury Ba {ekivijoel oty TpoemAeypévn Aeimoupyia: fpavan, n omoia Ba umodeikvietal ammd T0
QwTIoN6 Tou cUPBOAoU TToU TrEPIYPAPETal WG «=RApavan» oTov Trivaka eAéyxou. O TpdTog AciToupyiag pmopei va aAAdgel e o
TI4TNUa TOU KoupTriou Trou eépvel ariuavan «Mode». O amognpavthg €xel Tn GuvaTdTnTa Va TTAPACKEUALE! YIaoUPTI e TOV TPOTIO
Aermoupyiag Tou Treplypd@eTal wg «Brewingy. H emAoyr Tpdtiou Acitoupyiag Ba umroderybei TpIv ewTiobei éva ammd Ta duo olp-
Boha aTov Tivaka eAEyxou.

Me T0 KoupTr pUBPIONG WPaG UTTOPEITE VO pUBUIOETE TO XPAVo AciToupyiag TG oUOKEURG o€ TARPES WpeG. O xpovog Aeimoupyiag
Ba ep@avioTei 0TV 086vn TG CUOKEUNG.

XpnoIHOTIOIVTOG TO KOUPTT eAEyXoU Beppokpaadiag, UTmopeite va puBpicete T Beppokpaaia AeIToupyiag Tng oUOKeUng o€ Bad-
poug KeAaiou. H Beppokpaaia Aeiroupyiag Ba eugavioTei aTnv 086vn TG GUCKEUNG.

H karedBuvan TepIoTPOPNAG TwV KOURTIIWV UTTodEIkVUETal atrd Ta BEAN kai T CUMBOAA «+» Kal «-». H aTpor Tpog 10 aUpBoAo
«+» au§dvel TV TIUA TG KaBopiopévng TTaPapETPOU AEITOUPYIag Kal ) GTPOPI TOU KOUUTTIOU TPOG TO GUMBOAO «-» LEIWVE TNV TIUA
NG kaBopiopévng TapapéTpou Asiroupyiag. H ahayn g Beppokpaciag amé kaBe BaBué onuatodoteitar ammd éva nynTiké orjya.
H aMayn ¢ wpag k&Be wpag anuatodorteital amd nxnTiko orpa. H Bepuokpaaia kai o xpdvog e kGBe Aeioupyikd wapl pmopolv
va puBuIoTOUV EVTOG TOU EUPOUG TTOU AVAPEPETAI GTOV TTHVAKA TEXVIKWV SEDOUEVWV.

A@oU puBpiceTe TO XpOVO Kal T BEPUOKPaTia, TIEPIUEVETE 5 OEUTEPOAETITOl XWPIG VO PUBKITETE TIG TIOPAWETPOUS KOl VOl TIATATETE
Ta koupTmd. Metd amd auté To SidoTnua, n ouokeur Ba KAEIBWOE! auTépata TIG TTapauéTpoug Aeiroupyiag kai Ba Eekiviael
Aermoupyia oTnv emAeypévn katdoTaon Aemoupyiag. Ma va aAAdgeTe Tig puBpioeig xpdvou kai Bepuokpaciag, TatiaTe kal kpath-
0Te TIATNUEVO TO KOUTTH TIou @épevi Tn aruaveon «Mode» yia Trepimou 3 deutepdletTa, To omoio Ba EekAeidwatr Tn duvardtnTa
aMayig Twv TTaPaPETPWY.

MmopeiTe va aTmevepyoTTOINGETE T GUOKEURA QVa TTACX OTIYUA HE TO TIATNUA TOU SIOKGTTT.

H &hpavon pmopei va Slapkéatel Ewg Kal apkeTeG wpeg. Metd 1o Téhog TnG fpavang, amoouvdéaTe To kaAwdio Tpo@odoaiag aTmd
v pica. MePIUEVETE PEXPI VO KPUWOOUV Ta KOOKIVO Kal TIPOXWPEAGTE GTNV OTTOGUVOPMOAOYNCT| TOUG, ATTOCUVAPHOAOYWVTAG TO
kGoKIva éva PG €va aTé To UPNAGTEPO TTPOG TO XAHNAGTEPO.

AQoU a@aIpéacTe T TTPOiGVTa DIATPOPAG ATTG Ta KOOKIVA, TTPOXWPNOTE OTN GUVTAPNGN TWV KOOKIVWV Kal TNG GUOKEUNG.

Mpoetopaaia yiaoupriod

H ouokeur| oag emTpéTel va TpoeToINdoETe yiaoUpT amoé yaAa kal KaAAiEpyeieg BakTnpiwy yicoupTiod. Mpiv aTé TV TPOETOINa-
oia ToU yiooupTIoU, agaipéaTe GAATa KGOKIVA aTT6 TO ECWTEPIKG TOU aTTognpeavTr, a@Avovtag uévo Tov dioko amoaTpdyyiong oTo
KGTW pEPOG.

MMpogToiudoTe va doyeio Tou utopei va avtéCel T Beppokpacia autol Tou TpdTmou Aeimoupyiag. To doxeio Tpémel va TAUBET KaAd
kai va Cepomotei. Pi¢re 1 Aitpo yéAa 010 OKEUOG. ZUVIOTATAI VO XPNOIHOTIOIETAI TIAOTEPIWMEVO YA, TO N TIACTEPIWHEVO YaAa
TpéTel Tpwra va Bpddel. EmTpémeral n xpAon ayeAadivol, kataikiolou fi Tpdeiou yahakTog. Mopeite eTmiong va xpnoiuotroir-
oete yha UHT, ahAG €xel pikpoTepn BpeTTikA agia kai utropei va €xel xelpdtepn yelon. Ooo peyaAlTepn eival n TEPIEKTIKOTNTA TOU
y&hakTog e Aitrog, 1600 o TrayU Ba eivai To yiaoUpTi.

Kard mportiunon, Bepudverte 10 yaAa oToug 40 °C kai TOTTOBETAOTE TO O€ Eval OKeUOG, TTPOoBETE pia pepida BakTnpiokwy KaAAigp-
YEIV Kal avakaTéwTe KaAd. TomroBETAOTE T0 OKEUOG OTOV amognpavTr, KAeioTe Tnv TépTa kal pubuioTe Tov TpATTO AeiToupyiag Tou
meplypdetal wg «Brewingy pe o koupTi «Mode.

H mpoemiAeypévn pUBuion yia autdv Tov TpdTTo Acimoupyiag eivar 8 wpeg aToug 40 °C.

Katd v TpoeToipaaia Tou yiaoupTioU, inv avoiyETe TNV TTIGPTA TOU ATTOENPAVTH Yia va NV Kpuwaoel To peiypa. Otav TeAeioeTe
TNV TTpoETOINaaia Tou yiaouptioU, WUETe T Kai BAATE TO OTO Wuyeio.

Avti yia kaANEpyeieg BakTnpiwy yiaoupTioU, UTTopEiTe va TTIPoaBETETE Aiyo yiaoUpTi atrd TponyoUpevn TTapaywyr A KATTOI0 QUOIKO
yi000pTI TIoU TEPIEKEI QwvTavég KaAIEYEIEG BaKTnpiwy.

2uatdaeis oxeTika e v Enpavan Twy mpoidviwy S1atpoers

Ta aﬂoinpauéva KoppdTIO <ppot’Jva Ka Aoy avikwy urropot’Jv va xpnoipotoinBolv wg ovak A wg Tpdabeta yiamy nposTomaoia
Tpocplpwv Ta ano?,r]papeva Tpocplpa élumpouv m yeuon Kai Tn BpeTTTIKY Toug a§|a Ta amognpapéva Tpocplpa umopei va dia-
9épouv otV eppdvion i T yedon amd Ta mpoiova mou SiatiBevial oTa kataoTAuATA, KBS Ta auvTNENTIKG Kai of Bagég Bev
mpooTiBevTal katd T SIdpKela TG auTogpavong.

Mpiv ammé TV Apavan, GUVIOTATAI va GNUEIWVETAI TO BAPOG TWV TIPOIBVTWY KaI OTN GUVEXEID VO GNUEIWVETAI 0 XpOVOS Kail ) Bep-
pokpaaia ¢fpavang. Auté Ba dieukoAivel Tov kaBopIopo Twv HEMOVTIKWY GUVBNKWY epyaaiag.

O xpdvog ¢hpavang Twv TPoiGVTWV e§apTdtal aTmd: - To a0 1 T0 JEYEBOG TwV TEPOKiWV TPOPIHWY, - O TTOGGTNTEG TWV KOOKIVWY
TI0U XPNOIKOTIoIOUVTCN VIO TV EAPAVON, - Of TTOGOTNTEG TWV TTPOIGVTWY TTOU TOTTOBETOUVTAI OTOV ATTOgNPAvTH, - N Uypagdia Tou
aépa Tmou TEPIBAAAEI TO POUPVO, - O TTPOCWTTIKEG TIPOTIACEIG GO0V APOPd TIG EMITITWAEIG TNG {Rpavang.

Edv mapatnpnBoulv avopoidpopea amoteAéapata katd v ERpavaon, aAGETe TepIodIkG Tn BEoN Twv KOOKiVWY €AV TO ETITPETEI

APXIKESS OAHTIESTS
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0 0xedIaoUOG TNG OUOKEUAG.

Ta amo¢npapéva TpAQIa TTPETEN va ToTroBeToUVTal OE SoyEia MOvVO apol Exouv Kpuwael Tegiwg. To doxeio yia v amobrikeuon
TWV OTTOgNPAPEVWY TPOQINWY TTPETTEN va gival GQIXTO. ZuVIOTATaI N Xprion doxeiwv kevou. Aol TOTIOBETATETE Ta TTPoiGVTa OTO
doyeio, eival aTapaiTTo Vo T0 KAEIOETE KAAG KaI TN GUVEXEID VO AVAPPOPRTETE 600 TO HUVATOV TIEPITOOTEPO aEPQ. ATIOBNKEUOTE
10 Tpé@INa ot Soxeia ot oKoTEVG Kal Gpooepd pépn. H Beppokpacia amobrikeuong dev Tpémer va urepPaivel Toug 15 °C. Mnv
ToToBeTeiTE Ta amognpapéva TpdgIua ameuBeiag o€ peTaMIKG doxeia. EAEyxeTe TTEPIODIKG TV KATAOTAON TWV ATTOENPAUEVWY
TPOPIHWV.

Edv yia omoiovdrirote Adyo eivar amapaitnto va diakotei n Siadikacia pavong. Ta 1pé@Iua TPETEN va a@aipolvTal aToé Ta
kdoKIva kai va ToTroBeToUvTal 0 TTAAOTIKEG oaKOUAEG 1} Boyeia kal aTn ouvéxeia va amoBnkedovTal oty Katdwugn. ATowugTe Ta
TIPOIOVTa TTPIV GUVEYioeTE T EApavarn. Mnv KatawUyeTe €K VEOU T TTOWUYUEVD TTPOIGVTA.

2UvIpnan NS GUOKEUNS

Mpoooyn! O\eg o1 epyaaieg ouvtrpnang mpémel va diEayovTal e Tn ouokeur| amrevepyotroinuévn. Ma auté To OKOTT6 ATTOoUV-
SéaTe To BUopa Tou KaAwdiou Tpo@odoaiag atré TN Tpila Tou SIKTUOU.

H ouokeur xpnoIpoTIoIETaI yIa TNV TIPOETOINATIN TPOYiWY TToU ToTroBETOUVTal aTTeuBeiag TTévw oTa kAOKIVa, OTTOTE TIPETTEN Va
TPOOESETE va EEA0PONETE OWOTA UYIEIVH 101 WOTE N TIPOETOINATIT TWV GAYNTWV vV €ival aoPaAig.

Ta kéokiva Kai 0 diokog amoaTpdyyiong TPETTEN va TTAEvovTal PE PEUMA TPEXOUKEVOU vepou i va BuBilovTal o€ vepd. Xpnaipo-
ToINaTe éva Mo aTropEUTTAVTIKG TdTwy. Kabapilete pe éva paAaké Tavi, éva paAaké ogouyydpl i pia paAakr Bodptoa. Mn
Xpnoipotroleite mBETIKG A AclavTikG kaBapioTikd Adyw Tou KIvdUvou BoAwang Tng EM@AVEIag Tou KAGKIVOU Kail TOU KaTrakioU.
A@oU TTAUVETE TO KAOKIVO Kal Tov DigKO aTToaTPAYYIoNG, OTEYVWATE Ta KAA TTPIV Tal TOTTOBETATETE OT GUOKEUN.

Ta kdokiva kai To KaTraki dev eival katdMnAa yia kabapioué o€ TAuvTApia MATwY iy Pe Tridaka vepol uwnAig Trieang.

KaBapioTe 0 mepiBAnua e Eva eEAa®pwg uypd Travi kai aTn GUVEXEIR OTEYVWOTE TO WE €va KaBapd, OTEYVO TTavi.

Mpoaooxn! Moté unv BuBioete TV nAekTpikr auakeun (TepiBAnua) o€ vepd n omoiodrimote GAAo uypo.

l"a kaBapioud pnv xpnoipotoieite SIAAUTIKG, KaUGTIKG péoa, To aAKOOA, T Bevdivn 1 uéoa TPIBA.
KaBapioTe Ta avoiypara e§aepiopou pe TNV NAEKTPIKN oKouTTa.

MpIv XpPNCIMOTIOIRTETE T GUCKEUN yia TPWTN @opd, HETd Tov kabapioud Tou kGOKIVou, Tou KaTrakioU Kal Tou TrepIBAfuaTog, BéaTe
Tov amo¢npavTh g Aeimoupyia yia 30 ASTITd 0Tn PéyIoTn BepUoKPaaia, Xwpig va ToToBeTAOETE GaynTd Tavw Tou. Katd T didpkeia
auTAg NG TrepIddou, eival mBave va Byel kamvog A oopr| oo Tn ouokeun. Metd Tnv oAokAfpwan TG epyaciag, agraTe T ou-
OKEUN va KPUWOEL, 0T ouvEéxela, TTAOVETE Ta kGoKIva Kal Tov dioko amoaTpdyyiong kail kabapioTe To TepiBAnua. Autd Ba agaipéael
TUXOV UTTOAEIMMOTIKEG XNMIKEG OUTIEG TTOU XPNCIMOTIOIOUVTAI OTNY TIAPAYWYH TwV EE0PTNHATWY TNG CUOKEURG.

®0Aaén mg ouokeung

Edv n ouokeur| dev Ba xpnoipoToleital yia Jeyaho xpovikd S1dotnua, ammoouvdEDTe TV amd TV TIOPOXN PEUHATOG.

®uhatTe T P0GV O€ ETWTEPIKOUG XWPOUG, TTPOOTATEUDTE TO a6 OKOVN, akaBapaieg kal uypacia. Mpoteiveral va QUAGEETe T
OUOKEUN 0T OUOKEUQTIO TOU EPY00TATIOU.

®uAdooere 1o Tpoidv o B¢on aTnv oroia Aeiroupyei. Mnv Badete Ta TpoidvTa o€ aTpwaelg. Mnv Baderte TiToTa Mdvw aTO TTPOIOV

kaTd TV amodrkeuan.

TEXNIKA ZTOIXEIA
Napdperpog Movdda pérpnong Tign
Kwdikég katahdyou 68280
OvopaoTiki Tdon [V~] 220 - 240
OvopaoTIK ouyveTnTa [Hz] 50/60
OvopaoTiki 10XUg W] 300 - 340
K\don pévwong |
AiaoTéoeIg kookivou [em] 25,7 x17
Méy. poprio evog Kookivou [kq] 05
Aiaotéoeig g ouakeung (Y x Mx B) [em] 29x26x22
Daopa Bepuokpaaiag Efpavang [°C] 30-80
Ddaopa Bepuokpaciag yia TPoEToIaaia yiaoupTiol [°C] 30- 50
Ddaopa xpovou epyaaiag [h] 1-99
KaBapd Bapog [ka] 2

m APXIKES OAHTIIES
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XAPAKTEPUCTUKA HA YCTPOUCTBOTO

CyLwnnHsTa 3a XpaHa e YCTPONCTBO, NPEAHA3HAYEHO 3a CYLUEHE HA XPaHWUTENHYW NPOAYKTY Ype3 NPUHYAUTENHA LMpKynaLus Ha
TOMBLN Bb3AyX. briarogapexne Ha perynupaHeTo Ha TemnepaTypara B LIMPOK A1anasoH, € Bb3MOXHO Aa HacTpouTe paboTHuTe
napameTpy Ha YCTPOICTBOTO cnopen BaluuTe Hyxav v cnoper BUAA Ha CyLLEHUTe XPaHUTENHN NpoayKTi. MHoro oT TaBuTe nos-
BonsiBaT echekTvBHA paboTa. YCTPOICTBOTO He € NpefHa3HayeHo 3a Tbproecka ynotpeba. MpasunHoTo, HafexaHo 1 GesonacHo
[AeiiCTBYe Ha ypena 3aBucy OT NpaBUiHaTa eKkcrnoaTaLysi, nopaau KoeTo:

Mpeay aa 3ano4HeTe U3non3saHe Ha yCTpOVICTBOTO, Tpﬂ6Ba Aa npoyeTteTe Lanata UHCTPYKUKUA U Oa A 3anasuTe.

[locTaBuMKbT He HocK OTrOBOPHOCT 3a KakBUTO U Ada 61no LWeTK, Bb3HUKHANM nopaau u3nons3saHe Ha ychOVICTBOTO B HECHOT-
BETCTBME C NpeaHas3Ha4YeHneTo, Hecna3BaHe Ha npasunarta 3a Ge3onacHoCT yKa3aHusTa 0T HacToALaTa MHCTPYKLKA. M3nona-
BaHETo Ha yCTpOI;ICTBOTO B HECLOTBETCTBUE C NPEAHA3HAYEHNETO My BOAM CbLLO Taka A0 3ary6a Ha npasara Ha ﬂOTpeﬁVITeJ'Iﬂ 3a
rapaHuuaTa Ha npon3BoanTens, KakTo U rapaHuuaTa Ha npodasaya.

OBOPYOBAHE

YpemaT Ce [0CTaBs KOMMIEKTEH W He Ce M3NCKBa CrnodsiBaHe. I'Ipep,m [ia 3arnoyHeTe n3nons3saHe Ha yCTpOVICTBOTO, TpﬂsBa ha
OTCTPaHWTe BCUYKWN eNemMeHT Ha onakoBkata 1 3allUTHU eNeMEHTI No BPEME Ha TpaHCNopTUpaHe. Heobxogumu ca v nogroteu-
TEMNHW AEACTBUS, ONMCaHW NMO-HATATBK B Ta3n MNHCTPYKLKS.

OBLLKX YKA3AHWA 3A YNOTPEBA

YCTPOICTBOTO € NpeaHa3Ha4eHo 3a AoMalLHa yrotpeba 1 e 3abpaHeHo Aa ce u3nornasa 3a
ThPrOBCKM NPUMOXEHIS, HaNp. B 3aBeAeHUS 3a 0OLLECTBEHO XpaHEHE.

YCTPOMCTBOTO € NpesHa3HaYeHO 3a 13Mon3BaHe CaMo BbTPe B NOMeLLEeHUsTa. He usnaram-
Te YCTPOWCTBOTO Ha IbXA UMK [pYriA Banexu.

YCTpOICTBOTO Ce M3Morasa camo 3a TonnHHa 06paboTka Ha XpaHUTENHU NPOZYKTH, NocTa-
BEH OUPEKTHO BbpXY TaBuTe. 3abpaHeHo € 13MoN3BaHeTo Ha YCTPOCTBOTO MO KaKbBTO 1
[ia € ApYr Ha4vH, HanpuUMep Karo NogrpeBaren 3a NpoayKTI, NOCTaBEHW B Cb 3 FOTBEHE.
3abpaHeHo e camm ja peMoHTMpare, pasrnobsearte unu moaudmumpare ypeda. Bevuku
PEMOHT Ha YCTPOMCTBOTO TPsibBa Aia Ce U3BBLPLUBAT OT OTOPU3NPAH CEPBI3EH LIEHTB.

Mo Bpeme Ha paboTa npe3 LANoTo Bpeme ypeabT Tpsibea fa 6bae nog HabroaeHue.
NPEQYNPEXAEHWUE! YcTpoicTBOTO MOXE Aa Ce HaropeLLm no Bpeme Ha pabota, Tpsibea
[ia Ce BHUMaBa Npu [OKOCBaHe Ha ypeda no BpeMe Ha pabota 1 HenocpeacTBeHo creq
TOBA, Thil KATO TOBA MOXE [a MPUYMHI 3rapsHIS.

YCTPOWCTBOTO He € NpeaHasHaueHo 3a ynotpeba ot Aelia 4o 8-roguilHa Bb3pacT W nuua ¢
HaMaseHn M3nNYeckn U yMCTBEHM Bb3MOXKHOCTM M NULA C NAMCa Ha OMKT W MO3HaHWs 3a
obopyaBaHeTo. OCBEH aKo Te Ca Nof HaA30p Ui ca MHCTPYKTMPaH¥ Aa unonasat obopya-
BaHeTO No 6e30MaceH HaumH, Taka Ye fa pasbupar cBbp3aHUTe C ToBa onacHocTu. [lelara
He 61Ba [a ci MrpasiT C YCTPOWCTBOTO. He ce paspeluaBa No4McTBaHe 1 M3BbPLUBAHE Ha
[EAHOCTM MO NOAAPBXKA HA YCTPOWCTBOTO OT feLia 6e3 Haz3op.

[pernopbKu 0OMHOCHO MpaHCropmupaHemo U UHCMasnupaHemo Ha ycmpoucmeomo
YCTpOCTBOTO MOXe [a Bb/ie NOCTaBeHO CaMo Ha TBbpaa, NNOCka, paBHa 1 Hesananma
MOBBPXHOCT. [MOBBbPXHOCTTa TPpsibBa Aa M3ObPXI TEITIOTO Ha CaMOTO YCTPOMCTBO 1 Ha Mo-
CTaBEHWTE B HEr0 XPaHUTENH NPOZYKTH.

TpsibBa fa uma pascTosiHue ot NoHe 10 ¢m KOO CTpaHUYHUTE CTEHM HA YCTPONCTBOTO. He
rocTaBa1Te MaTepuant, KOUTo He ca YCTONYMBI Ha BUCOKA TeMnepaTtypa Hag yCTPOCTBO-

OPUTITMUHAINTHWU MUHCTPY KLUMU MU E
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70. TOBa LLie M03BOMM NPABUIHOTO BEHTUNMPaHE Ha ypeada. He noctaesiite 6rn3o go puba
Hanpumep Ha mMacarta. He noctassiTe yCTPONCTBOTO B BNM30CT 4O 3ananMu Matepuasni
KaTo 3aBecy Unn nepaeTa.

YCTpoICTBOTO TPsibBa Aa Ce M3Monaea Ha MSCTO, KbAETO Bb3ayXbT He ChabpKa 3aMbp-
CcsBaHMs M apoMatu. o Bpeme Ha CyLUEeHeTO Bb3ayxbT NPEeMUHaBA Npe3 XPaHUTENHUTE
MPOLYKTY W BbPXY TSIX MOraT 1a OCTaHaT BCSIKAKBY 3aMbPCABAHIS,

He nocraBsiiTe HUKaKBM EMEKTPUYECKM Ypemy Hag YCTPONCTBOTO. 1o Bpeme Ha pabota
YPEObT U3TbYBA TOPELL, 1 BriakeH Bb3yX, KOETO MOXE Aa MPUYMHIA KbCO CbeaMHEHE Ha
eneKTpuyeckaTa cucTema 1 TOKOB yaap.

3abpaHeHo e npobuBaHeTO Ha KakBUTO 1 Aa BKUno OTBOPM B Ypeada, KakTo 1 BCska Apyra
MoaudMKaLMS Ha NMPoayKTa, KOSITO HE e OnicaHa B MHCTPYKUMSTA.

MpeHacsiiTe ypeaa camo Korato e OXNafieH Ype3 3axBalliaHe Ha koprnyca. He npemecTsait-
Te ypena, Kato Abpnate 3axpaHeaLLys kaber.

Temnepartypara Ha MSCTOTO Ha MHCTanMpaHe 1 yrotpeba Ha YCTpoCTBOTO TpsibBa Aa bbae
B AvanasoHa ot +10 °C + +38 °C, a oTHocuTenHaTa BriaxHocT Tpsiosa aa 6bae noa 90%
0e3 KoHaeH3aLws Ha BofHa napa.

[peropbKu 3a cebp3saHe Ha ycmpolicmeomo KbM 3axpaHeaHemo

Mpeam aa CBbPXKETE ypeaa KbM 3axpaHBaHeTo, TpsibBa Aa Ce YBepuTe, Ye HanpekeHneTo,
yecToTata M MOLLHOCTTa Ha 3axpaHBallata Mpexa CbOTBETCTBAT Ha CTOMHOCTUTE, MOCO-
YeHu B MHopMaLmoHHaTa Taberka Ha ypeaa. LLencenst Tpsba Aa cbOTBETCTBA Ha KOH-
TaKkTa. 3abpaHeHo e MoaUtMLMPAHETO Ha LLencena o KakbBTO U 4a € HauVH.
YeTpoicTBoTo Tpsibea Aa Bbae CBbP3aHO AMPEKTHO KbM eAMHUYEH KOHTAKT Ha 3axpaHBa-
Lara Mpexa. 3abpaHeHo € W3MON3BaAHETO Ha YObIMKUTENM, PasKIOHUTENN U ABOHM KOH-
TaKTU. Enextpuyeckata Bepura Tpsibea Aa Gbae cHabaeHa Cbe 3aLMTeH MPOBOAHMK U 3a-
wyta 16 A.

V136sirBaitTe KOHTAKT Ha 3axpaHBaLLus kaben ¢ ocTpu pbOoBe ¥ ropeLLy NpeameTt v no-
BbPXHOCTW. 10 Bpeme Ha paboTta Ha NpofyKTa 3axpaHBalmaT kaben BuHarm Tpsibea fa
Obae HarmbIHO Pa3BUT W Pa3MoNOXeH Taka, Ye Aa He Mpedn npu 0bCryKBaHETO Ha ypeda.
PasnonaraHeTo Ha 3axpaHBaLLusi kaben He MOXe [a Cb3aaBa OMacHOCT OT CibBaHe. Enek-
TPUYECKUAT KOHTaKT TpsibBa Aa € Ha TakoBa MSCTO, Ye BuHaru 4a Obae Bb3MOXHO Obp30
[ia U3BauTe LLencena Ha 3axpaHBaLLms kaben Ha ypeaa. Korato u3knoysate Luencena Ha
3axpaHBaLLys kaben, BuHar gbpraiite kKopryca Ha Lencena, a He kabera.

AKo 3axpaHBaLLMAT kaben i LLEeNnCernbT ca NoBpeaeH™, He3abaBHO Ml M3KITHOYETE OT enek-
TpMYeckaTa Mpexa 1 ce CBbPKETE C OTOPU3MPaH CepBX3 Ha NPOW3BOAMTENS 3a NOAMSHA.
He uanon3gaiite ypeaa ¢ noBpeaeH 3axpaHBall, kaben un Lwencen. 3axpaHealumsT kaben
WK LLencen He morat Aa 6bhar peMoHTMpaHW. B cryyai Ha noBpeda Ha Tean enemeHTy
Te TpsibBa Aa ObaaT noameHeHm ¢ Hosw, Be3 aedbekT. MoamsHaTa Ha 3axpaHBaLLms kaben
3ae[HO C Lencena TpsibBa Aa ce M3BbPLLUK OT OTOPWU3MPaH CEPBI3 Ha MPOM3BOAMTENS.

[peropnbku 3a yrompebama Ha ypeda

NPEOQYNPEXAEHWUE! KopnycbT Ha yCTPOACTBOTO MOXeE [a Ce HaropeLy no BpeMe Ha
pabora u cres ynotpeba. He ro AokocBaiiTe, Thil KaTo MOXKe Aa NpudmHIA n3rapsHis. Maya-

E OPUIMUHANHMWU WUHCTPY KLUUMU
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KailTe Kopryca Ha ypesa Aa ce oxnaau.

XpaHuTenHuTe NpoaykTv TpsbBa Aa ObaaT Hapsi3aHu Ha Manku napyeTa, npeau Aa ovaar
rMocTaBeHy B TaBuTe. KOrKoTo no-Manky ca napyetarta xpaHa, Torkosa no-oup3o e 6baar
W3CYLLIEHM 11 TONKOBA MO-HICKa Lue Gbae TemnepaTtypara Ha CyLUEeHe.

XpaHuTenHuTe NPoayKTh TpsibBa BIHAMM Aa ce NOPEeXAaAT, Kato Ce 3anoyHe OT Hal-HICKa-
Ta TaBa. [TpoaykTute He TpsibBa Aa Ce nogpexaaT TBbpae NITbTHO, 3a Aa Ce NO3BOMNM LPKY-
nauus Ha Bb3gyxa. Ha eHa TaBa Tpsibea fa 6be nocTaBeH caMo eauH CIION XpaHUTENH
npoaykTy. MpoayKTuTe, NOCTaBeHN BbPXy TaBaTa, He TpsbBa [a 4OKOCBAT TaBara Ui Kop-
ryca, NoCTaBeH Haf TX.

YBepeTe ce, Ye nogbT B BrM30CT 40 ypena He e xmb3ras. ToBa Lue NpenoTepaTh NoaxTbs-
BaHe, KOETO MOXe Aa MPUYMHI CEPUO3HN HapaHSIBaHUS.

Mo Bpeme Ha pabota Tpsbaa npe3 LANoTo BpeMe [a Abpxute ypeaa nod KoHTpor. Mpeau
[ia NpoBEpUTE CTEMEHTa Ha M3CyLLIABaHe Ha XpaHWUTENHIUTE NPOAYKTH, cripeTe paboTaTa Ha
YCTPOWCTBOTO, M3BAZETE LLEMNcena Ha 3axpaHBaLLms kaben oT KOHTaKTa, U34akaiTe, Aokato
KOPMYCBT Ha YCTPOWCTBOTO CE OXIaau W Cnep ToBa OTBOPETE Kopryca.

AKO OCTaTbLy OT XPaHUTENHW NPOLYKT OCTaHaT BbPXY TaBaTa Uik Kopryca Cried CyLUEHE,
Te TpsibBa Aa Obaar oTcTpaHeHu npeau fa 6baaT nogpeaeHn 3a CyLLeHe HOBW XpaHUTENH
npoaykTn. OcTatbuyTe OT XpPaHUTENHI NPOAYKTW, OCTaHar BbpXy TaBuTe WMnK Kopnyca,
MOraT Aia NonpeyaT Ha LMpkynauusita Ha Bb3ayxa, KOeTo MOXe Aa [oBede 4O nperpsisaHe
Ha yCTPONCTBOTO. [MPerpsToTo YCTPOCTBO MOXe Aa 6bae NoBpeneHo 1 Aa NpuimHIA Bb3-
HUKBaHe Ha NoXap W TOKOB yaap. YCTPOMCTBOTO TpsibBa Aa Bbae NOYMCTEHO B CHOTBET-
CTBME C MHCTPYKLMMTE OT TouKa: ‘Tlopapbxka Ha yCTPOMCTBOTO”

OBCNYXBAHE HA YPELIA

WHcmanupate, 8kimioygaHe U 0beityxeaHe Ha yempolicmeomo

YeTpoiicTBOTO TpsibBa Aa ce pa3onakoBa HaMmbiHO, KaTo Ce OTCTPAHST BCUYKW eNeMeHTY OT onakoBkata. [penopbuutenHo e a
CbXpaHsiBaTe OnakoBkara, T Moxe Aa 6bJe nonesHa 3a No-kbCeH TPAHCMOPT M CbXpaHeHMe Ha YCTPOICTBOTO.

[NoaroTBETE YCTPOWCTBOTO CHINACHO YKa3aHusATa OT pasaen ,[1oaapbxKka Ha YCTPOCTBOTO".

ModpexdaHe Ha magume

[MoctaBete TaBata 3a oTTuyaHe (Il) Ha A4bHOTO Ha kopnyca. ToBa Lue NOMOrHe Aa Ce 3anasi BbTPELIHOCTTa Ha ypemda 4ncTa,
KoraTo COKbT kare OT napyeTara xpaHa.

TaBara ce nnb3ra no BogauuTe BbB BbTPeLLHOCTTa Ha kopnyca (IIl). YBepeTe ce, Ye BCsika TaBa e ycropeaHa Ha AonHaTa cTeHa
Ha yCTPOCTBOTO. B 3aBMCHMOCT OT KOMMYECTBOTO Ha XpaHUTENHUTE NPOAYKTY, KOUTO TpsibBA fia Ce M3CyLLaT, MOXe Aa Ce U3nona-
Ba NPOV3BOMEH Bpoil TaBy, AOCTaBEHM C YCTPOICTBOTO.

B 3aBucumocCT OT pasmepa Ha CyLEHUTe XpaHWUTENHW NPOAYKTY, TpsibBa Aa ce 13non3saT TaBu C pasnuyeH pasmep Ha oTBopa.
TpsbBa fa ce vMa npeaBwa, Ye No BpeMe Ha CyLUeHe XpaHWUTENHUTE NPOAYKTM MoraT fia Ce CBUAT Nk fja NPOMeHAT dopmara
cn.

Cnep kaTo BCUYKA TaBi Ca NOCTABEHW B kopnyca. 3aTBOpeTe BpataTta Ha CylmnHaTa. PubbT Ha BpaTata no uanara AbmkvHa
TpsibBa fja ce npunsira kbM pbba Ha kopnyca (V).

BHuwmatme! Mpenopbysa ce ja ce MpoBEpY NONOXEHNETO Ha TaBUTe, MPeaM fja Ce NOCTaBy XpaHa BbpXy TaX. Tosa e Bu nosso-
v Aa NpUACBUST ONUT W Lie YNECHM NOAPEXAAHETO HA TAaBUTE C XPAHWUTENHY NPOAYKTU, NOCTABEHM BbPXY THX.

[ModpexdaHe Ha xpaHumenHu npodykmu 8 masume

BHumaHue! Mpenopbysa ce XpaHUTeNHIUTe NpoayKTU Aa Aa Ce NOCTABST B TAaBUTE U3BbH kopryca. [ocTaBeTe NpoAyKTUTE B eMH
crnoit. He nocTaBsiiTe XpaHUTENHW NPOAYKTV BbPXY TaBaTa 3a OTTYaHe. Mib3HeTe TaBaTa C XPaHUTENHU NPOAYKTU B KOpryca,
kaTo 13nonasate Hai-Huckus YT Bogaum. Mb3aHeTe cnedBaLLyTe TaBu B Pa3noNOXEHUTE MO-Tope ABOVKMA BOfauM, Kato BHU-
MaBaTe XpaHWUTENHUTE NPOLYKTY, MOCTAaBEHM B [ONHaTa TaBa, Aa He BIW3aT B KOHTAKT C ropHaTa Tasa.

OPUTITMUHAINTHWU MUHCTPY KLUMU MU
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[MyckaHe u U3KmK4eaHe Ha ycmpolicmeomo

Cnep KaTo BKMIOYNTE 3axpaHBalLns kaben B enekTpUYECcKMs KOHTAKT, BCUYKM MOACBETK Le Ce BKMKoYaT M crep Tosa Lie ce
W3KMIoYaT. YCTPOICTBOTO LLE BE3e B PEXIM Ha FOTOBHOCT.

HatucHeTe npeskmioyBaTens, yCTPOCTBOTO Le 3anoyHe Aa paboTy B pexim no noppasbupaHe: cylueHe, KoeTo Lye bbae curHa-
NM3MPaHO Ype3 NOfCBETKa Ha CMMBONA, onucaH ,Drying” Bbpxy naHena 3a ynpasneHue. PexumbT Ha pabota Moxe Aa npome-
HuTe, kaTo HaTucHeTe ByToHa ¢ Hagnmue ,Mode*. CylwmnHsaTa Ma cnocobHOCTTa Aa MPUTOTBS KCENO MISIKO B pabOTHUS pexum,
onucaH kato ,Brewing”. 36opbT Ha pexum Ha pabota e bae curHanuanpan Ypes noAceeTkaTa Ha eanH OT ABaTa CUMBONA
Ha naHena 3a ynpasneHue.

Ypes BbpTALMS OyTOH 3a HAaCTPOWka Ha BPEMETO e Bb3MOXHO /@ HacTpouUTe BpemeTo Ha paboTta Ha YCTPOWCTBOTO B MbHM
yacose. Bpemeto Ha paborta e ce nokaxe BbpXy AUCMNES Ha YCTPOWCTBOTO.

C nomoLLTa Ha BbpTALLWS BYTOH 3a perynupaHe Ha Temneparypata MoXeTe fja HacTpouTe Temneparypata Ha paboTa Ha ycTpoit-
CTBOTO B rpagycu no Llenauit. Temnepartypara Ha paboTa Lue ce nokaxe BbpXy AUCTIEs Ha YCTPOUCTBOTO.

lMocokata Ha BbpTEHE Ha konyeTaTa e 0D03HayeHa CbC CTPenku v CUMBOMM ,+* 1 -, 3aBbpTaHeTo No nocoka ,+* yBenuyasa
CTOIHOCTTa Ha 3adafieHns paboTeH napameTbp, a 3aBbPTAHETO HA KOMYETO MO MOCOKa - HaMansBa CTOAHOCTTa Ha 3afafeHNs
paboteH napameTbp. [pomsHaTa Ha Temneparypara C BCeku rpagyc ce CUrHanuaupa ot 3ByKoB curHan. [pomsHaTta Ha BpemeTo
C BCEKY Yac Ce CUrHanuanpa oT 3ByKOB curHan. Temneparypara 1 BpemeTo BbB BCeki paboTeH pexum MoraT fa Obaat 3afafenm
B paMKuTe Ha ManasoHa, NocoyeH B Tabnuuara ¢ TEXHUYECKN AaHHN.

Cnep kaTo HacTpouTe BpeMeTo W Temneparypara, 134akaiTe 5 cekyHan, 6e3 1a perynupate napameTpute u Aa Hatuckare by-
ToHuTe. Criefi TOBa BPEMeE YCTPOCTBOTO aBTOMATUYHO Lie 3aKkmnioum paboTHUTe napameTpu 1 Lue 3anoyHe pabota B n3bpanus
paboTeH pexvm. 3a ia MPOMEHNTE HAaCTPOIIKUTE Ha BPEMETO 1 TeMnepaTypata, HaTUCHETe 1 3aapbxTe byToH ,Mode" 3a okono
3 CeKyHaW, KOeTO LLie OTKMK4M Bb3MOXHOCTTa 3@ NPOMSHA Ha NapameTpuTe.

MoxeTe Aa U3KM4MTe YCTPOMCTBOTO MO BCAKO BPEME, KAaTO HATUCHETE 6yTOHa 3a BKITIOYBAHE/U3KITHO4YBaHE.

CyLIEHETO MOXe [1a MPOSbITKIA JOPH NOBeYe OT AeceT Yaca. Criefl 3aBbplUBaHe Ha CyLEHETO U3BafieTe 3axpaHBallms kaben ot
KOHTaKTa. /34aKalite TaBuTe 1a Ce OXMaAAT M 'Y AEMOHTMPANiTe eaHa N0 eaHa, KaTo 3anoYHeTe OT Hal-BUCoKaTa KbM Hali-HICKO
pasnonoxeHara.

Cniefj kaTo U3BaguTe XpaHUTENHUTE NPOBYKTY OT TaBUTE, MPOABIKETE C NOAAPLKKATA HA TABUTE U YCTPOICTBOTO.

MpueomesiHe Ha Kuceno Misko

YCTpOICTBOTO BY NO3BONSBA A3a NPUTOTBSATE KMCENO MIISKO OT MITSKO 1 KynTypu MnedHokucenn 6aktepun. Mpean aa npuroteute
Kuceno MIsiko, OTCTpaHeTe BCUYKM TaBM OT BbTpELLUHATa CTpaHa Ha CyLIMMHsiTa, KaTo OCTaBUTE Camo TaBaTa 3a OTTM4aHe Ha
[BHOTO Ha YCTPOWCTBOTO.

MoproTBeTe CbA, KONTO MOXE [ja U3AbPXU HA TEMNepaTypaTa Ha To3n pexum Ha pabota. CbabT TpsibBa Aa OGbae Aobpe namuT u
un3napeH. Cunete 1 nuTbP MAsiKO B CbAia. MpenopbyBa ce Ja ce M3nonasa NacTbopu3MpaHo MISIKO, HENacTbOPU3NPaHOTO MASKO
MbpBO TPsA6Ba fa ce kunHe. Moxe fa ce 13non3ea kpase, ko3e Unm oB4e Mnsko. MoxeTe CbLuo Taka Aa nanonasare UHT mnsko,
HO TO MMa MO-HNCKa XpaHWTENHa CTOMHOCT 1 MOXe fia UMa No-MoLu BKyC. KonkoTo No-BUCOKO € ChAbPXaHWETO Ha Ma3HuHN B
MASKOTO, TOMKOBA MO-TBCTO LU ObAe KUCENoTo MASKO.

3a npegnouuTaHe e MnsikoTo Aa ce 3arpee o 40 °C v aa ce nocTaeu B Cbf, fa ce [JobaBu nopuusiTa oT 6akTepuanHuTe KynTtypu
1 fa ce pasbbpka gobpe. MoctaBeTe cba B CyLMNHsTa, 3aTBOpeTE Bpatata u ¢ bytoHa ,Mode” 3apaitte paboTHUS pexum
,Brewing".

HactpoitkaTa no nogpasbupaHe 3a 1031 pexum Ha pabota e 8 yaca npu Temnepatypa 40 °C.

KoraTo npurotsiTe Kuceno Mnsko, He OTBapsiTe BpaTara Ha CYLUMMHATa, 3a Aa He A0MYCHETe A0 oxnaxaaHe Ha cmecTa. Korato
MPUKIIYMTE C MPUTOTBSIHETO Ha KCENOTO MASIKO, OXMIAAETE O 1 FO CNIOKETE B XNaaUnHuKa.

BmecTo MneyHokuceny kynTypu Gaktepuu, MoxeTe a [0BaBUTe Manko KUCENo MASKO OT NPEA MPUrOTBEHO KUCENO MASIKO Ui
MariKo HaTypaneH iorypT, ChabpXaLl, X1BH KynTypu Gaktepum.

[MpenopbKu 3a cyweHe Ha XpaHumenHu npodykmu

CylueHuTe NapyeTa NoJoBe U 3eMEHYYLIM MOraT Ja Ce M3MOM3BaT KaTo 3akyCckv Unv kato AoGaBKi Mpu MPUrOTBSIHE Ha XpaHa.
CyLLeHNTe XpaHUTENHY NPOAYKTY 3ana3BarT BKyca W XpaHUTenHaTa 1 CTOMHOCT. V3cylLeHnTe XpaHUTenHW NPOdyKTV MoraT Aa ce
pasnyaBaT Mo BLHLLUEH BUA UMK BKYC OT MPOAYKTUTE, HANMYHI B MaraauHuTe, Thii Kato He ce A06aBST KoHcepBaHTH W Garpuna
10 BpeMme Ha CyLLEHETO.

Mpeau cyLueHe ce npenopbyBa Aa ce 0Thenexy TErnoTo Ha NPoaYKTUTE W Crief ToBa Aa ce 0TOenexu BpeMeTo v Temnepatypara
Ha cyLueHe. ToBa LLe YNecHY ONpeaensHeTo Ha GbaeluyTe YCNOBUS NPU CYLUEHe Ha XPaHUTENHU NPOLYKTH.

BpewmeTo 3a cywwieHe Ha NpoayKTUTe 3aBUCK OT: - AeBenuHaTa unu pa3mvepa Ha napyetarta XpaHUTENHW NPOAYKTH, - BPoST Ha
TaBMTE, U3MON3BaHU 3a CyLLEHE, - KONMYECTBATA NPOAYKTH, NOCTABEH BbB CYLUMITHSTA, - BNAXHOCTTA Ha Bb3yXa OKOMO CyLLn-
HAITa, - IMYHUTE NPELNOYNTaHNS OTHOCHO eeKTa OT CYLLEHETO.

Ako 10 Bpeme Ha CyLUEHeTo ce HabnioaaBaT HepaBHOMEPHI PE3ynTaTi, NEPUOAMYHO MPOMEHSINTE NO3ULMSITA Ha TaBuTe, ako
KOHCTPYKLVSITa Ha YCTPOACTBOTO 10 MO3BONSIBA.

OPUIMUHANHMWU WUHCTPY KLUUMU
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/3cywwenunTe xpaHUTenHW NpofyKkT TpsibBa fja ce MOCTaBST B KOHTEHEPW CaMO CMef MbIHOTO UM oxnaxpaaHe. KoHTeliHepbT
3a CbXpaHeHWe Ha W3CyLLEeHN XpaHuUTenHW NpopykTv Tpsbea Aa Gbae xepmeTndeH. MpenopbyBa ce M3Non3saHeTo Ha BakyyMHM
koHTelHepu. Cref nocTaBsHe Ha NPoAyKTUTE B KOHTEIIHepa Tow TpsbBa Aa Ob/ie 3aTBOPEH MITbTHO, @ CMej TOBA OT HEro Aa ce
W3TernN Bb3MOXHO Hali-MHOr0 Bb3ayX. CbXpaHsBaiiTe KOHTEAHepIUTE C XPaHUTENHN NPOAYKTI Ha TbMHO W XNafHo MACTO. Temne-
paTypara Ha CbXpaHeHwe He TpsibBa fa HagBuwwasa 15 °C. He noctassiiTe U3cyLLEHIUTE XpaHy AUPEKTHO B METaNHU KOHTEAHepH.
lMepvoanyHo NpoBepsiBaiiTe CbCTOSHUETO Ha M3CYLLEHNTE XPaHWUTENHI MPOLYKTH.

AKo nopajiyv HskakBa MpuynHa Ce Hanoxm NpekbCBaHe Ha MpoLieca Ha CylueHe. XpaHUTenHuTe NpoaykTv Tpsibea Aa ce u3saasT
OT TaBUTE W Aa Ce MOCTABAT B HAMOHOBI TOPOWUUKM UMM KOHTEHEPW, CEA KOETO Aa Ce CbxpaHsBaT BbB thpusep. Mpeaum na
Bb300HOBYTE CyLLeHeTo TpsibBa fja pa3mpasnTe NpopykTuTe. He 3ampassBalite OTHOBO pa3MpaseHiTe NpoayKTy.

Moddpwixka Ha ypeda

BHUMAHWE! Bcuuky fieliHocTy Mo nofapbxka TpsibBa fja ce u3BbpLUBAT NPy pa3eaUHEHO ENEKTPUYECKO 3aXpaHBaHe Ha ypena.
3a na HanpaBuTe TOBa, 3BajeTe Luencena Ha 3axpaHBalus kaben ot KOHTaKTa.

YCTpoIACTBOTO Ce W3on3Ba 3a NpUroTBAHE Ha XpaHa, MOCTaBeHa B AVPEKTHO BbPXY TaBiTe, 3aToBa TpsbBa Aa ce rpuxiTe 3a
noaAbpkaHe Ha NpaBuHa XurieHa ¢ Len 6e3onacHo NpuroTesiHe Ha xpaxara.

Tagara 3a CylueHe 1 TaBaTa 3a OTT4aHe TpsbBa fja Ce U3MMAT CbC CTPYA Tevalla BoAa W Aa ce NoTonaT BbB Boaa. Manons-
BaliTe HearpecyBeH npenapat 3a MUeHe Ha cbaose. MouncTeTe ¢ Meka kbpra, Meka rbba unn Meka yetka. He uanonssaiite
arpecvBHy Unu abpaavBHN NOYMCTBALYYW NpenapaTy Nopaay pycka oT MOTbMHSBaHe Ha NOBbPXHOCTTA Ha TaBUTE U kanaka.
Cnep kaTo U3M1eTe TaBuTe 3a CyLUEHe 1 TaBaTa 3a OTTUYaHe, ' NofcyLweTe Aobpe, Npeav Aa v nocTaBuTe Ha ypeaa.

TaBuTe 1 kanakbT He Ca NOAXOASLLM 338 MUEHE B ChAOMUSMHN MALLWHU UMK C BOAHA CTPYS C BUCOKO HaNsraHe.

MoyncTeTe kopnyca C Neko BnaxHa Kbpna, Cried KOeTo U3CYLLETE C YiCTa, CyXxa Kbpna.

BHumaHue! Hukora He notansinTe enekTpuyeckoTo YCTPOMCTBO (Kopnyca) BbB BOAA UM Apyra TEYHOCT.

3a noumcTBaHe He G1Ba fja Ce U3MON3BaT PasTBOPUTENM, KOPO3UBHI Npenapati, ankoxon, GeHauH Uin abpasusHU cpeacTsa.
MouncTeTe BEHTUMALMOHHIUTE OTBOPY C NOMOLLTA Ha MPaxocMyKauka.

lpeau MbpBOTO M3MON3BaHE Ha ypesda, Cred NoYMCTBaHe Ha TaBUTE, Kanaka U Kopryca, M3nonasaiiTe CylWUHsTa B NpOab-
KEHMe Ha TPUOECeT MUHYTU MW MakcuManHa Temnepatypa, 6e3 fia nocTaesiTe xpaHa B Hesl. [1pe3 ToBa Bpeme € Bb3MOXHO OT
YCTPOIICTBOTO fia Ce OTAENST AUM Unn Mupuama. Crieq kaTo NpukniodmTe ¢ padotata, ocTaBeTe ypesia Aa Ce oxnaau, crep Tosa
M3MMIATE OTHOBO TaBYUTE W TaBaTa 3a OTTYaHe 1 MoYnCTeTe kopryca. ToBa LU NpeMaxHe BCUYKM OCTATbYHN XUMUKaIH, N3nona-
BaHW B NPOM3BOACTBOTO HA KOMMOHEHTUTE Ha YCTPOICTBOTO.

CnxpaHeHue Ha ypeda

AKO YCTPOWCTBOTO He Ce 13MoM3Ba 3a NPOAbIKUATENEH NEPUOZ OT BPEME, T0 U3KITHYETE OT 3aXPaHBaAHETO.

CbXpaHsiBaliTe yCTPOWCTBOTO B 3aTBOPEHU MOMELLEHHS, Ma3eTe oT npax, 3aMbpcsiBaHis v Bnara. [penopbysa ce yCTpoiicTBOTO
[ia ce CbxpaHsiea BbB (pabpuyHaTa onakoBka.

CbxpaHsiBaliTe ypeaa B pabotHo nonoxexue. He nogpexaaitte npoaykTuTe eauH Bbpxy Apyr. He noctaBsiiTe HULLO BbPXY Mpo-
[yKTa Mo Bpeme Ha CbXpaHeHue.

TEXHWYECKW OAHHU
MNapameTbp MepHa CroifHocT
KatanoxeH Homep 68280
HomuHanHo Hanpexetue [V~ 220-240
HomuHanHa yectota [Hz] 50/60
HomuHanHa mowyHocT W] 300 - 340
Knac Ha usonauust |
Paavepy Ha TaBata [cm] 25,7 x17
MakcumanHo HaToapBaHe Ha eaHa Tasa [ka] 05
Paamepi Ha yCTPOIACTBOTO (BUC. X LUMP. X AbAG.) [em] 29x26x22
TemnepatypeH 06xBar Ha 13cyLuaBaHe [°C] 30-80
TemnepaTypeH Anana3oH 3a NPUroTBSIHE Ha KUCENo MAsSKo [°C] 30- 50
O6xBar Ha BpeMeTo Ha pabota [h] 1-99
Heto Terno [kg] 2
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