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KOLBOWY EKSPRES CISNIENIOWY
PRESSURE COFFEE MAKER
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SLEGINIS KAVOS APARATAS
SPIEDIENA KAFIJAS AUTOMATS
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APARAT DE CAFEA SUB PRESIUNE
CAFETERA ESPRESSO
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MACCHINA DA CAFFE MANUALE
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PL

1. obudowa

2. zbiornik na wode

3. zbiornik na mleko

4. kolba

5. sitko

6. sitko na saszetki ESE
7. miarka do kawy z ubijakiem
8. ubijak

9. panel sterujacy

10. wigcznik

11. uchwyt na kolbe

12. tacka ociekowa

13. taca podgrzewajaca

RU

1. xunbe

2. pe3epByap Ans BOAb!

3. MOOYHBIA TaHK

4. akumm

5. cuto

6. cuto Ans naketukos ESE

7. MepHBIA CTakaH4MK Ans kode ¢ Temnepom
8. Tamnep

9. naHenb ynpaenexus

10. nepekniovarens

11. Aepxarens akuui

12. noanoH ans cbopa kanenb
13. nogHoc Ansi noforpesa

Lv

1. majoklis

2. Udens tvertne
3. piena tvertne
4. k(éjyms

6. sietin$ ESE pacinam

7. kafijas mértrauks ar blivéjumu
8. viltodana

9. vadibas panelis

10. sledzis

11. akciju turétajs

12. pilienu paplate

13. sildi$anas paplate

HU

1. lakhatés

2. viztartaly

3. tejtartaly

4. részvény

5. sz(iré

6. sz(iré ESE tasakokhoz
7. kdvémérd pohar tamperrel
8. szabotazs

9. kezeldpanel

10. kapcsold

11. részvényes

12. csepptalca

13. melegitétalca
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EN

1. housing

2. water tank

3. milk tank

4. stock

5. strainer

6. strainer for ESE sachets
7. coffee measuring cup with tamper
8. tamper

9. control panel

10. switch

1. stock holder

12. drip tray

13. warming tray

UA

1.xutno

2. pe3epByap Ansi BOAK

3. pesepByap Ans Monoka

4. 3anac

5. cutedko

6. cuteyko ans naketukis ESE
7. MipHa Yaluka ns kasu 3 TpamBnepom
8. BTpyyatmcs

9. naHenb kepyBaHHs

10. nepemmkay

11. akuioHep

12. nipnoH Ans kpanens

13. nigHoc ans nigirpisy

cz

1. bydleni

2. nadrZ na vodu

3. nadrz na miéko

4. akcie

5. sitko

6. sitko na sacky ESE
7. odmérka na kavu s tamperem
8. manipulovat

9. ovladaci panel

10. prepinac

1. akcionéf

12. odkapavaci miska
13. ohfivaci tac

RO

1. locuinte

2. rezervor de apa

3. rezervor de lapte

4. stoc

5. strecurétoare

6. sitd pentru pliculete ESE

7. cana de masurat cafea cu tamper
8. manipulare

9. panou de control

10. comutator

11. actionar

12. tavé de colectare a picaturilor
13. tava de incalzire
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DE

1. Gehéuse

2. Wassertank

3. Milchtank

4. Lager

5. Sieb

6. Sieb fiir ESE-Beutel
7. Kaffeemessbecher mit Tamper
8. Manipulation

9. Bedienfeld

10. Schalter

11. Aktionar

12. Tropfschale

13. Warmeplatte

LT

1. bistas

2. vandens bakas

3. pieno bakas

4. atsargos

5. sietelis

6. ESE pakeliy sietelis
7. kavos matavimo puodelis su kams¢iu
8. klastojimas

9. valdymo pultas

10. jungiklis

11. akcininkas

12. lad¢éjimo padéklas
13. Sildymo padéklas

SK

1. byvanie

2. nadrZ na vodu

3. nadrz na mlieko

4. zasoby

5. sitko

6. sitko na vrecka ESE
7. odmerka na kévu s tamperom
8. manipulovat

9. ovladaci panel

10. prepinac

11. akcionar

12. odkvapkavacia miska
13. ohrievaci podnos

ES

1. vivienda

2. tanque de agua

3. tanque de leche

4. acciones

5. colador

6. colador para sobres de ESE
7. taza medidora de café con prensador
8. manipulacion

9. panel de control

10. interruptor

11. accionista

12. bandeja de goteo

13. bandeja calentadora
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FR

1. logement

2. réservoir d'eau

3. réservoir a lait

4. stock

5. crépine

6. passoire pour sachets ESE
7. tasse a mesurer le café avec tamper
8. sabotage

9. panneau de contréle

10. interrupteur

11. actionnaire

12. bac d'égouttage

13. plateau chauffant

GR

1. oTéyaon

2. degapevi vepol

3. degapeviy yaAakTog

4. petoxr

5. coupwrpl

6. soupwnp! yio pakeAdkia ESE
7. 5000PETPIKO KUTTEMO KO He TrapaBiaon
8. mapapiaon

9. Trivakag eAéyyou

10. diakoTrTng

11. péroxog

12. diokog GuMoyRG uypwv

13. diokog B¢ppavong

HR

1. stanovanje

2. spremnik za vodu

3. spremnik za mlijeko

4. dionica

5. cjedilo

6. cjedilo za ESE vrecice
7. 3alica za mjerenje kave s tamperom
8. neovladteno mijenjati

9. upravljacka ploca

10. prekidac

11. dionicar

12. posuda za kapanje

13. pladanj za zagrijavanje
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IT

1. alloggio

2. serbatoio del'acqua

3. serbatoio del latte

4. magazzino

5. colino

6. colino per bustine ESE

7. misurino per caffé con pressino
8. manomissione

9. pannello di controllo

10. interruttore

11. azionista

12. vaschetta raccogli gocce
13. vassoio riscaldante

BG

1.kunuuwe

2. pesepeoap 3a Boja

3. pe3epBoap 3a MNsKko
4. 3anac

5. ueaka

6. ueaka 3a ESE cawera
7. MepuTenHa Yalua 3a kade ¢ Tamnep
8. noanpassiHe

9. KOHTPOMEH Naxen

10. npeBkntoyBaTen

11. aKumoHep

12. TaBa 3a OTUEKAAHE
13. TaBa 3a 3aTonnsHe
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1. huisvesting

2. watertank

3. melktank

4. voorraad

5. zeef

6. zeef voor ESE-zakjes
7. koffiemaatbeker met tamper
8. knoeien

9. bedieningspaneel

10. schakelaar

11. aandeelhouder

12. lekbak

13. warmhoudplaat

PT

1. alojamento

2. tanque de agua

3. tanque de leite

4. baldo

5. coador

6. filtro para capsulas ESE
7. colher de café com adulteragéo
8. rammer

9. painel de controlo

10. botéo liga/desliga

11. porta-frascos

12. bandeja de gotejamento
13. tabuleiro de aquecimento
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Przeczyta¢ instrukcje
Read the operating instruction

Bedienungsanleitung durchgelesen

MpounTaTh MHCTPYKLMIO
MpounTaTb HCTPYKLitD
Perskaityti instrukcijg
Jalasa instrukciju

Prectet navod k pouZiti
Precitat ndvod k obsluhe
Olvasni utasitast

Citesti instructunile

Lea la instruccion

Lisez la notice d'utilisation
Leggere il manuale d'uso
Lees de instructies
AiaBdoTe Tig 0dnyieg xpriang
MpoyeTeTe PbKOBOACTBOTO
Ler as presentes instrugdes
Procitajte priruénik

Sl i
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Bezpieczny kontakt z zywnoscig
Safe contact with food

Sicherer Kontakt mit dem Essen
Be3onacHblit KOHTAKT C MULLEBBIMI NPOAYKTaMM
BesneuyHuit KoHTaKT 3 ixeto
Saugus salytis su maistu

Dross kontakts ar partiku
Bezpecny kontakt s potravinami
Bezpecny kontakt s jedlom
Biztonséagos kapcsolat az élelmiszerekkel
Contactul sigur cu alimentele
Contacto seguro con los alimentos
Contact sécurisé avec les aliments
Contatto sicuro con il cibo

Veilig contact met voedsel
Acgahig emagr pe Ta TpOQIHa
BesonaceH KOHTaKT C xpaHa
Contacto seguro com alimentos
Siguran kontakt s hranom

alaally ¥l syl
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Pierwsza klasa bezpieczenstwa elektrycznego
First class electrical safety

Erstklassige elektrische Sicherheit
[Mepsblit knacc anekTpobesonacHocTy
Mepuoknacka enektpobeaneka

Pirmos klasés elektros saugumas

Pirmas klases elektrodro$iba

Prvotfidni elektricka bezpe¢nost
Prvotriedna elektricka bezpecnost

Els6 osztalyu elektromos biztonsag
Sigurantd electrica de prima clasé
Seguridad eléctrica de primera clase
Sécurité électrique de premiére classe
Sicurezza elettrica di prima classe
Eersteklas elektrische veiligheid

Mpwrng Té§ews NAekTPIKr aoPaAeia
IMbpeoknacHa enekTpuyecka GesonacHocT
Seguranga elétrica de primeira classe
Prvoklasna elektricna sigurnost

il el el )
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Ten symbol informuje o zakazie umieszczania zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (w tym baterii i akumulatoréw) tacznie z innymi odpadami. Zuzyty sprzet
powinien by¢ zbierany selektywnie i przekazany do punktu zbierania w celu zapewnienia jego recyklingu i odzysku, aby ograniczac ilo$¢ odpadéw oraz zmniejszy¢ stopnien
wykorzystania zasobéw naturalnych. Niekontrolowane uwalnianie sktadnikéw niebezpiecznych zawartych w sprzecie elektrycznym i elektronicznym moze stanowi¢ zagroze-
nie dla zdrowia ludzkiego oraz powodowac negatywne zmiany w $rodowisku naturalnym. Gospodarstwo domowe petni wazng role w przyczynianiu si¢ do ponownego uzycia
i odzysku, w tym recyklingu zuzytego sprzetu. Wiecej informacji o wiasciwych metodach recyklingu mozna uzyskaé¢ u wiadz lokalnych lub sprzedawcy.

This symbol indicates that waste electrical and electronic equipment (including batteries and storage cells) cannot be disposed of with other types of waste. Waste equipment
should be collected and handed over separately to a collection point for recycling and recovery, in order to reduce the amount of waste and the use of natural resources. Un-
controlled release of hazardous components contained in electrical and electronic equipment may pose a risk to human health and have adverse effects for the environment.
The household plays an important role in contributing to reuse and recovery, including recycling of waste equipment. For more information about the appropriate recycling
methods, contact your local authority or retailer.

Dieses Symbol weist darauf hin, dass Elektro- und Elektronik-Altgerate (einschlieRlich Batterien und Akkumulatoren) nicht zusammen mit anderen Abféllen entsorgt werden
drfen. Altgeréte sollten getrennt gesammelt und bei einer Sammelstelle abgegeben werden, um deren Recycling und Verwertung zu gewahrleisten und so die Abfallmenge
und die Nutzung natiirlicher Ressourcen zu reduzieren. Die unkontrollierte Freisetzung gefahrlicher Stoffe, die in Elektro- und Elektronikgeraten enthalten sind, kann eine
Gefahr fiir die menschliche Gesundheit darstellen und negative Auswirkungen auf die Umwelt haben. Der Haushalt spielt eine wichtige Rolle bei der Wiederverwendung
und Verwertung, einschlieBlich des Recyclings von Altgeréten. Weitere Informationen zu den geeigneten Recyclingverfahren erhalten Sie bei den rtlichen Behorden oder
Ihrem Handler.

Q70T CUMBON MH(OPMYPYET O 3aNPETe NOMELLATb UIHOLIEHHOE BNEKTPULECKOE 1 BNIEKTPOHHOE 0BOPYA0BaHHE (B TOM YKCre Gatapeu 1 akkyMynsiTopbl) BMECTE C ApyrMy
oTX0Aamu. VI3HoLeHHoe oﬁopynoaaHMe AOMKHO COSMpaTbCR CENeKTUBHO W nepefasatbCA B TOYKY cﬁopa, 4T06bI 06ECTEYUTb ero nepepaﬁon(y W ytunusauuo, ana
TOro, YTO6bI OrpaHU4NTL KONTM4ECTBO OTXOAOB, WM YMEHbLUWNTL UCMONb30BaHWe NPUPOAHbLIX PECYPCOB. HeKOHTpOJ’IVIpyeMbIVI BbIGPOC OnacHbIX BeLLecTs, coAepxalluxcs B
ONEKTPUYECKOM U 3MEKTPOHHOM 060py,ClOBaHMVI, MOXET NPeACTaBnNATb Yrpo3y ANA 340P0BbA YenoBeKa, U NPUBOAUTL K HEraTUBHbIM USMEHEHUAM B 0pr»<a|0u.le|7| cpege.
ﬂOMaLIJHee X03511CTBO UrpaeT BaXHY ponb NpW MOBTOPHOM WCMOMb30BaHWKM W yTUNU3auuK, B TOM 4ucne, yTunusauun U3HOLLEHHOro OBOpyﬂOBaHMﬂ. I'IonpoGHyno
I/IHq)OpMaL[VIIO 0 NpaBuIIbHbIX METOAAX YTUNM3ALMN MOXHO MOMY4UTb Y MECTHBIX BRacTei unum Y npoaasua.

Lleit cumeon nosigomnsie npo 3a60POHY POMILLEHHS BiAXOAIB ENMEKTPUYHOTO Ta ENEKTPOHHOTO 0bnapHaHHs (B TOMY YMCMi akyMynsiTopiB), y TOMY 4uchi 3 iHWMMK
Biaxofamu. Bignpaubosare o6nagHaHHs noBuHHO GyTin BUGIPKOBO 3i6paHo | nepesaHo B MyHKT 360py Ans 3abe3neyeHHst iforo nepepobky i BiGHOBMEHHS, OB 3MEHWUTI
KinbKiCTb BiXOAIB | 3MEHLLMTY CTYMiHb BUKOPUCTAHHS NPUPOAHUX PecypciB. HEKOHTpoNbOBaHe BUBINbHEHHS HEBE3MEYHNX KOMMOHEHTIB, LU0 MICTATLCS B €NEKTPUYHOMY Ta
€MeKTPOHHOMY 0BnajHaHHi, Moxe NnpeacTaBnaTi Hebeaneky Ans 340POB'S MIOAMHY | BUKNUKATI HEraTUBHI 3MiHW B HABKOMULLHBOMY CepefoBMLLj. [0CnoaapcTBO Bifirpae
BaXNWBY POMb Y PO3BUTKY NOBTOPHOTO BUKOPUCTAHHS Ta BIAHOBMEHHS, BKMIOYalouy yTunisaLiio BUKOpUCTaHOro obnajHanHs. binblu AeTansHy iHopmaLlito npo npasumbHi
MeTOAN yTUnisaLlii MoXHa oTpUMaTK y MicLieBoi Bnaau abo npoaasus.

Sis simbolis rodo, kad draudziama i$mesti panaudotg elektrine ir elektroning jranga (jskaitant baterijas ir akumuliatorius) kartu su kitomis atliekomis. Naudota jranga turéty
bati renkama atskirai ir siuniama j surinkimo punkta, kad baty uZtikrintas jos perdirbimas ir utilizavimas, siekiant sumaZinti atliekas ir sumazinti gamtos istekliy naudojima.
Nekontroliuojamas pavojingy komponenty, esanciy elektros ir elektroninéje jrangoje, iSsiskyrimas gali kelti pavojy Zmoniy sveikatai ir sukelti neigiamus natdralios aplinkos
pokycius. Namy tkis vaidina svarby vaidmenj prisidedant prie pakartotinio jrenginiy naudojimo ir utilizavimo, jskaitant perdirbima. Norédami gauti daugiau informacijos apie
tinkamus perdirbimo blidus, susisiekite su savo vietos valdzios institucijomis ar pardavéju.

&7s simbols informé par aizliegumu izmest elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus (tostarp baterijas un akumulatorus) kopa ar citiem atkritumiem. Nolietotas iekartas ir
jasavac atseviski un janodod savakSanas punkta ar mérki nodrosinat atkritumu otrreiz&jo parstradi un regeneraciju, lai ierobezotu to apjomu un samazinatu dabas resursu
izmantoSanas limeni. Elektriskajas un elektroniskajas iekartas ietverto bistamo sastavdalu nekontroléta izdali$anas var radit cilvéku veselibas apdraudéjumu un izraisit
negativas izmainas apkartéja vide. Majsaimnieciba pilda svarigu lomu otrreiz&jas izmantoSanas un regeneracijas, tostarp nolietoto iekartu parstrades veicinasana. Vairak
informacijas par atbilsto$am otrreizéjas parstrades metodeém var sanemt pie vietgjo varas iestazu parstavjiem vai pardevéja.

Tento symbol informuje, Ze je zakézano likvidovat pouzité elektrické a elektronické zafizeni (véetné baterii a akumulétor() spolecné s jinym odpadem. Pouzité zafizeni by
mélo byt shromazdovano selektivné a odesilano na sbérné misto, aby byla zajisténa jeho recyklace a vyuZiti, aby se snizilo mnoZstvi odpadu a sniZil stuperi vyuZivani
pfirodnich zdroju. Nekontrolované uvoliiovani nebezpecnych slozek obsazenych v elektrickych a elektronickych zafizenich mize predstavovat hrozbu pro lidské zdravi a
zpusobit negativni zmény v pfirodnim prostiedi. Doméacnost hraje duleZitou roli pfi pispivani k opétovnému pouZiti a vyuziti, véetné recyklace pouzitého zafizeni. Dal$i
informace o vhodnych zplisobech recyklace Vam poskytne mistni Gifad nebo prodejce.

Tento symbol informuje o zékaze vyhadzovania opotrebovanych elektrickych a elektronickych zariadeni (vratane batérii a akumulatorov) do komunalneho (netriedeného)
odpadu. Opotrebované zariadenia musia byt separované a odovzdané do prislusnych zbernych miest, aby mohli byt nélezite recyklované, ¢im sa znizuje mnoZzstvo odpadov
a zmen3uje vyuZzivanie prirodnych zdrojov. Nekontrolované uvolfiovanie nebezpeénych latok, ktoré st v elektrickych a elektronickych zariadeniach, méze ohrozovat ludské
zdravie a mat negativny dopad na Zivotné prostredie. Kazda domacnost ma délezitt dlohu v procese opatovného pouZzitia a opatovného ziskavania surovin, vratane recy-
klacie, z opotrebovanych zariadeni, BlizSie informéacie o spravnych metédach recyklacie vam poskytne miestna samospréava alebo predajca.

Ez a szimbélum arra hivja fel a figyelmet, hogy tilos az elhasznalt elektromos és elektronikus készliléket (tobbek kozott elemeket és akkumulatorokat) egyéb hulladékokkal
egyitt kidobni. Az elhasznalt késziiléket szelektiven gylijtse és a hulladék mennyiségének, valamint a természetes eréforrasok felhasznalasénak csékkentése érdekében
adja le a megfelel gy(ijtpontban Ujrafeldolgozas és Ujrahasznositas céljabdl. Az elektromos és elektronikus késztilékben talélhaté veszélyes Gsszetevok ellendrizetlen
kibocsétasa veszélyt jelenthet az emberi egészségre és negativ valtozasokat okozhat a természetes kornyezetben. A haztartasok fontos szerepet toltenek be az elhasznalt
készlilék Ujrafeldolgozasaban és Ujrahasznositasaban. Az Ujrahasznositas megfelelé modjaival kapcsolatos tovabbi informaciokat a helyi hatésagoktdl vagy a termék
értékesitojétdl szerezhet.

Acest simbol indicé faptul ca deseurile de echipamente electrice si electronice (inclusiv baterii si acumulatori) nu pot fi eliminate impreuna cu alte tipuri de deseuri. Deseurile
de echipamente trebuie colectate si predate separat la un punct de colectare in vederea reciclal si recuperaru pentru a reduce cantitatea de deseuri si consumul de resurse
naturale. Eliberarea necontrolatd a componemelor periculoase continute in echipamentele electrice si electronice poate prezenta un risc pentru sanatatea oamenilor siare
efect advers asupra mediului. Gospodériile joaca un rol important prin contributia lor la reutilizare si recuperare, inclusiv reciclarea deseurilor de echipamente. Pentru mai
multe informatii in legdturd cu metodele de reciclare adecvate, contactati autoritatile locale sau distribuitorul dumneavoastra.
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Este simbolo indica que los residuos de aparatos eléctricos y electrénicos (incluidas las pilas y acumuladores) no pueden eliminarse junto con otros residuos. Los aparatos
usados deben recogerse por separado y entregarse a un punto de recogida para garantizar su reciclado y recuperacion a fin de reducir la cantidad de residuos y el uso de
los recursos naturales. La liberacion incontrolada de componentes peligrosos contenidos en los aparatos eléctricos y electrénicos puede suponer un riesgo para la salud
humana y causar efectos adversos en el medio ambiente. El hogar desempefia un papel importante en la contribucion a la reutilizacién y recuperacion, incluido el reciclado
de los residuos de aparatos. Para obtener mas informacion sobre los métodos de reciclaje adecuados, péngase en contacto con su autoridad local o distribuidor.

Ce symbole indique que les déchets d'équipements électriques et électroniques (y compris les piles et accumulateurs) ne peuvent étre éliminés avec d'autres déchets.
Les équipements usagés devraient étre collectés séparément et remis & un point de collecte afin d'assurer leur recyclage et leur valorisation et de réduire ainsi la quantité
de déchets et ['utilisation des ressources naturelles. La dissémination incontrélée de composants dangereux contenus dans des équipements électriques et électroniques
peut présenter un risque pour la santé humaine et avoir des effets néfastes sur 'environnement. Le ménage joue un rdle important en contribuant a la réutilisation et a la
valorisation, y compris le recyclage des équipements usagés. Pour plus d'informations sur les méthodes de recyclage appropriées, contactez votre autorité locale ou votre
revendeur.

Questo simbolo indica che I'apparecchiatura elettrica e elettronica usurata (comprese le batterie e gli accumulatori) non pud essere smaltita insieme con altri rifiuti. Le appa-
recchiature usurate devono essere raccolte separatamente e consegnate al punto di raccolta specializzato per garantire il riciclaggio e il recupero, al fine di ridurre la quantita
dirifiuti e diminuire I'uso delle risorse naturali. Il rilascio incontrollato dei componenti pericolosi contenuti nelle apparecchiature elettriche e elettroniche puo costituire il rischio
per la salute umana e causare gli effetti negativi sull'ambiente naturale. Il nucleo familiare svolge il ruolo importante nel contribuire al riutilizzo e al recupero, compreso il
riciclaggio dell'apparecchiatura usurata. Per ottenere le ulteriori informazioni sui metodi di riciclaggio appropriate, contattare I'autorita locale o il rivenditore.

Dit symbool geeft aan dat afgedankte elektrische en elektronische apparatuur (inclusief batterijen en accu’s) niet samen met ander afval mag worden weggegooid. Afge-
dankte apparatuur moet gescheiden worden ingezameld en bij een inzamelpunt worden ingeleverd om te zorgen voor recycling en terugwinning, zodat de hoeveelheid afval
en het gebruik van natuurlijke hulpbronnen kan worden beperkt. Het ongecontroleerd vrijkomen van gevaarlike componenten in elektrische en elektronische apparatuur
kan een risico vormen voor de menselijke gezondheid en schadelijke gevolgen hebben voor het milieu. Het huishouden speelt een belangrijke rol bij het bijdragen aan
hergebruik en terugwinning, inclusief recycling van afgedankte apparatuur. Voor meer informatie over de juiste recyclingmethoden kunt u contact opnemen met uw gemeente
of detailhandelaar.

Auté 10 oOpBoro deixvel OTI amayopeUeTal N OTOPPIYN XPNOIOTIONUEVOU NAEKTPIKOU Kal NAeKTpovIKoU €E0TAIOHOU (OUPTIEPIAGUBAVOPEVWY TwY PTTATOPIWY KOl
OUOOWPEUTWV) e GAa améPAnTa. O xpnoipotoloUpevog e§omAiopdg Ba Tpémer va cuAéyeTal EMAEKTIKG kal va amooTéAeTar oe onpeio auMoyrig yia va e§ao@aNioTei n
avakUkAwor Tou kai n avakTnor Tou yia T peiwon Twv amoBAfTwy Kai T peiwon Tou Babuol xpriong Twv Quoikwy Topwv. H avegéheykTn ameAeuBépwon emkivuvwy
OUCTATIKWV TIOU TIEPIEXOVTAI OTOV NAEKTPIKG Kal NAEKTPOVIKG €GOTTAIOO pTTopei var amoteAéoel ammelhr yia TV avBpwmiv uyeia Kai va TTPoKaAEsel apvnTikéG ahayég
aT0 QuUaIKO TrEpIBGAAov. To voikokupid SladpapariCel onpavTikd pého oty oupBoAY oTnV ETTavaypnoIPoToiNaN Kal avakTnon, CUpTEPIAaUBavOpévng TG avakikAwong,
xpnoipomoinpévou egomAiopou. lMa TepIoadTepeg TANPOQOPIES OXETIKA HE TIG KaTAAANAEG peBOBOUG avakUkAWONG, ETTIKOIVWVAOTE HE TIG TOTTIKEG ApXES 1} TOV TTWANTH.

To31 CMBON MH(DOPMUPA, He M3XBLPIIHETO Ha M3XaBEHOTO ENEKTPU4ECKO U ENEKTPOHHO 0BopyABaHE (BKK4MTENHO GaTepun 1 akymynaTopu) 3aeaHo ¢ GutosuTe orna-
AbLW e 3aBpaxeHo. Maxabetoto obopyasate Tpsibsa Aa ce CbOUpa OTAENHO U Aa Ce Npefaze B NMyHkTa 3a cbbupate Ha Takua OTMagbLK, 3a A4a Ce OCUTYpU HEroBOTO
PeLMKnMpaHe 1 onon3oTBopsIBaHE, Aa Ce HamMank KONMYECTBOTO Ha OTNafbLMTE U a Ce HaMany pasxoda Ha NPUPOHY PECYPCH. HEKOHTPOMMPAHOTO M3nyCkaHe Ha onacHu
CbCTaBKY, CbAbPKALLM Ce B ENEKTPUYECKOTO 1 ENIEKTPOHHOTO 0GOPYABaHE, MOXE Aa NPEACTABNSBA 3annaxa 3a HYOBELLKOTO 34pase v Aa NPUUUHY OTPULIATENHI MPOMEHN B
oKonHara cpeaa. [OMakUHCTBOTO Urpae BaxHa pons B PUHOCA 3a NOBTOPHaTA ynoTpeba 1 0ron30TBOPSIBAHETO, BKIKUUTENHO PELMKIMPAHETO Ha M3XaBeHOTO 0G0pyABaHE.
3a noBeye MH(hOpMaLVsi OTHOCHO MPaBUNHUTE METOAM 3a PELIMKIpaHe, MOMS, CBbPXeETe Ce C MEeCTHUTE BNacT Ui ¢ Npofasaya.

Este simbolo indica que os residuos de equipamentos elétricos e eletronicos (incluindo pilhas e baterias) ndo podem ser colocados juntamente com outros residuos. Os
residuos de equipamentos devem ser recolhidos separadamente e entregues a um ponto de recolha para garantir a sua reciclagem e recuperagéo, a fim de reduzir a
quantidade de residuos e a utilizagéo de recursos naturais. A libertagao ndo controlada de componentes perigosos contidos em equipamentos elétricos e eletrénicos pode
representar um risco para a salide humana e causar efeitos ambientais adversos. O lar desempenha um papel importante ao contribuir para a reutilizagéo e recuperagao,
incluindo a reciclagem de residuos de equipamentos. Para mais informagdes sobre os métodos de reciclagem apropriados, contacte a sua autoridade local ou revendedor.

Ovaj simbol oznatava da se otpadna elektricna i elektronicka oprema (ukljucujuci baterije i akumulatore) ne smije odlagati s ostalim otpadom. Rabljenu opremu treba skupl-
jati selektivno i predati na sabirmno mjesto kako bi se osiguralo njezino recikliranje i oporaba, kako bi se smanjila koli¢ina otpada i smanjio stupanj koristenja prirodnih resursa.
Nekontrolirano ispustanje opasnih komponenti sadrZanih u elektri¢noj i elektronickoj opremi moze predstavijati prijetnju ljudskom zdravlju i uzrokovati negativne promjene u
prirodnom okoliSu. Ku¢anstvo ima vaznu ulogu u doprinosu ponovnoj uporabi i oporabi, ukljuéujui recikliranje otpadne opreme. Za vise informacija o ispravnim metodama
recikliranja obratite se lokalnim vlastima ili prodavacu.
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CHARAKTERYSTYKA PRODUKTU

Kolbowy ekspres cisnieniowy stuzy do parzenia kawy. Zmielone ziarna kawy sg umieszczone w specjalnym sitku w kolbie. Woda
ze zbiornika ekspresu jest przepuszczana pod wysokim cisnieniem przez zmielone ziama kawy i sptywa jako nap¢j do naczynia
umieszczonego pod wylotami kolby. Urzadzenie posiada takze osobng dysze, ktéra stuzy do spieniania mleka. Urzadzenie jest
przeznaczone tylko do uzytku domowego. Prawidiowa, niezawodna i bezpieczna praca urzadzenia zalezna jest od wiasciwej
eksploatacii, dlatego:

Przed przystapieniem do uzytkowania urzadzenia nalezy przeczyta¢ calg instrukcje i zachowac ja.
Za szkody powstate w wyniku nie przestrzegania przepisdw bezpieczenstwa i zalecen niniejszej instrukcji dostawca nie ponosi
odpowiedzialnosci.

WYPOSAZENIE

Produkt jest dostarczany w stanie kompletnym, ale wymagane sa pewne czynnosci przygotowawcze opisane w dalszej czgsci
instrukcji. W skitad wyposazenia wchodzi kolba, dwa sitka o réznej pojemnosci, sitko na saszetki ESE, miarka do kawy potaczona
z ubijakiem oraz ubijak tamper.

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

OSTRZEZENIE! Urzadzenie podczas pracy moze nagrzewag sie do wysokiej temperatury,
nalezy zachowac ostroznos¢ podczas jego obstugi.

Zalecenia dotyczace transportu i instalacji

Urzadzenie moze by¢ postawione tylko na twardym, ptaskim, réwnym i niepalnym podiozu
odpornym na dziatanie wysokich temperatur. Podtoze powinno wytrzymywacé ciezar samego
urzgdzenia oraz wody w nim umieszczonej. Nalezy zapewni¢ przerwe co najmniej 10 cm
dookota bocznych $cianek urzadzenia, nad produktem nie umieszcza¢ materiatow nieod-
pornych na dziafanie wysokiej temperatury. Pozwoli to na wiasciwg wentylacje urzadzenia.
Nie ustawiaC w poblizu krawedzi np. stotu. Nie stawiaC niczego na urzadzeniu. Zaburza to
cyrkulacje powietrza i moze by¢ przyczyng uszkodzenia urzadzenia, a takze pozaru. Urzg-
dzenia nie ustawia¢ w poblizu fatwopalnych materiatow, np. firan lub zaston. Nad urzadze-
niem nie nalezy umieszcza¢ zadnych urzadzen elektrycznych. Podczas pracy uwalniana
jest para wodna, ktdra moze spowodowac zwarcie instalacji elektrycznej oraz by¢ przyczyng
porazenia elektrycznego. Zabronione jest wiercenie w urzadzeniu jakichkolwiek otwordw, a
takze jakakolwiek inna modyfikacja urzadzenia nieopisana w instrukcji. Nie przemieszcza¢
urzgdzenia ciggnac za kabel zasilajgcy. Temperatura w miejscu instalacji i uzytkowania urza-
dzenia musi sie zawiera¢ w przedziale +10°C + +38°C, a wilgotnos¢ wzgledna musi by¢
ponizej 90% bez kondensacji pary wodne;.

Zalecenia dotyczace podigczania produktu do zasilania

Przed podigczeniem urzadzenia do zasilania nalezy sie upewnic, Zze napiecie, czestotliwos¢
i wydajnos¢ sieci zasilajgcej odpowiadajg wartosciom widocznym na tabliczce znamionowej
produktu. Wtyczka musi pasowac do gniazdka. Zabronione jest jakiekolwiek przerabianie
wiyczki lub gniazdka celem dopasowania do siebie. Urzadzenie musi by¢ podigczone bez-
posrednio do pojedynczego gniazdka sieci zasilajgcej. Zabronione jest korzystanie z prze-
diuzaczy, rozgateznikow i gniazd podwdjnych. Obwdd sieci zasilajgcej musi by¢ wyposazony
w przewod ochronny oraz zabezpieczenie 16 A. Unika¢ kontaktu kabla zasilajgcego z ostry-
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mi krawedziami oraz gorgcymi przedmiotami i powierzchniami. Podczas pracy urzadzenia
kabel zasilajgcy musi by¢ zawsze w pelni rozwiniety, a jego potoZzenie nalezy ustalic tak,
aby nie stanowit przeszkody w trakcie obstugi urzgdzenia. Utozenie kabla zasilajgcego nie
moze powodowac ryzyka potkniecia. Gniazdko zasilajace powinno znajdowac sie w takim
miejscu, aby zawsze byta mozliwo$¢ szybkiego odtgczenia wtyczki kabla zasilajgcego urza-
dzenie. Podczas odfgczania wtyczki kabla zasilajgcego zawsze nalezy ciggna¢ za obudowe
wtyczki, nigdy za kabel. Jezeli kabel zasilajgcy lub wtyczka ulegng uszkodzeniu, nalezy je
natychmiast odtgczy¢ od sieci zasilajgcej i skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem
producenta celem wymiany. Nie uzywac urzadzenia z uszkodzonym kablem zasilajagcym lub
wiyczka. Kabel zasilajgcy lub wiyczka nie mogg zosta¢ naprawione w przypadku uszkodze-
nia tych elementow, nalezy je wymieni¢ na nowe pozbawione wad.

Zalecenia dotyczace uzytkowania

OSTRZEZENIE! Urzadzenie emituje pare wodng lub strumien wody o wysokiej tempera-
turze. Nalezy unika¢ kontaktu ciata ze strumieniem pary lub wody, w przeciwnym wypadku
grozi to powaznymi poparzeniami.

Uwaga! Urzgdzenia stuzy tylko do przygotowywania kawy. Zabronione jest wykorzystywanie
urzgdzenia do przygotowywania lub podgrzewania innych napojow. Urzadzenie nalezy uzy-
wac tylko z dostarczonym wyposazeniem lub wyposazeniem okreslonym przez producen-
ta. Podczas uzytkowania urzadzenia kabel zasilajgcy nalezy catkowicie rozwingé. Zwinigty
kabel moze sie przegrza¢ i spowodowac ryzyko pozaru i porazenia elektrycznego. Upewnic
sie, ze podioga w poblizu miejsca uzytkowania urzgdzenia nie jest $liska. Pozwoli to unik-
na¢ poslizgniecia, ktére moze spowodowac grozne urazy. Urzgdzenie nalezy napetniac tylko
zimng woda. Zbiornik produktu napetnia¢ wodg tylko przez wiewanie jej w sposéb okreslony
w instrukciji. Jezeli zbiornik nie jest odtgczalny od urzadzenia nalezy odigczy¢ wiyczke kabla
zasilajgcego urzadzenia od gniazdka na czas napetniania woda. Nigdy nie zanurzac zbior-
nika lub urzadzenia celem napetnienia woda. Jezeli w trakcie napetniania zbiornika woda
zostanie ona rozchlapana nalezy jg dokfadnie osuszy¢ przed podigczeniem urzadzenia do
zasilania. Nie uruchamiaC urzadzenia bez wody. Poziom wody zawsze musi sie zawiera¢
pomiedzy znacznikami minimalnego i maksymalnego zakresu. Nizszy poziom wody moze
spowodowac uszkodzenie urzadzenia lub spowodowac, Ze urzadzenie nie uruchomi sie.

OSTRZEZENIE! Nie otwiera¢ pokrywy podczas przygotowywania kawy. Zabronione jest
samodzielne naprawianie, demontaz lub modyfikacja urzgdzenia. Wszelkie naprawy pro-
duktu muszg by¢ przeprowadzone przez autoryzowany punkt naprawy. Urzgdzenia moze
by¢ uzytkowane przez dzieci w wieku 8 lat i starsze, jezeli jest sprawowany nad nimi nadzér
lub otrzymaly instrukcje dotyczace uzytkowania urzadzenia w bezpieczny sposob oraz jezeli
zrozumialy zagrozenia z tym zwigzane. Czyszczenie i konserwacja nie powinny by¢ dokony-
wane przez dzieci, chyba ze sq w wieku 8 lat lub starsze oraz sg nadzorowane. Urzgdzenie
oraz jego kabel zasilajgcy nalezy trzymac¢ poza zasiegiem dzieci mtodszych niz 8 lat. Do
czyszczenia produktu nie stosowac agresywnych substanciji chemicznych, rozpuszczalni-
kow, srodkdw zrgcych, alkoholu benzyny lub Srodkéw Sciermnych.
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Przygotowanie do pracy

Produkt rozpakowa¢, usuwajac wszystkie elementy opakowania. Rozwina¢ kabel. Urzadzenie umiesci¢ zgodnie z zaleceniami
instrukcji. Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ elementy urzadzenia zgodnie z ze wskazéwkami z rozdziatu na temat konser-
wacji produktu.

Dozowanie wody i uruchomienie ekspresu

Zdemontowac zbiornik wody przez wysuniecie go do géry. Otworzy¢ pokrywe i napetnic zimna, czysta woda. Poziom wody musi
zawieraC sie pomigdzy znacznikami minimalnego (MIN) i maksymalnego (MAX) poziomu wody. Zamkng¢ pokrywe zbiornika i
umiesci¢ w obudowie z tytu ekspresu (V).

Podtaczy¢ wtyczke kabla zasilajgcego do gniazdka sieciowego, kontrolka wigcznika bedzie $wiecic, co oznacza tryb czuwania.
Dotkna¢ wigcznik (a) na dotykowym panelu sterujgcym (IV). Kontrolki przyciskéw z rodzajami kaw bedg migaé, co oznacza roz-
grzewanie ekspresu. W zalezno$ci od temperatury ekspresu i temperatury w pomieszczeniu, rozgrzewanie moze trwa¢ do okoto
2 minut. Nalezy poczekac do zakonczenia rozgrzewania. Gdy kontrolki przestang miga¢ i beda $wieci¢ $wiattem ciggtym, oznacza
to zakonczenie rozgrzewania. Ekspres jest w trybie gotowo$ci i mozna rozpocza¢ parzenie kawy.

Uwaga! W przypadku braku wody w zbiorniku, ekspres poinformuje o potrzebie natychmiastowego uzupetnienia wody. Zostanie
to zasygnalizowane miganiem wszystkich kontrolek na panelu sterujgcym. Nalezy wtedy uzupetni¢ wodg w zbiorniku. Nastepnie
przeptukac ekspres, czyli przygotowac dowolng kawe, a kolejno uzyskane poptuczyny wyla¢, np. do zlewu.

Dozowanie zmielonych ziaren kawy

Wybraé rodzaj sitka. Sitko 0 mniejszej pojemnosci jest wiasciwe do przygotowania kawy na jedna filizanke, a sitko o wigkszej po-
jemnosci na dwie filizanki. Sitko umiesci¢ w kolbie (V). Za pomoca dotaczonej miarki, wsypac zmielone ziamna kawy do sitka i ubi¢
je za pomoca sptaszczonej czesci miarki lub ubijakiem tamper. Poziom kawy nie moze by¢ wyzszy niz krawedz sitka i zaznaczony
symbol poziomu. Dokfadnie oczysci¢ krawedz sitka i kolby z resztek kawy.

Uwagal Ziarna kawy przeznaczonej do ekspresu powinny by¢ zmielone w odpowiedni sposob. Nie moga by¢ zbyt mocno zmielo-
ne ani zbyt grubo zmielone. Jezeli nap6j z wylotu kolby bedzie si¢ wydobywat zbyt wolno o0znacza to zbyt mocno zmielone ziarna.
Jezeli napdj nie osiagnie wystarczajacej mocy oznacza to zbyt grubo zmielone ziarna. Wiasciwy sposéb mielenia ziaren kawy
nalezy dobra¢ doswiadczalnie.

Kolbe z sitkiem i kawg umiesci¢ w uchwycie na kolbe w obudowie ekspresu. W tym celu kolbe obrdci¢ rekojescia w lewo i umiescié
w gniezdzie obudowy (VII) w potozeniu oznaczonym symbolem Unlock. Przytrzymujac kolbe na tej samej wysokosci, obréci¢ do
oporu w prawo w potozenie oznaczone symbolem Lock. Rekojes¢ prawidtowo zamocowanej kolby jest prostopadta do przedniej
Sciany ekspresu (VIII).

Dozowanie mleka

Ekspres jest wyposazony w zbiornik na mleko oraz funkcje automatycznego podgrzania i spieniania mleka. W celu nalania mle-
ka, nalezy najpierw przesung¢ suwak blokady w dét, w potozenie oznaczone symbolem otwartej kiddki (X). Wysuna¢ do przodu
zbiornik na mleko i zdjg¢ gérng pokrywe. Nastepnie nalezy nala¢ mleko do zbiornika, nie przekraczajgc maksymalnego poziomu
(MAX). Natozy¢ pokrywe zbiornika, umieszczajac wezyk pobierajacy w mleku, a kolejno wsuwajac, umiesci¢ zbiornik w ekspresie
(IX). Przesuna¢ potozenie suwaka blokady w potozenie oznaczone symbolem zamknigtej kiddki (X). Za pomoca pokretta, wybra¢
poziom spieniania mleka. Obrot pokretta w prawo zmniejsza, a obrét w lewo zwigksza poziom spienienia mleka (XI). Za pomoca
dzwigni z przodu zbiornika, obrdci¢ dysze dozujaca spienione mleko, tak aby jej wylot byt skierowany do naczynia (XII).

Uwaga! W przypadku braku lub nieprawidtowo zamontowanego zbiornika na mleko, np. suwak blokady w potozeniu z symbolem
otwartej ktddki, rodzaje kawy z mlekiem nie bedg dostepne do przygotowania. Wéwczas na panelu sterujgcym kontrolki kaw z
mlekiem nie bedg pod$wietlone. Nalezy wtedy uzupetni¢ zbiornik mlekiem i prawidtowo zamontowaé w ekspresie, a nastgpnie
przesung¢ suwak blokady w gdrne potozenie z symbolem zamknigtej kiodki.

OSTRZEZENIE! Podczas spieniania mleka z dyszy moze wydobywacé sie gorace mleko i para pod cignieniem. Moze to doprowa-
dzi¢ do rozchlapania napoju. Zachowac ostroznosc, aby nie doprowadzi¢ do poparzenia.

OSTRZEZENIE! Dysza stuzy tylko do spieniania mleka. Nie spienia¢ innych wyrobéw spozywczych, np. $mietany, mleka za-
geszczonego, jogurtu itp.

Parzenie kawy mielonej

Na tacce ociekowej postawi¢ naczynie (szklanka, kubek, filizanka), do ktérego bedzie sptywata kawa. Kolba posiada dwa wyloty i
naczynie powinno by¢ tak umieszczone, aby oba strumienie napoju trafity do naczynia. W przypadku przygotowywania kawy bez
mleka, mozna réwniez ustawi¢ dwa naczynia, po jednym pod kazdym wylotem strumienia napoju.

Dotkna¢ przycisku 0znaczonego symbolem termometru (b), aby ustawi¢ temperature parzenia kawy. Kolejne dotkniecie przycisku
zmienia warto$¢ temperatury pomiedzy: 90°C, 93°C, 96°C. Wybdr temperatury zostanie potwierdzony przez trzykrotne mignigcie
kontrolki i sygnat dzwigkowy.

Dotkna¢ przycisk wybranego rodzaju kawy w celu uruchomienia przygotowywania napoju. Kontrolka wybranej kawy bedzie mi-
gac, co oznacza przygotowywanie napoju. Ekspres pozwala na przygotowanie réznego rodzaju kawy bez mleka lub z mlekiem:
Espresso (c), Espresso podwdjne (d), Cappuccino (i), Cappuccino podwdjne (j), Cafe Latte (k), Cafe Latte podwajne (1).
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Aby doda¢ dodatkowg dowolng porcje spienionego mleka do napoju, nalezy dotkna¢ dwukrotnie przycisk Cappuccino (i). Roz-
pocznie si¢ spienianie mleka, a po osiggnigciu pozadanej ilosci, ponownie dotknaC przycisk, aby zakoficzy¢ dodawanie mleka.
Na panelu sterujgcym jest rowniez mozliwo$¢ wyboru funkcji oczyszczania przez dotkniecie i przytrzymanie przez 2 sekundy
przycisku oznaczonego symbolem kropel.

Ekspres samoczynnie zakonczy przeptyw wody po zaparzeniu kawy. Zostanie to zasygnalizowane powrotem do trybu gotowosci
- przyciski rodzajow kawy pod$wietlone zostang $wiattem ciagtem. Nalezy obserwowa¢ naczynie, aby nie ulegto przepetnieniu.
W celu nalania mniejszej objetosci, mozna zakonczy¢ wczesniej dozowanie kawy do naczynia w dowolnym momencie, poprzez
ponowne dotkniecie przycisku wybranego wczesniej rodzaju kawy na panelu sterujgcym. Naczynie z przygotowanym napojem
zabrac z tacki ociekowej.

OSTRZEZENIE! Naczynie z gotowym napojem jest gorace, nalezy chwyta¢ za jego uchwyt lub w przypadku braku uchwytu
zabezpieczy¢ dton za pomocg rekawicy odpornej na dziatanie wysokiej temperatury.

Jezeli majg by¢ przygotowane kolejne napoje, nalezy przygotowac ekspres do ponownego uzycia. Nalezy odtgczy¢ kolbg od obu-
dowy, wysypaé resztki kawy, przeptukac sitko i kolbe za pomocg strumienia biezacej letniej wody i wytrze¢ do sucha. Nastepnie
napetnic sitko kolejng porcjg zmielonych ziaren kawy, kolbe zamocowac w uchwycie ekspresu i przygotowac kolejny napéj wedtug
opisanej powyzej procedury.

Po zakonczeniu parzenia kawy, nalezy wytaczy¢ ekspres dotykajac wiacznik, a nastepnie zdemontowac kolbe z sitkiem i oczysci¢
oba elementy z resztek kawy. Poczekaé do ostygniecia dyszy do mleka, a nastepnie wyczyscic jg z pozostatosci mleka i kawy.
Przystapi¢ do konserwacji opisanej w instrukcji.

Zbiornik z mlekiem, na czas nieuzywania ekspresu, mozna wyjac z urzadzenia i przechowywac w lodowce.

Czyszczenie ekspresu

W celu przeprowadzenia czyszczenia ekspresu, nalezy najpierw opréznic i wyczysci¢ zbiornik na mleko z systemem spieniania.
Napetni¢ zbiornik na wode, a takze napetnic¢ zbiornik na mleko czysta woda. Ustawi¢ duze puste naczynie na tacce ociekowej pod
dyszami dozujgcymi kawe i mleko. Ustawi¢ pokretto na zbiorniku na mleko w pozycji oznaczonej symbolem kropel. Nastepnie
dotkna¢ i przytrzyma¢ przez 2 sekundy przycisk oznaczony symbolem kropel na panelu sterujgcym, aby rozpocza¢ czyszcze-
nie. Zostanie przeptukany system parzenia kawy oraz system spieniania mleka. Po uptywie ok. 1 minuty, czyszczenie zostanie
zakonczone. Nalezy oprézni¢ naczynie z tacki ociekowej oraz opréznic i wyczyscic zbiornik na mleko z systemem spieniania.
Zamontowa¢ wszystkie elementy ekspresu ponownie.

Parzenie kawy w saszetkach ESE

Wraz z produktem jest dostarczone sitko do parzenia kawy w saszetkach typu ESE. W celu przygotowania tego rodzaju kawy,
nalezy umiescic takie sitko w kolbie, a nastepnie saszetke z kawa w sitku (XII1). Kolbe zamontowac w uchwycie ekspresu i wybraé
rodzaj kawy dotykajac przycisk na panelu sterujgcym.

Taca podgrzewajgca

Gérna powierzchnia ekspresu posiada metalowg tace podgrzewajaca, ktdra nagrzewa si¢ podczas rozgrzewania ekspresu i
pozostaje ciepta jeszcze przez jaki$ czas. Taca stuzy do podgrzewania naczyn na kawe. Suche, czyste naczynie nalezy umiesci¢
do gory dnem na tacy. Po pewnym czasie zostanie podgrzane. Zaleca sig, aby po umyciu i wysuszeniu naczynia umiesci¢ je na
tacy ekspresu, co pozwoli podnie$¢ jego temperature przed przygotowaniem kolejnego napoju.

Uwaga! Nawet po odtgczeniu ekspresu od zasilania przez wyjecie wtyczki z gniazdka sieciowego, taca podgrzewajaca jeszcze
przez jaki$ czas pozostaje ciepta. Jest to efekt bezwtadnosci cieplnej. Nie nalezy przyspiesza¢ chtodzenia tacy w jakikolwiek
Sposob.

Dostosowanie objetoéci kawy

Ekspres pozwala na wprowadzenie wtasnych ustawien, aby dostosowac objeto$¢ przygotowywanych napojow do potrzeb uzyt-
kownika.

W celu regulacji kaw typu Espresso, nalezy dotkna¢ i przytrzyma¢ przez 2 sekundy przycisk Espresso lub Espresso podwojne.
Ekspres wyda 3 sygnaty dzwiekowe, jako potwierdzenie trybu ustawien. Rozpocznie sie przygotowywanie kawy. Po osiggnieciu
pozadanej objetosci kawy, nalezy natychmiast dotkng¢ ponownie przycisk wybranej wczesniej kawy. Parzenie kawy zostanie
zakonczone, a ekspres wyda 3 sygnaty dzwiekowe jako potwierdzenie zapamietania ustawionej objeto$ci kawy i powrdci do trybu
gotowosci. Dostepny do wyboru czas przygotowywania kawy wynosi od 8 do 60 sekund.

W celu regulacji kaw typu Cappuccino lub Cafe Latte, nalezy dotkna¢ i przytrzyma¢ przez 2 sekundy przycisk Cappuccino, Cap-
pucino podwojne, Cafe Latte lub Caffe Latte podwdjne. Ekspres wyda 3 sygnaty dzwiekowe, jako potwierdzenie trybu ustawien.
Rozpocznie sie przygotowywanie spienionego mleka. Po osiagnieciu pozadanej objetosci mleka, nalezy natychmiast dotknaé
ponownie przycisk wybranej wczesniej kawy. Ekspres wyda 3 sygnaty dzwigkowe, jako potwierdzenie zapamigtania ustawionej
objeto$ci mleka. Zakonczy si¢ dodawanie mleka, a nastepnie rozpocznie si¢ parzenie kawy. Po osiggnieciu pozadanej objetosci
kawy, nalezy natychmiast dotkng¢ ponownie przycisk wybranej wczesniej kawy. Ekspres wyda 3 sygnaty dzwigkowe, jako po-
twierdzenie zapamietania ustawionej objetosci kawy i powrdci do trybu gotowosci. Dostepny do wyboru czas przygotowywania
spienionego mleka wynosi od 6 do 120 sekund, a kawy od 8 do 60 sekund.
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Automatyczne wytgczanie
Po uptywie 15 minut bezczynnosci, urzadzenie wytaczy sie automatycznie, a wszystkie kontrolki na panelu sterujgcym zgasna.
Ponowne wznowienie pracy urzadzenia, bedzie mozliwe po dotknieciu wigcznika.

KONSERWACJA, TRANSPORT | MAGAZYNOWANIE

Konserwacja ekspresu

Ze wzgledu na to, ze produkt stuzy do przygotowywania napoju przeznaczonego do celdw spozywczych, nalezy dbaé o jego czy-
stos¢ i regularnie poddawac go konserwacji. Czynnosci konserwacyjne nie wchodza w sktad czynnosci gwarancyjnych. Zaniecha-
nie wlasciwej konserwacji moze by¢ powodem odrzucenia reklamacji produktu oraz moze prowadzi¢ do utraty gwarancji produktu.
Przed pierwszym uzyciem: sitko, kolbg, zbiornik na wodg oraz zbiornik na mleko, nalezy wyczysci¢ w opisany ponizej sposéb.
OSTRZEZENIE! Wszystkie czynnosci konserwacyjne nalezy przeprowadza¢ przy wytaczonym zasilaniu produktu. W tym celu
nalezy wyjac wtyczke kabla zasilajgcego z gniazdka sieciowego.

OSTRZEZENIE! Przed rozpoczeciem czynnosci konserwacyjnych nalezy odczeka¢ do catkowitego ostudzenia wszystkich ele-
mentéw urzadzenia. Nie przyspiesza¢ procesu chtodzenia w jakikolwiek sposdb, np. przez napetnienie zimng woda.
Niezwtocznie po kazdym uzyciu nalezy zdemontowac kolbe z sitkiem i wysypa¢ wykorzystane ziarna kawy. Poniewaz sitko i kolba
moga by¢ gorace, nalezy ostukujac lekko kolbg o brzeg naczynia i wysypac wykorzystane ziarna kawy. Kolejno przeptukaé sitko z
kolbg pod strumieniem letniej, biezacej wody i dopiero schtodzone sitko zdemontowaé z kolby. Oba elementy osobno jeszcze raz
wyptukac z resztek kawy i wysuszy¢ za pomoca Sciereczki lub recznika papierowego.

Regularnie nalezy my¢ zbiornik i dozownik mleka, aby usuna¢ resztki mleka z wnetrza systemu spieniania. Zdemontowa¢ z
ekspresu i umy¢ pod strumieniem biezgcej, letniej wody z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, a nastepnie osuszy¢ za pomocg
$ciereczki lub recznika papierowego.

OSTRZEZENIE! Nie zastosowanie sie¢ do tej procedury grozi zaschnigciem mleka i ograniczeniem przeptywu lub catkowitym
zatkaniem systemu spieniania mleka. Resztki mleka stanowig zagrozenie bakteriologiczne. Zatkany nawet czesciowo system
spieniania mleka, moze by¢ przyczyna uszkodzenia ekspresu.

Tacka ociekowa stuzy do gromadzenia wody lub resztek napoju wyciekajacego w wylotéw kolby. W przypadku zapetnienia tacki
ociekowej, nalezy ostroznie zdemontowa¢ jej pokrywe, a nastepnie oprézni¢ pozostatosci. Nastepnie powyciera¢ do sucha za
pomoca Sciereczki lub papierowego recznika i zamontowa¢ pokrywe w tacce ociekowej. Nie uzywac ekspresu bez zamontowanej
poprawnie tacki ociekowej. Zaleca sie oproznia¢ i czysci¢ tacke ociekowg regulamie.

Zbiornik na wode czysci¢ po zdemontowaniu z urzgdzenia. Przeptuka¢ go w czystej wodzie, a nastepnie opréznic. Pozostawi¢ do
wyschniecia z otwartg pokrywa lub napetic czystg wodg i zamontowa¢ w urzadzeniu.

Pozostate elementy urzgdzenia nie nadaj sie do zanurzania w wodzie lub wystawiania ich na dziatanie strumienia wody.

Zaden z elementdw urzadzenia nie nadaje si¢ do mycia w zmywarce mechanicznej lub za pomocg strumienia wody pod wysokim
ci$nieniem. Zbiornik na wode i zbiornik na mleko nalezy oprézniaé i czy$ci¢ przynajmniej raz dziennie.

Obudowe i elementy nie nadajace sig do mycia za pomoca strumienia wody, czysci¢ migkka lekko wilgotng szmatka, a nastepnie
wytrze¢ do sucha.

Usuwanie osadéw mineralnych

W zaleznosci od jakosci wody wewnatrz instalacji wodnej, moga sie osadza¢ mineraty wytrgcane z wody w procesie jej podgrze-
wania (kamien kotfowy), jest to zjawisko normalne, ktére jednak moze doprowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia lub zmniejszenia
jego wydajno$ci. W przypadku nagromadzenia sie osadéw nalezy je usung¢ przy uzyciu kwasu octowego lub cytrynowego.
Wla¢ do naczynia 0,5 | octu lub wsypa¢ 40 g kwasku cytrynowego, dopetni¢ wodg naczynie, a nastepnie wla¢ do zbiornika wody
ekspresu. Zbiornik zamontowa¢ w ekspresie. Zamontowac kolbe z jednym z sitek i podstawiajac naczynie pod wyloty kolby,
dotkna¢ przycisk Espresso podwdjne, a po zakonczeniu parzenia kawy, dotkna¢ przycisk Cafe Latte podwojne. Poczeka¢ do
ustania przeptywu wody i zdemontowa¢ kolbe z sitkiem. Przeptukac kolbe z sitkiem, letnig, biezacg woda, aby ulegty schtodzeniu.
Zamontowa¢ drugie sitko w kolbie, kolbe w ekspresie i powtdrzy¢ procedure.

Po zakonczeniu usuwania osadéw zdemontowac zbiornik wody, usungé z niego pozostaty roztwér, wyptuka¢ go i napetnic czysta
woda. Powtdrzy¢ catg procedure ptukania (oba sitka i dysza) czystg wodg. Pozwoli to usung¢ pozostatosci ptynu do czyszczenia
z wnetrza ekspresu.

Procedure usuwania osadéw mineralnych nalezy przeprowadzac przynajmniej raz w miesigcu.

Uwaga! Osadzanie sie osadéw mineralnych bedzie wolniejsze, jezeli do parzenia kawy zostanie uzyta przefiltrowana woda.
Uwaga! Do usuwania osadéw mineralnych mozna uzy¢ specjalnych, gotowych ptynéw przeznaczonych do takich zastosowan.
Przed uzyciem ptynu nalezy zapozna¢ sig, a potem zastosowac do informacji dotgczonych do ptynu.

Magazynowanie i transport

Urzadzenie podczas magazynowania przechowywa¢ w zamykanych pomieszczeniach, chroni¢ przed dostepem kurzu, brudu i
wilgoci. Zaleca sie¢ magazynowanie urzadzenia w fabrycznym opakowaniu. Magazynowac¢ urzadzenie w potozeniu roboczym. Nie
uktada¢ w warstwach.

Urzadzenie transportowa¢ w opakowaniu fabrycznym. Chroni¢ przed nadmiernymi wstrzasami w trakcie transportu. Nie stawia¢
niczego na urzadzeniu w trakcie magazynowania i transportu. Urzagdzenie magazynowa¢ i transportowa¢ z opréznionym i wysu-
szonym zbiornikiem wody.
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DANE TECHNICZNE

Parametr Jednostka miary Wartos¢
Numer katalogowy 68503
Napigcie znamionowe [V~ 220 - 240
Czestotliwo$¢ znamionowa [Hz] 50 - 60
Moc znamionowa ekspresu w] 1350
Klasa izolacji |
Cisnienie robocze [bar] 20
Pojemnosc¢ zbiornika na wode Mn 18
Pojemnos¢ zbiornika na mleko 0] 043
Masa [ka] 53
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PRODUCT CHARACTERISTICS
A pressure espresso machine is used to brew coffee. Ground coffee beans are placed in a special strainer in the portafilter. Water
from the espresso tank is forced through the ground coffee beans at high pressure and flows as a beverage into a container placed

under the portafilter outlets. The device also has a separate nozzle for frothing milk. This device is intended for home use only.
Proper, reliable, and safe operation of the device depends on proper use, therefore:

Before using the device, please read the entire manual and keep it.
The supplier is not liable for any damage resulting from failure to comply with the safety regulations and recommendations of this
manual.

EQUIPMENT

The product is delivered complete, but some preparation is required, as described later in the manual. The accessories include
a portafilter, two strainers of varying capacities, a strainer for ESE pods, a coffee measuring cup with a tamper, and a tamper.

SAFETY INSTRUCTIONS

WARNING! The device can become very hot during operation, please be careful when han-
dling it.

Recommendations for transportation and installation

The device should only be placed on a hard, flat, even, and non-flammable surface resistant
to high temperatures. The surface should be able to support the weight of the device itself
and any water contained within. Ensure a gap of at least 10 cm around the side walls of the
device, and do not place any heat-sensitive materials above the device. This will allow for
proper ventilation. Do not place it near the edge of a table, for example. Do not place any-
thing on top of the device. This will impede air circulation and may cause damage to the de-
vice or a fire. Do not place the device near flammable materials, such as curtains or drapes.
Do not place any electrical devices above the device. Steam is released during operation,
which can cause a short circuit and electric shock. Do not drill any holes in the device or
make any other modifications to the device other than those described in the manual. Do not
move the device by pulling on the power cord. The temperature at the place of installation
and use of the device must be in the range of +10°C + +38°C, and the relative humidity must
be below 90% without condensation.

Recommendations for connecting the product to the power supply

Before connecting the device to the power supply, ensure that the voltage, frequency, and
capacity of the mains supply match the values indicated on the product’s rating plate. The
plug must fit the socket. Do not modify the plug or socket to fit your needs. The device must
be connected directly to a single mains socket. Extension cords, multi-sockets, or double
sockets are prohibited. The mains circuit must be equipped with a protective conductor and
16A fuse. Avoid contact between the power cord and sharp edges, hot objects, or surfaces.
When operating the device, the power cord must always be fully unwound and positioned
so that it does not obstruct operation. The power cord should be positioned so that the de-
vice’s power plug can be quickly disconnected at all times. When disconnecting the power
cord, always pull on the plug housing, never on the cable. If the power cord or plug becomes

ORIGINAL INSTRUCTIONS



EN

damaged, immediately disconnect it from the power supply and contact an authorized manu-
facturer’s service center for replacement. Do not use the device with a damaged power cord
or plug. If the power cord or plug is damaged, it cannot be repaired and must be replaced
with a new, fault-free one.

Recommendations for use

WARNING! This device emits steam or a high-temperature water jet. Avoid body contact
with the steam or water jet, as this may result in serious burns.

Warning! This appliance is intended for preparing coffee only. Do not use the appliance
to prepare or heat other beverages. The appliance should only be used with the supplied
accessories or those specified by the manufacturer. The power cord must be fully unwound
when in use. A coiled cord can overheat and create a risk of fire and electric shock. Ensure
that the floor near the appliance is not slippery to avoid slipping, which could result in serious
injury. Fill the appliance only with cold water. Fill the product tank only by pouring water as
directed in the instructions. If the tank is not detachable from the appliance, unplug the power
cord from the socket when filling. Never immerse the tank or the appliance in water. If water
splashes while filling the tank, dry it thoroughly before connecting the appliance to the power
supply. Do not operate the appliance without water. The water level must always be between
the minimum and maximum marks. A lower water level may damage the appliance or cause
the appliance to fail to start.

WARNING! Do not open the lid while coffee is being prepared. Do not attempt to repair,
disassemble, or modify the appliance yourself. All repairs to this product must be carried
out by an authorized service center. The appliance may be used by children aged 8 years
and older if they are supervised or have received instructions on how to use the appliance
safely and have understood the risks involved. Cleaning and user maintenance should not
be performed by children unless they are aged 8 years or older and supervised. Keep the ap-
pliance and its power cord out of the reach of children under 8 years of age. Do not use harsh
chemicals, solvents, caustic agents, alcohol, gasoline, or abrasives to clean the product.

SERVICE

Preparing for work
Unpack the product, removing all packaging materials. Unwind the cable. Position the device according to the instructions in the
manual. Before first use, wash the device components according to the instructions in the product maintenance section.

Dosing water and starting the coffee machine

Remove the water tank by sliding it upwards. Open the lid and fill with cold, clean water. The water level must be between the
minimum (MIN) and maximum (MAX) water level marks. Close the tank lid and place it back in the housing at the back of the
coffee machine (V).

Plug the power cord into a power outlet; the power light will iluminate, indicating standby mode. Touch the power button (a) on the
touch control panel (IV). The coffee button lights will flash, indicating the machine is warming up. Depending on the machine and
room temperature, warming up may take up to 2 minutes. Wait until warming up is complete. When the lights stop flashing and
remain lit, warming up is complete. The machine is now in standby mode and you can begin brewing coffee.

Note! If the water tank is empty, the coffee machine will prompt you to refill immediately. This will be indicated by all the lights on
the control panel flashing. The water tank should then be refilled. Then, rinse the coffee machine, making a cup of coffee of your
choice, and then pour the rinse water down the sink, for example.
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Dosing ground coffee beans

Select the type of strainer. A smaller strainer is suitable for making one cup of coffee, while a larger strainer is suitable for making
two cups. Place the strainer in the portafilter (VI). Using the included measuring cup, pour ground coffee beans into the strainer
and tamp them down using the flattened side of the measuring cup or a tamper. The coffee level should not be higher than the
edge of the strainer and the marked level symbol. Thoroughly clean the edge of the strainer and portafilter of any coffee residue.
Note: Coffee beans intended for espresso machines should be ground properly. They should not be too finely or too coarsely
ground. If the beverage dispenses too slowly from the portafilter spout, it means the beans are too finely ground. If the beverage
is not strong enough, it means the beans are too coarsely ground. The proper grinding method should be determined through
experimentation.

Place the portafilter with the strainer and coffee grounds into the portafilter holder in the espresso machine’s housing. To do this,
turn the portafilter handle counterclockwise and insert it into the housing socket (VI1) in the position marked with the Unlock sym-
bol. Holding the portafilter at the same height, turn it all the way to the right to the position marked with the Lock symbol. A properly
installed portafilter handle is perpendicular to the front of the espresso machine (VIII).

Milk dosing

The espresso machine is equipped with a milk tank and an automatic milk heating and frothing function. To pour milk, first slide
the locking slider down to the position marked with an open padlock (X). Pull the milk tank forward and remove the top cover.
Then, pour milk into the tank, not exceeding the maximum level (MAX). Replace the tank cover, placing the intake tube in the
milk, and then insert the tank into the espresso machine (IX). Move the locking slider to the position marked with a closed padlock
(X). Use the knob to select the milk frothing level. Turning the knob clockwise decreases the milk frothing level, while turning it
counterclockwise increases it (XI). Using the lever on the front of the tank, turn the frothed milk dispensing nozzle so that its outlet
is directed into the container (XII).

Please note! If the milk tank is missing or incorrectly installed, for example, with the locking slider in the open padlock position, the
milk coffee varieties will not be available for preparation. The milk coffee indicator lights on the control panel will not illuminate. In
this case, refill the tank with milk and properly install it in the coffee machine. Then, move the locking slider to the upper position
with the closed padlock symbol.

WARNING! When frothing milk, hot milk and pressurized steam may escape from the nozzle. This may cause the milk to splash.
Be careful not to burn yourself.

WARNING! The nozzle is only intended for frothing milk. Do not froth other foods, such as cream, condensed milk, yogurt, etc.

Brewing ground coffee

Place a container (glass, mug, or cup) on the drip tray to receive the coffee. The portafilter has two outlets, and the container
should be positioned so that both streams of the beverage flow into the container. If preparing coffee without milk, you can also
place two containers, one under each outlet.

Touch the button marked with the thermometer symbol (b) to set the coffee brewing temperature. Each time you touch the button,
the temperature setting changes between: 90°C, 93°C, 96°C. The temperature selection will be confirmed by the indicator light
flashing three times and a beep.

Touch the button for the desired coffee type to start brewing. The light for the selected coffee will flash, indicating the beverage is
being brewed. The machine allows you to prepare various types of coffee with or without milk: Espresso (c), Double Espresso (d),
Cappuccino (i), Double Cappuccino (j), Cafe Latte (k), Double Cafe Latte (1).

To add any additional amount of frothed milk to your drink, touch the Cappuccino button (i) twice. The milk will begin frothing. Once
the desired amount is reached, touch the button again to stop adding milk.

On the control panel, you can also select the cleaning function by touching and holding the button marked with the droplet symbol
for 2 seconds.

The coffee machine will automatically stop the water flow after brewing. This will be signaled by returning to standby mode - the
coffee type buttons will illuminate continuously. Keep an eye on the container to avoid overfilling. To pour a smaller amount, you
can stop the coffee flow early at any time by pressing the previously selected coffee type button on the control panel again. Re-
move the container with the prepared beverage from the drip tray.

WARNING! The container containing the prepared beverage is hot. Hold it by the handle or, if there is no handle, protect your
hand with a heat-resistant glove.

If you wish to prepare further beverages, prepare the espresso machine for use again. Detach the portafilter from the housing,
pour out any remaining coffee, rinse the strainer and portafilter under running lukewarm water, and wipe dry. Then, fill the strainer
with another portion of ground coffee beans, attach the portafilter to the espresso machine holder, and prepare another beverage
as described above.

Once you've finished brewing, tumn the coffee machine off by pressing the power button. Then, remove the portafilter and strainer
and clean both components of any coffee residue. Wait for the milk nozzle to cool, then clean it of any milk and coffee residue.
Proceed with the maintenance described in the manual.

The milk container can be removed from the machine and stored in the refrigerator when the machine is not in use.

Cleaning the coffee machine
To clean the coffee machine, first empty and clean the milk tank with the frothing system. Fill the water tank and fill the milk tank
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with clean water. Place a large, empty container on the drip tray under the coffee and milk dispensing nozzles. Turn the knob on
the milk tank to the droplet symbol. Then, touch and hold the button marked with the droplet symbol on the control panel for 2
seconds to start cleaning. This will rinse the coffee brewing system and the milk frothing system. After approximately 1 minute,
cleaning will be complete. Empty the container from the drip tray and empty and clean the milk tank with the frothing system.
Reassemble all the components of the coffee machine.

Brewing coffee in ESE pods

The product comes with a strainer for brewing ESE coffee pods. To prepare this type of coffee, place the strainer in the portafilter,
then place the coffee pod in the strainer (XIII). Mount the portafilter in the coffee machine’s handle and select the coffee type by
touching the button on the control panel.

Warming tray

The top of the coffee machine features a metal warming tray that heats up as the machine heats up and remains warm for a
while. This tray is used to warm coffee containers. Place a dry, clean container upside down on the tray. It will warm up after a
while. It's recommended that after washing and drying the container, it be placed on the coffee machine’s warming tray to raise its
temperature before preparing the next beverage.

Please note: Even after disconnecting the coffee machine from the power supply by unplugging it from the power outlet, the warm-
ing tray remains warm for some time. This is due to thermal inertia. Do not attempt to accelerate the cooling of the tray in any way.

Adjusting the coffee volume

The coffee machine allows you to enter your own settings to adjust the volume of prepared drinks to your needs.

To adjust the espresso or double espresso coffee, touch and hold the espresso or double espresso button for 2 seconds. The
machine will beep three times to confirm the setting. Coffee preparation will begin. Once the desired coffee volume is reached,
immediately touch the button for the previously selected coffee again. Coffee brewing will end, and the machine will beep three
times to confirm the set coffee volume has been saved and return to standby mode. The brewing time can be adjusted from 8 to
60 seconds.

To adjust the Cappuccino or Cafe Latte, touch and hold the Cappuccino, Double Cappuccino, Cafe Latte, or Double Caffe Latte
button for 2 seconds. The machine will beep 3 times to confirm the setting mode. Frothed milk preparation will begin. Once the
desired milk volume is reached, immediately touch the button for the previously selected coffee again. The machine will beep 3
times to confirm the milk volume has been saved. Milk addition will finish, and then coffee brewing will begin. Once the desired
coffee volume is reached, immediately touch the button for the previously selected coffee again. The machine will beep 3 times to
confirm the coffee volume has been saved and return to standby mode. Frothed milk preparation times can be set from 6 to 120
seconds, and coffee preparation times can be set from 8 to 60 seconds.

Automatic shutdown
After 15 minutes of inactivity, the device will automatically turn off and all the lights on the control panel will turn off. You can restart
the device by touching the power button.

MAINTENANCE, TRANSPORT AND STORAGE

Coffee machine maintenance

Since this product is intended for preparing beverages intended for consumption, it must be kept clean and serviced regularly.
Maintenance is not covered by the warranty. Failure to maintain it properly may result in the rejection of any warranty claims and
may void the product warranty.

Before first use: the strainer, portafilter, water tank and milk tank should be cleaned as described below.

WARNING! All maintenance must be performed with the product powered off. To do this, disconnect the power cord from the
wall outlet.

WARNING! Before beginning any maintenance, allow all components to cool completely. Do not accelerate the cooling process
in any way, such as by filling the appliance with cold water.

Immediately after each use, remove the portafilter and strainer and discard the used coffee beans. Since the strainer and strainer
may be hot, gently tap the portafilter against the edge of the container and discard the used coffee beans. Then, rinse the strainer
and strainer under lukewarm, running water, and only then remove the strainer from the portafilter once it has cooled. Rinse both
components separately again to remove any remaining coffee grounds and dry them with a cloth or paper towel.

Regularly wash the tank and milk spout to remove any milk residue from inside the frothing system. Remove them from the ma-
chine and wash them under running lukewarm water with dishwashing liquid, then dry them with a cloth or paper towel.
WARNING! Failure to follow this procedure may result in the milk drying out, restricting flow, or completely clogging the milk
frothing system. Milk residue poses a bacteriological risk. Even a partially clogged milk frothing system can damage the espresso
machine.

The drip tray is designed to collect any water or remaining beverage that leaks from the portafilter spout. If the drip tray becomes
full, carefully remove the lid and empty the residue. Then, wipe it dry with a cloth or paper towel and replace the lid on the drip
tray. Do not use the espresso machine without the drip tray properly installed. It is recommended to empty and clean the drip tray
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regularly.

Clean the water tank after removing it from the device. Rinse it with clean water and then empty it. Leave it to dry with the lid open,
or fill it with clean water and reinstall it in the device.

The remaining components of the device are not suitable for immersion in water or exposure to water jets.

None of the appliance’s components are dishwasher-safe or suitable for high-pressure jetting. The water tank and milk reservoir
should be emptied and cleaned at least once a day.

Clean the housing and parts that cannot be washed with a water jet with a soft, slightly damp cloth and then wipe dry.

Removing mineral deposits

Depending on the water quality, minerals precipitated from the water during the heating process (scale) may form inside the water
system. This is normal, but it can damage the appliance or reduce its performance. If deposits accumulate, remove them using
acetic or citric acid. Pour 0,5 liters of vinegar or 40 grams of citric acid into the container, top up the container with water, and then
pour it into the espresso machine’s water reservoir. Install the reservoir in the espresso machine. Install the portafilter with one
of the strainers. Place the container under the portafilter spouts and touch the Double Espresso button. After brewing, touch the
Double Cafe Latte button. Wait until the water flow stops and remove the portafilter and strainer. Rinse the portafilter and strainer
with lukewarm running water to cool them. Install the second strainer in the portafilter, the portafilter in the espresso machine, and
repeat the procedure.

Once you've finished descaling, remove the water tank, drain any remaining solution, rinse it, and fill it with clean water. Repeat
the entire rinsing procedure (both strainers and the nozzle) with clean water. This will remove any remaining cleaning solution
from the interior of the coffee machine.

The mineral deposit removal procedure should be performed at least once a month.

Note: Mineral deposits will build up more slowly if filtered water is used to brew coffee.

Note: Special, ready-made fluids designed for this purpose can be used to remove mineral deposits. Before using the fluid, read
and follow the instructions included with the fluid.

Storage and transportation

When storing the device, store it in a closed room, protected from dust, dirt, and moisture. It is recommended to store the device
in its original packaging. Store the device in its operating position. Do not stack it in layers.

Transport the device in its original packaging. Protect it from excessive shock during transport. Do not place anything on top of the
device during storage or transport. Store and transport the device with the water tank empty and dry.

TECHNICAL DATA
Parameter Unit of measurement Value
Catalog number 68503
Nominal voltage [V~] 220-240
Nominal frequency [Hz] 50 - 60
Rated power of the coffee machine W] 1350
Insulation class |
Working pressure [bar] 20
Water tank capacity Mn 18
Milk tank capacity Mn 0,43
Mass [ka] 53
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PRODUKTMERKMALE
Eine Druck-Espressomaschine dient zum Zubereiten von Kaffee. Gemahlene Kaffeebohnen werden in ein spezielles Sieb im
Siebtrager gegeben. Wasser aus dem Espressotank wird unter hohem Druck durch die gemahlenen Kaffeebohnen gepresst und
flieBt als Getrank in einen Behélter unter den Siebtragerauslassen. Das Gerét verfligt aulerdem (iber eine separate Dise zum

Aufschdumen von Milch. Dieses Gerat ist ausschlieRlich fiir den Hausgebrauch bestimmt. Der ordnungsgemaRe, zuverlassige
und sichere Betrieb des Gerats hangt von der sachgemaRen Verwendung ab. Daher:

Bitte lesen Sie vor der Verwendung des Gerats die gesamte Anleitung durch und bewahren Sie sie auf.
Der Lieferant haftet nicht fiir Schaden, die durch Nichtbeachtung der Sicherheitsvorschriften und Empfehlungen dieser Anleitung
entstehen.

AUSRUSTUNG

Das Produkt wird komplett geliefert, es sind jedoch einige Vorbereitungen erforderlich, die spater in der Anleitung beschrieben
werden. Zum Zubehdr gehdren ein Siebtrager, zwei Siebe mit unterschiedlichem Fassungsvermdgen, ein Sieb fir ESE-Pads, ein
Kaffeemessbecher mit Tamper und ein Tamper.

SICHERHEITSHINWEISE

WARNUNG! Das Gerat kann wahrend des Betriebs sehr heil werden. Gehen Sie daher
vorsichtig damit um.

Empfehlungen fiir Transport und Installation

Stellen Sie das Geréat nur auf eine harte, ebene, nicht brennbare und temperaturbestandige
Oberflache. Die Oberflache muss das Gewicht des Gerats und des darin befindlichen Was-
sers tragen konnen. Halten Sie zu den Seitenwanden des Gerats einen Abstand von minde-
stens 10 cm ein und platzieren Sie keine warmeempfindlichen Materialien Uber dem Gerat.
Dies gewahrleistet eine ausreichende Belliftung. Stellen Sie das Gerat beispielsweise nicht
in der Nahe einer Tischkante auf. Stellen Sie nichts auf das Gerét. Dies behindert die Luftzir-
kulation und kann zu Schaden am Geréat oder einem Brand flhren. Stellen Sie das Gerét
nicht in der Nahe von brennbaren Materialien wie Vorhangen oder Gardinen auf. Stellen Sie
keine elektrischen Geréate Uber das Gerat. Wahrend des Betriebs entsteht Dampf, der einen
Kurzschluss und Stromschlag verursachen kann. Bohren Sie keine Locher in das Gerat und
nehmen Sie keine anderen als die in dieser Anleitung beschriebenen Veranderungen am
Gerat vor. Bewegen Sie das Gerat nicht, indem Sie am Netzkabel ziehen. Die Temperatur
am Installations- und Verwendungsort des Gerats muss im Bereich von +10°C bis +38°C
liegen und die relative Luftfeuchtigkeit muss ohne Kondensation unter 90% liegen.

Empfehlungen zum Anschluss des Produkts an die Stromversorgung

Bevor Sie das Gerat an das Stromnetz anschliefen, stellen Sie sicher, dass Spannung,
Frequenz und Leistung des Stromnetzes mit den Angaben auf dem Typenschild des Pro-
dukts Ubereinstimmen. Der Stecker muss in die Steckdose passen. Verandern Sie Stecker
und Steckdose nicht lhren Bedurfnissen. Das Gerat muss direkt an eine einzelne Netzstec-
kdose angeschlossen werden. Verlangerungskabel, Mehrfachsteckdosen oder Doppelstec-
kdosen sind verboten. Der Stromkreis muss mit einem Schutzleiter und einer 16-A-Sicherung
ausgestattet sein. Vermeiden Sie den Kontakt des Netzkabels mit scharfen Kanten, heillen
Gegenstanden oder Oberflachen. Wahrend des Betriebs des Gerats muss das Netzkabel
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immer vollstandig abgewickelt und so verlegt sein, dass es den Betrieb nicht behindert. Das
Netzkabel sollte so verlegt sein, dass der Netzstecker des Gerats jederzeit schnell abgezo-
gen werden kann. Ziehen Sie beim Abziehen des Netzkabels immer am Steckergehause,
niemals am Kabel selbst. Wenn das Netzkabel oder der Stecker beschadigt ist, trennen
Sie es sofort vom Stromnetz und wenden Sie sich fir den Austausch an einen autorisier-
ten Kundendienst des Herstellers. Verwenden Sie das Gerat nicht mit einem beschadigten
Netzkabel oder Stecker. Wenn das Netzkabel oder der Stecker beschadigt ist, kann es nicht
repariert werden und muss durch ein neues, einwandfreies ersetzt werden.

Anwendungsempfehlungen

WARNUNG! Dieses Gerat gibt Dampf oder einen heillen Wasserstrahl ab. Vermeiden Sie
Korperkontakt mit dem Dampf- oder Wasserstrahl, da dies zu schweren Verbrennungen
flhren kann.

Achtung! Dieses Gerat ist ausschliellich fiir die Zubereitung von Kaffee bestimmt. Verwen-
den Sie das Geréat nicht zum Zubereiten oder Erhitzen anderer Getranke. Verwenden Sie
das Geréat nur mit dem mitgelieferten oder vom Hersteller angegebenen Zubehér. Das Netz-
kabel muss wahrend des Betriebs vollstandig abgewickelt sein. Ein aufgewickeltes Kabel
kann Uberhitzen und Brand- und Stromschlaggefahr verursachen. Stellen Sie sicher, dass
der Boden in der Nahe des Gerats nicht rutschig ist, um ein Ausrutschen zu vermeiden, das
zu schweren Verletzungen fiihren kann. Fillen Sie das Gerat nur mit kaltem Wasser. Fllen
Sie den Produkttank nur gemaRk den Anweisungen in der Anleitung. Wenn der Tank nicht
vom Gerat abnehmbar ist, ziehen Sie beim Beftillen den Netzstecker aus der Steckdose. Ta-
uchen Sie den Tank oder das Gerat niemals in Wasser. Sollten beim Befiillen Wasserspritzer
auftreten, trocknen Sie den Tank griindlich ab, bevor Sie das Gerét an die Stromversorgung
anschlieen. Betreiben Sie das Gerat nicht ohne Wasser. Der Wasserstand muss immer
zwischen der Minimum- und Maximum-Markierung liegen. Ein niedrigerer Wasserstand
kann das Geréat beschadigen oder dazu filhren, dass es nicht startet.

WARNUNG! Offnen Sie den Deckel nicht, wahrend der Kaffeezubereitung lauft. Versuchen
Sie nicht, das Gerat selbst zu reparieren, zu zerlegen oder zu modifizieren. Alle Reparaturen
an diesem Produkt mlssen von einem autorisierten Servicecenter durchgefiihrt werden.
Das Geréat kann von Kindern ab 8 Jahren benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden
oder Anweisungen zur sicheren Benutzung des Geréts erhalten haben und die damit ver-
bundenen Gefahren verstanden haben. Reinigung und Benutzerwartung sollten nicht von
Kindern durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre oder alter und werden beaufsi-
chtigt. Bewahren Sie das Gerat und sein Netzkabel auerhalb der Reichweite von Kindemn
unter 8 Jahren auf. Verwenden Sie zur Reinigung des Produkts keine aggressiven Chemi-
kalien, Losungsmittel, &tzende Mittel, Alkohol, Benzin oder Scheuermittel.

SERVICE
Vorbereitung auf die Arbeit

Packen Sie das Produkt aus und entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial. Wickeln Sie das Kabel ab. Positionieren Sie
das Gerat gemaR den Anweisungen im Handbuch. Reinigen Sie die Geratekomponenten vor dem ersten Gebrauch gemaR den
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Anweisungen im Abschnitt ,Produktpflege”.

Wasser dosieren und Kaffeemaschine starten )

Entnehmen Sie den Wassertank, indem Sie ihn nach oben schieben. Offnen Sie den Deckel und filllen Sie ihn mit kaltem,
sauberem Wasser. Der Wasserstand muss zwischen der Mindest- (MIN) und Hochstmarkierung (MAX) liegen. Schlieen Sie den
Tankdeckel und setzen Sie ihn wieder in das Gehause an der Riickseite der Kaffeemaschine ein (V).

Stecken Sie das Netzkabel in eine Steckdose. Die Betriebsanzeige leuchtet auf und signalisiert den Standby-Modus. Beriihren
Sie die Einschalttaste (a) auf dem Touch-Bedienfeld (IV). Die Kaffee-Tasten blinken und zeigen damit an, dass die Maschine
aufwarmt. Je nach Maschinen- und Raumtemperatur kann das Aufwéarmen bis zu 2 Minuten dauern. Warten Sie, bis die Aufwarm-
phase abgeschlossen ist. Wenn die Anzeigen aufhéren zu blinken und dauerhaft leuchten, ist die Aufwarmphase abgeschlossen.
Die Maschine befindet sich nun im Standby-Modus und Sie kénnen mit der Kaffeezubereitung beginnen.

Hinweis! Ist der Wassertank leer, fordert die Kaffeemaschine Sie umgehend zum Nachfiillen auf. Dies erkennen Sie daran, dass
alle Leuchten auf dem Bedienfeld blinken. Fiillen Sie anschlieBend den Wassertank nach. Spiilen Sie anschlieRend die Kaffee-
maschine, indem Sie eine Tasse Kaffee Ihrer Wahl zubereiten und gieBen Sie das Spiilwasser anschliefend z. B. in den Ausguss.

Dosierung gemahlener Kaffeebohnen

Wahlen Sie den Siebtyp. Ein kleineres Sieb eignet sich fiir die Zubereitung einer Tasse Kaffee, ein groReres fiir zwei Tassen.
Setzen Sie das Sieb in den Siebtrager (VI). Fiillen Sie mithilfe des mitgelieferten Messbechers gemahlene Kaffeebohnen in das
Sieb und driicken Sie diese mit der abgeflachten Seite des Messbechers oder einem Tamper fest. Der Kaffeestand sollte nicht
héher als der Siebrand und die markierte Fillstandsanzeige sein. Reinigen Sie den Siebrand und den Siebtrager griindlich von
Kaffeeresten.

Hinweis: Kaffeebohnen fiir Espressomaschinen sollten richtig gemahlen sein. Sie sollten weder zu fein noch zu grob gemahlen
sein. Wenn das Getrank zu langsam aus dem Siebtragerauslauf flieRt, sind die Bohnen zu fein gemahlen. Ist das Getréank nicht
stark genug, sind die Bohnen zu grob gemahlen. Die richtige Mahimethode sollte durch Ausprobieren ermittelt werden.

Setzen Sie den Siebtrager mit Sieb und Kaffeesatz in den Siebtragerhalter im Gehause der Espressomaschine ein. Drehen Sie
dazu den Siebtragergriff gegen den Uhrzeigersinn und stecken Sie ihn in die Gehduseaufnahme (VI1) an der mit dem Entriege-
lungssymbol gekennzeichneten Position. Halten Sie den Siebtrager auf gleicher Héhe und drehen Sie ihn ganz nach rechts in
die mit dem Verriegelungssymbol gekennzeichnete Position. Ein ordnungsgema® montierter Siebtragergriff steht senkrecht zur
Vorderseite der Espressomaschine (VIII).

Milchdosierung

Die Espressomaschine ist mit einem Milchtank und einer automatischen Milcherwarmungs- und -aufschaumfunktion ausgestattet.
Um Milch einzuschenken, schieben Sie zunéchst den Sperrschieber nach unten in die mit einem offenen Vorhangeschloss ge-
kennzeichnete Position (X). Ziehen Sie den Milchtank nach vorne und entfernen Sie die obere Abdeckung. Gieien Sie dann Milch
in den Tank, jedoch nicht tiber den maximalen Fiillstand (MAX). Setzen Sie die Tankabdeckung wieder auf, tauchen Sie den An-
saugschlauch in die Milch und setzen Sie den Tank in die Espressomaschine ein (IX). Schieben Sie den Sperrschieber in die mit
einem geschlossenen Vorhangeschloss gekennzeichnete Position (X). Wahlen Sie mit dem Drehknopf die Milchaufschaumstufe.
Durch Drehen des Knopfes im Uhrzeigersinn wird die Milchaufschaumstufe verringert, durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn
erhéht (XI). Drehen Sie mit dem Hebel an der Vorderseite des Tanks die Diise zur Ausgabe der aufgeschaumten Milch so, dass
ihr Auslass in den Behalter zeigt (XII).

Achtung! Fehlt der Milchtank oder ist er falsch eingesetzt, z. B. mit dem Verriegelungsschieber in der offenen Schloss-Posi-
tion, stehen die Milchkaffee-Varianten nicht zur Zubereitung zur Verfligung. Die Milchkaffee-Kontrollleuchten auf dem Bedienfeld
leuchten nicht. Fillen Sie in diesem Fall den Tank erneut mit Milch und setzen Sie ihn ordnungsgeman in die Kaffeemaschine ein.
Schieben Sie anschliefend den Verriegelungsschieber in die obere Position mit dem geschlossenen Schloss-Symbol.
WARNUNG! Beim Aufschaumen von Milch kénnen heie Milch und Dampf unter Druck aus der Diise austreten. Dadurch kann
die Milch spritzen. Vorsicht! Verbrennungen sind zu vermeiden.

WARNUNG! Die Dise ist nur zum Aufschaumen von Milch vorgesehen. Schaumen Sie keine anderen Lebensmittel wie Sahne,
Kondensmilch, Joghurt usw. auf.

Gemahlenen Kaffee zubereiten

Stellen Sie ein Gefal (Glas, Becher oder Tasse) auf die Abtropfschale, um den Kaffee aufzufangen. Der Siebtrager hat zwei Aus-
laufe, und das Gefal sollte so positioniert werden, dass beide Fliissigkeitsstrahlen in das GefaR flieRen. Wenn Sie Kaffee ohne
Milch zubereiten, kdnnen Sie auch zwei Gefale unter jeden Auslauf stellen.

Beriihren Sie die mit dem Thermometersymbol (b) gekennzeichnete Taste, um die Kaffeebriihtemperatur einzustellen. Bei jedem
Bertihren der Taste andert sich die Temperatureinstellung zwischen: 90°C, 93°C, 96°C. Die Temperaturauswahl wird durch drei-
maliges Blinken der Kontrollleuchte und einen Piepton bestatigt.

Bertihren Sie die Taste fiir die gewlinschte Kaffeesorte, um die Zubereitung zu starten. Die Leuchte fiir die gewahlte Kaffeesorte
blinkt und zeigt damit an, dass das Getrank gebriht wird. Die Maschine ermdglicht die Zubereitung verschiedener Kaffeesorten
mit oder ohne Milch: Espresso (c), Doppelter Espresso (d), Cappuccino (i), Doppelter Cappuccino (j), Café Latte (k), Doppelter
Café Latte (I).

Um lhrem Getrénk zusatzliche Milchschaummenge hinzuzufiigen, beriihren Sie die Cappuccino-Taste (i) zweimal. Die Milch
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beginnt zu schaumen. Sobald die gewiinschte Menge erreicht ist, beriihren Sie die Taste erneut, um die Milchzugabe zu beenden.
Auf dem Bedienfeld konnen Sie die Reinigungsfunktion auch auswahlen, indem Sie die mit dem Tropfensymbol gekennzeichnete
Taste 2 Sekunden lang bertihren und gedriickt halten.

Die Kaffeemaschine stoppt den Wasserfluss nach dem Briihen automatisch. Dies wird durch die Riickkehr in den Standby-Modus
S|gna||5|ert die Kaffeesortentasten leuchten dauerhaft. Behalten Sie den Behélter im Auge, um ein Uberfiillen zu vermeiden. Um
eine kleinere Menge auszugielen, konnen Sie den Kaffeefluss jederzeit vorzeitig stoppen, indem Sie die zuvor gewahlte Kaffee-
sortentaste auf dem Bedienfeld erneut driicken. Nehmen Sie den Behélter mit dem zubereiteten Getrank aus der Abtropfschale.
WARNUNG! Der Behalter mit dem zubereiteten Getréank ist heifk. Halten Sie ihn am Griff fest. Falls kein Griff vorhanden ist, schiit-
zen Sie lhre Hand mit einem hitzebesténdigen Handschuh.

Wenn Sie weitere Getranke zubereiten méchten, bereiten Sie die Espressomaschine erneut fir den Betrieb vor. Nehmen Sie den
Siebtrager vom Gehause ab, gieen Sie den restlichen Kaffee aus, spillen Sie Sieb und Siebtrager unter flieRendem, lauwarmem
Wasser ab und trocknen Sie ihn trocken. Fiillen Sie anschliefend erneut gemahlene Kaffeebohnen in das Sieb, befestigen Sie
den Siebtrager an der Halterung der Espressomaschine und bereiten Sie wie oben beschrieben ein weiteres Getrank zu.
Sobald Sie fertig sind, schalten Sie die Kaffeemaschine mit dem Einschaltknopf aus. Entfernen Sie anschlieRend Siebtrager und
Sieb und reinigen Sie beide Komponenten von Kaffeeresten. Warten Sie, bis die Milchdiise abgekuhlt ist, und reinigen Sie sie
anschliefend von Milch- und Kaffeeresten. Fiihren Sie die in der Anleitung beschriebenen Wartungsarbeiten durch.

Der Milchbehalter kann aus der Maschine entfernt und im KiihIschrank aufbewahrt werden, wenn die Maschine nicht verwendet
wird.

Reinigung der Kaffeemaschine

Um die Kaffeemaschine zu reinigen, leeren und reinigen Sie zunachst den Milchtank mit Aufschdumsystem. Fiillen Sie den
Wassertank und den Milchtank mit klarem Wasser. Stellen Sie ein groRes, leeres Gefal auf die Tropfschale unter die Kaffee- und
Milchauslaufdisen. Drehen Sie den Drehknopf am Milchtank auf das Tropfensymbol. Berlihren und halten Sie anschlieRend die
mit dem Tropfensymbol gekennzeichnete Taste auf dem Bedienfeld 2 Sekunden lang, um die Reinigung zu starten. Dadurch
werden das Kaffeebriihsystem und das Milchaufschaumsystem gesplilt. Nach ca. 1 Minute ist die Reinigung abgeschlossen.
Leeren Sie das Gefall aus der Tropfschale und leeren und reinigen Sie den Milchtank mit Aufschaumsystem. Bauen Sie alle
Komponenten der Kaffeemaschine wieder zusammen.

Kaffee in ESE-Pads zubereiten

Das Produkt wird mit einem Sieb fiir die Zubereitung von ESE-Kaffeepads geliefert. Um diese Kaffeesorte zuzubereiten, legen Sie
das Sieb in den Siebtrager und legen Sie anschliefend das Kaffeepad in das Sieb (XIII). Montieren Sie den Siebtrager im Griff der
Kaffeemaschine und wahlen Sie die Kaffeesorte durch Beriihren der Taste auf dem Bedienfeld.

Warmhalteplatte

Oben an der Kaffeemaschine befindet sich eine Warmeplatte aus Metall, die sich mit der Aufheizphase der Maschine erwarmt und
eine Zeitlang warm bleibt. Diese Platte dient zum Erwarmen von Kaffeebehéltern. Stellen Sie einen trockenen, sauberen Behélter
verkehrt herum darauf. Er erwarmt sich nach einiger Zeit. Es wird empfohlen, den Behélter nach dem Waschen und Trocknen auf
die Warmeplatte der Kaffeemaschine zu stellen, damit er vor der Zubereitung des nachsten Getranks warm wird.

Bitte beachten Sie: Auch nachdem Sie die Kaffeemaschine vom Stromnetz getrennt haben, indem Sie den Stecker aus der Steck-
dose ziehen, bleibt die Warmhalteplatte noch einige Zeit warm. Dies liegt an der thermischen Tragheit. Versuchen Sie nicht, das
Abkiihlen der Platte zu beschleunigen.

Einstellen der Kaffeemenge

Die Kaffeemaschine bietet Ihnen die Mglichkeit, durch eigene Einstellungen die Menge der zubereiteten Getrénke Ihren Bedirf-
nissen anzupassen.

Um die gewtinschte Menge Espresso oder doppelten Espresso einzustellen, halten Sie die Espresso- bzw. doppelten Espresso-
Taste 2 Sekunden lang gedriickt. Die Maschine piept dreimal, um die Einstellung zu bestatigen. Die Kaffeezubereitung beginnt.
Sobald die gewlinschte Kaffeemenge erreicht ist, beriihren Sie sofort erneut die Taste fiir die zuvor ausgewahlte Kaffeesorte. Die
Kaffeezubereitung wird beendet, und die Maschine piept dreimal, um zu bestatigen, dass die eingestellte Kaffeemenge gespei-
chert wurde, und kehrt in den Standby-Modus zurtick. Die Briihzeit kann von 8 bis 60 Sekunden eingestellt werden.

Um Cappuccino oder Café Latte einzustellen, berihren und halten Sie die Taste Cappuccino, Doppelter Cappuccino, Café Latte
oder Doppelter Caffe Latte 2 Sekunden lang. Die Maschine piept dreimal, um den Einstellungsmodus zu bestatigen. Die Zuberei-
tung von Milchschaum beginnt. Wenn die gewtinschte Milchmenge erreicht ist, bertihren Sie sofort wieder die Taste fiir den zuvor
ausgewahlten Kaffee. Die Maschine piept dreimal, um zu bestatigen, dass die Milchmenge gespeichert wurde. Die Milchzugabe
wird abgeschlossen und anschlieBend beginnt die Kaffeezubereitung. Wenn die gewlinschte Kaffeemenge erreicht ist, beriihren
Sie sofort wieder die Taste fiir den zuvor ausgewahlten Kaffee. Die Maschine piept dreimal, um zu bestétigen, dass die Kaffee-
menge gespeichert wurde, und kehrt in den Standby-Modus zuriick. Die Zubereitungszeiten fir Milchschaum kénnen auf 6 bis
120 Sekunden eingestellt werden, die firr Kaffee auf 8 bis 60 Sekunden.

Automatische Abschaltung
Nach 15 Minuten Inaktivitat schaltet sich das Gerat automatisch aus und alle Leuchten auf dem Bedienfeld erléschen. Sie kénnen
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das Gerét durch Berlihren der Einschalttaste neu starten.

WARTUNG, TRANSPORT UND LAGERUNG

Wartung der Kaffeemaschine

Da dieses Produkt fiir die Zubereitung von Getranken zum Verzehr bestimmt ist, muss es regelmaRig gereinigt und gewartet
werden. Die Wartung ist nicht durch die Garantie abgedeckt. Unsachgeméafe Wartung kann zur Ablehnung jeglicher Garantie-
anspriiche und zum Erléschen der Produktgarantie fihren.

Vor dem ersten Gebrauch: Sieb, Siebtrager, Wassertank und Milchtank sollten wie unten beschrieben gereinigt werden.
WARNUNG! Alle Wartungsarbeiten miissen bei ausgeschaltetem Produkt durchgefiihrt werden. Ziehen Sie dazu das Netzkabel
aus der Steckdose.

WARNUNG! Lassen Sie alle Komponenten vor Wartungsarbeiten vollstandig abkiihlen. Beschleunigen Sie den Abkuhlvorgang
nicht, z. B. durch Befiillen des Geréts mit kaltem Wasser.

Entnehmen Sie den Siebtréger und das Sieb unmittelbar nach jedem Gebrauch und entsorgen Sie die verbrauchten Kaffee-
bohnen. Da Sieb und Sieb heil sein kénnen, klopfen Sie den Siebtrager leicht gegen den Behalterrand und entsorgen Sie die
verbrauchten Kaffeebohnen. Spiilen Sie anschlieRend Sieb und Sieb unter flieRendem, lauwarmem Wasser ab und nehmen Sie
das Sieb erst nach dem Abkuhlen vom Siebtrager ab. Spiilen Sie beide Komponenten noch einmal separat ab, um eventuelle
Kaffeereste zu entfernen und trocknen Sie sie anschliefend mit einem Tuch oder Kiichenpapier ab.

Reinigen Sie den Tank und den Milchauslauf regelmaBig, um Milchriickstédnde aus dem Aufschdumsystem zu entfernen. Nehmen
Sie sie aus der Maschine, spiilen Sie sie unter flieRendem, lauwarmem Wasser mit Spiilmittel ab und trocknen Sie sie anschlie-
fBend mit einem Tuch oder Papiertuch ab.

WARNUNG! Bei Nichtbeachtung dieser Hinweise kann die Milch austrocknen, der Milchfluss eingeschrénkt werden oder das
Milchaufschaumsystem vollstéandig verstopfen. Milchriicksténde stellen ein bakteriologisches Risiko dar. Selbst ein teilweise ver-
stopftes Milchaufschdumsystem kann die Espressomaschine beschadigen.

Die Tropfschale dient zum Auffangen von Wasser und Getrankeresten, die aus dem Siebtragerauslauf austreten. Wenn die Tropf-
schale voll ist, nehmen Sie vorsichtig den Deckel ab und entleeren Sie die Reste. Wischen Sie die Schale anschlieBend mit einem
Tuch oder Papiertuch trocken und setzen Sie den Deckel wieder auf die Tropfschale. Verwenden Sie die Espressomaschine
nicht ohne ordnungsgemaR eingesetzte Tropfschale. Es wird empfohlen, die Tropfschale regelmaRig zu leeren und zu reinigen.
Reinigen Sie den Wassertank, nachdem Sie ihn aus dem Gerat entnommen haben. Spiilen Sie ihn mit klarem Wasser aus und
leeren Sie ihn anschliefend. Lassen Sie ihn bei gedffnetem Deckel trocknen oder fiillen Sie ihn mit klarem Wasser und setzen
Sie ihn wieder in das Gerét ein.

Die Ubrigen Komponenten des Geréts sind nicht zum Eintauchen in Wasser oder zum Aussetzen gegeniber Wasserstrahlen
geeignet.

Alle Gerateteile sind sptilmaschinenfest und fir Hochdruckreinigung nicht geeignet. Wassertank und Milchbehalter sollten min-
destens einmal taglich geleert und gereinigt werden.

Reinigen Sie das Gehaduse und die Teile, die nicht mit einem Wasserstrahl abgewaschen werden kénnen, mit einem weichen,
leicht feuchten Tuch und wischen Sie sie anschlieRend trocken.

Entfernen von Mineralablagerungen

Je nach Wasserqualitat kdnnen sich im Wassersystem Mineralien bilden, die wahrend des Erhitzungsprozesses aus dem Wasser
ausgefallt werden (Kalk). Das ist normal, kann jedoch das Gerat beschadigen oder seine Leistung verringern. Sollten sich Ab-
lagerungen bilden, entfernen Sie diese mit Essig- oder Zitronensaure. Geben Sie 0,5 Liter Essig oder 40 Gramm Zitronenséure
in den Behalter, filllen Sie den Behélter mit Wasser auf und gieen Sie es dann in den Wasserbehélter der Espressomaschine.
Setzen Sie den Behalter in die Espressomaschine ein. Setzen Sie den Siebtrdger mit einem der Siebe ein. Stellen Sie den Be-
hélter unter die Auslaufe des Siebtragers und beriihren Sie die Taste ,Doppelter Espresso®. Beriihren Sie nach dem Briihen die
Taste ,Doppelter Café Latte*. Warten Sie, bis kein Wasser mehr fliet, und entfernen Sie den Siebtrager und das Sieb. Spiilen
Sie den Siebtrager und das Sieb unter fliefendem lauwarmem Wasser ab, um sie abzukihlen. Setzen Sie das zweite Sieb in den
Siebtrager ein, den Siebtrager in die Espressomaschine und wiederholen Sie den Vorgang.

Nach dem Entkalken den Wassertank entnehmen, die restliche Reinigungslésung abgieRen, aussplilen und mit klarem Wasser
filllen. Den gesamten Spiilvorgang (Siebe und Diise) mit klarem Wasser wiederholen. Dadurch werden alle Reste der Reinigungs-
[6sung aus dem Inneren der Kaffeemaschine entfernt.

Die Entfernung von Mineralablagerungen sollte mindestens einmal im Monat durchgefiihrt werden.

Hinweis: Mineralablagerungen bilden sich langsamer, wenn zum Aufbriihen von Kaffee gefiltertes Wasser verwendet wird.
Hinweis: Zur Entfernung von Mineralablagerungen konnen spezielle, gebrauchsfertige Fliissigkeiten verwendet werden. Lesen
und befolgen Sie vor der Verwendung der Fliissigkeit die der Flissigkeit beiliegenden Anweisungen.

Lagerung und Transport

Lagern Sie das Gerét in einem geschlossenen Raum, geschitzt vor Staub, Schmutz und Feuchtigkeit. Es wird empfohlen, das
Gerét in der Originalverpackung aufzubewahren. Lagern Sie das Gerat in seiner Betriebsposition. Stapeln Sie es nicht tber-
einander.

Transportieren Sie das Gerat in der Originalverpackung. Schiitzen Sie es wahrend des Transports vor StéRen. Stellen Sie wah-
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rend der Lagerung und des Transports keine Gegenstande auf das Gerat. Lagern und transportieren Sie das Gerat mit leerem
und trockenem Wassertank.

TECHNISCHE DATEN
Parameter MaReinheit Wert
Katalognummer 68503
Nennspannung [V~ 220-240
Nennfrequenz [Hz] 50 - 60
Nennleistung der Kaffe hine w] 1350
Isolationsklasse |
Arbeitsdruck [bar] 20
Wassertankkapazitat U] 18
Milchtankkapazitét U} 0,43
Masse [kg] 53

ORI GINALANTLTETITUNG
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XAPAKTEPUCTUKKN MPOAYKTA

[ing npurotoBnerns kode Cromnb3yeTcs kodhemalumHa Ans 3cnpecco, pabotatowas nof Aaenexvem. Monotble kodeiHble 3ep-
Ha NMoMelLLaloTes B cneumanbHbIi unbTp B noptodunstpe. Boga 13 pesepsyapa Ans 3CNPecco nof BbICOKMM AaBNeHreM npo-
[aBNMBAETCS Yepe3 MOMoThle KodeitHble 3epHa 1 MOCTyNaeT B BUAE HanuUTKa B eMKOCTb, PACMONOXEHHYHO MOA BbIXOAHBIMM OT-
BEPCTUAMI MOPTO(UNETPa. YCTPOICTBO Takke OCHALLEHO OTAENbHON HAacafKo! Ans BCMEHWBaHUS Momoka. [laHHoe YCTpOCcTBO
npeaHasHayeHo TOMbKO NS AOMALLHEro uenonb3osanms. [MpasunbHas, HapexHas 1 6esonacHas pabota ycTpolicTBa 3aBuCHT OT
MpaBuIbHOTO UCMONb30BaHNS, NOSTOMY:

lMepea ncnonb3oBaHNMeM YCTPONCTBA, NOXaNYMCTa, NPOUTUTE BCIO MHCTPYKLIMIO U COXPAHUTE ee.
locTaBLLMK He HECET OTBETCTBEHHOCTY 3a Nto6oN yiLepb, BOHMKLLKMIA B pe3ynbTaTe HeCOBMAeHNs NpaBmn TeXHKN 6e3onacHo-
CTV 1 pekOMeHAALMIA HACTOSILLErO PYKOBOACTBA.

OBOPY[OBAHUE

W3penve noctasnseTca B NOMHOIA KOMMNEKTaLMN, HO TPebyeT HeKOTOPOW MOATOTOBKM, Kak OM1CaHO Aanee B PykoBOACTBE. B
KOMMNMEKT BXOASAT: POXOK, ABa CUTA PasHoM EMKOCTH, cuTo Ans kancyn ESE, MepHbIl CTakaHuuk Ans kode ¢ TeMnepoM 1 cam
Temnep.

WHCTPYKLIMX MO BE3OMACHOCTH

BHUMAHME! YCTpolicTBO MOXET CUMBHO HarpeBaTbCs BO BpeMsi paboTbl, GyabTe 0CTOpOX-
Hbl NPY 0BPALLIEHNM C HIAM.

PekomeHrdayuu ro mpaHcriopmuposke U MOHMaxy

YCTPOMCTBO CrieayeT pasMelLarb TOMbKO Ha TBEPAOMW, MMOCKOW, POBHOW U HErOPHOYEN Mno-
BEPXHOCTM, YCTOMYMBON K BbICOKM TemnepatypaMm. [1oBepXHOCTb JOMKHA BbIAEPXMBATL
BEC Camoro yCTPOMCTBa W Ntobor coaepxalLielics B Hem Boabl. ObecneysTe 3a30p He MeHee
10 cm o Bokam yCTPONICTBA U HE pasMeLLiaiiTe Haf YCTPONCTBOM TEPMOYYBCTBUTENbHBIE
Matepuarbl. 310 0BECTeYNT Hafnexalllyto BEHTUNALUMIO. He cTaBbTe ero, Hanpumep, Ha
Kpai cTona. He CTaBbTe HMYEro Ha YCTPONCTBO. JTO 3aTPYAHWT LMPKYNSALMIO BO3ayxa
MOXET NPUBECTY K MOBPEXAEHMIO YCTPOVCTBA Ui BO3ropaHuto. He cTaBbTe YCTPOWCTBO psi-
[IOM C NErkoBOCMNaMEHSIOLLMMICA MaTepuarnamit, TakMK Kak LUTOpbI Wiv 3aHaBecku. He
pasMeLLanTe Haa YCTPOCTBOM Kakie-ninbo anekTpuyeckue npubopel. Bo Bpems pabotbl
BbIENSETCA Nap, YTO MOXET NPUBECTW K KOPOTKOMY 3aMbIKaHMO 11 NOPaEHNIO SeKTpu-
YeckuM ToKOM. He cBeprinTe OTBEPCTUS B YCTPOMCTBE M HE BHOCUTE B HEFO HUKaKuX ApYruX
W3MEHEHNI, KPOME TeX, KOTOpble OMMCaHbI B PYKOBOACTBE. He nepemeLLiaiTe YCTPOMCTBO,
[ieprast 3a LUHYp nuTaHus. Temnepatypa B MeCTe YCTaHOBKM U 3KCrTyaTaLmm YCTPOCTBa
[0MmkHa ObiTh B ananasoHe +10°C + +38°C, a oTHOCKTENbHAs BNaXHOCTb BO3AyXa AOMKHA
ObiTb e 90% Ge3 0bpasoBaHms KOHAEHEaTa.

PexomeH0ayuu ro nookrroYeHuUro U30erusi K UCMOYHUKY MUmaHust

Mepen NoaKIYeHeM YCTPOIICTBA K ANeKTPOCETU YOEIUTECh, YTO HanpsikeHue, YacToTa
W MOLLIHOCTb 3MIEKTPOCETV COOTBETCTBYHOT 3HAYEHISIM, YKasaHHbIM Ha 3aBOACKOW Tabrnuke
nanenus. Burka oomkHa nooxommTh K poseTke. He MogmduumpyitTe BAMKY UK PO3ETKY
B COOTBETCTBIM CO CBOWMI NOTPEOHOCTAMM. YCTPOACTBO AOMKHO ObiTh NOMKIHOYEHO Ha-
MPSIMYHO K OLHOIA PO3eTKe. YANMHUTENM, MHOFOPO3ETKW UNi [IBO/HbIE PO3ETKY 3aMpeLLEHbI.
CeTeBag LieMb JOMKHA ObiTb OCHALLIEHa 3alLWTHBIM NPOBOAOM M MPEAOXpaHUTeNeM Ha 16

OPUTUHANbLHAA MWHCTPYKUMKA
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A. W3beralite KOHTaKTa LUHYPa MATAHUS C OCTPLIMIA KPAsMI, FOPSHMMIA NpEOMETaMM UK
MoBEPXHOCTAMM. [Tp1 paboTe YCTPOCTBA LLHYP NUTaHIS BCETAA AOMKEH ObiTb MOMHOCTHIO
pasMOTaH 1 PacronoxeH Tak, yToObl He MellaTb pabote. LUHyp nuTaHus aomKkeH ObiTh
PaCroNOXeH TakK, YToBbl BUNKY MUTAHWS YCTPONCTBA MOXHO BblNo GbICTPO OTCOBOMHUTL
B M0G0 MOMEHT. [Mpy OTCOBOMHEHIM LLIHYPA NUTAHWS BCEIAa TAHUTE 3a KOpMyC BUIKH, a
He 3a kabenb. Ecrv LHyp nuTaHIs Uk BIMKa MOBPEXKAEHDI, HEMENIEHHO OTCOEAMHNTE WX
OT CETM 11 0BpaTUTECh B ABTOPU30BAHHBIN CEPBUCHBIIA LEHTP NPOM3BOAMTENS ANS 3aMEHbI.
He vcnonbayiiTe YCTPOCTBO C NOBPEXAEHHBIM LLIHYPOM NMUTAHIAS AW BUNKOA. ECrn LHyp
MUATaHUS! UK BUIKA MOBPEXKAEHbI, OHW He MOMNEXaT PEMOHTY U AOMKHbI ObiTb 3aMEHEHbI
HOBbIMM, UCTPABHBLIMM.

PexomeHdauyuu rno npumMeHeHuro

BHUMAHME! YcTpoiicTeo BbiGpackiBaeT nap vt CTPYHO BOLbI BLICOKOM TeMnepaTypb. M3-
BeraiiTe KOHTaKTa Tena ¢ NapoM Wk CTpyelt BoAbl, Tak Kak 3T0 MOXET NPUBECT K CEPbE3-
HbIM OXOraMm.

BHumaHme! 3ToT nprbop npeaHasHayeH TombKo 418 MPUroToBeHUs Kodbe. He uenonbayii-
Te Npubop 715 NPUrOTOBIEHS W NOAOrPEBa ApyrvX HanuTKoB. Mprnbop creayet uenors-
30BaTb TOMBKO C NPUHAANEXHOCTAMM, BXOLALLMMM B KOMMIEKT NOCTaBKM, UMK C NpuHaa-
NEXHOCTAMM, yKasaHHbIMU npon3soauTenieM. Bo Bpems UCMONb30BaHUS LUHYP NMUTaHWS
LOMKeH BbiTb MOMHOCTBIO pa3MoTaH. CKpYYEHHBIN LUHYP MOXET MeperpeTses U co3aatb
PUCK BO3rOPaHs M MOPaXeH!s AneKTPUIECK M TOKOM. YBeauTech, YTo non pspaoM ¢ npu-
BOpOM He cKorb3kuiA, UTOObI 130EXaTh NOCKaNb3blBaHIs, KOTOPOEe MOXET NPUBECTU K Ce-
Pbe3HbIM TpaBMaM. HanonHsiiTe npubop ToMbKO XONOLHON BOZOM. HanonHsiTe pesepsyap
QNS NPOLyKTa TONbKO NyTeM 3an1BKI BOLbI, CIEays UHCTPYKUMAM B UHCTPYKUmMK. Ecriv pe-
3epByap He 0TCOeauHAETCS OT Npubopa, OTCOEANHUTE LLHYP MUTaHUS OT PO3ETKM BO BPEMS
HanonHeHUs. Hukoraa He norpyxanTe pesepsyap unu npubop B Boay. ECnn npu HanonHe-
HUW pesepByapa pasdpbI3rBaeTC BoAa, TLLATEMBHO BbICYLUKTE ero neper MoaKIHeHEM
npnbopa K anekTpoceTn. He BkntoyarTe nprnbop 6e3 Boabl. YpoBEHb BOLbI BCEraa AOSMKEH
ObITb MEXY MUHUMAIBHOM U MaKCUMaribHOM OTMETKaMK. bomnee HU3KuiA YpoBEHb BOAbI
MOXET MOBPeANTb NPUOOP M MPUBECTU K TOMY, YTO NPUOOP HE 3anyCTuTCS.

BHUMAHMUE! He oTkpbiBaiiTe KpbILLKY BO BpeMs MPUrOTOBMEHUs kode. He nbltaintech
PEMOHTVPOBATb, pasdupaTb unn MogudmUMpoBaTb Npubop camocTosiTensHo. Bee pe-
MOHTHblE PaboTbl JaHHOTO U3ENNs AOMKHbI BbIMOMHATHCS B aBTOPU30BAHHOM CEPBICHOM
LieHTpe. IMprbopom MOryT Nomb30BaThCs AETU B BO3PACTe OT 8 NET U CTapLLe, eCr OHN
HaXOLATCA MO, MPMCMOTPOM B3POCHTbIX, MOMYYNN MHCTPYKLM MO Be30nacHOMY UCMonb3o-
BaHIO NpMBOpPa 1 OCO3HAKT CBSA3aHHbIE C 3TUM pUCKM. YncTKa u obenyxmBanme npubopa
[OMKHbI BBINOMHATLCA AETHMM, TOSBKO ECAIM UM UCMIONHIIOCH 8 NET M OHU HaXOAATCS Mog
MPMCMOTPOM B3POCTIbIX. XpaHuTe nprbop 1 €ro LLUHYP NUTaHUS B HELOCTYMHOM Ans AeTen
MnagLe 8 net mecte. He ncnonb3ayiTe Ans YACTK Nprbopa arpecciBHbIE XUMUKaTLI, pac-
TBOPUTENW, EOKME BELLECTBA, CUPT, 6eH3NH Ui abpaauBHble Matepuarsl.

OPUTIMHANBHAS UHCTPYKLUMUS
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Modzomoska k pabome
Pacnakyiite nnenue, ynanue BCto ynakosky. PaamoTaiite kabenb. Pasvectute 13nenue CornacHo MHCTPYKLMN B PyKOBOACTBE.
lMepeq nepBbIM MCMONb30BaHEM MPOMOIITE KOMMOHEHTHI U3LENNs COrNacHo MHCTPYKLUMAM B pa3aene «YXof 3a ugenuem.

[osuposka 800bI U 3amyck KohemawiuHb!

CHumuTe pesepByap AN BOAbI, CABUHYB €ro BBepX. OTKPOiTe KPbILLKY 1 HamoMHWTe pesepByap XOMOAHOI Y1CTON BOJOW. Ypo-
BEHb BObl AOMKEH HaxoauTbes Mexay otmeTkamu MuHumyma (MIN) u makcumyma (MAX). 3akpolite Kpbilky pesepsyapa
yCTaHOBWTE €ro 0BpaTHO B KOPMYC Ha 3agHewn CTOpoHe kodemalunHbl (V).

lMopkmiounTe LWHYP MUTAHWS K PO3ETKE; MHAMKATOP NUTAHIS 3aropuTes, YKasbiBas Ha PEXUM OXuLaHus. Haxmute KHOMKy nuTa-
HUS (a) Ha CeHcopHolt naHeny ynpasnerus (1V). MHankaTopsl KHOMKK NPUrOTOBNEHNS KO HaYHYT MUraTh, ykasbiBas Ha To, YTo
kothemalumHa nporpesaeTcs. B 3aBuCMOCTY OT TeMnepaTypbl KoheMaLLnHb! 1 TEMNEPATYpbl B MOMELLEHIM, NPOrPeB MOXET 3a-
HATb 0 2 MUHYT. [loxanTech 3aBepluenms nporpesa. Korma nHaukaTopbl nepectaHyT Murathb v 6yayT ropeTb NOCTOSHHO, MPOrpeB
3aBepLUéH. Tenepb KopemallHa HaxoaUTCS B PEXUME OXWAAHNS, 1 Bbl MOXETE Ha4aTb BapuTb koge.

Mpumeyanue! Ecrnn pesepsyap Ans Bogkl MycT, kohemalliHa HeMe/ANeHHO NPEANoXMT BaM ero 0nuTb. OB aToM curHanmampyet
MUraHie BCeX MHAMKATOPOB Ha NaHenu ynpaenexust. Mocne aToro pesepsyap Ans BoAbl HEOOXOAUMO AONUTb. 3aTeM NpomoliTe
KohemalumMHy, NPUroTOBMB YallKy KOde no Baliemy BbiGOpY, v BbineliTe BOAY, MCMOMb30BaHHYH A MPOMbIBKY, Hanpumep, B
PaKOBMHY.

[osuposka monomeix kogheliHbix 3epeH

Bribepute T1n cuta. CuTo MeHbLUEro pa3Mepa NOAXOANT A4S NPUrOTOBNEHNS OBHOM Yallki kode, a cuta bonbluero pasmepa —
Ans npurotoBneHnst AByx. lMomectute cuto B poxok (VI). Mcnonbays npunaraembiii MEpHbIN CTakaH4MK, HacbinsTe MOMOThIA Kode
B CUTO W yTpamOyiTe €ro Nnockoi CTOPOHOI MEPHOTO CTakaHuMka Unu TpamBoBKoiA. YpoBeHb KO He JOMKeH NpeBbiLLaTh kpail
cuTa 1 0603HaYEHHbIA CUMBON YPOBHS. TLLATENBHO OYMCTUTE KPas CUTa 1 POXOK OT OCTATKOB KOGE.

lMpumeyarme: KodelHble 3epHa, NpeaHasHaueHHbIe Ans 3Cnpecco-MalluH, cneayeT npasunbHO NoMonoTb. MoMon He AomkeH
ObITb CIIMLLIKOM MENKUM MK CAMLLKOM KPYMHbIM. ECRM HanuToK BbINVBAETCS M3 HOCKMKA MopTachvnibTpa CAMLIKOM MEANeHHO,
3T0 03HAYAET, YTO 3epHa CMULLKOM MENKO NoMonoTkl. ECnn HanUTOK HE[OCTATOMHO KPEMKMIA, 3TO 03HAYaET, YTO 3epHa CIULLIKOM
KpynHO NoMonoTsl. MpaBunbHbIl CNocob nomona cneayeT onpeaentTb 3KCnepUMeHTanbHbIM NyTEM.

YcTaHoBUTE NOpTacduULTP ¢ PUNLTPOM W KOEItHON TyLLel B AepxaTtenb nopTadunbTpa B kopnyce kodemalumHbl. Ans atoro
MOBEPHUTE Py4Ky nopTaduisTpa NPOTUB YacoBOW CTPENKM 1 BCTaBbTe ero B rHeano kopnyca (VII) B nonoxerue, 0603HayeHHoe
cumsonom «Unlock» (OTkpeiTo). YaepxuBas noptadunsTp Ha Toi e BbICOTe, MOBEPHUTE €ro 40 ynopa Bpaso B NONOXeHMe,
0603Ha4eHHoe cumBonom «Locky (3akpbiTo). MpaBunbHO ycTaHOBNEHHas pyyka nopTacunsTpa pacnonoxeHa neprneHauKynsp-
HO nepeaHelt yacTu kodemaruvHbl (VII).

[osuposaHue monoka

KothemalumHa acnpecco ocHalleHa pe3epByapoM Ans Moroka 1 (hyHKLUMEN aBTOMATUYECKOrO NOJOrPeBa W BCMIEHMBAHNS MOMO-
ka. YT0bbl HanuTL MONOKO, CHayana CABMHLTE (MKCUPYHOLLMIA NON3YHOK BHU3 A0 MONOXEHNS, OTMEYEHHOTO OTKPLITbIM 3aMKOM
(X). NMoTsHWTE pesepByap Ans MOMOKa BEPeN U CHUMUTE BEPXHIOK KPbILLKY. 3aTeM HaneiTe MOMOKO B pe3epByap, He npesbiLuas
MakcumanbHbIii yposeHb (MAX). YcTaHoBMTE KpbILLKY pesepByapa Ha MecTo, NOMecTUB 3aBOpHYI0 TPYOKY B MOMOKO, U BCTaBbTE
pesepayap B kodemalunHy acnpecco (IX). [MepemecTute GUKCUPYIOLLNIA NON3YHOK B NONOXEHIE, OTMEYEHHOE 3aKPbIThIM 3aMKOM
(X). C nomoLLbto pydkn BbibepuTe YpoBEHb BCMIEHMBAHWS Momoka. [10BOPOT pyykv MO YacoBOI CTPENKe YMEHbLLIAET YPOBEHb
BCTIEHNBaHNS MOMOKa, NPOTUB YacoBoil cTpenky yeenuunsaet (XI). C nomoLLblo pbiyara Ha nepeaHel naHenu pesepeyapa no-
BEPHUTE HOCKK NOAa4N BCTIEHEHHOTO MOITOKa Tak, 4Tobbl ero BbIxof Obin HanpasneH B koHTelHep (XII).

O6patuTe BHUMaHue! Ecnv pesepsyap Ans MOMoka OTCYTCTBYET UMW YCTHOBMEH HENPaBUIBHO, HAaNPUMeE, €CAIN 3anupatoLLi
cnaiifiep HaxoauTCs B MOMOXEHUM OTKPBITOrO 3amKa, NPUroTOBNEHIE Kode ¢ MONOKOM ByAeT HeBO3MOXHO. MHANKaTOpbI npuro-
TOBMEHHNS KO(e C MOMNOKOM Ha MaHenu ynpasneHns He 3aropsTcst. B 3Tom cryyae HanonHuTe pesepeyap MOMOKOM U NPaBuIbHO
YCTaHOBWTE €0 B KO(hemalLuHy. 3aTeM nepemMecTuUTe 3anupatolmii cnanaep B BepXHee MOMOXeHWe C CUMBOMOM 3aKpbITOro
3amKa.

BHUMAHWE! Mpu B361BaHWM MONIOKa 13 COMa MOXET BbIXOAUTb ropsiyee MOFIOKO 1 Nap NoZ AaBNeHneM. 3T0 MOXET NPUBECTM
k pa3bpbiaruBaHmio Monoka. byaste 0CTOpOXHbI, 4TOOBI HE 06XeUbCS.

BHUMAHWE! Hacapka npeHasHayeHa Tonbko Ans B3dusaHus Monoka. He ncnonbayiTe eé Ans B3GuBaHWUS [pyriX NPOAYKTOB,
TaKiX KaK CAIMBKY, CryLUEHHOE MOMOKO, OTYPT U T. 4.

pu2omoeneHue Monomoao Koge

lMocTaBbTe EMKOCTb (CTakaH, KpyXKy WnM yYallky) Ha MOA[OH Ans cbopa kanenb, 4Tobbl HanUTL kodbe. Y nopTadunsTpa Asa
BbIXOAHbIX OTBEPCTIS, 1 EMKOCTb CrieAyeT pacnonoxnTb Tak, 4Tobbl 06e CTpyu HanuTka nonagani B éMkocTb. ECnn Bbl roToBUTe
koche 6e3 MONoKa, MOXHO Takke NOCTaBUTb 4BE EMKOCTU, MO OLHON MOA KaXA0e BbIXOAHOE OTBEPCTHE.

HaxmuTe kHomky ¢ cumBomnom Tepmometpa (b), uTobbl ycTaHOBUTL TeMnepaTypy 3aBapuBaHus kode. Mpu Kaxaom Haxatu
KHOMKK TemnepaTypa MeHsieTcs Mexay 3HadeHusimu: 90°C, 93°C, 96°C. Buibop Temnepatypbl NOATBEPXKAAETCS TPEXKPATHBIM
MUraHeM MHANKATOpa U 3ByKOBbIM CUTHAMOM.

OPUTUHANbLHAA MWHCTPYKUMKA
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HaxmuTe KHOMKY HyxHOro Buaa Kode, YTobbl HayaTb npuroToBneHune. inpukarop BelbpaHHOMO B1Aa KOE HauHET MUraTb, yKasbl-
Bas Ha NPOLIECC NPUrOTOBMEHS HanuTka. KodemalumHa no3BonseT roTouTb pasnnyHble BAAb! KO(e ¢ MONOKOM unu Bes Hero:
acnpecco (c), ABOIHON acnpecco (d), kanyumHo (i), ABOAHOI Kany4mHo (j), natTe (k), ABOIHON natTe ().

Yr06b! A06aBMTL B HAMMUTOK AONONHNTENBHOE KOMMYECTBO BCMIEHEHHOTO MOMOKa, ABAXALI HAXMUTE KHOMKY «Kany4uHo (i). Mo-
OKO HauHET BeneHnBaTbes. Kora Heobxoammoe KonuyecTso ByAeT AOCTUTHYTO, HaXMUTE KHOMKY eLué pas, 4Tobbl NpekpaTuTb
pobaBnexie Momnoka.

Ha naHenv ynpaBnenus Bbl Takke MoXeTe Bb6paTh (DYHKLNIO OYUCTKN, HaXaB 1 YAEPKMBAs B TEYEHME 2 CEKyH[, KHOMKY C CUM-
BOTIOM Kannu.

KodbemalumHa aBTomMaTiyeckn npekpatit nogady Bodbl nocne npurotoBnenns. O6 aTOM CBUAETENLCTBYET NEPEXOA B PEXUM
OXUaHus: KHoMKkK Bblbopa Buaa kode ByayT ropetb HenpepbiHO. CrieauTe 3a KOHTEMHEPOM, YTODbI 30exaTb NepenonHeHIs.
Yto6bl HanuTb MeHbLUEe Kode, Bbl MOXeTE B M0G0/ MOMEHT OCTAHOBUTb NOAAYY paHbLUe, NOBTOPHO HaxaB KHOMKY BblbpaHHOro
paHee Buaa kobe Ha naHeny ynpasnenms. VI3snekiTe KOHTEAHEP C NPUroTOBREHHbIM HAMUTKOM 13 NOAA0Ha ANs cBopa Kanerb.
BHUMAHWE! EmkocTb C NpuroToBREHHEIM HaNUTKOM ropsyast. [lepxute e€ 3a pyyky Wnu, eCrin PyyKki HeT, HafieHbTe TepMo-
CTOMKYHO NepyaTky.

Ecrm Bl XOTITE MPUrOTOBUTL ELLE OfMH HAMMTOK, MOATOTOBLTE 3CMPECCO-MALLNHY K Cnonb3oBaHuto. OTcoeanHuTe hunstp-aep-
XaTerb OT KopMyca, BbiChiMbTe OCTaBLUMIACA kodhe, IPOMOIiTe PULTP-AepxaTens 1 UNLTP-AepxaTens Noa TENNOA NPOTOHHON
BOAOM M BLITPUTE HACyX0. 3aTem HacbinbTe B (UALTP eLé OAHY MOPLMI0 MOMOTOro kode, yCTaHoBUTE PUNbTPp-AepkaTens Ha
Aepkarenb 3CNPecco-MalUMHbl U NPUTOTOBLTE eLLE OANH HaMUTOK, Kak ONCaHO BbILLE.

Mocne npuroToBnernst kKode BbIKMiouNTe kodemallnHy, Haxas KHOMKY N TaHWs. 3aTeM CHUMUTE POXOK 1 CUTO W ouncTUTe 0ba
KOMMOHeHTa OT ocTaTkoB kodbe. MogoxauTe, Noka Hacajka Ans MOMoKa OCTbIHET, 3aTEM O4MCTUTE €& OT OCTaTKoB MOMOKa W
kodpe. BeinonHuTe obenyxvsaHie, onucaHHoe B pyKOBOLCTBE.

Koraa malumHa He ucnonbayeTcs, KOHTEHep Anst MOMOKa MOXHO BbIHYTb 13 MaLLMHbI U XpaHUTb B XOMOANIBHUKE.

Yucmka kochemawiuHb!

Y06kl 04MCTUTB KOtheMaLLMHY, CHa4ana OMOpOXHIUTE W O4MCTUTE Pe3epByap ANs MOMOKa C CUCTEMOI BCeHNBaHWS. HanonHuTe
pesepByap ANS BOAbI 1 pe3epByap Ans Monoka YucToit Boow. MocTassTe Gonbluyto MyCTyI0 €MKOCTb Ha NoAfoH Ans cbopa
kanenb o Hacaakm Ans kode 1 Monoka. [MoBepHUTe pyyKy pe3epsyapa Ans Moroka Ha CMMBOM Kanu. 3aTem HaxMuTe 1 yaep-
KVIBaTE KHOMKY C CMBONOM Kanmi Ha naHenw ynpasneHns B TedeHue 2 CekyHa, 4Tobbl HayaTb 04KCTKY. 3TO MO3BOMUT MPOMBITH
ciCTEMY NPUrOTOBNEHNS KOGE W CUCTEMY BCMIEHMBaHMS Momnoka. [pumepHo Yepes 1 MUHYTY ouncTka byaet 3asepluena. Ono-
POXHUTE eMKOCTb 13 NoAAoHa Ans cbopa kanenb, OMOPOXHUTE U OYUCTATE pe3epByap A1 MOMoKa C CUCTEMON BCNIEHNBAHMS.
CobepuTe BCe KOMMOHEHTBI KO(heMALLMHbI.

MpueomosneHue Kogpe 6 Kancynax ESE

B komMnnekT nocTaBku BXOAUT CUTEYKO NS 3aBapuBaHus kancyn ESE. [1ns npuroToBneHus 3Toro Buga koge noMeCTUTE CUTEUKO
B POXOK, @ 3aTem B poxok (XIII) nomecTute kancyny. YctaHoBuTe poXok B pyuKy KodemaluvHbl 1 BbibepuTe Bug kode, Haxas
KHOMKY Ha NaHenw ynpasnexns.

ModHoc dnst nodoepesa

B BepxHelt yacTv kodhemalLHbI PacrioNOXeH METaNNMYECkui NOLAO0H ANs NOLOrpeBa, KOTOPbIA HarpeBaeTcs No Mepe Harpesa-
HUS! KocheMaLLMHbI 1 OCTaETCS TENNbIM HEKOTOPOe BpeMsi. ITOT NOAAOH UCToNb3yeTcst ANs NoforpeBa EMKocTel ¢ kode. Mome-
CTUTE CyXYH0, YNCTYI0 EMKOCTb Ha NOAZOH BBEPX AHOM. Yepes HekoTopoe Bpemsi OHa Harpeetcsi. PekoMeHayeTcs nocne MbiTbst
11 CyLLIKV NOCTaBUTb EMKOCTb Ha MOAZ0H KodheMalUMHbI, YTObbl NOJOrPETh €€ Nepes NPUToTOBEHNEM CRIEAYIOLLEro HanuTKa.
O6patuTe BHUMaHKeE: Aaxe Nocre OTKMYEHNS KOEMALLWHbI OT CETU NUTaHIS NYTEM BblLEPruBaHIS BAMIKW U3 PO3ETKM, MOALOH
Ans noforpesa Kode 0CTaéTes TENMbIM eLyé HEKOTOPOe BPeMS. ITO MPOMUCXOAWT 13-3a TENNOBON MHepLMN. He nbiTaiiteck Ka-
kumM-nnbo 06pasom yCKOpUTb OCTbIBAHNE MOAAOHA.

Pezynuposka epomkocmu Koghe

KodbemalumHa nossonsiet Bam BBOANUTL COBCTBEHHbIE HACTPOIIKKA, 4TOBbI perynupoBaTb 06beM NpUroTaBn1BaeMbIX HanUTKOB B
COOTBETCTBUM C BaLLKMI NOTPEBHOCTAMM.

Yro6bl HAaCTPOMTb MOPLMIO 3CTIPECCO MMM [BOIHOTO 3CMPECCO, HAXMUTE W YAEPXKVBANTE KHOMKY «3CMPEecco» UMM «ABOMHOM
3CMmpecco» B TeyeHne 2 cekyHa. KoemalunHa nofacT Tpu 3BYKOBbIX CUrHana Ans NOATBEPKAEHNS HACTPOIIKK. HauHéTes npu-
rotoneHue kode. Kak Tonbko HyxHbIi 06bEM Kode ByaeT AOCTUTHYT, HEMEANEHHO CHOBA HaXMITE KHOMKY BbIGPaHHOrO paHee
koche. lMpuroToBNEHMe Kodhe 3aBepLumMTCs, U KoemalumHa NoAAaCT TPY 3BYKOBbIX CUTHana, NOATBEPXAas CoOXpaHeHe 3a4aHHOro
06bEéma Kodbe 1 BO3BpaT B PEXMM OX1aaHUS. Bpems npuroToBneHns MoxHO HacTpouTb oT 8 4o 60 cekyHa.

Yto6bl HACTPOUTL KanyyuHoO WNKM NaTTe, HAXMUTE W yAepXMBaiTe KHOMKY KamyyiHo, [ABOIHON KamyuuHo, natTe Ui ABOMHOM
natTe B TeyeHne 2 cekyhn. MatmHa nofacT 3 3ByKOBbIX CUrHana, NOATBEPXAas PEXUM HacTporku. HauHeTcs npurotoBnexme
BCTeHeHHOro Monoka. Kak Tonbko GyAeT AOCTUTHYT HyxHbI 06bem MOMOKa, CHOBA HaXMWTe KHOMKY paHee BbibpaHHoro kode.
MaluvHa nogacT 3 3ByKOBbIX CUrHarna, NoATBepxaas coxpaHeHue obbema Monoka. [lobaBneHre Monoka 3aBepLUNTCS, U HAYHET-
cs1 Bapka kode. Kak Tonbko 6yaeT AOCTUTHYT HyXHbIi 06bem kodhe, CHOBA HaXMMTe KHOMKY paHee BbibpaHHoro kode. MalumHa
nodacT 3 3ByKOBbIX CUTHana, MoATBEpKAas coxpaHeHne obbema kode, 1 BEPHETCS B PEXIM OXvaaHus. Bpems npurotoeneHuns
BCMEHEHHOTO MOOKa MOXHO YCTaHOBUTb OT 6 A0 120 cekyHa, a Bpems NpuroToBneHus kode - ot 8 4o 60 cekyHa.

OPUTIMHANBHAS UHCTPYKLUMUS
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Asmomamuyeckoe ebIKITKYeHUE
Yepes 15 MuHYT Ge3neicTBIs YCTPONCTBO aBTOMATUYECK BBIKTIOUNTCS, M BCE MHAMKATOPbI HA MaHeny ynpaeneHust noracHyT. Bl
MOXETE NepesanyCcTuTb YCTPOCTBO, HakaB KHOMKY NUTaHWS.

OBCNYXUBAHUE, TPAHCIOPTUPOBKA W XPAHEHUE

ObenyxusaHue KoghemaluHs!

lockonbKy JaHHOE 13fenue npefHasHaYeHo ANs NPUroTOBNEHNS HAaNUTKOB, NPEAHA3HAYEHHbIX ANS YNOTPebneHns B Ly, ero
HeobXoaMMO cofiepxaTb B YCTOTE W perynsipHo obcnyxuBaTh. [apaHTUs He pacnpOCTpaHSIETCs Ha TEXHUYECKOE 0BCNYXVBaHME.
HeHannexallee obcnyxuBaHe MOXET NPUBECTU K OTKMOHEHWIO MioBbIX MPETEH3MIA MO TAapaHTUN U aHHYNMPOBAHMIO rapaHTUM
Ha u3genve.

lepen nepBbIM UCMONb30BAHMEM: CUTO, POXOK-CDUMLTP, Pe3epByap s BOAbI U pe3epByap AMns MONoKa CreAyeT OYnCTUTb, Kak
OMM1CaHO HUXE.

BHUMAHWE! Bce paboTbl N0 TexHn4eckoMy obCryxvBaHUIO CeayeT BbiNoNMHATb NpW BbIKMOYEHHOM YCTpoicTee. [ins aToro
OTCOEAMHUTE LUHYP MUTAHNS OT PO3ETKN.

BHUMAHWE! Mepen Hayanom obcnyxueaHns [aiiTe BCeM KOMMOHEHTaM NONHOCTbIO OCThIThb. He yckopsiiTe npoLecc oxnaxae-
HUS, HanpuMep, 3anuBasi B NIPUBOP XOMOAHYH BOAY.

Cpasy nocrne Kaxgoro 1cnomnb30BaHusi CHAMalTe ULTP 1 CUTO U BbiGpackIBaiiTe NCMOMb30BaHHbIE KodhelHble 3epHa. Mockomnb-
Ky CounbTp 1 cUTO MOrYT BbITh FOPSMMMM, CIErka NOCTyuuUTE UNLTPOM O Kpat KOHTeliHepa 1 BbibpackIBaiiTe UCMONb30BaHHbIE
kochenHble 3epHa. 3aTem npomoiTe OUNLTP 1 CUTO MO TENMONA NPOTOYHOI BOLOW W TOMBKO NOCAE TOTO, Kak (NMLTP OCTLIHET,
BbIHbTE (UNbTP 13 nopTacunbTpa. CHoBa NpomoliTe 06a KOMNOHEHTa N0 OTAEMBHOCTH, YTOBbI yAaNUTL 0CTaTKIM KOENHON ryLuy,
11 BLITPUTE MX TKaHbH UK ByMaXHbIM NONOTEHLIEM.

PerynsipHo MoliTe pesepByap 1 HOCVK NOAa4M Moroka, YTobbl yaanuTh 0CTaTku MOMoKa 13 CUCTEMbI BCTIEHNBaHWS. 3BnekuTe nx
113 KobeMaLLWHbI 1 POMOIATE Mo CTPYei TEénnol Bogbl ¢ AobaBneHNeM CpeacTBa fnst MbiTbsi NOCY/bl, 3aTEM BbITPUTE HACYX0
TKaHbH0 NN ByMaXHBIM NOMOTEHLIEM.

BHUMAHWE! HecobntogeHue aToli npoLienypbl MOXET NPUBECTY K BbICHIXaHUIO MOOKa, OTpaHNYEHMIo €ro NOToKa Ui NOMHOMY
3aCOPEHNI0 CUCTEMBI BCTIEHNBaHMS Momoka. OcTaTkv MOMoka MpeAcTaBnsioT GakTepuronornieckyro onacHoCTb. [laxe 4acTuiHo
3aCOPEeHHas cucTema BCMEHNBaHMS MOMOKa MOXET MOBPEAWUTD 3CTPECCO-MaLLNHY.

MonaoH Anst cbopa kanenb npenHasHayeH Ans cbopa BOAbI UM OCTATKOB HaMUTKa, BbITEKAIOLWMX M3 HOCUKa mopTadumsTpa.
Ecrnv nopaoH ans cbopa kanenb 3anonHeH, akkypaTHO CHUMUTE KPBILLKY W BbINelTe ocTaTki. 3aTeM NpoTpUTE €ro HacyXo TKaHbIo
v GyMaxHbIM NONOTEHLEM W YCTaHOBUTE KPLILLKY HA NOA0H Anst cbopa kanenb. He ucnonbayiite kodemalunHy 6e3 npaBunbHo
YCTaHOBMNEHHOrO NoaAoHa Ans cbopa kanenb. PekoMeHAyeTCs perynspHO OMOPOXHSATb W O4MLLaTh NOAAOH ANs cOopa kanenb.
OuuncTuTe pesepByap Ans BOAbI NOCNe ero U3BneyeHnst U3 ycTpoicTaa. [pomoiiTe ero YucToit Bofoi u cneiite Bogy. OcTaBbTe
€r0 CyLUIMTLCS C OTKPBITON KPbILLKOW UMW HAMOMHUTE YUCTOI BOAON W YCTaHOBUTE 0BPaTHO B YCTPOMCTBO.

OcrarnbHble KOMMOHEHTBI YCTPOINCTBA HE NpefHa3HayeHb! NS MOrpyXeHWs B BOAY UNW BO3AENACTBIUS CTPYI BOAbI.

Hv 0auH 13 KOMNOHEHTOB NPMBOPa HE MPUTOLEH A MbITbsi B NOCYLOMOEYHON MaLLMHE W He MOAXOAWT AMs MOWKM MOZ BbICOKMM
AasneHvem. Pesepsyap Ans BOAbI 1 MOMOKa CIIeYeT OMOPOXHSTL W OYNLLATH He PeXe OAHOTO pasa B fieHb.

Kopnyc v netanu, koTopble HeMb3s MbITb CTPYelt BOAbI, OYUCTUTE MSATKOM, Crierka BNaxHoii TKaHblo, @ 3aTeM BbITPUTE HACYXO.

Y0aneHue MUHepanbHbIX OMoXeHul

B 3aBucumMocTi OT kayecTBa BOAbI, B CUCTEME NOAAYYN BOAbI MOXET 06pa3oBbIBaTLCH 0CAAOK W3 BOAbI BO BPEMs HarpeBaHus
(HakuMb). 3TO HOPMAMbHO, HO MOXET NOBPEANTL MPUBOP MMM CHU3NTL €r0 MPON3BOANTENBHOCTb. ECR HakonMnMch OTNoXeHNs,
yOanuTe ux ¢ MOMOLLbI0 YKCYCHOM UMW NIMMOHHON KUCNOTbI. HaneliTe B koHTeitHep 0,5 nuTtpa ykcyca unn 40 rpaMMoB NMMOHHON
KMCroTbl, JoNeiiTe BOAY 1 BbINeiiTe ee B pe3epByap Ans BOfbl 3CPECCO-MaLLMHbI. YCTaHOBUTE pe3epByap B 3CMPECCO-MalLMHY.
YcTaHoBuTE NOpTadmmbTp € OAHUM M3 unbTPOB. MocTaBkTe KOHTENHEP NOA HOCKM NopTadnibTpa 1 HaxmuTe kHonky Double
Espresso. Mocne npurotoBnenus Haxmute kHonky Double Cafe Latte. [Joxautech, noka Boga nepectaHeT Teub, 1 U3BRekuTe
nopTacunsTp v punsTp. Mpomoiite nopTadmnbTp M OUMLTP TENMOM NPOTOYHON BOAOM, YTOBBI OHW OCTLINK. YCTaHOBWUTE BTOPOIA
hunbTp B NopTadmnbTp, NopTacuiLTP B 3CAPECCO-MALLMHY W MOBTOPUTE NPOLIEAYpY.

locre 3aBepLUEHNS y[aneHns Hakvunu CHUMWUTE pe3epByap ANs BOAbI, CMeiiTe OCTaTkv pacTBopa, MPOMOTE €ro 11 HanonHuTe
ymcTolt Bopoid. MoBTOpUTE BCHO MPOLIEAYPY MPOMBbIBKM (Kak (ULTPOB, Tak M Hacajku) YACTOI BOAOA. OTO MO3BONMT yAanuTh
0CTaTKN YNCTALLEro pacTBOpa 13 BHYTPEHHEN YacTh kohemallmHbI.

[pouenypy yaaneHns MUHepanbHbIX OTNOXEHWA CriefyeT NPOBOAUTL HE PEXE OHOro pasa B MECsL,.

Mpumeyanune: MuHepanbHble OTNOXeHUS ByayT HakanNNMBaTLCA MEAEHHE., eCn N5 3aBapuBaHNst kode 1cnonb3yeTcs (nnb-
TPOBaHHas BOAaA.

Mpumeyanue: [Ing ynaneHns MUHEpanbHbIX OTIOXEHW MOXHO UCMONb30BATL CrieLManbHbIE FOTOBbIE XIAKOCTH, NpeaHasHa-
YeHHble Ana 3Toi uen. lNepepn nenonb3oBaHNEM XWAKOCTU 03HAKOMBTECH C MpUnaraeMoit K Helt MHCTPYKLWEN 1 cnenyiTe eil.

XpaHeHue u mparcropmupogka

XpaHuTb NpuBOop CrieflyeT B 3aKPLITOM NOMELLEHNM, 3aLUMLLEHHOM OT MbINK, Psian 1 Bniarv. PekoMeHayeTcst XpaHuTb npubop B
OpWrMHaMbHOI yriakoBke. XpaHuTb npubop B paGoyem NonoxeHun. He yknagblsaTh ero Cnosimu.

MepeBoauTe YCTPOICTBO B OPUTMHANBHOI yNakoBKe. 3alLUTUTE €ro OT yAapoB BO BPEMS TPAHCTOPTMPOBKY. He KnaauTe Hudero
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Ha YCTPOICTBO BO BPEMS! XPAHEHMS! UMW TPAHCTIOPTUPOBKM. XpaHIUTe 1 TPAHCTIOPTUPYWTE YCTPOMCTBO C MYCTHIM U CyXvM PE3epBy-
apoM Ans BOgbI.

TEXHWYECKUE [JAHHBIE
MNapawmetp E, n3mep LleHnTb
Homep no karanory 68503
HomuHansHoe Hanpsikerne [B~] 220-240
HomuHanbHas yacTota [Mu] 50 - 60
HomuHanbHasi MOLYHOCTb KopemaLLHb! [B] 1350
Knacc usonsuwm |
Pa6oyee aaBnetue [6ap] 20
EmKocTb pesepsyapa Ans Boabl [n] 18
EmKocTb MonoyHoro baka [n] 0,43
Macca [kr] 53
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XAPAKTEPUCTUKKN MPOAYKTY

[Ing npuroTyBaHHs KaBi BIKOPWUCTOBYETLCA €CMPECo-MaluMHa Nif TUCkoM. MeneHi kaBoBi 3epHa MOMILLAIOTLCA Y CrieLianbHe
cuTedko B nopTadinTpi. Boga 3 pesepsyapa Ans ecnpeco Mif, BUCOKMM TUCKOM MPONYCKaeTbCA Yepes MeneHi kaBoBi 3epHa Ta
HaXOANTb Y BUMMAAI HAMOK B EMHICTb, PO3MiLLEHY Mig 0TBOpamy nopTadinbrpa. MpucTpilt Takox Mae OKpemy Hacaaky Ans cni-
HIOBaHHS Moroka. Lieit npucTpili npuaHadermin nuie Ans JOMALUHBOTO BUKOpUCTaHHS. MpasunbHa, HapiliHa Ta 6esneyHa pobota
MPUCTPOIO 3aNeXUTb Bifj NPABUNBHOTO BUKOPUCTAHHS, TOMY:

lMepepn BUKOpPMCTaHHAM NPUCTPOLO, ByAb Nacka, NpoyuTaliTe BCH IHCTPYKLIO Ta 36epexiTh ii.
[MocTayanbHuK He Hece BiAMOBiLANbHOCTI 3a Byab-Aiki 30MTKY, L0 BUHMKNM BHACMILOK HEAOTPUMaHHS npasun 6e3nekn Ta peko-
MeHAaLil Lboro nocibHuka.

OBNAQHAHHA

[MpoayKT nocTa4aeTbest YKOMNIEKTOBAHIM, ane noTpibHa neBHa NiAroToBKa, sik OM1CaHo Aani B iHCTPYKLIT. AKCecyapu BKMoYaTb
nopTadinsTp, AiBa CUTEYKA PiHOi MICTKOCTI, cuTeYKo Ans kancyn ESE, MipHy valuky Ans kaBu 3 TeMnepom Ta Temnep.

IHCTPYKLIIi 3 BE3MEKM

MONEPEMXEHHA! MpucTpiit Moxe CunbHO HarpiBaTucs nig vac poboti, byasre obepexHi
rig, Yac NOBOKEHHS 3 HUM.

PexomeHoauji .wodo mpaHcropmysaHHs ma 6CMaHOGEHHS

[pucTpit cnig po3miLLyBaTV NIULLIE Ha TBEPAN, PIBHIN, PIBHII Ta HETOPHOYIA NOBEPXHI, CTINKIA
[10 BUCOKMX Temneparyp. [oBepxHs NoBUHHA 6yTy 30aTHOKO BUTPUMYBATY Bary Camoro npy-
CTPOIO Ta Byab-KOi BOAM, LLIO MICTUTLCS BCepeauHi. 3abesneyTe 3a3op LwoHaiMeHLe 10 cv
HaBKOMO BiYHIMX CTIHOK MPMCTPOI Ta HE KNagiTb Haf MPUCTPOEM XOAHWX TEPMOYYTIMBIAX
MarepianiB. Lle 3abe3neuntb HanexHy BeHTUNALI0. Hanpuknag, He CTagTe 1oro nobnuay
Kpato cTony. He KragiTb HiHOro Ha npucTpii. Lie nepeLukomxatume LMpKyNsLii NOBITps Ta
MOXe MPU3BECTU O MOLIKOMKEHHS MpucTpoto abo noxexi. He cTasTe npucTpiin nobnmay
Nerko3anMncTIX Matepianis, Takux sk LWTopy abo NopTbepu. He po3MiLLLyiTe XOaHWX enex-
TPUYHUX MPUCTPOIB Hag npucTpoeM. g yac poboTi BUAINSETLCA Napa, Ska MOXe Crpu-
YMHUTI KOPOTKE 3aMUKaHHS Ta YPaKEHHS eNeKTPUYHAM CTPYMOM. He cBepaniTe 0TBOpU B
MPUCTPOI Ta He BHOCLTE XOOHMX IHLUMX MOZMAIKaLiin 4O MPUCTPOHD, OKPIM THX, LLO OnuCaHi
B IHCTpYKLUil. He nepeMiLLyiTe MpUCTPIl, TArHy4M 3a LLHYP XMBINEHHS. Temneparypa B MicLyi
BCTaHOBEHHS Ta BUKOPMCTaHHS NPUCTPOHO MoBMHHA OyTu B Aianasoxi +10°C + +38°C, a
BiJHOCHa BOIONiCTb MOBITPSA MoBMHHA ByTy Himkue 90% 6e3 KoHaEeHcaLii.

PexomeHoauji wodo ridkroyeHHs 8upoby 00 dxeperia KUereHHs

Mepep NiOKMOYEHHAM MPUCTPOKD [0 [DKepena XWBMEHHS NepekoHamTecs, Lo Hanpyra,
4acToTa Ta MOTYXHICTb Mepexi BiAMOBiLalTb 3HAYEHHAM, 3a3Ha4eHUM Ha TabnmuL 3 Tex-
HIYHUMK XapaKTepucTKami BupoBy. Biunka noByHHA NigXoauTh 40 po3eTki. He amiHoiTe
BINKY abo po3eTKy BignoBigHO 40 cBoix notped. MpucTpiit Mae ByTu nigknodeHni 6e3no-
cepeaHs0 A0 oaHiei poseTku. MNoporkysadi, 6aratoposeTki abo noagiitHi poseTkn 3abopo-
HeHi. MepexeBe kono mMae 6y OCHaLLEeHe 3axVCHIM NPOBIAHWKOM Ta 3anoBihkHUKOM Ha
16 A. YHWKalTe KOHTaKTY LUHYPA XMUBIEHHS 3 TOCTPUMM KpasiMi, rapsuvMy npeametamu
abo nosepxHamu. [ig vac poboTH NPUCTPOHD LLHYP XMBMEHHS 3aBXaN Mae OyTh MOBHICTIO

OPUTIHANBHA IHCTPYKLIS
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PO3MOTaHMIA Ta PO3TALLIOBAHWIA TaK, LD BiH He nepeLukompkas poboTi. LLUHyp XuBMeHHs Mae
By po3TaLLOBaHNIN TaKM YMHOM, L0 BUIKY MPUCTPOID MOXHA Oyro LUBWAKO Big eAHATH.
Mig Yac Big'eaHaHHS LWHYpPa XUBMNEHHS 3aBXaM TAMHITb 3@ KOPNYC BUMKW, a He 3a kaberb.
FKLLO WHYP XMBrEHHS abo BIUMKa MOLLKOMKEHI, HEralHo Bif'eaHamTe X Bif [Kepena xu-
BMEHHSI Ta 3BEPHITLCS 10 aBTOPWU30BAHOMO CEPBICHOMO LIEHTPY BUPOOHMKa Ans 3amiiu. He
BVKOPUCTOBYTE MPUCTPIN 3 MOLIKOMKEHIM LLHYPOM XMBIEHHS ab0 BUIKOK. AKLLO LUHYp
KVBREHHs abo BIKA MOLUKOMKEH, IX HE MOXHA BiPEMOHTYBATH, i iX HEOBXIAHO 3aMiHUTK
HOBUMM, Ge300raHHNMN.

PexomeH0auji w000 8uKopucmaHHs

NMONEPEMKEHHA! Liei npucTpit Bunyckae napy abo CTpyMiHb BOAK BICOKOI TeMnepary-
pU. YHWKaMTe KOHTaKTY Tina 3 napoto abo CTpyMEHeM BOAM, OCKIMbKW Lie MOXE NpU3BECTY
10 CEPNO3HMX OMiKIB.

Yeara! Liei npunag npusHadeHunin nuLie Ans npuroTyBaHHS KaBi. He BUKOPUCTOBYWTE Npu-
nag Ans npuroTysaHHs abo HarpiBaHHS iHLLKX HanoiB. Mpurag crig BUKOpUCTOBYBATY SnLLE
3 aKcecyapamm, LU0 4oAakTbes, abo TMK, L0 3a3HaueHi BUPOBHUKOM. LLIHYP KMBMEHHS
Mag ByTI NOBHICTIO PO3MOTaHMIA Mig, Yac BUKOpUCTaHHS. CriparbHUi LWHYpP MOoXe neperpi-
TICA Ta CTBOPUTY PU3MK NOXEXI 1 YP2KEHHS ENEKTPUYHIM CTPYMOM. [epekoHamnTecs, Lo
nignora nobnmay npurnagy He Crmabka, W6 YHUKHYTU KOB3AHHS, SIke MOXE MPU3BECTM 0
CEpMO3HIX TpaBM. HanoBHIoMTE Npuiaz NULLE XOMOLHOK BOZO0K. HanosHioMTe pesepsyap
ANS NPOAYKTY NMLLIE LINSIXOM HarvBaHHS BOAM, SIK 3a3Ha4€HO B IHCTPYKLIT. FAKLLO pesepsyap
He 3HIMaeTLCS 3 NpuUnagy, Bid €aHaNTE LUHYP XMBMEHHS B PO3ETKW Mif Yac HAMOBHEHHS.
Hikonu He 3aHyptoiTe pesepsyap abo npurag y Bogy. FKLLO nif Yac HanoBHEHHS pe3epBya-
pa po3BPU3KYETLCA BOLA, PETENBHO BUCYLLITH MO0, MEPLL HX MIAKMYaTV Npunag, 4o mKe-
pena xuerneHHs. He BukopucToyiiTe npunag, 6e3 Bogu. PiseHb Boay 3aBxau NoBuHEH OyTu
MDX MiHIManbHOK Ta MakCUMasbHOK No3HauKamu. Hibkumid piBeHb BOAW MOXE MOLLIKOAUTY
npunag abo Npr3BecTy 4O MOr0 HEBBIMKHEHHSI.

MONEPEMXEHHA! He BigkpuBaiiTe KpWLLKY Mig Yac NpurotyeaHHs kaeu. He HamarainTe-
Cs1 CaMOCTIliHO PeMOHTYBaTH, po3bupati abo MoaudikysaTy npunag, Yci peMOHTHI poboT
Liboro BupoBY MOBMHHI BUKOHYBATUCS B aBTOPM30BAHOMY CEPBICHOMY LIEHTpI. Mpunaaom
MOXYTb KOPVCTYBATICA ATV BIKOM Bif 8 POKiB, SIKLLO BOHW nepebyBatoTb i Harmsaom ao-
pocnnx abo oTpuMant IHCTPYKLT LLoAo 6e3neyHOro BIKOPUCTaHHS Npuragy Ta po3yMitoTb
MOB’'A3aHi 3 LM pU3NKL. YnLLEHHS Ta TEXHIYHE 0BCMYroBYBaHHS He MOBWHHI BUKOHYBATICA
AITbMM, SIKLLO M He BIMOBHMIOCS 8 POKiB | BOHW He nepebyBatoTb Mig HarnsaoM A0POCHMX.
3bepiraiTe Npunaz Ta MOro LUHYP JXUBMEHHS B HEAOCTYMHOMY 1S AiTel BiKoM A0 8 pokis
MicLli. He BUKOpUCTOBYITE arpecuBHi XiMikaTit, PO3YMHHIKK, Tk PEHOBUHM, CNNPT, BEH3MH
abo abpasmeHi 3acobu Ans OUMLLEHHS BUPODY.

CEPBIC
[Midzomoska do pobomu

Posnakyiite Bupi6, BuaanuBLLK BCi nakyBanbHi Matepiani. PoamortaiiTe kabenb. PosTaluyiite npucTpiit BIANOBIgHO A0 iHCTPYKLii
y nociBHuKy. Meper nepLunm BUKOPUCTaHHAM MOMWUIATE KOMMOHEHTW MPUCTPOLO BIAMOBIAHO A0 IHCTPYKLIA y po3aini npo obemyro-
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ByBaHHS BMPODY.

[o3ysaHHs 800u ma 3armyck kagomawuHu

BuiimiTb pesepByap Ans BoAM, NOCYHYBLUN MOTO Bropy. BigkpuiiTe KpULLKY Ta HANOBHITL AOTO XONOAHOK YUCTOKD BOAOI0. PiBeHb
Boau Mae ByTu Mix MiHimansHoto (MIN) Ta makcumansHoto (MAX) nosHaukamm piBHst BOgu. 3akpuiiTe KpULLKy pesepsyapa Ta
BCTaBTE 11070 Ha3az y Kopnyc Ha 3aaHil naHeni kasomatuuim (V).

[igKmoMITH LUHYP XMBMEHHS [0 PO3ETKN; iHANKATOP XUBMNEHHS 3aCBITUTLCS, L0 BKA3YE HA PEXUM OMiKyBaHHS. TOPKHITHCS KHOMKM
KVBMEHHS (a) Ha CEHCOpHil naHeni kepysaHhs (IV). IHankaTopy KHOMKM kaBu BIMMaTUMYTB, LLO BKa3ye Ha pOsirpiB MaLLMHL. 3a-
NEXHO Bifj MaLLWHY Ta TeMnepaTypy B NPUMILLEHHI, Po3irpiB MOXe TpUBaTU 0 2 XBUNUH. 3ayekaiTe, MoK posirpiB 3aBepLUMTbCS.
Ko iHgvkatopu nepectaHyTb 6numarin Ta NPOAOBXKYBaTUMYTb CBITUTUCS, PO3irpiB 3aBepluieHo. MawwwHa Tenep nepebysae B
PEXIMi O4iKyBaHHS, | BU MOXETE MoYaTy roTyBaTi KaBy.

Mpumitka! Akwo pesepsyap 415 BoaM NOPOXHil, kKaBOBapKa 3anponoHye BaM HeraiHo HanoBHUTK Koro. Mpo Le Byae curHa-
ni3yBaTV MUraHHs BCiX iHAMKATOPIB Ha NaHeni kepyBaHhs. [licns LUboro pesepsyap Ans BOAW Chif HanoBHUTY. MoTiM npomuiiTe
kaBoBapKy, NPUroTYBaBLLM YalLLIKy kaBi Ha Ball BMOIp, @ NOTIM BUNWITE BOAY N5 NPOMUBAHHS, HAanpuKknag, y pakoBuHy.

[lo3ysaHHs MeneHoi kagu

Bubepitb TN cuTeuka. MeHLue cuTeuko nigiiae Ans NpUroTyBaHHs ofHiei Yallkv kasu, a Ginblue - 4ns ABOX Yallok. MoMmicTitb cu-
Te4ko B nopradpinsTp (V). BukoprcToByruM MipHY YLLKy, LLO AOAAETHCS, HACUNTE MeNeHi kaBOBi 3epHa B CUTEYKO Ta yTpambyliTe
iX 32 OMOMOrOH CMIIOLLEHOT CTOPOHN MipHOT YalLku abo TpamBoBky. PiBeHb kaBu He MOBUHEH ByTV BULLMM 3a Kpali cuTeuKa Ta
Mo3Ha4eHNi CMMBON PiBHS. PETenbHO 04MCTiTh kpail cTeYKa Ta NopTadinbTp Bif 3anMLLKIB KaBi.

MpumiTka: KaBoBi 3epHa, Mpu3HadeHi Ans ecnpeco-MaLLyH, Crig npaBunbHO 3MenuTi. Boru He noBuHHI Byt HapTo ApibHO abo
HaaTo rpybo 3meneHi. SKLO Hanii BUXOAMTb HAATO MOBINBHO 3 HOCUKA NOPTadinkTpa, Lie 03HaYae, LU0 3epHa HaLTo APiGHO 3me-
neHi. AKWO Hanill He[OCTATHBO MILHWA, Lie 03HAYaE, LU0 3epHa HAATO rpy6o aMeneHi. MpaBUnbHUA METOA NOMENY CMiA BUSHAYNTY
€eKCnepuMEHTanbHo.

MomicTiTb nopTacinkTp pasom i3 CUTEYKOM Ta KaBOBOIO TyLLEK Y TpUMay noptadinstpa B KOpMyci ecnpeco-matunki. [ns Lporo
MOBEPHITb PyyKy nopTadinsTpa NPOTY roANHHIKOBOI CTPINKY Ta BCTaBTe ioro B rHisgo kopnycy (VII) y nonoxeHHi, nosHayeHoMy
c1mBonoM «Po3bnokyBaHHs». Tpumaroun nopTadinkTp Ha Tilt camiit BUCOTI, NOBEPHITL 1 Or0 A0 YNOpY NPaBopyy A0 MOMOXEHHS,
NO3HaYEHOro CMMBOIIOM «BriokyBaHHs». [paBMbHO BCTAHOBMEHA pyyka NopTadinkTpa po3TalloBaHa NepneHankynspHo 4o ne-
penHboi YacTuhu ecnpeco-maunHy (VIII).

[lo3ysaHHs mornoka

Ecnpeco-malunHa ocHalyeHa pesepsyapoM fn1s Mornoka Ta (yHKLEK aBTOMaTU4HOrO HarpiBaHHs Ta CriHioBaHHs Mornoka. Lo
HanUTI MOMOKO, CrIo4aTKy NOCyHsTe 6MOKyBanbHMA MOB3YHOK YHU3 O NONOXEHHS, NO3HAYEHOTO BiAKPUTAM 3amkoMm (X). MoTsr-
HiTb pesepByap Ans MOMoKa Briepesd Ta 3HiMiTb BEPXHIO KpuLLKY. MOTiM HanuiiTe MOMOKO B pesepByap, He NEPEBULLYIOYM Mak-
cumanbHuii piseHb (MAX). 3akpuiiTe KpuLuKy pesepByapa, MOMICTUBLLM BIYCKHY TPyBKy B MOMOKO, @ MOTiM BCTaBTe pesepeyap
B ecnpeco-malunHy (IX). MepemicTite 6rokyBanbHUA MOB3YHOK Y MOMOXEHHS!, NO3HAYEHE 3aKpuTUM 3amkoM (X). 3a Aonomoror
pyuKi BUBEPITL piBEHb CMiHIOBAHHS Moroka. [10BOpOT pyyKku 3@ rOMHHIKOBOIO CTPIMKOIO 3MEHLLYE PiBEHb CMiHIOBAHHS MOIOKa,
a NMoBOPOT NPOTY FOAMHHUKOBOI CTPINKM 36inbLuye ioro (XI). 3a JonoMorot Baxens Ha NepeaHilt YaCTuHI peepByapa MoBepHiTh
HOCYK BA@Yi CMIHEHOTO MOIoKa Tak, LLo6 11010 BUXifHWI OTBIp ByB cipsiMoBaHwii y konTeiHep (XII).

3BepHiTb yBary! fkLo pesepsyap A4ns Monoka BiACyTHill abo HenpaBUNbHO BCTAHOBMEHWIA, HanpuKnag, Konu BrokyBanbHuii
MOB3YHOK 3HAXOAMTLCS Y MONOKEHHI BiAKPUTOrO 3amka, NpUroTyBaHHS kaBi 3 MOMokoM Byae HenocTynHe. [HavkaTopu kasu 3
MOJOKOM Ha MaHeni KepyBaHHS He CBITATLCS. Y LibOMY BUNa[Ky HAaNOBHITb Pe3epByap MOMOKOM i MPaBUIbHO BCTAHOBITH MOro0 B
kaBoBapky. I1oTiM nepemicTiTb BrokyBanbHNii NOB3YHOK Y BEPXHE MOMOXEHHS i3 CUMBOMIOM 3aKpUTOTO 3aMKka.
MONEPEMKEHHSA! Mig yac cniHioBaHHs MOMOKa 3 COMMa MOXe BUXOAUTY rapsiye MOMOKO Ta napa nig Tuckom. Lie Mosxe npuase-
CTV 0 po3bpuakyBaHHs Monoka. byaste obepexHi, o6 He obnekTucs.

MONEPEMKEHHA! Hacagka npusHadeHa nuiue Ans cniHoBaHHS Moroka. He cniHtoiTe iHwi npogykTi, Taki sk BepLUKY, 3ryLueHe
MOJIOKO, 0rypT TOLLO.

3asaprogaHHs MeNEeHoi Kasu

locTaBTe eMHICTb (CKNsHKY, Kyxomnb abo Yallky) Ha MigfoH Ans kpanenb, Wob HanueaTy kasy. MopTadinkTp Mae ABa OTBOPY, i
€MHICTb Crlif po3TalLyBaTy Tak, LWob 0buasa CTpyMeHi Hanoto CTikanu B EMHICTb. FKLLO BI TOTYETE KaBy 6e3 Momoka, Bu Takox
MOXeTe NOCTaBUTU ABI EMHOCTI, MO OAHIN Mif KOXHUM OTBOPOM.

TOPKHITBCS KHOMKIA, NO3HAYEHOT CMMBONIOM TepMoMeTpa (b), o6 BCTAHOBUTM TEMMEPATYPY 3aBapioBaHHS KaBW. 3 KOXHUM TOp-
KaHHAM KHOMKW HanaLLTyBaHHS Temnepatypu amikioeTbes Mix: 90°C, 93°C, 96°C. Bubip Temnepartypu 6yae ninTBepmxeHo Tpupa-
30B/M MUraHHsM iHaMKaTopa Ta 3BYKOBIUM CUTHAmOM.

TOPKHITBCS KHOMKIM MOTPIGHOTO TUNY KaBM, W6 po3noyaTin NpuroTyBaKHs. [HANKaTop BUOPaHOI kaByu brinmatume, WO BKasye Ha
Te, LU0 Haniil rotyeTbes. MalunHa [,o3Bonsie roTyBaTy pisHi Buay kasu 3 MonokoM abo 6e3 Hboro: Ecnipeco (c), MoagiitHuii ecnpeco
(d), Kanyuuro (i), MoggiiHui kanyuuHo (j), Nate (k), MoggiiHui nate (1).

LLlob popaTi LORATKOBY KiNMbKICTb CMIIHEHOTO MOMOKa A0 HaMo, fiBiYi HAaTUCHITL KHOMKY KamyunHo (i). Monoko noyHe cniioBaTmcs.
Micns focsrHeHHs NOTPIGHOI KiNbKOCTi 3HOBY HATUCHITb KHOMKY, LLOG 3ynMMHUTI J0AaBaHHs MOMOKa.

Ha naHeni kepyBaHHs TakoX MOXHA BMOPATM (DYHKLKO OUNLLEHHS, HATUCHYBLUW Ta YTPUMYKOUM KHOMKY, MO3HAYEHY CYMBOIIOM
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Kpanni, npoTSroM 2 CeKyHA.

KaBomalu1Ha aBTOMaTU4YHO 3yNUHUTL Nofady BOAW NiCns 3aBepLUEHHs NpuroTyBaHHs. Mpo Lie curHanisysatMMe NoBEPHEHHS B
PEXIM 0YiKyBaHHS! - KHOMKM BUOOPY TUMY KaBy CBITUTUMYTbCS NOCTIiHO. CriiakyiiTe 3@ KOHTEAHEPOM, OO YHUKHYTY NepenoBHeH-
Hs. LLIo6 HanUTI MeHLLY KiNbKiCTb, B MOXeTe Byab-KonW paHiLue 3ynuHITI Nofayy Kasu, 3HOBY HATUCHYBLUM KHOMKY NONEpenHs0
BMGPaHOTo TUMy KaBM Ha NaHeni kepyBaHHs. BUAMITL KOHTEIIHep i3 NPUroTOBaHUM HaMnoeM i3 MiALOHY ANs Kpanenb.

YBATA! EMHICTb 3 NpUroToBaHNUM HanoeM rapsda. TpumaiiTe ii 3a pyuKy abo, SIKLLO py4ki HEMAE, 3aXUCTiTb PyKy TEPMOCTIKOIO
PYKaBUYKOIO.

AKiwo BM baxxaeTe MPUroTYBaTH LLE KiNbka HaMoiB, MArOTYiATe €CIPeco-MalUMHy [0 MOBTOPHOTO BUKOPUCTaHHS. 3HiMITb nopTa-
hinbTp 3 KOPMYCY, BUAMIATE 3aMLLKV KaBW, NPOMUATE CUTEYKO Ta NOPTadinsTp Nif NPOTOYHOK TEMOK BOAOK Ta BUTPITb HACYXO.
[MoTiM HANOBHITb CUTEYKO LLE OfHIEI0 NOPLIED MeneHoi kaBu, NPUKPINTb NOpTadinkTp 4O TpUMada ecnpeco-MallH1 Ta Npuro-
TYMTE LUe OAUH Hanii, K ONUCaHO BULLE.

Micns 3aBepLUeHHs 3aBaptOBaHHS BUMKHITb KAaBOBAPKY, HATUCHYBLLW KHOMKY XUBMeHHs!. [1oTiM BUitMiTL nopTadinkTp i cuTedko Ta
O4NCTITb 0BMEBA KOMMOHEHTY Bif 3aMNHLLKIB KaBy. 3a4ekaliTe, MoKV CONMO ANs MOMoKa OXONOHE, NOTIM O4UCTITb 10T0 Bif 3anuiu-
kiB Momoka Ta kaBu. [pofoBxyiiTe TexHiYHe 0BCNyroByBaHHs, onucaHe B iHCTPYKLii.

KoHTeliHep Ans Monoka MOXHa BUAHATY 3 MaLLMHK Ta 30epiraTit B XONOANTbHMKY, KON MaLLWHA He BUKOPUCTOBYETLCS.

OyuweHHs kagosapKu

LLlo6 ouncTuTI KaBOBapKY, CMOYATKy CIOPOXHITH Ta OYMCTITh pesepByap Ans MOMOKa i3 CUCTEMOK CMiHIoBaHHS. HamoBHiTb pe-
3epeyap Ans BOAW Ta HAMOBHITL pe3epayap AnA MOMOKa YUCTOK Bofoto. [locTasTe BEMMKY NOPOXHIO EMHICTL HA MiAAOH ANs
kpanenb nif connamu nofavi kasu Ta Moroka. [oBepHiTb pyuKy Ha pesepsyapi Ans Momoka A0 CUMBOMY kpani. [10TiM HaTUCHITL
i yTPUMYIATE KHOMKY, NO3HAYEHY CUMBONOM Kpanni, Ha naHeni kepyBaHHs NpOTAroM 2 cekyHp, Lob posnoyatn ounienHs. Lie
NpoMUE CUCTEMY 3aBapIOBaHHS KaBy Ta CUCTEMY CMiHIOBaHHS Monoka. MpubnnHo yepes 1 XBunuHy ounLLeHHs Oyae 3aBepLUeHo.
CnopoXHiTb EMHICTb 3 NiAA0HA ANS Kpanenb, CIOPOXHITL Ta O4UCTITb pesepByap AN MOMoKa i3 CUCTEMOIO CriHioBaHHS. 36epiTb
YCi KOMMOHEHTH KaBOBaPKM.

3asaprosaHHs kaeu 6 Kancynax ESE

[MpoayKT NocTa4aeTbes 3 CUTEYKOM N5 3aBapioBaHHst kaBoBux kancyn ESE. LLlob npurotysaty Lieh BUA kaBu, NOMICTiTb CUTEYKO
B nopTacinkTp, NoTiM NOMICTiTh kaBoBy kancyny B cuteuko (XIII). BcTaHoBiT nopTadhinsTp Ha pyyKy kaBoBapk Ta BUBEpITh BUA
KaBu, HAaTUCHYBLLI KHOMKY Ha NaHeni kepyBaHHsi.

[MidHoc Ons nidiepisy

Y BepXHiil YaCTIHi kaBOBAPKM € METaneBwiA NiAAOH ANS NifrpiBy, SKMA HArpiBacTbCS Mif Yac PosirpiBy MaLLMHI Ta 3anMLLAETbCS
TENNUM NPOTArOM Aeskoro yacy. Lier nigfoH BUKOpUCTOBYETLCS ANS NAIrPIBY KOHTEMHEPIB 3 kaBoto. [locTasTe CyXui, YnNCTUi
KOHTEIHep A0ropy AHOM Ha NifAoH. BiH HarpieTbes Yepes aesikuii yac. PekomMeHayeTbes Nicns MUATTS Ta CYLLIHHS KOHTEeHepa no-
MICTUTI /OTO Ha MIAKOH ANS NiairpiBy kaBoBapky, OB NiABULLMTY 100 TeMnepaTypy Nepes NPUroTYBaHHAM HaCTYMHOTO Hanoo.
3BepHiTb yBary: HagiTb nicns BiAKNIOYEHHs KABOBAPKM Bif €NEKTPOMEpPEXi LUNSXOM BUTArYBaHHS LUHYpa XMBMEHHS 3 pO3eT-
ku, NigAOH ANS NiairpiBy 3anvLIaETbCH TENMM MPOTAroOM [eskoro yacy. Lie nos'ssaHo 3 Tennosoto iHepujeto. He HamaraiTecs
MPULLBMALLMTY OXONOMKEHHS NiAAOHY ByAb-AKAM YWHOM.

PezyntosaHHs 0byemy kasu

KaBomalumHa [103B0MsiE BaM BBOAMTY BaCHi HanallTyBaHHs, W06 perynioaTit 06'eM NpUroToBaHux Hanois BifMoBIAHO [0 BaLLKX
notpeb.

LLlo6 HanaLLTyBaTY KinbKiCTb €Cripeco abo NoABIHOMO eCPECO, HATUCHITH | YTPUMYIATE KHOMKY ecnpeco abo noBiiHOro ecnpeco
npoTarom 2 cekyHA. MalumHa noaacTb Tpu 3BYKOBI CUrHanw, LoB NiATBEPANTM HamawTyBaHHS. PO3NOYHETHCS MPUTOTYBaHHS
kasu. MMicns gocsarHeHHs 6axaHoro 06'eMy kaBu HeraitHo 3HOBY HATUCHITL KHOMKY NonepeaHbo BuOpaHoi kasi. MpuroTyBaHHs
kaBW 3aBEPLUMTLCA, | MaLUMHA NOLACTb TPU 3BYKOBI CUrHamM, o6 niaTBepauTh 30epexeHHs BCTaHOBMEHOro 06'eMy kaBu Ta
MOBEPHEHHS B PEXVM OYikyBaHHS. Yac npurotyBaHHst MOXHa HanawTysaty Bif 8 4o 60 cekyHa.

Lllo6 HanawTyBaTh Kany4mHo abo nate, HaTUCHITb i yTpUMyIiTe KHOMKy «KanyuuHo, «[loagiitHe kanyunHoy, «flate» abo «[Mo-
ABiliHe nate» NpoTArom 2 cekyHa. MalumHa noaacTb 3 3ByKOBIX CUTHANM, MATBEPAXYIO4M PEXUM HanaLTyBaHHs. Po3noyHeTbes
MPUroTYBaHHs CriHeHoro Monoka. flicns AocarHeHHs baxaHoro 06’eMy Monoka HeraiHO 3HOBY HATUCHITH KHOMKY NOMepenHs0
BubpaHoi kau. MalunHa nogacTb 3 3ByKOBi CUrHanu, MiaTBEpmKytoun 36epexenHs ob’'emy monoka. [lonaBaHHs Monoka 3aBep-
LUIMTBCS, | NOTIM PO3MOYHETLCS NPUTOTYBaHHA KkaBu. [1icns JocArHeHHs BaxaHoro 06'eMy kaBy HerailHo 3HOBY HAaTUCHITb KHOMKY
nonepeaHbo BuBpaHoi kasu. MalunHa nogacTs 3 3ByKOBi cUrHanu, NiATBEpAXy4M 36epexeHHs 06'eMy kaBi, Ta NOBEPHETLCS B
PEXMM oHikyBaHHS. Yac NpuroTyBaHHs CMliIHEHOTO MOMOKa MOXHa BCTaHOBWTY Big 6 10 120 cekyHz, a Yac NpUroTyBaHHs kasy - Bif
8 1o 60 cekyHa.

AsmomamuyHe 8UMKHEHHS

Micns 15 xBunuH 6e30iSnbHOCTI NPUCTPIA aBTOMATUYHO BUMKHETLCS, | BC iHOMKATOPW HA NaHeni kepyBaHHs 3racHyTb. Bu MoxeTe
nepe3aBaHTaXUTV MPUCTPIiA, HATUCHYBLUN KHOMKY XUBMNEHHS.

OPUTIHANBHA IHCTPYKLUIS



UA
TEXHIYHE OBCITYrOBYBAHHA, TPAHCMOPTYBAHHA TA 3BEPITAHHA

06cryzo8y8aHHs KaB0BaPOK

Ockinbku Lieit BIpI6 NpUsHaYeHi AN NPUrOTYBaHHA HaMoiB, MPU3HAYEHINX NS CNOKMBAHHS, HOr0 HEOBXiAHO perynspHo yTpu-
MyBaTy B YncTOTi Ta 06CnyrosyBaTy. TexHiuHe 06CMYroByBaHHs He NOKPUBAETLCS rapaHTieto. HeHanexHe o6enyroByBaHHst MOXe
MPW3BECTY [0 BiAXWNEHHs Byb-AK1X rapaHTiitHnX NPETEH3ili Ta aHyMioBaHHS rapaHTii Ha BUpID.

lepen nepLunM BUKOPUCTAHHAM: CUTEYKO, NOpTadinkTp, pesepsyap ANs BOAW Ta pesepsyap Ans MOMOKa Crif O4UCTUTH, SK
OMM1CaHO HIXKYE.

NONEPEMKEHHA! Yci poboT 3 TexHiuHoro obcnyroByBaHHs CAif, BUKOHYBATH, KoMK BUPIO BUMKHEHO. [ins Lboro Big'eaHaiiTe
LUHYP XVBMEHHS Bif PO3ETKM.

NONEPEMKEHHA! Mepen noyaTkom Byab-aKkoro TexHiuHOro 06cyroByBaHHs AaiiTe BCIM KOMMOHEHTaM MOBHICTIO OXOMOHYTY.
He npuckoproliTe NpoLec OXONOMKEHHS XOAHUM YWUHOM, HanpuKNag, 3anoBHIOK4Y NPUNaZA XONOAHOI BOAOI.

Binpasy nicns KoXHOro BUKOPUCTaHHS BUMaiiTe NOpTadinkTp i CUTEYKO, @ TaKoX BUKUAAIATE BUKOPUCTaHI kaBOBi 3epHa. OCKinbku
CUTEYKO Ta CUTEYKO MOXYTb ByTi rapsunmm, obepexHo nocTykaiite nopTadinsTpom 06 kpaii KOHTelHepa Ta BUKuaaiTe BUKO-
pucTaHi kaBoBi 3epHa. [10TiM MPOMMIITE CUTEYKO Ta CUTEYKO M TEMMOK MPOTOYHOK BOAOK) i NWLLE MICAS LbOTO BUIMITb CUTEYKO
3 nopTadhinbTpa, KoM BOHO OXOMOHe. 3HOBY NpoMMiiTe 0BMaBa KOMMOHEHTI OKPEMO, L0 BUAANUTM 3amnLLKKA KaBOBOI MyLL, i
BUCYLLiTh iX TKaHWHOK ab0 NanepoBUM PYLUHIKOM.

PerynsipHo MuiiTe pe3epeyap Ta HOCHK Anst MOMOKa, W06 BUAANMUTY 3annLLKV MOMOKa 3CEPELNHI CUCTEMM CTIHIOBAHHS. BuiiMiTb
iX 3 MaLLMHVW Ta NOMUIATE NiJ MPOTOYHOK TEMMOK BOAOH i3 3aC0BOM AN MUTTS Mocyay, NOTiM BUCYLLITh iX TkaHWHOK abo nane-
POBWM PYLLHUKOM.

NONEPEMKEHHA! HenotpumanHs Liei npoLefypy Moxe Npu3BecTH [0 BUCUXaHHS Monoka, 06MexeHHst NoToky abo noBHoro
3aCMiYeHHs CUCTEMM CMIHIOBAHHS MONOKa. 3anuLLKK MOMoKa CTaHOBNATh 6akTepionoriyHy Hebeaneky. HaBiTb 4acTkoBO 3acMive-
Ha ciCTeMa CriHIOBaHHS MOMOKa MOXe MOLUKOAUTM ECrPECo-MaLLmHYy.

MinmoH Ans kpanens NpusHadeHui Ans 36opy BoAKM abo 3anuLuKiB Hanot, Lo BUTIKAKTb 3 HOCUKa NopTadinkTpa. AKLWO NiAnoH
AN Kpanenb 3anoBHUTLCS, 06ePEXHO 3HIMITb KPULLKY Ta 3MniATe 3anuLuky. [10TiM BUTPITB 10r0 HacyXxo TkaHNHo abo naneposym
PYLUHWKOM i BCTAHOBITb KPULLKY Ha MiAAOH ANs kpanenb. He BUKOPUCTOBYIATE ecripeco-MalLnHy 6e3 HanexH1M YMHOM BCTaHOB-
NEHOro NifACHY ANs kpanenb. PeKoMeHAyeTbCS PerynspHo COPOXHATI Ta O4MLLYBATY MAKOH ANS Kpanenb.

OuncTiTb pe3epByap Ans BOAW MICAst TOro, Sk BUAMETE WOr0 3 MPUCTPOD. MpOMWIATE 10r0 YMCTOK BOAOI0, @ MOTIM COPOXHITb.
3anuLuTe 10ro BUCKXaTH 3 BIAKPUTOH KPULLKOH abo HaMOBHITH MOr0 YXCTOK BOZOK Ta BCTAHOBITL Ha3ag y MpUCTpIil.

PeLLTa KOMNOHEHTIB NPUCTPOLO He MiAXOASATb NS 3aHypeHHs Y Bofy abo BNAMBY BOLHWX CTPYMEHIB.

JKozieH 3 KOMMOHEHTIB NpUnagy He NigXxoauTh ANst MUTTS B NOCYLOMMIAHIA MaLLWHi 260 NSt O4MLLEHHS BOZOHO Mif BUCOKUM THC-
kom. PesepByap Ans Boay Ta pesepByap A1 MOOKa Crlif CNOPOXHATY Ta YUCTUTYM NPUHAMHI Pa3 Ha AeHb.

QumcTiTh KOpNYC Ta AeTar, ki He MOXHa MUTU CTPYMEHeM BOAW, M'IKOK0, 3M1erka BOSOrOH raH4ipKoto, a NOTiM BUTPITb HACYXO.

BudaneHHs miHepanbHux 8i0knadeHs

3anexHo Big AKOCTi BOAW, BCEPeaMHI BOJOMNPOBIAHOT CUCTEMMW MOXYTb YTBOPIOBATUCS MiHEpany, L0 BUNaaaioTb Y 0Caj 3 BOA nia
yac HarpiaHHsl (Hakun). Lie HopmanbHo, ane Moxe NoLWKOAUTM npunag abo 3HU3UTY OT0 MPOAYKTUBHICTb. AKLLO HAKOMMYYHOTLCS
BiKNaAeHHs,, BUAANiTb ix 3a [JONOMOroto oLToBoi abo nuMoHHoi kucnotu. Hanwite 0,5 nitpa outy abo 40 rpamis NUMOHHOI K1C-
0TV B EMHICTb, AONNIATE BOY B EMHICTb, @ NOTIM NepenuiiTe ii B pesepByap Ans BOAM €Cripeco-MaLLnHy. BCtaHoBiTh pesepsyap B
€ecnpeco-MaLunHy. BcTaHosiTb nopTadhinkTp 3 OAHUM i3 CUTEYOK. [TOMICTITh EMHICTB Mif HOCKKI NOpTadinkTpa Ta HATUCHITL KHOMKY
«MoggiiHuiA ecnpecoy. licns NPUroTyBaHHS HAaTUCHITL KHOMKY «[ToABiHMIA naTey. 3ayekanTe, NOKM NOTIK BOAW 3yNUHUTLCS, |
BUAMITb NOpTadhinbTp i cutedko. Mpomuitte nopTadinbTp i CUTEYKO TENMOK MPOTOYHOI BOAOH, L6 oxonoanTk ix. BctaHoBiTh
Apyre cuTeuKo B nopTadinkTp, noptadinsTp B €Cnpeco-MallmHy Ta NoBTOPITb NPOLEAYpY.

Micns 3aBepLUEHHs BURaNeHHs Hakuny BUIAMITb pe3epsyap ANS BOAW, 3MMIATE 3anuLLKK PO34MHY, MPOMUIATE OO Ta HaMOBHITL
uucToto Bodoto. MoBTOpITH BCIO MPOLIEAyPY NPOMUBAHHS (SIK CUTEYOK, TaK i Hacaaku) YMCTO Bofoio. Lie BUAanUTL 3anuLukv Muio-
4Or0 PO34MHY 3 BHYTPILLHBOI YaCTUHM KaBOBAPKY.

[Mpouenypy BuAaneHHs MiHepanbHWX BigKnaaeHb Cig NPOBOAMTY MPUHANMHI pa3 Ha MiCALb.

Mpumitka: MiHepanbHi BigknageHHs Hakonu4yBaTUMYTbCS MOBINbHILLE, SKLLO ANS 3aBapIOBaHHS KaBu BUKOPUCTOBYBATU (ifb-
TPOBaHy BOAY.

Mpumitka: [Ins BuOaneHHs MiHepanbHUX BifknageHb MOXHA BUKOPUCTOBYBATY CreLliarnbHi roToBi PiAvHY, NpuUsHadeHi Ans Liei
MeTw. lNepes BUKOPUCTAHHAM PigvHW NpoYMTaiTE Ta AOTPUMYMTECH IHCTPYKLIMA, O AOAAKOTHCS 4O PiavHN.

36epieaHHs ma mpaHcrnopmyeaHHs

Mig yac 36epiraHHs npucTpoto 30epiraiiTe HOro B 3aKpUTOMY NMPUMILLIEHHI, 3aX1LLEHOMY Bia nuny, 6pyay Ta Bomori. Pekomery-
€TbCst 30epiraTi NpucTpiil B opuriHanbHiit ynakoswy. 36epiraitTe npucTpiit y pobodomy nonoxeHHi. He cknaaaitTe ioro wapamu.
TpaHcnopTyiiTe MPUCTPIl y OPUTiHAMbHIA ynakoBLy. 3axuLLariTe Aoro Big HAAMIPHIX YAAPIB Nif Yac TpaHCMopTyBaHHs. He knagite
Hi4oro Ha npucTpit nig vac 36epiraHHs abo TpaHcnopTyBaHHs. 36epiraitTe Ta TPaHCMOPTYIATE NPUCTPIN i3 NOPOXHIM Ta CyXuM
pe3epByapoM Arsi BOAU.

OPUTIHANBHA IHCTPYKLIS
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TEXHIYHI JAHI
MNapawmetp 0, 3HaueHHs
Homep y katanoai 68503
HominanbHa Hanpyra [V~ 220 - 240
HomiHanbHa yactota [Mu] 50 - 60
HomiHanbHa noTyxHicTb kaBoBapki [B] 1350
Knac isonsiwii |
Po6ounit Tuck [6ap] 20
MicTkicTb peepByapa Ans BOan [n] 18
MicTkicTb pesepByapa Ans Monoka [n] 043
Maca [kr] 53

OPUTIHANBHA IHCTPYKUIA
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PRODUKTO CHARAKTERISTIKOS
Kavai ruosti naudojamas sléginis espreso aparatas. Maltos kavos pupelés dedamos j specialy sietelj portafiltre. Vanduo i§ espre-
s0 indo aukstu slégiu spaudZiamas per maltas kavos pupeles ir kaip gérimas teka | inda, esantj po portafiltro iSleidimo angomis.

Prietaisas taip pat turi atskirg antgalj pieno putojimui. Sis prietaisas skirtas naudoti tik namuose. Tinkamas, patikimas ir saugus
prietaiso veikimas priklauso nuo tinkamo naudojimo, todél:

Prie$ naudodami prietaisa, perskaitykite visg vadova ir jj iSsaugokite.
Tiekéjas neatsako uZ jokig Zala, atsiradusig dél Siame vadove pateikty saugos taisykliy ir rekomendacijy nesilaikymo.

|RANGA

Produktas pristatomas pilnai sukomplektuotas, taciau reikia atlikti tam tikrus pasiruoSimus, kaip aprasyta toliau vadove. Priedus
sudaro portafiltras, du skirtingo naSumo sieteliai, sietelis ESE kapsuléms, kavos matavimo puodelis su gristuvu ir gristuvas.

SAUGOS INSTRUKCIJOS
ISPEJIMAS! |renginys veikimo metu gali labai jkaisti, todél bikite atsargs j tvarkydami.
Rekomendacijos transportavimui ir montavimui

Jrenginj reikia statyti tik ant kieto, lygaus, lygaus ir nedegaus pavirSiaus, atsparaus aukstai
temperaturai. PavirSius turi atlaikyti paties jrenginio ir jame esancio vandens svorj. UZtikrinki-
te, kad aplink jrenginio Sonines sieneles baty bent 10 cm tarpas ir virs jrenginio nedékite jokiy
karsCiui jautriy medZiagy. Tai uztikrins tinkama védinima. Pavyzdziui, nestatykite jo prie stalo
kraSto. Nestatykite nieko ant jrenginio. Tai trukdys oro cirkuliacijai ir gali sugadinti jrengin
arba sukelti gaisra. Nestatykite jrenginio Salia degiy medziagy, tokiy kaip uzuolaidos ar dra-
perijos. Nestatykite jokiy elektros prietaisy vir§ jrenginio. Veikimo metu iSsiskiria garai, kurie
gali sukelti trumpajj jungima ir elektros smigj. Negrezkite jrenginyje jokiy skyliy ir neatlikite
jokiy kity jrenginio modifikacijy, iSskyrus tas, kurios aprasytos vadove. Nejudinkite jrenginio
traukdami uZ maitinimo laido. Jrenginio jrengimo ir naudojimo vietoje temperatdra turi buti
+10°C + +38°Cintervale, o santykiné oro drégmé turi bati mazesné nei 90%, be kondensa-
cijos.

Rekomendacijos, kaip prijungti gaminj prie maitinimo Salfinio

Prie$ prijungdami jrenginj prie maitinimo Saltinio, jsitikinkite, kad elektros tinklo jtampa, daznis
ir talpa atitinka gaminio duomeny lenteléje nurodytas vertes. Kistukas turi tikti j lizdg. Nekeis-
kite kiStuko ar lizdo pagal savo poreikius. |renginys turi bati prijungtas tiesiai prie vieno elek-
tros tinklo lizdo. Draudziami ilgintuvai, daugiafunkciniai arba dvigubi lizdai. Maitinimo grandi-
né turi bt apripinta apsauginiu laidininku ir 16 A saugikliu. Venkite maitinimo laido salycio
su astriais krastais, karstais daiktais ar pavirSiais. Naudojant jrenginj, maitinimo laidas visada
turi bati visiSkai iSvyniotas ir padétas taip, kad netrukdyty veikimui. Maitinimo laidas turi bti
padétas taip, kad jrenginio maitinimo kiStukg bet kuriuo metu baty galima greitai atjungti.
Afjungiant maitinimo laida, visada traukite uz kistuko korpuso, niekada uz laido. Jei maitinimo
laidas ar kistukas pazeisti, nedelsdami atjunkite jj nuo maitinimo Saltinio ir kreipkités j jgaliotajj
gamintojo techninés prieziliros centra, kad jj pakeisty. Nenaudokite jrenginio su pazeistu
maitinimo laidu ar kiStuku. Jei maitinimo laidas arba kistukas yra pazeisti, jy negalima patai-
sytiir juos reikia pakeisti nauju, be defekty.

ORIGINALI INSTRUIKTCIJA
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Naudojimo rekomendacijos

ISPEJIMAS! Sis prietaisas skleidZia garus arba aukstos temperatiros vandens srove. Ven-
kite kiino salyCio su garais arba vandens srove, nes tai gali sukelti sunkius nudegimus.

Jspéjimas! Sis prietaisas skirtas tik kavai ruosti. Nenaudokite prietaiso kitiems gérimams
ruo$ti ar Sildyti. Prietaisg galima naudoti tik su pateiktais arba gamintojo nurodytais priedais.
Naudaojimo metu maitinimo laidas turi bati visiskai iSvyniotas. Susisukes laidas gali perkaisti ir
sukelti gaisro bei elektros smlgio pavojy. Jsitikinkite, kad grindys Salia prietaiso néra slidZios,
kad iSvengtuméte paslydimo, nes tai gali sukelti rimtus suzalojimus. Pildykite prietaisg tik
Saltu vandeniu. Produkto baka pildami tik pagal instrukcijas. Jei bako negalima nuimti nuo
prietaiso, pildydami atjunkite maitinimo laidg nuo lizdo. Niekada nemerkite bako ar prietaiso
j vanden]. Jei pildant bakg taskosi vanduo, prie$ prijungdami prietaisg prie elektros tinklo,
kruopsCiai jj iSdziovinkite. Nenaudokite prietaiso be vandens. Vandens lygis visada turi bati
tarp minimalaus ir maksimalaus Zymy. Zemesnis vandens lygis gali sugadinti prietaisg arba
sukelti gedima jo jjlungime.

ISPEJIMAS! Neatidarykite dangtelio, kol ruoSiama kava. Nebandykite patys taisyti, ardyti ar
modifikuoti prietaiso. Visus Sio gaminio remonto darbus turi atlikti jgaliotasis techninés prie-
Zidros centras. Prietaisg gali naudoti 8 mety ir vyresni vaikai, jei jie yra priZidrimi arba gavo
instrukcijas, kaip saugiai naudoti prietaisg, ir supranta su tuo susijusig rizikg. Vaikai neturéty

s

Laikykite prietaisg ir jo maitinimo laidg vaikams iki 8 mety nepasiekiamoje vietoje. Produkto
valymui nenaudokite stipriy cheminiy medZiagu, tirpikliy, kaustiniy medZiagy, alkoholio, ben-
zino ar abrazyviniy medziagy.

PASLAUGA

Pasiruosimas darbui
ISpakuokite gaminj, paSalindami visas pakavimo medZiagas. Nuvyniokite laida. Padékite jrenginj pagal vadove pateiktas instrukci-
jas. Prie$ pirmg kartg naudodami, nuplaukite jrenginio dalis pagal gaminio priezitiros skyriuje pateiktas instrukcijas.

Vandens dozavimas ir kavos aparato paleidimas

I8imkite vandens bakelj, stumdami jj aukStyn. Atidarykite dangtelj ir pripildykite Salto, Svaraus vandens. Vandens lygis turi bati
tarp minimalaus (MIN) ir maksimalaus (MAX) vandens lygio Zymy. Uzdarykite bakelio dangtelj ir jstatykite jj atgal j korpusa kavos
aparato gale (V).

Prijunkite maitinimo laidg prie elektros lizdo; uzsidegs maitinimo lemputé, rodanti, kad aparatas veikia budéjimo rezimu. Palieskite
maitinimo mygtukg (a) jutikliniame valdymo skydelyje (V). Kavos mygtuko lemputés mirksés, rodydamos, kad aparatas $yla.
Priklausomai nuo aparato ir kambario temperatiros, Sildymas gali uZtrukti iki 2 minuciy. Palaukite, kol bus baigtas Sildyti. Kai
lemputés nustos mirkseéti ir liks Sviesti, Sildymas bus baigtas. Dabar aparatas veikia budéjimo rezimu ir galite pradéti ruoti kava.
Pastabal Jei vandens bakelis tu3cias, kavos aparatas paragins nedelsiant jj papildyti. Tai parodys visy valdymo skydelio lempuciy
mirkséjimas. Tuomet vandens bakelj reikia papildyti. Tada i$skalaukite kavos aparata, paruoSdami puodelj pasirinktos kavos, ir
supilkite skalavimo vandenj, pavyzdZiui, j kriaukle.

Maltos kavos pupeliy dozavimas

Pasirinkite sietelio tipa. Mazesnis sietelis tinka vienam puodeliui kavos paruosti, o didesnis - dviem puodeliams. |dékite sietelj j
portafiltrg (V1). Naudodami pridedama matavimo puodelj, suberkite maltas kavos pupeles j sietelj ir sutankinkite jas naudodami
plok$cig matavimo puodelio puse arba gristuva. Kavos lygis neturéty bti aukSCiau sietelio krasto ir pazyméto lygio simbolio.
Kruops¢iai nuvalykite sietelio ir portafiltro krastus nuo kavos likuciy.

Pastaba: Espreso aparatams skirtos kavos pupelés turi bati tinkamai sumaltos. Jos neturéty bati per smulkiai ar per stambiai
sumaltos. Jei gérimas i$ portafiltro snapelio béga per |étai, tai reiskia, kad pupelés sumaltos per smulkiai. Jei gérimas néra pakan-
kamai stiprus, tai reiskia, kad pupelés sumaltos per stambiai. Tinkamg malimo bida reikia nustatyti eksperimentuojant.

ORI GINALI INSTRUTKTCIJA
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|dékite portafiltrg su sieteliu ir kavos tirsciais | portafiltro laikiklj espreso aparato korpuse. Norédami tai padaryti, pasukite porta-
filtro rankeng pries laikrodZio rodykle ir jkiskite jg j korpuso lizdg (VII), paZyméta atrakinimo simboliu. Laikydami portafiltrg tame
paCiame aukstyje, pasukite jj iki galo j deSine, | padétj, pazyméta uzrakto simboliu. Tinkamai sumontuota portafiltro rankena yra
statmena espreso aparato priekiui (VIII).

Pieno dozavimas

Espreso aparatas turi pieno talpyklg ir automatine pieno $ildymo bei putojimo funkcijg. Norédami jpilti pieno, pirmiausia pastumkite
fiksavimo slankiklj zemyn iki padéties, paZzymétos atidaryta spyna (X). Patraukite pieno talpyklg j priekj ir nuimkite virSutinj dang-
telj. Tada supilkite piena j talpykla, nevirSydami maksimalaus lygio (MAX). UZdékite talpyklos dangtelj, jkiSdami jleidimo vamzdelj j
piena, ir jstatykite talpyklg j espreso aparata (IX). Pastumkite fiksavimo slankiklj j padétj, pazyméta uzdaryta spyna (X). Rankenéle
pasirinkite pieno putojimo lygj. Sukant rankenéle pagal laikrodZio rodykle, pieno putojimo lygis mazéja, o sukant prie$ laikrodzio
rodykle - didéja (XI). Naudodami svirtj talpyklos priekyje, pasukite putoto pieno iSpylimo antgalj taip, kad jo iSleidimo anga baty
nukreipta j talpyklg (XII).

Pastaba! Jei pieno talpyklos néra arba ji neteisingai jdéta, pavyzdZiui, kai fiksavimo slankiklis yra atidarytoje spynos padétyje,
pieno kavos rasiy ruosti nebus galima. Valdymo skydelyje esancios pieno kavos indikatoriaus lemputés neuzsidegs. Tokiu atveju
pripildykite talpykla pieno ir tinkamai jstatykite ja | kavos aparatg. Tada fiksavimo slankiklj perkelkite j virSuting padétj su uzdarytos
spynos simboliu.

|SPEJIMAS! Plakant piena, i§ purkstuko gali iSsiverzti karStas pienas ir suslégti garai. Dél to pienas gali taskytis. Bikite atsargs,
kad nenusidegintumeéte.

|SPEJIMAS! Antgalis skirtas tik pieno plakimui. Neplakite kity maisto produkty, pavyzdZiui, grietinélés, kondensuoto pieno, jo-
gurto ir pan.

Maltos kavos virimas

Ant la$éjimo padéklo padékite indg (stikling, puodelj ar puodelj) kavai surinkti. Portafiltras turi du iSleidimo angas, todél inda reikia
pastatyti taip, kad abi gérimo srovés tekéty j ji. Jei ruoSiate kava be pieno, taip pat galite padéti du indus, po vieng po kiekvienu
iSleidimo anga.

Palieskite mygtuka, pazyméta termometro simboliu (b), kad nustatytuméte kavos ruoSimo temperatira. Kiekvieng kartg palietus
mygtuka, temperatiros nustatymas pasikeicia tarp: 90°C, 93°C, 96°C. Temperatiros pasirinkima patvirtins tris kartus sumirkséjusi
indikatoriaus lemputé ir pypteléjimas.

Norédami pradéti virti, palieskite norimos kavos riisies mygtuka. Pasirinktos kavos lemputé mirksés, rodydama, kad verdamas
gérimas. Aparatas leidZia ruosti jvairiy rasiy kava su pienu arba be jo: espresg (c), dviguba espresa (d), kapucino (i), dvigubg
kapucino (j), laté (k), dviguba late ().

Norédami j gérima jpilti daugiau putoto pieno, du kartus palieskite kapucino mygtuka (i). Pienas pradés putoti. Kai bus pasiektas
norimas kiekis, dar kartg palieskite mygtuka, kad sustabdytuméte pieno jpylima.

Valdymo skydelyje valymo funkcijg taip pat galite pasirinkti paliesdami ir 2 sekundes palaikydami mygtuka, pazyméta laSelio
simboliu.

Kavos aparatas automatiskai sustabdys vandens tekéjimg po virimo. Tai bus signalizuojama grjzus | budéjimo reZimg - kavos
rasies mygtukai nuolat Svies. Stebékite inda, kad neperpildytuméte. Norédami jpilti maZesnj kiekj, galite bet kada sustabdyti kavos
tekéjima anks¢iau, dar kartg paspausdami anksc¢iau pasirinktg kavos risies mygtukg valdymo skydelyje. ISimkite indg su paruo$tu
gérimu i$ ladéjimo padéklo.

|SPEJIMAS! Indas su paruostu gérimu yra karstas. Laikykite jj uz rankenos arba, jei rankenos néra, apsaugokite rankg kars¢iui
atsparia pirstine.

Jei norite ruosti daugiau gérimy, vél paruo$kite espreso aparata. Nuimkite portafiltra nuo korpuso, i$pilkite likusig kava, nuplaukite
sietelj ir portafiltrg po tekanciu drungnu vandeniu ir nusausinkite. Tada pripildykite sietelj kita porcija malty kavos pupeliy, pritvir-
tinkite portafiltra prie espreso aparato laikiklio ir paruoskite kit gérima, kaip aprasyta auksciau.

Baige ruosti kava, iSjunkite kavos aparatg paspausdami maitinimo mygtuka. Tada iSimkite portafiltrg ir sietelj ir iSvalykite abu
komponentus nuo kavos likuciy. Palaukite, kol pieno purkstukas atvés, tada iSvalykite jj nuo pieno ir kavos likuciy. Teskite vadove
apradyta priezidra.

Pieno talpyklg galima iSimti i$ aparato ir laikyti Saldytuve, kai aparatas nenaudojamas.

Kavos aparato valymas

Norédami ivalyti kavos aparata, pirmiausia iStustinkite ir iSvalykite pieno bakelj su putojimo sistema. Pripildykite vandens bakelj
ir jpilkite Svaraus vandens. Padékite didelj, tuScig indg ant ladéjimo padéklo po kavos ir pieno iSpylimo antgaliais. Pasukite pieno
bakelio rankenéle | laSelio simbolj. Tada 2 sekundes palaikykite nuspaude mygtuka, pazyméta laselio simboliu valdymo skyde-
lyje, kad pradétuméte valyma. Tai praplaus kavos virimo sistemg ir pieno putojimo sistema. MaZdaug po 1 minutés valymas bus
baigtas. IStustinkite indq i$ laséjimo padéklo ir iStustinkite bei iSvalykite pieno bakelj su putojimo sistema. Surinkite visus kavos
aparato komponentus.

Kavos virimas ESE kapsulése

Prietaisas tiekiamas su sieteliu ESE kavos kapsuléms ruosti. Norédami paruosti Sio tipo kava, jdékite sietelj j portafiltra, tada
idékite kavos kapsule | sietelj (XIII). |statykite portafiltrg j kavos aparato rankeng ir pasirinkite kavos rii§j paliesdami mygtukg
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valdymo skydelyje.

Sildymo padéklas

Kavos aparato virSuje yra metalinis Sildymo padeklas kuris jkaista aparatui jkaistant ir kurj laikg islieka $iltas. Sis padéklas naudo-
jamas kavos indams Sildyti. Padékite sausa, Svary indg apversta ant padéklo. Jis po kurio laiko susils. Rekomenduojama iSplovus
ir iSdziovinus inda, jj padéti ant kavos aparato Sildymo padéklo, kad pakilty temperatira pries ruosiant kitg gérima.

Pastaba: net ir atjungus kavos aparatg nuo elektros tinklo, istraukiant jo kituka i$ elektros lizdo, Sildymo padéklas kurj laikg iSlieka
Siltas. Taip yra dél terminés inercijos. Jokiu bidu nebandykite pagreitinti padéklo ausinimo.

Kavos kiekio reguliavimas

Kavos aparatas leidZia jums jvesti savo nustatymus, kad galétuméte pritaikyti paruosty gérimy kiekj pagal savo poreikius.
Norédami reguliuoti espreso arba dvigubo espreso kavos kiekj, 2 sekundes palaikykite nuspaude espreso arba dvigubo espreso
mygtuka. Aparatas tris kartus pyptels, patvirtindamas nustatyma. Prasidés kavos ruosimas. Kai bus pasiektas norimas kavos
kiekis, nedelsdami dar kartg palieskite anksCiau pasirinktos kavos mygtuka. Kavos ruodimas bus baigtas, o aparatas tris kartus
pyptelés, patvirtindamas, kad nustatytas kavos kiekis buvo i§saugotas, ir grj$ j budéjimo reZima. Plikymo laikg galima reguliuoti
nuo 8 iki 60 sekundZiy.

Norédami reguliuoti kapucino arba kavos latte kiekj, 2 sekundes palaikykite nuspaude kapucino, dvigubo kapucino, kavos latte
arba dvigubos kavos latte mygtuka. Aparatas 3 kartus pyptels, patvirtindamas nustatymo rezima. Prasidés pieno putos ruo$imas.
Kai bus pasiektas norimas pieno kiekis, nedelsdami dar kartg palieskite anksCiau pasirinktos kavos mygtuka. Aparatas 3 kartus
pyptels, patvirtindamas, kad pieno kiekis iSsaugotas. Pieno jpylimas bus baigtas ir prasidés kavos virimas. Kai bus pasiektas nori-
mas kavos kiekis, nedelsdami dar kartg palieskite anks¢iau pasirinktos kavos mygtuka. Aparatas 3 kartus pyptels, patvirtindamas,
kad kavos kiekis i§saugotas, ir grj$ j budéjimo rezima. Pieno putos ruosimo laikg galima nustatyti nuo 6 iki 120 sekundziy, o kavos
ruosimo laikg - nuo 8 iki 60 sekundZiy.

Automatinis i$sijungimas
Po 15 minuciy neveiklumo jrenginys automatiskai iSsijungs ir uZges visos valdymo skydelio lemputés. |renginj galite paleisti i
naujo paliesdami maitinimo mygtuka.

PRIEZIURA, TRANSPORTAVIMAS IR SANDELIAVIMAS

Kavos aparato prieZidira

Kadangi Sis gaminys skirtas vartoti skirtiems gérimams ruosti, jj reikia reguliariai valyti ir prizitiréti. Priezilra nejtraukta | garantija.
Netinkama prieZidra gali lemti bet kokiy garantiniy pretenzijy atmetimq ir gaminio garantijos negaliojima.

Prie§ pirma kartg naudojant: 5|eteI1 portafiltra, vandens bakelj ir pieno bakel1 reikia iSvalyti, kaip apradyta toliau.

lSPEJIMAS' Visus techninés priezZilros darbus reikia atlikti iSjungus gaminj. Norédami tai padaryti, atjunkite maitinimo laidg nuo
sieninio lizdo.

|SPEJIMAS! Prie$ pradédami bet kokius techninés priezitiros darbus, leiskite visiems komponentams visiskai atvésti. Jokiu bidu
nespartinkite ausinimo proceso, pavyzdziui, pripildydami prietaiso Salto vandens.

ISkart po kiekvieno naudojimo iSimkite portafiltrg ir sietelj bei iSmeskite panaudotas kavos pupeles. Kadangi sietelis ir sietelis gali
bti karsti, Svelniai pastuksenkite portafiltru j indo krasta ir iSmeskite panaudotas kavos pupeles. Tada nuplaukite sietelj ir sietelj
po drungnu tekanciu vandeniu ir tik tada, kai jis atvés, iSimkite sietelj i§ portafiltro. Dar kartg atskirai nuplaukite abu komponentus,
kad paalintuméte likusius kavos tirS¢ius, ir nusausinkite juos Sluoste arba popieriniu rankSluosciu.

Reguliariai plaukite pieno talpyklg ir piltuvélj, kad paSalintuméte pieno likucius i§ putojimo sistemos. ISimkite juos i$ aparato ir
nuplaukite po tekanciu drungnu vandeniu su indy plovikliu, tada nusausinkite Sluoste arba popieriniu rankSluosciu.

|SPEJIMAS! Nesilaikant $ios proceduros plenas gali isdZiati, apr|bot| tekéjimg arba visiskai uZkimsti pieno putojimo sistema.
Pieno likuciai kelia bakteriologinj pavojy. Net i$ dalies uzsikim$usi pieno putojimo sistema gali sugadinti espreso aparatg.
Laséjimo padéklas skirtas surinkti bet kokj vandenj ar gérimo likucius, iStekancius i$ portafiltro snapelio. Jei la$éjimo padéklas
prisipildo, atsargiai nuimkite dangtelj ir iSpilkite likucius. Tada nusausinkite jj Sluoste arba popieriniu rank$luosciu ir uzdékite dang-
telj ant ladéjimo padéklo. Nenaudokite espreso kavos aparato be tinkamai jdéty la$éjimo padéklo. Rekomenduojama reguliariai
iStustinti ir valyti ladéjimo padékla.

ISimkite vandens bakelj i$ prietaiso, jj iSvalykite. ISskalaukite Svariu vandeniu ir iStustinkite. Palikite iSdZiati atidarytu dangteliu arba
pripildykite Svaraus vandens ir vél jstatykite j prietaisa.

Like prietaiso komponentai netinka panardinti j vandenj arba bti veikiami vandens srovés.

Né viena prietaiso dalis néra tinkama plauti indaplovéje ar plovimui auksto slégio srove. Vandens baka ir pieno rezervuarg reikia
iStustinti ir iSvalyti bent kartg per dieng.

Korpusg ir dalis, kuriy negalima plauti vandens srove, nuvalykite minkstu, Siek tiek drégnu skuduréliu ir nusausinkite.

Mineraly nuosédy $alinimas

Priklausomai nuo vandens kokybés, vandens sistemoje gali susidaryti mineraly, nusédusiy i§ vandens kaitinimo metu (kalkiy),
susidarymas. Tai normalu, taciau gali sugadinti prietaisg arba sumazinti jo veikima. Jei susikaupia nuosédy, jas pasalinkite acto
arba citrinos rigstimi. | inda jpilkite 0,5 litro acto arba 40 gramy citrinos riigsties, pripildykite indg vandens ir supilkite jj j espreso
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aparato vandens rezervuara. |statykite rezervuarg j espreso aparata. |statykite portafiltrg su vienu i$ sieteliy. Padékite indg po
portafiltro snapeliais ir palieskite mygtuka ,Dviguba espreso kava“. UzZplike kava, palieskite mygtuka ,Dviguba latte”. Palaukite,
kol vanduo nustos teketi, ir iSimkite portafiltrg bei sietelj. Portafiltra ir sietelj nuplaukite drungnu tekanciu vandeniu, kad jie atvésty.
|statykite antra sietelj j portafiltra, portafiltra - j espreso aparatg ir pakartokite procedira.

Baige nukalkinti, iSimkite vandens bakelj, iSpilkite likusj tirpala, iSskalaukite jj ir pripildykite Svaraus vandens. Pakartokite visg
skalavimo procedirg (abu filtrus ir antgalj) Svariu vandeniu. Taip paSalinsite likusj valymo tirpalg i$ kavos aparato vidaus.
Mineraly nuosédy $alinimo proceddra turéty bati atliekama bent kartg per ménes;.

Pastaba: mineralinés nuosédos kaupsis |éciau, jei kavai ruosti naudosite filtruotg vanden;.

Pastaba: mineralinéms nuosédoms pasalinti galima naudoti specialius, Siam tikslui skirtus, paruostus skyscius. Prie§ naudodami
skystj, perskaitykite ir laikykités prie jo pridéty instrukcijy.

Sandeliavimas ir transportavimas

Laikydami jrenginj, laikykite jj uZdaroje patalpoje, apsaugotoje nuo dulkiy, neSvarumy ir drégmés. Rekomenduojama jrenginj
laikyti originalioje pakuotéje. Laikykite jrenginj darbinéje padétyje. Nedékite jo sluoksniais.

Prietaisg transportuokite originalioje pakuotéje. Saugokite jj nuo per dideliy smagiy transportavimo metu. Nedékite nieko ant
prietaiso virSaus sandéliavimo ar transportavimo metu. Prietaisg laikykite ir transportuokite su tuScia ir sausa vandens talpa.

TECHNINIAI DUOMENYS

Parametras Matavimo vienetas Verté
Katalogo numeris 68503
Nominali jtampa [V~ 220 - 240
Nominalus daznis [Hz] 50 - 60
Kavos aparato nominali galia w] 1350
Izoliacijos klasé |
Darbinis slégis [bar] 20
Vandens bako talpa U] 18
Pieno bako talpa U] 0,43
Misios [ka] 53
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PRODUKTA RAKSTUROJUMS

Kafijas pagatavoSanai tiek izmantota spiediena espresso masina. Maltas kafijas pupinas tiek ievietotas speciala sietina portafiltra.
Udens no espresso tvertnes ar augstu spiedienu tiek spiests caur maltajam kafijas pupinam un ka dzériens ieplist trauka, kas
novietots zem portafiltra atverém. lericei ir arT atseviska uzgalis piena putoSanai. ST ierice ir paredzéta tikai lietoSanai majas aps-
taklos. Pareiza, uzticama un droSa ierices darbiba ir atkariga no pareizas lietoSanas, tapéc:

Pirms ierices lietoSanas, liidzu, izlasiet visu lietoSanas instrukciju un saglabajiet to.
Piegadatajs neatbild par jebkadiem zaudéjumiem, kas radusies $aja rokasgramata sniegto dro$ibas noteikumu un ieteikumu
neievéro$anas rezultata.

APRIKOJUMS

Produkts tiek piegadats pilnigs, tacu ir nepiecieSama neliela sagatavo$ana, ka aprakstits talak rokasgramata. Piederumos ietilpst
portafiltrs, divi daZadu ietilpbu sieti, sietin ESE kapsulam, kafijas mérkriize ar blivétaju un blivétajs.

DROSIBAS INSTRUKCIJAS
BRIDINAJUMS! lerice darbibas laika var kGt loti karsta, ltdzu, esiet uzmanigi, to apstradajot.
leteikumi transportéSanai un uzstadiSanai

lerici drikst novietot tikai uz cietas, lidzenas, gludas un nedegosas virsmas, kas ir izturiga
pret augstam temperatlram. Virsmai jaspéj izturét pasas ierices un taja esosa tdens sva-
ru. NodroSiniet vismaz 10 cm atstarpi ap ierices sanu sienam un nenovietojiet virs ierices
nekadus karstumjutigus materialus. Tas nodrosinas atbilstoSu ventilaciju. Nenovietojiet to,
pieméram, pie galda malas. Nenovietojiet neko uz ierices. Tas traucés gaisa cirkulaciju un
var sabojat ierici vai izraisit ugunsgréku. Nenovietojiet ierici viegli uzliesmojoSu materialu,
pieméram, aizkaru vai drapériju, tuvuma. Nenovietojiet virs ierices nekadas elektriskas ieri-
ces. Darbibas laika izdalas tvaiks, kas var izraisit issavienojumu un elektriskas stravas trie-
cienu. Neurbiet iericé caurumus un neveiciet citas ierices modifikacijas, iznemot tas, kas
apraksfitas rokasgramata. Neparvietojiet ierici, velkot aiz stravas vada. Temperatdrai ierices
uzstadiSanas un lietoSanas vieta jabit diapazona no +10°C lidz +38°C, un relativajam mitru-
mam jabdt zem 90% bez kondensata.

leteikumi produkta pievienoSanai baroSanas avotam

Pirms ierices pievienoSanas stravas avotam parliecinieties, vai elektrotikla spriegums,
frekvence un jauda atbilst ierices datu plaksnité noraditajam vértibam. Kontaktdaksai ir jaat-
bilst kontaktligzdai. Nemainiet kontaktdaksSu vai kontaktligzdu atbilstoSi savam vajadzibam.
lerice japievieno tieSi vienai elektrotikla kontaktligzdai. Pagarinataju, vairaku ligzdu vai dubul-
to kontaktligzdu lietoSana ir aizliegta. Elektrotikla kédei jabut aprikotai ar aizsargvaditaju un
16 A droSinataju. lzvairieties no stravas vada saskares ar asam malam, karstiem priekSme-
tiem vai virsmam. Darbinot ierici, stravas vadam vienmér jabit pilniba atritinatam un no-
vietotam 13, lai tas netraucétu ierices darbibu. Stravas vads janovieto ta, lai ierices stravas
kontaktdaksu jebkura laika varétu atri atvienot. Atvienojot stravas vadu, vienmér velciet aiz
kontaktdakSas korpusa, nekad aiz vada. Ja stravas vads vai kontaktdaksa ir bojata, ne-
kavéjoties atvienojiet to no stravas avota un sazinieties ar pilnvarotu razotaja servisa centru,
lai to nomainitu. Nelietojiet ierici ar bojatu stravas vadu vai kontaktdaksu. Ja stravas vads vai
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kontaktdaksa ir bojata, to nevar salabot un ta janomaina pret jaunu, bez defektiem.

LietoSanas ieteikumi

BRIDINAJUMS! St ierice izdala tvaiku vai augstas temperatras tdens striklu. Izvairieties
no kermena saskares ar tvaiku vai Gdens striklu, jo tas var izraisit nopietnus apdegumus.

Bridinajums! ST ierice ir paredzéta tikai kafijas pagatavo$anai. Nelietojiet ierici citu dzérienu
pagatavosanai vai sildisanai. lerici drikst lietot tikai ar komplekta ieklautajiem vai razotaja
noradrtajiem piederumiem. Lietojot, stravas vadam jabt pilniba atritinatam. Saritinats vads
var parkarst un radit ugunsgréka un elektriskas stravas trieciena risku. Parliecinieties, ka
grida ierices tuvuma nav slidena, lai izvairitos no slidéSanas, kas var izraisit nopietnus sava-
inojumus. Piepildiet ierici tikai ar aukstu tdeni. Piepildiet produkta tvertni, tikai ielejot tdeni,
ka noradits instrukcijas. Ja tvertni nevar atdalit no ierices, uzpildes laika atvienojiet stravas
vadu no kontaktligzdas. Nekad neiegremdejiet tvertni vai ierici ident. Ja, uzpildot tvertni,
Slakstas tdens, pirms ierices pievienosanas elektrofiklam to ripigi nosusiniet. Nedarbiniet
ierici bez idens. Udens limenim vienmér jabut starp minimalo un maksimalo atzimi. Zemaks
tdens limenis var sabojat ierici vai izraisit ierices neiesleégsanos.

BRIDINAJUMS! Neatveriet vaku, kamér tiek gatavota kafija. Neméginiet pats remontét,
iZjaukt vai parveidot ierici. Visus ST produkta remontdarbus drikst veikt pilnvarots servisa cen-
trs. lerici drikst lietot bémi no 8 gadu vecuma, ja vini tiek uzraudziti vai ir sanémusi noradi-
jumus par ierices droSu lietoSanu un ir sapratusi ar to saisfitos riskus. TiriSanu un lietotja
apkopi nedrikst veikt bérni, ja vien vini nav sasniegusi 8 gadu vecumu un netiek uzraudziti.
Sargajiet ierici un tas stravas vadu bérmiem, kas jaunéki par 8 gadiem nepieejamé vieta.

______

abrazivus lldzeklus ierfces tirianai.
PAKALPOJUMS

Gatavosanas darbam

Iznemiet produktu no iepakojuma, nonemot visus iepakojuma materialus. Atritiniet vadu. Novietojiet ierici saskana ar rokasgrama-
ta sniegtajiem noradijumiem. Pirms pirmas lietoSanas reizes nomazgajiet ierices sastavdalas saskana ar noradijumiem produkta
apkopes sadala.

Udens dozé$ana un kafijas automata iedarbindsana )

Iznemiet dens tvertni, pabidot to uz augSu. Atveriet vaku un piepildiet to ar aukstu, tiru Gdeni. Udens limenim jabat starp minimala
(MIN) un maksimala (MAX) ddens limena atzimém. Aizveriet tvertnes vaku un ievietojiet to atpakal korpusa kafijas automata
aizmuguré (V).

Pievienojiet stravas vadu stravas kontaktligzdai; iedegsies stravas indikators, noradot, ka ierice uzsilst. Pieskarieties baro$anas
pogai (a) uz skarienvadibas panela (IV). Kafijas pogas indikatori mirgos, noradot, ka ierice uzsilst. Atkariba no ierices un istabas
temperatdras uzsilSana var ilgt [ildz 2 minatém. Pagaidiet, I1dz uzsilSana ir pabeigta. Kad indikatori parstaj mirgot un paliek iedegti,
uzsilSana ir pabeigta. lerice tagad ir gaidiSanas reZzima, un varat sakt gatavot kafiju.

Piezime! Ja Udens tvertne ir tukSa, kafijas automats aicinas to nekavéjoties uzpildit. To noradis visu vadibas panela indikatoru
mirgo$ana. Péc tam Gdens tvertne ir jauzpilda. Péc tam izskalojiet kafijas automatu, pagatavojot sev tikamu kafijas tasi, un péc
tam izlejiet skaloSanas tdeni, pieméram, izlietné.

Maltas kafijas pupinu dozéSana

Izvelieties sieta veidu. Mazaks sietin ir piemérots vienas kafijas tases pagatavo$anai, bet lielaks sietin§ — divu tasiSu pagata-
voSanai. levietojiet sietinu portafiltra (VI). Izmantojot kompleka ieklauto mérkriizi, ieberiet sietind maltas kafijas pupinas un sabli-
véjiet tas ar mérkriizes saplacinato pusi vai blieti. Kafijas limenim nevajadzétu bat augstakam par sieta malu un atziméto limena
simbolu. Rapigi notiriet sieta un portafiltra malu no kafijas atlikumiem.
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Piezime: Espresso automatiem paredzétas kafijas pupinas ir jamal pareizi. Tas nedrikst bt parak smalki vai parak rupji samaltas.
Ja dzériens no portafiltra snipja tek parak Iéni, tas nozimé, ka pupinas ir parak smalki samaltas. Ja dzériens nav pietiekami stiprs,
tas nozime, ka pupinas ir parak rupji samaltas. Pareiza malSanas metode janosaka eksperimentéjot.

levietojiet portafiltru ar sietinu un kafijas biezumiem portafiltra turétaja espresso automata korpusa. Lai to izdaritu, pagrieziet
portafiltra rokturi pretéji pulkstenraditaja virzienam un ievietojiet to korpusa ligzda (VII) pozicija, kas apziméta ar atblokéSanas
simbolu. Turot portafiltru vienada augstuma, pagrieziet to [idz galam pa labi pozicija, kas apziméta ar blokéSanas simbolu. Pareizi
uzstadits portafiltra rokturis ir perpendikulars espresso automata priekSpusei (VIII).

Piena dozésana

Espreso automats ir aprikots ar piena tvertni un automatisku piena sildi$anas un puto$anas funkciju. Lai ieliet pienu, vispirms
pabidiet blokésanas slidni uz leju pozicija, kas atziméta ar atvértu piekaramo atslégu (X). Pavelciet piena tvertni uz priekSu un
nonemiet aug$éjo vaku. Péc tam ielejiet pienu tvertng, neparsniedzot maksimalo limeni (MAX). Uzlieciet atpakal tvertnes vaku,
ievietojot ieplides cauruliti piena, un péc tam ievietojiet tvertni espreso automata (IX). Parvietojiet blokéSanas slidni pozicija, kas
atziméta ar aizvertu piekaramo atslégu (X). lzmantojiet pogu, lai izvélétos piena putoSanas lTmeni. Pagriezot pogu pulkstenradita-
ja virziend, piena putoSanas imenis samazinas, bet pagriezot to pretéji pulkstenraditaja virzienam, tas palielinas (XI). lzmantojot
sviru tvertnes priekSpusé, pagrieziet putota piena padeves uzgali ta, lai ta izvads btu versts trauka (XII).

Lidzu, nemiet véra! Ja piena tvertnes nav vai ta ir nepareizi uzstadita, pieméram, ja blokéSanas slidnis ir atvérta sledzenes
pozicija, piena kafijas Skires nebis pieejamas pagatavosanai. Piena kafijas indikatori vadibas panell neiedegsies. Sada gadi-
juma uzpildiet tvertni ar pienu un pareizi ievietojiet to kafijas automata. Péc tam parvietojiet blokéSanas slidni aug$éja pozicija ar
aizvértas slédzenes simbolu.

BRIDINAJUMS! Piena puto$anas laika no sprauslas var izpldst karsts piens un spiediena tvaiks. Tas var izraisit piena $lakstisa-
nos. Esiet uzmanigi, lai neapdedzinatos.

BRIDINAJUMS! Uzgalis ir paredzéts tikai piena putoSanai. Neputojiet citus partikas produktus, pieméram, kréjumu, iebiezinato
pienu, jogurtu utt.

Maltas kafijas brivéSana

Novietojiet trauku (glazi, krizi vai tasiti) uz pilienu paplates, lai savaktu kafiju. Portafiltram ir divas atveres, un trauks janovieto
t, lai abas dzériena striklas iepldstu trauka. Gatavojot kafiju bez piena, varat novietot arf divus traukus, pa vienam zem katras
atveres.

Pieskarieties pogai, kas apziméta ar termometra simbolu (b), lai iestatitu kafijas pagatavoSanas temperatdru. Katru reizi, kad pie-
skaraties pogai, temperatiras iestatijums mainas starp: 90°C, 93°C, 96°C. Temperatras izvéli apstiprinas tris reizes mirgojosais
indikators un pikstiens.

Lai saktu brivésanu, pieskarieties vélama kafijas veida pogai. Izvélétas kafijas lampina mirgos, noradot, ka dzériens tiek briivéts.
Kafijas automats |auj pagatavot dazadu veidu kafiju ar pienu vai bez ta: Espresso (c), Dubultais Espresso (d), Cappuccino (i),
Dubultais Cappuccino (j), Cafe Latte (k), Dubultais Cafe Latte ().

Lai dzérienam pievienotu papildu putota piena daudzumu, divreiz pieskarieties kapucino pogai (i). Piens saks putot. Kad ir sa-
sniegts vélamais daudzums, vélreiz pieskarieties pogai, lai partrauktu piena pievieno$anu.

Vadibas panell tirianas funkciju var izvéléties arf, pieskaroties un 2 sekundes turot nospiestu pogu, kas apziméta ar piliena
simbolu.

Kafijas automats automatiski partrauks Gdens plismu péc pagatavo$anas. To signalizés atgrieSanas gaidiSanas reZima - kafijas
veida pogas nepartraukti izgaismosies. Sekojiet lidzi traukam, lai izvairitos no parpildisanas. Lai ielietu mazaku daudzumu, kafijas
plismu var apturét jebkura laika, vélreiz nospiezot ieprieks izvéléta kafijas veida pogu vadibas panell. Iznemiet trauku ar paga-
tavoto dzérienu no pilienu paplates.

BRIDINAJUMS! Trauks ar pagatavoto dzérienu ir karsts. Turiet to aiz roktura vai, ja roktura nav, aizsargajiet roku ar karstumiz-
turigu cimdu.

Ja vélaties pagatavot vél kddus dzérienus, sagatavojiet espresso automatu atkartotai lietoSanai. Atvienojiet portafiltru no korpusa,
izlejiet atlikuso kafiju, noskalojiet sietinu un portafiltru zem tekoSa remdena Gdens un nosusiniet. PEc tam piepildiet sietinu ar vél
vienu porciju maltas kafijas pupinu, piestipriniet portafiltru espresso automata turétajam un pagatavojiet vél vienu dzérienu, ka
aprakstits ieprieks.

Kad esat pabeidzis brivésanu, izsledziet kafijas automatu, nospieZot ieslégsanas/izslégsanas pogu. Péc tam iznemiet portafiltru
un sietinu un notiriet abas sastavdalas no kafijas atlikumiem. Pagaidiet, [idz piena uzgalis atdziest, péc tam notTriet to no piena un
kafijas atlikumiem. Turpiniet apkopi, kas aprakstita rokasgramata.

Piena tvertni var iznemt no ierices un uzglabat ledusskapi, kad ierice netiek lietota.

Kafijas automata tiriSana

Lai iztirtu kafijas automatu, vispirms iztuk3ojiet un iztiriet piena tvertni ar putoSanas sistému. Piepildiet Gdens tvertni un péc tam
piepildiet piena tvertni ar tiru ddeni. Novietojiet lielu, tukSu trauku uz pilienu paplates zem kafijas un piena padeves sprauslam.
Pagrieziet piena tvertnes pogu Iidz piliena simbolam. Péc tam pieskarieties un 2 sekundes turiet nospiestu pogu, kas apziméta ar
piliena simbolu vadibas panelr, lai saktu tiriSanu. Tas izskalos kafijas pagatavo$anas sistému un piena putoSanas sistému. Péc
aptuveni 1 mindtes tiriSana bls pabeigta. IztukSojiet trauku no pilienu paplates un iztukSojiet un iztiriet piena tvertni ar puto$anas
sistemu. Salieciet atpakal visas kafijas automata sastavdalas.
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Kafijas pagatavosana ESE kapsulas

Produktam ir pievienots sietin$ ESE kafijas kapsulu pagatavo$anai. Lai pagatavotu $ada veida kafiju, ievietojiet sietinu portafiltra,
péc tam ievietojiet kafijas kapsulu sietina (XIII). Uzstadiet portafiltru kafijas automata rokturT un izvélieties kafijas veidu, pieska-
roties pogai vadibas panel.

SildiSanas paplate

Kafijas automata augspusé ir metala sildisanas paplate, kas uzsilst, iericei uzsilstot, un kadu laiku paliek silta. ST paplate pare-
dzéta kafijas trauku sildisanai. Novietojiet sausu, tiru trauku otradi uz paplates. Tas péc briza uzsils. PEc trauka mazgasanas un
zavésanas ieteicams to novietot uz kafijas automata sildisanas paplates, lai paaugstinatu ta temperatdru pirms nakama dzériena
pagatavosanas.

Ladzu, nemiet véra: pat péc kafijas automata atvieno$anas no stravas avota, atvienojot to no stravas kontaktligzdas, sildisanas
paplate vél kadu laiku paliek silta. Tas ir saistits ar termisko inerci. Nekada veida neméginiet paatrinat paplates atdzisanu.

Kafijas tilpuma regulésana

Kafijas automats |auj ievadTt savus iestatijumus, lai pielagotu pagatavoto dzérienu daudzumu savam vajadzibam.

Lai pielagotu espresso vai dubulto espresso kafijas daudzumu, pieskarieties espresso vai dubulto espresso pogai un 2 sekundes
turiet to nospiestu. Kafijas automats tris reizes nopikstés, lai apstiprinatu iestatijumu. Saksies kafijas pagatavo$ana. Kad ir sa-
sniegts vélamais kafijas tilpums, nekavéjoties velreiz pieskarieties ieprieks izvélétas kafijas pogai. Kafijas pagatavo$ana beigsies,
un kafijas automats tris reizes nopikstés, lai apstiprinatu, ka iestatitais kafijas tilpums ir saglabats, un atgriezisies gaidstaves
rezima. Pagatavo$anas laiku var regulét no 8 lidz 60 sekundém.

Lai pielagotu kapu€ino vai kafejnicas latte, pieskarieties un 2 sekundes turiet nospiestu pogu Kapucino, Dubultais kapucino, Kafi-
jas latte vai Dubulta kafejnicas latte. Kafijas automats 3 reizes nopikstés, lai apstiprinatu iestatiSanas rezimu. Saksies piena putu
pagatavo$ana. Kad ir sasniegts vélamais piena tilpums, nekavéjoties vélreiz pieskarieties ieprieks izvélétas kafijas pogai. Kafijas
automats 3 reizes nopikstés, lai apstiprinatu, ka piena tilpums ir saglabats. Piena pievienoSana tiks pabeigta, un péc tam saksies
kafijas pagatavo$ana. Kad ir sasniegts vélamais kafijas tilpums, nekavéjoties vélreiz pieskarieties ieprieks izvélétas kafijas pogai.
Kafijas automats 3 reizes nopikstés, lai apstiprinatu, ka kafijas tilpums ir saglabats, un atgriezisies gaidiSanas rezima. Piena putu
pagatavosanas laiku var iestatit no 6 lidz 120 sekundém, bet kafijas pagatavoSanas laiku var iestatit no 8 lidz 60 sekundém.

Automatiska izslégsanas
Péc 15 mintSu neaktivitates ierice automatiski izslégsies un visas vadibas panela gaismas nodzisis. lerici var restartét, pieska-
roties baroSanas pogai.

APKOPE, TRANSPORTESANA UN GLABASANA

Kafijas automata apkope

Ta ka Sis produkts ir paredzéts patérinam paredzétu dzérienu pagatavo$anai, tas ir regulari jauztur tirs un jaapkopj. Apkope
netiek segta ar garantiju. Nepareiza apkope var izraisit jebkadu garantijas prasibu noraidisanu un produkta garantijas anuléSanu.
Pirms pirmas lietoSanas reizes: sietins, portafiltrs, ddens tvertne un piena tvertne jatira, ka aprakstits talak.

BRIDINAJUMS! Visa apkope javeic, kad produkts ir izslégts. Lai to izdaritu, atvienojiet stravas vadu no sienas kontaktligzdas.
BRIDINAJUMS! Pirms jebkadu apkopju uzsak$anas laujiet visam sastavdalam pilniba atdzist. Nekada veida nepaatriniet dzese-
Sanas procesu, pieméram, piepildot ierici ar aukstu ddeni.

Tant péc katras lietoSanas reizes iznemiet portafiltru un sietinu un izmetiet izlietotas kafijas pupinas. Ta ka sietin$ un sietin$ var
bt karsti, viegli uzsitiet portafiltru pret trauka malu un izmetiet izlietotas kafijas pupinas. P&c tam noskalojiet sietinu un sietinu zem
remdena, teko$a ddens un tikai tad iznemiet sietinu no portafiltra, kad tas ir atdzisis. Veélreiz atseviski noskalojiet abas sastavda-
las, lai nonemtu atlikusas kafijas biezumus, un nosusiniet tas ar dranu vai papira dvieli.

Reguléri mazgajiet tvertni un piena padeves snipi, lai notiritu piena atliekas no putoSanas sistémas iekSpuses. Iznemiet tos no
ierfces un nomazgajiet zem teko$a remdena ddens ar trauku mazgasanas [7dzekli, pec tam nosusiniet ar dranu vai papira dvieli.
BRIDINAJUMS! Sis procediras neievérodana var izraisit piena izzi$anu, pIusmas ierobeZoSanu vai piena puto$anas sistémas
pilnTgu aizsérésanu. Piena atliekas rada bakteriologisku risku. Pat dalgji aizséréjusi piena puto$anas sistéma var sabojat espres-
S0 automatu.

Pilienu savaks$anas paplate ir paredzéta, lai savaktu visu Gdeni vai atlikuSo dzérienu, kas nopldst no portafiltra snipja. Ja pilienu
paplate ir pilna, uzmanigi nonemiet vaku un iztukSojiet atlikumus. Péc tam noslaukiet to ar dranu vai papira dvieli un uzlieciet
vaku atpakal uz pilienu paplates. Nelietojiet espresso kafijas automatu, ja pilienu paplate nav pareizi uzstadita. leteicams regulari
iztukSot un tirit pilienu paplati.

Péc adens tvertnes iznem3anas no ierices iztiriet to. Noskalojiet to ar tiru Gdeni un péc tam iztukSojiet. Atstajiet to noZat ar atvértu
vaku vai piepildiet to ar tiru Gdeni un ievietojiet atpakal iericé.

Paréjas ierices sastavdalas nav piemérotas iegremdésanai Gdent vai paklausanai ddens straklam.

Neviena no ierices sastavdalam nav piemeérota mazgaanai trauku mazgajama masina vai augstspiediena striiklas tiri$anai.
Udens tvertne un piena rezervuars jaiztuk$o un jatira vismaz reizi diena.

Notiriet korpusu un detalas, kuras nevar mazgat ar tdens straklu, ar mikstu, viegli mitru dranu un péc tam noslaukiet sausu.
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Mineréalu nogulumu nonem$ana

Atkariba no ddens kvalitates Gdens sistéma var veidoties minerali, kas karséSanas procesa izgulsnéjas no ddens (kalkakmens).
Tas ir normali, tacu tas var sabojat ierici vai samazinat tas veiktspgju. Ja uzkrajas nogulsnes, nonemiet tas, izmantojot etikskabi
vai citronskabi. lelejiet trauka 0,5 litrus etika vai 40 gramus citronskabes, piepildiet trauku ar tdeni un péc tam ielejiet to espresso
automata ddens rezervuara. Uzstadiet rezervuaru espresso automata. Uzstadiet portafiltru ar vienu no sietiem. Novietojiet trauku
zem portafiltra izvadiem un pieskarieties pogai ,Double Espresso”. Péc pagatavo$anas pieskarieties pogai ,Double Cafe Latte”.
Pagaidiet, lidz tdens pldsma apstajas, un iznemiet portafiltru un sietu. Noskalojiet portafiltru un sietu ar remdenu tekoSu ddeni, lai
tos atdzesétu. Uzstadiet otro sietu portafiltra, portafiltru espresso automata un atkartojiet procedaru.

Kad esat pabeidzis atkalkoSanu, iznemiet ddens tvertni, izlejiet atlikuSo Skidumu, izskalojiet to un piepildiet ar tiru ddeni. Atkartojiet
visu skaloSanas proceduru (gan sietus, gan uzgali) ar tiru tdeni. Tas nonems visu atlikuso tirianas Skidumu no kafijas automata
iekSpuses.

Derigo izraktenu nogul$nu nonems3anas procedira javeic vismaz reizi menesi.

Piezime: Mineralu nogulsnes uzkrajas |énak, ja kafijas pagatavoSanai tiek izmantots filtréts Gdens.

Piezime: mineralu noguldnu nonem3anai var izmantot Tpasus, $im nolikam paredzétus Skidrumus. Pirms Skidruma lietoSanas
izlasiet un ieverojiet Skidrumam pievienotas instrukcijas.

Uzglaba$ana un transportésana

Uzglabajot ierici, ta jaglaba slégta telpa, pasargajot to no putekliem, netirumiem un mitruma. leteicams ierici uzglabat tas origina-
laja iepakojuma. Uzglabajiet ierici tas darba pozicija. Nenovietojiet to kartas vienu virs otras.

Parvadajiet ierici originalaja iepakojuma. Parvadasanas laika sargajiet to no parmérigiem triecieniem. Uzglabasanas vai transpor-
téSanas laika nenovietojiet neko uz ierices. Uzglabajiet un transportéjiet ierici ar tukSu un sausu ddens tvertni.

TEHNISKIE DATI
Parametrs Mérvieniba Vértiba
Kataloga numurs 68503
Nominalais spriegums [V~ 220 - 240
Nominala frekvence [Hz] 50 - 60
Kafijas automata nominala jauda w] 1350
Izolacijas klase |
Darba spiediens [bar] 20
Udens tvertnes ietilpiba 0] 18
Piena tvertnes tilpums U] 0,43
Masa [ka] 53
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CHARAKTERISTIKA PRODUKTU

K piipravé kavy se pouziva tlakovy espresso kavovar. Mleta kavova zma se vkladaji do speciélniho sitka v portafiltru. Voda z
nadrzky na espresso je pod vysokym tlakem protlaovana mletymi kdvovymi zmy a proudi jako napoj do nadoby umisténé pod
vyvody portafiltru. Pfistroj ma také samostatnou trysku pro napéfovani miéka. Tento pfistroj je urCen pouze pro domaci pouziti.
Spravny, spolehlivy a bezpecny provoz pfistroje zavisi na jeho spravném pouzivani, proto:

Pred pouzitim zafizeni si prosim prectéte cely navod k obsluze a uschovejte si jej.
Dodavatel nenese odpovédnost za zadné Skody vzniklé v dusledku nedodrZeni bezpecnostnich predpist a doporuceni uvede-
nych v této piirucce.

ZARIZENI

Produkt je dodavan kompletni, ale je nutna urcita priprava, jak je popsano déle v navodu. PfisluSenstvi zahmuje portafiltr, dvé
sitka s rliznou kapacitou, sitko na ESE pody, odmérku na kavu s tamperem a tamper.

BEZPECNOSTNi POKYNY

VAROVANI! Zafizeni se bghem provozu miize velmi zahFat, pfi manipulaci s nim budte
opatmi.

Doporuceni pro prepravu a instalaci

Zafizeni by mélo byt umisténo pouze na tvrdém, rovném, vodorovném a nehoflavém po-
vrchu odolném vici vysokym teplotam. Povrch by mél byt schopen unést hmotnost samot-
ného zafizeni a pfipadné vody uvnitf. Zajistéte mezeru alesporl 10 cm kolem bocnich stén
zafizeni a neumistujte nad zafizeni Zadné materidly citlivé na teplo. Tim zajistite spravné
vétrani. Neumistuijte jej napiiklad k okraji stolu. Na zafizeni nic neumistujte. To by branilo
cirkulaci vzduchu a mohlo by dojit k poSkozeni zafizeni nebo k pozaru. Neumistuite zafizeni
do blizkosti hoflavych materiald, jako jsou zaclony nebo zavésy. Neumistujte nad zafizeni
Zadna elektricka zafizeni. BEhem provozu se uvolfiuje para, ktera mize zplsobit zkrat a
uraz elektrickym proudem. Do zafizeni nevrtejte Zadné otvory ani na ném neprovadéjte Zad-
né jiné Upravy nez ty, které jsou popsany v navodu k pouziti. Nepremistujte zafizeni tahem
za napdjeci kabel. Teplota v misté instalace a pouzivani zafizeni musi byt v rozmezi +10°C
++38°C a relativni vihkost vzduchu musi byt pod 90% bez kondenzace.

Doporuceni pro pripojeni produktu k napajeni

Pred pfipojenim zafizeni k elektrickeé siti se ujistéte, Ze napéti, frekvence a kapacita elektric-
ké sité odpovidaji hodnotam uvedenym na typovém Stitku vyrobku. Zastrcka musi pasovat
do zasuvky. Neupravujte zastrcku ani zasuvku podle svych poteb. Zafizeni musi byt pfipo-
jeno pfimo k jedné sitové zasuvce. ProdluZovaci kabely, vicenasobné zasuvky nebo dvojité
zasuvky jsou zakazany. Sitovy obvod musi byt vybaven ochrannym vodi¢em a pojistkou 16
A. Zabrarite kontaktu napéjeciho kabelu s ostrymi hranami, horkymi pfedméty nebo povrchy.
Pfi provozu zafizeni musi byt napajeci kabel vzdy zcela odvinuty a umistén tak, aby nebranil
provozu. Napéjeci kabel by mél byt umistén tak, aby bylo mozné zastrcku zafizeni kdykoli
rychle odpojit. Pi odpojovani napajeciho kabelu vzdy tahejte za kryt zastrcky, nikdy ne za
kabel. Pokud se napajeci kabel nebo zastrcka poskodi, okamZité je odpojte od napajeni a
obratte se na autorizované servisni stfedisko vyrobce, aby je vyménil. Nepouzivejte zafizeni
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s poSkozenym napéjecim kabelem nebo zastrckou. Pokud je napajeci kabel nebo zastréka
poskozend, nelze ji opravit a musi byt vyménéna za novou, bezvadnou.

Doporuceni k pouZiti

VAROVANI! Toto zafizeni vydava paru nebo proud vody o vysoké teploté. Zabrarite kontak-
tu téla s parou nebo proudem vody, mohlo by dojit k vaznym popaleninam.

Varovani! Tento spotfebiC je uren pouze k pfiprave kavy. NepouZivejte spotfebic k pfipravé
ani ohfevu jinych ndpojl. Spotfebic by mél byt pouzivan pouze s dodanym piislusenstvim
nebo prislusenstvim specifikovanym vyrobcem. Napajeci kabel musi byt béhem pouzivani
zcela odvinuty. StoCeny kabel se mlze prehfat a pfedstavovat riziko poZaru a Urazu elek-
trickym proudem. Ujistéte se, Ze podlaha v blizkosti spotfebiCe neni kluzka, abyste zabranili
uklouznuti a vaznému zranéni. Spotfebic plrite pouze studenou vodou. Nadrzku na produkt
pliite pouze nalitim vody podle pokynd v navodu. Pokud nadrzku nelze od spotfebice od-
délit, odpoijte pfi plnéni napéjeci kabel ze zasuvky. Nikdy neponofujte nadrzku ani spotfebié
do vody. Pokud pii pinéni nadrzky stfika voda, pred pfipojenim spotfebice k elektrické siti ji
dikladné osuste. NepouZivejte spotfebi¢ bez vody. Hladina vody musi byt vzdy mezi mini-
malni a maximalni ryskou. Nizsi hladina vody m(Ze spotfebi¢ poskodit nebo zpusobit, Ze se
spotfebi¢ nespusti.

VAROVANI! Neotevirejte viko béhem pfipravy kavy. NepokousSejte se spotfebi¢ sami opra-
vovat, rozebirat ani upravovat. Veskeré opravy tohoto vyrobku musi byt provedeny autori-
zovanym servisnim stfediskem. Spotfebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8 let a starsi, pokud
jsou pod dohledem nebo obdrzely pokyny k bezpenému pouzivani spotfebiCe a rozumi
souvisejicim rizikam. Cisténi a udrzbu by nemély provadét déti, pokud nejsou starsi 8 let a
nejsou pod dohledem. Uchovavejte spotfebiC a jeho napéjeci kabel mimo dosah déti mlad-
Sich 8 let. K Cisténi vyrobku nepouZivejte agresivni chemikalie, rozpoustédia, ziraviny, alko-
hol, benzin ani abrazivni prostfedky.

SERVIS

Priprava na praci
Vybalte vyrobek a odstrarite veskery obalovy materidl. Odmotejte kabel. Umistéte zafizeni podle pokynd v ndvodu k obsluze. Pred
prvnim pouZitim omyjte soucasti zafizeni podle pokynt v ¢asti o Udrzbé vyrobku.

Dévkovani vody a spusténi kavovaru

Vyjméte nadrzku na vodu jejim posunutim nahoru. Oteviete viko a naplite ji studenou, ¢istou vodou. Hladina vody musi byt mezi
znackami minimalni (MIN) a maximalni (MAX) hladiny vody. Zavfete viko nadrzky a vratte ji zpét do krytu v zadni ¢asti kavovaru (V).
Zapojte napajeci kabel do zasuvky; kontrolka napajeni se rozsviti, coz signalizuje pohotovostni rezim. Dotknéte se tlacitka napajeni
(a) na dotykovém ovladacim panelu (IV). Kontrolky tladitka kavy zablikaji, coz signalizuje, Ze se kévovar zahfiva. V zavislosti na
kavovaru a teploté v mistnosti miize zahfivani trvat az 2 minuty. Pockejte, dokud se zahfivani nedokonéi. Jakmile kontrolky pre-
stanou blikat a z(stanou svitit, zahfivani je dokonCeno. Kévovar je nyni v pohotovostnim reZimu a mizete zacit s pfipravou kavy.
Poznamka! Pokud je nadrzka na vodu prazdna, kavovar vas vyzve k jejimu okamzitému dopinéni. To bude signalizovano blika-
nim vSech kontrolek na oviadacim panelu. Nadrzku na vodu je pak tfeba doplnit. Poté kavovar oplachnéte, napfiklad si pfipravte
Sélek kavy dle viastniho vybéru, a poté vodu z oplachovani vylijte do dezu.

Davkovani mletych kavovych zrn

Vyberte typ sitka. Mensi sitko je vhodné pro pfipravu jednoho $alku kavy, zatimeo Vvétsi sitko je vhodné pro pfipravu dvou $alka.
VloZte sitko do portafiltru (VI). Pomoci pfiloZzené odmérky nasypte mleta kavova zrna do sitka a upéchuijte je zploStélou stranou
odmérky nebo péchovadlem. Hladina kévy by neméla byt vySe nez okraj sitka a vyznaéeny symbol hladiny. Dikladné oCistéte
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okraj sitka a portafiltru od zbytkd kavy.

Poznamka: Kavova zrna uréena do espresso kavovard by méla byt fadné namleta. Neméla by byt namleta pfili§ jemné ani pfilis
hrubé. Pokud napoj vytéka z vypusti portafiltru pfili§ pomalu, znamena to, Ze zrna jsou namleta pfili§ jemné. Pokud napoj neni
dostatecné silny, znamena to, Ze zrna jsou namleta pfili§ hrubé. Spravny zplisob mleti by mél byt uréen experimentalné.

Vlozte portafiltr se sitkem a mletou kavou do drzaku portafiltru v krytu espresso kavovaru. Otocte rukojet portafiltru proti sméru
hodinovych rucicek a zasunte ji do objimky krytu (V1) v poloze oznacené symbolem odemceni. Drzte portafiltr ve stejné vysce a
otoCte jej zcela doprava do polohy oznagéené symbolem zamku. Spravné nainstalovana rukojet’ portafiltru je kolméa k pfedni ¢asti
espresso kavovaru (VIII).

Déavkovani mléka

Kavovar na espresso je vybaven nadrzkou na mléko a funkci automatického ohfevu a napénovani miéka. Chcete-li nalit mléko,
nejprve posurite zajistovaci posuvnik doli do polohy oznacené otevienym visacim zamkem (X). Vytahnéte nadrzku na mléko
dopredu a sejméte horni kryt. Poté nalijte mléko do nadrzky, nepekracujte maximalini hladinu (MAX). Nasadte kryt nadrzky, viozte
saci hadicku do miéka a poté vlozte nadrzku do espressa (IX). Posurite zajistovaci posuvnik do polohy oznagené zavienym visa-
cim zamkem (X). Pomoci knofliku vyberte Urover napéfovani miéka. Otacenim knofliku ve sméru hodinovych rucicek se uroven
napéfovani miéka snizuje, otacenim proti sméru hodinovych rucic¢ek se zvySuje (XI). Pomoci packy na predni strané nadrzky
otocte trysku pro davkovani napénéného miéka tak, aby jeji vystup sméfoval do nadobky (XII).

Upozornéni! Pokud nadrzka na miéko chybi nebo je nespravné nainstalovana, napfiklad s pojistnym jezdcem v poloze ote-
vieného visaciho zamku, nebudou druhy miééné kavy k dispozici pro pfipravu. Kontrolky mlééné kavy na ovladacim panelu se
nerozsviti. V takovém pfipadé dopliite nadrzku mlékem a spravné ji nainstalujte do kdvovaru. Poté pfesunite pojistny jezdec do
horni polohy se symbolem zavieného visaciho zamku.

VAROVANI! Pfi napénovani mléka mize z trysky unikat horké mléko a stlacena para. Mohlo by dojit k rozstfiknuti miéka. Davejte
pozor, abyste se nepopalil.

VAROVANI! Tryska je urena pouze k nap&novani miéka. Nenapénuite jiné potraviny, jako je smetana, kondenzované miéko,
jogurt atd.

Vareni mleté kévy

Na odkapavaci misku umistéte nadobu (sklenici, hrnek nebo $alek), do které bude natékat kava. Portafiltr ma dva vyvody a na-
doba by méla byt umisténa tak, aby do ni proudily oba proudy népoje. Pokud pfipravujete kdvu bez miéka, miiZete také umistit
dvé nadoby, jednu pod kazdy vyvod.

Stisknutim tla¢itka oznateného symbolem teploméru (b) nastavte teplotu pfipravy kévy. Pokazdé, kdyZ se dotknete tlacitka, se
nastaveni teploty zméni mezi: 90°C, 93°C, 96°C. Vybér teploty bude potvrzen trojitym bliknutim kontrolky a pipnutim.

Stisknéte tlaCitko pozadovaného druhu kévy pro zahajeni pfipravy. Kontrolka vybrané kavy bude blikat, coz signalizuje, Ze se
napoj piipravuje. Pfistroj umoziiuje pripravu riiznych druhl kévy s miékem nebo bez miéka: Espresso (c), Dvojité espresso (d),
Cappuccino (i), Dvojité cappuccino (j), Cafe Latte (k), Dvojité Cafe Latte (1).

Chcete-li do napoje pfidat dalSi mnoZstvi napénéného miéka, dvakrat stisknéte tlaCitko Cappuccino (i). Miéko se zacne napério-
vat. Jakmile dosahnete pozadovaného mnozstvi, stisknéte tlacitko znovu, abyste pfidavani miéka zastavili.

Na ovladacim panelu muzete také zvolit funkci ¢isténi stisknutim a podrzenim tlacitka oznaéeného symbolem kapky po dobu 2
sekund.

Kavovar po uvafeni automaticky zastavi pritok vody. To bude signalizovano navratem do pohotovostniho rezimu - tlacitka pro
vybér druhu kévy budou trvale svitit. Sledujte nadobu, abyste zabranili pfeplnéni. Cheete-li nalit mensi mnoZstvi, mizete pritok
kavy kdykoli predcasné zastavit opétovnym stisknutim tlacitka dfive zvoleného druhu kavy na ovladacim panelu. Vyjméte nadobu
s pfipravenym napojem z odkapavaci misky.

VAROVANI! Nadoba s piipravenym napojem je horkd. Drzte ji za rukojet, nebo pokud rukojet nemate, chrarite si ruku zéruvzdor-
nou rukavici.

Pokud si piejete pfipravit dal$i ndpoje, pfipravte espresso kavovar k opétovnému pouziti. Vyjméte portafiltr z krytu, vylijte zbyvajici
kavu, oplachnéte sitko a portafiltr pod tekouci vlaznou vodou a osuste. Poté naplite sitko dalsi davkou mleté kavy, pfipevnéte
portafiltr k drzaku espresso kdvovaru a pfipravte dali napoj podle vySe uvedeného postupu.

Jakmile dovafite, vypnéte kavovar stisknutim tlacitka napajeni. Poté vyjméte portafiltr a sitko a oCistéte obé soucasti od zbytk
kavy. Pockejte, az tryska na miéko vychladne, a poté ji oéistéte od zbytkl mléka a kavy. Pokracujte v idrzbé popsané v navodu
k obsluze.

Nadobu na mléko Ize z pfistroje vyjmout a uloZit do chladnicky, kdyZ pfistroj nepouzivate.

Cisténi kévovaru

Chcete-li kdvovar vycistit, nejprve vyprazdnéte a vycistéte nadrzku na mléko s napénovacim systémem. Napliite nadrzku na vodu
a nadrzku na miéko Cistou vodou. Umistéte velkou prazdnou nadobu na odkapavaci misku pod trysky pro vydej kavy a mléka.
Otocte knoflik na nadrzce na mléko do polohy symbolu kapky. Poté se dotknéte a podrzte tlacitko oznaené symbolem kapky na
ovladacim panelu po dobu 2 sekund, abyste zahdjili ¢isténi. Tim se proplachne systém pro pfipravu kavy a systém pro napério-
vani miéka. PFiblizné po 1 minuté bude cisténi dokonceno. Vyprazdnéte nadobu z odkapavaci misky a vyprazdnéte a vycistéte
nadrzku na mléko s napéiovacim systémem. Znovu sestavte vSechny soucasti kavovaru.
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Vareni kavy v ESE kapslich

Produkt je dodavan se sitkem pro pfipravu kavovych kapsli ESE. Pro pfipravu tohoto typu kavy vioZte sitko do portafiltru a poté
do néj vlozte kavovou kapsli (XIIl). Nasadte portafiltr do rukojeti kavovaru a vyberte druh kavy stisknutim tlacitka na ovladacim
panelu.

Ohrivaci tac

Horni ¢ast kdvovaru je vybavena kovovou ohfivaci miskou, ktera se zahfiva s tim, jak se kévovar zahfiva, a chvili zistava tepla.
Tato miska slouzi k ohfevu nadob s kéavou. Na misku umistéte suchou a Cistou nadobu dnem vzhiru. Po chvili se zahieje. Doporu-
Cuje se po umyti a osueni nadoby umistit ji na ohfivaci misku kévovaru, aby se zvysila jeji teplota pred pfipravou dalSiho napoje.
Upozornéni: | po odpojeni kavovaru od napajeni vytazenim zastréky ze zasuvky z(istava ohfivaci miska jesté néjakou dobu tepla.
Je to zpUsobeno tepelnou setrvaénosti. NepokouSejte se Zadnym zplsobem urychlit chlazeni misky.

Nastaveni objemu kavy

Kévovar vam umozriuje zadat vlastni nastaveni a upravit objem pfipravovanych népoju podle vasich poteb.

Chcete-li upravit mnozstvi espressa nebo dvojitého espressa, stisknéte a podrzte tlaitko espressa nebo dvojitého espressa po
dobu 2 sekund. Pfistroj tfikrat pipne pro potvrzeni nastaveni. Spusti se pfiprava kavy. Jakmile je dosazeno poZadovaného mnoz-
stvi kavy, ihned se znovu dotknéte tlacitka pro dfive zvolenou kévu. Pfiprava kavy se ukonéi a pfistroj tfikrat pipne pro potvrzeni
uloZeni nastaveného mnoZstvi kavy a navratu do pohotovostniho reZimu. Dobu pfipravy Ize nastavit od 8 do 60 sekund.
Chcete-li upravit Cappuccino nebo Cafe Latte, stisknéte a podrzte tlacitko Cappuccino, Double Cappuccino, Cafe Latte nebo
Double Caffe Latte po dobu 2 sekund. Pfistroj 3krat pipne pro potvrzeni reZimu nastaveni. Spusti se pfiprava napénéného mléka.
Jakmile je dosaZeno poZadovaného objemu mléka, ihned se znovu dotknéte tlacitka pro dfive zvolenou kévu. Pfistroj 3krat pipne
pro potvrzeni uloZeni objemu miéka. Pfidavani mléka se dokonCi a poté se spusti pfiprava kavy. Jakmile je dosazeno poZadova-
ného objemu kavy, ihned se znovu dotknéte tladitka pro dfive zvolenou kavu. Pistroj 3krat pipne pro potvrzeni uloZeni objemu
kavy a vrati se do pohotovostniho rezimu. Dobu pfipravy napénéného miéka Ize nastavit od 6 do 120 sekund a dobu pfipravy
kavy Ize nastavit od 8 do 60 sekund.

Automatické vypnuti
Po 15 minutach neinnosti se zafizeni automaticky vypne a vSechny kontrolky na ovladacim panelu zhasnou. Zafizeni mizete
restartovat stisknutim tlacitka napajeni.

UDRZBA, DOPRAVA A SKLADOVANi

Udrzba kavovaru

Protoze je tento vyrobek uréen k piipravé napojl urcenych ke konzumaci, musi byt udrzovan v Cistoté a pravidelné servisovan.
Udrzba neni kryta zarukou. Nedodrzeni fadné tdrzby miize vést k odmitnuti jakychkoli reklamaci a mize vést ke ztraté zaruky
na vyrobek

Pfed prvnim pouzitim: sitko, portaf iltr, nadrzku na vodu a nadrzku na miéko je tfeba vycistit dle nize uvedeného postupu
VAROVANI! Veskerou Gdrzbu je nutné provadét pouze tehdy, kdyZ je vyrobek vypnuty. Za timto G¢elem odpojte napajeci kabel
ze zasuvky.

VAROVANI! Pred zahajenim jakékoli UdrZzby nechte vSechny soucasti zcela vychladnout. Proces chlazeni Zadnym zplisobem
neurychlujte, napfiklad naplnénim spotfebice studenou vodou.

lhned po kazdém pouziti vyjméte portafiltr a sitko a vyhodte pouzita kavova zrna. Protoze sitko a sitko mohou byt horké, jemné
poklepejte portafiltrem o okraj nadoby a vyhodte pouZita kavova zrna. Poté sitko a sitko oplachnéte pod viaznou tekouci vodou
a teprve poté sitko vyjméte z portafiltru, jakmile vychladne. Obé soucasti znovu oplachnéte oddélené, abyste odstranili zbytky
kavové sedliny, a osuste je hadfikem nebo papirovou utérkou.

Pravidelné myjte nadrzku a vypust mléka, abyste odstranili veSkeré zbytky mléka z vnittku napéfovaciho systému. Vyjméte je
z pfistroje a omyjte je pod tekouci vlaznou vodou s mycim prostfedkem na nadobi, poté je osuste hadfikem nebo papirovou
utérkou.

VAROVANI! Nedodrzeni tohoto postupu mize vést k vyschnuti mléka, omezeni pritoku nebo Gplnému ucpani systému na-
péiovani miéka. Zbytky miéka predstavuji bakteriologické riziko. | ¢astecné ucpany systém napénovani mléka mize poskodit
espresso kavovar.

Odkapavaci miska je urcena k zachyceni veskeré vody nebo zbytk(i napoje, které vyte¢ou z vylevky portafiltru. Pokud se odka-
pavaci miska naplni, opatrné sejméte viko a vyprazdnéte zbytky. Poté misku otfete dosucha hadfikem nebo papirovou utérkou a
nasadte viko zpét na odkapavaci misku. Nepouzivejte espresso kavovar bez Fadné nainstalované odkapavaci misky. Doporucuje
se odkapavaci misku pravidelné vyprazdiovat a Cistit.

Po vyjmuti z pfistroje vycistéte nadrzku na vodu. Oplachnéte ji Cistou vodou a poté ji vyprazdnéte. Nechte ji uschnout s otevienym
vikem nebo ji naplfite ¢istou vodou a znovu ji vioZte do pfistroje.

Zbyvajici soucasti zafizeni nejsou vhodné pro ponofeni do vody ani pro vystaveni tryskajici vodg.

Z&dna ze soucasti spotfebite neni vhodna do mycky nadobi ani pro ¢isténi vysokotlakym cisticem. NadrZ na vodu a zasobnik na
miéko by se mély vyprazdnit a vycistit alespor jednou denné.

Pouzdro a ¢asti, které nelze omyt proudem vody, o€istéte mékkym, mimné navihéenym hadfikem a poté otfete dosucha.
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Odstrariovani mineralnich usazenin

V zavislosti na kvalité vody se mohou uvnitt vodovodniho systému tvofit mineraly vysréZené z vody béhem procesu ohfevu
(vapenny kadmen). To je normalini, ale miZe to poskodit spotfebi¢ nebo sniZit jeho vykon. Pokud se usadi usazeniny, odstrarite je
pomoci kyseliny octové nebo citronové. Nalijte 0,5 litru octa nebo 40 gramU kyseliny citronové do nadoby, doplrite nadobu vodou
a poté ji nalijte do zasobniku vody espresso kavovaru. Nainstalujte zasobnik do espresso kavovaru. Nainstalujte portafiltr s jednim
ze sitek. Umistéte nadobu pod vypusti portafiltru a stisknéte tlaCitko Double Espresso. Po uvareni stisknéte tlacitko Double Cafe
Latte. Pockejte, dokud se proud vody neustavi, a vyjméte portafiltr a sitko. Oplachnéte portafiltr a sitko pod viaznou tekouci vodou,
aby vychladly. Nainstalujte druhé sitko do portafiltru, portafiltr do espresso kavovaru a postup opakujte.

Po dokonceni odvapriovani vyjméte nadrzku na vodu, vypustte zbyvajici roztok, proplachnéte ji a naplite Cistou vodou. Cely
postup proplachnuti (sitek i trysky) zopakujte Cistou vodou. Tim se z vnitfku kavovaru odstrani zbyvajici gistici roztok.
Odstrarovani mineralnich usazenin by se mélo provadét alespon jednou mésicné.

Poznamka: Mineraini usazeniny se budou hromadit pomaleji, pokud se k pfipravé kavy pouziva filtrovana voda.

Poznamka: K odstranéni mineralnich usazenin Ize pouZit specialni, hotové kapaliny uréené k tomuto ucelu. Pfed pouzitim kapa-
liny si prectéte a dodrZujte pokyny, které jsou k ni pfilozeny.

Skladovani a preprava

Pfi skladovani zafizeni jej skladujte v uzaviené mistnosti, chranéné pied prachem, necistotami a vihkosti. Doporucuje se sklado-
vat zafizeni v originalnim obalu. Zafizeni skladujte v provozni poloze. Neskladejte jej na sebe ve vrstvach.

Prepravuite zafizeni v originalnim obalu. Chrarite jej pfed nadmémymi narazy béhem prepravy. Béhem skladovani nebo pfepravy
na zafizeni nic nepokladejte. Zafizeni skladujte a pfepravujte s prazdnou a suchou nadrzkou na vodu.

TECHNICKE UDAJE
Parametr Jednotka méfeni Hodnota
Katalogové ¢islo 68503
Jmenovité napéti [V~ 220 - 240
Jmenovita frekvence [Hz] 50 - 60
Jmenovity vykon kévovaru W] 1350
Trida izolace |
Provozni tlak [bar] 20
Objem nadrze na vodu Mn 18
Objem nadrZe na miéko Mn 0,43
Mse [kg] 53
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CHARAKTERISTIKA PRODUKTU
Na pripravu kavy sa pouziva tlakovy espresso kavovar. Mleté kavové zma sa vkladaju do Specidlneho sitka v portafiltri. Voda
z nadrzky na espresso sa pod vysokym tlakom pretlaCa cez mleté kavové zma a pridi ako napoj do nadoby umiestnenej pod

vyvodmi portafiltra. Zariadenie ma tiez samostatnu trysku na napenenie mlieka. Toto zariadenie je uréené len na domace pouzitie.
Spravna, spolahliva a bezpeéna prevadzka zariadenia zavisi od spravneho pouZivania, preto:

Pred pouzitim zariadenia si precitajte cely navod a uschovajte si ho.
Dodavatel nezodpoveda za Ziadne Skody vyplyvajlce z nedodrzania bezpecnostnych predpisov a odporucani uvedenych v tejto
prirucke.

VYBAVENIE

Produkt sa dodava kompletny, ale je potrebna urcita priprava, ako je popisané dalej v navode. Prislu§enstvo obsahuje portafilter,
dve sita s roznou kapacitou, sitko na ESE kapsuly, odmerku na kavu s tamperom a tamper.

BEZPECNOSTNE POKYNY

UPOZORNENIE! Zariadenie sa mdZe pocas prevadzky velmi zahriat, pri manipulacii s nim
budte opatrni.

Odporticania pre prepravu a instalaciu

Zariadenie by malo byt umiestnené iba na tvrdom, rovnom, hladkom a nehorfavom povrchu
odolnom voci vysokym teplotam. Povrch by mal byt schopny uniest hmotnost' samotného
zariadenia a akejkolvek vody vo vnutri. ZabezpeCte medzeru aspor 10 cm okolo boénych
stien zariadenia a neumiestriujte nad zariadenie Ziadne materidly citlivé na teplo. Tym sa
zabezpeCi spravne vetranie. Neumiestriujte ho napriklad blizko okraja stola. Na zariadenie
ni¢ nekladte. To by branilo cirkulacii vzduchu a mohlo by to spdsobit’ poSkodenie zariadenia
alebo poZiar. Neumiestriujte zariadenie do blizkosti horfavych materialov, ako st zaclony ale-
bo z&vesy. Nad zariadenie neumiestriujte Ziadne elektrické zariadenia. Pocas prevadzky sa
uvolfiuje para, ktora mdze spdsobit skrat a Uraz elektrickym prudom. Do zariadenia nevitajte
Ziadne otvory ani na fiom nevykonavaite Ziadne iné Upravy okrem tych, ktoré st popisané v
navode. NepresUvajte zariadenie tahanim za napajaci kabel. Teplota v mieste intalacie a
pouzivania zariadenia musi byt v rozmedzi +10°C + +38°C a relativna vihkost vzduchu musi
byt pod 90% bez kondenzécie.

Odporucania pre pripojenie produktu k zdroju napajania

Pred pripojenim zariadenia k zdroju napajania sa uistite, Ze napatie, frekvencia a kapacita
sietového napéjania zodpovedaju hodnotdm uvedenym na typovom titku vyrobku. Zastré-
ka musi pasovat' do zasuvky. Neupravujte zastr¢ku ani zasuvku podfa svojich potrieb. Zaria-
denie musi byt pripojené priamo k jednej sietove] zasuvke. Pred|zovacie kable, viacnasobné
zasuvky alebo dvojité zasuvky su zakazané. Sietovy obvod musi byt vybaveny ochrannym
vodicom a poistkou 16 A. Zabrante kontaktu napajacieho kabla s ostrymi hranami, horucimi
predmetmi alebo povrchmi. Pri prevadzke zariadenia musi byt napajaci kabel vZdy uplne od-
vinuty a umiestneny tak, aby nebranil prevadzke. Napajaci kabel by mal byt umiestneny tak,
aby sa dala zastr¢ka zariadenia kedykolvek rychlo odpojit. Pri odpajani napajacieho kébla
vzdy tahajte za kryt zastrcky, nikdy nie za kabel. Ak sa napéjaci kabel alebo zastrcka posko-
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di, okamZite ich odpojte od zdroja napéjania a obréatte sa na autorizované servisné stredisko
vyrobcu, aby ich vymenili. Nepouzivajte zariadenie s poSkodenym napajacim kablom alebo
zastrckou. Ak je napajaci kabel alebo zastrcka poskodend, nie je mozné ju opravit a musi sa
vymenit za novu, bezchybnu.

Odporucania na pouZitie

UPOZORNENIE! Toto zariadenie vyZaruje paru alebo prud vody s vysokou teplotou. Za-
brérite kontaktu tela s parou alebo prudom vody, pretozZe to moZe spdsobit vazne popaleniny.

Upozormenie! Tento spotrebic je ureny len na pripravu kavy. NepouZivajte spotrebi na pri-
pravu ani ohrievanie inych napojov. Spotrebi¢ by sa mal pouzivat iba s dodanym prislusen-
stvom alebo prisluSenstvom urenym vyrobcom. Napéjaci kabel musi byt po¢as pouZivania
Uplne odvinuty. StoCeny kabel sa mdZe prehriat a sposobit’ nebezpetenstvo poZiaru a trazu
elektrickym prudom. Uistite sa, Ze podlaha v blizkosti spotrebica nie je kizka, aby ste sa
nepoSmyKli a nemuseli sa véZne zranit. Spotrebi¢ napifiajte iba studenou vodou. Nadrzku
na produkt naplnajte iba naliatim vody podfa pokynov v navode. Ak sa nadrzka neda odpojit
od spotrebiCa, pri pineni odpojte napajaci kabel zo zasuvky. Nikdy neponarajte nadrzku ani
spotrebi¢ do vody. Ak po¢as plnenia nadrzky vystrekne voda, pred pripojenim spotrebica k
elektrickej sieti ju dokladne osuste. Spotrebi¢ nepouZivajte bez vody. Hladina vody musi byt
vZzdy medzi minimalnou a maximalnou znackou. NiZSia hladina vody m6Ze poSkodit spotre-
bic alebo spdsobit, Ze sa spotrebi¢ nespusti.

UPOZORNENIE! Neotvarajte veko poCas pripravy kavy. NepokuSajte sa spotrebic sami
opravovat, rozoberat’ ani upravovat. VSetky opravy tohto vyrobku musi vykonat' autorizo-
vané servisné stredisko. Spotrebi¢ mbZu pouZivat' deti vo veku 8 rokov a starSie, ak su
pod dohfadom alebo dostali pokyny, ako spotrebiC bezpecne pouzivat, a pochopili stvisiace
rizika. Cistenie a udrzbu by nemali vykonavat deti, pokial nemaju 8 rokov alebo viac a nie
st pod dohfadom. Spotrebic a jeho napajaci kabel uchovavajte mimo dosahu deti mladSich
ako 8 rokov. Na Cistenie vyrobku nepouzivajte agresivne chemikalie, rozpustadia, Zieraviny,
alkohol, benzin ani abrazivne prostriedky.

SLUZBY

Priprava na pracu
Rozbalte vyrobok a odstrarite vetky obalové materialy. Rozmotajte kabel. Umiestnite zariadenie podia pokynov v navode. Pred
prvym pouzitim umyte komponenty zariadenia podfa pokynov v &asti o udrzbe vyrobku.

Dévkovanie vody a spustenie kdvovaru

Viyberte nadrzku na vodu jej posunutim nahor. Otvorte veko a naplite ju studenou, Eistou vodou. Hladina vody musi byt medzi
znackami minimalnej (MIN) a maximalnej (MAX) hladiny vody. Zatvorte veko nadrzky a vioZte ho spat do puzdra v zadnej ¢asti
kavovaru (V).

Zapojte napajaci kabel do elektrickej zasuvky; rozsvieti sa kontrolka napéjania, ktora signalizuje pohotovostny reZim. Dotknite sa
tlagidla napajania (a) na dotykovom ovladacom paneli (IV). Kontrolky tlacidla kavy zablikajd, ¢o signalizuje, Ze sa kavovar zahrie-
va. V zavislosti od kavovaru a teploty v miestnosti mdze zahrievanie trvat az 2 mintty. Pockajte, kym sa zahrievanie nedokon¢i.
Ked kontrolky prestanu blikat' a zostanu svietit, zahrievanie je dokonené. Kavovar je teraz v pohotovostnom rezime a mdzete
zagat s pripravou kavy.

Poznamkal! Ak je nadrzka na vodu prazdna, k&vovar vas vyzve na okamzité doplnenie. Toto bude signalizované blikanim vSet-
kych kontroliek na ovladacom paneli. Nadrzku na vodu by ste potom mali doplnit. Potom kavovar oplachnite, napriklad si pripravte
§4lku kavy podra vlastného vyberu, a potom vodu z oplachovania vylejte do drezu.
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Davkovanie mletych kavovych zfn

Vyberte typ sitka. MenSie sitko je vhodné na pripravu jednej Salky kavy, zatial ¢o vacsie sitko je vhodné na pripravu dvoch §alok.
VloZte sitko do portafiltra (VI). Pomocou prilozenej odmerky nasypte mleté kavové zmé do sitka a utlacte ich splostenou stranou
odmerky alebo utlaGovaom. Hladina kavy by nemala byt vy3sia ako okraj sitka a vyznaceny symbol hladiny. Dékladne o€istite
okraj sitka a portafiltra od zvySkov kavy.

Poznamka: Kavové zra uréené do espresso kavovarov by mali byt spravne zomleté. Nemali by byt prili§ jemne ani prili§ hrubo
zomleté. Ak népoj vytekd z vypustu portafiltra prili§ pomaly, znamené to, Ze zrna su prili§ jemne zomleté. Ak ndpoj nie je dostato¢-
ne silny, znamena to, Ze zra su prili§ hrubo zomleté. Spravny spdsob mletia by sa mal urcit experimentaline.

VloZte portafilter so sitkom a mletou kdvou do drziaka portafiltra v kryte espresso kavovaru. Otocte rukovat portafiltra proti smeru
hodinovych ruiciek a zasurite ho do objimky krytu (VII) v polohe oznacenej symbolom odomknutia. Drzte portafilter v rovnakej
vyske a otocte ho Upine doprava do polohy oznagenej symbolom uzamknutia. Spravne nainstalovana rukovat portafiltra je kolma
na prednu Cast espresso kavovaru (VIII).

Déavkovanie mlieka

Espresso kavovar je vybaveny nadrzkou na mlieko a funkciou automatického ohrevu a napenenia mlieka. Na nalievanie mlieka
najskor posurite poistny posuvnik nadol do polohy oznacenej otvorenym zamkom (X). Potiahnite nadrzku na mlieko dopredu a
odstrante horny kryt. Potom nalejte mlieko do nadrzky, neprekracujte maximalnu hladinu (MAX). Nasadte kryt nadrzky, viozte
nasavaciu hadic¢ku do mlieka a potom vloZte nadrzku do espresso kavovaru (IX). Posurite poistny posuvnik do polohy oznaenej
zatvorenym zamkom (X). Pomocou gombika vyberte Uroveri napenenia mlieka. Otoéenim gombika v smere hodinovych ruciciek
sa urover napenenia mlieka znizuje, ota¢anim proti smeru hodinovych ruciciek sa zvy3uje (XI). Pomocou packy na prednej strane
nadrzky otocte trysku na davkovanie napeneného mlieka tak, aby jej vytok smeroval do nadobky (XII).

Upozornenie! Ak nadrzka na mlieko chyba alebo je nespravne nainstalovana, napriklad s poistnym posuvnikom v polohe otvore-
ného zamku, druhy mliecnej kavy nebudu k dispozicii na pripravu. Kontrolky mlie¢nej kavy na ovladacom paneli sa nerozsvietia. V
takom pripade doplite nadrzku mliekom a spravne ju nainstalujte do kavovaru. Potom posurite poistny posuvnik do hornej polohy
so symbolom zatvoreného zamku.

UPOZORNENIE! Pri napeneni mlicka méZe z trysky unikat hortce mlieko a stlacena para. M6Ze to sposobit’ striekanie mlieka.
Davajte pozor, aby ste sa nepopalili.

UPOZORNENIE! Tryska je urena len na napenenie mlieka. Nenapenuijte iné potraviny, ako napriklad smotanu, kondenzované
mlieko, jogurt atd.

Varenie mletej kavy

Na odkvapkavaciu misku umiestnite nadobu (pohar, hrnéek alebo $alku), do ktorej bude vytekat kava. Portafilter ma dva vyvody
a nadoba by mala byt umiestnena tak, aby do nej tiekli oba prudy napoja. Ak pripravujete kévu bez mlieka, mdZete umiestnit aj
dve nadoby, jednu pod kazdy vyvod.

Dotknite sa tlacidla oznaeného symbolom teplomera (b) pre nastavenie teploty varenia kavy. Po kazdom dotyku tlacidla sa nasta-
venie teploty zmeni medzi: 90°C, 93°C, 96°C. Vyber teploty bude potvrdeny trojitym bliknutim kontrolky a pipnutim.

Dotknite sa tlacidla poZzadovaného druhu kavy pre spustenie pripravy. Kontrolka zvolenej kavy bude blikat, ¢o signalizuje, ze
sa napoj prave pripravuje. Pristroj umoZiiuje pripravu réznych druhov kévy s mliekom alebo bez mlieka: Espresso (c), Dvojité
espresso (d), Cappuccino (i), Dvojité cappuccino (j), Cafe Latte (k), Dvojité Cafe Latte (1).

Ak chcete do napoja pridat dalSie mnozstvo napeneného mlieka, dvakrat sa dotknite tlaCidla Cappuccino (i). Mlieko sa zaéne
penit. Po dosiahnuti poZzadovaného mnozstva sa znova dotknite tlacidla, ¢im pridavanie mlieka zastavite.

Na ovladacom paneli mozete tiez vybrat funkciu Cistenia dotykom a podrzanim tlacidla oznaceného symbolom kvapky na 2
sekundy.

Kavovar po uvareni automaticky zastavi prietok vody. Toto bude signalizované navratom do pohotovostného rezimu - tlacidla pre
druh kévy budu nepretrzite svietit. Davajte pozor na nadobu, aby ste predisli preplneniu. Ak chcete naliat mensie mnozstvo, mé-
Zete kedykolvek predCasne zastavit prietok kavy opatovnym stlatenim predtym zvoleného tlagidla pre druh kavy na ovliddacom
paneli. Vyberte nadobu s pripravenym napojom z odkvapkavacej misky.

UPOZORNENIE! Nadoba s pripravenym napojom je hortca. DrZte ju za rukovat alebo, ak nema rukovét, chrarite si ruku tepeline
odolnou rukavicou.

Ak si Zelate pripravit dalSie napoje, pripravte espresso kavovar na opatovné pouZitie. Vyberte portafilter z krytu, vylejte zvy$nu
kavu, oplachnite sitko a portafilter pod te¢licou vlaznou vodou a utrite dosucha. Potom naplfite sitko dalSou davkou mletej kavy,
pripevnite portafilter k drZiaku espresso kévovaru a pripravte dalsi napoj podra vyS$Sie uvedeného postupu.

Po dokonceni varenia kavovar vypnite stlacenim tlacidla napajania. Potom vyberte portafilter a sitko a vy€istite obe sucasti od
zvyskov kavy. Pockajte, kym tryska na mlieko vychladne, a potom ju vycistite od zvySkov mlieka a kavy. Pokracujte v Udrzbe
popisanej v navode.

Nadobu na mlieko je mozné vybrat zo zariadenia a uskladnit v chladnicke, ked sa zariadenie nepouziva.

Cistenie kévovaru

Ak chcete vygistit kavovar, najskor vyprazdnite a vyCistite nadrzku na mlieko so systémom naperiovania. Naplfite nadrzku na vodu
a nadrzku na mlieko Cistou vodou. Umiestnite velku prazdnu nadobu na odkvapkavaciu misku pod trysky na davkovanie kavy a
mlieka. Otocte gombik na nadrzke na mlieko do polohy symbolu kvapky. Potom sa dotknite a 2 sekundy podrzte tlagidlo ozna-
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¢ené symbolom kvapky na oviadacom paneli, aby ste spustili Cistenie. Tymto sa preplachne systém na pripravu kavy a systém
naperiovania mlieka. Priblizne po 1 minute bude Cistenie dokoncené. Vyprazdnite nadobu z odkvapkavacej misky a vyprazdnite a
vyCistite nadrzku na mlieko so systémom naperiovania. Znovu zlozte vSetky komponenty kavovaru.

Priprava kavy v ESE kapsulach

Produkt sa dodava so sitkom na pripravu kavovych kapsul ESE. Na pripravu tohto typu kavy vloZte sitko do portafiltra a potom
vlozte kavovu kapsulu do sitka (XIIl). Namontujte portafilter do rukovéte kavovaru a vyberte si druh kévy dotykom tlacidla na
ovladacom paneli.

Ohrievaci tacku

Vrrchna Cast’ kavovaru ma kovovu ohrievaciu misku, ktora sa zahrieva spolu s kdvovarom a chvilu zostava tepla. Tato miska sa po-
uziva na ohrievanie nadob s kavou. Na misku poloZte suchu a €istu nadobu hore dnom. Po chvili sa zahreje. Odporuca sa, aby ste
po umyti a vysudeni nadoby umiestnili ju na ohrievaciu misku kavovaru, aby sa pred pripravou dalSieho napoja zvysila jej teplota.
Upozornenie: Aj po odpojeni kavovaru od elektrickej siete vytiahnutim zéstréky zo zasuvky zostane ohrievacia miska este nejaky
¢as tepla. Je to kvoli tepelnej zotrvaCnosti. Nepokusajte sa nijako urychlit chladnutie misky.

Nastavenie objemu kavy

Kavovar vam umozfiuje zadat vlastné nastavenia a prispdsobit objem pripravovanych napojov vasim potrebam.

Ak chcete nastavit mnoZstvo espressa alebo dvojitého espressa, dotknite sa a podrZte tlacidlo espressa alebo dvojitého espressa
2 sekundy. Stroj trikrat pipne, aby potvrdil nastavenie. Spusti sa priprava kavy. Po dosiahnuti pozadovaného objemu kavy sa ih-
ned znova dotknite tlacidla predtym zvolenej kavy. Priprava kavy sa ukonci a stroj trikrat pipne, aby potvrdil uloZenie nastaveného
objemu kavy a navrat do pohotovostného rezimu. Cas pripravy je mozné nastavit od 8 do 60 sekund.

Ak chcete nastavit Cappuccino alebo Cafe Latte, dotknite sa a podrzte tlaidlo Cappuccino, Double Cappuccino, Cafe Latte
alebo Double Caffe Latte 2 sekundy. Stroj 3-krat pipne, aby potvrdil reZim nastavenia. Spusti sa priprava napeneného mlieka. Po
dosiahnuti pozadovaného objemu mlieka sa ihned znova dotknite tlacidla predtym zvolenej kdvy. Stroj 3-krat pipne, aby potvrdil
uloZenie objemu mlieka. Pridavanie mlieka sa dokon¢i a potom sa spusti priprava kavy. Po dosiahnuti pozadovaného objemu
kavy sa ihned znova dotknite tlacidla predtym zvolenej kavy. Stroj 3-krat pipne, aby potvrdil uloZenie objemu kavy a vrétil sa do
pohotovostného reZimu. Casy pripravy napeneného mlieka je mozné nastavit od 6 do 120 sekind a ¢asy pripravy kavy je mozné
nastavit od 8 do 60 sekund.

Automatické vypnutie
Po 15 mindtach necinnosti sa zariadenie automaticky vypne a vSetky kontrolky na ovladacom paneli zhasnu. Zariadenie mozete
reStartovat dotykom tlagidla napajania.

UDRZBA, PREPRAVA A SKLADOVANIE

Udrzba kévovaru

KedZe tento vyrobok je urCeny na pripravu napojov uréenych na konzumaciu, musi sa udrZiavat v Cistote a pravidelne sa of
starat. Udrzba nie je kryta zarukou. Nedodrzanie spravnej Udrzby mdze mat za nasledok zamietnutie akychkolvek reklaméacii a
moZze spdsobit stratu platnosti zaruky na vyrobok.

Pred prvym pouZitim: sitko, portafilter, nddrzka na vodu a nadrzka na mlieko by sa mali vy€istit podla nizSie uvedeného postupu.
UPOZORNENIE! Vsetku udrzbu je potrebné vykonavat, ked je vyrobok vypnuty. Na vykonanie tejto ¢innosti odpojte napajaci
kabel zo sietovej zasuvky.

UPOZORNENIE! Pred zacatim akejkolvek udrzby nechajte vietky komponenty tplne vychladnit. Proces chladenia nijako ne-
urychlujte, napriklad naplnenim spotrebi¢a studenou vodou.

lhned po kazdom pouZziti vyberte portafilter a sitko a zlikvidujte pouzité kavové zrna. Kedze sitko a sitko mdZu byt horuce, jemne
poklepte portafilterom o okraj nadoby a zlikvidujte pouzité kavové zma. Potom sitko a sitko oplachnite pod viaznou tecicou vodou
a az potom, ked vychladne, sitko vyberte z portafiltra. Obe sucasti opat oplachnite samostatne, aby ste odstranili zvy3nu kavovu
usadeninu, a osuste ich handrickou alebo papierovou utierkou.

Pravidelne umyvajte nadrzku a vypust mlieka, aby ste odstranili vSetky zvySky mlieka z vnutra systému na penenie. Vyberte
ich z pristroja a umyte ich pod tecicou vlaznou vodou s prostriedkom na umyvanie riadu, potom ich osuste handrickou alebo
papierovou utierkou.

UPOZORNENIE! NedodrZanie tohto postupu méZe viest k vyschnutiu mlieka, obmedzeniu prietoku alebo Uplnému upchatiu sys-
tému napenenia mlieka. ZvySky mlieka predstavuju bakteriologické riziko. Aj Ciastocne upchaty systém napenenia mlieka méze
poSkodit espresso kavovar.

Odkvapkavacia miska je uréena na zachytavanie vody alebo zvySkov napoja, ktoré vytecu z vylevky portafiltra. Ak sa odkvap-
kavacia miska naplni, opatrne odstrante veko a vylejte zvySky. Potom ju utrite dosucha handri¢kou alebo papierovou utierkou a
nasadte veko spat na odkvapkavaciu misku. Nepouzivajte espresso kdvovar bez spravne nainstalovanej odkvapkavacej misky.
Odportca sa odkvapkavaciu misku pravidelne vyprazdiovat a Cistit.

Po vybrati zo zariadenia vycistite nadrzku na vodu. Oplachnite ju Cistou vodou a potom ju vyprazdnite. Nechajte ju uschnut s
otvorenym vekom alebo ju naplrite Cistou vodou a znova ju viozte do zariadenia.
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Zvy$né komponenty zariadenia nie si vhodné na ponorenie do vody alebo vystavenie vodnym tryskam.

Ziadna z komponentov spotrebiCa nie je vhodna do umyvacky riadu ani na Cistenie vysokotlakovym pradom. N&drZ na vodu a
zésobnik na mlieko by sa mali vyprazdiovat a Cistit aspof raz denne.

Kryt a asti, ktoré sa nedaji umyt prudom vody, ocistite mékkou, mierne navihéenou handrickou a potom utrite dosucha.

Odstrariovanie mineralnych usadenin

V zévislosti od kvality vody sa vo vodovodnom systéme méZzu tvorit minerdly vyzrazané z vody poéas procesu ohrevu (vodny
kameri). Je to norméalne, ale méze to poskodit spotrebi¢ alebo znizit jeho vykon. Ak sa nahromadia usadeniny, odstrante ich
pomocou kyseliny octovej alebo citrénovej. Nalejte 0,5 litra octu alebo 40 gramov kyseliny citrénovej do nadoby, doplite nadobu
vodou a potom ju nalejte do zésobnika vody v espresso kdvovare. Nainstalujte zasobnik do espresso kavovaru. Nainstalujte
portafilter s jednym zo sitiek. Umiestnite nadobu pod vypusty portafiltra a stlaéte tlacidlo Dvojité espresso. Po uvareni stlacte
tlagidlo Dvojité kavové latte. Pockajte, kym sa prud vody nezastavi, a vyberte portafilter a sitko. Oplachnite portafilter a sitko pod
vlaznou te€ucou vodou, aby vychladli. Nainstalujte druhé sitko do portafiltra, portafilter do espresso kavovaru a postup zopakuite.
Po dokonceni odvapriovania vyberte nadrzku na vodu, vypustite zvySny roztok, oplachnite ju a naplite ¢istou vodou. Cely postup
oplachovania (sitka aj trysky) zopakuite Cistou vodou. Tymto sa odstrani vSetok zvysny Cistiaci roztok z vnitra kavovaru.
Procedura odstrafiovania mineralnych usadenin by sa mala vykonavat aspori raz mesacne.

Poznamka: Mineralne usadeniny sa budi hromadit pomalSie, ak sa na pripravu kavy pouZiva filtrovana voda.

Poznamka: Na odstranenie mineralnych usadenin mozno pouZit Speciélne, hotové kvapaliny uréené na tento Gcel. Pred pouzitim
kvapaliny si preCitajte a dodrZiavajte pokyny, ktoré su k nej prilozené.

Skladovanie a preprava

Pri skladovani zariadenia ho skladujte v uzavretej miestnosti, chranenej pred prachom, necistotami a vihkostou. Odporica sa
skladovat zariadenie v originalnom baleni. Zariadenie skladujte v prevadzkovej polohe. Neukladajte ho vo vrstvach.

Zariadenie prepravujte v originalnom baleni. Po¢as prepravy ho chrante pred nadmernymi narazmi. Po¢as skladovania alebo
prepravy na zariadenie ni¢ nekladte. Zariadenie skladujte a prepravuijte s prazdnou a suchou nadrzkou na vodu.

TECHNICKE UDAJE
Parameter Jednotka merania Hodnota
Kataldgové Cislo 68503
Menovité napétie [V~] 220 - 240
Nominéina frekvencia [Hz] 50 - 60
Menovity vykon kévovaru W] 1350
Trieda izolacie |
Pracovny tlak [bar] 20
Objem nadrze na vodu Mn 18
Objem nadrZe na mlieko Mn 0,43
Hmota [kg] 53
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TERMEKJELLEMZOK
Akavéfézéshez egy nyomas alatti eszpresszogépet hasznalnak. Az 6rélt kavébabokat egy specialis sziirébe helyezik a portafilter-
ben. Az eszpresszogép tartalyabdl szarmazo viz nagy nyomassal atpréselddik az 6rolt kavébabokon, és italként folyik a portafilter

kimenetei alatt elhelyezett tartalyba. A kész(lék kulon fuvdkaval is rendelkezik a tej habositasahoz. Ez a késziilék kizarolag
otthoni hasznalatra késziilt. A késziilék megfeleld, megbizhatd és biztonsagos mikédése a megfelelé hasznalattol fugg, ezért:

A késziilek hasznalata eltt kérjiik, olvassa el a teljes kézikonyvet, és drizze meg.
Aszallitd nem vallal feleldsséget a jelen kézikonyv biztonségi el6irasainak és ajanlasainak be nem tartasabdl eredd karokert.

FELSZERELES

Atermék kompletten kerill kiszallitésra, de némi eldkésziiletre van szikség, amint azt a kézikdnyv késdbbi részében ismertetjlk.
A tartozékok kozé tartozik egy portafilter, két kilonb6zé kapacitasu sz(ir6, egy sziiré ESE kapszulakhoz, egy kavéméré pohar
tomoritével és egy tomaritd.

BIZTONSAGI UTASITASOK

FIGYELMEZTETES! A késziilék milkddés kézben nagyon fefforrésodhat, kérjiik, legyen
Ovatos a kezelése soran.

Széllitasi és telepitési ajanlasok

A készliléket csak kemény, sik, egyenletes és nem gyulékony, magas hémérsékletnek el-
lenall6 felliletre szabad helyezni. A fellletnek képesnek kell lennie a kész(ilék és a benne
lévé viz stlyanak megtartasara. Hagyjon legaldbb 10 cm szabad helyet a késztilék oldalfalai
kordl, és ne helyezzen hdre érzékeny anyagokat a készllék folé. Ez biztositja a megfeleld
szell6zést. Ne helyezze példaul az asztal széléhez. Ne helyezzen semmit a kész(lék tetejé-
re. Ez akadalyozza a leveg6 keringését, és karosithatja a késztiléket, vagy tiizet okozhat. Ne
helyezze a késziléket gyulékony anyagok, példaul fliggdnyok vagy drapériak kbzelébe. Ne
helyezzen elektromos készillékeket a készilék folé. Mikodés kozben g6z szabadul fel, ami
rovidzarlatot és dramiitést okozhat. Ne flrjon lyukakat a késztilékbe, és ne végezzen rajta
semmilyen mas maddositast, mint amit a kézikdnyv leir. Ne mozgassa a kész(iléket a tapka-

belnél fogva. A készilék telepitési és hasznalati helyén a hémérsékletnek +10°C + +38°C
kozott kell lennie, a relativ paratartalomnak pedig 90% alatt kell lennie, kondenzacié nélkul.

Ajanlasok a termék tapellatashoz valo csatlakoztatasahoz

A készulék tapellatdsahoz vald csatlakoztatasa el6tt gy6zdjon meg arrdl, hogy a haldzati
feszliltség, frekvencia és kapacitas megegyezik a termék adattablajan feltlintetett értékek-
kel. A csatlakozddugonak illeszkednie kell a konnektorba. Ne alakitsa &t a csatlakozodugét
vagy a konnektort az igényeinek megfelelden. A készlléket kozvetlenl egyetlen hélozati
aljzathoz kell csatlakoztatni. Hosszabbitok, elosztok vagy dupla aljzatok hasznalata tilos. A
halozati aramkort véddvezetdvel és 16 A-es biztositékkal kell ellétni. Kerilje a tapkabel érint-
kezését éles szélekkel, forrd targyakkal vagy fellletekkel. A készllék hasznalata kozben a
tapkabelt mindig teliesen letekerje, és ugy kell elhelyezni, hogy ne akadalyozza a mikodést.
Atapkabelt ugy kell elhelyezni, hogy a készulék tpcsatlakozoja barmikor gyorsan kihuzhato
legyen. A tpkabel kihtizasakor mindig a csatlakozddugd hazat huzza, soha ne a kabelt. Ha
a tapkabel vagy a csatlakozodugd megseéril, azonnal huzza ki a tapellatasbol, és forduljon a
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gyarto hivatalos szervizkbzpontjahoz cseréért. Ne hasznalja a készUléket sérilt tApkabellel
vagy csatlakozodugdval. Ha a tapkabel vagy a csatlakozddugd sérilt, azt nem lehet javitani,
és egy Ujra, hibatlanra kell cserélni.

Hasznalati ajanlasok

FIGYELMEZTETES! Ez a késziilék g6zt vagy magas hémérsékletii vizsugarat bocsat ki.
KerUlje a gbzzel vagy a vizsugarral valo testkontaktust, mert ez sulyos égési sértiléseket
okozhat.

Figyelem! Ez a készUlék kizarolag kavé készitésére szolgal. Ne hasznélja a készlléket mas
italok készitésére vagy melegitésére. A késziiléket csak a mellékelt vagy a gyartd altal meg-
hatarozott tartozékokkal szabad hasznaini. Hasznélat kozben a tapkabelt teliesen ki kell te-
kerni. A feltekeredett kabel tulmelegedhet, és tiizet, valamint dramutést okozhat. Gyéz6djon
meg arrdl, hogy a készlilék kbzelében Iévé padld nem csliszos, hogy elkerllie a csuszast,
ami sulyos sértlést okozhat. Csak hideg vizzel toltse fel a késziléket. A terméktartalyt csak
az utasitasoknak megfeleléen ontse bele a vizet. Ha a tartaly nem levehet6 a készulékrdl,
toltés kozben huzza ki a tapkabelt a konnektorbdl. Soha ne meritse a tartalyt vagy a készu-
léket vizbe. Ha a tartaly toltése kdzben viz froccsen, alaposan széritsa meg, miel6tt a kész(i-
léket a haldzathoz csatlakoztatja. Ne lizemeltesse a késztiléket viz nélkl. A vizszintnek min-
dig @ minimum és a maximum jelzés koz6tt kell lennie. Az alacsonyabb vizszint karosithatja
a készliléket, vagy a készilék nem indulhat el.

FIGYELMEZTETES! Kavéfézés kdzben ne nyissa ki a fedelet. Ne prébalja meg sajat kezi-
leg javitani, szétszerelni vagy mddositani a készuléket. A terméken végzett minden javitast
csak hivatalos szervizkozpont végezhet. Akészuléket 8 éves vagy annal iddsebb gyermekek
feltigyelet mellett hasznalhatjak, vagy ha utasitasokat kaptak a kész(ilék biztonsagos hasz-
nalatara vonatkozdan, és megértették a lehetséges kockazatokat. Atisztitast és a felhaszna-
|6i karbantartast gyermekek csak 8 éves vagy annal idésebb, feliigyelet alatt allo gyermekek
esetén végezhetik. A készlléket és a tapkabelt tartsa 8 év alatti gyermekek elél elzarva. A
termék tisztitasahoz ne hasznaljon erds vegyszereket, olddszereket, mard hatasu szereket,
alkoholt, benzint vagy suroldszereket.

SZOLGALTATAS

Felkésziilés a munkara

Csomagolja ki a terméket, és tavolitsa el az 6sszes csomagoléanyagot. Tekerje le a kabelt. Helyezze el a késziiléket a kézikonyv-
ben taldlhatd utasitdsoknak megfeleléen. Elsé hasznalat el6tt mossa el a késziilék alkatrészeit a termék karbantartasardl sz6lo
részben taldlhato utasitasoknak megfelelden.

Viz adagolasa és a kavéfézd elinditasa

Felfelé csisztatva vegye ki a viztartalyt. Nyissa ki a fedelet, és toltse fel hideg, tiszta vizzel. A vizszintnek a minimum (MIN) és a
maximum (MAX) jelzés kozott kell lennie. Zarja le a tartaly fedelét, és helyezze vissza a kavéf6zo hatuljan talalhato hazba (V).
Csatlakoztassa a tapkabelt a konnektorba; a bekapcsolast jelzd lampa vilagitani kezd, jelezve a készenléti izemmadot. Erintse
meg a bekapcsoldgombot (a) az érint6képernyds kezelbpanelen (IV). A kavé gomb jelz6fényei villogni kezdenek, jelezve, hogy a
gép bemelegszik. A géptél és a szobahdmérséklettdl fiiggben a bemelegedés akar 2 percig is eltarthat. Varjon, amig a bemelege-
dés befejez6dik. Amikor a jelz6fények abbahagyjak a villogast és folyamatosan vilagitanak, a bemelegedés befejez6d6tt. A gép
most készenléti izemmodban van, és elkezdheti a kavéfézést.

Megjegyzés! Ha a viztartaly ires, a kavéf6zo felszdlit az azonnali Ujratdltésre. Ezt a kezelbpanel dsszes jelzéfényének villogasa
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jelzi. A viztartalyt ilyenkor Ujra kell tolteni. Ezutan Gblitse at a kavéfézot, készitsen egy csésze kavét a kivant italra, majd éntse az
Oblitdvizet példaul a mosogatéba.

Orolt kévébab adagolasa

Valassza ki a sz(rf tipusat. Egy kisebb sz(ir8 egy csésze kavé, mig egy nagyobb sziiré két csésze kavé elkészitésére alkalmas.
Helyezze a sz(irét a portafilterbe (VI). A mellékelt mérdpohar segitségével dntse az 6rolt kavébabokat a sziirébe, és tdmoritse le a
mérépohar lapitott oldalaval vagy egy tdméritével. A kavé szintje nem lehet magasabb a szliré szélénél és a jelzett szintjelzésnél.
Alaposan tisztitsa meg a sz(ir6 és a portafilter szélét a kavémaradvanyoktol.

Megjegyzés: Az eszpresszdgépekhez szant kavébabokat megfelelden kell 6rélni. Nem szabad tdl finomra vagy tdl durvara 6rolni.
Ha az ital tul lassan folyik ki a portafilter kifolyojabdl, az azt jelenti, hogy a bab tdl finomra van 6rélve. Ha az ital nem elég erés, az
azt jelenti, hogy a bab tul durvara van 6rélve. A megfeleld 6rlési modszert kisérletezéssel kell meghatarozni.

Helyezze a portafiltert a szlirdvel és a kavézaccal egyitt az eszpresszogép hazaban talalhaté portafilter tartoba. Ehhez forditsa el
a portafilter fogantyujat az 6ramutatd jarasaval ellentétes iranyba, és helyezze be a haz foglalataba (V) a Kioldas” szimbdlum-
mal jeldlt pozicioba. A portafiltert azonos magassagban tartva forditsa el teljesen jobbra, a ,Zaras” szimbélummal jelélt pozicidba.
A megfelelden felszerelt portafilter fogantyuja meréleges az eszpresszdgép elejére (VIII).

Tej adagolas

Az eszpresszdgép tejtartallyal és automatikus tejmelegité és -habositd funkciéval van felszerelve. A tej adagolasahoz el6szor
csUsztassa le a rogzitécsuszkat a nyitott lakattal jelolt helyzetbe (X). Hizza elére a tejtartalyt, és vegye le a fels6 fedelet. Ezutan
Ontson tejet a tartalyba, de ne 1épje tul a maximalis szintet (MAX). Helyezze vissza a tartaly fedelét, helyezze a szivécsovet a
tejbe, majd helyezze be a tartalyt az eszpresszogépbe (IX). Mozgassa a rogzitdcsuszkat a zart lakattal jelolt helyzetbe (X). A
gombbal vélassza ki a tejhabositasi szintet. A gomb dramutato jarasaval megegyez6 forgatasa csokkenti, mig az éramutatd
jarasaval ellentétes forgatasa noveli a tejhabositasi szintet (XI). A tartaly elején talalhato kar segitségével forditsa el a habositott
tej adagold favokajat ugy, hogy a kimenete a tartalyba (XII) nézzen.

Megjegyzés! Ha a tejtartaly hianyzik vagy helytelentl van behelyezve, példaul a rogzitdcsiszka nyitott lakat allasban van, a
tejeskavé-fajtak nem lesznek elérhetdk a készitéshez. A kezeldpanelen talalhato tejeskavé jelz6fények nem vildgitanak. Ebben
az esetben toltse fel a tartalyt tejjel, és helyezze be megfeleléen a kavéfézébe. Ezutan allitsa a rogzitécsiszkat a felsé, zart lakat
szimbolummal jeldlt helyzetbe.

FIGYELMEZTETES! Tejhabositaskor forrd tej és nyomas alatt 1év6 g6z tavozhat a fivékabol. Ez a tej kifrdccsenését okozhatja.
Vigyazzon, nehogy megégesse magat.

FIGYELMEZTETES! A favoka kizarélag tej habositaséra szolgal. Ne habositson vele mas éleimiszereket, példaul tejszint, siritett
tejet, joghurtot stb.

Orélt kévé fozése

Helyezzen egy edényt (poharat, bogrét vagy csészét) a csepptalcara a kavé befogadasahoz. A portafilternek két kioml6nyilasa
van, és a tartalyt ugy kell elhelyezni, hogy az ital mindkét sugara belefolyjon. Ha tej nélkiil készit kavét, két tartalyt is elhelyezhet,
egyet-egyet mindkét kiéml6nyilas ala.

A kavéfozés hémérsékletének beallitasahoz érintse meg a hémérd szimbélummal (b) jeldlt gombot. A gomb minden egyes meg-
érintésekor a hémérséklet-bedllitas a kdvetkezok kdzott valtozik: 90°C, 93°C, 96°C. A hdmérséklet kivalasztasat a jelzéfény ha-
romszori felvillanasa és egy sipold hang jelzi.

Erintse meg a kivant kavétipus gombjat a f6zés megkezdéséhez. A kivalasztott kavé jelzéfénye villogni kezd, jelezve, hogy az ital
fozése folyamatban van. A gép kulonféle kavéfajtak készitését teszi lehet6vé tejjel vagy tej nélkil: Espresso (c), Dupla Espresso
(d), Cappuccino (i), Dupla Cappuccino (j), Cafe Latte (k), Dupla Cafe Latte (|).

Ha tovabbi mennyiségii habositott tejet szeretne hozzaadni az italahoz, érintse meg kétszer a Cappuccino gombot (i). A tej habo-
sodni kezd. Amint elérte a kivant mennyiséget, érintse meg ismét a gombot a tej adagolasanak leallitaésahoz.

Akezeldpanelen a csepp szimbolummal jeldlt gomb 2 méasodpercig tarté lenyomva tartasaval is kivalaszthatja a tisztitasi funkciot.
A kavéfoz a f6zés befejezése utan automatikusan ledllitia a viz adagolasat. Ezt a készenléti izemmodba vald visszatérés jel-
zi - a kdvétipus gombjai folyamatosan vilagitanak. Figyelje a tartalyt, hogy elkerllje a tultéltést. Kisebb mennyiség kitoltéséhez
barmikor leallithatja a kavé adagolasat korabban, ha ismét megnyomja a kezel6panelen korabban kivalasztott kavétipus gombot.
Vegye ki a csepptalcabol az elkészitett itallal ellatott tartalyt.

FIGYELMEZTETES! Az elkészitett italt tartalmazd edény forrd. Fogja meg a fogantyujanal fogva, vagy ha nincs fogantyd, védje
a kezét h6allo keszty(ivel.

Ha tovabbi italokat szeretne késziteni, készitse elé az eszpresszdgépet a hasznalatra. Vegye le a portafiltert a hazrdl, dntse ki
a maradék kavét, dblitse le a sz(irét és a portafiltert folyd langyos viz alatt, és torolje szarazra. Ezutan téltse meg a sz{irét Ujabb
adag 6rolt kavébabbal, rogzitse a portafiltert az eszpresszogép tartéjahoz, és készitsen el egy Ujabb italt a fent leirtak szerint.
Af6zés befejezése utan kapcsolja ki a kavéf6zot a bekapcsoldégomb megnyomasaval. Ezutan vegye ki a portafiltert és a sz(ir6t,
és tisztitsa meg mindkét alkatrészt a kvémaradvanyoktdl. Varja meg, amig a tejfivoka lehtil, majd tisztitsa meg a tej- és kavé-
maradvanyoktol. Folytassa a kézikdnyvben leirt karbantartasi 1épésekkel.

Aftejtartaly kivehet6 a gépbdl, és a hiitészekrényben tarolhatd, amikor a gép nincs hasznalatban.
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A kavéfoz6 tisztitasa

A kavéfoze tisztitdsahoz elészor Uritse ki és tisztitsa meg a tejtartalyt a habositd rendszerrel egyiitt. Toltse fel a viztartalyt, majd
toltse fel a tejtartalyt tiszta vizzel. Helyezzen egy nagy, ures edényt a csepptalcéra a kavé- és tejadagol fuvokak ala. Forditsa el
a tejtartalyon lévé gombot a csepp szimbélumra. Ezutan érintse meg és tartsa lenyomva a csepp szimbélummal jelélt gombot a
kezelGpanelen 2 masodpercig a tisztitas megkezdésehez. Ez at6bliti a kavéf6z rendszert és a tejhabosito rendszert. Koriilbell
1 perc elteltével a tisztitas befejezddik. Uritse ki az edényt a csepptalcabdl, majd ritse ki és tisztitsa meg a tejtartalyt a habosité
rendszerrel egyUtt. Szerelje vissza a kavéfoz6 osszes alkatrészét.

Kavéfozés ESE kapszuldkban

Atermékhez tartozik egy sz(ir§ ESE kavékapszulak fézéséhez. Az ilyen tipusu kavé elkészitéséhez helyezze a sz(ir6t a portafilter-
be, majd helyezze a kavékapszulat a sziirébe (XIlII). Szerelje fel a portafiltert a kavéf6z fogantytjara, és valassza ki a kavéfajtat
a kezel6panelen taldlhaté gomb megérintésével.

Melegitétalca

A kavéfézo tetején egy fém melegitétalca taldlhato, amely a gép melegedésével egylitt melegszik fel, és egy ideig melegen is
tartja. Ez a talca a kavétartalyok melegitésére szolgal. Helyezzen egy szaraz, tiszta edényt fejjel lefelé a talcara. Egy idd utan
felmelegszik. Javasoljuk, hogy a tartaly elmosésa és szaritdsa utan helyezze a kavéf6z melegitétalcajara, hogy megemelje a
hémérsékletét a kovetkezd ital elkészitése elétt.

Megjegyzés: A kavéf6z6 aramtalanitdsa utan a melegitétalca egy ideig még meleg marad a konnektorbdl valé kihizassal. Ez a
hétehetetlenségnek kdszonhetd. Semmilyen mddon ne probalja meg felgyorsitani a talca hiitését.

A kavé mennyiségének beéllitésa

A kavéf6zé lehetdvé teszi a sajat bedllitdisok megadasat, hogy az elkészitett italok mennyiségét az igényeidnek megfeleléen
igazitsd.

Az eszpressz6 vagy dupla eszpresszd kavé beallitdsahoz érintse meg és tartsa lenyomva az eszpresszé vagy dupla eszpresszé
gombot 2 méasodpercig. A gép haromszor sipol a beallitds megerdsitéséhez. Megkezdddik a kavéfézés. Amint elérte a kivant ka-
vémennyiséget, azonnal érintse meg Ujra az eléz6leg kivalasztott kavé gombjat. A kavéf6zés véget ér, és a gép haromszor sipol
a beallitds mentésének megerdsitéséhez, majd visszatér készenléti izemmodba. A fézési idé 8 és 60 masodperc kozétt allithatd.
A Cappuccino vagy a Cafe Latte beallitésahoz érintse meg és tartsa lenyomva a Cappuccino, Dupla Cappuccino, Cafe Latte vagy
Dupla Caffe Latte gombot 2 masodpercig. A gép 3 sipold hangot ad a beallitasi mod megerésitéséhez. Megkezdédik a tejhabosi-
tott tej elkészitése. Amint elérte a kivant tejmennyiséget, azonnal érintse meg ismét a korabban kivalasztott kavé gombjat. A gép
3 sipol6 hangot ad a tejmennyiség mentésének megerdsitéséhez. A tej hozzaadasa befejezddik, majd megkezdédik a kavéfézés.
Amint elérte a kivant kdvémennyiséget, azonnal érintse meg ismét a korabban kivélasztott kdvé gombjat. A gép 3 sipold hangot
ad a kdvémennyiség mentésének megerdsitéséhez, és visszatér készenléti izemmadba. A tejhabositott tej elkészitési ideje 6 és
120 masodperc kozott, a kavé elkészitési ideje pedig 8 és 60 masodperc kézott allithato be.

Automatikus kikapcsolas
15 perc tétlenség utan a késziilék automatikusan kikapcsol, és a kezel6panel dsszes jelz6fénye kialszik. A késziléket a bekap-
csologomb megérintésével Ujraindithatja.

KARBANTARTAS, SZALLITAS ES TAROLAS

Ké&véf6z6 karbantartasa

Mivel ez a termék fogyasztasra szant italok készitésére szolgal, rendszeresen tisztan kell tartani és szervizelni kell. A karbantartas
nem tartozik a garancia hatalya ala. A nem megfelel6 karbantartas a garancialis igények elutasitasat és a termékre vonatkozd
garancia érvénytelenitését eredményezheti.

Els6 hasznalat eldtt: a sz{r6t, a karsz{r6t, a viztartalyt és a tejtartalyt az alabbiakban leirtak szerint kel kitisztitani.
FIGYELMEZTETES! Minden karbantartasi munkat kikapcsolt termék mellett kell elvégezni. Ehhez huzza ki a tapkabelt a fali
aljzatbol.

FIGYELMEZTETES! A karbantartas megkezdése el6tt hagyja az dsszes alkatrészt teljesen lehiilni. Semmilyen médon ne gyor-
sitsa fel a hlitési folyamatot, példaul hideg vizzel valo feltdltéssel.

Minden hasznalat utan azonnal vegye ki a portafiltert és a sz(irét, és dobja ki a hasznalt kavébabot. Mivel a sziir6 és a sz(ir§ forrd
lehet, finoman kocogtassa a portafiltert a tartaly széléhez, és dobja ki a hasznalt kavébabot. Ezutan oblitse le a sziir6t és a sz(irét
langyos, folyd viz alatt, és csak akkor vegye ki a sz(irét a portafilterbél, ha lehilt. Oblitse le Ujra kilén-kilon mindkét alkatrészt,
hogy eltavolitsa a maradék kavézaccot, és szaritsa meg ket egy ruhaval vagy papirtoriével.

Rendszeresen mossa el a tartalyt és a tejadagolét, hogy eltavolitsa a tejmaradvanyokat a habositd rendszerbél. Vegye ki 6ket a
gépbdl, és mossa el langyos folyo viz alatt mosogatdszerrel, majd szaritsa meg egy ruhaval vagy papirtdridvel.
FIGYELMEZTETES! Ennek az eljarasnak a be nem tartasa a tej kiszaradasahoz, az aramlas korlatozasahoz vagy a tejhabosito
rendszer teljes eltémddéséhez vezethet. A tejmaradvanyok bakterioldgiai kockazatot jelentenek. Még egy részben eltémddott
tejhabositd rendszer is kérosithatja az eszpresszdgépet.

A csepptalca a portafilter kifolyjan kifoly6 viz vagy italmaradvanyok 6sszegy(ijtésére szolgal. Ha a csepptalca megtelik, 6vatosan
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vegye le a fedelet, és lritse ki a maradékot. Ezutan torlje szarazra egy ruhaval vagy papirtori6vel, és tegye vissza a fedelet
a csepptalcara. Ne hasznalja az eszpresszogépet a csepptalca megfeleld behelyezése nélkil. Javasoljuk, hogy rendszeresen
uritse és tisztitsa a csepptalcat. 3

Aviztartalyt a késziilékbdl valo kivétel utan tisztitsa meg. Oblitse le tiszta vizzel, majd Uritse ki. Hagyja nyitott fedéllel megszarad-
ni, vagy toltse fel tiszta vizzel, és helyezze vissza a készilékbe.

Akészulék tobbi alkatrésze nem alkalmas vizbe meritésre vagy vizsugar hatasanak kitett helyre.

A készilék egyik alkatrésze sem mosogatdgépben moshatd, és nem alkalmas nagynyomasu mosdgépben valé tisztitasra. A
viztartalyt és a tejtartalyt legalabb naponta egyszer ki kell tiriteni s meg kell tisztitani.

Ahézat és a vizsugarral nem lemoshatd részeket puha, enyhén nedves ruhaval tisztitsa meg, majd torélje szérazra.

Asvényi lerakédésok eltavolitasa

A vizmindségtdl fliggben a melegitési folyamat soran a vizbdl kicsapddd asvanyi anyagok (vizkd) képzédhetnek a vizrendszer-
ben. Ez normalis, de karosithatja a készliléket vagy csokkentheti annak teljesitményét. Ha lerakodasok gylilnek fel, ecetsavval
vagy citromsavval tavolitsa el azokat. Ontson 0,5 liter ecetet vagy 40 gramm citromsavat a tartalyba, toltse fel a tartalyt vizzel,
majd dntse az eszpresszogeép viztartalyaba. Helyezze be a tartalyt az eszpresszdgépbe. Helyezze be a karfat az egyik szlirével.
Helyezze a tartalyt a karfak kifolydi alé, és érintse meg a Dupla Espresso gombot. A f6zés utén érintse meg a Dupla Latte gombot.
Vérja meg, amig a viz aramldsa megsz(inik, majd vegye ki a karfat és a sz{rét. Oblitse le a karfat és a sz{ir6t langyos folyd vizzel,
hogy lehiitse 6ket. Helyezze be a masodik sz(ir6t a karfaba, a karfat az eszpresszdgépbe, és ismételje meg az eljarast.

Miutan befejezte a vizkételenitést, vegye ki a viztartalyt, ontse le a maradék oldatot, dblitse at, és toltse fel tiszta vizzel. Ismételje
meg a teljes 6blitési folyamatot (mindkét szirét, mind a favokat) tiszta vizzel. Ez eltavolitja a kavéfézé belsejébdl a maradék
tisztitoldatot.

Az 4svanyi lerakodasok eltavolitasi eljarasat legalabb havonta egyszer el kell végezni.

Megjegyzés: Az asvanyi lerakddasok lassabban halmozddnak fel, ha szlirt vizet hasznal a kavéfézéshez.

Megjegyzés: Az asvanyi lerakddasok eltavolitasara erre a célra tervezett specialis, kész folyadékok hasznalhatok. A folyadék
haszndlata el6tt olvassa el és kdvesse a folyadékhoz mellékelt utasitasokat.

Térols és széllitas

Akeészilék tarolasakor zart helyiségben, portdl, szennyezédéstdl és nedvességtél védve tarolja. Javasoljuk, hogy a késziiléket az
eredeti csomagolasaban térolja. A késztiléket iizemi helyzetben tarolja. Ne rétegezze egymasra.

Akésziiléket eredeti csomagolasaban szallitsa. Szallitas kozben dvja a tulzott Gtésektdl. Tarolas vagy szallités kdzben ne helyez-
zen semmit a készUlék tetejére. A készUléket Ures és szaraz viztartéllyal tarolja és szallitsa.

MUSZAKI ADATOK

Paraméter Mértékegység Erték
Katalégusszam 68503
Névleges fesziiltség [V~ 220-240
Névleges frekvencia [Hz] 50 - 60
Akévéfozo névleges teljesitménye W] 1350
Szigetelési osztaly |
Uzemi nyomas [bar] 20
Viztartaly kapacitésa U] 18
Tejtartaly kapacitasa 0] 0,43
Témeg [kq] 53
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CARACTERISTICI ALE PRODUSULUI
Un espressor sub presiune este utilizat pentru prepararea cafelei. Boabele de cafea macinate sunt plasate intr-o sita speciala
in portfiltru. Apa din rezervorul de espresso este fortata prin boabele de cafea macinatd la presiune ridicata si curge ca bautura
intr-un recipient plasat sub orificiile portfiltru. Dispozitivul are, de asemenea, o0 duza separata pentru spumarea laptelui. Acest

dispozitiv este destinat exclusiv uzului casnic. Functionarea corects, fiabila si sigurd a dispozitivului depinde de utilizarea corecta,
prin urmare:

Tnainte de a utiliza dispozitivul, vi rugam s cititi intregul manual si sa il pastrati.
Furnizorul nu este raspunzator pentru nicio dauna rezultatd din nerespectarea reglementrilor de siguranté si a recomandarilor
din acest manual.

ECHIPAMENTE

Produsul este livrat complet, dar este necesard o oarecare pregatire, asa cum este descris mai tarziu in manual. Accesoriile
includ un portafiltru, doud filtre cu capacitéti diferite, o sita pentru capsule ESE, o cana de masurat cafea cu pressor si un pressor.

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

AVERTISMENT! Dispozitivul se poate incalzi foarte tare in timpul functionarii, va rugdm sa
fiti atenti cand il manipulati.

Recomandari pentru transport si instalare

Dispozitivul trebuie asezat doar pe o suprafaté dura, pland, uniforma si neinflamabild, rezis-
tenta la temperaturi ridicate. Suprafata trebuie s& poata sustine greutatea dispozitivului in
sine si a apei continute in acesta. Asigurati un spatiu de cel putin 10 cm in jurul peretilor late-
rali ai dispozitivului si nu asezati materiale sensibile la caldura deasupra dispozitivului. Acest
lucru va permite o ventilatie adecvata. Nu asezati dispozitivul [anga marginea unei mese, de
exemplu. Nu asezati nimic deasupra dispozitivului. Acest lucru va impiedica circulatia aerului
si poate provoca deteriorarea dispozitivului sau un incendiu. Nu asezati dispozitivul in apro-
pierea materialelor inflamabile, cum ar fi perdele sau draperii. Nu asezati dispozitive electri-
ce deasupra dispozitivului. In timpul functionérii se elibereaza abur, ceea ce poate provoca
scurtcircuit si electrocutare. Nu gauriti dispozitivul si nu efectuati alte modificari ale acestuia,
altele decét cele descrise in manual. Nu miscati dispozitivul tragand de cablul de alimentare.
Temperatura la locul de instalare si utilizare a dispozitivului trebuie s fie cuprinsa intre +10°C
si +38°C, iar umiditatea relativa trebuie sa fie sub 90% fara condens.

Recomandari pentru conectarea produsului la sursa de alimentare

Inainte de a conecta dispozitivul la sursa de alimentare, asigurati-va ca tensiunea, frecventa
si capacitatea alimentarii de la retea corespund valorilor indicate pe placuta cu datele tehnice
ale produsului. Stecherul trebuie sa se potriveasca prizei. Nu modificati stecherul sau priza
pentru a se potrivi nevoilor dumneavoastra. Dispozitivul trebuie conectat direct la 0 singura
priza de retea. Prelungitoarele, prizele multiple sau prizele duble sunt interzise. Circuitul de
retea trebuie sa fie echipat cu un conductor de protectie si o siguranta de 16 A. Evitati con-
tactul dintre cablul de alimentare si margini ascutte, obiecte sau suprafete fierbinti. In t|mpuI
functionarii dispozitivului, cablul de alimentare trebuie s3 fie intotdeauna complet derulat si
pozitionat astfel inct sa nu obstructioneze functionarea. Cablul de alimentare trebuie poziti-
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onat astfel incat stecherul dispozitivului s& poata fi deconectat rapid in orice moment. Cand
deconectati cablul de alimentare, trageti intotdeauna de carcasa stecherului, niciodata de
cablu. Daca cablul de alimentare sau stecherul se deterioreaza, deconectati-| imediat de la
sursa de alimentare si contactati un centru de service autorizat al producatorului pentru inlo-
cuire. Nu utilizati dispozitivul cu un cablu de alimentare sau un stecher deteriorat. Daca cablul
de alimentare sau stecherul sunt deteriorate, acestea nu pot fi reparate si trebuie inlocuite
cu unele noi, fara defecte.

Recomandari de utilizare

AVERTISMENT! Acest dispozitiv emite abur sau un jet de apa la temperatura inalta. Evitati
contactul corpului cu aburul sau jetul de apa, deoarece acest lucru poate duce la arsuri
grave.

Atentie! Acest aparat este destinat exclusiv prepararii cafelei. Nu utilizati aparatul pentru pre-
pararea sau incalzirea altor bauturi. Aparatul trebuie utilizat numai cu accesoriile furnizate
sau cu cele specificate de producator. Cablul de alimentare trebuie sa fie complet derulat in
timpul utilizarii. Un cablu spiralat se poate supraincalzi si poate crea un risc de incendiu si
electrocutare. Asigurati-va ca podeaua din apropierea aparatului nu este alunecoasa pentru
a evita alunecarea, ceea ce ar putea duce la vatamari corporale grave. Umpleti aparatul
numai cu apa rece. Umpleti rezervorul de produs numai turnénd apa conform instructiunilor.
Daca rezervorul nu este detasab|l de aparat, scoateti cablul de alimentare din priza in ' timpul
umplerii. Nu scufundati niciodat rezervorul sau aparatul in apa. Daca stropiti apa in timpul
umplerii rezervorului, uscati-l bine inainte de a conecta aparatul la reteaua electrica. Nu util-
zati aparatul fara apa. Nivelul apei trebuie sa fie intotdeauna intre marcajele minim si maxim.
Un nivel mai scazut al apei poate deteriora aparatul sau poate provoca nepornirea acestuia.

AVERTISMENT! Nu deschideti capacul in timp ce se prepara cafeaua. Nu incercati s re-
parati, s& dezasamblati sau s& modificati singur aparatul. Toate reparatiile la acest produs
trebuie efectuate de catre un centru de service autorizat. Aparatul poate fi utilizat de copii cu
varsta de 8 ani si peste, daca sunt supravegheati sau au primit instructiuni privind utilizarea
in siguranta a aparatului si au inteles riscurile implicate. Curatarea si intretinerea de cétre
utilizator nu trebuie efectuate de cétre copii, cu exceptia cazului in care au varsta de 8 ani
sau mai mult si sunt supravegheati. A nu se lasa la indemana copiilor sub 8 ani. Nu utilizati
substante chimice dure, solventi, agenti caustici, alcool, benzina sau abrazive pentru a cu-
rata produsul.

SERVICIU

Pregatirea pentru muncé

Despachetati produsul, indepartand toate materialele de ambalare. Desfaceti cablul. Pozitionati dispozitivul conform instructiuni-
lor din manual. Inainte de prima utilizare, spalati componentele dispozitivului conform instructiunilor din sectiunea de intretinere
a produsului.

Dozarea apei si pornirea aparatului de cafea

Scoateti rezervorul de apa glisandu-I in sus. Deschideti capacul si umpleti- cu apa rece si curatd. Nivelul apei trebuie s fie intre mar-
cajele minim (MIN) si maxim (MAX). Inchideti capacul rezervorului si puneti-| inapoi in carcasa din spatele aparatului de cafea (V).
Conectati cablul de alimentare la o priza; indicatorul luminos se va aprinde, indicand modul standby. Atingeti butonul de alimentare
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(a) de pe panoul de control tactil (IV). Indicatoarele luminoase ale butonului de cafea vor clipi, indicand faptul c& aparatul se incal-
zeste. In functie de aparat si de temperatura camerei, incélzirea poate dura pana la 2 minute. Asteptati pana cand incalzirea este
completd. Cand indicatoarele nu mai clipesc si raman aprinse, incalzirea este completd. Aparatul este acum in modul standby si
puteti incepe sd preparati cafea.

Nota! Daca rezervorul de apa este gol, aparatul de cafea va va solicita s& il reumpleti imediat. Acest lucru va fi indicat de aprin-
derea intermitenta a tuturor luminilor de pe panoul de control. Rezervorul de apd trebuie apoi reumplut. Apoi, cldtiti aparatul de
cafea, preparand o ceasca de cafea la alegere, apoi turnati apa de clatire in chiuvetd, de exemplu.

Dozarea boabelor de cafea macinata

Selectati tipul de strecuratoare. O strecuratoare mai micé este potrivitd pentru prepararea unei cesti de cafea, in timp ce o
strecuratoare mai mare este potrivitd pentru prepararea a doua cesti. Asezati strecuratoarea in portafiltru (VI). Folosind cana de
masurat inclusd, turnati boabele de cafea macinata in strecuratoare si tasati-le folosind partea aplatizata a canei de masurat sau
un pressur. Nivelul cafelei nu trebuie sa fie mai mare decét marginea strecuratoarei si simbolul de nivel marcat. Curatati temeinic
marginea strecuratoarei si a portafiltrului de orice reziduuri de cafea.

Notd: Boabele de cafea destinate espressoarelor trebuie macinate corespunzator. Nu trebuie sa fie macinate prea fin sau prea
grosier. Dacé bautura iese prea lent din duza portafiltrului, inseamna ca boabele sunt macinate prea fin. Daca bautura nu este
suficient de tare, inseamna c& boabele sunt macinate prea grosier. Metoda corecta de macinare trebuie determinata prin expe-
rimentare.

Asezati portafiltrul fmpreund cu sita si zatul de cafea in suportul pentru portafiltru din carcasa espressorului. Pentru a face acest
lucru, rotiti manerul portafiltrului in sens invers acelor de ceasornic si introduceti-l in soclul carcasei (V) in pozitia marcata cu
simbolul Deblocare. Tinand portafiltrul la aceeasi inaltime, rofiti-l complet spre dreapta, in pozitia marcata cu simbolul Lacét. Un
maner al portafiltrului instalat corect este perpendicular pe partea din faté a espressorului (VIII).

Dozarea laptelui

Espressorul este echipat cu un rezervor de lapte si o functie automata de incalzire si spumare a laptelui. Pentru a turna lapte,
glisati mai intai cursorul de blocare in jos in pozitia marcata cu un lacat deschis (X). Trageti rezervorul de lapte inainte si scoateti
capacul superior. Apoi, turnati laptele in rezervor, fara a depasi nivelul maxim (MAX). Puneti capacul rezervorului la loc, plasand
tubul de admisie in lapte, apoi introduceti rezervorul in espressor (IX). Deplasati cursorul de blocare in pozitia marcata cu un lacat
inchis (X). Folositi butonul pentru a selecta nivelul de spumare a laptelui. Rotirea butonului in sensul acelor de ceasornic reduce
nivelul de spumare a laptelui, in timp ce rotirea in sens invers acelor de ceasornic il creste (XI). Folosind maneta din partea din
fata a rezervorului, rotiti duza de distribuire a laptelui spumat astfel incét iesirea acestuia sa fie indreptatd in recipient (XII).
Atentie! Dacé rezervorul de lapte lipseste sau este instalat incorect, de exemplu, cu cursorul de blocare in pozitia lacat deschis,
sortimentele de cafea cu lapte nu vor fi disponibile pentru preparare. Indicatoarele luminoase pentru cafea cu lapte de pe panoul
de control nu se vor aprinde. In acest caz, reumpleti rezervorul cu lapte si instalati-l corect in aparatul de cafea. Apoi, mutati cur-
sorul de blocare in pozitia superioara cu simbolul lacdt inchis.

AVERTISMENT! Cénd spumati lapte, laptele fierbinte si abur sub presiune pot iesi din duza. Acest lucru poate provoca stropirea
cu lapte. Aveti grija sa nu va ardeti.

AVERTISMENT! Duza este destinata exclusiv spumdrii laptelui. Nu spumati alte alimente, cum ar fi sméntana, lapte condensat,
iaurt etc.

Prepararea cafelei macinate

Asezati un recipient (pahar, cana sau ceasca) pe tava de colectare a cafelei pentru a primi cafeaua. Portafiltrul are doua orificii de
iesire, iar recipientul trebuie pozitionat astfel incat ambele jeturi de bautura sa curga in recipient. Daca preparati cafea fara lapte,
puteti aseza si doua recipiente, cate unul sub fiecare orificiu.

Atingeti butonul marcat cu simbolul termometrului (b) pentru a seta temperatura de preparare a cafelei. De fiecare data cand atin-
geti butonul, setarea temperaturii se schimba intre: 90°C, 93°C, 96°C. Selectarea temperaturii va fi confirmata de clipirea luminii
indicatoare de trei ori si de un semnal sonor.

Atingeti butonul corespunzatoare tipului de cafea dorit pentru a incepe prepararea. Lumina corespunzatoare cafelei selectate va
clipi, indicand faptul c& bautura este in curs de preparare. Aparatul va permite sa preparati diferite tipuri de cafea cu sau fara lapte:
Espresso (c), Espresso Dublu (d), Cappuccino (i), Cappuccino Dublu (j), Cafe Latte (k), Cafe Latte Dublu (]).

Pentru a adduga o cantitate suplimentara de lapte spumat in bautura, atingeti butonul Cappuccino (i) de doua ori. Laptele va
incepe sa faca spumd. Dupd ce ati atins cantitatea doritd, atingeti din nou butonul pentru a opri adaugarea de lapte.

Pe panoul de control, puteti selecta si functia de curatare atingand si tindnd apasat butonul marcat cu simbolul picatura timp de
2 secunde.

Espressorul va opri automat curgerea apei dupd preparare. Acest lucru va fi semnalat prin revenirea la modul standby - butoanele
pentru tipul de cafea vor lumina continuu. Fiti atenti la recipient pentru a evita umplerea excesiva. Pentru a turna o cantitate mai
mica, puteti opri curgerea cafelei inainte de timp, apaséand din nou butonul pentru tipul de cafea selectat anterior de pe panoul de
control. Scoateti recipientul cu bautura preparatd din tava de colectare a picaturilor.

AVERTISMENT! Recipientul care contine bautura preparata este fierbinte. Tineti-l de maner sau, daca nu exista maner, prote-
jati-vd ména cu 0 manusa rezistenta la céldura.

Daca doriti sa preparati si alte bauturi, pregatiti espressorul pentru utilizare din nou. Detasati portafiltrul din carcasa, turnati ca-
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feaua ramasa, clatiti sita si portafiltrul sub jet de apa caldutd si stergeti-le. Apoi, umpleti sita cu o altd portie de boabe de cafea
mécinata, atasati portafiltrul la suportul espressorului si preparati o alta bautura asa cum este descris mai sus.

Dupa ce ati terminat de preparat cafeaua, opriti aparatul de cafea apasand butonul de pornire. Apoi, scoateti portafiltrul si sita
si curatati ambele componente de orice reziduuri de cafea. Asteptati ca duza de lapte sé se raceascd, apoi curatati-o de orice
reziduuri de lapte si cafea. Continuati cu intretinerea descrisd in manual.

Recipientul de lapte poate fi scos din aparat si depozitat in frigider atunci cand aparatul nu este utilizat.

Curétarea aparatului de cafea

Pentru a curata aparatul de cafea, goliti si curatati mai intéi rezervorul de lapte cu sistemul de spumare. Umpleti rezervorul de apa
si umpleti rezervorul de lapte cu apa curatd. Asezati un recipient mare si gol pe tava de picurare, sub duzele de distribuire a cafelei
si laptelui. Rotiti butonul de pe rezervorul de lapte catre simbolul picaturii. Apoi, atingeti si mentineti apasat butonul marcat cu
simbolul picaturii de pe panoul de control timp de 2 secunde pentru a incepe curétarea. Aceasta va clati sistemul de preparare a
cafelei si sistemul de spumare a laptelui. Dupd aproximativ 1 minut, curdtarea va fi completd. Goliti recipientul din tava de picurare
si goliti si curatati rezervorul de lapte cu sistemul de spumare. Reasamblati toate componentele aparatului de cafea.

Prepararea cafelei in capsule ESE

Produsul este livrat cu o sita pentru prepararea capsulelor de cafea ESE. Pentru a prepara acest tip de cafea, asezati sita in
portafiltru, apoi asezati capsula de cafea in sita (XIII). Montati portafiltrul in manerul aparatului de cafea si selectati tipul de cafea
atingand butonul de pe panoul de control.

Tavé de incalzire

Partea superioara a aparatului de cafea are o tava metalica de incalzire care se incélzeste pe masura ce aparatul se incalzeste
si ramane caldd o perioada. Aceasta tava este folosita pentru a incalzi recipientele de cafea. Asezati un recipient uscat si curat cu
susul in jos pe tava. Se va incélzi dupa un timp. Se recomanda ca, dupd spalarea si uscarea recipientului, acesta sa fie asezat pe
tava de incélzire a aparatului de cafea pentru a-i creste temperatura inainte de a prepara urmatoarea bautura.

Atentie: Chiar si dupa deconectarea aparatului de cafea de la sursa de alimentare prin scoaterea stecherului din priza, tava de
incalzire ramane calda o perioada de timp. Acest lucru se datoreaza inertiei termice. Nu incercati sa accelerati racirea tavii in
niciun fel.

Reglarea volumului de cafea

Espressorul va permite sa introduceti propriile setdri pentru a ajusta volumul bauturilor preparate in functie de nevoile dumnea-
voastra.

Pentru a regla espresso-ul sau espresso-ul dublu, atingeti si mentineti apasat butonul espresso sau espresso-ul dublu timp de 2
secunde. Aparatul va emite trei bipuri pentru a confirma setarea. Prepararea cafelei va incepe. Odata ce volumul dorit de cafea
este atins, atingeti imediat din nou butonul pentru cafeaua selectatd anterior. Prepararea cafelei se va incheia, iar aparatul va
emite trei bipuri pentru a confirma ca volumul setat de cafea a fost salvat si va reveni la modul standby. Timpul de preparare poate
fi reglat de la 8 la 60 de secunde.

Pentru a regla Cappuccino sau Cafe Latte, atingeti si mentineti apasat butonul Cappuccino, Double Cappuccino, Cafe Latte sau
Double Caffe Latte timp de 2 secunde. Aparatul va emite 3 bip-uri pentru a confirma modul de setare. Prepararea laptelui spumat
va incepe. Odata ce se atinge volumul dorit de lapte, atingeti imediat din nou butonul pentru cafeaua selectata anterior. Aparatul
va emite 3 bip-uri pentru a confirma ca volumul de lapte a fost salvat. Adaugarea laptelui se va finaliza, iar apoi va incepe prepa-
rarea cafelei. Dupd ce se atinge volumul dorit de cafea, atingeti imediat din nou butonul pentru cafeaua selectatd anterior. Aparatul
va emite 3 bip-uri pentru a confirma ca volumul de cafea a fost salvat si va reveni in modul standby. Timpii de preparare a laptelui
spumat pot fi setati de la 6 la 120 de secunde, iar timpii de preparare a cafelei pot fi setati de la 8 la 60 de secunde.

Oprire automata
Dupa 15 minute de inactivitate, dispozitivul se va opri automat si toate luminile de pe panoul de control se vor stinge. Puteti reporni
dispozitivul atingand butonul de alimentare.

INTRETINERE, TRANSPORT SI DEPOZITARE

Intretinerea aparatului de cafea .
Intrucét acest produs este destinat preparérii bauturilor destinate consumului, trebuie mentinut curat si intretinut periodic. Intreti-
nerea nu este acoperita de garantie. Nerespectarea corecta a intretinerii poate duce la respingerea oricéror reclamatii in garantie
si poate anula garantia produsului.

Inainte de prima utilizare: sita, portfiltrul, rezervorul de apa si rezervorul de lapte trebuie curatate conform descrierii de mai jos.
AVERTISMENT! Toate operatiunile de intretinere trebuie efectuate cu produsul oprit. Pentru a face acest lucru, deconectati cablul
de alimentare de |a priza de perete.

AVERTISMENT! Inainte de a incepe orice operatiune de intretinere, ldsati toate componentele sé se raceasca complet. Nu acce-
lerati procesul de racire in niciun fel, de exemplu prin umplerea aparatului cu apa rece.

Imediat dupd fiecare utilizare, scoateti portafiltrul si sita si aruncati boabele de cafea folosite. Deoarece sita si sita pot fi fierbinti,
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loviti usor portafiltrul de marginea recipientului si aruncati boabele de cafea folosite. Apoi, clatiti sita si sita sub jet de apa calduta
si abia apoi scoateti sita din portafiltru dupa ce s-a racit. Clatiti din nou ambele componente separat pentru a indeparta orice urma
de cafea macinata si uscati-le cu o carpa sau un prosop de hartie.

Spalati regulat rezervorul si duza de lapte pentru a indepérta orice reziduuri de lapte din interiorul sistemului de spumare. Scoa-
teti-le din masina si spalati-le sub jet de apa calduta cu detergent de vase, apoi uscati-le cu o carpa sau un prosop de hértie.
AVERTISMENT! Nerespectarea acestei proceduri poate duce la uscarea laptelui, restrictionarea fluxului sau infundarea completa
a sistemului de spumare a laptelui. Reziduurile de lapte prezinta un risc bacteriologic. Chiar si un sistem de spumare a laptelui
partial infundat poate deteriora espressorul.

Tava de colectare a picaturilor este conceputa pentru a colecta orice apd sau bauturd ramasa care se scurge din gura de scurgere
a portfiltrului. Dac tava de colectare a picaturilor se umple, scoateti cu grija capacul si goliti reziduul. Apoi, stergeti-o cu o carpa
sau un prosop de hartie si puneti la loc capacul pe tava de colectare a picaturilor. Nu utilizati espressorul fara ca tava de colectare
s fie instalata corect. Se recomanda golirea si curatarea regulata a tavii de colectare a picaturilor.

Curatati rezervorul de apa dupad ce I-ati scos din dispozitiv. Clatiti-| cu apa curata si apoi goliti-l. Lasati-| s& se usuce cu capacul
deschis sau umpleti-l cu apa curata si reinstalati-| in dispozitiv.

Restul componentelor dispozitivului nu sunt potrivite pentru imersia in apa sau expunerea la jet de apa.

Niciuna dintre componentele aparatului nu este potrivita pentru masina de spélat vase sau pentru spalarea cu jet de inalté presi-
une. Rezervorul de apa si rezervorul de lapte trebuie golite si curétate cel putin o daté pe zi.

Curatati carcasa si piesele care nu pot fi spalate cu jet de apa folosind o lavetd moale, usor umeda, apoi stergeti-le.

Indepértarea depozitelor minerale

In functie de calitatea apei, in interiorul sistemului de apa se pot forma minerale precipitate din ap& in timpul procesului de incélzire
(depuneri de calcar). Acest lucru este normal, dar poate deteriora aparatul sau ii poate reduce performanta. Daca se acumuleaza
depuneri, indepartati-le folosind acid acetic sau citric. Turnati 0,5 litri de otet sau 40 de grame de acid citric in recipient, completati
recipientul cu apd, apoi turnati-l in rezervorul de apa al espressorului. Instalati rezervorul in espressor. Instalati portfiltrul cu una
dintre site. Asezati recipientul sub guri de scurgere ale portfiltrului si atingeti butonul Double Espresso. Dupa preparare, atingeti
butonul Double Cafe Latte. Asteptati pana cand curgerea apei se opreste si scoateti portfiltrul si sita. Clatiti portfiltrul si sita cu apa
calduta curenta pentru a le raci. Instalati a doua sitd in portfiltru, portfiltrul in espressor si repetati procedura.

Dupa ce ati terminat detartrarea, scoateti rezervorul de apa, goliti orice solutie ramasa, clatiti-l si umpleti-l cu apa curata. Repetati
intreaga procedura de clatire (atét sitele, cat si duza) cu apé curatd. Aceasta va indepérta orice solutie de curatare ramasa din
interiorul aparatului de cafea.

Procedura de indepértare a depozitelor minerale trebuie efectuata cel putin o data pe luna.

Nota: Depozitele minerale se vor acumula mai lent daca se foloseste apa filtrata pentru prepararea cafelei. .
Nota: Pentru indepartarea depunerilor minerale se pot utiliza fluide speciale, preparate special, concepute in acest scop. Inainte
de a utiliza fluidul, cititi si urmati instructiunile incluse impreund cu fluidul.

Depozitare si transport

Cand depozitati dispozitivul, depozitati-| intr-o incapere inchisd, feritd de praf, murdarie si umiditate. Se recomanda depozitarea
dispozitivului in ambalajul original. Depozitati dispozitivul in pozitia de functionare. Nu il stivuiti in straturi.

Transportati dispozitivul in ambalajul original. Protejati- de socuri excesive in timpul transportului. Nu asezati nimic deasupra
dispozitivului in timpul depozitérii sau transportului. Depozitati si transportati dispozitivul cu rezervorul de apa gol si uscat.

DATE TEHNICE
Parametru Unitate de masura Valoare
Numér de catalog 68503
Tensiune nominala [V~ 220 - 240
Frecventa nominala [Hz] 50 - 60
Puterea nominald a aparatului de cafea w] 1350
Clasa de izolatie |
Presiunea de lucru [bar] 20
Capacitatea rezervorului de apd U] 18
Capacitatea rezervorului de lapte Mn 0,43
Masa [ka] 53
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CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO
Una maquina de espresso a presion se utiliza para preparar café. Los granos de café molidos se colocan en un colador especial
en el portafiltro. El agua del tanque de espresso se introduce a alta presion a través de los granos de café molidos y fluye como
bebida a un recipiente ubicado debajo de las salidas del portafiltro. El dispositivo también cuenta con una boquilla independiente

para espumar leche. Este dispositivo esta disefiado exclusivamente para uso doméstico. El funcionamiento correcto, fiable y
seguro del dispositivo depende de su uso correcto; por lo tanto:

Antes de utilizar el dispositivo, lea todo el manual y consérvelo.
El proveedor no es responsable de ningun dafio resultante del incumplimiento de las normas de seguridad y recomendaciones
de este manual.

EQUIPO

El producto se entrega completo, pero requiere cierta preparacion, como se describe mas adelante en el manual. Los accesorios
incluyen un portafiltro, dos coladores de diferentes capacidades, un colador para capsulas ESE, una taza medidora de café con
prensador y un prensador.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

jADVERTENCIA! El dispositivo puede calentarse mucho durante su funcionamiento. Tenga
cuidado al manipularlo.

Recomendaciones para transporte e instalacion

El dispositivo solo debe colocarse sobre una superficie dura, plana, uniforme y no infla-
mable, resistente a altas temperaturas. La superficie debe ser capaz de soportar el peso
del dispositivo y el agua que contenga. Asegurese de dejar un espacio de al menos 10 cm
alrededor de las paredes laterales del dispositivo y no coloque ningun material sensible al
calor sobre él. Esto permitira una ventilacion adecuada. No lo coloque cerca del borde de
una mesa, por ejemplo. No coloque nada sobre el dispositivo. Esto impedira la circulacion
del aire y podria causar dafios al dispositivo o un incendio. No coloque el dispositivo cerca
de materiales inflamables, como cortinas o cortinas. No cologue ningun dispositivo eléctrico
sobre el dispositivo. Durante el funcionamiento se libera vapor, lo que puede provocar un
cortocircuito y una descarga eléctrica. No perfore agujeros en el dispositivo ni le haga nin-
guna otra modificacion que no sea la descrita en el manual. No mueva el dispositivo tirando
del cable de alimentacion. La temperatura en el lugar de instalacion y uso del dispositivo
debe estar en el rango de +10°C + +38°C, y la humedad relativa debe ser inferior al 90% sin
condensacion.

Recomendaciones para conectar el producto a la fuente de alimentacion

Antes de conectar el dispositivo a la red eléctrica, asegurese de que el voltaje, la frecuencia
y la capacidad de la red eléctrica coincidan con los valores indicados en la placa de caracte-
risticas del producto. El enchufe debe ser compatible con la toma de corriente. No modifique
el enchufe ni la toma para adaptarlo a sus necesidades. El dispositivo debe conectarse
directamente a una sola toma de corriente. Se prohiben los alargadores, las tomas mulltiples
o las tomas dobles. El circuito de red debe estar equipado con un conductor de proteccion y
un fusible de 16 A. Evite el contacto del cable de alimentacion con bordes afilados, objetos
o superficies calientes. Al utilizar el dispositivo, el cable de alimentacion debe estar siempre
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completamente desenrollado y colocado de forma que no obstruya su funcionamiento. El
cable de alimentacion debe estar colocado de forma que el enchufe del dispositivo pueda
desconectarse rapidamente en todo momento. Al desconectar el cable de alimentacion, tire
siempre de la carcasa del enchufe, nunca del cable. Si el cable de alimentacion o el enchufe
se dafian, desconéctelos inmediatamente de la red eléctrica y pdngase en contacto con un
centro de servicio técnico autorizado del fabricante para su sustitucion. No utilice el dispo-
sitivo con un cable de alimentacion o un enchufe dafiados. Si el cable de alimentacion o el
enchufe estan dafiados, no se pueden reparar y deben reemplazarse por unos nuevos que
no presenten fallas.

Recomendaciones de uso

jADVERTENCIA! Este dispositivo emite vapor o un chorro de agua a alta temperatura. Evite
el contacto del cuerpo con el vapor o el chorro de agua, ya que podria causar quemaduras
graves.

iAdvertencia! Este aparato esta disefiado unicamente para preparar café. No lo utilice para
preparar ni calentar otras bebidas. El aparato solo debe utilizarse con los accesorios sumi-
nistrados o los especificados por el fabricante. El cable de alimentacion debe estar comple-
tamente desenrollado durante su uso. Un cable enrollado puede sobrecalentarse y crear
riesgo de incendio y descarga eléctrica. Asegurese de que el suelo cerca del aparato no
sea resbaladizo para evitar resbalones, lo que podria provocar lesiones graves. Llene el
aparato Unicamente con agua fria. Llene el depdsito del producto Unicamente vertiendo
agua segun las instrucciones. Si el depdsito no es desmontable del aparato, desenchufe el
cable de alimentacion de la toma de corriente durante el llenado. Nunca sumerja el depdsito
ni el aparato en agua. Si salpica agua al llenar el depdsito, séquelo bien antes de conectar
el aparato a la corriente. No utilice el aparato sin agua. El nivel de agua debe estar siempre
entre las marcas de minimo y maximo. Un nivel de agua inferior puede dafiar el aparato o
impedir que arranque.

jADVERTENCIA! No abra la tapa mientras se prepara el café. No intente reparar, desmon-
tar ni modificar el aparato usted mismo. Todas las reparaciones de este producto deben ser
realizadas por un centro de servicio técnico autorizado. El aparato puede ser utilizado por
nifos mayores de 8 afios si estan supervisados o han recibido instrucciones sobre como
usarlo de forma segura y comprenden los riesgos. La limpieza y el mantenimiento no deben
ser realizados por nifios menores de 8 afos y bajo supervision. Mantenga el aparato y su
cable de alimentacion fuera del alcance de los nifios menores de 8 afios. No utilice produc-
tos quimicos agresivos, disolventes, agentes causticos, alcohol, gasolina ni abrasivos para
limpiar el producto.

SERVICIO
Preparandose para el trabajo

Desembale el producto, retirando todo el material de embalaje. Desenrolle el cable. Cologue el dispositivo segun las instruccio-
nes del manual. Antes del primer uso, lave los componentes del dispositivo segun las instrucciones de la seccién de manteni-

miento del producto.
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Dosificacién de agua y puesta en marcha de la cafetera

Retire el depdsito de agua deslizandolo hacia arriba. Abra la tapa y llénelo con agua fria y limpia. El nivel de agua debe estar
entre las marcas de minimo (MIN) y méaximo (MAX). Cierre la tapa del depdsito y vuelva a colocarla en su alojamiento, en la parte
trasera de la cafetera (V).

Conecte el cable de alimentacion a una toma de corriente; la luz de encendido se iluminard, indicando el modo de espera. Toque
el botén de encendido (a) en el panel de control tactil (IV). Las luces del botén de café parpadearan, indicando que la maquina se
estd calentando. Dependiendo de la maquina y la temperatura ambiente, el calentamiento puede tardar hasta 2 minutos. Espere
a que se complete el calentamiento. Cuando las luces dejen de parpadear y permanezcan encendidas, el calentamiento habra
finalizado. La maquina estara ahora en modo de espera y podra empezar a preparar café.

iNota! Si el depdsito de agua esta vacio, la cafetera le pedira que lo rellene inmediatamente. Esto se indicara mediante el parpa-
deo de todas las luces del panel de control. A continuacion, debera rellenar el depésito de agua. Después, enjuague la cafetera,
prepare el café que prefiera y vierta el agua del enjuague por el fregadero, por ejemplo.

Dosificacioén de granos de café molidos

Seleccione el tipo de colador. Un colador pequefio es adecuado para preparar una taza de café, mientras que uno grande es
adecuado para dos. Coloque el colador en el portafiltro (V). Con la taza medidora incluida, vierta el café molido en el colador y
apriételo con la parte plana de la taza o un prensador. El nivel de café no debe sobrepasar el borde del colador y el simbolo de
nivel. Limpie bien el borde del colador y el portafiltro para eliminar cualquier residuo de café.

Nota: Los granos de café para maquinas de espresso deben estar bien molidos. No deben estar ni muy finos ni muy gruesos. Si la
bebida sale muy despacio del portafiltro, significa que los granos estan molidos muy finos. Si la bebida no es lo suficientemente fuerte,
significa que los granos estan molidos muy gruesos. El método de molienda adecuado debe determinarse mediante experimentacion.
Coloque el portafiltro con el colador y el café molido en el portafiltros de la maquina de espresso. Para ello, gire el mango del
portafiltro en sentido antihorario e introdtizcalo en la ranura de la maquina (VII) en la posicién marcada con el simbolo de desblo-
queo. Manteniendo el portafiltro a la misma altura, girelo completamente a la derecha hasta la posicion marcada con el simbolo de
bloqueo. Un mango del portafiltro correctamente instalado queda perpendicular a la parte frontal de la maquina de espresso (VIII).

Dosificacion de leche

La cafetera expreso estd equipada con un tanque de leche y una funcién automatica de calentamiento y espumado de leche.
Para verter la leche, primero deslice el deslizador de bloqueo hacia abajo hasta la posicion marcada con un candado abierto (X).
Tire del tanque de leche hacia adelante y retire la tapa superior. Luego, vierta la leche en el tanque, sin exceder el nivel maximo
(MAX). Vuelva a colocar la tapa del tanque, colocando el tubo de entrada en la leche, y luego inserte el tanque en la cafetera
expreso (IX). Mueva el deslizador de bloqueo hasta la posicién marcada con un candado cerrado (X). Use la perilla para selec-
cionar el nivel de espumado de leche. Al girar la perilla en el sentido de las agujas del reloj, disminuye el nivel de espumado de
leche, mientras que al girarla en el sentido contrario a las agujas del reloj, lo aumenta (XI). Usando la palanca en la parte frontal
del tanque, gire la boquilla dispensadora de leche espumada para que su salida se dirija hacia el recipiente (XII).

jAtencion! Si el depdsito de leche no esta presente o esta mal instalado, por ejemplo, con la corredera de blogueo en la posicion
de candado abierto, no se podran preparar las variedades de café con leche. Las luces indicadoras de café con leche del panel
de control no se encenderan. En este caso, rellene el deposito con leche e instalelo correctamente en la cafetera. A continuacion,
mueva la corredera de bloqueo a la posicion superior con el simbolo del candado cerrado.

jADVERTENCIA! Al espumar leche, puede salir leche caliente y vapor a presion por la boquilla. Esto podria provocar salpicadu-
ras de leche. Tenga cuidado de no quemarse.

jADVERTENCIA! La boquilla esta disefiada exclusivamente para espumar leche. No utilice esta boquilla para espumar otros
alimentos, como crema, leche condensada, yogur, etc.

Preparacion de café molido

Coloque un recipiente (vaso, taza 0 mug) sobre la bandeja de goteo para recibir el café. El portafiltro tiene dos salidas, y el reci-
piente debe estar colocado de forma que ambos chorros de la bebida fluyan hacia él. Si prepara café sin leche, también puede
colocar dos recipientes, uno debajo de cada salida.

Toque el botdn con el simbolo del termémetro (b) para ajustar la temperatura de preparacion del café. Cada vez que lo toque, la
temperatura cambiara entre 90°C, 93°C y 96°C. La seleccion de la temperatura se confirmara con tres parpadeos del indicador
luminoso y un pitido.

Toque el botdn del tipo de café deseado para comenzar a prepararlo. La luz del café seleccionado parpadeara, indicando que la
bebida se esta preparando. La maquina permite preparar varios tipos de café con o sin leche: Espresso (c), Espresso Doble (d),
Cappuccino (i), Cappuccino Doble (j), Café Latte (k), Café Latte Doble (I).

Para afiadir mas leche espumada a su bebida, pulse el botén Cappuccino (i) dos veces. La leche empezara a espumarse. Una
vez alcanzada la cantidad deseada, pulse el boton de nuevo para dejar de afiadir leche.

En el panel de control, también puedes seleccionar la funcién de limpieza tocando y manteniendo presionado el botén marcado
con el simbolo de la gota durante 2 segundos.

La cafetera detendra automaticamente el flujo de agua después de preparar el café. Esto se indicara volviendo al modo de espe-
ra; los botones del tipo de café se iluminaran continuamente. Vigile el recipiente para evitar que se llene demasiado. Para verter
una cantidad menor, puede detener el flujo de café antes de tiempo en cualquier momento pulsando de nuevo el botdn del tipo
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de café seleccionado previamente en el panel de control. Retire el recipiente con la bebida preparada de la bandeja de goteo.
jADVERTENCIA! El recipiente que contiene la bebida preparada esta caliente. Sujételo por el asa o, si no tiene asa, protéjase
la mano con un guante resistente al calor.

Si desea preparar mas bebidas, prepare la maquina de espresso para volver a usarla. Retire el portafiltro de la carcasa, vacie el café
restante, enjuague el colador y el portafiltro con agua tibia corriente y séquelos. A continuacidn, llene el colador con otra porcién de
café molido, coloque el portafiltro en el soporte de la maquina de espresso y prepare otra bebida como se describe anteriormente.
Una vez finalizada la preparacion, apague la cafetera presionando el botén de encendido. Luego, retire el portafiltro y el colador
y limpie ambos componentes para eliminar cualquier residuo de café. Espere a que la boquilla de leche se enfrie y luego limpiela
para eliminar cualquier residuo de leche y café. Continde con el mantenimiento descrito en el manual.

El recipiente de leche se puede extraer de la maquina y guardar en el refrigerador cuando la maquina no esté en uso.

Limpieza de la maquina de café

Para limpiar la cafetera, primero vacie y limpie el depdsito de leche con el sistema de espumado. Llene el depdsito de agua y
llénelo con agua limpia. Cologue un recipiente grande y vacio en la bandeja de goteo, debajo de las boquillas dispensadoras de
café y leche. Gire la perilla del depdsito de leche hasta el simbolo de la gota. A continuacion, mantenga pulsado el boton con el
simbolo de la gota en el panel de control durante 2 segundos para iniciar la limpieza. Esto enjuagara el sistema de preparacion
de café y el sistema de espumado de leche. Después de aproximadamente 1 minuto, la limpieza estara completa. Vacie el
recipiente de la bandeja de goteo y vacie y limpie el depésito de leche con el sistema de espumado. Vuelva a montar todos los
componentes de la cafetera.

Preparacion de café en capsulas ESE

El producto incluye un colador para preparar capsulas de café ESE. Para preparar este tipo de café, coloque el colador en el
portafiltro y luego la capsula de café en el colador (XIII). Coloque el portafiltro en el asa de la cafetera y seleccione el tipo de café
tocando el botdn en el panel de control.

Bandeja calentadora

La parte superior de la cafetera cuenta con una bandeja metalica de calentamiento que se calienta a medida que la maquina se
calienta y se mantiene caliente durante un rato. Esta bandeja se utiliza para calentar los recipientes de café. Coloque un reci-
piente seco y limpio boca abajo sobre la bandeja. Se calentara después de un rato. Se recomienda colocar el recipiente sobre la
bandeja de calentamiento de la cafetera para que aumente su temperatura antes de preparar la siguiente bebida.

Nota: Incluso después de desconectar la cafetera de la corriente, la bandeja calentadora permanece caliente durante un tiempo.
Esto se debe a la inercia térmica. No intente acelerar el enfriamiento de la bandeja de ninguna manera.

Ajuste del volumen del café

La maquina de café le permite introducir sus propias configuraciones para ajustar el volumen de las bebidas preparadas a sus
necesidades.

Para ajustar el café espresso o espresso doble, mantenga pulsado el boton de espresso o espresso doble durante 2 segundos.
La maquina emitira tres pitidos para confirmar el ajuste. Comenzara la preparacion del café. Una vez alcanzado el volumen de
café deseado, vuelva a pulsar inmediatamente el botén del café seleccionado previamente. La preparacion finalizara y la maqui-
na emitira tres pitidos para confirmar que el volumen de café configurado se ha guardado y volvera al modo de espera. El tiempo
de preparacion se puede ajustar de 8 a 60 segundos.

Para ajustar el Cappuccino o el Café Latte, mantenga presionado el boton Cappuccino, Double Cappuccino, Cafe Latte o Double
Caffe Latte durante 2 segundos. La méaquina emitira 3 pitidos para confirmar el modo de ajuste. Comenzara la preparacion de la
leche espumada. Una vez alcanzado el volumen de leche deseado, vuelva a tocar inmediatamente el boton del café seleccionado
anteriormente. La méaquina emitira 3 pitidos para confirmar que el volumen de leche se ha guardado. Terminara de afiadirse la
leche y comenzard la preparacion del café. Una vez alcanzado el volumen de café deseado, vuelva a tocar inmediatamente el
boton del café seleccionado anteriormente. La maquina emitira 3 pitidos para confirmar que el volumen de café se ha guardado y
volverd al modo de espera. Los tiempos de preparacion de la leche espumada se pueden configurar de 6 a 120 segundos, y los
tiempos de preparacion del café se pueden configurar de 8 a 60 segundos.

Apagado automatico
Tras 15 minutos de inactividad, el dispositivo se apagara automaticamente y todas las luces del panel de control se apagaran.
Puede reiniciar el dispositivo tocando el botdn de encendido.

MANTENIMIENTO, TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO

Mantenimiento de la méquina de café

Dado que este producto esta disefiado para preparar bebidas de consumo, debe mantenerse limpio y recibir mantenimiento
regularmente. El mantenimiento no esta cubierto por la garantia. EI mantenimiento inadecuado puede resultar en el rechazo de
cualquier reclamacion de garantia y la anulacion de la misma.

Antes del primer uso: el colador, el portafiltro, el depésito de agua y el depésito de leche deben limpiarse como se describe a
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continuacion.

jADVERTENCIA! Todo mantenimiento debe realizarse con el producto apagado. Para ello, desconecte el cable de alimentacion
de la toma de corriente.

jADVERTENCIA! Antes de comenzar cualquier mantenimiento, deje que todos los componentes se enfrien por completo. No
acelere el proceso de enfriamiento de ninguna manera, por ejemplo, llenando el aparato con agua fria.

Inmediatamente después de cada uso, retire el portafiltro y el colador, y deseche los granos de café usados. Dado que el colador y el
colador pueden estar calientes, golpee suavemente el portafiltro contra el borde del recipiente y deseche los granos de café usados.
Luego, enjuague el colador y el colador con agua tibia corriente y solo entonces retire el colador del portafiltro cuando se haya enfriado.
Enjuague ambos componentes por separado para eliminar cualquier resto de café molido y séquelos con un pafio o una toalla de papel.
Lave regularmente el depdsito y la boquilla de leche para eliminar cualquier residuo de leche del sistema de espumado. Retirelos
de la maquina, lavelos con agua tibia corriente y detergente lavavajillas y séquelos con un pafio o una toalla de papel.
jADVERTENCIA! Si no se sigue este procedimiento, la leche podria secarse, restringir el flujo o obstruir por completo el sistema
de espumado. Los residuos de leche representan un riesgo bacterioldgico. Incluso un sistema de espumado parcialmente obs-
truido puede dafar la maquina de espresso.

La bandeja de goteo esta disefiada para recoger el agua o los restos de bebida que se filtran por el portafiltro. Si se llena, retire
la tapa con cuidado y vacie el residuo. Seque con un pafio o una toalla de papel y vuelva a colocar la tapa. No utilice la cafetera
expreso sin la bandeja de goteo correctamente instalada. Se recomienda vaciarla y limpiarla periddicamente.

Limpie el depdsito de agua después de retirarlo del dispositivo. Enjuaguelo con agua limpia y luego vacielo. Déjelo secar con la
tapa abierta o llénelo con agua limpia y vuelva a colocarlo en el dispositivo.

Los demas componentes del aparato no son aptos para la inmersion en agua ni para la exposicion a chorros de agua.

Ninguno de los componentes del aparato es apto para lavavajillas ni para chorro de agua a alta presion. El depdsito de agua y el
de leche deben vaciarse y limpiarse al menos una vez al dia.

Limpie la carcasa y las partes que no se puedan lavar con chorro de agua con un pafio suave ligeramente humedo y luego séquelas.

Eliminacion de depésitos minerales

Dependiendo de la calidad del agua, pueden formarse en el sistema minerales precipitados durante el calentamiento (incrusta-
ciones). Esto es normal, pero puede dafiar el aparato o reducir su rendimiento. Si se acumulan depdsitos, eliminelos con &cido
acético o citrico. Vierta 0,5 litros de vinagre o 40 gramos de &cido citrico en el recipiente, rellene el recipiente con agua y viértalo
en el deposito de agua de la maquina de espresso. Instale el depdsito en la maquina de espresso. Instale el portafiltro con uno
de los filtros. Coloque el recipiente debajo de las boquillas del portafiltro y toque el botdn Double Espresso. Después de preparar
el café, toque el boton Double Cafe Latte. Espere a que se detenga el flujo de agua y retire el portafiltro y el filtro. Enjuague el
portafiltro y el filtro con agua corriente tibia para enfriarlos. Instale el segundo filtro en el portafiltro, el portafiltro en la maquina de
espresso Y repita el procedimiento.

Una vez descalcificada, retire el depdsito de agua, vacie la solucidn restante, enjuaguelo y llénelo con agua limpia. Repita todo
el proceso de enjuague (tanto los filtros como la boquilla) con agua limpia. Esto eliminara cualquier resto de solucion de limpieza
del interior de la cafetera.

El procedimiento de eliminacion de depésitos minerales debe realizarse al menos una vez al mes.

Nota: Los depdsitos minerales se acumularan mas lentamente si se utiliza agua filtrada para preparar café.

Nota: Se pueden utilizar fluidos especiales ya preparados, disefiados para este fin, para eliminar los depdsitos minerales. Antes
de usar el fluido, lea y siga las instrucciones incluidas.

Almacenamiento y transporte

Al guardar el dispositivo, guardelo en un lugar cerrado, protegido del polvo, la suciedad y la humedad. Se recomienda guardarlo
en su embalaje original. Guardelo en posicion de funcionamiento. No lo apile.

Transporte el dispositivo en su embalaje original. Protéjalo de golpes fuertes durante el transporte. No coloque nada sobre el
dispositivo durante su almacenamiento o transporte. Guarde y transporte el dispositivo con el depdsito de agua vacio y seco.

DATOS TECNICOS
Parametro Unidad de medida Valor
Numero de catélogo 68503
Tension nominal [V~] 220 - 240
Frecuencia nominal [Hz] 50 - 60
Potencia nominal de la cafetera W] 1350
Clase de aislamiento |
Presion de trabajo [bar] 20
Capacidad del tanque de agua 1 18
Capacidad del tanque de leche 1 0,43
Masa [kq] 53
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CARACTERISTIQUES DU PRODUIT
Une machine a expresso a pression sert a préparer du café. Les grains de café moulus sont placés dans un filtre spécial, placé
dans le porte-filtre. L'eau du réservoir & expresso est forcée a travers les grains de café moulus sous haute pression et s'écoule
sous forme de boisson dans un récipient placé sous les sorties du porte-filtre. L'appareil dispose également d’'une buse séparée

pour faire mousser le lait. Cet appareil est destiné a un usage domestique uniquement. Son bon fonctionnement, sa fiabilité et sa
sécurité dépendent d'une utilisation correcte. Par conséquent:

Avant d'utiliser I'appareil, veuillez lire I'intégralité du manuel et le conserver.
Le fournisseur n’est pas responsable des dommages résultant du non-respect des regles de sécurité et des recommandations
de ce manuel.

EQUIPEMENT

Le produit est livré complet, mais une préparation est nécessaire, comme décrit plus loin dans le manuel. Les accessoires com-
prennent un porte-filtre, deux filtres de différentes capacités, un filtre pour dosettes ESE, un doseur a café avec tamper et un tamper.

CONSIGNES DE SECURITE

ATTENTION! L'appareil peut devenir trés chaud pendant son fonctionnement. Soyez pru-
dent lors de sa manipulation.

Recommandations pour le transport et linstallation

L'appareil doit étre placé uniquement sur une surface dure, plane, réguliere et ininflam-
mable, résistante aux températures élevées. Cette surface doit pouvoir supporter le poids
de l'appareil et de 'eau qu'il contient. Prévoyez un espace d'au moins 10 cm autour des
parois latérales de I'appareil et ne placez aucun matériau sensible a la chaleur au-dessus
de I'appareil. Cela permettra une bonne ventilation. Ne le placez pas prés du bord d’une
table, par exemple. Ne posez rien dessus. Cela génerait la circulation de lair et pourrait
I'endommager ou provoquer un incendie. Ne placez pas I'appareil a proximité de matériaux
inflammables, tels que des rideaux ou des tentures. Ne placez aucun appareil électrique
au-dessus de I'appareil. De la vapeur se dégage pendant le fonctionnement, ce qui peut
provoquer un court-circuit et une électrocution. Ne percez aucun trou dans l'appareil et n'y
apportez aucune autre modification que celles décrites dans le manuel. Ne déplacez pas
Iappareil en tirant sur le cordon d'alimentation. La température sur le lieu d'installation et
d'utilisation de 'appareil doit étre comprise entre +10°C + +38°C et 'humidité relative doit étre
inférieure & 90% sans condensation.

Recommandations pour le raccordement du produit a I'alimentation électrique

Avant de brancher I'appareil, assurez-vous que la tension, la fréquence et la capacité du
réseau correspondent aux valeurs indiquées sur la plaque signalétique du produit. La fiche
doit étre adaptée a la prise. Ne modifiez pas la fiche ou la prise selon vos besoins. L'ap-
pareil doit étre branché directement sur une seule prise secteur. Les rallonges, multiprises
ou prises doubles sont interdites. Le circuit électrique doit étre équipé d'un conducteur de
protection et d'un fusible de 16 A. Evitez tout contact du cordon d'alimentation avec des
bords tranchants, des objets chauds ou des surfaces. Lors de ['utilisation de l'appareil, le
cordon d'alimentation doit toujours étre entierement déroulé et positionné de maniére a ne
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pas géner son fonctionnement. Le cordon d'alimentation doit &tre positionné de maniére
a pouvoir débrancher rapidement la fiche de 'appareil a tout moment. Pour débrancher le
cordon d'alimentation, tirez toujours sur le boitier de la fiche, jamais sur le cable. Sile cordon
d’alimentation ou la fiche est endommagé, débranchez-le immédiatement de I'alimentation
et contactez un centre de service agréé par le fabricant pour le faire remplacer. N'utilisez pas
Iappareil si le cordon d’alimentation ou la fiche est endommagé. Si le cordon d’alimentation
ou la fiche est endommagé, il ne peut pas étre réparé et doit étre remplacé par un nouveau,
sans défaut.

Recommandations d'utilisation

AVERTISSEMENT! Cet appareil émet de la vapeur ou un jet d'eau & haute température.
Evitez tout contact corporel avec la vapeur ou le jet d'eau, car cela pourrait entrainer de
graves brdlures.

Attention! Cet appareil est destiné uniquement a la préparation du café. Ne l'utilisez pas
pour préparer ou réchauffer d’autres boissons. L'appareil doit étre utilisé uniquement avec
les accessoires fournis ou ceux recommandés par le fabricant. Le cordon d’alimentation doit
étre entierement déroulé pendant I'utilisation. Un cordon enroulé peut surchauffer et créer un
risque d'incendie et de choc électrique. Assurez-vous que le sol a proximité de 'appareil ne
soit pas glissant afin d'éviter toute glissade, ce qui pourrait entrainer des blessures graves.
Remplissez 'appareil uniquement avec de I'eau froide. Remplissez le réservoir uniquement
en versant de I'eau conformément aux instructions. Si le réservoir n'est pas amovible, dé-
branchez le cordon d'alimentation de la prise lors du remplissage. Ne plongez jamais le
réservoir ou 'appareil dans I'eau. En cas d'éclaboussures d’eau lors du remplissage, sé-
chez-le soigneusement avant de brancher 'appareil. N'utilisez pas I'appareil sans eau. Le
niveau d'eau doit toujours se situer entre les reperes minimum et maximum. Un niveau
d’eau inférieur peut endommager I'appareil ou 'empécher de démarrer.

AVERTISSEMENT! N'ouvrez pas le couvercle pendant la préparation du café. N'essayez
pas de réparer, de démonter ou de modifier 'appareil vous-méme. Toute réparation de ce
produit doit étre effectuée par un centre de service agréé. Lappareil peut étre utilisé par des
enfants de 8 ans et plus, s'ils sont surveillés ou s'ils ont regu des instructions d'utilisation siire
et ont compris les risques encourus. Le nettoyage et 'entretien ne doivent pas étre effectués
par des enfants, sauf s'ils sont 4gés de 8 ans ou plus et sous surveillance. Tenez I'appareil
et son cordon d'alimentation hors de portée des enfants de moins de 8 ans. N'utilisez pas
de produits chimiques agressifs, de solvants, d'agents caustiques, d'alcool, d'essence ou
d’abrasifs pour nettoyer l'appareil.

SERVICE

Préparation au travail

Déballez le produit en retirant tous les matériaux d’emballage. Déroulez le cble. Positionnez 'appareil conformément aux instructions
du manuel. Avant la premiére utilisation, lavez les composants de 'appareil conformément aux instructions de la section Entretien.

Dosage de I'eau et démarrage de la machine a café
Retirez le réservoir d’eau en le faisant glisser vers le haut. Ouvrez le couvercle et remplissez-le d’eau froide et propre. Le niveau
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d'eau doit se situer entre les repéres minimum (MIN) et maximum (MAX). Refermez le couvercle et remettez-le dans son logement
a l'arriére de la machine a café (V).

Branchez le cordon d’alimentation sur une prise secteur; le voyant d’alimentation s’allumera, indiquant le mode veille. Appuyez
sur le bouton d’alimentation (a) du panneau de commande tactile (IV). Les voyants du bouton café clignoteront, indiquant que la
machine est en phase de préchauffage. Selon la machine et la température ambiante, le préchauffage peut prendre jusqu’a 2 mi-
nutes. Attendez la fin du préchauffage. Lorsque les voyants arrétent de clignoter et restent allumés, le préchauffage est terminé.
La machine est alors en mode veille et vous pouvez commencer a préparer du café.

Remarque! Si le réservoir d'eau est vide, la machine a café vous invitera a le remplirimmédiatement. Tous les voyants du pan-
neau de commande clignoteront pour vous I'indiquer. Le réservoir d’eau doit alors étre rempli. Rincez ensuite la machine a café,
préparez une tasse de café de votre choix, puis versez I'eau de ringage dans I'évier, par exemple.

Dosage des grains de café moulus

Sélectionnez le type de filtre. Un filtre plus petit convient pour une tasse de café, tandis qu'un filtre plus grand convient pour deux
tasses. Placez le filtre dans le porte-filtre (V1). A I'aide du gobelet doseur fourni, versez les grains de café moulus dans le filtre et
tassez-les avec le coté aplati du gobelet doseur ou un pilon. Le niveau de café ne doit pas dépasser le bord du filtre et le repere
de niveau. Nettoyez soigneusement le bord du filtre et du porte-filtre pour éliminer tout résidu de café.

Remarque: Les grains de café destinés aux machines a expresso doivent étre moulus correctement. lls ne doivent étre ni trop fins
ni trop grossiers. Si la boisson s'écoule trop lentement du bec verseur du porte-filtre, cela signifie que les grains sont moulus trop
finement. Si la boisson n'est pas assez forte, cela signifie que les grains sont moulus trop grossiérement. La méthode de mouture
appropriée doit étre déterminée par I'expérimentation.

Placez le porte-filtre avec le filtre et le marc de café dans le support prévu a cet effet, dans le boitier de la machine a expresso.
Pour ce faire, tournez la poignée du porte-filtre dans le sens inverse des aiguilles d'une montre et insérez-la dans le logement
(V1) du boitier, a 'emplacement marqué du symbole de déverrouillage. Maintenez le porte-filtre a la méme hauteur et tournez-le
complétement vers la droite, jusqu’a I'emplacement marqué du symbole de verrouillage. Une poignée de porte-filtre correctement
installée est perpendiculaire a I'avant de la machine a expresso (VIII).

Dosage du lait

La machine & expresso est équipée d'un réservoir a lait et d'une fonction de chauffage et de moussage automatique du lait. Pour
verser le lait, faites d’'abord glisser le curseur de verrouillage vers le bas jusqu'a la position marquée d’un cadenas ouvert (X). Tirez
le réservoir a lait vers 'avant et retirez le couvercle supérieur. Versez ensuite le lait dans le réservoir, sans dépasser le niveau
maximum (MAX). Remettez le couvercle du réservoir en place, placez le tube d’admission dans le lait, puis insérez le réservoir
dans la machine a expresso (IX). Déplacez le curseur de verrouillage vers la position marquée d'un cadenas fermé (X). Utilisez le
bouton pour sélectionner le niveau de mousse de lait. Tournez le bouton dans le sens horaire pour diminuer le niveau de mousse
de lait, tandis que tournez-le dans le sens antihoraire pour 'augmenter (XI). A I'aide du levier situé a I'avant du réservoir, tournez
la buse de distribution de lait moussé de maniére a ce que sa sortie soit dirigée vers le récipient (XII).

Attention! Si le réservoir a lait est manquant ou mal installé, par exemple avec le curseur de verrouillage en position cadenas
ouvert, les variétés de café au lait ne pourront pas étre préparées. Les voyants du panneau de commande ne s'allumeront pas.
Dans ce cas, remplissez le réservoir de lait et installez-le correctement dans la machine a café. Ensuite, déplacez le curseur de
verrouillage en position haute, avec le symbole du cadenas fermé.

ATTENTION! Lors du moussage du lait, du lait chaud et de la vapeur sous pression peuvent s'échapper de la buse. Cela peut
provoquer des éclaboussures. Attention a ne pas vous briler.

ATTENTION! La buse est uniquement destinée a faire mousser le lait. Ne pas faire mousser d’autres aliments, comme la créme,
le lait concentré, le yaourt, etc.

Préparation du café moulu

Placez un récipient (verre, mug ou tasse) sur le bac d'égouttage pour recueillir le café. Le porte-filtre posséde deux sorties et le
récipient doit étre positionné de maniere a ce que les deux jets de boisson s’écoulent dans le récipient. Si vous préparez du café
sans lait, vous pouvez également placer deux récipients, un sous chaque sortie. .

Appuyez sur le bouton portant le symbole du thermometre (b) pour régler la température de préparation du café. A chaque pres-
sion, la température change entre 90°C, 93°C et 96°C. La sélection de la température est confirmée par trois clignotements du
voyant et un bip sonore.

Appuyez sur le bouton correspondant au type de café souhaité pour lancer la préparation. Le voyant du café sélectionné cligno-
tera, indiquant que la boisson est en cours de préparation. La machine permet de préparer différents types de café avec ou sans
lait: expresso (c), double expresso (d), cappuccino (i), double cappuccino (j), café latte (k), double café latte (I).

Pour ajouter de la mousse de lait & votre boisson, appuyez deux fois sur le bouton Cappuccino (i). Le lait commencera a mousser.
Une fois la quantité souhaitée atteinte, appuyez a nouveau sur le bouton pour arréter 'ajout de lait.

Sur le panneau de commande, vous pouvez également sélectionner la fonction de nettoyage en appuyant longuement sur le
bouton marqué du symbole de la goutte pendant 2 secondes.

La machine a café arréte automatiquement I'écoulement de I'eau apres la préparation. Cela est signalé par le retour en mode
veille: les boutons de sélection du type de café s’allument en continu. Surveillez le récipient pour éviter tout débordement. Pour
verser une plus petite quantité, vous pouvez arréter I'écoulement de I'eau a tout moment en appuyant a nouveau sur le bouton
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de sélection du type de café précédemment sélectionné sur le panneau de commande. Retirez le récipient contenant la boisson
préparée du bac d’égouttage.

ATTENTION! Le récipient contenant la boisson préparée est chaud. Tenez-le par la poignée ou, a défaut, protégez votre main
avec un gant résistant a la chaleur.

Si vous souhaitez préparer d'autres boissons, préparez la machine a expresso pour une nouvelle utilisation. Retirez le porte-filtre
du boitier, versez le reste de café, rincez le filtre et le porte-filtre a 'eau tiede et essuyez-les. Remplissez ensuite le filtre avec
une nouvelle dose de café moulu, fixez le porte-filtre au support de la machine & expresso et préparez une autre boisson comme
décrit ci-dessus.

Une fois la préparation terminée, éteignez la machine a café en appuyant sur le bouton marche/arrét. Retirez ensuite le porte-
filtre et le filtre, puis nettoyez les deux composants pour éliminer tout résidu de café. Attendez que la buse a lait refroidisse, puis
nettoyez-la de tout résidu de lait et de café. Procédez a I'entretien décrit dans le manuel.

Le réservoir a lait peut étre retiré de la machine et conservé au réfrigérateur lorsque la machine n'est pas utilisée.

Nettoyage de la machine a café

Pour nettoyer la machine a café, videz et nettoyez d’abord le réservoir a lait avec le systeme de moussage. Remplissez le réser-
voir d'eau et le réservoir a lait d’eau propre. Placez un grand récipient vide sur le bac d'égouttage, sous les buses de distribution
de café et de lait. Tournez le bouton du réservoir a lait jusqu’au symbole de goutte. Appuyez ensuite sur le bouton du panneau de
commande avec le symbole de goutte pendant 2 secondes pour lancer le nettoyage. Cela rincera le systéme de préparation du
café et le systéme de moussage du lait. Aprés environ 1 minute, le nettoyage sera terminé. Videz le récipient du bac d'égouttage,
puis videz et nettoyez le réservoir a lait avec le systeme de moussage. Remontez tous les composants de la machine a café.

Préparation du café dans des dosettes ESE

Le produit est livré avec un filtre pour la préparation des dosettes ESE. Pour préparer ce type de café, placez le filtre dans le
porte-filtre, puis la dosette dans le filtre (XIII). Placez le porte-filtre sur la poignée de la machine et sélectionnez le type de café en
appuyant sur le bouton du panneau de commande.

Plateau chauffant

Le dessus de la machine a café est équipé d'un plateau chauffant en métal qui chauffe avec la machine et reste chaud un certain
temps. Ce plateau permet de réchauffer les récipients a café. Placez un récipient propre et sec a 'envers sur le plateau. Il se ré-
chauffera au bout d'un moment. Il est recommandé de le placer sur le plateau chauffant de la machine aprés I'avoir lavé et séché
afin de le réchauffer avant de préparer la boisson suivante.

Attention: Méme aprés avoir débranché la machine a café de la prise secteur, le plateau chauffant reste chaud pendant un certain
temps. Ceci est d0i a l'inertie thermique. N'essayez en aucun cas d’accélérer le refroidissement du plateau.

Réglage du volume du café

La machine a café vous permet de saisir vos propres paramétres pour ajuster le volume des boissons préparées a vos besoins.
Pour régler le volume d’expresso ou de double expresso, appuyez longuement sur le bouton « expresso » ou « double expresso »
pendant 2 secondes. La machine émet trois bips pour confirmer le réglage. La préparation du café commence. Une fois le volume
de café souhaité atteint, appuyez immédiatement a nouveau sur le bouton correspondant au café sélectionné. La préparation
s'arréte et la machine émet trois bips pour confirmer 'enregistrement du volume de café sélectionné et revenir en mode veille. Le
temps d'infusion est réglable de 8 a 60 secondes.

Pour régler le cappuccino ou le café latte, maintenez le bouton « Cappuccino », « Double cappuccino », « Café latte » ou « Double
café latte » enfoncé pendant 2 secondes. La machine émet trois bips pour confirmer le réglage. La préparation de la mousse de
lait commence. Une fois le volume de lait souhaité atteint, appuyez a nouveau immédiatement sur le bouton correspondant au
café sélectionné. La machine émet trois bips pour confirmer I'enregistrement du volume de lait. L'ajout de lait est terminé, puis
la préparation du café commence. Une fois le volume de café souhaité atteint, appuyez a nouveau immédiatement sur le bouton
correspondant au café sélectionné. La machine émet trois bips pour confirmer 'enregistrement du volume de café et revient en
mode veille. Le temps de préparation de la mousse de lait est réglable de 6 & 120 secondes et celui du café de 8 a 60 secondes.

Arrét automatique
Apreés 15 minutes d'inactivité, 'appareil s'éteindra automatiquement et tous les voyants du panneau de commande s'éteindront.
Vous pouvez redémarrer I'appareil en appuyant sur le bouton d’alimentation.

ENTRETIEN, TRANSPORT ET STOCKAGE

Entretien des machines a café

Ce produit étant destiné a la préparation de boissons destinées a la consommation, il doit étre maintenu propre et entretenu
régulierement. L'entretien n’est pas couvert par la garantie. Un entretien incorrect peut entrainer le rejet de toute réclamation au
titre de la garantie et 'annulation de celle-ci.

Avant la premiére utilisation : la passoire, le porte-filtre, le réservoir d'eau et le réservoir a lait doivent étre nettoyés comme décrit
ci-dessous.
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ATTENTION! Toute opération de maintenance doit étre effectuée lorsque le produit est hors tension. Pour ce faire, débranchez
le cordon d’alimentation de la prise murale.

AVERTISSEMENT! Avant toute opération d’entretien, laissez tous les composants refroidir complétement. N'accélérez en aucun
cas le refroidissement, par exemple en remplissant I'appareil d’eau froide.

Immédiatement apres chaque utilisation, retirez le porte-filtre et la passoire et jetez les grains de café usagés. Le portefiltre et la
passoire pouvant étre chauds, tapotez délicatement le porte-filtre contre le bord du récipient et jetez les grains de café usagés. Rincez
ensuite le porte-filtre et la passoire a I'eau tiede courante, puis retirez la passoire du porte-filtre seulement une fois refroidie. Rincez a
nouveau les deux éléments séparément pour éliminer tout résidu de marc de café et séchez-les avec un chiffon ou du papier absorbant.
Lavez régulierement le réservoir et le bec verseur de lait pour éliminer tout résidu de lait a l'intérieur du systeme de moussage. Re-
tirez-les de la machine et lavez-les a I'eau tiéde avec du liquide vaisselle, puis séchez-les avec un chiffon ou du papier absorbant.
ATTENTION! Le non-respect de cette procédure peut entrainer un desséchement du lait, une réduction du débit ou un colmatage
complet du systeme de moussage du lait. Les résidus de lait présentent un risque bactériologique. Méme un systeme de mous-
sage du lait partiellement obstrué peut endommager la machine a expresso.

Le bac d'égouttage est congu pour recueillir 'eau ou les restes de boisson qui s'écoulent du bec verseur du porte-filtre. Si le bac
est plein, retirez délicatement le couvercle et videz-le. Essuyez-le ensuite avec un chiffon ou un essuie-tout, puis remettez le
couvercle sur le bac. N'utilisez pas la machine a expresso sans le bac d'égouttage correctement installé. Il est recommandé de
le vider et de le nettoyer régulierement.

Nettoyez le réservoir d'eau aprés I'avoir retiré de I'appareil. Rincez-le a I'eau claire, puis videz-le. Laissez-le sécher avec le cou-
vercle ouvert, ou remplissez-le d’eau claire et réinstallez-le.

Les autres composants de I'appareil ne conviennent pas a 'immersion dans I'eau ou a 'exposition aux jets d'eau.

Aucun composant de I'appareil ne passe au lave-vaisselle ni au jet haute pression. Le réservoir d'eau et le réservoir a lait doivent
étre vidés et nettoyés au moins une fois par jour.

Nettoyez le boitier et les pieces qui ne peuvent pas étre lavées au jet d’eau avec un chiffon doux Iégérement humide, puis essuyez.

Elimination des dépots minéraux

Selon la qualité de I'eau, des minéraux précipités lors du chauffage (tartre) peuvent se former dans le systeme d’eau. Ce phéno-
mene est normal, mais peut endommager I'appareil ou réduire ses performances. Si des dép6ts s’accumulent, éliminez-les avec
de l'acide acétique ou citrique. Versez 0,5 litre de vinaigre ou 40 grammes d'acide citrique dans le récipient, complétez avec de
I'eau, puis versez le tout dans le réservoir d'eau de la machine a expresso. Installez le réservoir dans la machine a expresso.
Installez le porte-filtre avec I'une des crépines. Placez le récipient sous les becs verseurs du porte-filtre et appuyez sur le bouton
Double Espresso. Apres la préparation, appuyez sur le bouton Double Café Latte. Attendez que I'eau s'arréte et retirez le porte-
filtre et la crépine. Rincez-les a I'eau tiede courante pour les refroidir. Installez la deuxiéme crépine dans le porte-filtre, puis dans
la machine a expresso, et répétez I'opération.

Une fois le détartrage terminé, retirez le réservoir d'eau, videz le reste de solution, rincez-le et remplissez-le d’eau propre. Répé-
tez I'opération de ringage complete (filtres et buse) a I'eau propre. Cela éliminera tout résidu de solution nettoyante de l'intérieur
de la machine a cafe.

La procédure d'élimination des dépdts minéraux doit étre effectuée au moins une fois par mois.

Remarque: les dépots minéraux s'accumuleront plus lentement si de I'eau filtrée est utilisée pour préparer le café.

Remarque: Des liquides spéciaux préts a I'emploi, congus a cet effet, peuvent étre utilisés pour éliminer les dépbts minéraux.
Avant d'utiliser le liquide, veuillez lire et suivre les instructions fournies avec le liquide.

Stockage et transport

Pour le stockage de I'appareil, conservez-le dans un endroit fermé, a I'abri de la poussiére, de la saleté et de 'humidité. Il est
recommandé de conserver 'appareil dans son emballage d’origine. Rangez-le en position de fonctionnement. Ne I'empilez pas.
Transportez 'appareil dans son emballage d'origine. Protégez-le des chocs excessifs pendant le transport. Ne posez rien sur
I'appareil pendant le stockage ou le transport. Stockez et transportez 'appareil avec le réservoir d’'eau vide et sec.

DONNEES TECHNIQUES
Paramétre Unité de mesure Valeur
Numéro de catalogue 68503
Tension nominale [V~] 220 - 240
Fréquence nominale [Hz] 50 - 60
Puissance nominale de la machine a café W] 1350
Classe d'isolation |
Pression de travail [bar] 20
Capacité du réservoir d'eau M 18
Capacité du réservoir a lait M 0,43
Masse [kq] 53
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DESCRIZIONE DEL PRODOTTO
Per preparare il caffé viene utilizzata una macchina per caffe espresso con portafiltro. | chicchi di caffé macinato vengono posti in
un apposito setaccio nel portafiltro. L'acqua del serbatoio della macchina da caffé viene fatta passare ad alta pressione attraverso
i chicchi di caffe macinati e scorre come bevanda in un recipiente situato sotto le uscite del portafiltro. Il dispositivo ha anche un

ugello separato che viene utilizzato per montare il latte. L'apparecchio & destinato esclusivamente all'uso domestico. Il funziona-
mento corretto, affidabile e sicuro del dispositivo dipende dal corretto funzionamento, quindi:

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere I'intero manuale e conservarlo.
II fornitore non & responsabile per danni causati dal mancato rispetto delle norme di sicurezza e delle raccomandazioni del pre-
sente manuale.

ATTREZZATURA

II prodotto viene consegnato completo, ma & necessaria una certa preparazione come descritto piti avanti nel manuale. La
dotazione comprende un portafiltro, due filtri di diversa capacita, un filtro per cialde ESE, un misurino da caffé abbinato ad un
pressino € un pressino.

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

AVVERTIMENTO! Il dispositivo puo riscaldarsi fino a una temperatura elevata durante il
funzionamento, prestare attenzione quando lo si maneggia.

Raccomandazioni per il trasporto e l'installazione

Il dispositivo deve essere posizionato solo su una superficie dura, piana, piana € non infiam-
mabile resistente alle alte temperature. Il substrato deve essere in grado di sopportare il peso
del dispositivo stesso e 'acqua in esso contenuta. Assicurarsi che una distanza di almeno
10 cm attorno alle pareti laterali del dispositivo, non posizionare materiali non resistenti al
calore sopra il prodotto. Cid consentira al dispositivo di essere adeguatamente ventilato. Non
posizionare vicino al bordo, ad esempio, di un tavolo. Non appoggiare nulla sopra I'appa-
recchio. Cid interrompe la circolazione dell’aria e pud causare danni al dispositivo, oltre che
incendi. Non posizionare 'apparecchio vicino a materiali infiammabili, ad es. tende o tende.
Non posizionare alcun apparecchio elettrico sopra I'apparecchio. Durante il funzionamento
viene rilasciato vapore acqueo, che pud causare un cortocircuito dellimpianto elettrico e
provocare una scossa elettrica. E vietato praticare fori nel dispositivo, nonché qualsiasi altra
modifica del dispositivo non descritta nel manuale. Non spostare 'apparecchio tirando il cavo
di alimentazione. La temperatura nel luogo di installazione e utilizzo del dispositivo deve
essere compresa tra +10°C + +38°C e 'umidita relativa deve essere inferiore al 90% senza
condensa.

Raccomandazioni per il collegamento del prodotto all'alimentazione elettrica

Prima di collegare I'apparecchio alla rete elettrica, assicurarsi che il voltage, la frequenza e la
capacita della rete elettrica corrispondono ai valori riportati sulla targhetta matricola del pro-
dotto. La spina deve corrispondere alla presa. E’ vietato modificare in qualsiasi modo la spina
ola presa per adattarla. L'apparecchio deve essere collegato direttamente ad un’unica presa
di corrente. E vietato I'uso di prolunghe, splitter € doppie prese. Il circuito di rete deve essere
dotato di un conduttore di protezione e di una protezione da 16 A. Quando l'apparecchio &
in funzione, il cavo di alimentazione deve essere sempre completamente srotolato e la sua
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posizione deve essere fissa in modo da non ostacolare il funzionamento dell'apparecchio.
La disposizione del cavo di alimentazione non deve causare pericolo di inciampo. La presa
di corrente deve essere posizionata in un luogo tale che sia sempre possibile scollegare
rapidamente la spina del cavo di alimentazione del dispositivo. Quando si scollega la spina
del cavo di alimentazione, tirare sempre l'alloggiamento della spina, mai il cavo. Se il cavo
di alimentazione o la spina vengono danneggiati, scollegarli immediatamente dalla rete e
contattare il centro di assistenza autorizzato del produttore per la sostituzione. Non utilizzare
l'apparecchio con un cavo di alimentazione o una spina danneggiati. Il cavo di alimentazione
0 la spina non possono essere riparati se questi componenti sono danneggiati, devono es-
sere sostituiti con altri nuovi senza difetti.

Raccomandazioni per [uso

AVVERTIMENTO! Il dispositivo emette vapore acqueo o un getto d'acqua ad alta tempe-
ratura. Evitare il contatto con vapore o getti d'acqua, altrimenti si potrebbero subire gravi
ustioni.

Osservazione! L'apparecchio viene utilizzato solo per preparare il caffe. E vietato utilizza-
re il dispositivo per preparare o riscaldare altre bevande. Utilizzare I'apparecchio solo con
I'attrezzatura in dotazione o con l'attrezzatura specificata dal produttore. Quando si utilizza
Iapparecchio, il cavo di alimentazione deve essere completamente srotolato. Un cavo a
spirale pud surriscaldarsi e causare il rischio di incendi e scosse elettriche. Assicurarsi che
il pavimento vicino al luogo in cui viene utilizzato 'apparecchio non sia scivoloso. Questo fi
aiutera a evitare di scivolare, che pud causare gravi lesioni. Riempire I'apparecchio solo con
acqua fredda. Riempire il serbatoio del prodotto con acqua solo versandola come specificato
nelle istruzioni. Se il serbatoio non & staccabile dallapparecchio, scollegare la spina del cavo
di alimentazione dell'apparecchio dalla presa quando si riempie d’acqua. Non immergere
mai il serbatoio o 'apparecchio per riempirlo d’acqua. Se durante il iempimento del serba-
toio vengono versati degli schizzi d’acqua, & necessario asciugarla accuratamente prima di
collegare il dispositivo all'alimentazione. Non far funzionare 'apparecchio senza acqua. |l
livello dellacqua deve essere sempre compreso tra i marcatori di intervallo minimo e mas-
simo. Un livello dellacqua piti basso pud danneggiare 'apparecchio o causare il mancato
awio dellapparecchio.

AVVERTIMENTO! Non aprire il coperchio durante la preparazione del caffé. E vietato ripa-
rare, smontare o modificare il dispositivo da soli. Eventuali riparazioni del prodotto devono
essere eseguite da un centro di riparazione autorizzato. L'apparecchio puo essere utilizzato
da bambini di eta pari o superiore a 8 anni se sorvegliati o istruiti a utilizzare I'apparecchio
in modo sicuro e se ne comprendono i rischi. La pulizia e la manutenzione non devono es-
sere eseguite da bambini a meno che non abbiano almeno 8 anni di eta e siano sorvegliati.
Tenere 'apparecchio e il relativo cavo di alimentazione fuori dalla portata dei bambini di eta
inferiore agli 8 anni. Non utilizzare prodotti chimici aggressivi, solventi, agenti corrosivi, alcol,
benzina o abrasivi per pulire il prodotto.
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SERVIZIO

Prepararsi per il lavoro

Disimballare il prodotto, rimuovendo tutte le parti dellimballo. Srotolare il cavo. Posizionare I'apparecchio come raccomandato
nel manuale. Prima del primo utilizzo, lavare i componenti dell'apparecchio secondo le indicazioni riportate nella sezione manu-
tenzione del prodotto.

Erogazione dell'acqua e avviamento della macchina

Smontare il serbatoio dellacqua facendolo scorrere verso I'alto. Aprire il coperchio e riempire con acqua fredda e pulita. Il livello
dellacqua deve essere compreso tra i marcatori minimo (MIN) e massimo (MAX) del livello dell'acqua. Chiudere il coperchio del
serbatoio e posizionarlo nell'alloggiamento sul retro della macchina (V).

Collegare la spina del cavo di alimentazione a una presa di corrente, la spia dell'interruttore sara accesa, il che significa modalita
standby. Toccare l'interruttore (a) sul pannello di controllo touch (IV). Le spie dei pulsanti del tipo di caffe lampeggeranno, indican-
do che la macchina si sta riscaldando. A seconda della temperatura della macchina e della temperatura ambiente, il riscaldamento
puo richiedere fino a circa 2 minuti. Attendere il completamento del riscaldamento. Quando le luci smettono di lampeggiare e sono
fisse, il riscaldamento & completo. La macchina € in modalita standby ed & possibile iniziare a erogare il caffe.

Osservazione! Se non c'é acqua nel serbatoio, la macchina ti informera della necessita di riempire immediatamente 'acqua. Cid
sara indicato dal lampeggio di tutte le spie sul pannello di controllo. Quindi & necessario riempire I'acqua nel serbatoio. Quindi
sciacquare la macchina, cioé preparare il caffe, e poi versare i risciacqui risultanti, ad esempio nel lavandino.

Dosaggio dei chicchi di caffe macinato

Selezionare il tipo di filtro. Un filtro di capacita inferiore & adatto per preparare il caffé da una tazza e un filtro di capacita maggiore
per due tazze. Posizionare il colino nel pallone (V). Utilizzando il misurino incluso, versare i chicchi di caffé macinato nel setaccio
e shatterli utilizzando la parte appiattita del misurino o del pressino. Il livello del caffé non deve essere superiore al bordo del colino
e al simbolo del livello contrassegnato. Pulire accuratamente il bordo del setaccio e del portafiltro dai residui di caffe.
Osservazione! | chicchi di caffé destinati alla macchina devono essere macinati nel modo giusto. Non possono essere macinati
troppo duramente o troppo grossolanamente. Se la bevanda esce dall'uscita del portafiltro troppo lentamente, significa che i
chicchi sono macinati troppo. Se la bevanda non raggiunge una forza sufficiente, significa che i chicchi sono macinati troppo
grossolanamente. Il modo giusto per macinare i chicchi di caffé dovrebbe essere scelto sperimentalmente.

Posizionare il portafiltro con il filtro e il caffé nel portafiltro nell'alloggiamento della macchina. Per fare cio, ruotare il calcio con
Iimpugnatura verso sinistra e posizionarlo nella presa dell'alloggiamento (V) nella posizione contrassegnata dal simbolo di
sblocco. Tenendo il calcio alla stessa altezza, ruotarlo in senso orario fino alla posizione contrassegnata dal simbolo del lucchetto.
L'impugnatura di un calcio correttamente montato € perpendicolare alla parete anteriore del rinvio (VIII).

Dosaggio del latte

La macchina & dotata di un serbatoio del latte e di una funzione automatica di riscaldamento e schiumatura. Per erogare il latte,
spostare prima il cursore di blocco verso il basso fino alla posizione contrassegnata da un blocco aperto (X). Far scorrere in avanti
il serbatoio del latte e rimuovere il coperchio superiore. Versare quindi il latte nel serbatoio, non superando il livello massimo
(MAX). Riposizionare il coperchio del serbatoio inserendo il tubo di raccolta nel latte e quindi inserendo il serbatoio nella macchina
per caffé espresso (IX). Spostare il cursore del blocco nella posizione contrassegnata da un lucchetto chiuso (X). Utilizzare la ma-
nopola per selezionare il livello di montatura del latte. Ruotando la manopola verso destra si diminuisce e ruotando verso sinistra
si aumenta il livello di schiuma di latte (XI). Tramite la leva posta sulla parte anteriore del serbatoio, ruotare 'ugello di erogazione
del latte montato in modo che la sua uscita sia diretta verso il recipiente (XII).

Osservazione! Se il serbatoio del latte € mancante o montato in modo errato, ad es. il cursore di blocco in posizione con il simbolo
del lucchetto aperto, i tipi di caffé con latte non saranno disponibili per la preparazione. Quindi i comandi per il caffe con il latte non
saranno illuminati sul pannello di controllo. Quindi riempire nuovamente il contenitore con il latte e installarlo correttamente nella
macchina, quindi spostare il cursore di blocco nella posizione superiore con il simbolo del lucchetto chiuso.

AVVERTIMENTO! Quando si monta il latte, dal beccuccio possono fuoriuscire latte caldo e vapore pressurizzato. Questo pud
portare a schizzi della bevanda. Fare attenzione a non provocare ustioni.

AVVERTIMENTO! L'ugello serve solo per montare il latte. Non montare altri prodotti alimentari, ad es. panna, latte evaporato,
yogurt, ecc.

Preparazione del caffé macinato

Posizionare il recipiente (bicchiere, tazza, tazza) in cui scorrera il caffé sulla vaschetta raccogligocce. Il pallone ha due uscite e il
recipiente deve essere posizionato in modo tale che entrambi i flussi di bevanda entrino nel recipiente. Se stai preparando il caffe
senza latte, puoi anche installare due recipienti, uno sotto ogni uscita del flusso della bevanda.

Toccare il pulsante contrassegnato dal simbolo del termometro (b) per impostare la temperatura di erogazione del caffe. Un altro
tocco del pulsante cambia il valore della temperatura tra: 90°C, 93°C, 96°C. La selezione della temperatura sara confermata dal
lampeggio tre volte della spia e da un segnale acustico.

Toccare il pulsante del tipo di caffé desiderato per iniziare a preparare la bevanda. La spia del caffé selezionato lampeggera,
indicando che la bevanda ¢ in fase di preparazione. La macchina permette di preparare vari tipi di caffé senza latte o con latte:
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Espresso (c), Doppio Espresso (d), Cappuccino (i), Doppio Cappuccino (j), Cafe Latte (k), Cafe Latte doppio (1).

Per aggiungere una porzione extra di latte montato alla tua bevanda, devi toccare due volte il pulsante Cappuccino (i). Il latte
iniziera a schiumare e quando viene raggiunta la quantita desiderata, toccare nuovamente il pulsante per terminare I'aggiunta
del latte.

Sul pannello di controllo € inoltre possibile selezionare la funzione di purificazione toccando e tenendo premuto per 2 secondi il
pulsante contrassegnato dal simbolo della goccia.

La macchina interrompera automaticamente il flusso d’acqua dopo che il caffé & stato erogato. Cio sara indicato da un ritorno alla
modalita standby: i pulsanti del tipo di caffé saranno illuminati con una luce continua. Osservare il recipiente per assicurarsi che
non si riempia eccessivamente. Per erogare un volume inferiore, & possibile interrompere I'erogazione del caffe nel recipiente
in qualsiasi momento toccando nuovamente il pulsante del tipo di caffé precedentemente selezionato sul pannello di controllo.
Estrarre il contenitore con la bevanda preparata dalla vaschetta raccogligocce.

AVVERTIMENTO! Il recipiente con la bevanda finita & caldo, afferrare il manico o, se manca il manico, fissare la mano con un
guanto resistente al calore.

Se vuoi preparare pill bevande, dovresti preparare la macchina per il riutilizzo. Staccare il portafiltro dall'alloggiamento, versare i
residui di caffe, sciacquare il filtro e il portafiltro con un getto di acqua tiepida corrente e asciugare. Quindi riempire il setaccio con
un‘altra porzione di chicchi di caffé macinato, collegare il portafiltro allimpugnatura della macchina e preparare un‘altra bevanda
secondo la procedura sopra descritta.

Dopo aver terminato I'erogazione del caffe, spegnere la macchina toccando l'interruttore, quindi smontare il portafiltro con il colino
e pulire entrambi gli elementi dai residui di caffé. Lasciare raffreddare 'ugello del latte, quindi pulirlo da eventuali residui di latte e
caffé. Eseguire la manutenzione descritta nel manuale.

II serbatoio del latte puo essere rimosso dall'apparecchio e conservato in frigorifero quando la macchina non € in uso.

Pulizia della macchina

Per pulire la macchina, & necessario prima svuotare e pulire il serbatoio del latte con il sistema di schiumatura. Riempi il serbatoio
dell'acqua e riempi anche il serbatoio del latte con acqua pulita. Posizionare un grande recipiente vuoto nella vaschetta raccogli-
gocce sotto gli ugelli di erogazione del caffé e del latte. Ruotare la manopola sul serbatoio del latte nella posizione contrassegnata
dal simbolo della goccia. Quindi toccare e tenere premuto il pulsante contrassegnato dal simbolo della goccia sul pannello di
controllo per 2 secondi per awviare la pulizia. Il sistema di erogazione del caffé e il sistema di schiumatura del latte verranno
risciacquati. Dopo circa 1 minuto, la pulizia sara completa. Svuotare il recipiente dalla vaschetta raccogligocce e svuotare e pulire
il serbatoio del latte con il sistema di schiumatura. Reinstallare tutti i componenti della macchina.

Preparazione del caffé in cialde ESE

II prodotto viene fornito con un colino per I'erogazione del caffé in cialde ESE. Per preparare questo tipo di caffé, posizionare un
tale setaccio nel portafiltro, quindi una cialda di caffé in un setaccio (XIIl). Montare il portafiltro nellimpugnatura della macchina e
selezionare il tipo di caffe toccando il pulsante sul pannello di controllo.

Vassoio scaldavivande

La superficie superiore della macchina € dotata di un vassoio scaldavivande in metallo che si riscalda durante il riscaldamento e
rimane caldo per un po’ di tempo. La teglia serve per scaldare i piatti da caffé. Un piatto asciutto e pulito deve essere posizionato
capovolto sul vassoio. Dopo un po’ di tempo, sara riscaldato. Si consiglia di posizionare il recipiente, dopo aver lavato e asciugato,
sul vassoio della macchina da caffé per aumentarne la temperatura prima di preparare la bevanda successiva.

Osservazione! Anche dopo aver scollegato la macchina dalla rete elettrica rimuovendo la spina dalla presa di corrente, la va-
schetta scaldavivande rimane calda per un po’ di tempo. Questo & I'effetto dell'inerzia termica. Non accelerare in alcun modo il
raffreddamento della teglia.

Regolazione del volume del caffé

La macchina ti consente di effettuare le tue impostazioni per regolare il volume delle bevande che prepari in base alle tue esi-
genze.

Per regolare i caffe Espresso, toccare e tenere premuto il pulsante Espresso o Doppio Espresso per 2 secondi. La macchina
emettera 3 segnali acustici a conferma della modalita di impostazione. Iniziera la preparazione del caffé. Al raggiungimento del
volume di caffé desiderato, toccare immediatamente nuovamente il pulsante del caffé precedentemente selezionato. L'erogazione
del caffe sara terminata e la macchina emettera 3 segnali acustici a conferma di aver ricordato il volume di caffé impostato e
tornera in modalita standby. Il tempo di preparazione del caffé selezionabile varia da 8 a 60 secondi.

Per regolare Cappuccino o Cafe Latte, toccare e tenere premuto il pulsante Cappuccino, Double Cappucino, Cafe Latte o Caffe
Latte Double per 2 secondi. La macchina emettera 3 segnali acustici a conferma della modalita di impostazione. Iniziera la pre-
parazione del latte montato. Al raggiungimento del volume di latte desiderato, toccare immediatamente nuovamente il pulsante
del caffé precedentemente selezionato. La macchina emettera 3 segnali acustici per confermare che il volume di latte impostato
& stato ricordato. Il latte finira di aggiungersi e poi il caffé iniziera a erogare. Al raggiungimento del volume di caffé desiderato,
toccare immediatamente nuovamente il pulsante del caffé precedentemente selezionato. La macchina emettera 3 segnali acustici
a conferma che il volume del caffé impostato & stato memorizzato e tornera in modalita standby. Il tempo di preparazione selezio-
nabile per il latte montato varia da 6 a 120 secondi e per il caffé da 8 a 60 secondi.
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Spegnimento automatico .
Dopo 15 minuti di inattivita, 'unita si spegnera automaticamente e tutte le luci sul pannello di controllo si spegneranno. E possibile
riprendere il dispositivo toccando l'interruttore.

MANUTENZIONE, TRASPORTO E STOCCAGGIO

Manutenzione della macchina

Poiché il prodotto viene utilizzato per preparare una bevanda destinata a scopi alimentari, & importante mantenerlo pulito e man-
tenerlo regolarmente. La manutenzione non fa parte della garanzia. La mancata manutenzione pud essere un motivo per rifiutare
un reclamo sul prodotto e pud comportare la perdita della garanzia del prodotto.

Prima del primo utilizzo: pulire il filtro, il portafiltro, il serbatoio dell'acqua e il serbatoio del latte come descritto di seguito.
AVVERTIMENTO! Tutta la manutenzione deve essere eseguita con il prodotto spento. A tale scopo, scollegare il cavo di alimen-
tazione dalla presa di corrente.

AVVERTIMENTO!Lasciare raffreddare completamente tutti i componenti dell ,apparecchio prima di iniziare la manutenzione. Non
accelerare in alcun modo il processo di raffreddamento, ad es. riempiendo con acqua fredda.

Subito dopo ogni utilizzo, smontare il portafiltro con il colino e versare i chicchi di caffé usati. Poiché il setaccio e il portafiltro
possono essere caldi, picchiettare leggermente il portafiltro sul bordo del recipiente e versare i chicchi di caffé usati. Quindi, sciac-
quare il setaccio con il pallone sotto un getto di acqua corrente tiepida e solo successivamente smontare il setaccio raffreddato
dal portafiltro. Sciacquare nuovamente entrambi gli elementi separatamente dai residui di caffé e asciugare con un panno o un
tovagliolo di carta.

Lavare regolarmente il serbatoio del latte e 'erogatore del latte per rimuovere eventuali residui di latte dall'interno del sistema di
schiumatura. Smontare dalla macchina e lavare sotto I'acqua tiepida corrente con detersivo per piatti, quindi asciugare con un
panno o un tovagliolo di carta.

AVVERTIMENTO! La mancata osservanza di questa procedura puo causare I'essiccazione del latte e la limitazione del flusso o
I'intasamento completo del sistema di schiumatura del latte. | residui di latte rappresentano una minaccia batteriologica. Anche un
sistema di montatura del latte parzialmente intasato pud causare danni alla macchina da caffe.

La vaschetta raccogligocce viene utilizzata per raccogliere 'acqua o i residui di bevande che fuoriescono nelle uscite del portafil-
tro. Se la vaschetta raccogligocce € piena, rimuovere con cautela il coperchio e quindi svuotare i residui. Quindi asciugare con un
panno o un tovagliolo di carta e installare il coperchio nella vaschetta raccogligocce. Non utilizzare la macchina senza la vaschetta
raccogligocce montata correttamente. Si consiglia di svuotare e pulire regolarmente la vaschetta raccogligocce.

Pulire il serbatoio dellacqua dopo averlo smontato dallapparecchio. Sciacquarlo in acqua pulita e poi svuotarlo. Lasciare asciu-
gare con il coperchio aperto o riempire con acqua pulita e inserirlo nellapparecchio.

Gli altri componenti dell'apparecchio non sono adatti per 'immersione in acqua o I'esposizione a getti d'acqua.

Nessuno dei componenti dell'apparecchio € adatto al lavaggio in lavastoviglie meccanica o con getto d'acqua ad alta pressione.
II serbatoio dell'acqua e il serbatoio del latte devono essere svuotati e puliti almeno una volta al giorno.

Pulire I'alloggiamento e i componenti non lavabili con un panno morbido, leggermente umido e poi asciugare.

Rimozione dei depositi minerari

A seconda della qualita dell'acqua all'interno del sistema idrico, i minerali precipitati dallacqua nel processo di riscaldamento
(calcare) possono depositarsi, questo € un fenomeno normale, ma pud causare danni al dispositivo o ridurne I'efficienza. Se i
sedimenti si accumulano, devono essere rimossi utilizzando acido acetico o citrico. Versare 0,5 | di aceto in un contenitore o ag-
giungere 40 g di acido citrico, riempire il contenitore con acqua e quindi versare nel serbatoio dellacqua della macchina da caffé.
Installare il serbatoio nella macchina da caffé. Installare il portafiltro con uno dei filtri e, posizionando il recipiente sotto le uscite del
portafiltro, toccare il doppio pulsante Espresso e, al termine dell'erogazione del caffe, toccare il doppio pulsante Cafe Latte. Atten-
dere che il flusso d’acqua si fermi e smontare il pallone con il colino. Sciacquare il pallone con un colino con acqua corrente tiepida
per raffreddarlo. Inserire il secondo filtro nel portafiltro, il portafiltro nella macchina per caffe espresso e ripetere la procedura.

Al termine della rimozione dei sedimenti, smontare il serbatoio dell'acqua, rimuovere I'eventuale soluzione residua, sciacquarlo
e riempirlo con acqua pulita. Ripetere I'intera procedura di risciacquo (sia i filtri che F'ugello) con acqua pulita. Questo rimuovera
I'eventuale liquido detergente rimanente dall'interno della macchina.

La procedura di rimozione dei depositi minerali deve essere eseguita almeno una volta al mese.

Osservazione! L'accumulo di depositi minerali sara piu lento se si utilizza acqua filtrata per preparare il caffe.

Osservazione! Per rimuovere i depositi minerali, & possibile utilizzare fluidi speciali e gia pronti progettati per tali applicazioni.
Prima di utilizzare il liquido, leggere e seguire le informazioni fornite con il liquido.

Stoccaggio e trasporto

Conservare il dispositivo in stanze chiuse a chiave durante lo stoccaggio, proteggerlo da polvere, sporco e umidita. Si consiglia di
conservare il dispositivo nella confezione di fabbrica. Riporre la macchina in posizione di lavoro. Non stratificare.

Trasportare il dispositivo nella confezione di fabbrica. Proteggere da urti eccessivi durante il trasporto. Non appoggiare nulla sopra
I'apparecchio durante lo stoccaggio e il trasporto. Conservare e trasportare I'apparecchio con un serbatoio dell'acqua svuotato
e asciutto.

I'STRUZIONI ORIGINATL.I
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INDICAZIONI
Parametro Unita di misura Valore
Numero di parte 68503
Voltaggio [V~ 220 - 240
Frequenza nominale [Hz] 50 - 60
Potenza nominale della macchina w] 1350
Classe di isolamento |
Pressione di esercizio [bar] 20
Capacita del serbatoio dell'acqua U] 18
Capacita del serbatoio del latte U] 0,43
Un sacco [kg] 53
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PRODUCTOMSCHRIJVING
Een filterdrager espressomachine wordt gebruikt om koffie te zetten. De gemalen koffiebonen worden in een speciale zeef in de
filterhouder geplaatst. Het water uit de tank van de koffiemachine wordt onder hoge druk door de gemalen koffiebonen geleid en
stroomt als drank in een vat dat zich onder de filterhouders bevindt. Het apparaat heeft ook een apart mondstuk dat wordt gebruikt

om melk op te schuimen. Het apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik. Een correcte, betrouwbare en veilige
werking van het apparaat hangt daarom af van de juiste werking:

Lees voordat u het apparaat gebruikt de volledige handleiding en bewaar deze.
De leverancier is niet verantwoordelijk voor schade veroorzaakt door het niet naleven van de veiligheidsvoorschriften en aanbe-
velingen van deze handleiding.

UITRUSTING

Het product wordt compleet geleverd, maar er is enige voorbereiding nodig zoals verderop in de handleiding beschreven. De
apparatuur omvat een filterdrager, twee zeven met verschillende capaciteiten, een zeef voor ESE-pads, een koffieschep gecom-
bineerd met een stamper en een sabotage.

VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

WAARSCHUWING! Het apparaat kan tijdens het gebruik tot een hoge temperatuur opwar-
men, wees voorzichtig bij het hanteren ervan.

Aanbevelingen voor transport en installatie

Het apparaat mag alleen worden geplaatst op een harde, viakke, viakke en niet-brandbare
ondergrond die bestand is tegen hoge temperaturen. Het substraat moet bestand zijn tegen
het gewicht van het apparaat zelf en het water dat erin wordt geplaatst. Zorg voor een ope-
ning van minimaal 10 cm rond de zijwanden van het apparaat, plaats geen niet-hittebesten-
dige materialen boven het product. Hierdoor kan het apparaat goed worden geventileerd.
Plaats niet in de buurt van de rand van bijvoorbeeld een tafel. Plaats niets op het apparaat.
Dit verstoort de luchtcirculatie en kan schade aan het apparaat en brand veroorzaken. Plaats
het apparaat niet in de buurt van brandbare materialen, bijv. gordijnen of gordijnen. Plaats
geen elektrische apparaten boven het apparaat. Tijdens het gebruik komt waterdamp vrij,
wat kortsluiting van het elektrische systeem kan veroorzaken en een elektrische schok kan
veroorzaken. Het is verboden om gaten in het apparaat te boren, evenals elke andere wijzi-
ging van het apparaat die niet in de handleiding wordt beschreven. Verplaats het apparaat
niet door aan het netsnoer te trekken. De temperatuur op de plaats van installatie en gebruik
van het apparaat moet tussen +10°C + +38°C liggen en de relatieve vochtigheid moet zon-
der condensatie lager zijn dan 90%.

Aanbevelingen voor het aansluiten van het product op de voeding

Voordat u het apparaat op het elekriciteitsnet aansluit, moet u ervoor zorgen dat de voltage,
frequentie en capaciteit van de netvoeding komen overeen met de waarden die op het type-
plaatje van het product worden weergegeven. De stekker moet in het stopcontact passen.
Het is verboden om de stekker of het stopcontact op enigerlei wijze aan te passen aan de
stekker. Het apparaat moet rechtstreeks op een enkel stopcontact worden aangesloten. Het
gebruik van verlengsnoeren, splitters en dubbele stopcontacten is verboden. Het netcircuit
moet zijn voorzien van een aardleiding en een beveiliging van 16 A. Wanneer het apparaat
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in werking is, moet het netsnoer altijd volledig zijn afgerold en moet het zo op zijn plaats
staan dat het de werking van het apparaat niet belemmert. De plaatsing van de stroomkabel
mag geen struikelgevaar opleveren. Het stopcontact moet zo worden geplaatst dat het altijd
mogelijk is om de stekker van de stroomkabel van het apparaat snel los te koppelen. Trek bij
het loskoppelen van de stekker van de stroomkabel altijd aan de stekkerbehuizing, nooit aan
de kabel. Als het netsnoer of de stekker beschadigd raakt, trek dan onmiddellik de stekker uit
het stopcontact en neem contact op met het geautoriseerde servicecentrum van de fabrikant
voor vervanging. Gebruik het apparaat niet met een beschadigd netsnoer of stekker. De
stroomkabel of stekker kan niet worden gerepareerd als deze onderdelen beschadigd zijn,
ze moeten zonder defecten worden vervangen door nieuwe.

Aanbevelingen voor gebruik

WAARSCHUWING! Het apparaat stoot waterdamp of een waterstraal op hoge temperatuur
uit. Viermijd contact met stoom of waterstralen, anders kunt u ernstige brandwonden oplopen.

Opmerking! Het apparaat wordt alleen gebruikt om koffie te bereiden. Het is verboden om
het apparaat te gebruiken voor het bereiden of opwarmen van andere dranken. Gebruik het
apparaat alleen met de meegeleverde apparatuur of de apparatuur die door de fabrikant is
gespecificeerd. Bij gebruik van het apparaat moet het netsnoer volledig zijn afgerold. Een
opgerolde kabel kan oververhit raken en risico op brand en elektrische schokken veroorza-
ken. Zorg ervoor dat de vioer in de buurt van de plaats waar het apparaat wordt gebruikt niet
glad is. Dit zal u helpen uitgliiden te voorkomen, wat ernstig letsel kan veroorzaken. Vul het
apparaat alleen met koud water. Vul de producttank alleen met water door het erin te gieten
zoals aangegeven in de instructies. Als de tank niet kan worden losgekoppeld van het appa-
raat, trek dan de stekker van het netsnoer van het apparaat uit het stopcontact wanneer u
water vult. Dompel de tank of het apparaat nooit onder om met water te vullen. Als er water
spat tijdens het vullen van de tank, moet dit grondig worden gedroogd voordat het apparaat
op het elektriciteitsnet wordt aangesloten. Laat het apparaat niet draaien zonder water. Het
waterpeil moet altijd tussen de minimum- en maximumbereikmarkeringen liggen. Een lager
waterpeil kan het apparaat beschadigen of ervoor zorgen dat het apparaat niet start.

WAARSCHUWING! Open het deksel niet tiidens het zetten van koffie. Het is verboden om
het apparaat zelf te repareren, te demonteren of aan te passen. Eventuele reparaties aan het
product moeten worden uitgevoerd door een erkend reparatiecentrum. Het apparaat mag
worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en ouder als ze onder toezicht staan of geinstru-
eerd zijn om het apparaat op een veilige manier te gebruiken en als ze de gevaren begrijpen.
Reiniging en onderhoud mogen niet worden uitgevoerd door kinderen, tenzij ze 8 jaar of
ouder zijn en onder toezicht staan. Houd het apparaat en het netsnoer buiten het bereik van
kinderen jonger dan 8 jaar. Gebruik geen agressieve chemicalién, oplosmiddelen, bijtende
middelen, alcohol, benzine of schuurmiddelen om het product schoon te maken.

DIENST

Klaar voor het werk
Pak het product uit en verwijder alle delen van de verpakking. Wikkel de kabel af. Plaats het apparaat zoals aanbevolen in de hand-
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leiding. Was voor het eerste gebruik de onderdelen van het apparaat volgens de aanwijzingen in het hoofdstuk productonderhoud.

Water tappen en de machine starten

Demonteer het waterreservoir door het naar boven te schuiven. Open het deksel en vul het met koud, schoon water. Het waterpeil
moet tussen de minimum- (MIN) en de maximummarkering (MAX) van het waterpeil liggen. Sluit het tankdeksel en plaats deze in
de behuizing aan de achterkant van de machine (V).

Steek de stekker van de stroomkabel in een stopcontact, het indicatielampje van de schakelaar gaat branden, wat de stand-by-
modus betekent. Raak de schakelaar (a) op het aanraakbedieningspaneel (IV) aan. De indicatielampjes voor de knoppen voor
het koffietype knipperen om aan te geven dat de machine aan het opwarmen is. Afhankelijk van de temperatuur van de machine
en de kamertemperatuur kan het opwarmen tot ongeveer 2 minuten duren. Wacht tot de warming-up is voltooid. Wanneer de
lampjes stoppen met knipperen en ononderbroken branden, is de warming-up voltooid. De machine staat in de stand-by stand en
je kunt beginnen met het zetten van koffie.

Opmerking! Als er geen water in de tank zit, zal de machine u informeren dat u het water onmiddellijk moet bijvullen. Dit wordt
aangegeven door het knipperen van alle lampjes op het bedieningspaneel. Dan moet u het water in de tank bijvullen. Spoel
vervolgens de machine af, d.w.z. bereid eventuele koffie, en giet vervolgens de resulterende spoelingen, bijv. in de gootsteen.

Dosering van gemalen koffiebonen

Selecteer het type zeef. Een zeef met een kleinere capaciteit is geschikt voor het zetten van koffie met één kopje en een zeef met
een grotere capaciteit voor twee kopjes. Plaats de zeef in de kolf (VI). Giet met behulp van de meegeleverde maatbeker de gema-
len koffiebonen in de zeef en klop ze los met het afgeplatte deel van de maatbeker of tamper. Het koffiepeil mag niet hoger zijn dan
de rand van de zeef en het gemarkeerde niveausymbool. Maak de rand van de zeef en filterhouder grondig vrij van koffieresten.
Opmerking! Koffiebonen die voor de machine bestemd zijn, moeten op de juiste manier worden gemalen. Ze mogen niet te hard
of te grof gemalen worden. Als de drank te langzaam uit de filterhouder komt, betekent dit dat de bonen te veel worden gemalen.
Als de drank niet voldoende sterkte bereikt, betekent dit dat de bonen te grof gemalen zijn. De juiste manier om koffiebonen te
malen moet experimenteel worden gekozen.

Plaats de filterhouder met de zeef en koffie in de filterhouderhouder in de behuizing van de machine. Draai hiervoor de kolf met de
hendel naar links en plaats deze in de behuizingsbus (V) in de positie die is gemarkeerd met het ontgrendelingssymbool. Houd
het kolf op dezelfde hoogte en draai het met de klok mee tot aan de positie die is gemarkeerd met het slotsymbool. Het handvat
van een correct gemonteerde kolf staat loodrecht op de voorwand van de quickdraw (VIII).

Melk doseren

De machine is voorzien van een melktank en een automatische verwarmings- en opschuimfunctie. Om melk af te geven, ver-
plaatst u eerst de vergrendelingsschuifregelaar naar beneden naar de positie die is gemarkeerd met een open vergrendeling (X).
Schuif het melkreservoir naar voren en verwijder de bovenklep. Giet vervolgens de melk in de tank en overschrijd het maximale
niveau (MAX) niet. Plaats het deksel van het reservoir terug door de opvangslang in de melk te plaatsen en vervolgens het reser-
voir in de espressomachine (IX) te plaatsen. Verplaats de vergrendelingsschuifregelaar naar de positie die is gemarkeerd met een
gesloten hangslot (X). Gebruik de knop om het melkopschuimniveau te selecteren. Door de knop naar rechts te draaien, wordt
het melkschuimniveau verlaagd en naar links wordt het melkschuimniveau verhoogd (XI). Draai met behulp van de hendel aan de
voorkant van het reservoir het mondstuk van de melkschuimmelkafgifte zodat de uitlaat naar het vat (XII) is gericht.

Opmerking! Als het melkreservoir ontbreekt of niet goed is gemonteerd, bijv. de vergrendelingsschuif in de stand met het symbool
van het open hangslot, zijn de soorten koffie met melk niet beschikbaar voor bereiding. Dan branden de bedieningselementen
voor koffie met melk niet op het bedieningspaneel. Vul vervolgens de container bij met melk en installeer deze op de juiste manier
in de machine, verplaats vervolgens de vergrendelingsschuifregelaar naar de bovenste stand met het gesloten hangslotsymbool.
WAARSCHUWING! Bij het opschuimen van melk kunnen hete melk en stoom onder druk uit het mondstuk komen. Dit kan leiden
tot spatten van de drank. Pas op dat u geen brandwonden veroorzaakt.

WAARSCHUWING! Het mondstuk is alleen voor het opschuimen van melk. Schuim geen andere voedingsproducten op, zoals
room, koffiemelk, yoghurt, enz.

Gemalen koffie zetten

Plaats het vat (glas, mok, kopje) waarin de koffie zal stromen op de lekbak. De kolf heeft twee uitgangen en het vat moet zo
worden geplaatst dat beide stromen drank in het vat gaan. Als u koffie zonder melk bereidt, kunt u ook twee vaten plaatsen, één
onder elke uitlaat van de drankstroom.

Raak de knop aan die is gemarkeerd met het thermometersymbool (b) om de zettemperatuur van de koffie in te stellen. Met een
druk op de knop verandert de temperatuurwaarde tussen: 90°C, 93°C, 96°C. De temperatuurselectie wordt bevestigd door het
indicatielampje dat drie keer knippert en een pieptoon.

Druk op de knop van de gewenste koffiesoort om te beginnen met het bereiden van de drank. Het indicatielampje van de geselecteer-
de koffie knippert om aan te geven dat de drank wordt bereid. Met de machine kunt u verschillende soorten koffie bereiden zonder
melk of met melk: Espresso (c), Dubbele Espresso (d), Cappuccino (i), Dubbele Cappuccino (j), Cafe Latte (k), Café Latte dubbel ().
Om een extra portie opgeschuimde melk aan uw drankje toe te voegen, moet u dubbeltikken op de Cappuccino-knop (i). De melk begint
te schuimen en wanneer de gewenste hoeveelheid is bereikt, drukt u nogmaals op de knop om het toevoegen van melk te voltooien.
Op het bedieningspaneel is het ook mogelik om de zuiveringsfunctie te selecteren door de knop met het druppelsymbool 2
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seconden ingedrukt te houden.

De machine stopt automatisch de waterstroom nadat de koffie is gezet. Dit wordt aangegeven door terug te keren naar de stand-by-
modus - de knoppen voor het koffietype worden continu verlicht. Observeer het vat om er zeker van te zijn dat het niet te vol raakt.
Om een kleiner volume af te geven, kunt u de afgifte van de koffie in het reservoir op elk moment stoppen door de knop van het
eerder geselecteerde koffietype op het bedieningspaneel opnieuw aan te raken. Haal het bakje met de bereide drank uit de lekbak.
WAARSCHUWING! Het vat met de afgewerkte drank is heet, pak het handvat vast of als het handvat ontbreekt, zet uw hand vast
met een hittebestendige handschoen.

Als u meer drankjes wilt bereiden, moet u de machine klaarmaken voor hergebruik. Maak de filterhouder los van de behuizing,
giet de koffieresten eruit, spoel de zeef en filterhouder af met een stroom stromend lauw water en veeg ze droog. Vul vervolgens
de zeef met nog een portie gemalen koffiebonen, bevestig de filterhouder aan het handvat van de machine en bereid nog een
drankje volgens de hierboven beschreven procedure.

Nadat u klaar bent met het zetten van koffie, zet u de machine uit door de schakelaar aan te raken, demonteert u vervolgens de
filterhouder met de zeef en reinigt u beide elementen van koffieresten. Laat het melkpijpje afkoelen en ontdoe het vervolgens van
eventuele melk- en koffieresten. Voer het onderhoud uit dat in de handleiding wordt beschreven.

Het melkreservoir kan uit het apparaat worden verwijderd en in de koelkast worden bewaard wanneer de machine niet in gebruik is.

Reiniging van de machine

Om de machine te reinigen, moet u eerst het melkreservoir legen en reinigen met het opschuimsysteem. Vul het waterreservoir en
vul ook het melkreservoir met schoon water. Plaats een groot leeg vat in de lekbak onder de mondstukken voor de koffie- en mel-
kafgifte. Draai de knop op het melkreservoir naar de stand die is aangegeven met het druppelsymbool. Houd vervolgens de knop
met het druppelsymbool op het bedieningspaneel 2 seconden ingedrukt om te beginnen met schoonmaken. Het koffiezetsysteem
en het melkopschuimsysteem worden gespoeld. Na ca. 1 minuut is de reiniging voltooid. Leeg het vat uit de lekbak en leeg en
reinig de melktank met opschuimsysteem. Plaats alle onderdelen van de machine terug.

Koffie zetten in ESE-pads

Het product wordt geleverd met een zeef voor het zetten van koffie in ESE-pads. Om dit soort koffie te bereiden, plaatst u zo'n
zeef in de filterhouder en vervolgens een koffiepad in een zeef (XIII). Monteer de filterhouder in het handvat van de machine en
selecteer het type koffie door op de knop op het bedieningspaneel te drukken.

Warmhoudplaat

Het bovenopperviak van de machine heeft een metalen warmhoudplaat die opwarmt terwijl de machine opwarmt en enige tijd
warm blijft. Het dienblad wordt gebruikt om de koffiegerechten op te warmen. Een droge, schone schaal moet ondersteboven op
het dienblad worden geplaatst. Na enige tijd wordt het verwarmd. Het wordt aanbevolen om het vat na het wassen en drogen op
de lade van het koffiezetapparaat te plaatsen om de temperatuur te verhogen voordat u het volgende drankje bereidt.
Opmerking! Zelfs nadat de machine is losgekoppeld van het elektriciteitsnet door de stekker uit het stopcontact te halen, blift de
warmhoudplaat nog enige tijd warm. Dit is het effect van thermische inertie. Versnel het afkoelen van de lade op geen enkele manier.

Het koffievolume aanpassen

Met de machine kunt u uw eigen instellingen maken om het volume van de dranken die u bereidt aan uw behoeften aan te passen.
Om espressokoffie aan te passen, houdt u de knop Espresso of Dubbele espresso 2 seconden ingedrukt. De machine piept 3
keer ter bevestiging van de instellingsmodus. De koffiebereiding begint. Wanneer de gewenste hoeveelheid koffie is bereikt, drukt
u onmiddellijk weer op de knop van de eerder geselecteerde koffie. Het koffiezetten is klaar en de machine piept 3 keer om te
bevestigen dat hij het ingestelde koffievolume heeft onthouden en terugkeert naar de stand-bymodus. De selecteerbare koffiebe-
reidingstijd varieert van 8 tot 60 seconden.

Om Cappuccino of Cafe Latte aan te passen, houdt u de knop Cappuccino, Double Cappucino, Cafe Latte of Caffe Latte Double
2 seconden ingedrukt. De machine piept 3 keer ter bevestiging van de instelingsmodus. De bereiding van opgeschuimde melk zal
beginnen. Wanneer het gewenste melkvolume is bereikt, drukt u onmiddellijk weer op de knop van de eerder geselecteerde koffie. De
machine piept 3 keer om te bevestigen dat de ingestelde hoeveelheid melk is onthouden. De melk is klaar met toevoegen en dan begint
de koffie te brouwen. Wanneer de gewenste hoeveelheid koffie is bereikt, drukt u onmiddellijk weer op de knop van de eerder geselec-
teerde koffie. De machine piept 3 keer om te bevestigen dat het ingestelde koffievolume is onthouden en keert terug naar de stand-by-
modus. De selecteerbare bereidingstijd voor opgeschuimde melk varieert van 6 tot 120 seconden en koffie van 8 tot 60 seconden.

Automatische uitschakeling

Na 15 minuten inactiviteit wordt het apparaat automatisch uitgeschakeld en gaan alle lichten op het bedieningspaneel uit. U kunt
het apparaat hervatten door de schakelaar aan te raken.

ONDERHOUD, TRANSPORT EN OPSLAG

Onderhoud van de machine

Aangezien het product wordt gebruikt om een drank te bereiden die bedoeld is voor voedingsdoeleinden, is het belangrijk om het
schoon te houden en regelmatig te onderhouden. Onderhoud maakt geen deel uit van de garantie. Het niet goed onderhouden
kan een reden zijn om een productklacht af te wijzen en kan leiden tot het verlies van de productgarantie.
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Voor het eerste gebruik: reinig de zeef, de filterhouder, het waterreservoir en het melkreservoir zoals hieronder beschreven.
WAARSCHUWING! Al het onderhoud moet worden uitgevoerd terwijl het product is uitgeschakeld. Haal hiervoor de stekker uit
het stopcontact.

WAARSCHUWING!Laat alle onderdelen van het apparaat volledig afkoelen voordat u met onderhoud begint. Versnel het koel-
proces op geen enkele manier, bijv. door te vullen met koud water.

Demonteer direct na elk gebruik de filterhouder met de zeef en giet de gebruikte koffiebonen eruit. Omdat de zeef en filterhouder
heet kunnen zijn, tikt u lichtjes met de filterhouder op de rand van het vat en giet u de gebruikte koffiebonen eruit. Spoel vervolgens
de zeef met de kolf af onder een stroom lauw, stromend water en demonteer dan pas de afgekoelde zeef van de filterhouder.
Spoel beide elementen weer afzonderlijk af van koffieresten en droog af met een doek of keukenpapier.

Was het melkreservoir en de melkdispenser regelmatig om eventuele achtergebleven melk uit het opschuimsysteem te verwijderen. Haal
ze uit de machine en was ze onder stromend lauw water met afwasmiddel en droog ze vervolgens af met een doek of keukenpapier.
WAARSCHUWING! Als u deze procedure niet volgt, kan dit leiden tot uitdroging van de melk en beperking van de stroom of
volledige verstopping van het melkopschuimsysteem. Melkresten vormen een bacteriologische bedreiging. Zelfs een gedeeltelijk
verstopt melkopschuimsysteem kan schade aan de koffiemachine veroorzaken.

De lekbak wordt gebruikt om water of drankresten op te vangen die in de filterhouders lekken. Als de lekbak vol is, verwijder dan
voorzichtig het deksel en verwijder vervolgens de resten. Veeg vervolgens droog met een doek of keukenpapier en installeer
het deksel in de lekbak. Gebruik de machine niet zonder dat de lekbak correct is geplaatst. Het wordt aanbevolen om de lekbak
regelmatig te legen en schoon te maken.

Reinig het waterreservoir na het demonteren van het apparaat. Spoel het af met schoon water en leeg het vervolgens. Laat dro-
gen met het deksel open of vul met schoon water en plaats in het apparaat.

De andere onderdelen van het apparaat zijn niet geschikt voor onderdompeling in water of blootstelling aan waterstralen.

Geen van de onderdelen van het apparaat is geschikt voor het wassen in een mechanische vaatwasser of met een hogedruk-
waterstraal. Het waterreservoir en het melkreservoir moeten minstens één keer per dag worden geleegd en schoongemaakt.
Reinig de behuizing en niet-wasbare onderdelen met een zachte, licht damp doek en veeg ze vervolgens droog.

Verwijdering van minerale afzettingen

Afhankelijk van de kwaliteit van het water in het watersysteem, kunnen mineralen die tijdens het verwarmen van het water uit het
water neerslaan (kalkaanslag), dit is een normaal verschijnsel, maar het kan leiden tot schade aan het apparaat of de efficiéntie
ervan verminderen. Als sediment zich ophoopt, moeten deze worden verwijderd met azijnzuur of citroenzuur. Giet 0,5 1 azijn in een
bak of voeg 40 g citroenzuur toe, vul de bak met water en giet het vervolgens in het waterreservoir van de koffiemachine. Installeer
het reservoir in de koffiemachine. Installeer de filterhouder met een van de zeven en plaats het vat onder de filterdragers, raak de
dubbele espressoknop aan en als u klaar bent met het zetten van koffie, raakt u de dubbele knop van Cafe Latte aan. Wacht tot
de waterstroom stopt en demonteer de kolf met de zeef. Spoel de kolf af met een zeef met lauwwarm, stromend water om af te
koelen. Plaats de tweede zeef in de filterhouder, de filterhouder in de espressomachine en herhaal de procedure.

Wanneer het verwijderen van het bezinksel is voltooid, demonteert u het waterreservoir, verwijdert u de resterende oplossing,
spoelt u het af en vult u het met schoon water. Herhaal de hele spoelprocedure (zowel de zeven als het mondstuk) met schoon
water. Hierdoor wordt de resterende reinigingsvloeistof uit de binnenkant van de machine verwijderd.

De procedure voor het verwijderen van minerale afzettingen moet ten minste eenmaal per maand worden uitgevoerd.
Opmerking! De opbouw van minerale afzettingen zal langzamer verlopen als gefilterd water wordt gebruikt om koffie te zetten.
Opmerking! Om minerale afzettingen te verwijderen, kunnen speciale, kant-en-klare vioeistoffen worden gebruikt die voor dergelijke
toepassingen zijn ontworpen. Voordat u de vioeistof gebruikt, leest u de informatie die bij de vioeistof is geleverd en volgt u deze.

Opslag en transport

Bewaar het apparaat tijdens opslag in afgesloten ruimtes, bescherm het tegen stof, vuil en vocht. Het wordt aanbevolen om het
apparaat in de fabrieksverpakking te bewaren. Bewaar de machine in de werkstand. Draag geen laagjes.

Vervoer het apparaat in de fabrieksverpakking. Bescherm tegen overmatige schokken tijdens transport. Plaats niets op het appa-
raat tijdens opslag en transport. Bewaar en vervoer het apparaat met een geleegde en gedroogde watertank.

SPECIFICATIES
Parameter heid Waarde
Onderdeel nummer 68503
Spanning V~] 220- 240
Nominale frequentie [Hz] 50 - 60
Nominaal vermogen van de machine w] 1350
Isolatiekl |
Werkdruk [bar] 20
Inhoud watertank n 18
Inhoud melktank U] 0,43
Massa [kg] 53

OORSPRONKELIJKE INSTRUCTIES



GR
NEPIFPA®H NPOIONTOZ
lo v TTapackeun kagé xpnaoipoToieitar unyavr eatrpéco portafilter. O aAeapévol KOKKoI kape ToToBeToUVTal OE EIBIKO KOOKIVO
oto portafilter. To vepd ammd T deCapev TG KAQETIEPOG TEPVE UTIO UWNAY TTiEan péow TwV aAEUEVWY KOKKWY KAPE Kal PEET WG
016 0¢ €va doyeio TTou Bpioketal kaTw aTmd TIG £66d0ug portafilter. H cuokeun S1abéTel emiong EexwpioTd aKpo@UGIo TTou XPNal-

potrolgital yia Tov agpd yaAaktog. H ouokeur TpoopileTal Povo yia oikiakr xphon. H owaoth, agiémoTn kai aoc@aAig Acmoupyia
NG ouokeung Eaptaral amd T owoTh Aeimoupyia, ETOPEVWG:

Mpiv xpnoipotoIoeTe T guokeur, SiafdoTe 0AOkANpo To yXeIPidIo Kal UAGETE TNV.
O mpopnBeutAg dev eublveral yia {nuIEG TTOU TTPOKAAOUVTAI ATTO Tr N GUPHOPOWON HE TOUG KAVOVIOUOUG QOQAAEg Kai Tig
OUOTATEIS aUTOU TOU £YXEIpISioU.

EZOMAIZMOZ

To poidv Tapadidetar TARPES, aAG amareital KATola TPOEToIHagia OTiwg TepIypdperal TTapakdtw oTo eyxelpidio. O egomAi-
opdg mepihapBaver éva portafilter, dUo @iATpa SlagopeTikrg XwEnTIKOTNTAG, évar @IATPO Yia kdwouleg ESE, pia oéoouha kagé o€
ouvduaouo Pe Eva tamper kai éva tamper.

OAHIIEZ AZOAAEIAZ

MPOEIAOMOTHZH! H cuokeun utopei va BepuavBei oe uwnAr) Beppokpacia kard Tt Aek-
Toupyia, TTPOCECTE OTAV TN XEIPICEDTE.

2UOTACEIC VI UETAPOPA Kal EYKATATAON

H ouokeun TpéTel va TotroBeTeTal OVo o€ OKANpr), ETTITTEDN, ETTITTEDN KOl ) EUQAEKTN €TTI-
Q@AveIn avOEKTIKA OTIC UWNAéG Beppokpaaieg. To utrdoTpwa TPETel va gival oe Béon va
avtéCel To BApog TG idiag TG GUOKEURE Kai To vepd TTou ToTrobETETal o€ auTrv. BePaiwBeite
ot utrdpyer keva TouldyioTov 10 cm yUpw oTTo Ta TTAEUPIKA TOIXWHATA TG OUCKEUAG, NV
ToTToBETETE PN avBeKTIKG 0T BEpPOTNTO UNIKG TTAVW aTTd 1O Trpoidv. AuTo Bar eTTTpéwer o
OUOKEUN va oepiCeTal owaoTd. Mnv ToTroBeTEiTE KOVTG OTNV AKpEN T1.X. Eva TpaTté]). Mnv ToTTo-
Beteite TiTOTA TTAVW TG TN GUOKEUR. AUTO BIOTAPACTEN TNV KUKAOQOPIX TOU 0P KAl UTTOpE
va TIPOKAAEDEI {NIG OTN GUOKEUN, KOBWG Kal TTUpKayId. Mnv TOTTOBETEITE TN GUOKEUN KOVTA
o€ UQAEKTO UNIKG, TT.X. KoupTiveg fi koupTiveg. Mnv TOTTOBETEITE NAEKTPIKEG GUOKEUEG TTAVW)
a0 T ouokeun. Kard tn Aemoupyia, atmeAeuBepuwvovTal udPATHOI, YEYOVAC TIOU UTTOPET VO
TIPOKAAETEI BPaYUKUKAWLA TOU NAEKTPIKOU oUCTAWATOS Kol NAEKTPOTTANEi0. ATrayopeUeTal
n dIGTPNON OTTIWV OTN GUOKEUR, KBS Kol oTroladATToTe GAAN TPOTTOTTIOINGN TNG GUOKEUNS
Tou dev TEPIYPAPETaI OTO €yXeIpidIo. Mnv HETOKIVEITE T OUOKEUN TPABWVTAS TO KoAwdIo
Tpoodoaiag. H Beppokpaaia aTov TOTTO £yKATACTAONG KO XPHONG TNG CUOKEUNG TTPETTEI VOl
kupaiveral am6 +10°C + +38°C kal n oxeTIkA uypaocia Tpétel va ival katw a6 90% Xwpig
OUPTTUKVWOT).

2UGTACEIC VIa T OUVOEDT) TOU TTPOIOVTOC OTO TPOWOOOTIKO

[pIv GUVOETETE TN GUOKEUN OTO TPOPYODOTIKO, BERaIwBEITE OTI N TAGN, N CUXVOTNTO KOI N XW-
PNTIKATNTA TNG TIAPOXIG PEULATOS AVTIOTOIKOUV OTIG TIMEG TTOU EUQavICovTal OTNV TTIVOKId
XAPOKTNPIoHOU Tou TTpoidvTog. To Buopa Tpétel va Taipidlel pe Tnv Trpida. AtrayopeueTal
1| TPOTTOTTOINGN TOU BUCKATOS ) TNG TTPICag e OTTOIOVONRTIOTE TPATIO YIa Val TO TOTTOBETAE!.
H ouokeur| Tmpéel va ouvdeBei ameubeiag oe piar pida. ArayopeUeTal n Xprion kaAwdiwv
ETEKTaONG, SIaXWPIOTWV Kot dimmAwv TTPIdWv. To KUKAwpa dIKTUOU TTPETTEN va gival £6OTTAI-

APXIKES OAHTIESTS m



GR

OMéVO e TTPOCTaTEUTIKO aywyd Kai TTpoaTacia 16 A. Otav n cuokeur| Aeimoupyei, 10 kaAwdio
Tpo@odoaiag TPETTE TIAVTA Vo EETUNVETaN TIARPWG Kal N Bé0n Tou TTPETTEl VO OTEPEWVETA
€101 WOTE va Pnv eutrodiel T Aemoupyia TG ouokeung. H didTagn Tou kaAwdiou Tpopodo-
oiag dev TpETEl va TTPOKaAE Kivuvo evepyottoinong. H Trpila TpéTmer va BpiokeTal o€ TéTolo
oneio woTe va gival Tava duvaTr N ypRyopn amoouvdeon Tou BUouaTog Tou kaAwdiou
Tpoodoaiag ¢ ouokeuric. OTav amoouvdéete To Puoua Tou kahwdiou Tpopodoaiag, Tpa-
Bare TrdvTa T0 TrEPIBANUA Tou BUoOTOS Kal TIoTé T0 KaAWwAI0. EAv 10 KaAwdio Tpo@odoaiag
A T0 PUCKA UTTOOTE! (NI, OTTOCUVOEDTE TO APESWS aTTd TO BIKTUO Kall ETTIKOIVWVACTE JE TO
£60UCI000TNWEVO KEVTPO GEPPIC TOU KATAOKEUAOTH Yia QVTIKATAOTAoN. Mnv XpnOoILOTIOIETE
T OUOKEUN JE KOTEOTPAWMEVO KaAwdIo Tpogodoaiag i Buopa. To kaAwdio Tpopodoaiag
f) 70 BUCHO dev PTTOPOUV VOl ETTIOKEUOOTOUV €QV QUTA TOl EGAPTAWATA EXOUV UTTOOTET {NpId,
TIPETTEN VOl QVTIKATAOTABOUV [E KAIVOUPYIO XWPIC EAATTWHATA.

2UGTACEIS yIa xpnon

MPOEIAOMNOTHZH! H cuokeun ekmmépTrel udpaTpoug 1y TdaKa vepou uwnAig Beppokpa-
oiag. ATIOQUYETE TNV ETTAQK ME TTIOOKES aTMOU 1} VEPOU, DICPOPETIKA UTTOPET VO UTTOOTEITE
00Bapd eyKauuaTa.

Mapatipnon! H cuokeur XpnOIKOTIOIETaI OVO IO TNV TIOPACKEUR KOQE. ATTaYOPEUETa N
XPion TG OUCKEUAG YIo TNV TTapackeur 1) Tn Bépuavon GAAwv TToTwv. XpnoIdoTTonoTe
Tr OUOKEUI HOVO LE TOV TTAPEXOMEVO EEOTTAIOHO A Tov €€OTTAIOG TTou KaBopiCeTal ammd Tov
korookeuaoTh. Otav XpnOoILOTIOIEITE Tr) CUOKEUN, TO KaAwdio Tpopodoaiag TTpéTel va CETUN-
yeral TAfpwe. ‘Eva kouhouplaopévo KaAwdIo pTropei va uTrepBepavBsi kai va TIPOKOAECE]
Kivduvo TTupkayIdg kai nAekTpotrAngiag. BefaiwBeite ot 10 dGmedo kovTd aTo onpeio dtou
Xpnoiuotroieital n ouokeur] 8ev eival olioBnpd. Auté Ba oag BonBAoel va amopUyeTe TNV ONi-
0Bnan, n oroia PTopei va TTPoKaAETEl coPapoug Tpaupanopous. MepioTe ) ouokeur ovo
HE KpUo vepod. MepioTe Tn deGapevr| Tou TTPOIOVTOG JE VEPO WOV pixvovTag To OTTwG KaBopi-
Cetan oTic 0dnyieg. EAv n degapevn dev gival aTOoTIWEVN ATTO T CUCKEUN, ATTOOUVOEDTE TO
Buoua Tou kaAwdiou TPo@odoaiag TNG CUCKEUNG oo TV Tipida dTav yepileTe e vepd. Moré
Unv BuBIeTe TN BECapEVr i) TN CUOKEUN Yia Va VepioeTe pe vepod. Edv TTOINIoTE vepo KaTd
v TApwon g deCapevng, Ba TTPETTEN VA OTEYVWOEI KAAG TTPIV GUVOETETE Tr) CUOKEUN OTO
TpOPOdOTIKG. MnV XPnOILOTIOIETE TN CUCKEUN Xwpig vepd. H aTdBuN Tou vepou TTpéTel TTo-
VT VO BPIoKETOI JETACU Twv BEIKTWY EAGYIOTOU Kal PéyioTou £Upoug. H xaunAdTepn otdoun
VePOU WTTOpE va TIPOKOAEDE! {NUIG 0T GUOKEUR 1} va TIPOKAAEDE! amToTuia ekkiviong g
OUOKEUNG.

MPOEIAOMOTHZH! Mnv avoiyere 10 KOTTAKI KATd TNV TTPOETOINATIO TOU KOQE. ATTOyOPEUE-
TaI N €MOKEUR, N ATTOoUVAPUOAGYNaN 1 ) TPOTTOTT0INGN TG ouokeuns évol oag. OTroleo-
OATIOTE ETMOKEUES OTO TTPOIOV TTPETTEI VO TIPAYUATOTIOIOUVTOI OTTO EE0UCIOBOTNHEVO KEVTPO
E€MOKEUNG. H ouokeur| pmopei va xpnaiuotroinBei amd maidid nAikiag 8 eTwv kal Gvw €4Gv
emBAETovTaI 1} KaBOdNYOUVTaI VO XPNCIWOTIOIOUV Tr) GUCKEUN e ao®aAr TPATTO Kol €AV Ka-
TavooUV Toug aXETIKoUG Kivduvoug. O kaBapiopog kai n ouvtripnon dev TTpETTel va ekTeAoU-
vial amé Traidid, EKTOC €av eival 8 £Twv kal vw Kai mBAETovTal. KpatiaTe Tn GUOKEUN Kal
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T0 KaAwAI0 TPoPod0Tiag HaKEId amrd Traidid nAIkiag kamw Twv 8 eTwv. Mnv XpnoiuoTToieite
EMOETIKES XNUIKES ouaieg, DIOAUTES, DiaBPWTIKOUG TTAPAYOVTES, OAKOON, Bevivn 1) ASIavTIKG
yia va KaBapioeTe T0 TTPOIOV.

YNHPEZ1A

Mpoetoluacia yia epyacia

ATO0UOKEUAOTE TO TTPOIGY, OQAIPWVTAG GA Ta pEPN TNG cuokeuaoiag. =eTUAIETE To KaAwdio. ToToBETATTE TN CUOKEUR OTTWG
ouvioTaal 1o eyxelpidio. Mpiv amd v mpwTn Xprion, TAUVeTe Ta e§apTApAT TG GUOKEURG CUPPWVA e TIG 0dnyieg aTNV evoTnTa
OUVTAPNANG TOU TTPOIOVTOG.

Aiavoun vepoU Kai Ekkivnan Tou unyaviuarog

AmoouvappoloyraTe Tn degapeviy vepol aUpovTag TV TPOg Ta Tavw. AvoiTe To KOmTaKI kai yepioTe pe kpUo, kabapd vepd. H
0TGBN ToU vepol Trpémel va Bpioketal petag Twv eAdaxioTwy (MIN) kar péyioTwy (MAX) deikTwv TG aTdBUNG Tou vepou. KAgioTe
T0 KATTAKI TG OECapEVAG Kal TOTIOBETATTE TO OTO TrEPIBANUA aTo oW WEPOG Tou pnyavruarog (V).

YuvdéoTe To BUOHa Tou KaAwdiou Tpopodoaiag o€ pia Tpid, n evOEIKTIKA Auyvia diakdTrTn Ba eivar avappévn, Tpdyua Tou onpai-
vel KaTdoTaon avapovig. Ayyi¢te o SiakoTm (a) oTov Tivaka eAéyxou a@ng (IV). Or evOEIKTIKEG AuyVieg yia Ta KOUPTTI TUTTOU KOE
Ba avaBoaprivouv, utodeikviovTag 6T To unyavnua Beppaivetal. Avahoya pe Tn Beppokpaaia Tou PnyaviuaTog kai Tn Beppokpa-
oia dwyartiou, n TPoBEPUAvaN TTopEi va SiapkEaer Ewg Kal TrepiTou 2 AetrTd. Mepipévete péxpl va ohokAnpwBei n mpoBépuavan.
Orav 1a @uta oTapatioouv va avaooBrivouv kai eival oTabepd, n mpoBépuavan éxel ohokAnpwoei. To unxavnua Bpioketar oe
KQTAOTOON QVAPOVAG KAl PTTOPEITE va EEKIVTETE TV TIAPACKEUR KAGE.

Maparpnon! EGv dev umdpyxel vepd oTn degapevr, TO Unxavnua Ba 0ag EVNUEPWOEI YIO TNV AVAYK Va §aVaYEPITETE AUETWG TO
vepo. At Ba uTrodeikvUeTal amd 6Aeg TIG Auxvieg aTov Trivaka eAEyxou Trou avaBoarvouv. Xn cuvéxela, TPETel va EavayeuioeTe
70 vepd 0T SeCapevr. ZTn GUVEXEID, EETAUVETE TO PUnyavnua, dnAadr eToIudaTe TUXOV KaQE, Kai TN CUVEXEIQ PIETE Ta TIPOKUTITO-
via §eByaAuara, Tr.. 010 vepoyUTn.

Aoaoloyia KOKKwv aAeouévou Kagé

EmAéETe Tov TUTIO TOu QiATpOU. Eva @iATpo pIkpOTEPNG XWPNTIKGTNTAG €ival KaTGANAO yia TV Trapaokeury Kagé evag eNITa-
vioU kai éva GIATpo peyahlTePNG XwpnTikGTTag yia dUo @AIt(avia. To gitpo TomoBeTeital otn @idAn (VI). XpnaipotoiwvTag 1o
kUmeMo pétpnong mou TepIAapBaveral, pigTe Toug aAETPEVOUG KOKKOUG KOPE OTO KGOKIVO KOl XTUTIGTE TOUG XPNOIMOTIOIVTOG
10 TIEMAQTUOPEVO TUAUa Tou KUTTENOU péTpnong ) TapaBiaong. H oTéBun Tou kagé Gev Tpémel va gival upnAdTepn amd v
Gkpn Tou GiATpOU Kal TO emonuacuévo aUuBolo oTdbung. KabapioTe axohaoTikd v ékpn Tou kOokivou Kai Tou portafilter Twv
UTTOAEIUPATWV KAE.

Maparripnan! O1 kdkKoI KaQE TToU TPoopICovTal yia TN Unxavr Tpémel va aAéBovTal Ue Tov owaTo TpdTmo. Agv uTTopolv va aAe-
0600V oAU oKAnpd 1) TIOAU Xovdpoeidwg. Edv To Trotd Byaivel ammd v £€odo portafilter oA apyd, autéd onpaivel 611 Ta pacdNia
eival aAeapéva mapa oAU, EQv 1o 016 dev OTacEl o€ KT 10XU, QUTO onuaivel 0TI Ta @acONa gival TIOAU XovOPOEIBWS aAETHE-
va. O owaTdg TPOTIOG GAETNG TWV KOKKWY KAPE TIPETTEN VO ETIAEYETOI TIEIPOUATIKG.

TomoBetroTe T0 portafilter ue To coupwtpl kai Tov Kagé atn Brikn portafilter aTo epiBAnpa Tou pnyavAiuarog. Ma va 1o kavere
QauTo, YUPIOTE TO KOVTAKI e T Aar) TTpog Ta apiaTepd kai ToTroBeTAaTe To aTnv utrodoyr TepiBAfuaTog (VII) oTn Béan mou emon-
paiverar ue 1o oUuBoAo Eekheidwpatog. Kparwvrag 1o kovTdki aTo idio Uwog, yupiaTe To de€idaTpopa 600 Ba mdel aTn B¢on Tou
onpeiwveral he 10 aUpBoo kKAeidwpatog. H Aapr evag owaTtd TomoBeTnuévou kovTakioU eival kABETn GTO PTTPOCTIVO ToiKWHA TG
ypriyopng oxediaang (VIII).

Aoaoloyia ydAakrog

To pnxdvnpa eivar eomhiopévo pe deapevr) yaAaktog kai autduatn Aemoupyia Bépuavang kai agpou. la va diaveipere yaAa,
PETAKIVAOTE TIPWTA TO PUBUIOTIKG KAEIBWHATOG TTPOG Ta kATw OTn Béon Trou emionuaivetal pe avoixth KAeidapid (X). ZUpete Tn
degapevr YGAAKTOG TTPOG Ta EPTTPOG Kal aQaIpéaTe To AV KAAuppa. X1 ouvéxeia, picTe To yaAa ot Segapevh, Xwpig va uTrep-
Beite 1o péyioto emimedo (MAX). EmavaromoBetaTe To kamdki TG Se§apevig TooBeTwvTag Tov eUKauTITo owAfva auloyrg ato
y&ha ka1 0Tn ouvéxela eiodyovtag T deCapeviy ot pnxavr) eotrpéao (IX). MetakiviiaTe To puBIoTIKG KAEdwatog o Béon Tou
emonuaiveral e KAEIOTO Aoukéro (X). XpnolotoifoTe 1o KoupTTi yia va eMAEEETE To emmimedo agpiopol yaAakTog. H epiaTpogn
TOU KOUPTNOU TTPpOg Ta OEGIG MEILIVETAN KOl N OTPOQR TTPOG Ta apIoTepd autave To emiedo appoU yaAakTog (XI). XpnoiuoTolwvTag
T0 HOXAG OO PTTPOOTIVO péPOG TNG DECapEVAG, YupioTe To akpo@UaIo diavoung agpiopévou yAakTog €11 WaTe N £§000g Tou va
kateuBuveral Tpog To doyeio (XIN).

Moparipnon! Edv n 6e§apev yahaktog Acitrer 1} Oev Exel TomoBeTnBei owaTd, T.X. T0 pUBIOTIKG KAEIdWYaTOG 0T Béon e To
oUpPoAo avoyToU AoukETou, o1 TUTTOI KaQE e yaAa dev Ba eival S1aBEaIpOI yIo TTPOETOINATIN. ZTr GUVEXEIX, T XEIPIOTAPIA Y1 KOYE
e y@ha 6ev Ba avapouv aTov Trivaka EAEyXOU. 2T OUVEXEIQ, YEUIOTE TO DOXEIO e yaAa Kal TOTIOBETATTE TO OWOTA OTO Pnyavnua
Kall, 0T OUVEXEID, PETAKIVAOTE TO PUBPIOTIKG KAEIBWHATOG TNV ETTAVW BE0N Pe To aUPBOAO KAEIGTOU AOUKETOU.
MPOEIAONOTHZH! Otav agpilete yaAa, {eaTd yaAa kai atud umd Tricon pmopei va Byel amd 10 akpopuaio. Autd utopei va
odnynoel o mToiNiopa Tou TroToU. MpogéTe va unv TTPOKaAESETE eykaluara.

NPOEIAOMNOTHZH! To akpoguaio eival pévo yia appdyara. Mnv agpilete GAa TpO@IHa, T1.X. KpEpa yYAAaKTOG, yaAa efatopg,
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YIQOUPTI KATT.

Mapackeun aAeauévou kapé

TomoBeTAaTe T0 Goxeio (yuahi, kouta, GAITZav) aTo otoio Ba péel o Kagég aTo Sioko aTdydnv. H qidAn éxer duo §ddoug kar To
doyeio mpéel va TomoBeTETal KaTd TETOIO TPOTIO WOTE Kai Ta 600 peUaTa TTOTOU va elo€pyovTal aTo doxeio. Eav eToipadeTe kage
Xwpig yaAa, ptropeite emiong va dnuioupyroete dUo doxeia, Eva kdTw ammd Kabe €600 Tou PEULATOS TTOTWV.

Ayyi¢te T0 KOUPTT TTIOU €TMIONPaiveTal Ue To aUPBoAo Beppopétpou (b) yia va pubpioeTe T Bepuokpacia Tapaokeung kage. Eva
GAo Tétna Tou kouuTioU aAAdCel Ty Tipr Bepuokpaaiag petagu: 90°C, 93°C, 96°C. H emhoyr| Beppokpaciag Ba empBefaiwbei
amoé v evOeIKTIKA Auxvia TTou avaBoafrivel TPEIG POPES Kal EVal UTTITT.

Ayyi€re 10 KOUWTTI TOU £MBUNNTOU TUTTOU KOG Yia va EEKIVATETE TNV TIPOETOINaaia Tou TToToU. H evaeIkTIKA Auxvia Tou EmAgyuévou
ka@é Ba avaBooPrivel, uTodelkvUovTag 6T T0 TTOTO TTPOETOIMACETAI. To UNXAVNUO 0OG ETPETIEN VO TTAPACKEUGCETE DIGQOPOUG
TUTTOUG KaQE Xwpig yaAa A e yaAa: Espresso (c), Double Espresso (d), Cappuccino (i), Double Cappuccino (j), Cafe Latte (k),
Cafe Latte double (1).

Mo va TpooBéaete emmAéov pepida agpiopévou YAAAKTOG aTo TIoTO 0ag, TTPETEl va TaThoETe 500 Popég To koupTri Cappuccino
(i). To yéha Ba apyioer va apiler kai dtav emTeuxBei n emBupnT TOOGTNTA, ayYiCTE EaVA TO KOUPT yia va 0AOKANPWOETE TV
mpoobiikn yaAakTog.

Zrov Tivaka eAéyxou, eival emiong duvard va emAEEETE TN Asioupyiar kaBapiopou ayyilovTag Kai KpATWVTag TATNUEVO TO KOUMTI
TI0U ETIONMaiveTal he 10 GUPBOAO aTayoVISIWY Yia 2 BEUTEPOAETTTA.

To pnxavnua Ba oTaPaTAGE QUTOMATA TN PON TOU VEPOU WETA TV TIAPOOKEUN TOU Ka®E. AuTd Ba UTIODEIKVUETAI TTO TNV ETTIOTPOQN
0¢ KardoTaon avapovig - Ta KoupTd T0TTou Kagé Ba eutidovtar pe auvexés eug. MapatnpraTe 1o doxeio yia va Befaiwbeire 6T
Oev yepiCer uepBoAikd. Mo va SiaveiueTe PIKPOTEPO GYKO, UTTOPEITE VOl OTAPATACETE Va dlaVELETE TOV KAQE aTO doxEio avd Taoa
oTIyur ayyidovtag §ava 1o KOUPTTi Tou TIponyoupévwg EAEyEVOU TUTTOU KagE OToV Trivaka eAEyXOoU. AQaipéaTe TO BOXEIO pE TO
TIOPOCKEUATEVO TTOTO aTTG TO BioKo OTAYdNV.

MPOEIAONOTHZH! To doyxeio e T0 TENKG 0TS €ivan (eaTd, mAoTe T Aafn Tou fi €dv Aeirel n AaBn, acgalioTe 10 Xépi 0ag pe
éva avBeKTIKO OTn BePUdTTA YaVTI.

Edv 6éAeTe va TTPOETOINGOETE TTEQIOOOTEQD TTOT, Bl TTPETTEN VO TIPOETOINACETE TO PNYXAvNUa yia ETTavayEnaIdoToinan. ApaipéoTe
10 portafilter a6 1o TEPiBANUa, pigTe To UTTOAgipPaTa KOYE, CETTAUVETE TO GiATPO Kai To portafilter pe Eva pelpa TpexoUpevou XAI-
apoU vepoU Kal OKOUTTIOTE. ZTN GUVEXEID, YERIOTE TO KOOKIVO WE pia GAAN pepida aAeapéviwy KOKKWY KagE, ouvdéaTe To portafilter
oTn AaBn g pnxavig kai eToIpaoTe éva dAAo TToTO aUp@wva Pe T dladikacia TTou TTepIyPAPETal TTOPATTAVW.

AQoU 0AOKANPWOETE TNV TIAPACKEUR KAYE, ATTEVEPYOTTOINATE TO Pnxavnua ayyidoviag To SiakOTITN Kal, OTN GUVEXEID, QTTOoUVap-
pohoyriaTe To portafilter pe 1o @iATpo kai kaBapioTe kai Ta dUo aToIygia Twv UTOAEIUATWY KagE. AQROTE To akPo@UGIo YGAAKTOG VOl
KPUWOEI Kal, TN OUVEXEIQ, KaBapioTe To ammd Tuxdv uTroAsiupaTa yaAakTog kai kagé. EKTEAETTE Tn GUVTHPNON TTOU TTEPIYPAQETC
07O EYXEIPIOIO.

H degapevn yahaktog pmopei va agaipebei aTmd T cuakeur kal va amoBnkeuTel 0T0 Wuyeio 6tav To Pnydvnua dev XpnoiyoTrolEiTal.

Kabapioudg rou unyaviuarog

la va kaBapioeTe T0 pnyxdvnua, TeEmer Tpwra va adeidoeTe kai va kabapioete T degapevi) yGAaKTog e 10 gUoTnua agpou. Mepi-
oTe T OeGapevn vepou kal yepioTe emmiong T deCapevn yaAakTog e kabapd vepd. TomroberoTe va peydho Gdeio doyeio aTo dioko
oTaydnv kdTw aTmd Ta aKPOPUTIa DIAVOUAS KAPE Kal YaAakTog. MupioTe To KoupTr 0T deCapevr) yGAakTog aTn BEGN TTOU GNuEIw-
VETQI JE TO OUMPOAC TITWONG. 11 GUVEXEIQ, ayyi§Te TTapaTeTapéva To KOUUTT TTou emonuaiveral ue 1o oUpBolo aTayovidiwy oTov
Trivaka eAEyXou yia 2 deutepOAeTTTa yia va Eekiviioel o kabapiopdg. To oUoTnUa TTOPACKEUNG KAPE Kal TO oUOTNUa a@pIopol yd-
Aaktog Ba eAuBolv. Metd amd mepiTou 1 AerTo, o kaBapiopdg Ba Exel ohokAnpwoei. AdeidaTe To doxeio ammd To dioko oTdydnv
kai adeidoTe kai kaBapioTe Tn Segapevn ydhakTog pe ouotnua agpiopou. EykaraoTioTe {avd OAa Ta e€apTApaTa TOU UnyavApaTog.

Mapaokeun kagé o€ kawoures ESE

To mpoidv TapéxeTal pe QIATPO yia TV TTapackeur kagé o€ Aooug ESE. MNa va mpogToiudoeTe auto To €i50G KagE, TomobeTAaTE
éva TET0I0 KOOKIVO aTo portafilter, kar aTn auvéxeia éva AoBo kagé ae éva kookivo (XIII). TomoBetraTe To portafilter ot Aapr Tou
unxavrparog kai EMAEETE Tov TUTTO Ka®E ayyi{ovTag TO KOUPTI OTOV TTIVOKO EAEYXOU.

Aiokog Bépuavong

H emavw em@aveia Tou unyaviuatog Siabéter puetaAAiké dioko BEpuavang Tou Beppaivetal evw To pnxdvnua Bepuaiveral Kai
mapapével {eaTo yia kamolo Xpovikd idaTnua. O diokog xpnaipoToieitar yia Tn Béppavon Twv mdTwy kage. ‘Eva aTeyvo, kabapd
maTo TpETEl va TotmoBeTnBei avamoda aTo dioko. Metd ammd kdmolo Xpoviké didaTnua, 8a BeppavBei. ZuvioTaral uETd TO TTAUCIUO
kal T0 oTéyvwpa Tou doxeiou, va 1o ToToBETATETE OTO BioKO TG KAYETIEPAS Yia va auériaeTe T BEpUOKPATia TOU TTIPIV TIPOETOI-
udoeTe T0 €MOPEVO TTOTO.

Maparripnon! Akbpa kai PETE TV aTTOoUVAEDT TOU PNXavVAUATOG OTT6 TO TPOPOSOTIKS apaIpWVTAG To BUKA aTd TV TP, O Oi-
okog Bépuavang apapével (eaTdg yia kmmolo Xpoviké didoTnua. AuTh gival ) emmidpaan Tng Beppikrg adpaveiag. Mnv emrayvete
Vv Wuén Tou diokou pe kavévav TpdTo.

Pu6uion ¢ éviaong Tou Kapé
To pnydvnua odg emTpETel Vo KAVETE TIG BIKEG 0OG PUBHITEIG YIa VO TIPOCUPHOCETE TNV VIO TWV TIOTWV TIOU ETOIMALETE OTIG
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avaykeg 00,

Mo va puBpioete Toug Kagédeg Espresso, ayyi¢te maparetapéva 1o koupTri Espresso A Double Espresso yia 2 deutepohetria. To
unxavnua Ba nxfael 3 opég wg empBePaiwan Tng Aemoupyiag puBuiong. H mpoeToipaadia Tou kagé Ba gekiviiael. Otav emTeuyBei
0 emBuuNTOG BYKOG KAE, ayyiETe apéowg Eava To koupTri Tou Kaé Tou emAéEaTe TTponyoupévwg. H mapackeur kagé Ba oAokAn-
pwBei ka1 To unxavnua Ba nxAoel 3 popés we empPePaiwan 611 Exel BuunBei v KaBopiopévn éviaon Kagé Kal Ba emMOTPEWE! O€
katdoTaon avapovrg. O emMAEEINOG XpOvog TTapaoKEUnG Kagé Kupaivetal amé 8 Ewg 60 deutepdAetTa.

Mo va pubpioete To Cappuccino 1y 1o Cafe Latte, ayyi¢re mapaterapéva 1o dimAé koupi Cappuccino, Double Cappucino, Cafe
Latte rj Caffe Latte Double yia 2 deutepdAemTa. To unxavnua Ba nxrnoer 3 eopég we empePaiwan Tng Acmoupyiag pubpiong. Oa Ee-
KIVAOEI ) TTpoeToIlaaia Tou agppiapévou yahaktog. Otav emTeuyBei o emBupunTOg Gykog YAAKTOG, ayyiéTe apéowg §ava To koupTi
TOU Ka@€ Trou EMAEEaTe ponyoupévwg. To pnxdvnua Ba nxroer 3 popég yia va empBeaiasl 0T 0 kKaBopiopévog yKog YGAaKTOg
£xel BupnBei. To yaAa Ba TeAeibael TV TPOTBAKN Kol 0TN GUVEXEID 0 kagES Ba apyioel va rapaokeudderal. Otav emiteuydei o emm-
BupunTdg GYKOG KaPE, ayyigTe apéowg avd To KOUPTTi Tou KaE TTou ETIAESOTE TTpoNyoupEVWG. To pnxdvnua Ba nxioel 3 eopég wg
empePaiwan o1 n pubpIouEVn éviaon KagE Exel amrouvnuoveuBei kai Ba emaTpéwel o€ KatdoTaon avapovAg. O emAEGINOG XpOvog
TIPOETOINATIOG YIa TO a@pOyaha kupaiveral atmd 6 éwg 120 deutepdAeTTTa Kal ToV KaE oo 8 £wg 60 SeuTepdAETTA.

Auréuarn amevepyomoinan
Metd ammd 15 Aemrtd adpdveiag, n povada Ba ofrioel autduaTa kal 6AeG ol Auyvieg aTov Trivaka eAéyxou Ba offcouv. Mmopeite va
OUVEYIOETE TN GUOKEUR ayyilovtag To dIaKOTITN.

ZYNTHPHZH, METAOOPA KAI ANNOOHKEYZH

2uvifipnan 1ou unxaviuanog

Aedopévou 6Tl TO TIPOIGV XPNOIHOTIOIEITAN YIO TV TIAPACKEUT VoG TTOTOU TToU TIPoOpICeTal yIo TPOIMA, ival onuavTikd va dia-
npeital kabapo kai va diatnpeital TakTIKA. H ouvtipnon dev amoteAei Pépog g eyyunong. H un waoTr ouvinpnon PTopei va
amoTeAéael AGyo aTOPPIYNG EVOG TIPATIGVOU TTPOIGVTOG Kal MTTOPE] va 0dnyRael TV aTWAEIX TNG £yyUNONG TOU TIPOIGVTOG.
Mpiv a6 T TpWn Xprion: kabapiaTe To @ikTpo, To portafilter, Tn de§apevr vepol kai T deCapevi YEAaKTOG 6TTWG TIEPIYPAPETa
TAPOKATW.

MPOEIAOMNOTHZH! OAn n ouvtripnan TEETel va TIPAYLATOTIOIETAI [ TO TIPOIGV amrevepyoTroInuévo. Mo va To KAVETE auTo, aTro-
ouvdEaTe T0 KaAwSIo TPoPodoaiag amoé Ty TTRIfa.

NPOEIAOMNOTHZH!AgrioTe 6Aa Tar EGOPTARATA TG CUCKEUNG VO KPUWGOUV EVTEAWG TTPIV §EKIVATETE TN auvtipnon. Mnv emta-
XUvere Tn diadikaoia Wigng e kavévav TpeTTo, Tr.Y. YeuilovTag e Kpuo vepo.

Auéowg petd amo kdbe xpron, amoouvapuoloyAaTe To portafilter pe T0 GoupwTApI Kal PIETE TOUG XENCIMOTIOINPEVOUG KOKKOUG
kapé. Aedopévou 6Tl To K6oKIvo Kai To portafilter utopei va eival {eatd, xTutAoTe eAa@pd To portafilter aTo xeilog Tou Soyeiou kai
PigTE TOUG XPNOILOTIOINMEVOUG KOKKOUG KOE. ZTN GUVEXEID, SETTAUVETE TO KAOKIVO WE TN QIGAN K&Tw aTrd éva pedpa xhiopou, Tpe-
XOUUEVOU vepoU Kal JOVO 0N CUVEXEID OTTOoUVaPHOAOYHOTE TO Wuxpd kdoKIvo amd To portafilter. ZemAUveTe kai Ta dUO OTOIXEIN
EEXWPIOTA Ko TTGAI 6 Tar UTTOAEIIUATA KAQE KOl OTEYVWOTE PE €va TIAVI ) XAPTOTIETOETA.

MAOveTe TakTIKG T OeGapev) yAAakTog Kai To Slavopéa YAAAKTOG yia va aQaipéacTe TuGV UTIoAEipaTa yEAaKTOG aTrd T0 E0wTeE-
PIKG TOU OUOTAPATOG aPPOU. ATIOCUVOPUOAOYAOTE TO ATT6 TO PNXAVAMO Kal TTAUVETE KATW a6 TEXOUUEVO XAIapd vepo PE uypo
TAUGNG Kal, 0T GUVEXEID, OTEYVWOTE ME EVa TTAV f) XOPTOTIETOETA.

MPOEIAOMNOTHEZH! H un mpnon autig Tng Siadikaciag PTTopei va £XEl wG ATTOTEAETUA TV OTTOSAPAVAN TOU YAAGKTOG Kail TOV TTE-
plopiopo G pong A TNV TARPN améeEagn Tou cuCTAUATOG aPEoU YaAakTog. Ta utroAsiupata yaAakTog amoteAoUv BaKTnPIOAOYIK
amelAr. AKOuN Kai éva JEPIKWG @PayUéEVO aUaTNHA a@PIoHOU YEAKTOG UTTOPE VOl TIPOKOAETEN {npIG OTNV KOQETIEPQ.

O diokog oTéydnv xpnoiuotoieital yia Tn ouloyr| uTroAeiupdTwy vepoU r ToTwv Trou diappéouv oTig e§6doug portafilter. EGv o
diokog aTdydnv €ival yePATog, apaipECTe TIPOCEKTIKG TO KATTAKI Kall, 0T GUVEKEID, aOEIAOTE TO UTTOAEIMPA. ZTr GUVEXEID, OKOUTTI-
OTe e éva TTaVi 1) XOPTOTIETOETA Kl TOTIOBETAOTE TO KATIAKI 0TO BioKo aTdydnv. Mnv XpnGIMOTIOIETE TO PNXavNUa Xwpig T owaTH
T0mM0BETNON TNG BrjKNG oTdydnv. ZuvioTaral va adeldlete Kai va kaBapileTe TaKTIKG T0 Bioko aTdydny.

KaBapioTe Tn de§apevi vepol PETd TV amoouvapuoAdynan amd Tn cuokeur|. =emAOveTe Ue kaBapd vepd kal aTn ouvéxeia adeld-
0TE T0. AQNOTE TO VO OTEYVWOEI HE TO KATTAKI avoIxTo 1} yepioTe pe kaBapd vepd kal TOTTOBETAGTE TO 0TI GUCKEUN.

Ta dMa e€apmipara Tng ouakeunig dev eivar katdAAnAa yia eppaTTion og vepd fi €kBean oe Tidakeg vepou.

Kavéva amd Ta e§apripara TG ouokeurig dev gival katdAAnAo yia TAUOIHO o unxaviké TAUVTApIO TdTwWY i UE TTidaka vepol uyn-
Mg mrieang. H deapevr) vepou kai n degapevr) yaAaktog TpETer va adeiddouv kai va kabapidovtal TouAdyIoTov pia popa TV nuéPa.
KaBapioTe To TepiBAnua kai Ta e§aptrpata Tou dev TAEvovTal pe éva pahako, EAAPPG uypd TTavi Kal, OTn GUVEXEID, OKOUTTOTE.

ATTOUGKPUVON OPUKTWY KOITAOUATWY

Avdhoya pe v TToIOTNTA TOU VEPOU PéTT OTO GUCTNUA VEPOU, T OPUKTA TTOU KatakpnuvidovTal amé 1o vepd Kard Tn diadikaaia
B¢puavang (GAata) ptopei va eykataataBolv, autéd gival éva GualoAoyikd Gaivopevo, aAd ptropei va odnyAaoel oe BAARN g
OUOKEUNG ] VO JEIWaEl TV amroTeAeapaTikdTé Tng. Edv ouaowpeutolv I¢fuaTa, TTpETel va agaipeBoly XpnoIHoTIoIWVTaG OEIKO
1 KITPIKG 0€U. Pi¢Te 0,5 Aitpa §0dI o€ va doyeio 1) TpoaBEéaTe 40 ypauudpia KITpikoU 0géog, yepioTe To doxeio e vepd kal o ou-
véxela picte péoa atn GeCapevn vepoU TG KageTIEpag. ToTroBetrhaTe T SeCapevr 0Ty kageTiépa. TomroBeTAaTE To portafilter pe éva
amd Ta giATpa kai, TomoBeTWVTAG To SoyEio KdTW a6 TIG £§0B0UG portafilter, ayyi€Te To dITTAG KoupTr ESpresso kai 6tav TEAEIWOETE
TNV TTOPAoKEUN kae, ayyi¢Te 1o dImAG koupTr Cafe Latte. Mepipévere péxpr va atapatioel n por) Tou vepoU Kal ammoosuvapuoAoyi-
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OTE T QIGAN pe TO GIATPO. ZETTAUVETE TN QIGAN e COUPWTAPI e XNIapd, TPEXOUHEVO VEPD yia va KpUWael. TOTTOBETAATE To GEUTEPO
ooupwrhp! aTo portafilter, To portafilter an unyavi espresso kai emavaAdBere 1 diadikaoia.

'Otav oAokAnpw6ei n ammopdkpuvon Twv IENudTwY, aTroouvappooyrnaTe Tn SeCapevr vepoU, apaipéaTe TUXGV UTTGAOITTO SiGAupa,
EemAlveTe Kal yepioTe To e kaBapd vepd. EmavahdBere oAdkAnpen Tn diadikacia ékmAuong (piATpa Kai akpo@ualo) e kabapd
vepd. AuTd Ba agaipéael Tuxdv utéAoiTo uypd kabBapiopoU T To ECWTEPIKG TOU PNXavALATOS.

H diadikacia atropdkpuvang opukTwy TpéTer va Sie§dyeTal ToudyiaTov pia gopd To priva.

Maparipnon! H cuoowpeuon opukTwv KoiraoudTwy Ba eival BpaduTepn edv XpNOIOTIOIETAI QINTPAPICHEVO VEPS Yia TV TTa-
POCKEUN KAQE.

Maparipnan! MNa v amopdkpuvon Twv 0PUKTWY aToBETEWY, UTTOPOUV Vo XpnalotroinBolv eIdIKd, £Tolua uypd oxediaouéva
yia TéToleg pappoyEg. Mpiv xpnaipotoifaete 10 uypd, diaBAaTE Kal, TN GUVEXEID, AKOAOUBNOTE TIG TTANPOQOpIES TTOU TTapEXOVTAI
e T0 Uypo.

AmoBrikeuon kai Leragopd

AToBnKeUoTE TN GUOKEUN O€ KAEIdWHEVD OWHATIO KATA TV ammoBrikeuan, TTPOoTaTeUaTE TV OO T OKAVN, TN BPWHIA Kal TV
uypaaoia. ZuvioTdtal n amoBAKEUCN TNG GUOKEURG OTNV €pyoaTaciakl Tng ouokeuacia. ATToBnkeuoTe 1o pnyavnua ot Béon
Aermoupyiag. Mnv oTpuveTe.

METaQEPETE T GUCKEUR TNV €pYOOTAOIOKS ouokeuaaia. Mpoatacia amd utrepPoAikoUs kpadaopoUg Katd Tn petagopd. Mnv
TOTTOBETEITE TITTOTA TTIAVW OTTO TN GUOKEUN KATA TNV 0TToBrKeUaN Kai T METAPOPE. ATIOBNKEUOTE KAl METAYEPETE TN CUCKEUN HE IO
Gdeia kar amognpapévn degapevn vepou.

MPOAIATPAQEX
Mopdperpog Movadda pétpnong Tip
ApiBu6G aviahAakTikoU 68503
Ton V~] 220 - 240
OvopaoTIki cugveTnTa [Hz] 50 - 60
OvopaoTIKr 10XUG TOU JNXaviuaTog w] 1350
Kamnyopia pévwong |
Niean Aerroupyiog [bar] 20
XwpnTikdnra Segapeviig vepol U] 18
XwpnTikdnTa Segapevig yahaktog Mn 0,43
Mada [kg] 53

APXIKES OAHTIIES



BG
OMUCAHUME HA NMPOAYKTA
3a npuroTesiHe Ha kadhe ce 13non3ea malurHa 3a ecrnpeco ¢ nopracunTbp. CMNeHUTe Kadern 3bpHa ce NOCTaBAT B CieLranto
cuTo B nopTadmnTbpa. Bogara ot pesepBoapa Ha kachemalunHaTa npeM1HaBa NMog, BUCOKO HansraHe npes cMnexuTe kadeenn
3bpHa ¥ TeYe KaTo HanuTKa B Cb/j, PA3NONOXeH MO U3XoauTe Ha nopTadunTbpa. YCTPOCTBOTO MMa W OTAEMNHA At03a, KOSTO Ce

M3non3Ba 3a pasneHsBaHe Ha MNAKO. Ype}:le € npegHasHa4yeH camo 3a JomMallHa yn0Tpe6a. npaBVIJ'IHaTa, HapexaHa v 6esonacHa
pa60Ta Ha yCTpOﬁCTBOTO 3aBWCK OT NpaBunHata pa60Ta, CnenoBaresiHo:

Mpeay paa usnonssarte ypeAa, npo4yeTeTe LANOTO PHKOBOACTBO U ro 3anasere.
[locTaBumMKbT He Hocv OTrOBOPHOCT 3a LLETH, NPUYKHEHN 0T HeCna3BaHe Ha npasunarta 3a 6esonacHocT u NpenopbKNUTe Ha ToBa
PBbKOBOACTBO.

OBOPYBAHE

[MponyKTHT Ce A0CTaBs 3aBbpLUEH, HO € HE0OX0AMMa N3BECTHA NOATOTOBKA, KAKTO € OMMCAHO MO-HATaTbk B pbkoBogcTBOTO. OB0-
pyfBaHeTO BKMI0YBa NOpTadhnTbp, [iBE LieaKM C pasnuyeH kanauuTer, uefka 3a ESE wywynku, mbxuyka 3a kade, kombuH1paHa
C Tamnep 1 Tamnep.

WHCTPYKLIMX 3A BE3OMACHOCT

NPEOYNPEXAEHWUE! YcTponctBoTo MOXe [a Ce Harpee [0 BWCOKa Temneparypa Mo
Bpeme Ha pabota, Mons,, 6baeTe BHUMATENHN, KoraTo 6opaBuTe C HEro.

Iperopbku 3a mpaHcropmupaHe U MOHMax

YCTpoIcTBOTO TPsibBa Aa Cce NocTaBs camMo Bbpxy TBbpAA, PaBHa, paBHa W Hesananmma
MOBBLPXHOCT, YCTON4MBA Ha BICOKW Temnepatypy. CyBcTpaTsT TpsibBa Aa MOXe Aa U3Mbpku
TErNoTO Ha CamoTOo YCTPOCTBO M BoAaTa, NocTaBeHa B Hero. Ocurypere npasHnHa ot Hai-
-Masko 10 CM OKOMO CTPaHYHITE CTEHM HA YCTPOMCTBOTO, HE NOCTABSIATE HETOMTMOYCTONYMBM
Matepuany Hag npoaykTa. Toea Lue MO3BOMM YCTPOCTBOTO Aa Ce NPOBETPSIBA MPABUIHO.
He noctassitte 6n13o fo pvba Hanpumep Ha Maca. He nocTaBsiTe HULLO BbpXY ypeda.
ToBa HapyLUaBa LmpKynauysTa Ha Bb3dyxa 1 MOXE fa Npy4vHW NoBpeaa Ha YCTPOWUCTBOTO,
KakTo 1 noxap. He noctaesiite ypega 6n13o 4o 3ananimm Matepuant, Hanpumep 3aBeci
Wnv 3aBeck. He nocTaBsiTe enexkTpudecky ypeau Hag ypeaa. Mo Bpeme Ha pabota ce
OTZeNAT BOOHM Mapy, KOETO MOXe Aa MPUYMHA KbCO CbeOMHEHWE Ha eneKTpuyeckata
cucTeMa 1 4a NpuUmMHI TOKOB yaap. 3abpaHeHo e npob1BaHETo Ha Ayrku B YCTPOMCTBOTO,
KaKTO 11 BCsiKa Apyra MoadmKaLs Ha YCTPOMCTBOTO, KOSITO HE € OnicaHa B PbKOBOACTBOTO.
He mecteTe ypeaa, kaTo gbpnate 3axpaHealums kaben. Temneparypata Ha MSCTOTO Ha
MOHTaX 1 13Mor3BaHe Ha YCTPONCTBOTO Tpsibaa Aa bbae B AnanasoHa ot +10°C + +38°C, a
OTHOCUTENHATa BMaHOCT TpsibBa Aa 6bae nod 90% 6e3 KoHAEeHs.

[NperopbKu 3a cebpasaHe Ha Mpodykma KbM 3axpaHeaHemo

Mpean ba cBbpxeTe ypeda KbM 3axpaHBaHETO, yBepeTe ce, ye obtage, yectorara w
KanauuTETbT HA MPEXOBOTO 3axpaHBaHe CLOTBETCTBAT HA CTOMHOCTATE, MOKa3aHw
Ha TabenkaTa ¢ gaHHM Ha npogykTa. LencenbT TpsbBa Aa CLOTBETCTBA Ha KOHTaKTa.
3abpaHeHo € MoaMdUUMPaAHETO Ha LLEeNcena Ui KOHTaKTa Mo KakbBTO M Aa € HauuH,
3a [a ro MoHTupate. YpeobT TpsibBa 4a Obae CBbp3aH AMPEKTHO KbM €OMH KOHTAKT.
A3non3BaHeTo Ha YALIKUTENHN Kabenu, CimTepn W ABOWMHWM KOHTaKTW € 3abpaHeHo.
Enekrpuyeckarta Bepura Tpsibea ga 6bae obopyasaHa CbC 3alLUTEH MPOBOAHMK M 16 A

OPUIMUHAINHO PBKOBOLCTTBO
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3awmra. Korato ypeobT pabotu, 3axpaHBalumaT kaben BuHarv Tpsioea ga Obae HambHO
pasBUT 1 nosuunsiTa My Tpsibea fa 6bae dukcupaHa, Taka Ye Aa He npeyn Ha pabotara
Ha ypefa. PasnonoxeHneTo Ha 3axpaHBaluys kaben He TpsibBa ga npuumHsBa ONacHoCT
OT crbBaHe. KoHTakTbT Tpsibea ga Gbae pasnornoxeH Ha TakoBa MSCTO, Ye BUHArM Aa e
Bb3MOXHO 6bP30 Aja U3KTKOUKTE LLENCeNa Ha 3axpaHBaLLys kaben Ha yeTporcTaoTo. Korato
W3KIKOYBaTE LUEncena Ha 3axpaHealyms kaben, B1Har gbpraite koprnyca Ha Lencena,
HuKora kabena. AkO 3axpaHBalLmMsT kaben unu LencembT ce NoBpeastT, HesabaBHo MM
W3KITKOYETE OT ENEKTpMYEcKaTa Mpexa 1 ce CBbPXETE C OTOPU3NPAHIIS CEPBI3EH LIEHTBP
Ha NPOM3BOAUTENS 3a NoaMsHa. He n3nonaeaiite ypesa ¢ NoBpeaeH 3axpaHBall, kaben um
Lencen. 3axpaHeaLLmsT kaben unm LLUencenbT He MoraT Aa ObaaT PEMOHTUPaHK, ako Teaun
KOMTMOHEHTY ca NoBpeaeHy, Te Tpsibea Aa GbaaT 3ameHeHn ¢ HoBY 6e3 AedexTu.

[peropbku 3a yrompeba

NPEOQYNPEXAEHWUE! YcTpoicTBOTO OTAENS BOOHA Mapa WK BUCOKOTEMMEepaTypHa
BOAHa CTpys. A30srBanTe KOHTaKT € napa Unn BOAHM CTPYW, B MPOTUBEH Clyyalt MOXe Aa
MONyYnUTE CEPUO3HMN U3rapsHMS.

3abenexka!l YpeabT ce 13non3sa caMo 3a NpuroTesHe Ha kade. 3abpaHeHo e 13rnon3BaHeTo
Ha YCTPOWCTBOTO 3a MPUIOTBSHE UMK 3arpsiBaHe Ha Apyri HanuTku. V3nonasaiTe ypeda
caMo C NpeaocTaBeHoTo obopyasaHe Uk 06opyaBaHETO, NOCOMEHO OT MPOW3BOAMTENS.
KoraTo n3nonasare ypeaa, 3axpaHealumst kaben Tpsibea ga 6bae HambnHo passuT. HasuT
kaben Moxe Aa nperpee 1 Aa NpUYKHI PUCK OT NOXap ¥ TOKOB yaap. YeepeTe ce, Ye nogbT
Brm3o [0 MSCTOTO, KbAETO Ce M3Mon3Ba YpedbT, He € XiTbaras. ToBa Lue BY NOMOrHe Ja
n3berHete Noaxib3eaHe, KOETO MOXe [a MPUYMHI CEPUO3HM HapaHsiBaHus. HanbriHeTe
ypeda camo ChC CTyfeHa Boda. HambriHeTe pesepBoapa Ha npodykTa ¢ Boga camo Kato
rO W3neeTe, KakTo € MOCOYEHO B MHCTPYKUMKTE. AKO pe3epBOapbT He MOXe Aa Ce oTaens
OT ypeda, W3KIIYeTe LLencena Ha 3axpaHBaluys kaben Ha ypega OT KOHTaKTa, Korato
MbiHWUTE C BOga. Hukora He nmoTansiTe pesepBoapa WM ypeda, 3a Aa ro HambiHuTe
¢ Boga. Ako BodaTta ce npbCka Mo BpeMe Ha MbfHEHe Ha pe3epBoapa, T4 Tpsibea da ce
nacyLum fobpe, Npeav Aa CBbPXKETE YCTPOMCTBOTO KbM 3axpaHBaHETO. He nyckaiite ypeaa
0e3 Boga. H1BOTO Ha BogaTa BuHar Tpsibea Aa 6bae Mexay MapkepuTe 3a MUHAMAnEeH U
MakcumareH o6xear. [o-HUCKOTO H1BO Ha BoAaTa MOXe Aa NoBpeau ypeaa uin aa foseae
[10 HeyCreLLHO CTapTupaHe Ha ypeaa.

NPEQYNPEXAEHWUE! He otBapsiiTe kanaka, fokaTo npuroTeaTe kade. 3abpaHeHo e a
PEMOHTMpaTe, pa3rnobsisate unn MoandMLmpaTe yCTPONCTBOTO Camu. Beudku pemoHTH Ha
npogykTa TpsibBa Aa ce U3BbPLLBAT OT OTOPU3MPaH CEePBU3EH LIEHTHP. YpeabT Moxe Aa ce
W3Mon3Ba OT AeLla Ha Bb3pacT Hag, 8 roauHI, ako ca nof HabnkoAeH1e Uk MHCTPYKTUPaHN
[ia U3non3Bar ypeaa no 6e3onaceH HaumH W ako pasbrpar CBbp3aHuTe C TOBa OMACHOCTM.
MoumncTBaHETO 1 NOLAPbXKAaTa He TpsibBa Aa ce U3BbpLUBAT OT Aella, OCBEH ako He ca
HaBbPLUMMM 8 roguHKM 1 He ca nopd HabnioageHre. CbxpaHsBaliTe ypeda U 3axpaHBalLms
My kaben Ha MSICTO, HEJOCTBMHO 3a Aeua nog 8-roguwHa Bb3pacT. He wanonassaite
arpecyBHW XUMVKanK, pasTBOPUTENM, KOPO3UBHM areHTH, ankoxon, GeHanH 1nu abpasmsi
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3a No4McTBaHe Ha NpodyKTa.
YCNyra

Modeomoska 3a paboma

PasonakoBaiiTe npoaykTa, kato MpemaxHeTe BCUYKM YacTh Ha onakoBkaTa. Passuiite kabena. MoctaseTe ypena, kakTo € npe-
nopbYaHo B pbkoBoACTBOTO. Mpeay Mbpea ynoTpeda 13muiiTe KOMMOHEHTUTE Ha Ypeaa Cropen ykasaHusTa B pasaena 3a nog-
ApbXKa Ha NpoaykTa.

[o3upare Ha 800a u cmapmupaHe Ha MawuHama

Pasrno6ete pesepsoapa 3a Bofa, kaTo ro nib3aHeTe Harope. OTBOpETE Kanaka v HanbHETe CbC CTyAeHa, Y1cTa Boaa. Hiueoto
Ha BofaTa TpsibBa Aa 6bae mexay Munumantus (MIN) n makcumantus (MAX) mapkep Ha HUBOTO Ha Bogata. 3aTBopeTe kanaka
Ha pesepBoapa ¥ ro NocTaBeTe B KOpMyca B 3aaHaTa YacT Ha MalvHata (V).

BknioyeTe Lyencena Ha 3axpaHBalLns kaben B KOHTaKTa, MHAMKATOPBLT HA NPEBKIIOYBATENS Le CBETHE, KOETO 03HaYaBa pexvm
Ha roToBHOCT. [I0KOCHETe MpeBKMiouBaTeNs (a) Ha CeH3opHus KoHTponeH nawen (IV). CBeTnuHHUTE MHAWKATOpK 33 DyTOHWUTE
3a TMN Kadpe LLe MuraT, KoeTo Nokaasa, Ye MaluuHaTa ce 3arpsisa. B 3aBMCMMOCT OT TemnepaTypara Ha MaluiHaTa U CTaiiHata
TeMnepaTypa, 3arpsiBaHeTo MOXe fia OTHEMe [0 OkoMo 2 MUHYTW. 3yakaiiTe, AokaTo 3arpsikara npukmiouy. Korato cBeTnmHuTe
cnpaT Aa MuraT 1 CBETAT NOCTOSIHHO, 3arpsiBaHETo e 3aBbplueHo. MalumHaTta € B PexXM Ha roTOBHOCT M MOXETe Aa 3amnoyHeTe
[Ja BapuTe Kadbe.

3abenexka! Ako B pesepBoapa HaAMa BOAa, MaluiHaTa Lie BY MHAOpMMPa 3a HeoDXOAMMOCTTa OT He3abaBHO MbITHEHE Ha
Bofjata. ToBa Luye Ob/ie NokasaHo OT BCUYKM MUTalL CBETNIMHYM Ha KOHTPONHUS naHen. Cnep ToBa Tpbea Aa HanbiHWTE OTHOBO
BofjaTa B pesepeoapa. Cnep ToBa u3nnakHeTe MalLHaTa, T.e. MPUroTBETe BCSKO Kade v CMef TOBa M3CUNeTe NONyyernTe n3-
nnaksaHWs, Hanp1Mep B MMBKaTa.

Jlosupare Ha cmieHu KagheHu 3bpHa

/3bepeTte B1Aa Ha LieakaTa. Lieaka ¢ no-Manbk kanauuTeT e nofxoasiia 3a NpUroTesHe Ha kade ¢ eaHa Yalua, a Leaka ¢ no-ro-
NAM KanauwTeT 3a fge vawwm. [octaseTe Leakata B konbara (VI). C nomoLyTa Ha BKNlOYEHaTa MEpUTENHA Yalla uacuneTe cMe-
HUTe KadeHn 3bpHa B CUTOTO M M1 pa3buiiTe C NOMOLLTA Ha CrineckaHaTa YacT Ha MepuTenHaTa Yalua unn Tamnepa. HuBoTo Ha
kacheTo He TpsiGBa fa € No-BIUCOKO OT pbba Ha LieakaTa 1 MapKipaHus CUMBON 3a HUBO. [MouncTeTe cTapaTenHo pbba Ha cuToTo
1 nopTadunTbpa OT 0CTaTbLM OT Kadbe.

3abenexka! KadeHute 3bpHa, NpesHasHayeHn 3a MaLLHaTa, TpsibBa Aa ce cMunar no NpaBuiHUS HauvH. Te He MoraT Aa 6baar
CMIeHV TBbpAE TBBPAO UNK TBbpAE rpybo cmnenn. Ako HanuTkaTa M3nu3a ot 13xoaa Ha nopracdunTbpa TBbpae baBHo, ToBa
03Ha4aBa, Ye 3bpHaTa ca CMIeHu TBbpAE MHOTO. AKO HanuTkaTa He JOCTUrHe AoCTaTbyHa CiMa, TOBa 03Ha4aBa, Ye 3bpHaTa ca
TBbpAE rpydo cmneHu. MpaBUnHUAT HaunH 3a cMUNaHe Ha kade Ha 3bpHa Tpsibea aa Obae n3bpaH excnepuMeHTanHo.
MoctaseTe nopracunTbpa ¢ Lieakata W kaeTo B Abpxaya Ha nopTachunTbpa B KOpyca Ha MalumHaTa. 3a a HanpasuTe ToBa,
3aBbpTeTe NPUKNafa ¢ ApbXKKaTa HansBoO U ro NOCTaBeTe B rHe3A0TO Ha kopnyca (VII) B nosuunsTa, MapkupaHa cbC CUMBONa 3a
OoTKniouBaHe. Kato AbpxuTe npuknaza Ha efiHa ¥ Chblua BUCOYMHA, 3aBbPTETE 10 MO MOCOKa Ha YacoBHWUKOBATa CTPENKa AoKpai
[0 No3uLmsiTa, MapkupaHa cbe cumsona Lock. [ipbxkata Ha NpaBUMHO MOHTMPaHUS NPUKNaZ e NepneHanKkynapHa Ha npefHaTa
cTeHa Ha 6bp3oTo naternste (VIII).

[osupaHe Ha mnsiko

MalwmHata e obopyneaHa ¢ pesepeoap 3a MSiKo U (hyHKLNS 32 aBTOMATUYHO HarpsiBaHe 1 pasneHBaHe. 3a Aa Ao3upare MNsko,
MbPBO NPEMeCTeTe NiTb3raya 3a 3aknyBaHe Hagony B No3uLMATa, MapkupaHa ¢ 0TBopeHa krtoyarka (X). Mb3HeTe pesepeoapa
3a MISIKO Hanpez v ceaneTe ropHus kanak. Cnep ToBa M3cuneTe MIsKOTO B pe3epBoapa, kato He HaABuLLABaTe MaKCUManHOTO
Hueo (MAX). MoctaBeTe OTHOBO Kanaka Ha pe3epBoapa, kaTo nocTaBuTe Mapkyya 3a cbbupaHe B MASIKOTO W cried ToBa nocTa-
BETE pesepBoapa B MaluHata 3a ecnpeco (IX). MpemecTeTe nnb3raya 3a 3akmnoyBaHe B NO3vLMATa, MapkupaHa CbC 3aTBOpeH
katuHap (X). Wsnonsgaiite konyeTto, 3a Aa U3bepete HMBOTO Ha pasneHBaHe Ha MMSKOTO. 3aBbpTaHETO Ha KOMYETO HAASCHO
Hamansea, a 3aBbpTaHeTO HansBo yBenyaBa HUBOTO Ha MnedHata nsHa (XI). C nomoLUTa Ha nocTa B NpegHaTa yacT Ha pesep-
BOapa 3aBbpTeTe AAl03aTa 3a A03MpaHe Ha pa3neHeHo MISIKO Taka, Ye N3X0abT My Aa e HacodeH kbM cbaa (XII).

3abenexkal Ako pe3epBoapbT 3a MISIKO NUNCBA UNK € NMOCTaBEH HEMPaBUIHO, HAaNPUMEP NiTb3raybT 3a 3aKNYBaHe B NO3NLNS
CbC CMMBOITa 3@ OTBOPEH KaTuHap, BWAOBETE kadhe C MIAKO HAMA Aa ca HanuyHI 3a NpUroTBsiHe. ToraBa KOHTPONUTE 3a kade ¢
MASKO HIMa Aia CBETST Ha KOHTPOMHUS naHen. Cnep ToBa HambHETE OTHOBO KOHTENHEPa C MASIKO W T MOHTUPaiATe NpaBuiHO B
MallMHaTa, cries KOeTo NMPeMecTeTe Nib3rava 3a 3ako4BaHe B ropHO NOMNOKEHUE CbC CUMBOMA HA 3aTBOPEH KaTiHap.
NPEQYNPEXAEHUE! Mpu pa3neHBaHe Ha MAsKO OT Al03aTa MOXE f1a U3nese ropeLLo Mnsiko U napa nog Hansraqe. ToBa MoxXe
[a [oBefie 0 NpbCKaHe Ha HanuTkata. BHumaBaiiTe Aa He npeauasukaTe uarapsHis.

NPEQYNPEXAEHUE! [io3ata e camo 3a pa3neHBaHe Ha MIsko. He pa3neHBaiiTe Apyri XpaHWTENHW NPOLyKTU, Hanpumep
CMeTaHa, KOHAEH3NpaHo MISIKO, KUCENo MASKO U Ap.

lpu2omesiHe Ha CMIISIHO Kaghe
MocTaseTe cbpa (valla), B KOO e Teve kaeTo, BbpXY TaBaTa 3a oTLexaaHe. Konbata uma gBa usxofa v cbabT Tpsibsa Aa
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Obae nocTaBeH Mo TakbB HA4vH, Ye W ABaTa NOTOKa HaMWTKM [ja BNU3aT B Cbaa. Ako npuroTesTe kade 6€3 MNsKo, MOXeTe ChLLo
[a rocTaBuTe ABa Cb/ia, N0 eOvH NOA BCEKU U3XOA Ha NOTOKA OT HaMUTKU.

[okocHeTe ByToHa, MapkupaH CbC cuMBONa Ha TepmomeTbpa (b), 3a a 3agazeTe Temneparypara Ha npuroTesiHe Ha kade. EgHo
JoKocBaHe Ha GyToHa NpoMeHs CTOHOCTTa Ha Temnepatypata Mexay: 90°C, 93°C, 96°C. /3bopbT Ha Temnepatypa e 6bae
MOTBbPAEH OT CBETIMHHIS UHAWKATOP, MUraLL TPU MbTH, W 3BYKOB CUrHa.

[lokocHeTe ByToHa Ha xenaHus Tvn kade, 3a Aa 3ano4yHeTe Aa NpUroTBATe HanuTkaTta. CBETIMHHUAT MHAMKATOP Ha N3BpaHoTo
kadbe Lue mMura, KOETO NMoka3Ba, Ye HanuTkaTa ce npuroTes. MalumHaTa B1 N03BonsiBa ja NpUroTBATE pasnuyHy BugoBe kade 6e3
MASIKO UMK C MASIKO: eCrpeco (C), ABOVHO ecnpeco (d), kany4uHo (i), ABOMHO kamyuuHo (j), kade nare (k), kacbe nate ABOIHO (1).
3a fga pobasuTe JOMBNHUTENHA MOPUMS pasneHeHo MMsiko KbM HanuTkata cu, TpsibBa fa AOKOCHeTe ABykpaTHO GyToHa
Cappuccino (i). MnsikoTo Lye 3anoyHe Aa Ce pasneHsa 1 korato Ce AOCTUTHE XeNnaHoTo KONMYeCTBO, A0KOCHETe ByTOHa OTHOBO,
3a Aja 3aBbpLuNTe A06ABAHETO Ha MASKO.

Ha KOHTpOMHUS! NaHen CbLLO e Bb3MOXHO fia u3bepeTe yHKLMSITA 3a NPEYNCTBaHE, KaTo JOKOCHETE W 3aabpxiuTe ByToHa, Map-
KMpaH CbC CUMBONA Ha Kan4uuara, 3a 2 CeKyHau.

MalunHaTa aBTOMaTYHO LLie Cripe BOAHWS MOTOK Cef NpUroTBsHe Ha kadheTo. Tosa Lie Gb/ie NokasaHo C BPbLUAHE B PEXUM Ha
TOTOBHOCT - DyTOHNTE TUN Kade e GbaaT 0CBETEHN C HenpekbCHaTa CBeTNMHa. Habniopasalite cbaa, 3a Aa Ce yBepuTe, Ye He
ce npenbnea. 3a Aa fo3upaTe no-manmbk 06em, MOXeTe fja cnpeTe A031paHeTo Ha kadeTo B Cbaja No BCSKO Bpeme, Kato [JOKOC-
HeTe 0THOBO GyTOHa Ha NpenBapuTENHO M3bpaHus TUn kade Ha KOHTPOMHUS NaHen. A3BageTe cbaa C NPUroTBEHaTa HanuTka ot
TaBaTa 3a OTLexaaHe.

NPEAYNPEXOEHWUE! CbabT C roToaTa HanuTka € ropeLl, XBaHeTe Apbxkata My Ui ako ApbxkaTa Nuncea, 3akpeneTe pbkata
CV C TOMMOYCTONYMBA PbKaBuLa.

AKo uckaTe ia MPUrOTBMTE NOBEYE HAaNWTKY, TpsibBa Aa NOAroTBITE MalLWHaTa 3a noTopHa ynotpeba. Otgenete noptaduntbpa
OT Kopriyca, U3CUneTe ocTaTbLnTe OT kade, M3NnakHeTe LieakaTta v nopTacunTbpa CbC CTPYS Tevallla Xnajka Boga 1 u3bbpluete
Ha cyxo. Criefj ToBa HambIHETE CUTOTO C fipyra MOpLyMs CMSHO kade Ha 3bpHa, NpuKkpeneTe NopTadunTbpa KbM ApbXkara Ha
MallMHaTa W NPUroTBETE [pyra HanuTKa CbITacHO onucaHata no-rope npoleaypa.

Cnep kaTo MPUKIKOYNTE C NPUTOTBAHETO Ha kade, 3KMo4YeTe MalLMHaTa, Kato AOKOCHETe NPEBKITIOYBATENS, Cried ToBa pasriobe-
Te nopTacunTbpa C LieakaTa 1 NoyucTeTe fBaTa enemMeHTa oT ocTatbly oT kade. OcTaBeTe fto3ata 3a MIISIKO a Ce oxnaay,
Crefi KOETO A MOYNCTETE OT OCTaTbLM OT MASKO W kade. V3BbpLueTe NoaapbkKaTa, onncaHa B PbKOBOACTBOTO.

PesepBoapbT 3a MNISIKo MOXe fia Ce 13Baju OT ypeaa 1 [ja Ce CbXpaHsiBa B XMafMnHuKa, korato MalliHaTa He Ce 13non3sa.

MoyucmeaHe Ha MawuHama

3a [1a NouMCTMTE MalLnHaTa, MbPBO TPsbBa [a U3NpasHUTE 1 MOYNCTUTE Pe3epBOapa 3a MISKO CbC CIUCTEMATa 3a PasreHBaHe.
HanbnHeTe pesepeoapa 3a Bofia 1 CbLLO HaMbIHETE pesepBoapa 3a MIIsiko ¢ YucTa Boga. [ocTaBeTe ronsm npaseH ChA B TaBata
3a OTLEXaaHe NoA [t03uTe 3a NofjaBaHe Ha Kade v MIIsiKo. 3aBbPTETe KOMYETO Ha pe3epBoapa 3a MSKO B NO3MLMS, MapKupaHa
CbC cMBONa 3a nagaHe. Crieq ToBa JOKOCHETE 1 3aApbxTe GyToHa, MapkupaH CbC CUMBOMA Ha Kan4uua Ha KOHTPOMHMS naHen
3a 2 CekyHau, 3a Aa 3ano4HeTe noducTBaHeTo. Cuctemata 3a NpuUroTBsHe Ha kade U cucTemata 3a pasneHBaHe Ha MISiKo Lie
Gbaar uannakHatii. Creg okono 1 MUHyTa NOYMCTBAHETO LU MPUKIIoYM. M3npasHeTe cbaa OT TaBaTa 3a OTUeXaaHe 1 u3npasHeTe
11 MOYMCTETE pesepBoapa 3a MIISIKo ChC CUCTEMa 3a pasneHBaHe. VIHCTanupaliTe 0THOBO BCHYKI KOMIMOHEHTY HA MalLMHaTa.

Mpuzomesre Ha kaghe 8 ESE wywyrnku

MponyKTBT ce [oCTaBA C Leaka 3a npuroTesHe Ha kade B ESE wywynku. 3a aa npuroteute To3n BUA kade, NocTaBeTe Takoea
CUTO B noptacdhmnTbpa W cnef ToBa LWyLlynka 3a kade B cuto (XIII). MoHTuparite nopradunTbpa B ApbXKata Ha MalumHata v
n3bepete B1AA kade, KaTo OKOCHETe ByTOHa Ha KOHTPONHMS NaHen.

Taea 3a 3amornnisHe

[opHaTa NOBBLPXHOCT Ha MallHaTa UMa MeTanHa TaBa 3a 3aTonnsHe, KOSiTO Ce 3arpsiea, A0KaTo MallnHaTa ce 3arpsiea v ocTaea
TOMNa U3BECTHO BpeMme. TaBaTa ce 13nona3ea 3a 3arpsiBaHe Ha sctusTa ¢ kade. Cyx, uncT b TpsbBa Aa ce NocTasy C rnasara
Hapony Bbpxy TaBara. Cnefi M3BeCTHO BpeMe LLe ce Harpee. penopbunTenHo e Crief 3MMBaHe 1 13cyluaBaHe Ha CbAa Aa ro
nocTaBuTe BbpXY TaBaTa Ha kapemalunHara, 3a ia yBenuuuTe Temneparypara My, pean Aa NpuroTeuTe CreBalyata HanuTka.
3abenexka! [lopu crnen w3knioyBaHe Ha MaluMHaTa OT 3aXpaHBAaHETO Ype3 M3BaXdaHe Ha Luencena OT KOHTaKTa, TaBara 3a
3aTonnsHe ocTaBa ToNMa U3BeCTHO Bpeme. ToBa € ediekTbT Ha TOMMMHHATa MHepLWs. He yckopsiBaiiTe OXnaxaaHeTo Ha TaBata
M0 HUKaKbB HaUMH.

PezynupaHe Ha obema Ha kaghemo

MalwumHaTa Bu no3BonsBa Aa npaBuTe CBOW COBCTBEHM HACTPOIAKK, 3@ fia perynmpate obema Ha HanuTKUTE, KOUTO NPUrOTBSTE,
crnopen BaLLnTe HyXau.

3a pa perynupare kacdbeTata Espresso, okocHeTe v 3aapbxTe 6yToHa Espresso unu Double Espresso 3a 2 cekyHan. MawmHara
Le 13naie 3BYKOB CUrHan 3 MbTV KaTo NOTBbPXKAEHME Ha pexvMa Ha HacTpoiika. MpuroTesHeTo Ha kadbeTo Lye 3anoyHe. Korato
ce AOCTUTHe xenaHuaT 0bem Ha kaceto, HesabaBHO JOKOCHETE OTHOBO ByTOHA Ha NpeaBapuTEnHO M3bpaHoTo kade. MMpuroTes-
HETO Ha Kadbe Lle NPUKIIYM ¥ MallMHaTa e U3Aaae 3BYKOB CUrHan 3 MbTu Kato NOTBbPXAEHME, Ye e 3anoMHuNa 3afafeHus
06eM Ha kadeTo U LLE Ce BbPHE B PEXUM Ha FOTOBHOCT. M1361paemoTo Bpeme 3a NpuroTBsiHe Ha kade Bapupa ot 8 40 60 cekyHaN.
3a fa perynupate kanyunHo unu kade nare, JOKocHeTe 1 3agpbxTe BytoHa Cappuccino, Double Cappucino, Cafe Latte unu
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Caffe Latte Double 3a 2 cekyHau. MalumHara Le 13fafie 3BykOB CUrHan 3 MbTy kaTo MOTBbPXAEHUE HA PEXMMa Ha HACTPOIKa.
TpUroTBAHETO Ha pa3neHeHo MMsKo Lie 3anoyHe. Korato ce AOCTUrHe xenaHusT obem mnsko, HesabaBHO [OKOCHETE OTHOBO
ByToHa Ha npefBapuTenHo u3bpaHoTo kade. MalunHaTa Le 13naae 3ByKOB curHan 3 mbTi, 3a Aa NOTBbPAY, Ye 3ahaneHusT
obem MnsKo e 3anoMHeH. MnskoTo Lie 3aBbplun 4o6aBAHETO K cref ToBa kadeTo Lue 3anoyHe Aa ce Bapy. KoraTo ce gocTurHe
XenaHusaT 0bem Ha kadeTo, HesabaBHO JOKOCHETE OTHOBO GyTOHa Ha NpeABapuUTenHo 13bpaHoTo kade. MalunHara Le unane
3BYKOB CUTHanN 3 MbTW KaTo NOTBLPXAEHWE, Ye 3aaaneHusT 06eM Ha kadeTo e 3anOMHEH U Le Ce BbPHE B PEXUM Ha FOTOBHOCT.
11361paemoTo Bpeme 3a NpUrOTBSIHE Ha pa3neHeHo MAsiko Bapupa ot 6 Ao 120 cekyHau, a kadeto ot 8 fo 60 cekyHam.

A8MOMamuyHo U3KITo4YeaHe
Cneq 15 MuHyTH Ge30eliCTBIE YCTPOMCTBOTO aBTOMATHYHO LLE Ce M3KIMHOYM M BCUYKI CBETAIMHM Ha KOHTPOMHWS NaHen Lue n3rac-
HaT. MoxeTe [ja Bb30OHOBWUTE YCTPOCTBOTO, KaTo JOKOCHETE MpeBKoyBaTens.

NOAAPBXKA, TPAHCMOPT U CbXPAHEHUE

Moddpwixka Ha MawuHama

Tl KaTo NPOAYKTBT Ce U3MNON3Ba 3a NPUrOTBAHE HA HanuTKa, NPeAHa3HaYeHa 3a XPaHUTENHI LieNK, BaXHO € fia ro noanbpxare
4UCT 1 Aa ro noaabpxate pegoBHo. MoaapwbKkaTa He e YacT oT rapaHuusTa. HenpaBunHata nogapbxka Moxe a € npudmnHa 3a
OTXBbPNISIHE Ha Xanba 3a NpofykTa 1 MoXe Aa [oBefe 0 3aryba Ha rapaHuusiTa Ha NpogykTa.

Mpeav nbpsa ynoTpeba: nodncTeTe Leakata, nopTacmnTbpa, pe3epsoapa 3a Bofa U pesepeoapa 3a MIIsiko, KakTo e onucaHo
no-gony.

NPEAYNPEXAEHWE! Lisnata nopapbxka Tpsbea Aa ce N3BbpLUBA NPY U3KIHOYEH NPOAYKT. 3a Aa HanpaBuTe TOBA, U3KMioYeTe
3axpaHBaLLys kaben oT KoHTakTa.

NPEQYNPEXAEHWUE!OcTaBeTe BCUYKM KOMMOHEHTV HA yperia Aa Ce OXNaAsT HambJHO, NPeau Aa 3anoyHeTe Noanpbxkara. He
ycKopsiBalTe npoLieca Ha oxraxaaHe Mo HUKaKbB HauiH, HANpUMeEp Ype3 MbiHEHe CbC CTyLeHa BOAa.

BepnHara cnep Bcsika ynotpeba pasrnobete nopTracdunTbpa ¢ Liefkara 1 u3cuneTe 3nonssaHuTe kadeHu 3bpHa. Thid kaTo cUTOTO
1 nopTacunTLPBT MoraT Aa 6baaT ropeLuy, Neko nodykariTe nopTadunTbpa no pbba Ha Cbaa v U3cKUneTe U3NON3BaHNUTE KaeHn
3bpHa. Cnep ToBa 3nnakHeTe cUTOTO C konbata o CTPys Xnaaka Tevalla Boaa v efjsa cnep Tosa pasrnobeTe OXnafeHoTo CuTo
oT nopraunTbpa. M3nnakHeTe 0THOBO ABaTa enemMeHTa OTAENHO OT OCTaTbLMTE OT kade 1 NofCyLUeTe C Kbpra Uim XapTieHa
Kkbpna.

V13muBaitTe pefoBHO pe3epBoapa 3a MNISIKO 1 403aTOpa 3a MISIKO, 33 Aa OTCTPaHUTE OCTATbYHOTO MIISIKO OT BLTPELUHOCTTA Ha
cucTemata 3a pasneHBaHe. PasrnobeTe OT MalvHaTa M U3MuIATe Mog Tevalla Xrafka Boga ¢ npenapat 3a MUeHe, crief KOeTo
MOACYLIETE C Kbpra Unu XapTieHa Kbpna.

NPEAYNPEXAEHUE! HecnassaHeTo Ha Tasu npouenypa Moxe Aa foBeae [0 U3CbXBaHe Ha MASKOTO U OrpaHnyaBaHe Ha no-
TOKa UnM MbIHO 3anyLUBaHE Ha cucTeMara 3a pasneHBaHe Ha MnsikoTo. OcTaTbLuTe OT MASKO NPeACcTaBnsBat bakTepuonorniHa
3annaxa. [lopu YacTU4HO 3amyLueHa CUCTEMA 3a Pa3neHBaHe Ha MISIko MOXe Aa NpUYMHY NOBpesa Ha kademalumHara.

TaBata 3a OTUEXaHe Ce 13non3sa 3a cbbupaHe Ha BOAa UMK OCTaTbLYW OT HaMUTKW, U3TUYALLM B U3XOANTE Ha nopTadnunTbpa.
Ao TaBaTa 3a OTLEXAaHe e MbIHa, BHUMATENHO CBaNeTe kanaka v cried ToBa uanpasHete octatbka. Cried ToBa u3bbpluete
Ha CyX0 C Kbprna Unu xapTueHa Kbpna 1 nocTaBeTe Karnaka B TaBaTa 3a oTuexaaHe. He uanonssaiite MalumHaTta 6e3 npasunHo
MOHTMpaHa TaBa 3a oTuexaaHe. [penopbunTenHo e pefoBHO a M3npasBaTte 1 NoYMCTBaTe TaBaTa 3a oTLeXaaHe.

MoumcTete pesepBoapa 3a Boa cnep pasrnobssatqe oT ypeaa. MannakHete ro B Y1cTa Boga W cnep ToBa ro uanpastete. Octa-
BETE [1a N3CbXHe C OTBOPEH Kanak 1nu HambHETE C YnACTa BOAA U NOCTaBeTe B ypeaa.

[pyrvTe KOMMNOHEHTV Ha Ypeaa He ca NOAXOASLLM 3a NoTansHe BbB BOAA UMW U3naraHe Ha BOGHU CTPYM.

HWTO eguH OT KOMMOHEHTUTE Ha ypeAa He € NOAXOAALY 32 MUEHE B MEXaHW4Ha CbOOMUSANHA MaLlMHa Uiv C BOAHA CTPYS NOA
BMCOKO HansraHe. Pe3epBoapbT 3a BOAA 1 pe3epBoapbT 3a MNisiko TpsibBa a ce 13npasBar ¥ MOYMCTBAT NOHE BEAHBXK Ha [EH.
loumcTeTe kopnyca 1 KOMMOHEHTUTE, KOUTO He MoraT Aja ce MUSIT, C Meka, leko damp Kbpra v cref ToBa U3BbpLLETe Ha CyXo.

OmcmpaHsigaHe Ha MuHepasHu Haxoduwa

B 3aBMCHUMOCT OT Ka4ecTBOTO Ha BofaTa BbB BO[HATA CUCTEMA, MUHEpanuTe, yTaeHu OT Boaata B MPOLEca Ha HarpsiBaHeTo i
(BapoBWK), MOraT [ia Ce yTasT, TOBa € HOPMAsHO SBMeHe, HO MOXe 1a A0BEAE A0 MOBPesa Ha YCTPOCTBOTO MNK @ Hamanu
HeroBaTa eeKTUBHOCT. AKO Ce HaTpyna yTalika, Te TpsibBa Ja 6baat OTCTpaHeH! C MOMOLLTA Ha OLETHa NN IMMOHEHA Kice-
nuHa. Macunete 0,5 1 oueT B cba unm Jobasete 40 1 NUMOHEHa KMCENWHA, HAMbHETE CbAa C BOAA W Cnefd ToBa uacuneTe B
pesepBoapa 3a Bofa Ha kademalumHata. iHctanupaiite pesepsoapa B kaceMalunHaTa. MHcTanupaiiTe noprauntspa ¢ eaHa
OT Lie[IKUTE W, KaTo NOCTaBUTE CbAa NOA U3XOANTE Ha nopTacunTbpa, AOKOCHETE ABOHMS GyTOH ESpresso 1 korato npukmniounte
C MPUTrOTBSIHETO Ha kadhe, AoKOCHeTe ABOHNS byToH Cafe Latte. Maqakaiite, fokaTto BogHWST NOTOK cripe 1 pa3rnobete konbata
C Lefkata. VannakHeTe konbata ¢ Leaka ¢ xnajka Tevalla Boaa, 3a Aa ce oxnagu. [loctasete BTopata Lieaka B nopraduntbpa,
nopTaunTbpa B CPEco MalLnHaTa v NoBTOPETE npoLeaypara.

KoraTo otcTpaHsBaHeTO Ha yTailkata npukmioyu, pasrnobeTe pesepeoapa 3a BoAa, OTCTpaHeTe OCTaHanus pasTBop, U3nnakHeTe
r0 W r0 HambMHETe C uncTa Boga. MoBTOpeTe Lsinata npoleaypa 3a uanmnaksaHe (kakTo Liefku, Taka 1 Ai3a) ¢ uucTa Boga. Tosa
Liie NpemaxHe oCTaHanaTa No4MCcTBaLLa TEYHOCT OT BLTPELLHOCTTA HA MaLUnHaTa.

lpoueaypata 3a OTCTpaHsBaHe Ha MUHEparnHI OTnaraHus TpsibBa fja ce 13BbPLUBA MOHE BEAHBK MECEYHO.

3abenexka! HatpynBaHeTo Ha MUHepanHu otnaranus Le 6bae no-6aBHO, ako 3a MPUrOTBSHE Ha kade ce 13non3ea gunTpu-
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paHa BoAa.

3abenexkal 3a OTCTpaHsBaHEe Ha MUHEPArTHU OTNaraHns MoraT Aa ce M3nonasar crielyanHu, FoToBY TEYHOCTH, NpeaHasHaueHu
3a TaKku1Ba npunoxeHus. NMpeau aa n3nonseare TEYHOCTTa, NPOYETETE U CriefBaliTe MHGOPMaLNSTa, NPELOCTABEHA C TEYHOCTTA.

CnbXpaHeHue u mpaHcrnopm

ChbxpaHsiBaliTe YCTPOCTBOTO B 3aKIKYEHM MOMELLIEHNS N0 BPEME Ha CbXpaHeHue, NpeanassaiTe ro oT npax, MpbCoTus 1 Bria-
ra. [penopbYmMTENHO € YCTPOICTBOTO fia Ce CbXpaHsea BbB (habpuyHata My onakoska. CbxpaHsBaliTe MalmMHaTa B paboTHO
nonoxeHne. He Hacnosisaitte.

TpaHcnopTupaitTe yCTpoinCTBOTO BBB (habpuyHaTa onakoska. lpennassaiite OT NPeKOMEPHW yapy No BpeMe Ha TpaHCnopTMpa-
He. He nocTaBsiiTe HULLO BbPXY Ypeda no Bpeme Ha CbXpaHeHue v TpaHcnopTupaHe. CbxpaHssaiTe v TpaHcnopTupaiTe ypeaa
C M3npasHeH 1 nacyLLeH pe3epsoap 3a Bofa.

BG

CMELIMOUKALIN
MNapametbp MepHa CToitHoCT
Homep Ha yact 68503
HanpexeHue [V~ 220 - 240
HomuHanHa yectora [Hz] 50 - 60
HomrHanHa MoLYHOCT Ha MaluMHaTa W] 1350
Knac Ha usonauus |
PabotHo HansraHe [bar] 20
KanauuteT Ha pesepBoapa 3a Boja Mn 18
KanauuteT Ha pesepBoapa 3a MAsiKo U] 0,43
Maca [ka] 53
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DESCRIGAO DO PRODUTO
Uma maquina de café expresso portafilter € usada para preparar café. Os graos de café moidos sé&o colocados em uma peneira
especial no portafilter. A dgua do tanque da méaquina de café é passada sob alta presséo através dos gréos de café moidos e flui
como uma bebida para um recipiente localizado sob as saidas do portafilter. O dispositivo também tem um bico separado que

¢ usado para espumar o leite. O aparelho destina-se apenas a uso doméstico. O funcionamento correto, confiavel e seguro do
dispositivo depende do funcionamento adequado, portanto:

Antes de utilizar o aparelho, leia todo o manual e guarde-o.
O fornecedor néo se responsabiliza por danos causados pelo incumprimento das normas de seguranca e recomendagdes deste manual.

EQUIPAMENTOS

O produto é entregue completo, mas € necessaria alguma preparagéo, conforme descrito mais adiante no manual. O equipa-
mento inclui um portafilter, dois coadores de capacidades diferentes, um filtro para capsulas ESE, uma colher de café combinada
com um tamper e um tamper.

INSTRUGOES DE SEGURANGA

ATENGAO! O dispositivo pode aquecer até uma temperatura elevada durante a operagao,
por favor, tenha cuidado ao manusea-lo.

Recomendagdes para transporte e instalagdo

O dispositivo s6 deve ser colocado numa superficie dura, plana, nivelada e nao inflamavel,
resistente a temperaturas elevadas. O substrato deve ser capaz de suportar o peso do pré-
prio dispositivo e da agua nele colocada. Certifique-se de uma folga de pelo menos 10 cm
em torno das paredes laterais do dispositivo, ndo coloque materiais ndo resistentes ao calor
acima do produto. Isto permitiré que o dispositivo seja devidamente ventilado. N&o coloque
perto da borda de, por exemplo, uma mesa. N&o coloque nada em cima do aparelho. Isso
interrompe a circulagdo de ar e pode causar danos ao dispositivo, bem como incéndio. Nao
coloque o aparelho perto de materiais inflamaveis, por exemplo, cortinas ou cortinados. N&o
coloque aparelhos elétricos por cima do aparelho. Durante a operagéo, o vapor de agua é
liberado, o que pode causar um curto-circuito do sistema elétrico e causar um choque elétri-
co. E proibido fazer quaisquer furos no dispositivo, bem como qualquer outra modificagéo do
dispositivo néo descrita no manual. Néo mova o aparelho puxando o cabo de alimentagdo. A
temperatura no local de instalagéo e utilizagéo do dispositivo deve estar na gama de +10°C
++38°C, e a humidade relativa deve ser inferior a 90% sem condensagao.

Recomendagbdes para ligar o produto a fonte de alimentagéo

Antes de ligar o aparelho a fonte de alimentacéo, certifique-se de que a tensao, a frequén-
cia e a capacidade da alimentagéo correspondem aos valores indicados na placa nominal
do produto. A ficha deve corresponder a tomada. E proibido modificar a ficha ou tomada
de qualquer forma para encaixa-lo. O aparelho deve ser ligado diretamente a uma Unica
tomada. E proibido 0 uso de cabos de extensao, divisores e tomadas duplas. O circuito de
alimentagao deve estar equipado com um condutor de protecéo e uma prote¢éo de 16 A.
Quando o aparelho estiver a funcionar, o cabo de alimentagao deve ser sempre totalmente
desenrolado e a sua posicao deve ser fixada de modo a ndo obstruir o funcionamento do
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aparelho. A disposigao do cabo de alimentagéo ndo deve causar risco de tropego. Atomada
deve estar localizada em um lugar que seja sempre possivel desconectar rapidamente o
plugue do cabo de alimentagao do dispositivo. Ao desligar a ficha do cabo de alimentago,
puxe sempre a caixa da ficha, nunca o cabo. Se o cabo de alimentagéo ou a ficha estiverem
danificados, desligue-o imediatamente da rede e contacte o centro de assisténcia autoriza-
do do fabricante para substituicdo. Nao utilize o aparelho com um cabo de alimentagdo ou
ficha danificados. O cabo de alimentagéo ou ficha ndo pode ser reparado se estes compo-
nentes estiverem danificados, eles devem ser substituidos por novos sem defeitos.

Recomendagdes de utilizagédo

ATENGAOQ! O dispositivo emite vapor de dgua ou um jato de 4gua de alta temperatura. Evite
o contacto com jatos de vapor ou de agua, caso contrario podera sofrer queimaduras graves.

Observagao! O aparelho é usado apenas para preparar café. E proibido usar o dispositivo
para preparar ou aquecer outras bebidas. Utilize o aparelho apenas com o equipamento for-
necido ou o equipamento especificado pelo fabricante. Ao utilizar o aparelho, o cabo de ali-
mentacao deve ser totalmente desenrolado. Um cabo enrolado pode sobreaquecer e causar
um risco de incéndio e choque elétrico. Certifique-se de que o chao perto do local onde o
aparelho é utilizado n&o é escorregadio. Isto ird ajuda-lo a evitar escorregdes, que podem cau-
sar ferimentos graves. Encha o aparelho apenas com &gua fria. Encha o depésito do produto
com &gua apenas derramando-o conforme especificado nas instrugdes. Se 0 depdsito néo
for destacavel do aparelho, desligue a ficha do cabo de alimentacéo do aparelho da tomada
quando encher com agua. Nunca mergulhe o tanque ou aparelho para encher com agua. Se a
agua for espirrada durante o enchimento do tanque, ela deve ser seca cuidadosamente antes
de conectar o dispositivo a fonte de alimentagao. Néo faga funcionar o aparelho sem agua.
O nivel da 4gua deve estar sempre entre 0s marcadores de alcance minimo e maximo. Um
nivel de agua mais baixo pode danificar o aparelho ou fazer com que o aparelho néo arranque.

ATENCAO! Nao abra a tampa durante a preparagao do café. E proibido reparar, desmontar
ou modificar o dispositivo por conta propria. Qualquer reparagao do produto deve ser rea-
lizada por um centro de reparagao autorizado. O aparelho pode ser utilizado por criangas
com idade igual ou superior a 8 anos se estas forem supervisionadas ou instruidas a utilizar
o aparelho de forma segura e se compreenderem os perigos envolvidos. A limpeza e a
manutengdo ndo devem ser realizadas por criangas, a menos que tenham 8 anos de idade
ou mais e sejam supervisionadas. Mantenha o aparelho e o seu cabo de alimentagéo fora
do alcance de criangas com menos de 8 anos de idade. Nao use produtos quimicos agres-
sivos, solventes, agentes corrosivos, alcool, gasolina ou abrasivos para limpar o produto.
SERVICO

Preparando-se para o trabalho

Desembale o produto, retirando todas as partes da embalagem. Desenrole o cabo. Coloque o aparelho como recomendado no manual.
Antes da primeira utilizagao, lave os componentes do aparelho de acordo com as instrugdes na sec¢o de manutengéo do produto.
Distribuicéo de agua e arranque da maquina

Desmonte o depdsito de agua deslizando-o para cima. Abra a tampa e encha com &gua fria e limpa. O nivel de dgua deve estar
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entre os marcadores minimo (MIN) e maximo (MAX) do nivel de agua. Feche a tampa do tanque e coloque-a na caixa na parte
traseira da maquina (V).

Ligue a ficha do cabo de alimentagéo a uma tomada de rede, a luz indicadora do interruptor estara acesa, o que significa modo de
espera. Toque no interruptor (a) no painel de controlo téctil (V). As luzes indicadoras dos botdes do tipo café piscaréo, indicando
que a maquina esta a aquecer. Dependendo da temperatura da maquina e da temperatura ambiente, 0 aquecimento pode demo-
rar até cerca de 2 minutos. Aguarde até que o aquecimento esteja completo. Quando as luzes param de piscar e estéo solidas, o
aquecimento é completo. A maquina estd em modo de espera e vocé pode comegar a preparar café.

Observagao! Se ndo houver agua no tanque, a maquina ira informa-lo sobre a necessidade de reabastecer a agua imediata-
mente. Isso serd indicado por todas as luzes no painel de controle piscando. Entéo vocé precisa reabastecer a dgua no tanque.
Em seguida, lave a maquina, ou seja, prepare qualquer café, e despeje os enxaguamentos resultantes, por exemplo, na pia.

Dosagem de gréos de café moidos

Selecione o tipo de filtro. Um filtro de menor capacidade é adequado para fazer café de uma xicara e um filtro de capacidade
maior para duas xicaras. Colocar o coador no frasco (V1). Usando o copo medidor incluido, despeje os gréos de café moidos na
peneira e bata-os usando a parte achatada do copo medidor ou adulterador. O nivel de café ndo deve ser superior ao bordo do
coador e ao simbolo de nivel marcado. Limpe cuidadosamente a borda da peneira e o portafilter do residuo de café.
Observacéo! Os gréos de café destinados @ maquina devem ser moidos da maneira correta. Nao podem ser moidos demasiado
duros ou demasiado grosseiros. Se a bebida sair da saida do portafilter muito lentamente, significa que os graos estao moidos
demais. Se a bebida néo atingir forga suficiente, significa que os gréos estao muito grosseiramente moidos. A maneira certa de
moer gréos de café deve ser escolhida experimentaimente.

Coloque o portafilter com o filtro e o café no suporte do portafilter na caixa da méaquina. Para fazer isso, gire o estoque com a
alca para a esquerda e coloque-o no soquete da carcaga (VII) na posi¢do marcada com o simbolo de desbloqueio. Segurando o
estoque na mesma altura, gire-o no sentido horario até onde ele vai para a posicédo marcada com o simbolo de cadeado. A alga
de um estoque devidamente montado é perpendicular & parede frontal do quickdraw (VIII).

Dosagem de leite

A maquina esta equipada com um tanque de leite e uma fungdo automatica de aquecimento e espuma. Para dispensar leite,
mova primeiro o controle deslizante de bloqueio para baixo até a posi¢do marcada com um cadeado aberto (X). Deslize o depési-
to de leite para a frente e retire a tampa superior. Em seguida, despeje o leite no tanque, ndo excedendo o nivel maximo (MAX).
Substitua a tampa do reservatdrio colocando a mangueira de coleta no leite e, em seguida, inserindo o reservatorio na maquina
de café expresso (IX). Mova o controle deslizante de blogueio para a posi¢do marcada com um cadeado fechado (X). Use o
botéo para selecionar o nivel de espuma do leite. Girar 0 botéo para a direita diminui e virar para a esquerda aumenta o nivel de
espuma de leite (XI). Usando a alavanca na frente do tanque, gire o bico de distribuicéo de leite espumado para que sua saida
seja direcionada para o recipiente (XII).

Observagao! Se o tanque de leite estiver faltando ou instalado incorretamente, por exemplo, o controle deslizante de bloqueio na po-
sicdo com o simbolo de cadeado aberto, os tipos de café com leite ndo estardo disponiveis para preparagdo. Em seguida, os controles
para café com leite ndo serdo iluminados no painel de controle. Em seguida, volte a encher o recipiente com leite e instale-o correta-
mente na maquina e, em seguida, mova o controle deslizante de bloqueio para a posic&o superior com o simbolo de cadeado fechado.
ATENCAO! Quando o leite espumante, o leite quente e o vapor pressurizado podem sair do bico. Isto pode levar a salpicos da
bebida. Tenha cuidado para ndo causar queimaduras.

ATENCAO! O bico é apenas para leite espumante. Nao espumar outros produtos alimentares, por exemplo, natas, leite evapo-
rado, iogurte, etc.

Fabricagdo de café moido

Coloque o recipiente (copo, caneca, xicara) no qual o café fluira na bandeja de gotejamento. O frasco tem duas saidas e o reci-
piente deve ser colocado de modo a que ambos os fluxos de bebida entrem no recipiente. Se vocé estiver preparando café sem
|eite, vocé também pode montar dois recipientes, um sob cada saida do fluxo de bebidas.

Toque no botdo marcado com o simbolo do termdmetro (b) para definir a temperatura de fabricagéo do café. Outro toque no botéo
altera o valor da temperatura entre: 90°C, 93°C, 96°C. A selegéo da temperatura sera confirmada pela luz indicadora piscando
trés vezes e um sinal sonoro.

Toque no botéo do tipo de café desejado para comegar a preparar a bebida. A luz indicadora do café selecionado piscara, indi-
cando que a bebida esta sendo preparada. A maquina permite preparar varios tipos de café sem leite ou com leite: Espresso (c),
Double Espresso (d), Cappuccino (i), Double Cappuccino (j), Cafe Latte (k), Cafe Latte double (1).

Para adicionar qualquer porcéo extra de leite espumado a sua bebida, vocé precisa tocar duas vezes no botdo Cappuccino (i). O lei-
te comegara a espumar e quando a quantidade desejada for atingida, toque novamente no botao para terminar de adicionar o leite.
No painel de controle, também ¢é possivel selecionar a fungao de purificagéo tocando e segurando o botdo marcado com o sim-
bolo da gota por 2 segundos.

A maquina interrompera automaticamente o fluxo de agua apds a preparagdo do café. Isso sera indicado por um retorno ao
modo de espera - 0s botdes do tipo café serdo iluminados com uma luz continua. Observe o recipiente para garantir que ele ndo
encha demais. Para dispensar um volume menor, vocé pode parar de distribuir o café no recipiente a qualquer momento, tocando
novamente no botdo do tipo de café previamente selecionado no painel de controle. Retire o recipiente com a bebida preparada

I NS TRUGCOE S ORI GINAIS 103



PT

da bandgja de gotejamento.

ATENGAO! O recipiente com a bebida acabada esta quente, segure na sua pega ou, se a pega estiver em falta, segure a méo
com uma luva resistente ao calor.

Se vocé quiser preparar mais bebidas, vocé deve preparar a maquina para reutilizagéo. Separe o portafilter da caixa, despeje
os residuos de café, lave o filtro e o portafilter com um fluxo de dgua morna corrente e seque. Em seguida, encha a peneira
com outra porgao de graos de café moidos, prenda o portafilter ao cabo da maquina e prepare outra bebida de acordo com o
procedimento descrito acima.

Depois de terminar de preparar o café, desligue a maquina tocando no interruptor, depois desmonte o portafilter com o filtro e
limpe ambos os elementos do residuo de café. Deixe o bico de leite arrefecer e, em seguida, limpe-o de qualquer residuo de leite
e café. Realizar a manutencéo descrita no manual.

O tanque de leite pode ser removido do aparelho e armazenado na geladeira quando a maquina néo estiver em uso.

Limpeza da maquina

Para limpar a maquina, vocé deve primeiro esvaziar € limpar o tanque de leite com o sistema de espuma. Encha o tanque de
agua e também encha o tanque de leite com agua limpa. Coloque um recipiente vazio grande na bandeja de gotejamento sob
os bicos de distribuicéo de café e leite. Rode o botdo do depésito de leite para a posicdo marcada com o simbolo de gota. Em
seguida, toque e segure o botdo marcado com o simbolo de gota no painel de controle por 2 segundos para iniciar a limpeza.
O sistema de fabricagdo de café e o sistema de espuma de leite serdo enxaguados. Apds aprox. 1 minuto, a limpeza estara
completa. Esvazie o recipiente da bandeja de gotejamento e esvazie e limpe o tanque de leite com sistema de espuma. Reinstale
todos os componentes da maquina.

Fabricagéo de café em vagens ESE

O produto é fornecido com um filtro para a fabricagao de café em vagens ESE. Para preparar este tipo de café, coloque essa pe-
neira no portafilter e, em seguida, uma vagem de café em uma peneira (XIIl). Monte o portafilter na alga da maquina e selecione
o tipo de café tocando no botéo no painel de controle.

Bandeja de aquecimento

A superficie superior da maquina tem uma bandeja de aquecimento de metal que aquece enquanto a maquina esta aquecendo
e permanece quente por algum tempo. A bandeja é usada para aquecer os pratos de café. Um prato seco e limpo deve ser co-
locado de cabega para baixo na bandeja. Depois de algum tempo, sera aquecido. Recomenda-se que, depois de lavar e secar
o recipiente, coloque-o na bandeja da maquina de café para aumentar sua temperatura antes de preparar a préxima bebida.
Observagao! Mesmo depois de desligar a maquina da fonte de alimentagao, removendo a ficha da tomada, a bandeja de aquecimen-
to permanece quente por algum tempo. Este € o efeito da inércia térmica. N&o acelere de forma alguma o arrefecimento da bandeja.

Ajustar o volume de café

A magquina permite que vocé faga suas proprias configuragdes para ajustar o volume de bebidas que vocé prepara as suas
necessidades.

Para ajustar os cafés expressos, toque e mantenha pressionado o botédo Espresso ou Double Espresso por 2 segundos. A m&-
quina emitira um sinal sonoro 3 vezes como confirmagao do modo de configuragdo. A preparacéo do café vai comegar. Quando o
volume de café desejado for atingido, toque imediatamente no botao do café previamente selecionado novamente. A preparagéo
do café sera concluida e a maquina emitira um sinal sonoro 3 vezes como confirmagéo de que se lembrou do volume de café
definido e voltara ao modo de espera. O tempo de preparagao do café selecionavel varia de 8 a 60 segundos.

Para ajustar o Cappuccino ou Cafe Latte, toque e segure o botdo Cappuccino, Double Cappucino, Cafe Latte ou Caffe Latte
Double por 2 segundos. Amaquina emitira um sinal sonoro 3 vezes como confirmagao do modo de configuragdo. A preparagéo do
leite espumado vai comegar. Quando o volume de leite desejado for atingido, toque imediatamente no botéo do café previamente
selecionado novamente. A maquina emitira um sinal sonoro 3 vezes para confirmar que o volume definido de leite foi lembrado.
O leite terminara de adicionar e, em seguida, o café comegara a fermentar. Quando o volume de café desejado for atingido,
toque imediatamente no botéo do café previamente selecionado novamente. A maquina emitira um sinal sonoro 3 vezes como
confirmagao de que o volume de café definido foi lembrado e retornara ao modo de espera. O tempo de preparagao selecionavel
para leite espumado varia de 6 a 120 segundos, e café de 8 a 60 segundos.

Desligamento automatico
Apds 15 minutos de inatividade, a unidade desliga-se automaticamente e todas as luzes do painel de controlo desligam-se. Pode
retomar o dispositivo tocando no interruptor.

MANUTENGAO, TRANSPORTE E ARMAZENAGEM
Manutengéo da maquina
Uma vez que o produto ¢ utilizado para preparar uma bebida destinada a fins alimentares, € importante manté-lo limpo e manté-lo

regularmente. A manutengdo ndo faz parte da garantia. A falha na manutencéo adequada pode ser um motivo para rejeitar uma
reclamagéo do produto e pode levar a perda da garantia do produto.
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Antes do primeiro uso: limpe o filtro, o portafilter, o tanque de agua e o tanque de leite conforme descrito abaixo.

ATENGAO! Toda a manutengao deve ser realizada com o produto desligado. Para fazer isso, desconecte o cabo de alimentagéo
da tomada.

ATENGAO!Deixe que todos os componentes do aparelho arrefegam completamente antes de iniciar a manutengao. Nao acelere
de forma alguma o processo de arrefecimento, por exemplo, enchendo com agua fria.

Imediatamente apds cada utilizagéo, desmonte o portafilter com o filtro e deite os grdos de café usados. Como a peneira e o
portafilter podem estar quentes, bata levemente no portafilter na borda do recipiente e despeje os gréos de café usados. Em
seguida, lavar a peneira com o frasco sob um fluxo de dgua corrente e morna e s6 depois desmontar a peneira arrefecida do
portafilter. Enxague novamente ambos os elementos separadamente do residuo de café e seque com um pano ou papel toalha.
Lave o tanque de leite e o dispensador de leite regularmente para remover qualquer residuo de leite de dentro do sistema de espu-
ma. Desmonte da maquina e lave em dgua moma corrente com liquido de lavagem, depois seque com um pano ou papel toalha.
ATENCAO! A ndo observancia deste procedimento pode resultar na secagem do leite e na restricdo do fluxo ou no entupimento
completo do sistema de espuma do leite. Os residuos do leite representam uma ameaga bacterioldgica. Mesmo um sistema de
espuma de leite parcialmente entupido pode causar danos a maquina de café.

Abandeja de gotejamento é usada para coletar residuos de agua ou bebidas que vazam para as saidas do portafilter. Se a ban-
deja de gotejamento estiver cheia, remova cuidadosamente a tampa e esvazie o residuo. Em seguida, seque com um pano ou
papel toalha e instale a tampa na bandeja de gotejamento. N&o utilize a maquina sem a bandeja de gotejamento corretamente
instalada. Recomenda-se esvaziar e limpar a bandeja de gotejamento regularmente.

Limpe o depodsito de agua depois de desmontar do aparelho. Enxague em &gua limpa e depois esvazie. Deixe secar com a tampa
aberta ou encha com agua limpa e encaixe no aparelho.

Os outros componentes do aparelho ndo séo adequados para imerséo em agua ou exposicao a jatos de agua.

Nenhum dos componentes do aparelho é adequado para lavar numa magquina de lavar louga mecanica ou com um jato de agua
de alta presséo. O tanque de agua e o tanque de leite devem ser esvaziados e limpos pelo menos uma vez por dia.

Limpe a carcaga e os componentes ndo lavaveis com um pano macio e ligeiramente himido e, em seguida, seque.

Remogéo de depésitos minerais

Dependendo da qualidade da agua dentro do sistema de agua, os minerais precipitados da agua no processo de aquecimento
(calcario) podem se depositar, este & um fenémeno normal, mas pode levar a danos ao dispositivo ou reduzir sua eficiéncia. Se
o0s sedimentos se acumularem, devem ser removidos com &cido acético ou citrico. Despeje 0,5 | de vinagre em um recipiente
ou adicione 40 g de acido citrico, encha o recipiente com agua e, em seguida, despeje no tanque de agua da maquina de café.
Instale o tanque na maquina de café. Instale o portafilter com um dos filtros e, colocando o recipiente sob as saidas do portafilter,
toque no botdo duplo Espresso €, quando terminar de preparar café, toque no botéo duplo Cafe Latte. Esperar que o fluxo de
&gua pare e desmontar o baldo com o coador. Lavar o baldo com um coador com agua corrente e morna para arrefecer. Encaixe
0 segundo filtro no portafilter, o portafilter na maquina de café expresso e repita o procedimento.

Quando a remogao do sedimento estiver completa, desmonte o tanque de agua, remova qualquer solugao restante, enxague e
encha-0 com &gua limpa. Repita todo o procedimento de lavagem (coadores e bico) com agua limpa. Isto ird remover qualquer
fluido de limpeza remanescente do interior da maquina.

O procedimento de remogéo de depdsitos minerais deve ser realizado pelo menos uma vez por més.

Observagao! O acimulo de depésitos minerais sera mais lento se a agua filtrada for usada para preparar café.

Observagao! Para remover depdsitos minerais, fluidos especiais e prontos projetados para tais aplicagdes podem ser usados.
Antes de utilizar o liquido, leia e siga as informacdes fornecidas com o liquido.

Armazenagem e transporte

Guarde o dispositivo em salas fechadas durante 0 armazenamento, proteja-o de poeira, sujidade e humidade. Recomenda-se armaze-
nar o dispositivo em sua embalagem de fabrica. Conservar a maquina na posicéo de funcionamento. Nao coloque camadas para cima.
Transporte o dispositivo na embalagem de fabrica. Proteger contra choques excessivos durante o transporte. Nao coloque nada em
cima do aparelho durante a armazenagem e o transporte. Guarde e transporte o aparelho com um depésito de agua vazio e seco.

ESPECIFICAGOES
Pardmetro Unidade de medida Valor
Numero da pega 68503
Tenséo V~] 220 - 240
Frequéncia nominal [Hz] 50 - 60
Poténcia nominal da maquina w] 1350
Classe de isolamento |
Pressao de funcionamento [bar] 20
Capacidade do tanque de 4gua Mn 18
Capacidade do tanque de leite U] 0,43
Missa [kg] 53

I NS TRUGCOE S ORI GINAIS 105



HR
OPIS PROIZVODA

Za kuhanje kave koristi se aparat za espresso s portafilterom. Mljevena zrna kave stavljaju se u posebno sito u portafilter. Voda
iz spremnika aparata za kavu prolazi pod visokim tlakom kroz mljevena zrna kave i tece kao pice u posudu koja se nalazi ispod
izlaza portafiltera. Uredaj takoder ima zasebnu mlaznicu koja se koristi za pjenjenje mlijeka. Uredaj je namijenjen samo za kuéan-
stvo. Ispravan, pouzdan i siguran rad uredaja ovisi o pravilnom radu, stoga:

Prije uporabe uredaja procitajte cijeli prirucnik i sacuvajte ga.
Dobavlja¢ nije odgovoran za $tetu nastalu nepostivanjem sigurnosnih propisa i preporuka ovog prirucnika.

OPREMA

Proizvod se isporu¢uje kompletno, ali je potrebna odredena priprema kako je opisano kasnije u priru¢niku. Oprema ukljucuje
portafilter, dva cjedila razli¢itih kapaciteta, cjedilo za ESE mahune, mjericu za kavu u kombinaciji s tamperom i tamperom.

SIGURNOSNE UPUTE

UPOZORENJE! Uredaj se moze zagrijati na visoku temperaturu tijekom rada, budite opre-
zni pri rukovanju njime.

Preporuke za transport i ugradnju

Uredaj se smije postavijati samo na tvrdu, ravnu, ravnu i nezapaljivu povrinu otpornu na
visoke temperature. Podloga bi trebala biti u stanju izdrZati tezinu samog uredaja i vode
koja se u njega nalazi. Osigurajte razmak od najmanje 10 cm oko bo¢nih stijenki uredaja, ne
postavijajte materijale koji nisu otporni na toplinu iznad proizvoda. To ¢e omoguciti pravilno
prozraCivanje uredaja. Ne postavijajte blizu ruba npr. stola. Ne stavijajte nista na uredaj.
To remeti cirkulaciju zraka i moze uzrokovati oStecenje uredaja, kao i pozar. Ne postav-
ljajte uredaj u blizini zapaljivih materijala, npr. zavjesa ili zavjesa. Ne postavijajte elekiricne
uredaje iznad uredaja. Tijekom rada oslobada se vodena para, $to moze uzrokovati kratki
spoj elektrinog sustava i uzrokovati strujni udar. Zabranjeno je buSenje bilo kakvih rupa na
uredaju, kao i bilo koje druge preinake uredaja koje nisu opisane u priruCniku. Nemojte po-
micati uredaj povlatenjem kabela za napajanje. Temperatura na mjestu ugradnje i uporabe
uredaja mora biti u rasponu od +10°C + +38°C, a relativna viaznost mora biti ispod 90% bez
kondenzacije.

Preporuke za spajanje proizvoda na napajanje

Prije spajanja uredaja na napajanje, provjerite je li voltage, frekvencija i kapacitet mreznog
napajanja odgovaraju vrijednostima prikazanim na natpisnoj ploCici proizvoda. UtikaC mora
odgovarati uticnici. Zabranjeno je mijenjati utikac ili uti¢nicu na bilo koji nacin kako bi se
uklopili. Uredaj mora biti spojen izravno na jednu mreznu utiCnicu. Zabranjena je uporaba
produznih kabela, razdjelnika i dvostrukih uticnica. Mrezni krug mora biti opremljen zastitnim
vodiCem i zastitom od 16 A. Kada uredaj radi, kabel za napajanje uvijek mora biti potpuno
odmotan i njegov polozaj mora biti fiksiran tako da ne ometa rad uredaja. Raspored kabela
za napajanje ne smije uzrokovati opasnost od spoticanja. Uticnica treba biti smjeStena na
takvom mjestu da je uvijek moguce brzo odspajiti utikac kabela za napajanje uredaja. Prili-
kom odspajanja utikaca kabela za napajanje, uvijek povucite kuciste utikaca, nikako kabel.
Ako se kabel za napajanje ili utikaC oStete, odmah ih iskljuCite iz elektricne mreZe i obratite
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se ovlastenom servisnom centru proizvodaca radi zamjene. Nemojte koristiti uredaj s oste-
¢enim kabelom za napajanje ili utikacem. Kabel za napajanie ili utikaC ne mogu se popraviti
ako su ove komponente oSte¢ene, moraju se zamijeniti novim bez nedostataka.

Preporuke za uporabu

UPOZORENJE! Uredaj emitira vodenu paru ili mlaz vode visoke temperature. Izbjegavajte
kontakt s mlazovima pare il vode, jer u protivnom moZete pretrpjeti ozbiljne opekline.

Napomena! Uredaj se koristi samo za pripremu kave. Zabranjeno je koristiti uredaj za pripre-
mu ili zagrijavanje drugih pica. Koristite uredaj samo s isporu¢enom opremom ili opremom
koju je odredio proizvoda¢. Kada koristite uredaj, kabel za napajanje mora biti potpuno od-
motan. Namotani kabel moZe se pregrijati i uzrokovati opasnost od pozara i strujnog udara.
Pazite da pod u blizini mjesta na kojem se uredaj koristi nije sklizak. To ¢e vam pomoéi da
izbjegnete klizanje, $to moze uzrokovati ozbiljine ozljede. Uredaj napunite samo hladnom vo-
dom. Napunite spremnik proizvoda vodom samo ulijevanjem kako je navedeno u uputama.
Ako se spremnik ne moZe odvojiti od uredaja, prilikom punjenja vodom izvucite utika¢ kabela
za napajanje uredaja iz utiénice. Nikada ne uranjajte spremnik ili uredaj da biste ga napunili
vodom. Ako se voda prska tijekom punjenja spremnika, treba je temeljito osusiti prije spaja-
nja uredaja na napajanje. Nemojte pokretati uredaj bez vode. Razina vode uvijek mora biti
izmedu oznaka minimalnog i maksimalnog raspona. Niza razina vode moZe oStetiti uredaj i
uzrokovati neuspjeh pokretanja uredaja.

UPOZORENJE! Ne otvarajte poklopac dok pripremate kavu. Zabranjeno je sami poprav-
ljati, rastavijati ili modificirati uredaj. Sve popravke proizvoda mora izvrSiti ovlasteni servisni
centar. Uredaj mogu koristiti djeca starija od 8 godina ako su_pod nadzorom ili su upu¢ena
da koriste uredaj na siguran nacin i ako razumiju opasnosti. Cis¢enje i odrzavanje ne smiju
obavljati djeca osim ako imaju 8 godina ili viSe i ako su pod nadzorom. Uredaj i njegov kabel
za napajanije drZite izvan dohvata djece mlade od 8 godina. Za ¢iS¢enje proizvoda nemojte
koristiti agresivne kemikalije, otapala, korozivna sredstva, alkohol, benzin ili abrazive.

USLUGA

Priprema za posao
Raspakirajte proizvod, uklanjaju¢i sve dijelove ambalaZe. Odmotajte kabel. Postavite uredaj prema preporukama u prirucniku.
Prije prve uporabe operite dijelove uredaja prema uputama u odjeljku o odrZavanju proizvoda.

Doziranje vode i pokretanje stroja

Rastavite spremnik za vodu tako da ga pomaknete prema gore. Otvorite poklopac i napunite hladnom, &istom vodom. Razina
vode mora biti izmedu minimalnih (MIN) i maksimalnih (MAX) oznaka razine vode. Zatvorite poklopac spremnika i stavite ga u
kuciste na straznjoj strani stroja (V).

Ukljucite utika€ kabela za napajanje u mreznu uticnicu, indikatorska lampica prekidaca e se upaliti, Sto znaci stanje pripravnosti.
Dodirnite prekidac (a) na dodirnoj upravljackoj ploci (IV). Indikatorska svjetla za tipke za vrstu kave ¢e treptati, Sto znaci da se
aparat zagrijava. Ovisno o temperaturi stroja i sobnoj temperaturi, zagrijavanje moZe potrajati i do oko 2 minute. Pri¢ekajte dok
se zagrijavanje ne zavrsi. Kad svjetla prestanu treptati i svijetle, zagrijavanije je zavrSeno. Aparat je u stanju pripravnosti i moZete
poceti kuhati kavu.

Napomena! Ako u spremniku nema vode, stroj ¢e vas obavijestiti o potrebi da odmah napunite vodu. To ¢e biti naznaceno trepta-
njem svih svjetala na upravljackoj plo¢i. Zatim morate napuniti vodu u spremniku. Zatim isperite stroj, t.j. pripremite bilo koju kavu,
a zatim dobivena ispiranja ulijte, npr. u sudoper.
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Doziranje mijevenih zra kave

Odaberite vrstu cjedila. Cjedilo manjeg kapaciteta prikladno je za pripremu kave od jedne Salice, a cjedilo veceg kapaciteta za
dvije Salice. Stavite cjedilo u tikvicu (VI). Pomocu prilozene mjerne posude ulijte mljevena zrna kave u sito i istucite ih spljostenim
dijelom mjerne posude ili tamperom. Razina kave ne smije biti vi$a od ruba cjedila i 0zna¢enog simbola razine. Temeljito o€istite
rub sita i portafiltera od ostataka kave.

Napomena! Zrna kave namijenjena stroju trebaju biti mljevena na pravi nacin. Ne mogu se mljeti pretvrdo ili pregrubo mljeti. Ako
pice izlazi iz otvora portafiltera presporo, to znaci da je grah previe samljeven. Ako pice ne postigne dovoljnu snagu, to znaci da
je grah previSe grubo mljeven. Pravi na¢in mljevenja zrna kave treba odabrati eksperimentalno.

Stavite portafilter s cjediljkom i kavom u drzaé portafiltera u kuéistu aparata. Da biste to uginili, okrenite kundak s ru¢kom ulijevo i
stavite ga u utiCnicu kucista (VII) u poloZaj ozna¢en simbolom Otkljucaj. DrZeci dionicu na istoj visini, okrenite je u smjeru kazaljke
na satu do kraja do poloZaja oznacenog simbolom zaklju¢avanja. Drska pravilno postavljenog kundaka okomita je na prednji zid
brzog izvlacenja (VIII).

Doziranje mlijjeka

Stroj je opremlien spremnikom za mlijeko i funkcijom automatskog grijanja i pjenjenja. Za doziranje mlijeka najprije pomaknite
kliza¢ za zaklju¢avanje prema dolje u poloZaj oznacen otvorenom bravom (X). Pomaknite spremnik za mlijeko prema naprijed i
uklonite gornji poklopac. Zatim ulijte mlijeko u spremnik, ne prelazeci maksimalnu razinu (MAX). Vratite poklopac spremnika tako
da stavite crijevo za sakupljanje u mlijeko, a zatim umetnite spremnik u aparat za espresso (IX). Pomaknite kliza¢ zaklju¢avanja u
poloZaj oznagen zatvorenim lokotom (X). Pomoc¢u gumba odaberite razinu pjenjenja mlijeka. Okretanje gumba udesno smanjuje,
a okretanje ulijevo pove¢ava razinu mlije¢ne pjene (XI). Pomoéu poluge na prednjoj strani spremnika okrenite mlaznicu za dozi-
ranje pjenastog mlijeka tako da njezin izlaz bude usmjeren prema posudi (XII).

Napomena! Ako spremnik za mlijeko nedostaje ili je pogre$no postavljen, npr. kliza¢ za zaklju¢avanje u polozaju sa simbolom
otvorenog lokota, vrste kave s mlijekom nece biti dostupne za pripremu. Tada kontrole za kavu s mlijekom nece biti osvijetljene
na upravljackoj plo¢i. Zatim napunite spremnik mlijekom i pravilno ga ugradite u stroj, a zatim pomaknite kliza¢ za zaklju¢avanje
u gornji polozaj sa simbolom zatvorenog lokota.

UPOZORENJE! Prilikom pjenjenja mlijeka, vru¢e mlijeko i para pod pritiskom mogu izaéi iz mlaznice. To moZe dovesti do prskanja
pica. Pazite da ne izazovete opekline.

UPOZORENJE! Mlaznica je samo za pjenjenje mlijeka. Nemojte pjeniti druge prehrambene proizvode, npr. vrhnje, evaporirano
mlijeko, jogurt itd.

Kuhanje mijevene kave

Stavite posudu (€adu, Salicu, Salicu) u koju ¢e kava teci na posudu za kapanje. Tikvica ima dva izlaza, a posudu treba postauviti
tako da obje struje pica ulaze u posudu. Ako pripremate kavu bez mlijeka, moZete postaviti i dvije posude, po jednu ispod svakog
izlaza iz toka pica.

Dodirnite gumb oznacen simbolom termometra (b) za podeSavanje temperature kuhanja kave. Jos jednim dodirom gumba mijenja
se vrijednost temperature izmedu: 900C, 930C, 960C. Odabir temperature potvrdit ¢e se treptanjem indikatorske lampice tri puta
i zvucnim signalom.

Dodirnite gumb Zeljene vrste kave za pocetak pripreme napitka. Indikatorska lampica odabrane kave ¢e treptati, Sto zna€i da se
napitak priprema. Aparat vam omogucuje pripremu raznih vrsta kave bez mlijeka ili s mlijekom: Espresso (c), Double Espresso
(d), Cappuccino (i), Double Cappuccino (j), Cafe Latte (k), Cafe Latte double ().

Da biste svom piéu dodali dodatnu porciju pjenastog mlijeka, morate dvaput dodirnuti gumb Cappuccino (i). Mlijeko ¢e se poceti
pjeniti i kada se postigne Zeljena koli¢ina, ponovno dodimite gumb za dovrSetak dodavanja mlijeka.

Na upravljackoj plo¢i takoder je moguce odabrati funkciju pro¢i$¢avanja dodirom i drzanjem gumba oznaéenog simbolom kapljice
2 sekunde.

Aparat ¢e automatski zaustaviti protok vode nakon $to se kava skuha. To ¢e biti naznaceno povratkom u stanje pripravnosti -
gumbi za vrstu kave bit ¢e osvijetljeni neprekidnim svjetlom. Promatrajte posudu kako biste bili sigurni da se ne prepuni. Kako
biste dozirali maniji volumen, moZete zaustaviti toéenje kave u posudu u bilo kojem trenutku ponovnim dodirom gumba prethodno
odabrane vrste kave na upravljackoj plogi. Izvadite posudu s pripremljenim napitkom iz posude za kapanje.

UPOZORENJE! Posuda s gotovim napitkom je vru¢a, uhvatite je za rucku ili ako ruc¢ka nedostaje, osigurajte ruku rukavicom
otpornom na toplinu.

Ako Zzelite pripremiti viSe pica, trebali biste pripremiti stroj za ponovnu upotrebu. Odvajite portafilter od kucista, izlijte ostatke kave,
isperite cjedilo i portafilter mlazom mlake vode i obriSite suhom. Zatim napunite sito drugim dijelom mljevenih zrna kave, priévrstite
portafilter na ruku stroja i pripremite jos jedan napitak prema gore opisanom postupku.

Nakon §to zavrsite s kuhanjem kave, iskljucite aparat dodirivanjem prekidaca, a zatim rastavite portafilter s cjedilom i ogistite
oba elementa od ostataka kave. Ostavite mlaznicu za mlijeko da se ohladi, a zatim je oéistite od ostataka mlijeka i kave. IzvrSite
odrZavanje opisano u priruéniku.

Spremnik za mlijeko moZe se izvaditi iz uredaja i ¢uvati u hladnjaku kada se stroj ne koristi.

Ciscenje stroja
Da biste o€istili stroj, prvo morate isprazniti i o€istiti spremnik za mlijeko sustavom za pjenjenje. Napunite spremnik za vodu i ta-
koder napunite spremnik za mlijeko Eistom vodom. Stavite veliku praznu posudu u posudu za kapanje ispod mlaznica za toCenje
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kave i mlijeka. Okrenite gumb na spremniku za mlijeko u poloZaj ozna¢en simbolom kapi. Zatim dodirnite i drZite gumb oznacen
simbolom kapljice na upravljackoj ploéi 2 sekunde za pocetak ¢iséenja. Sustav kuhanja kave i sustav pjenjenja mlijeka ¢e se
isprati. Nakon otprilike 1 minute, CiScenje ¢e biti zavrSeno. Ispraznite posudu iz posude za kapanje i ispraznite i oCistite spremnik
za mlijeko sustavom za pjenjenje. Ponovno instalirajte sve komponente stroja.

Kuhanje kave u ESE mahunama

Proizvod se isporuéuje s cjedilo za kuhanje kave u ESE mahunama. Da biste pripremili ovu vrstu kave, stavite takvo sito u
portafilter, a zatim mahunu kave u sito (XIII). Montirajte portafilter u ru¢ku aparata i odaberite vrstu kave dodirivanjem gumba na
upravljackoj ploci.

Pladanj za zagrijavanje

Gornja povrsina stroja ima metalnu ladicu za zagrijavanje koja se zagrijava dok se stroj zagrijava i ostaje topla neko vrijeme.
Pladanj se koristi za zagrijavanje posuda za kavu. Suho, €isto posude treba staviti naopako na pladanj. Nakon nekog vremena
zagrijat Ce se. Preporucuje se da nakon pranja i suSenja posudu stavite na ladicu aparata za kavu kako biste povecali temperaturu
prije pripreme sliedeceg napitka.

Napomena! Cak i nakon iskljucivanja stroja iz napajanja izvla¢enjem utikaca iz mrezne uticnice, ladica za grijanje ostaje topla
neko vrijeme. To je u¢inak toplinske inercije. Ni na koji nagin ne ubrzavajte hladenje ladice.

Podesavanje volumena kave

Stroj vam omogucuje da napravite viastite postavke kako biste prilagodili koli€inu pi¢a koja pripremate svojim potrebama.

Za podeSavanje Espresso kave, dodirnite i drzite tipku Espresso ili Double Espresso 2 sekunde. Stroj ¢e se oglasiti 3 puta kao
potvrda nacina podeSavanja. Priprema kave ¢e zapoceti. Kada se postigne Zeljeni volumen kave, odmah ponovno dodirnite gumb
prethodno odabrane kave. Kuhanije kave bit ¢e zavrSeno i aparat ¢e se oglasiti 3 puta kao potvrda da je zapamtio postavljenu
koli¢inu kave i vratiti se u stanje pripravnosti. Vrijeme pripreme kave koje se moZe odabrati krece se od 8 do 60 sekundi.

Za podeSavanje Cappuccino ili Cafe Latte dodirnite i drzite tipku Cappuccino, Double Cappucino, Cafe Latte ili Caffe Latte Double
2 sekunde. Stroj ¢e se oglasiti 3 puta kao potvrda nacina podesavanja. Zapocet ¢e priprema pjenastog mlijeka. Kada se postigne
zeljeni volumen mlijeka, odmah ponovno dodirnite gumb prethodno odabrane kave. Aparat e se oglasiti zvuénim signalom 3 puta
kako bi potvrdio da je zapamtio postavljeni volumen mlijeka. Mlijeko ¢e zavrsiti s dodavanjem i tada ¢e se kava poceti kuhati. Kada
se postigne Zeljeni volumen kave, odmah ponovno dodirnite gumb prethodno odabrane kave. Aparat ¢e se oglasiti zvuénim signa-
lom 3 puta kao potvrda da je postavljena koli¢ina kave zapaméena i vratit ¢e se u stanje pripravnosti. Vrijeme pripreme pjenjenog
mlijeka koje se moze odabrati krece se od 6 do 120 sekundi, a kave od 8 do 60 sekundi.

Automatsko iskljucivanje
Nakon 15 minuta neaktivnosti, jedinica ¢e se automatski iskljuciti i sva svjetla na upravljackoj ploci ¢e se ugasiti. Uredaj mozete
nastaviti dodirivanjem prekidaca.

ODRZAVANJE, TRANSPORT | SKLADISTENJE

Odrzavanje stroja

Buduci da se proizvod koristi za pripremu napitka namijenjenog prehrambenim svrhama, vazno ga je odrzavati Cistim i redovito
odrZavati. Odrzavanie nije dio jamstva. Nepravilno odrZavanje moZe biti razlog za odbijanje reklamacije proizvoda i moze dovesti
do gubitka jamstva za proizvod.

Prije prve upotrebe: oistite cjedilo, portafilter, spremnik za vodu i spremnik za mlijeko kako je opisano u nastavku.
UPOZORENJE! Sva odrZavanja treba provoditi dok je proizvod iskljucen. Da biste to ucinili, izvucite kabel za napajanje iz mrezne
utiénice.

UPOZORENJE!Ostavite sve komponente uredaja da se potpuno ohlade prije poCetka odrZavanja. Ni na koji nacin ne ubrzavajte
postupak hladenja, npr. punjenjem hladnom vodom.

Odmah nakon svake upotrebe rastavite portafilter s cjediljkom i izlijte iskoriStena zrna kave. Buduci da sito i portafilter mogu biti
vruci, lagano tapkajte portafilter po rubu posude i izlijte koriStena zrna kave. Zatim isperite sito tikvicom pod mlazom mlake tekuce
vode i tek onda rastavite ohladeno sito od portafiltera. Ponovno isperite oba elementa odvojeno od ostataka kave i osusite krpom
ili papirnatim ruénikom.

Redovito perite spremnik za mlijeko i dozator mlijeka kako biste uklonili zaostalo mlijeko iz unutradnjosti sustava za pjenjenje.
Rastavite iz stroja i operite pod mlakom vodom s teku¢inom za pranje posuda, a zatim osusite krpom ili papirnatim rucnikom.
UPOZORENJE! Nepostivanje ovog postupka moZe rezultirati isuSivanjem mlijeka i ograni¢enjem protoka ili potpunim zaceplje-
njem sustava za pjenjenje mlijeka. Ostaci mlijeka predstavljaju bakteriolo$ku prijetnju. Cak i djelomiéno zacepljen sustav pjenjenja
mlijeka moZe oStetiti aparat za kavu.

Posuda za kapanje koristi se za skupljanje ostataka vode ili pi¢a koji ispustaju u izlaze portafiltera. Ako je posuda za kapanje
puna, pazljivo uklonite poklopac, a zatim ispraznite ostatak. Zatim obriSite suhom krpom ili papirnatim ru¢nikom i stavite poklopac
u posudu za kapanje. Nemojte koristiti stroj bez pravilno postavljene posude za kapanje. Preporuca se redovito prazniti i Gistiti
posudu za kapanje.

Ocistite spremnik za vodu nakon rastavljanja s uredaja. Isperite ga u istoj vodi, a zatim ga ispraznite. Ostavite da se osusi s
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otvorenim poklopcem ili napunite ¢istom vodom i stavite u uredaj.

Ostale komponente uredaja nisu prikladne za uranjanje u vodu ili izlaganje mlazu vode.

Nijedna komponenta uredaja nije prikladna za pranje u mehanickoj perilici posuda ili mlazom vode pod visokim pritiskom. Spre-
mnik za vodu i mlijeko treba isprazniti i oistiti najmanje jednom dnevno.

Ocistite kuciste i dijelove koji se ne mogu prati mekom, blago damp krpom i zatim obriSite suhom.

Uklanjanje mineralnih naslaga

Ovisno o kvaliteti vode unutar vodnog sustava, minerali koji se taloze iz vode u procesu zagrijavanja (kamenac) mogu se taloziti,
to je normalna pojava, ali moZe dovesti do oStecenja uredaja ili smanjiti njegovu u€inkovitost. Ako se talog nakuplja, treba ih uklo-
niti octenom ili limunskom kiselinom. U posudu ulijte 0,5 | octa il dodajte 40 g limunske kiseline, napunite posudu vodom, a zatim
ulijte u spremnik za vodu aparata za kavu. Ugradite spremnik u aparat za kavu. Ugradite portafilter s jednim od cjedila i, stavljajuéi
posudu ispod izlaza portafiltera, dodimite dvostruku tipku Espresso, a kada zavrsite s kuhanjem kave, dodirnite dvostruku tipku
Cafe Latte. Pricekajte dok se protok vode ne zaustavi i rastavite tikvicu cjedilom. Isperite tikvicu cjedilom mlakom teku¢om vodom
da se ohladi. Postavite drugo cjedilo u portafilter, portafilter u aparat za espresso i ponovite postupak.

Kada je uklanjanje taloga zavrSeno, rastavite spremnik za vodu, uklonite preostalu otopinu, isperite ga i napunite Cistom vodom.
Ponovite cijeli postupak ispiranja (i cjedila i mlaznica) Cistom vodom. Time ¢ete ukloniti preostalu tekucinu za ¢iS¢enje iz unutra-
njosti stroja.

Postupak uklanjanja mineralnih naslaga treba provoditi najmanje jednom mjesecno.

Napomena! Nakupljanje mineralnih naslaga bit ¢e sporije ako se za kuhanje kave koristi filtrirana voda.

Napomena! Za uklanjanje mineralnih naslaga mogu se koristiti posebne, gotove tekucine dizajnirane za takve primjene. Prije
upotrebe tekucine procitajte i slijedite informacije koje ste dobili s tekucinom.

Skladistenje i transport

Uredaj Cuvajte u zakljucanim prostorijama tijekom skladistenja, zaStitite ga od prasine, prijavstine i vlage. Preporuca se Cuvanje
uredaja u tvornickom pakiranju. Cuvajte stroj u radnom polozZaju. Nemojte slagati slojeve.

Uredaj transportirajte u tvornickom pakiranju. Zastitite od pretjeranih udaraca tijekom transporta. Ne stavljajte nista na uredaj
tijekom skladistenja i transporta. Uredaj Cuvajte i transportirajte s ispraznjenim i osuSenim spremnikom za vodu.

SPECIFIKACIJE
Parametarski Mjerna jedinica Vrijednost
Broj dijela 68503
VoltaZa [V~] 220 - 240
Nazivna frekvencija [Hz] 50 - 60
Nazivna snaga stroja W] 1350
Klasa izolacije |
Radni tlak [bar] 20
Kapacitet spremnika za vodu M 18
Kapacitet spremnika za mlijeko Mn 0,43
Misa [kq] 53
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