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PL KOLBOWY EKSPRES CISNIENIOWY 68501
EN PRESSURE COFFEE MAKER

DE SIEBTRAGERMASCHINE

RU KO®EBAPKA POXKOBASI

UA KABOBAPKA PIXXKOBA

LT SLEGINIS KAVOS APARATAS

LV  SPIEDIENA KAFIJAS AUTOMATS

CZ PAKOVY TLAKOVY KAVOVAR

SK PAKOVY TLAKOVY KAVOVAR

HU KAROS ESZPRESSZO KAVEFOz0

RO APARAT DE CAFEA SUB PRESIUNE

ES CAFETERA ESPRESSO

FR MACHINE A EXPRESSO PORTE-FILTRE

IT  MACCHINA DA CAFFE MANUALE

NL KOFFIEZETAPPARAAT MET ZUIGERDRUK

GR KA®ETIEPA ESMPESO

BG ECIPECO KA®EMALLUWHA
PT MAQUINA DE CAFE MANUAL
HR RUCGNIAPARAT ZA KAVU
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PL

1. obudowa

2. zbiornik na wode

3. zbiornik na mleko

4. zbiornik na ziarna kawy
5. kolba

6. sitko

7. ostona na kolbe

8. miarka do kawy z ubijakiem
9. panel sterujacy

10. wigcznik

11. uchwyt na kolbe

12. uchwyt pod miynek
13. tacka ociekowa

14. taca podgrzewajaca
15. miynek

16. regulacja mielenia

RU

1. xunbe

2. pesepByap At BOZbI

3. MOMOYHbIA TaHK

4. KOHTelHep Ans KO(elHbIX 3epeH

5. nara

6. cuto

7. KpblluKa 3anaca

8. MepHBIii CTakaHuMK AN kodbe ¢ Temnepom
9. naHenb ynpasnenus

10. nepekniovatens

11. Aepxatens akuui

12. pepxartens Ans WNMHOBANbHOM MaLUNHBI
13. noanoH ans cGopa kanens

14. MoaHoc ans nogorpesa

15. kodhemonka

16. perynupoBka nomona

Lv

majoklis

{idens tvertne

piena tvertne

. kafijas pupinu tvertne
kolba

6. sietin§

7. akciju vaks

8. kafijas mértrauks ar blivéjumu
9. vadibas panelis

10. sledzis

11. akciju turétajs

12. dzirnavinu turétajs
13. pilienu paplate

14. sildisanas paplate
15. dzirnavinas

16. malSanas regulésana

N

HU

1. lakhatés

2. viztartaly

3. tejtartaly

4. kavébabtartaly

5. lombik

6. sz(iré

7. készletfedél

8. kavémérd pohar tamperrel
9. kezeldpanel

10. kapcsold

11. részvényes

12. daralétartd

13. csepptalca

14. melegitétalca

15. daralo

16. 6riési fokozat bedllitasa

I'NSTRUZKTC CJA

EN

1. housing

2. water tank

3. milk tank

4. coffee bean container
5. flask

6. strainer

7. stock cover

8. coffee measuring cup with tamper
9. control panel

10. switch

11. stock holder

12. grinder holder

13. drip tray

14. warming tray

15. grinder

16. grinding adjustment

UA

1. %utno

2. pesepByap Ainst BOAM

3. pesepByap Ans Momnoka

4. KOHTEIHep ANs KaBOBWX 3epeH
5. konba

6. cuteuko

7. KpuLKa 3anacy

8. MipHa yaluka Ans kaBu 3 TpaMbyBanbHUKOM
9. naHenb kepyBaHHs

10. nepemmkay

11. aKuioHep

12. TpUMay Ans M'scopyBku

13. nianoH Ans kpanenb

14. nigHoc ans nigirpisy

15. wnicbysansHa MawmHa

16. perynioBaHHs nomeny

(%4

1. bydleni

2. nadrZ na vodu

3. nadrz na miéko

4. nadoba na kavova zma
5. barka

6. sitko

7. kryt pazby

8. odmérka na kavu s tamperem
9. ovladaci panel

10. prepinac

11. akcionaf

12. drzak mlynku

13. odkapavaci miska

14. ohfivaci tac

15. miynek

16. nastaveni mleti

RO

1. locuinte

2. rezervor de apa

3. rezervor de lapte

4. recipient pentru boabe de cafea
5. balon

6. strecuratoare

7. capac de stoc

8. cana de masurat cafea cu tamper
9. panou de control

10. comutator

11. actionar

12. suport pentru rasnita

13. tava de colectare a picaturilor
14. tava de incalzire

15. rasnita

16. reglarea macinarii

O R Y G

DE

1. Gehéuse

2. Wassertank

3. Milchtank

4. Kaffeebohnenbehélter

8. Kaffeemessbecher mit Tamper
9. Bedienfeld

10. Schalter

11. Aktionar

12. Schleiferhalter

13. Tropfschale

14. Warmeplatte

15. Schleifmaschine

16. Mahlgradeinstellung

LT

1. buistas

2. vandens bakas

3. pieno bakas

4. kavos pupeliy indas
5. kolba

6. sietelis

7. akeijy dangtis

8. kavos matavimo puodelis su kamsciu
9. valdymo pultas

10. jungiklis

11. akcininkas

12. maltinélio laikiklis
13. ladéjimo padéklas
14. Sildymo padéklas
15. malinélis

16. malimo reguliavimas

SK

1. byvanie

2. nadrZ na vodu

3. nadrz na mlieko

4. nadoba na kavové zma
5. banka

6. sitko

7. kryt skladu

8. odmerka na kdvu s tamperom
9. ovladaci panel

10. prepinac

11. akcionar

12. drziak mlynceka

13. odkvapkavacia miska
14. ohrievaci podnos

15. mlyncek

16. nastavenie mletia

ES

1. vivienda

2. tanque de agua

3. tanque de leche

4. contenedor de granos de café
5. matraz

6. colador

7. cubierta de stock

8. taza medidora de café con prensador
9. panel de control

10. interruptor

11. accionista

12. soporte para molinillo

13. bandeja de goteo

14. bandeja calentadora

15. molinillo

16. ajuste de la molienda
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FR

1. logement

2. réservoir d'eau

3. réservoir a lait

4. récipient a grains de café
5. fiole

6. crépine

7. couverture de stock

8. tasse a mesurer le café avec tamper
9. panneau de contréle

10. interrupteur

11. actionnaire

12. support de broyeur

13. bac d'égouttage

14. plateau chauffant

15. broyeur

16. réglage de la mouture

GR

1. oTéyaon

2. deCapevr) vepol

3. degapevy yaAakTog

4. doxeio KOKKWV Kapé

5. gidAn

6. coupwrpl

7. kGAuppa amoBéparog

8. 5000pETPIKG KUTTEAO Kapé pe Tapapiaon
9. mivakag eAéyxou

10. dlakoTITNG

11. péroxog

12. Bdon pulou

13. diokog GUMoYRG uypwv
14. diokog Béppavong

15. uoAog

16. puBuion Aciavong

HR

1. stanovanje

2. spremnik za vodu

3. spremnik za mlijeko

4. posuda za zra kave

5. tikvica

6. cjedilo

7. poklopac zaliha

8. 3alica za mjerenje kave s tamperom
9. upravljacka ploc¢a

10. prekidac

11. dionicar

12. drza¢ mlinca

13. posuda za kapanje

14. pladanj za zagrijavanje
15. mlinac

16. podesavanie brusenja

I NS TRUKTCJA

IT

1. alloggio

2. serbatoio dell'acqua

3. serbatoio del latte

4. contenitore per chicchi di caffe
5. fiaschetta

6. colino

7. copertura di scorta

8. misurino per caffé con pressino
9. pannello di controllo

10. interruttore

11. azionista

12. supporto per macinacaffé

13. vaschetta raccogli gocce

14. vassoio riscaldante

15. smerigliatrice

16. regolazione della macinatura

BG

1. Xunue

2. pesepoap 3a BoAa

3. pesepBoap 3a MNsKko

4. oHTelMHep 3a kacbe Ha 3bpHa
5. kon6a

6. uenka

7. kanak Ha 3anacute

8. MepuTenHa Yalua 3a kace ¢ Tamnep
9. KOHTPONEH NaHen

10. npekntoyBaren

11. aKumorep

12. pppay 3a MenHuiKka

13. TaBa 3a oTUEKAAHE

14. TaBa 3a 3aTonnsHe

15. menHuua

16. perynupae Ha cMUNaHeTo
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NL

1. huisvesting

2. watertank

3. melktank

4. koffiebonencontainer
5. kolf

6. zeef

7. voorraaddekking

8. koffiemaatbeker met tamper
9. bedieningspaneel
10. schakelaar

11. aandeelhouder

12. molenhouder

13. lekbak

14. warmhoudplaat

15. slijper

16. maalafstelling

PT

1. alojamento

2. tanque de 4gua

3. tanque de leite

4. tanque de graos de café
5. baldo

6. coador

7. tampa do balao

8. colher de café com adulteragéo
9. painel de controlo

10. botdo liga/desliga

11. porta-frascos

12. suporte do moedor

13. bandeja de gotejamento
14. tabuleiro de aquecimento
15. moedor

16. ajuste da moagem

ORYGINALNA
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Przeczyta¢ instrukcje
Read the operating instruction

Bedienungsanleitung durchgelesen

MpounTaTh MHCTPYKLMIO
MpounTaTb HCTPYKLitD
Perskaityti instrukcijg
Jalasa instrukciju

Prectet navod k pouZiti
Precitat ndvod k obsluhe
Olvasni utasitast

Citesti instructunile

Lea la instruccion

Lisez la notice d'utilisation
Leggere il manuale d'uso
Lees de instructies
AiaBdoTe Tig 0dnyieg xpriang
MpoyeTeTe PbKOBOACTBOTO
Ler as presentes instrugdes
Procitajte priruénik

Sl i
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Bezpieczny kontakt z zywnoscig
Safe contact with food

Sicherer Kontakt mit dem Essen
Be3onacHblit KOHTaKT C MALLEBLIMI MPOAYKTaMM
BesneyHuit KOHTaKT 3 ixelo
Saugus salytis su maistu

Dross kontakts ar partiku
Bezpeény kontakt s potravinami
Bezpecny kontakt s jedlom
Biztonsagos kapcsolat az élelmiszerekkel
Contactul sigur cu alimentele
Contacto seguro con los alimentos
Contact sécurisé avec les aliments
Contatto sicuro con il cibo

Veilig contact met voedsel
Ao@aig emagr pe Ta TpOPIUa
BesonaceH KOHTaKT C xpaHa
Contacto seguro com alimentos
Siguran kontakt s hranom

alalall ) Syl
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Ten symbol informuje o zakazie umieszczania zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (w tym baterii i akumulatoréw) tacznie z innymi odpadami. Zuzyty sprzet
powinien by¢ zbierany selektywnie i przekazany do punktu zbierania w celu zapewnienia jego recyklingu i odzysku, aby ograniczac ilo$¢ odpadéw oraz zmniejszy¢ stopnien
wykorzystania zasobéw naturalnych. Niekontrolowane uwalnianie sktadnikéw niebezpiecznych zawartych w sprzecie elektrycznym i elektronicznym moze stanowi¢ zagroze-
nie dla zdrowia ludzkiego oraz powodowac negatywne zmiany w $rodowisku naturalnym. Gospodarstwo domowe petni wazng role w przyczynianiu si¢ do ponownego uzycia
i odzysku, w tym recyklingu zuzytego sprzetu. Wiecej informacji o wiasciwych metodach recyklingu mozna uzyskaé¢ u wiadz lokalnych lub sprzedawcy.

This symbol indicates that waste electrical and electronic equipment (including batteries and storage cells) cannot be disposed of with other types of waste. Waste equipment
should be collected and handed over separately to a collection point for recycling and recovery, in order to reduce the amount of waste and the use of natural resources. Un-
controlled release of hazardous components contained in electrical and electronic equipment may pose a risk to human health and have adverse effects for the environment.
The household plays an important role in contributing to reuse and recovery, including recycling of waste equipment. For more information about the appropriate recycling
methods, contact your local authority or retailer.

Dieses Symbol weist darauf hin, dass Elektro- und Elektronik-Altgerate (einschlieRlich Batterien und Akkumulatoren) nicht zusammen mit anderen Abféllen entsorgt werden
drfen. Altgeréte sollten getrennt gesammelt und bei einer Sammelstelle abgegeben werden, um deren Recycling und Verwertung zu gewahrleisten und so die Abfallmenge
und die Nutzung natiirlicher Ressourcen zu reduzieren. Die unkontrollierte Freisetzung gefahrlicher Stoffe, die in Elektro- und Elektronikgeraten enthalten sind, kann eine
Gefahr fiir die menschliche Gesundheit darstellen und negative Auswirkungen auf die Umwelt haben. Der Haushalt spielt eine wichtige Rolle bei der Wiederverwendung
und Verwertung, einschlieBlich des Recyclings von Altgeréten. Weitere Informationen zu den geeigneten Recyclingverfahren erhalten Sie bei den rtlichen Behorden oder
Ihrem Handler.

Q70T CUMBON MH(OPMYPYET O 3aNPETe NOMELLATb UIHOLIEHHOE BNEKTPULECKOE 1 BNIEKTPOHHOE 0BOPYA0BaHHE (B TOM YKCre Gatapeu 1 akkyMynsiTopbl) BMECTE C ApyrMy
oTX0Aamu. VI3HoLeHHoe oﬁopynoaaHMe AOMKHO COSMpaTbCR CENeKTUBHO W nepefasatbCA B TOYKY cﬁopa, 4T06bI 06ECTEYUTb ero nepepaﬁon(y W ytunusauuo, ana
TOro, YTO6bI OrpaHU4NTL KONTM4ECTBO OTXOAOB, WM YMEHbLUWNTL UCMONb30BaHWe NPUPOAHbLIX PECYPCOB. HeKOHTpOJ’IVIpyeMbIVI BbIGPOC OnacHbIX BeLLecTs, coAepxalluxcs B
ONEKTPUYECKOM U 3MEKTPOHHOM 060py,ClOBaHMVI, MOXET NPeACTaBnNATb Yrpo3y ANA 340P0BbA YenoBeKa, U NPUBOAUTL K HEraTUBHbIM USMEHEHUAM B 0pr»<a|0u.le|7| cpege.
ﬂOMaLIJHee X03511CTBO UrpaeT BaXHY ponb NpW MOBTOPHOM WCMOMb30BaHWKM W yTUNU3auuK, B TOM 4ucne, yTunusauun U3HOLLEHHOro OBOpyﬂOBaHMﬂ. I'IonpoGHyno
I/IHq)OpMaL[VIIO 0 NpaBuIIbHbIX METOAAX YTUNM3ALMN MOXHO MOMY4UTb Y MECTHBIX BRacTei unum Y npoaasua.

Lleit cumeon nosigomnsie npo 3a60POHY POMILLEHHS BiAXOAIB ENMEKTPUYHOTO Ta ENEKTPOHHOTO 0bnapHaHHs (B TOMY YMCMi akyMynsiTopiB), y TOMY 4uchi 3 iHWMMK
Biaxofamu. Bignpaubosare o6nagHaHHs noBuHHO GyTin BUGIPKOBO 3i6paHo | nepesaHo B MyHKT 360py Ans 3abe3neyeHHst iforo nepepobky i BiGHOBMEHHS, OB 3MEHWUTI
KinbKiCTb BiXOAIB | 3MEHLLMTY CTYMiHb BUKOPUCTAHHS NPUPOAHUX PecypciB. HEKOHTpoNbOBaHe BUBINbHEHHS HEBE3MEYHNX KOMMOHEHTIB, LU0 MICTATLCS B €NEKTPUYHOMY Ta
€MeKTPOHHOMY 0BnajHaHHi, Moxe NnpeacTaBnaTi Hebeaneky Ans 340POB'S MIOAMHY | BUKNUKATI HEraTUBHI 3MiHW B HABKOMULLHBOMY CepefoBMLLj. [0CnoaapcTBO Bifirpae
BaXNWBY POMb Y PO3BUTKY NOBTOPHOTO BUKOPUCTAHHS Ta BIAHOBMEHHS, BKMIOYalouy yTunisaLiio BUKOpUCTaHOro obnajHanHs. binblu AeTansHy iHopmaLlito npo npasumbHi
MeTOAN yTUnisaLlii MoXHa oTpUMaTK y MicLieBoi Bnaau abo npoaasus.

Sis simbolis rodo, kad draudziama i$mesti panaudotg elektrine ir elektroning jranga (jskaitant baterijas ir akumuliatorius) kartu su kitomis atliekomis. Naudota jranga turéty
bati renkama atskirai ir siuniama j surinkimo punkta, kad baty uZtikrintas jos perdirbimas ir utilizavimas, siekiant sumaZinti atliekas ir sumazinti gamtos istekliy naudojima.
Nekontroliuojamas pavojingy komponenty, esanciy elektros ir elektroninéje jrangoje, iSsiskyrimas gali kelti pavojy Zmoniy sveikatai ir sukelti neigiamus natdralios aplinkos
pokycius. Namy tkis vaidina svarby vaidmenj prisidedant prie pakartotinio jrenginiy naudojimo ir utilizavimo, jskaitant perdirbima. Norédami gauti daugiau informacijos apie
tinkamus perdirbimo blidus, susisiekite su savo vietos valdzios institucijomis ar pardavéju.

&7s simbols informé par aizliegumu izmest elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus (tostarp baterijas un akumulatorus) kopa ar citiem atkritumiem. Nolietotas iekartas ir
jasavac atseviski un janodod savakSanas punkta ar mérki nodrosinat atkritumu otrreiz&jo parstradi un regeneraciju, lai ierobezotu to apjomu un samazinatu dabas resursu
izmantoSanas limeni. Elektriskajas un elektroniskajas iekartas ietverto bistamo sastavdalu nekontroléta izdali$anas var radit cilvéku veselibas apdraudéjumu un izraisit
negativas izmainas apkartéja vide. Majsaimnieciba pilda svarigu lomu otrreiz&jas izmantoSanas un regeneracijas, tostarp nolietoto iekartu parstrades veicinasana. Vairak
informacijas par atbilsto$am otrreizéjas parstrades metodeém var sanemt pie vietgjo varas iestazu parstavjiem vai pardevéja.

Tento symbol informuje, Ze je zakézano likvidovat pouzité elektrické a elektronické zafizeni (véetné baterii a akumulétor() spolecné s jinym odpadem. Pouzité zafizeni by
mélo byt shromazdovano selektivné a odesilano na sbérné misto, aby byla zajisténa jeho recyklace a vyuZiti, aby se snizilo mnoZstvi odpadu a sniZil stuperi vyuZivani
pfirodnich zdroju. Nekontrolované uvoliiovani nebezpecnych slozek obsazenych v elektrickych a elektronickych zafizenich mize predstavovat hrozbu pro lidské zdravi a
zpusobit negativni zmény v pfirodnim prostiedi. Doméacnost hraje duleZitou roli pfi pispivani k opétovnému pouZiti a vyuziti, véetné recyklace pouzitého zafizeni. Dal$i
informace o vhodnych zplisobech recyklace Vam poskytne mistni Gifad nebo prodejce.

Tento symbol informuje o zékaze vyhadzovania opotrebovanych elektrickych a elektronickych zariadeni (vratane batérii a akumulatorov) do komunalneho (netriedeného)
odpadu. Opotrebované zariadenia musia byt separované a odovzdané do prislusnych zbernych miest, aby mohli byt nélezite recyklované, ¢im sa znizuje mnoZzstvo odpadov
a zmen3uje vyuZzivanie prirodnych zdrojov. Nekontrolované uvolfiovanie nebezpeénych latok, ktoré st v elektrickych a elektronickych zariadeniach, méze ohrozovat ludské
zdravie a mat negativny dopad na Zivotné prostredie. Kazda domacnost ma délezitt dlohu v procese opatovného pouZzitia a opatovného ziskavania surovin, vratane recy-
klacie, z opotrebovanych zariadeni, BlizSie informéacie o spravnych metédach recyklacie vam poskytne miestna samospréava alebo predajca.

Ez a szimbélum arra hivja fel a figyelmet, hogy tilos az elhasznalt elektromos és elektronikus készliléket (tobbek kozott elemeket és akkumulatorokat) egyéb hulladékokkal
egyitt kidobni. Az elhasznalt késziiléket szelektiven gylijtse és a hulladék mennyiségének, valamint a természetes eréforrasok felhasznalasénak csékkentése érdekében
adja le a megfelel gy(ijtpontban Ujrafeldolgozas és Ujrahasznositas céljabdl. Az elektromos és elektronikus késztilékben talélhaté veszélyes Gsszetevok ellendrizetlen
kibocsétasa veszélyt jelenthet az emberi egészségre és negativ valtozasokat okozhat a természetes kornyezetben. A haztartasok fontos szerepet toltenek be az elhasznalt
készlilék Ujrafeldolgozasaban és Ujrahasznositasaban. Az Ujrahasznositas megfelelé modjaival kapcsolatos tovabbi informaciokat a helyi hatésagoktdl vagy a termék
értékesitojétdl szerezhet.

Acest simbol indicé faptul ca deseurile de echipamente electrice si electronice (inclusiv baterii si acumulatori) nu pot fi eliminate impreuna cu alte tipuri de deseuri. Deseurile
de echipamente trebuie colectate si predate separat la un punct de colectare in vederea reciclal si recuperaru pentru a reduce cantitatea de deseuri si consumul de resurse
naturale. Eliberarea necontrolatd a componemelor periculoase continute in echipamentele electrice si electronice poate prezenta un risc pentru sanatatea oamenilor siare
efect advers asupra mediului. Gospodériile joaca un rol important prin contributia lor la reutilizare si recuperare, inclusiv reciclarea deseurilor de echipamente. Pentru mai
multe informatii in legdturd cu metodele de reciclare adecvate, contactati autoritatile locale sau distribuitorul dumneavoastra.

I NS TRUKCJA ORYGINALNA .
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Este simbolo indica que los residuos de aparatos eléctricos y electrénicos (incluidas las pilas y acumuladores) no pueden eliminarse junto con otros residuos. Los aparatos
usados deben recogerse por separado y entregarse a un punto de recogida para garantizar su reciclado y recuperacion a fin de reducir la cantidad de residuos y el uso de
los recursos naturales. La liberacion incontrolada de componentes peligrosos contenidos en los aparatos eléctricos y electrénicos puede suponer un riesgo para la salud
humana y causar efectos adversos en el medio ambiente. El hogar desempefia un papel importante en la contribucion a la reutilizacién y recuperacion, incluido el reciclado
de los residuos de aparatos. Para obtener mas informacion sobre los métodos de reciclaje adecuados, péngase en contacto con su autoridad local o distribuidor.

Ce symbole indique que les déchets d'équipements électriques et électroniques (y compris les piles et accumulateurs) ne peuvent étre éliminés avec d'autres déchets.
Les équipements usagés devraient étre collectés séparément et remis & un point de collecte afin d'assurer leur recyclage et leur valorisation et de réduire ainsi la quantité
de déchets et ['utilisation des ressources naturelles. La dissémination incontrélée de composants dangereux contenus dans des équipements électriques et électroniques
peut présenter un risque pour la santé humaine et avoir des effets néfastes sur 'environnement. Le ménage joue un rdle important en contribuant a la réutilisation et a la
valorisation, y compris le recyclage des équipements usagés. Pour plus d'informations sur les méthodes de recyclage appropriées, contactez votre autorité locale ou votre
revendeur.

Questo simbolo indica che I'apparecchiatura elettrica e elettronica usurata (comprese le batterie e gli accumulatori) non pud essere smaltita insieme con altri rifiuti. Le appa-
recchiature usurate devono essere raccolte separatamente e consegnate al punto di raccolta specializzato per garantire il riciclaggio e il recupero, al fine di ridurre la quantita
dirifiuti e diminuire I'uso delle risorse naturali. Il rilascio incontrollato dei componenti pericolosi contenuti nelle apparecchiature elettriche e elettroniche puo costituire il rischio
per la salute umana e causare gli effetti negativi sull'ambiente naturale. Il nucleo familiare svolge il ruolo importante nel contribuire al riutilizzo e al recupero, compreso il
riciclaggio dell'apparecchiatura usurata. Per ottenere le ulteriori informazioni sui metodi di riciclaggio appropriate, contattare I'autorita locale o il rivenditore.

Dit symbool geeft aan dat afgedankte elektrische en elektronische apparatuur (inclusief batterijen en accu’s) niet samen met ander afval mag worden weggegooid. Afge-
dankte apparatuur moet gescheiden worden ingezameld en bij een inzamelpunt worden ingeleverd om te zorgen voor recycling en terugwinning, zodat de hoeveelheid afval
en het gebruik van natuurlijke hulpbronnen kan worden beperkt. Het ongecontroleerd vrijkomen van gevaarlike componenten in elektrische en elektronische apparatuur
kan een risico vormen voor de menselijke gezondheid en schadelijke gevolgen hebben voor het milieu. Het huishouden speelt een belangrijke rol bij het bijdragen aan
hergebruik en terugwinning, inclusief recycling van afgedankte apparatuur. Voor meer informatie over de juiste recyclingmethoden kunt u contact opnemen met uw gemeente
of detailhandelaar.

Auté 10 oOpBoro deixvel OTI amayopeUeTal N OTOPPIYN XPNOIOTIONUEVOU NAEKTPIKOU Kal NAeKTpovIKoU €E0TAIOHOU (OUPTIEPIAGUBAVOPEVWY TwY PTTATOPIWY KOl
OUOOWPEUTWV) e GAa améPAnTa. O xpnoipotoloUpevog e§omAiopdg Ba Tpémer va cuAéyeTal EMAEKTIKG kal va amooTéAeTar oe onpeio auMoyrig yia va e§ao@aNioTei n
avakUkAwor Tou kai n avakTnor Tou yia T peiwon Twv amoBAfTwy Kai T peiwon Tou Babuol xpriong Twv Quoikwy Topwv. H avegéheykTn ameAeuBépwon emkivuvwy
OUCTATIKWV TIOU TIEPIEXOVTAI OTOV NAEKTPIKG Kal NAEKTPOVIKG €GOTTAIOO pTTopei var amoteAéoel ammelhr yia TV avBpwmiv uyeia Kai va TTPoKaAEsel apvnTikéG ahayég
aT0 QuUaIKO TrEpIBGAAov. To voikokupid SladpapariCel onpavTikd pého oty oupBoAY oTnV ETTavaypnoIPoToiNaN Kal avakTnon, CUpTEPIAaUBavOpévng TG avakikAwong,
xpnoipomoinpévou egomAiopou. lMa TepIoadTepeg TANPOQOPIES OXETIKA HE TIG KaTAAANAEG peBOBOUG avakUkAWONG, ETTIKOIVWVAOTE HE TIG TOTTIKEG ApXES 1} TOV TTWANTH.

To31 CMBON MH(DOPMUPA, He M3XBLPIIHETO Ha M3XaBEHOTO ENEKTPU4ECKO U ENEKTPOHHO 0BopyABaHE (BKK4MTENHO GaTepun 1 akymynaTopu) 3aeaHo ¢ GutosuTe orna-
AbLW e 3aBpaxeHo. Maxabetoto obopyasate Tpsibsa Aa ce CbOUpa OTAENHO U Aa Ce Npefaze B NMyHkTa 3a cbbupate Ha Takua OTMagbLK, 3a A4a Ce OCUTYpU HEroBOTO
PeLMKnMpaHe 1 onon3oTBopsIBaHE, Aa Ce HamMank KONMYECTBOTO Ha OTNafbLMTE U a Ce HaMany pasxoda Ha NPUPOHY PECYPCH. HEKOHTPOMMPAHOTO M3nyCkaHe Ha onacHu
CbCTaBKY, CbAbPKALLM Ce B ENEKTPUYECKOTO 1 ENIEKTPOHHOTO 0GOPYABaHE, MOXE Aa NPEACTABNSBA 3annaxa 3a HYOBELLKOTO 34pase v Aa NPUUUHY OTPULIATENHI MPOMEHN B
oKonHara cpeaa. [OMakUHCTBOTO Urpae BaxHa pons B PUHOCA 3a NOBTOPHaTA ynoTpeba 1 0ron30TBOPSIBAHETO, BKIKUUTENHO PELMKIMPAHETO Ha M3XaBeHOTO 0G0pyABaHE.
3a noBeye MH(hOpMaLVsi OTHOCHO MPaBUNHUTE METOAM 3a PELIMKIpaHe, MOMS, CBbPXeETe Ce C MEeCTHUTE BNacT Ui ¢ Npofasaya.

Este simbolo indica que os residuos de equipamentos elétricos e eletronicos (incluindo pilhas e baterias) ndo podem ser colocados juntamente com outros residuos. Os
residuos de equipamentos devem ser recolhidos separadamente e entregues a um ponto de recolha para garantir a sua reciclagem e recuperagéo, a fim de reduzir a
quantidade de residuos e a utilizagéo de recursos naturais. A libertagao ndo controlada de componentes perigosos contidos em equipamentos elétricos e eletrénicos pode
representar um risco para a salide humana e causar efeitos ambientais adversos. O lar desempenha um papel importante ao contribuir para a reutilizagéo e recuperagao,
incluindo a reciclagem de residuos de equipamentos. Para mais informagdes sobre os métodos de reciclagem apropriados, contacte a sua autoridade local ou revendedor.

Ovaj simbol oznatava da se otpadna elektricna i elektronicka oprema (ukljucujuci baterije i akumulatore) ne smije odlagati s ostalim otpadom. Rabljenu opremu treba skupl-
jati selektivno i predati na sabirmno mjesto kako bi se osiguralo njezino recikliranje i oporaba, kako bi se smanjila koli¢ina otpada i smanjio stupanj koristenja prirodnih resursa.
Nekontrolirano ispustanje opasnih komponenti sadrZanih u elektri¢noj i elektronickoj opremi moze predstavijati prijetnju ljudskom zdravlju i uzrokovati negativne promjene u
prirodnom okoliSu. Ku¢anstvo ima vaznu ulogu u doprinosu ponovnoj uporabi i oporabi, ukljuéujui recikliranje otpadne opreme. Za vise informacija o ispravnim metodama
recikliranja obratite se lokalnim vlastima ili prodavacu.
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CHARAKTERYSTYKA PRODUKTU

Kolbowy ekspres cisnieniowy z mtynkiem stuzy do parzenia kawy. Cate ziarna kawy sg najpierw mielone przez miynek, a nastep-
nie zmielona kawa trafia do specjalnego sitka w kolbie. Woda ze zbiornika ekspresu jest przepuszczana pod wysokim ci$nieniem
przez zmielone ziarna kawy i splywa jako nap6j do naczynia umieszczonego pod wylotami kolby. Urzadzenie posiada takze osob-
na dysze, ktdra stuzy do spieniania mleka. Urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku domowego. Prawidtowa, niezawodna i
bezpieczna praca urzadzenia zalezna jest od wlasciwej eksploatacji, dlatego:

Przed przystapieniem do uzytkowania urzadzenia nalezy przeczyta¢ calg instrukcje i zachowac ja.
Za szkody powstate w wyniku nie przestrzegania przepisow bezpieczenstwa i zalecen niniejszej instrukcji dostawca nie ponosi
odpowiedzialnosci.

WYPOSAZENIE

Produkt jest dostarczany w stanie kompletnym, ale wymagane sg pewne czynnosci przygotowawcze opisane w dalszej czgsci
instrukcji. W sktad wyposazenia wchodzi kolba, dwa sitka o réznej pojemnosci, ostona na kolbe oraz miarka do kawy potaczona
z ubijakiem.

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

OSTRZEZENIE! Urzadzenie podczas pracy moze nagrzewaé sie do wysokiej temperatury, nalezy zachowag ostroznosé podczas
jego obstugi.

Zalecenia dotyczace transportu i instalacji

Urzadzenie moze by¢ postawione tylko na twardym, ptaskim, réwnym i niepalnym podiozu odpornym na dziatanie wysokich
temperatur. Podtoze powinno wytrzymywac cigzar samego urzadzenia oraz wody w nim umieszczonej. Nalezy zapewni¢ przerwe
co najmniej 10 cm dookota bocznych $cianek urzadzenia, nad produktem nie umieszcza¢ materiatdw nieodpornych na dziatanie
wysokiej temperatury. Pozwoli to na wlasciwa wentylacje urzadzenia. Nie ustawia¢ w poblizu krawedzi np. stotu. Nie stawia¢
niczego na urzadzeniu. Zaburza to cyrkulacje powietrza i moze by¢ przyczyng uszkodzenia urzadzenia, a takze pozaru. Urza-
dzenia nie ustawia¢ w poblizu tatwopalnych materiatéw, np. firan lub zaston. Nad urzagdzeniem nie nalezy umieszczaé zadnych
urzadzen elektrycznych. Podczas pracy uwalniana jest para wodna, ktéra moze spowodowac zwarcie instalacji elektrycznej oraz
by¢ przyczyng porazenia elektrycznego. Zabronione jest wiercenie w urzadzeniu jakichkolwiek otwordw, a takze jakakolwiek inna
modyfikacja urzadzenia nieopisana w instrukcji. Nie przemieszcza¢ urzadzenia ciagnac za kabel zasilajacy. Temperatura w miej-
scu instalacji i uzytkowania urzadzenia musi sie zawiera¢ w przedziale +10°C + +38°C, a wilgotno$¢ wzgledna musi by¢ ponizej
90% bez kondensacji pary wodnej.

Zalecenia dotyczace podigczania produktu do zasilania

Przed podtgczeniem urzadzenia do zasilania nalezy si¢ upewnic, ze napiecie, czestotliwo$¢ i wydajnos¢ sieci zasilajgcej od-
powiadajg wartosciom widocznym na tabliczce znamionowej produktu. Wtyczka musi pasowa¢ do gniazdka. Zabronione jest
jakiekolwiek przerabianie wtyczki lub gniazdka celem dopasowania do siebie. Urzadzenie musi by¢ podigczone bezposrednio do
pojedynczego gniazdka sieci zasilajacej. Zabronione jest korzystanie z przedtuzaczy, rozgateznikdw i gniazd podwodjnych. Obwdd
sieci zasilajacej musi by¢ wyposazony w przewdd ochronny oraz zabezpieczenie 16 A. Unika¢ kontaktu kabla zasilajgcego z
ostrymi krawedziami oraz gorgcymi przedmiotami i powierzchniami. Podczas pracy urzadzenia kabel zasilajgcy musi by¢ zawsze
w petni rozwiniety, a jego potozenie nalezy ustalic tak, aby nie stanowit przeszkody w trakcie obstugi urzadzenia. Utozenie kabla
zasilajacego nie moze powodowac ryzyka potkniecia. Gniazdko zasilajace powinno znajdowac sie w takim miejscu, aby zawsze
byta mozliwo$¢ szybkiego odtaczenia wtyczki kabla zasilajgcego urzadzenie. Podczas odtgczania wtyczki kabla zasilajacego
zawsze nalezy ciggna¢ za obudowe wtyczki, nigdy za kabel. Jezeli kabel zasilajacy lub wtyczka ulegng uszkodzeniu, nalezy je
natychmiast odfgczy¢ od sieci zasilajacej i skontaktowac si¢ z autoryzowanym serwisem producenta celem wymiany. Nie uzywaé
urzadzenia z uszkodzonym kablem zasilajgcym lub wtyczka. Kabel zasilajacy lub wtyczka nie mogg zosta¢ naprawione w przy-
padku uszkodzenia tych elementow, nalezy je wymieni¢ na nowe pozbawione wad.

Zalecenia dotyczgce uzytkowania

OSTRZEZENIE! Urzadzenie emituje pare wodng lub strumien wody o wysokiej temperaturze. Nalezy unika¢ kontaktu ciata ze
strumieniem pary lub wody, w przeciwnym wypadku grozi to powaznymi poparzeniami.

Uwagal Urzadzenia stuzy tylko do przygotowywania kawy. Zabronione jest wykorzystywanie urzadzenia do przygotowywania
lub podgrzewania innych napojow. Urzadzenie nalezy uzywa¢ tylko z dostarczonym wyposazeniem lub wyposazeniem okre-
$lonym przez producenta. Podczas uzytkowania urzadzenia kabel zasilajacy nalezy catkowicie rozwing¢. Zwiniety kabel moze
sig przegrza¢ i spowodowaé ryzyko pozaru i porazenia elektrycznego. Upewni¢ sie, ze podtoga w poblizu miejsca uzytkowania
urzadzenia nie jest $liska. Pozwoli to unikna¢ poslizgniecia, ktére moze spowodowac grozne urazy. Urzadzenie nalezy napetnia¢
tylko zimng woda. Zbiornik produktu napetnia¢ wodg tylko przez wlewanie jej w sposdb okreslony w instrukcji. Jezeli zbiornik nie
jest odtaczalny od urzadzenia nalezy odtgczy¢ wtyczke kabla zasilajgcego urzadzenia od gniazdka na czas napetniania wodg.
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Nigdy nie zanurza¢ zbiornika lub urzadzenia celem napetnienia woda. Jezeli w trakcie napetniania zbiornika wodg zostanie ona
rozchlapana nalezy jg doktadnie osuszy¢ przed podtgczeniem urzadzenia do zasilania. Nie uruchamia¢ urzadzenia bez wody. Po-
ziom wody zawsze musi si¢ zawiera¢ pomiedzy znacznikami minimalnego i maksymalnego zakresu. Nizszy poziom wody moze
spowodowac uszkodzenie urzadzenia lub spowodowaé, ze urzadzenia nie uruchomi sie.

Ostrzezenie! Nie otwiera¢ pokrywy podczas przygotowywania kawy. Zabronione jest samodzielne naprawianie, demontaz lub mo-
dyfikacja urzadzenia. Wszelkie naprawy produktu musza by¢ przeprowadzone przez autoryzowany punkt naprawy. Urzadzenia
moze by¢ uzytkowane przez dzieci w wieku 8 lat i starsze, jezeli jest sprawowany nad nimi nadzor lub otrzymaly instrukcje doty-
czace uzytkowania urzadzenia w bezpieczny sposob oraz jezeli zrozumialy zagrozenia z tym zwigzane. Czyszczenie i konserwa-
cja nie powinny by¢ dokonywane przez dzieci, chyba ze sg w wieku 8 lat lub starsze oraz sg nadzorowane. Urzadzenie oraz jego
kabel zasilajacy nalezy trzymac poza zasiegiem dzieci mtodszych niz 8 lat. Do czyszczenia produktu nie stosowaé agresywnych
substancji chemicznych, rozpuszczalnikow, srodkéw zracych, alkoholu benzyny lub $rodkéw Sciermnych.

OBSLUGA

Przygotowanie do pracy

Produkt rozpakowa¢, usuwajac wszystkie elementy opakowania. Rozwina¢ kabel. Urzadzenie umiesci¢ zgodnie z zaleceniami
instrukcji. Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ elementy urzadzenia zgodnie z ze wskazéwkami z rozdziatu na temat konser-
wacji produktu.

Dozowanie wody i uruchomienie ekspresu

Zdemontowac zbiornik wody przez wysuniecie go do gory. Otworzy¢ pokrywe i napetnic zimna, czysta woda. Poziom wody musi
zawieraC sie pomigdzy znacznikami minimalnego (MIN) i maksymalnego (MAX) poziomu wody. Zamkna¢ pokrywe zbiornika i
umiesci¢ w obudowie z tytu ekspresu (V).

Podtaczy¢ wtyczke kabla zasilajgcego do gniazdka sieciowego, kontrolka wigcznika bedzie miga¢, co oznacza tryb czuwania.
Dotkna¢ wigcznik ON/OFF (a) na dotykowym panelu sterujacym (IV), zostang pod$wietlone przyciski co oznacza, ze ekspres jest
w trybie gotowosci.

Dozowanie catych ziaren kawy i mielenie

Nasypa¢ ziarna kawy do zbiornika (V1) i zakry¢ pokrywka. Ustawi¢ grubo$¢ mielenia ziaren, za pomocg pokretta z regulacjg w za-
kresie od 1 do 20. Im mniejsza warto$¢ na pokretle, tym drobniej zmielona kawa. Wybraé rodzaj sitka. Sitko o mniejszej pojemno-
§ci jest wiasciwe do przygotowania kawy na jedna filizanke matej kawy, a sitko o wigkszej pojemnosci na dwie filizanki matej kawy
lub jedng duzej kawy. Sitko umiesci¢ w kolbie (VIII) i natozy¢ ostong, aby pokierowac zmielone ziarna z wylotu mtynka do wnetrza
sitka. Kolbe umiesci¢ w uchwycie pod miynek po lewej stronie ekspresu (IX). Dotkna¢ jednego z dwdch przyciskéw mielenia, wy-
bierajac ilos¢ zmielonej kawy: pojedyncza ilo¢ (d) lub podwajna ilo$¢ (). Na wy$wietlaczu beda odliczane sekundy ile czasu trwa
mielenie (g). Porcja zmielonej kawy trafi do sitka w kolbie, a miynek wytaczy sie automatycznie. Mielenie mozna zatrzymac takze
w dowolnym momencie, przez ponowne dotknigecie przycisku mielenia. Maksymalny czas ciggtej pracy mtynka wynosi 3 minuty.
Po tym czasie miynek wytgczy sie, aby uniknaé¢ przecigzenia i ponowne wznowienie mielenia bedzie mozliwe po uptywie 6 minut.
W przypadku korzystania z gotowej zmielonej kawy, za pomocg dotgczonej miarki wsypa¢ zmielone ziarna kawy do sitka.

Ubi¢ porcje zmielonej kawy w sitku za pomoca sptaszczonej czesci miarki. Poziom kawy nie moze by¢ wyzszy niz krawedz sitka
i zaznaczony symbol poziomu. Wysuna¢ kolbe z uchwytu, zdjaé ostone, a nastegpnie doktadnie oczysci¢ krawedz sitka i kolby z
resztek kawy.

Uwaga! Ziarna kawy przeznaczonej do ekspresu powinny by¢ zmielone w odpowiedni sposéb. Nie moga by¢ zbyt mocno zmielo-
ne ani zbyt grubo zmielone. Jezeli napdj z wylotu kolby bedzie sie wydobywat zbyt wolno 0znacza to zbyt mocno zmielone ziarna.
Jezeli napdj nie osiggnie wystarczajacej mocy oznacza to zbyt grubo zmielone ziarna. Wiasciwy sposdb mielenia ziaren kawy
nalezy dobra¢ doswiadczalnie.

Kolbe z sitkiem i kawa umie$ci¢ w uchwycie na kolbe po prawej stronie ekspresu. W tym celu kolbe obréci¢ rekojescig w lewo i
umiesci¢ w uchwycie na kolbe (X) w potozeniu z symbolem otwartej kiddki. Przytrzymujac kolbe na tej samej wysokosci, obrécic
do oporu w prawo. Rekoje$¢ prawidiowo zamocowanej kolby jest prostopadta do przedniej Sciany ekspresu (XI), w potozeniu z
symbolem zamknigtej ktodki.

Dozowanie mleka

Ekspres jest wyposazony w zbiornik na mleko oraz funkcje automatycznego podgrzania i spieniania mieka. W celu nalania mleka,
nalezy wysuna¢ do przodu zbiornik na mleko i zdja¢ gérng pokrywe. Nastepnie nalezy nala¢ mleko do zbiornika, nie przekracza-
jac maksymalnego poziomu (MAX). Natozy¢ pokrywe zbiornika, umieszczajac wezyk pobierajacy w mleku, a kolejno wsuwajac,
umiesci¢ zbiornik w ekspresie (XII). Za pomocg pokretta, wybra¢ poziom spieniania mleka. Obrét pokretta w prawo zmniejsza, a
obrét w lewo zwigksza poziom spienienia mleka (XII). Za pomocg dzwigni z przodu zbiornika, obréci¢ dysze dozujaca spienione
mleko, tak aby jej wylot byt skierowany do naczynia (XIV).

OSTRZEZENIE! Podczas spieniania mleka z dyszy moze wydobywac sie gorace mleko i para pod cisnieniem. Moze to doprowa-
dzi¢ do rozchlapania napoju. Zachowac ostroznos$c, aby nie doprowadzi¢ do poparzenia.

OSTRZEZENIE! Dysza stuzy tylko do spieniania mleka. Nie spienia¢ innych wyrobdw spozywczych, np. $mietany, mleka za-
geszczonego, jogurtu itp.
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Parzenie kawy mielonej

Na tacce ociekowej postawi¢ naczynie (szklanka, kubek, filizanka), do ktérego bedzie sptywata kawa. Kolba posiada dwa wyloty i
naczynie powinno by¢ tak umieszczone, aby oba strumienie napoju trafity do naczynia. W przypadku przygotowywania kawy bez
mleka, mozna réwniez ustawi¢ dwa naczynia, po jednym pod kazdym wylotem strumienia napoju.

Dotkna¢ jednego z przyciskdw: Espresso Heating - kawy goracej (b) lub Espresso cool - kawy zimnej (c) na dotykowym panelu
sterujgcym (IV). W przypadku wyboru kawy zimnej, mozna dodac kostki lodu do wody w zbiorniku. W przypadku wyboru kawy
goracej, kontrolki przyciskéw z rodzajami kaw bedg migaé, co oznacza rozgrzewanie ekspresu. W zaleznosci od temperatury
ekspresu i temperatury w pomieszczeniu, rozgrzewanie moze trwa¢ do okoto 2 minut. Nalezy poczeka¢ az do zakoriczenia
podgrzewania, co zostanie potwierdzone widoczng warto$cig temperatury na wyswietlaczu w stopniach Celsjusza (f). Po zakon-
czeniu nagrzewania ekspres jest gotowy do parzenia kawy. Kontrolki rodzajow kaw beda $wieci¢ $wiattem ciggtym, co oznacza,
ze ekspres jest w trybie gotowosci. Aktualna temperatura ekspresu jest widoczna na wys$wietlaczu.

Dotkna¢ przycisk wybranego rodzaju kawy (h) w celu uruchomienia przygotowywania napoju. Kontrolka wybranej kawy bedzie
migac, co oznacza przygotowywanie napoju. Ekspres pozwala na przygotowanie réznego rodzaju kawy bez mleka lub z mlekiem:
Espresso X1, Espresso X2, Small Cappuccino, Large Cappuccino, Small Latte, Large Latte.

Aby doda¢ dowolng porcje spienionego mleka do napoju, nalezy dotkna¢ przycisk Milk Froth. Rozpocznie sig spienianie mleka, a
po osiagnieciu pozadanej ilosci, ponownie dotkna¢ przycisk, aby zakorczy¢ dodawanie mleka. Na panelu sterujgcym jest réwniez
mozliwo$¢ wyboru funkcji oczyszczania przez dotkniecie przycisku Clean.

Ekspres samoczynnie zakonczy przeptyw wody po zaparzeniu kawy. Zostanie to zasygnalizowane powrotem do trybu gotowosci
- przyciski rodzajéw kawy pod$wietlone zostang Swiattem ciggtem. Nalezy obserwowac naczynie, aby nie ulegto przepetnieniu. W
celu nalania mniejszej objetosci, mozna zakonczy¢ wezesniej dozowanie kawy do naczynia, poprzez ponowne dotknigcie przyci-
sku wybranego rodzaju kawy na panelu sterujgcym. Naczynie z przygotowanym napojem zabrac z tacki ociekowej.
OSTRZEZENIE! Naczynie z gotowym napojem jest gorace, nalezy chwyta¢ za jego uchwyt lub w przypadku braku uchwytu
zabezpieczy¢ dton za pomocg rekawicy odpornej na dziatanie wysokiej temperatury.

Jezeli majg by¢ przygotowane kolejne napoje, nalezy przygotowac ekspres do ponownego uzycia. Nalezy odtgczy¢ kolbe od obu-
dowy, wysypaé resztki kawy, przeptukac sitko i kolbe za pomocg strumienia biezacej letniej wody i wytrze¢ do sucha. Nastepnie
napetnic sitko kolejng porcjg zmielonych ziaren kawy, kolbe zamocowac w uchwycie ekspresu i przygotowac kolejny napéj wedtug
opisanej powyzej procedury.

Po zakonczeniu parzenia kawy, nalezy wytaczy¢ ekspres dotykajac wiacznik, a nastepnie zdemontowac kolbe z sitkiem i oczysci¢
oba elementy z resztek kawy. Poczekaé do ostygniecia dyszy do mleka, a nastepnie wyczyscic jg z pozostatosci mleka i kawy.
Przystapi¢ do konserwacji opisanej w instrukcji.

Zbiornik z mlekiem, na czas nieuzywania ekspresu, mozna wyjac z urzadzenia i przechowywac w lodowce.

Czyszczenie ekspresu

W celu przeprowadzenia czyszczenia ekspresu, nalezy najpierw opréznic i wyczysci¢ zbiornik na mleko z systemem spieniania.
Napetni¢ zbiornik na wode, a takze napetnic¢ zbiornik na mleko czysta woda. Ustawi¢ duze puste naczynie na tacce ociekowej pod
dyszami dozujgcymi kawe i mleko. Ustawi¢ pokretto na zbiorniku na mleko w pozycji Clean. Nastepnie dotkna¢ przycisk Clean
na panelu sterujgcym, aby rozpoczaé czyszczenie. Zostanie przeptukany system parzenia kawy oraz system spieniania mleka.
Po uptywie ok. 2 minut, czyszczenie zostanie zakoriczone. Nalezy oprézni¢ naczynie z tacki ociekowej oraz oprozni¢ i wyczyscié
zbiornik na mleko z systemem spieniania. Zamontowa¢ wszystkie elementy ekspresu ponownie.

Rodzaj kawy Zalecana pojemnos¢ filizanki Wskazowki przygotowania
Espresso X1 50 ml Uzy¢ sitka mniejszego.
Espresso X2 100 ml Uzy¢ sitka wigkszego.
X Uzy¢ sitka mniejszego.
Small Cappuccino 200 ml B i X .
Ustawi¢ pokrettem zwiekszony poziom spieniania mleka.
X Uzy¢ sitka wiekszego.
Large Cappuccino 350 ml B X X .
Ustawi¢ pokrettem zwiekszony poziom spieniania mleka.
Uzy¢ sitka mniejszego.
Small Latte 350 ml B X . L
Ustawi¢ pokrettem zmniejszony poziom spieniania mleka.
Uzy¢ sitka wiekszego.
Large Latte 450 ml B X . o
Ustawi¢ pokrettem zmniejszony poziom spieniania mleka.
Taca podgrzewajaca

Gorna powierzchnia posiada metalowa tace podgrzewajaca, ktéra nagrzewa sie podczas rozgrzewania ekspresu i pozostaje cie-
pta jeszcze przez jakis czas. Taca stuzy do podgrzewania naczynh na kawe. Suche, czyste naczynie nalezy umiescic¢ do gory dnem
na tacy. Po pewnym czasie zostanie podgrzane. Zaleca sig, aby po umyciu i wysuszeniu naczynia umiescic je na tacy ekspresu,
co pozwoli podnies$¢ jego temperature przed przygotowaniem kolejnego napoju.

Uwaga! Nawet po odtgczeniu ekspresu od zasilania przez wyjecie wtyczki z gniazdka sieciowego, taca podgrzewajaca jeszcze
przez jaki$ czas pozostaje ciepta. Jest to efekt bezwtadnosci cieplnej. Nie nalezy przyspiesza¢ chtodzenia tacy w jakikolwiek
Sposob.
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Automatyczne wytgczanie
Po uptywie 25 minut bezczynnosci, urzadzenie wytaczy sie automatycznie, a wszystkie kontrolki na panelu sterujgcym zgasna.
Ponowne wznowienie pracy urzadzenia, bedzie mozliwe po dotknigciu dowolnego przycisku.

KONSERWACJA, TRANSPORT | MAGAZYNOWANIE

Konserwacja ekspresu

Ze wzgledu na to, ze produkt stuzy do przygotowywania napoju przeznaczonego do celdw spozywczych, nalezy dbaé o jego czy-
stos¢ i regularnie poddawac go konserwacji. Czynnosci konserwacyjne nie wchodza w sktad czynnosci gwarancyjnych. Zaniecha-
nie wlasciwej konserwacji moze by¢ powodem odrzucenia reklamacji produktu oraz moze prowadzi¢ do utraty gwarancji produktu.
Przed pierwszym uzyciem: sitko, kolbg, zbiornik na wodg oraz zbiorik na mleko, nalezy wyczysci¢ w opisany ponizej sposéb.
OSTRZEZENIE! Wszystkie czynnosci konserwacyjne nalezy przeprowadzaé przy wytaczonym zasilaniu produktu. W tym celu
nalezy wyjac wtyczke kabla zasilajgcego z gniazdka sieciowego.

OSTRZEZENIE! Przed rozpoczeciem czynnosci konserwacyjnych nalezy odczekaé¢ do catkowitego ostudzenia wszystkich ele-
mentow urzadzenia. Nie przyspiesza¢ procesu chtodzenia w jakikolwiek sposdb, np. przez napetnienie zimng woda.
Niezwtocznie po kazdym uzyciu nalezy zdemontowac kolbe z sitkiem i wysypa¢ wykorzystane ziarna kawy. Poniewaz sitko i kolba
moga by¢ gorace, nalezy ostukujac lekko kolbg o brzeg naczynia i wysypac wykorzystane ziarna kawy. Kolejno przeptukaé sitko z
kolbg pod strumieniem letniej, biezacej wody i dopiero schtodzone sitko zdemontowa¢ z kolby. Oba elementy osobno jeszcze raz
wyptukac z resztek kawy i wysuszy¢ za pomoca Sciereczki lub recznika papierowego.

Regularnie nalezy my¢ zbiornik i dozownik mleka, aby usuna¢ resztki mleka z wnetrza systemu spieniania. Zdemontowa¢ z
ekspresu i umy¢ pod strumieniem biezacej, letniej wody z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, a nastepnie osuszy¢ za pomocg
$ciereczki lub recznika papierowego.

OSTRZEZENIE! Nie zastosowanie si¢ do tej procedury grozi zaschnigciem mleka i ograniczeniem przeptywu lub catkowitym
zatkaniem systemu spieniania mleka. Resztki mleka stanowig zagrozenie bakteriologiczne. Zatkany nawet czeSciowo system
spieniania mleka, moze by¢ przyczyna uszkodzenia ekspresu.

Tacka ociekowa stuzy do gromadzenia wody lub resztek napoju wyciekajacego w wylotéw kolby. W przypadku zapetnienia tacki
ociekowej, nalezy ostroznie zdemontowa¢ jej pokrywe, a nastepnie oprézni¢ pozostatosci. Nastepnie powyciera¢ do sucha za
pomoca $ciereczki lub papierowego recznika i zamontowa¢ pokrywe w tacce ociekowej. Nie uzywac ekspresu bez zamontowanej
poprawnie tacki ociekowej. Zaleca sie oproznia¢ i czysci¢ tacke ociekowg regulamie.

Zbiornik na wode czysci¢ po zdemontowaniu z urzgdzenia. Przeptuka¢ go w czystej wodzie, a nastepnie opréznic. Pozostawi¢ do
wyschniecia z otwartg pokrywa lub napetic czystg wodg i zamontowa¢ w urzadzeniu.

Pozostate elementy urzadzenia nie nadajg sie¢ do zanurzania w wodzie lub wystawiania ich na dziatanie strumienia wody.

Zaden z elementdw urzadzenia nie nadaje si¢ do mycia w zmywarce mechanicznej lub za pomocg strumienia wody pod wysokim
ci$nieniem. Zbiornik na wode i zbiornik na mleko nalezy oprézniaé i czy$ci¢ przynajmniej raz dziennie.

Obudowe i elementy nie nadajace sie do mycia za pomocg strumienia wody, czysci¢ migkka lekko wilgotng szmatka, a nastepnie
wytrze¢ do sucha.

Usuwanie osadéw mineralnych

W zaleznosci od jakosci wody wewnatrz instalacji wodnej, moga sie osadza¢ mineraty wytrgcane z wody w procesie jej podgrze-
wania (kamien kotfowy), jest to zjawisko normalne, ktdre jednak moze doprowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia lub zmniejszenia
jego wydajnosci. W przypadku nagromadzenia sie osadow nalezy je usungé przy uzyciu kwasu octowego lub cytrynowego. Wiaé
do naczynia 0,5 | octu lub wsypac 40 g kwasku cytrynowego, dopetni¢ wodg naczynie, a nastepnie wla¢ do zbiornika wody eks-
presu. Zbiornik zamontowac w ekspresie. Zamontowac kolbe z jednym z sitek i podstawiajac naczynie pod wyloty kolby, dotknaé
przycisk Espresso 2X, a po zakonczeniu parzenia kawy, dotkng¢ przycisk Large Latte. Poczeka¢ do ustania przeptywu wody i
zdemontowac kolbe z sitkiem. Przeptukac kolbe z sitkiem, letnig, biezacg woda, aby ulegty schtodzeniu. Zamontowac drugie sitko
w kolbie, kolbe w ekspresie i powtdrzy¢ procedure.

Po zakonczeniu usuwania osadéw zdemontowac zbiornik wody, usungé z niego pozostaty roztwér, wyptuka¢ go i napetnic czysta
woda. Powtdrzy¢ catg procedure ptukania (oba sitka i dysza) czysta wodg. Pozwoli to usung¢ pozostatosci ptynu do czyszczenia
z wnetrza ekspresu.

Procedure usuwania osadéw mineralnych nalezy przeprowadzac przynajmniej raz w miesigcu.

Uwaga! Osadzanie sie osadéw mineralnych bedzie wolniejsze, jezeli do parzenia kawy zostanie uzyta przefiltrowana woda.
Uwaga! Do usuwania osadéw mineralnych mozna uzy¢ specjalnych, gotowych ptynéw przeznaczonych do takich zastosowan.
Przed uzyciem ptynu nalezy zapozna¢ si¢, a potem zastosowac do informacji dotgczonych do ptynu.

Magazynowanie i transport

Urzadzenie podczas magazynowania przechowywa¢ w zamykanych pomieszczeniach, chroni¢ przed dostepem kurzu, brudu i
wilgoci. Zaleca sie¢ magazynowanie urzadzenia w fabrycznym opakowaniu. Magazynowac¢ urzadzenie w potozeniu roboczym. Nie
uktada¢ w warstwach. Nie stawia¢ niczego na urzadzeniu w trakcie

Urzadzenie transportowa¢ w opakowaniu fabrycznym. Chroni¢ przed nadmiernymi wstrzasami w trakcie transportu. Nie stawia¢
niczego na urzadzeniu w trakcie magazynowania i transportu. Urzagdzenie magazynowa¢ i transportowa¢ z opréznionym i wysu-
szonym zbiornikiem wody.
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DANE TECHNICZNE
Parametr Jednostka miary Wartos¢
Numer katalogowy 68501
Napigcie znamionowe [V~ 220 - 240
Czestotliwo$¢ znamionowa [Hz] 50 - 60
Moc znamionowa ekspresu w] 1350
Moc znamionowa miynka w] 150
Klasa izolacji |
Cisnienie robocze [bar] 20
Pojemnos¢ zbiornika na wode Mn 2,6
Pojemnos¢ zbiornika na mleko U} 05
Pojemnos¢ zbiornika na ziarna kawy [9] 150
Masa [kq] 71
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PRODUCT CHARACTERISTICS

A portafilter-type espresso machine with a grinder is used to brew coffee. Whole coffee beans are first ground by the grinder, and
then the ground coffee is placed in a special strainer in the portafilter. Water from the espresso tank is forced through the ground
coffee beans at high pressure and flows as a beverage into a container placed under the portafilter outlets. The device also has
a separate nozzle for frothing milk. This device is intended for home use only. Proper, reliable, and safe operation of the device
depends on proper use, therefore:

Before using the device, please read the entire manual and keep it.
The supplier is not liable for any damage resulting from failure to comply with the safety regulations and recommendations of this
manual.

EQUIPMENT

The product is delivered complete, but some preparation is required, as described later in the manual. The accessories include a
portafilter, two strainers of varying capacities, a portafilter cover, and a coffee measuring cup with a tamper.

SAFETY INSTRUCTIONS
WARNING! The device can become very hot during operation, please be careful when handling it.

Recommendations for transportation and installation

The device should only be placed on a hard, flat, even, and non-flammable surface resistant to high temperatures. The surface
should be able to support the weight of the device itself and any water contained within. Ensure a gap of at least 10 cm around
the side walls of the device, and do not place any heat-sensitive materials above the device. This will allow for proper ventilation.
Do not place it near the edge of a table, for example. Do not place anything on top of the device. This will impede air circulation
and may cause damage to the device or a fire. Do not place the device near flammable materials, such as curtains or drapes. Do
not place any electrical devices above the device. Steam is released during operation, which can cause a short circuit and electric
shock. Do not drill any holes in the device or make any other modifications to the device other than those described in the manual.
Do not move the device by pulling on the power cord. The temperature at the place of installation and use of the device must be
in the range of +10°C + +38°C, and the relative humidity must be below 90% without condensation.

Recommendations for connecting the product to the power supply

Before connecting the device to the power supply, ensure that the voltage, frequency, and capacity of the mains supply match
the values indicated on the product’s rating plate. The plug must fit the socket. Do not modify the plug or socket to fit your needs.
The device must be connected directly to a single mains socket. Extension cords, multi-sockets, or double sockets are prohibited.
The mains circuit must be equipped with a protective conductor and 16A fuse. Avoid contact between the power cord and sharp
edges, hot objects, or surfaces. When operating the device, the power cord must always be fully unwound and positioned so that
it does not obstruct operation. The power cord should be positioned so that the device’s power plug can be quickly disconnected
at all times. When disconnecting the power cord, always pull on the plug housing, never on the cable. If the power cord or plug
becomes damaged, immediately disconnect it from the power supply and contact an authorized manufacturer’s service center
for replacement. Do not use the device with a damaged power cord or plug. If the power cord or plug is damaged, it cannot be
repaired and must be replaced with a new, fault-free one.

Recommendations for use

WARNING! This device emits steam or a high-temperature water jet. Avoid body contact with the steam or water jet, as this may
result in serious burns.

Warning! This appliance is intended for preparing coffee only. Do not use the appliance to prepare or heat other beverages. The
appliance should only be used with the supplied accessories or those specified by the manufacturer. The power cord must be fully
unwound when in use. A coiled cord can overheat and create a risk of fire and electric shock. Ensure that the floor near the appli-
ance is not slippery to avoid slipping, which could result in serious injury. Fill the appliance only with cold water. Fill the product tank
only by pouring water as directed in the instructions. If the tank is not detachable from the appliance, unplug the power cord from
the socket when filling. Never immerse the tank or the appliance in water. If water splashes while filling the tank, dry it thoroughly
before connecting the appliance to the power supply. Do not operate the appliance without water. The water level must always be
between the minimum and maximum marks. A lower water level may damage the appliance or cause the appliance to fail o start.
Warning! Do not open the lid while coffee is being prepared. Do not attempt to repair, disassemble, or modify the appliance your-
self. All repairs to this product must be carried out by an authorized service center. This appliance may be used by children aged
8 years and older if they are supervised or have received instructions on how to use the appliance safely and have understood
the risks involved. Cleaning and user maintenance should not be performed by children unless they are aged 8 years or older and
supervised. Keep the appliance and its power cord out of the reach of children under 8 years of age. Do not use harsh chemicals,
solvents, caustic agents, alcohol, gasoline, or abrasives to clean the product.
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SERVICE

Preparing for work
Unpack the product, removing all packaging materials. Unwind the cable. Position the device according to the instructions in the
manual. Before first use, wash the device components according to the instructions in the product maintenance section.

Dosing water and starting the coffee machine

Remove the water tank by sliding it upwards. Open the lid and fill with cold, clean water. The water level must be between the
minimum (MIN) and maximum (MAX) water level marks. Close the tank lid and place it back in the housing at the back of the
coffee machine (V).

Plug the power cord into a power outlet. The power light will flash, indicating standby mode. Touch the ON/OFF switch (a) on the
touch control panel (IV). The buttons will illuminate, indicating the coffee machine is in standby mode.

Whole coffee bean dosing and grinding

Pour coffee beans into the hopper (V1) and cover with the lid. Set the grinding fineness using the adjustable knob, ranging from 1 to
20. The smaller the setting on the knob, the finer the ground coffee. Select the filter type. A smaller filter is suitable for making one
cup of short coffee, while a larger filter is suitable for two cups of short coffee or one long coffee. Place the filter in the portafilter
(V1) and put on the cover to direct the ground beans from the grinder outlet into the filter. Place the portafilter in the grinder holder
on the left side of the espresso machine (IX). Touch one of the two grinding buttons to select the amount of ground coffee: single
(d) or double (e). The display will count down the seconds for the grinding time (g). A portion of ground coffee will be deposited into
the filter in the portafilter, and the grinder will automatically turn off. Grinding can also be stopped at any time by pressing the grind
button again. The maximum continuous operation time is 3 minutes. After this time, the grinder will shut off to prevent overloading
and can only be restarted after 6 minutes.

If you are using ready-ground coffee, use the included measuring scoop to pour the ground coffee beans into the strainer.

Tamp a portion of ground coffee into the strainer using the flattened end of the measuring cup. The coffee should be no higher than
the edge of the strainer and the marked level symbol. Slide the portafilter out of the holder, remove the cover, and then thoroughly
clean the edge of the strainer and portafilter of any coffee residue.

Note: Coffee beans intended for espresso machines should be ground properly. They should not be too finely or too coarsely
ground. If the beverage dispenses too slowly from the portafilter spout, it means the beans are too finely ground. If the beverage
is not strong enough, it means the beans are too coarsely ground. The proper grinding method should be determined through
experimentation.

Place the portafilter with the strainer and coffee grounds into the portafilter holder on the right side of the espresso machine. To
do this, turn the portafilter handle counterclockwise and place it in the portafilter holder (X) in the position marked with the open
padlock symbol. Holding the portafilter at the same height, turn it clockwise as far as it will go. A properly installed portafilter handle
will be perpendicular to the front of the espresso machine (XI), in the position marked with the closed padlock symbol.

Milk dosing

The espresso machine is equipped with a milk tank and an automatic milk heating and frothing function. To pour milk, pull the milk
tank forward and remove the top cover. Then, pour milk into the tank, not exceeding the maximum level (MAX). Replace the tank
cover, placing the intake tube into the milk, and then insert the tank into the espresso machine (XII). Use the knob to select the milk
frothing level. Turning the knob clockwise decreases the milk frothing level, while turning it counterclockwise increases it (XIII). Us-
ing the lever on the front of the tank, rotate the frothed milk dispensing nozzle so that its outlet is directed into the container (XIV).
WARNING! When frothing milk, hot milk and pressurized steam may escape from the nozzle. This may cause the milk to splash.
Be careful not to burn yourself.

WARNING! The nozzle is only intended for frothing milk. Do not froth other foods, such as cream, condensed milk, yogurt, etc.

Brewing ground coffee

Place a container (glass, mug, or cup) on the drip tray to receive the coffee. The portafilter has two outlets, and the container
should be positioned so that both streams of the beverage flow into the container. If preparing coffee without milk, you can also
place two containers, one under each outlet.

Touch one of the buttons: Espresso Heating (for hot coffee) (b) or Espresso Cool (for cold coffee) (c) on the touch control panel
(IV). If you select cold coffee, you can add ice cubes to the water in the reservoir. If you select hot coffee, the indicator lights on the
coffee type buttons will flash, indicating the machine is warming up. Depending on the machine and room temperature, warming
up may take up to 2 minutes. Wait until warming is complete, which will be confirmed by the temperature value visible on the dis-
play in degrees Celsius (f). Once warming up is complete, the machine is ready to brew coffee. The indicator lights on the coffee
types will be solid, indicating the machine is in standby mode. The current temperature of the machine is displayed on the display.
Touch the desired coffee type button (h) to start brewing. The light on the selected coffee will flash, indicating the beverage is
being brewed. The machine allows you to brew various types of coffee with or without milk: Espresso X1, Espresso X2, Small
Cappuccino, Large Cappuccino, Small Latte, Large Latte.

To add any amount of frothed milk to your drink, touch the Milk button. Froth . The milk will begin frothing. Once the desired amount
is reached, touch the button again to stop adding milk. You can also select the cleansing function on the control panel by touching
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the Clean button.

The coffee machine will automatically stop the water flow after brewing. This will be signaled by returning to standby mode - the
coffee type buttons will illuminate continuously. Keep an eye on the container to avoid overfilling. To pour a smaller volume, you
can stop the coffee flow early by pressing the desired coffee type button on the control panel again. Remove the container con-
taining the prepared beverage from the drip tray.

WARNING! The container containing the prepared beverage is hot. Hold it by the handle or, if there is no handle, protect your
hand with a heat-resistant glove.

If you wish to prepare further beverages, prepare the espresso machine for use again. Detach the portafilter from the housing,
pour out any remaining coffee, rinse the strainer and portafilter under running lukewarm water, and wipe dry. Then, fill the strainer
with another portion of ground coffee beans, attach the portafilter to the espresso machine holder, and prepare another beverage
as described above.

Once you've finished brewing, turn the coffee machine off by pressing the power button. Then, remove the portafilter and strainer
and clean both components of any coffee residue. Wait for the milk nozzle to cool, then clean it of any milk and coffee residue.
Proceed with the maintenance described in the manual.

The milk container can be removed from the machine and stored in the refrigerator when the machine is not in use.

Cleaning the coffee machine

To clean the coffee machine, first empty and clean the milk tank with the frothing system. Fill the water tank and fill the milk tank
with clean water. Place a large, empty container on the drip tray under the coffee and milk dispensing nozzles. Tumn the knob on
the milk tank to the Clean position. Then touch the Clean button on the control panel to begin cleaning. This will rinse the coffee
brewing system and the milk frothing system. After approximately 2 minutes, cleaning will be complete. Empty the container from
the drip tray and empty and clean the milk tank with the frothing system. Reassemble all the components of the coffee machine.

Type of coffee R ded cup capacity Preparation tips
Espresso X1 50 ml Use a smaller strainer.
Espresso X2 100 ml Use a larger strainer.
. Use a smaller strainer.
Small Cappuccino 200 ml . i .
Set the knob to an increased milk frothing level.
. Use a larger strainer.
Large Cappuccino 350 ml K X X
Set the knob to an increased milk frothing level.
Use a smaller strainer.
Small Latte 350 ml . .
Set the knob to a reduced milk frothing level.
Use a larger strainer.
Large Latte 450 ml . .
Set the knob to a reduced milk frothing level.
Warming tray

The top surface features a metal warming tray that heats up as the machine heats up and remains warm for a while. This tray
is used to warm coffee containers. Place a dry, clean container upside down on the tray. It will warm up after a while. It's recom-
mended that after washing and drying the container, it be placed on the coffee machine’s warming tray to raise its temperature
before preparing the next beverage.

Please note: Even after disconnecting the coffee machine from the power supply by unplugging it from the power outlet, the warm-
ing tray remains warm for some time. This is due to thermal inertia. Do not attempt to accelerate the cooling of the tray in any way.

Automatic shutdown
After 25 minutes of inactivity, the device will automatically turn off and all lights on the control panel will turn off. You can restart
the device by touching any button.

MAINTENANCE, TRANSPORT AND STORAGE

Coffee machine maintenance

Since this product is intended for preparing beverages intended for consumption, it must be kept clean and serviced regularly.
Maintenance is not covered by the warranty. Failure to maintain it properly may result in the rejection of any warranty claims and
may void the product warranty.

Before first use: the strainer, portafilter, water tank and milk tank should be cleaned as described below.

WARNING! All maintenance must be performed with the product powered off. To do this, disconnect the power cord from the
wall outlet.

WARNING! Before beginning any maintenance, allow all components to cool completely. Do not accelerate the cooling process
in any way, such as by filling the appliance with cold water.

Immediately after each use, remove the portafilter and strainer and discard the used coffee beans. Since the strainer and strainer
may be hot, gently tap the portafilter against the edge of the container and discard the used coffee beans. Then, rinse the strainer
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and strainer under lukewarm, running water, and only then remove the strainer from the portafilter once it has cooled. Rinse both
components separately again to remove any remaining coffee grounds and dry them with a cloth or paper towel.

Regularly wash the tank and milk spout to remove any milk residue from inside the frothing system. Remove them from the ma-
chine and wash them under running lukewarm water with dishwashing liquid, then dry them with a cloth or paper towel.
WARNING! Failure to follow this procedure may result in the milk drying out, restricting flow, or completely clogging the milk
frothing system. Milk residue poses a bacteriological risk. Even a partially clogged milk frothing system can damage the espresso
machine.

The drip tray is designed to collect any water or remaining beverage that leaks from the portafilter spout. If the drip tray becomes
full, carefully remove the lid and empty the residue. Then, wipe it dry with a cloth or paper towel and replace the lid on the drip
tray. Do not use the espresso machine without the drip tray properly installed. It is recommended to empty and clean the drip tray
regularly.

Clean the water tank after removing it from the device. Rinse it with clean water and then empty it. Leave it to dry with the lid open,
or fill it with clean water and reinstall it in the device.

The remaining components of the device are not suitable for immersion in water or exposure to water jets.

None of the appliance’s components are dishwasher-safe or suitable for high-pressure jetting. The water tank and milk reservoir
should be emptied and cleaned at least once a day.

Clean the housing and parts that cannot be washed with a water jet with a soft, slightly damp cloth and then wipe dry.

Removing mineral deposits

Depending on the water quality, minerals precipitated from the water during the heating process (scale) may form inside the water
system. This is normal, but it can damage the appliance or reduce its performance. If deposits accumulate, remove them using
acetic or citric acid. Pour 0,5 | of vinegar or 40 g of citric acid into the container, top up the container with water, and then pour
it into the espresso machine’s water reservoir. Install the reservoir in the espresso machine. Install the portafilter with one of the
strainers. Place the container under the portafilter spouts and touch the Espresso 2X button. After brewing, touch the Large Latte
button. Wait for the water flow to stop and remove the portafilter and strainer. Rinse the portafilter and strainer with lukewarm
running water to cool them down. Install the second strainer in the portafilter, the portafilter in the espresso machine, and repeat
the procedure.

Once you've finished descaling, remove the water tank, drain any remaining solution, rinse it, and fill it with clean water. Repeat
the entire rinsing procedure (both strainers and the nozzle) with clean water. This will remove any remaining cleaning solution
from the interior of the coffee machine.

The mineral deposit removal procedure should be performed at least once a month.

Note: Mineral deposits will build up more slowly if filtered water is used to brew coffee.

Note: Special, ready-made fluids designed for this purpose can be used to remove mineral deposits. Before using the fluid, read
and follow the instructions included with the fluid.

Storage and transportation

During storage, store the device in a locked room, protected from dust, dirt, and moisture. It is recommended to store the device
in its original packaging. Store the device in its operating position. Do not stack it in layers. Do not place anything on top of the
device during use.

Transport the device in its original packaging. Protect it from excessive shock during transport. Do not place anything on top of the
device during storage or transport. Store and transport the device with the water tank empty and dry.

TECHNICAL DATA
Parameter Unit of measurement Value
Catalog number 68501
Nominal voltage [V~ 220 - 240
Nominal frequency [Hz] 50 - 60
Rated power of the coffee machine w] 1350
Grinder rated power W] 150
Insulation class |
Working pressure [bar] 20
Water tank capacity M 26
Milk tank capacity Mn 05
Coffee bean container capacity [a] 150
Mass [kq] 71
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PRODUKTMERKMALE

Eine Siebtrager-Espressomaschine mit Mahlwerk dient zur Kaffeezubereitung. Die Kaffeebohnen werden zunéchst im Mahlwerk
gemahlen und anschlieBend in ein spezielles Sieb im Siebtrager gegeben. Wasser aus dem Espressotank wird unter hohem
Druck durch die gemahlenen Kaffeebohnen gepresst und flieRt als Getrank in einen Behalter unter den Siebtragerauslassen. Das
Gerat verflgt auBerdem (iber eine separate Diise zum Aufschaumen von Milch. Dieses Gerat ist ausschlieBlich fiir den Haus-
gebrauch bestimmt. Der ordnungsgeméRe, zuverlassige und sichere Betrieb des Gerats hangt von der bestimmungsgeméafen
Verwendung ab. Daher:

Bitte lesen Sie vor der Verwendung des Geréts die gesamte Anleitung durch und bewahren Sie sie auf.
Der Lieferant haftet nicht fir Schaden, die durch Nichtbeachtung der Sicherheitsvorschriften und Empfehlungen dieser Anleitung
entstehen.

AUSRUSTUNG

Das Produkt wird komplett geliefert, es sind jedoch einige Vorbereitungen erforderlich, die spater in der Anleitung beschrieben
werden. Zum Zubehdr gehdren ein Siebtréger, zwei Siebe mit unterschiedlichem Fassungsvermdgen, eine Siebtragerabdeckung
und ein Kaffeemessbecher mit Tamper.

SICHERHEITSHINWEISE
WARNUNG! Das Geréat kann wahrend des Betriebs sehr heill werden. Gehen Sie daher vorsichtig damit um.

Empfehlungen fiir Transport und Installation

Stellen Sie das Gerat nur auf eine harte, ebene, nicht brennbare und temperaturbestandige Oberflache. Die Oberflache muss
das Gewicht des Geréts und des darin befindlichen Wassers tragen kdnnen. Halten Sie zu den Seitenwanden des Geréts einen
Abstand von mindestens 10 cm ein und platzieren Sie keine warmeempfindlichen Materialien Uber dem Gerét. Dies gewahrleistet
eine ausreichende Beliiftung. Stellen Sie das Gerat beispielsweise nicht in der Nahe einer Tischkante auf. Stellen Sie nichts auf
das Gerét. Dies behindert die Luftzirkulation und kann zu Sch&den am Gerét oder einem Brand fiihren. Stellen Sie das Gerét nicht
in der Nahe von brennbaren Materialien wie Vorhangen oder Gardinen auf. Stellen Sie keine elektrischen Gerate Uber das Gerét.
Wahrend des Betriebs entsteht Dampf, der einen Kurzschluss und Stromschlag verursachen kann. Bohren Sie keine Ldcher in
das Gerat und nehmen Sie keine anderen als die in dieser Anleitung beschriebenen Veranderungen am Gerét vor. Bewegen Sie
das Gerat nicht, indem Sie am Netzkabel ziehen. Die Temperatur am Installations- und Verwendungsort des Gerats muss im Be-
reich von +10°C bis +38°C liegen und die relative Luftfeuchtigkeit muss ohne Kondensation unter 90% liegen.

Empfehlungen zum Anschluss des Produkts an die Stromversorgung

Bevor Sie das Gerat an das Stromnetz anschlieBen, stellen Sie sicher, dass Spannung, Frequenz und Leistung des Stromnetzes
mit den Angaben auf dem Typenschild des Produkts tibereinstimmen. Der Stecker muss in die Steckdose passen. Verandem Sie
Stecker und Steckdose nicht Ihren Bedirfnissen. Das Gerat muss direkt an eine einzelne Netzsteckdose angeschlossen werden.
Verlangerungskabel, Mehrfachsteckdosen oder Doppelsteckdosen sind verboten. Der Stromkreis muss mit einem Schutzleiter
und einer 16-A-Sicherung ausgestattet sein. Vermeiden Sie den Kontakt des Netzkabels mit scharfen Kanten, heilen Gegen-
standen oder Oberflachen. Wahrend des Betriebs des Gerats muss das Netzkabel immer vollstandig abgewickelt und so verlegt
sein, dass es den Betrieb nicht behindert. Das Netzkabel sollte so verlegt sein, dass der Netzstecker des Gerats jederzeit schnell
abgezogen werden kann. Ziehen Sie beim Abziehen des Netzkabels immer am Steckergehduse, niemals am Kabel selbst. Wenn
das Netzkabel oder der Stecker beschédigt ist, trennen Sie es sofort vom Stromnetz und wenden Sie sich fiir den Austausch
an einen autorisierten Kundendienst des Herstellers. Verwenden Sie das Gerat nicht mit einem beschédigten Netzkabel oder
Stecker. Wenn das Netzkabel oder der Stecker beschadigt ist, kann es nicht repariert werden und muss durch ein neues, ein-
wandfreies ersetzt werden.

Anwendungsempfehlungen

WARNUNG! Dieses Geréat gibt Dampf oder einen heilen Wasserstrahl ab. Vermeiden Sie Korperkontakt mit dem Dampf- oder
Wasserstrahl, da dies zu schweren Verbrennungen fiihren kann.

Achtung! Dieses Gerat ist ausschlieRlich fiir die Zubereitung von Kaffee bestimmt. Verwenden Sie das Gerat nicht zum Zube-
reiten oder Erhitzen anderer Getranke. Verwenden Sie das Gerat nur mit dem mitgelieferten oder vom Hersteller angegebenen
Zubehor. Das Netzkabel muss wahrend des Betriebs vollsténdig abgewickelt sein. Ein aufgewickeltes Kabel kann iiberhitzen und
Brand- und Stromschlaggefahr verursachen. Stellen Sie sicher, dass der Boden in der Nahe des Geréts nicht rutschig ist, um ein
Ausrutschen zu vermeiden, das zu schweren Verletzungen fiihren kann. Fiillen Sie das Gerat nur mit kaltem Wasser. Fiillen Sie
den Produkttank nur gemaR den Anweisungen in der Anleitung. Wenn der Tank nicht vom Gerét abnehmbar ist, ziehen Sie beim
Befillen den Netzstecker aus der Steckdose. Tauchen Sie den Tank oder das Gerat niemals in Wasser. Sollten beim Befiillen
Wasserspritzer auftreten, trocknen Sie den Tank griindlich ab, bevor Sie das Gerat an die Stromversorgung anschlieRen. Betrei-
ben Sie das Gerét nicht ohne Wasser. Der Wasserstand muss immer zwischen der Minimum- und Maximum-Markierung liegen.
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Ein niedrigerer Wasserstand kann das Gerat beschédigen oder dazu fiihren, dass es nicht startet.

Achtung! Offnen Sie den Deckel nicht, wahrend der Kaffeezubereitung lauft. Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu reparieren,
zu zerlegen oder zu modifizieren. Alle Reparaturen an diesem Produkt miissen von einem autorisierten Servicecenter durch-
gefiihrt werden. Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder Anweisungen
zur sicheren Benutzung des Geréts erhalten haben und die damit verbundenen Gefahren verstanden haben. Reinigung und
Benutzerwartung sollten nicht von Kindern durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre oder alter und werden beauf-
sichtigt. Bewahren Sie das Gerat und sein Netzkabel auBerhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf. Verwenden Sie
zur Reinigung des Produkts keine aggressiven Chemikalien, Losungsmittel, atzende Mittel, Alkohol, Benzin oder Scheuermittel.

SERVICE

Vorbereitung auf die Arbeit

Packen Sie das Produkt aus und entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial. Wickeln Sie das Kabel ab. Positionieren Sie
das Gerat gemal den Anweisungen im Handbuch. Reinigen Sie die Gerétekomponenten vor dem ersten Gebrauch gemaR den
Anweisungen im Abschnitt ,Produktpflege”.

Wasser dosieren und Kaffeemaschine starten

Entnehmen Sie den Wassertank, indem Sie ihn nach oben schieben. Offnen Sie den Deckel und fiillen Sie ihn mit kaltem,
sauberem Wasser. Der Wasserstand muss zwischen der Mindest- (MIN) und Hochstmarkierung (MAX) liegen. Schliefen Sie den
Tankdeckel und setzen Sie ihn wieder in das Gehduse an der Riickseite der Kaffeemaschine ein (V).

Stecken Sie das Netzkabel in eine Steckdose. Die Betriebsanzeige blinkt und zeigt den Standby-Modus an. Beriihren Sie den
EIN/AUS-Schalter (a) auf dem Touch-Bedienfeld (IV). Die Tasten leuchten und zeigen an, dass sich die Kaffeemaschine im Stand-
by-Modus befindet.

Dosierung und Mahlen ganzer Kaffeebohnen

Fillen Sie die Kaffeebohnen in den Trichter (VI) und decken Sie ihn mit dem Deckel ab. Stellen Sie den Mahlgrad mit dem Dreh-
knopf von 1 bis 20 ein. Je kleiner die Einstellung am Knopf, desto feiner der gemahlene Kaffee. Wahlen Sie den Filtertyp. Ein
kleinerer Filter eignet sich fiir eine Tasse Kaffee, ein groRerer fiir zwei Tassen Kaffee oder einen grofen Kaffee. Setzen Sie den
Filter in den Siebtrager (VIIl) und setzen Sie den Deckel auf, um die gemahlenen Bohnen vom Miihlenauslass in den Filter zu lei-
ten. Setzen Sie den Siebtrager in den Mihlenhalter auf der linken Seite der Espressomaschine (IX). Beriihren Sie eine der beiden
Mahltasten, um die Menge des gemahlenen Kaffees auszuwahlen: einfach (d) oder doppelt (e). Das Display zahlt die Sekunden
fir die Mahlzeit herunter (g). Eine Portion gemahlenen Kaffee wird in den Filter im Siebtréger gegeben, und die Miihle schaltet
sich automatisch ab. Der Mahlvorgang kann jederzeit durch emeutes Driicken der Mahltaste gestoppt werden. Die maximale
Dauerbetriebszeit betragt 3 Minuten. Nach dieser Zeit schaltet sich die Miihle ab, um eine Uberlastung zu vermeiden und kann
erst nach 6 Minuten wieder gestartet werden.

Wenn Sie fertig gemahlenen Kaffee verwenden, flillen Sie die gemahlenen Kaffeebohnen mit dem beiliegenden Messloffel in
das Sieb.

Driicken Sie mit der flachen Seite des Messbechers eine Portion gemahlenen Kaffee in das Sieb. Der Kaffee sollte maximal bis
zum Rand des Siebs und der markierten Fiillstandsanzeige reichen. Schieben Sie den Siebtrager aus der Halterung, nehmen Sie
die Abdeckung ab und reinigen Sie anschlieRend den Rand des Siebs und den Siebtrager griindlich von Kaffeeresten.

Hinweis: Kaffeebohnen fiir Espressomaschinen sollten richtig gemahlen sein. Sie sollten weder zu fein noch zu grob gemahlen
sein. Wenn das Getrank zu langsam aus dem Siebtragerauslauf flieRt, sind die Bohnen zu fein gemahlen. Ist das Getrank nicht
stark genug, sind die Bohnen zu grob gemahlen. Die richtige Mahimethode sollte durch Ausprobieren ermittelt werden.

Setzen Sie den Siebtrager mit Sieb und Kaffeesatz in den Siebtragerhalter auf der rechten Seite der Espressomaschine ein.
Drehen Sie dazu den Siebtragergriff gegen den Uhrzeigersinn und setzen Sie ihn in der mit dem offenen Schlosssymbol gekenn-
zeichneten Position in den Siebtragerhalter (X). Halten Sie den Siebtrager auf gleicher Hohe und drehen Sie ihn bis zum Anschlag
im Uhrzeigersinn. Ein ordnungsgemaR installierter Siebtragergriff steht senkrecht zur Vorderseite der Espressomaschine (XI) in
der mit dem geschlossenen Schlosssymbol gekennzeichneten Position.

Milchdosierung

Die Espressomaschine ist mit einem Milchtank und einer automatischen Milcherwarmungs- und Aufschdumfunktion ausgestat-
tet. Zum Einfiillen der Milch ziehen Sie den Milchtank nach vorne und entfernen die obere Abdeckung. Fiillen Sie anschlieBend
Milch in den Tank, jedoch nicht tiber den maximalen Fullstand (MAX). Setzen Sie die Tankabdeckung wieder auf, tauchen Sie
den Ansaugschlauch in die Milch und setzen Sie den Tank in die Espressomaschine ein (XII). Wahlen Sie mit dem Drehknopf
die Milchaufschaumstufe. Drehen Sie den Knopf im Uhrzeigersinn, um die Milchaufschdumstufe zu verringern, drehen Sie ihn
gegen den Uhrzeigersinn, um sie zu erhéhen (XIIl). Drehen Sie mit dem Hebel an der Vorderseite des Tanks die Dise fiir die
aufgeschaumte Milch so, dass ihr Auslass in den Behalter zeigt (XIV).

WARNUNG! Beim Aufschdumen von Milch kénnen heifle Milch und Dampf unter Druck aus der Dise austreten. Dadurch kann
die Milch spritzen. Vorsicht! Verbrennungen sind zu vermeiden.

WARNUNG! Die Dise ist nur zum Aufschdumen von Milch vorgesehen. Schaumen Sie keine anderen Lebensmittel wie Sahne,
Kondensmilch, Joghurt usw. auf.
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Gemahlenen Kaffee zubereiten

Stellen Sie ein GefaR (Glas, Becher oder Tasse) auf die Abtropfschale, um den Kaffee aufzufangen. Der Siebtrager hat zwei Aus-
laufe, und das Gefal sollte so positioniert werden, dass beide Fliissigkeitsstrahlen in das GefaR flieRen. Wenn Sie Kaffee ohne
Milch zubereiten, kdnnen Sie auch zwei GefaRe unter jeden Auslauf stellen.

Beriihren Sie eine der Tasten: Espresso Heating (fur heiRen Kaffee) (b) oder Espresso Cool (fir kalten Kaffee) (c) auf dem Touch-
Bedienfeld (V). Wenn Sie kalten Kaffee wahlen, konnen Sie dem Wasser im Behélter Eiswiirfel hinzufiigen. Wenn Sie heiRen
Kaffee wahlen, blinken die Kontrollleuchten der Kaffeesortentasten und zeigen damit an, dass die Maschine sich aufwarmt. Je
nach Maschinen- und Raumtemperatur kann das Aufwérmen bis zu 2 Minuten dauern. Warten Sie, bis das Aufwérmen abge-
schlossen ist. Dies wird durch die Anzeige der Temperatur in Grad Celsius (f) auf dem Display bestétigt. Sobald das Aufwarmen
abgeschlossen ist, ist die Maschine bereit, Kaffee zuzubereiten. Die Kontrollleuchten der Kaffeesorten leuchten durchgehend
und zeigen damit an, dass sich die Maschine im Standby-Modus befindet. Die aktuelle Temperatur der Maschine wird auf dem
Display angezeigt.

Beriihren Sie die gewiinschte Kaffeesorte (h), um die Zubereitung zu starten. Die Leuchte der ausgewahliten Kaffeesorte blinkt
und zeigt damit an, dass das Getrank zubereitet wird. Die Maschine ermdglicht die Zubereitung verschiedener Kaffeesorten mit
oder ohne Milch: Espresso X1, Espresso X2, Small (Kleiner) Cappuccino, Large (GroRer) Cappuccino, Small (Kleiner) Latte,
Large (GroRer) Latte.

Um Ihrem Getrénk eine beliebige Menge aufgeschaumter Milch hinzuzufiigen, bertihren Sie die Milch -Taste Aufschaumen (Milk
Frother). Die Milch beginnt aufzuschdumen. Sobald die gewlinschte Menge erreicht ist, beriihren Sie die Taste emeut, um die
Milchzufuhr zu beenden. Sie kénnen die Reinigungsfunktion auch auf dem Bedienfeld auswéhlen, indem Sie die Taste Reinigen
bertihren.

Die Kaffeemaschine stoppt den Wasserfluss nach dem Briihen automatisch. Dies wird durch die Riickkehr in den Standby-Modus
signalisiert - die Kaffeesortentasten leuchten dauerhaft. Behalten Sie den Behalter im Auge, um ein Uberfiillen zu vermeiden. Um
eine kleinere Menge auszuschenken, kénnen Sie den Kaffeefluss vorzeitig stoppen, indem Sie die gewtinschte Kaffeesortentaste
auf dem Bedienfeld erneut drlicken. Nehmen Sie den Behalter mit dem zubereiteten Getrank aus der Abtropfschale.
WARNUNG! Der Behalter mit dem zubereiteten Getrank ist heil. Halten Sie ihn am Griff fest. Falls kein Griff vorhanden ist, schiit-
zen Sie lhre Hand mit einem hitzebesténdigen Handschuh.

Wenn Sie weitere Getranke zubereiten méchten, bereiten Sie die Espressomaschine erneut fir den Betrieb vor. Nehmen Sie den
Siebtrager vom Gehéuse ab, gieRen Sie den restlichen Kaffee aus, spiilen Sie Sieb und Siebtrager unter flieRendem, lauwarmem
Wasser ab und trocknen Sie ihn trocken. Fiillen Sie anschlieRend erneut gemahlene Kaffeebohnen in das Sieb, befestigen Sie
den Siebtrager an der Halterung der Espressomaschine und bereiten Sie wie oben beschrieben ein weiteres Getrank zu.
Sobald Sie fertig sind, schalten Sie die Kaffeemaschine mit dem Einschaltknopf aus. Entfernen Sie anschliefend Siebtrager und
Sieb und reinigen Sie beide Komponenten von Kaffeeresten. Warten Sie, bis die Milchdiise abgekuhlt ist, und reinigen Sie sie
anschliefend von Milch- und Kaffeeresten. Fiihren Sie die in der Anleitung beschriebenen Wartungsarbeiten durch.

Der Milchbehélter kann aus der Maschine entfernt und im KuhlIschrank aufbewahrt werden, wenn die Maschine nicht verwendet
wird.

Reinigung der Kaffeemaschine

Um die Kaffeemaschine zu reinigen, leeren und reinigen Sie zunéchst den Milchtank mit dem Aufschdumsystem. Fiillen Sie
den Wassertank und den Milchtank mit sauberem Wasser. Stellen Sie ein groRes, leeres GefaR auf die Tropfschale unter die
Kaffee- und Milchauslaufdiisen. Drehen Sie den Knopf am Milchtank auf die Position ,Reinigen”. Berlihren Sie anschliefend
die Schaltflache ,Reinigen” auf dem Bedienfeld, um die Reinigung zu starten. Dadurch werden das Kaffeebriihsystem und das
Milchaufschaumsystem gesplilt. Nach ca. 2 Minuten ist die Reinigung abgeschlossen. Leeren Sie das Gefal aus der Tropfschale
und leeren und reinigen Sie den Milchtank mit dem Aufschdumsystem. Bauen Sie alle Komponenten der Kaffeemaschine wieder

zZusammen.
Kaffeesorte Empfohlene T . Zub
Espresso X1 50 ml Verwenden Sie ein kleineres Sieb.
Espresso X2 100 ml Verwenden Sie ein groeres Sieb.
. Verwenden Sie ein kleineres Sieb.
Small Cappuccino 200 ml . . .
Stellen Sie den Knopf auf eine héhere Milchschaumstufe.
. Verwenden Sie ein groeres Sieb.
Large Cappuccino 350 ml . N
Stellen Sie den Knopf auf eine héhere Milchschaumstufe.
Verwenden Sie ein kleineres Sieb.
Small Latte 350 ml ! ) ) )
Stellen Sie den Knopf auf eine reduzierte Milchschaumstufe.
Verwenden Sie ein groeres Sieb.
Large Latte 450 ml X X X §
Stellen Sie den Knopf auf eine reduzierte Milchschaumstufe.
Warmhalteplatte

Auf der Oberseite befindet sich eine Warmeplatte aus Metall, die sich mit der Aufheizphase der Maschine erwérmt und eine Zeit
lang warm bleibt. Diese Platte dient zum Erwarmen von Kaffeebehaltern. Stellen Sie einen trockenen, sauberen Behalter verkehrt
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herum auf die Platte. Er erwarmt sich nach einiger Zeit. Es wird empfohlen, den Behalter nach dem Waschen und Trocknen auf
die Warmeplatte der Kaffeemaschine zu stellen, um seine Temperatur vor der Zubereitung des nachsten Getranks zu erhdhen.
Bitte beachten Sie: Auch nachdem Sie die Kaffeemaschine vom Stromnetz getrennt haben, indem Sie den Stecker aus der Steck-
dose ziehen, bleibt die Warmhalteplatte noch einige Zeit warm. Dies liegt an der thermischen Tragheit. Versuchen Sie nicht, das
Abkiihlen der Platte zu beschleunigen.

Automatische Abschaltung
Nach 25 Minuten Inaktivitat schaltet sich das Gerat automatisch aus und alle Leuchten auf dem Bedienfeld erldschen. Sie kénnen
das Gerat durch Berlihren einer beliebigen Taste neu starten.

WARTUNG, TRANSPORT UND LAGERUNG

Wartung der Kaffeemaschine

Da dieses Produkt fiir die Zubereitung von Getranken zum Verzehr bestimmt ist, muss es regelmaRig gereinigt und gewartet
werden. Die Wartung ist nicht durch die Garantie abgedeckt. Unsachgemale Wartung kann zur Ablehnung jeglicher Garantie-
anspriiche und zum Erléschen der Produktgarantie fihren.

Vor dem ersten Gebrauch: Sieb, Siebtrager, Wassertank und Milchtank sollten wie unten beschrieben gereinigt werden.
WARNUNG! Alle Wartungsarbeiten miissen bei ausgeschaltetem Produkt durchgefiihrt werden. Ziehen Sie dazu das Netzkabel
aus der Steckdose.

WARNUNG! Lassen Sie alle Komponenten vor Wartungsarbeiten vollstandig abkiihlen. Beschleunigen Sie den Abkuhlvorgang
nicht, z. B. durch Befiillen des Geréts mit kaltem Wasser.

Entnehmen Sie den Siebtrdger und das Sieb unmittelbar nach jedem Gebrauch und entsorgen Sie die verbrauchten Kaffee-
bohnen. Da Sieb und Sieb heil sein kénnen, klopfen Sie den Siebtrager leicht gegen den Behalterrand und entsorgen Sie die
verbrauchten Kaffeebohnen. Spiilen Sie anschlieRend Sieb und Sieb unter flieRendem, lauwarmem Wasser ab und nehmen Sie
das Sieb erst nach dem Abkuihlen vom Siebtrager ab. Spiilen Sie beide Komponenten noch einmal separat ab, um eventuelle
Kaffeereste zu entfernen und trocknen Sie sie anschliefend mit einem Tuch oder Kiichenpapier ab.

Reinigen Sie den Tank und den Milchauslauf regelmaRig, um Milchriickstande aus dem Aufschdumsystem zu entfernen. Nehmen
Sie sie aus der Maschine, spiilen Sie sie unter fliefendem, lauwarmem Wasser mit Spiilmittel ab und trocknen Sie sie anschlie-
fend mit einem Tuch oder Papiertuch ab.

WARNUNG! Bei Nichtbeachtung dieser Hinweise kann die Milch austrocknen, der Milchfluss eingeschrankt werden oder das
Milchaufschaumsystem vollstéandig verstopfen. Milchriicksténde stellen ein bakteriologisches Risiko dar. Selbst ein teilweise ver-
stopftes Milchaufschdumsystem kann die Espressomaschine beschédigen.

Die Tropfschale dient zum Auffangen von Wasser und Getrankeresten, die aus dem Siebtragerauslauf austreten. Wenn die Tropf-
schale voll ist, nehmen Sie vorsichtig den Deckel ab und entleeren Sie die Reste. Wischen Sie die Schale anschliefend mit einem
Tuch oder Papiertuch trocken und setzen Sie den Deckel wieder auf die Tropfschale. Verwenden Sie die Espressomaschine
nicht ohne ordnungsgemanR eingesetzte Tropfschale. Es wird empfohlen, die Tropfschale regelmaRig zu leeren und zu reinigen.
Reinigen Sie den Wassertank, nachdem Sie ihn aus dem Geréat entnommen haben. Spiilen Sie ihn mit klarem Wasser aus und
leeren Sie ihn anschliefend. Lassen Sie ihn bei gedffnetem Deckel trocknen oder fiillen Sie ihn mit klarem Wasser und setzen
Sie ihn wieder in das Gerat ein.

Die Ubrigen Komponenten des Geréts sind nicht zum Eintauchen in Wasser oder zum Aussetzen gegeniber Wasserstrahlen
geeignet.

Alle Gerateteile sind splilmaschinenfest und fiir Hochdruckreinigung nicht geeignet. Wassertank und Milchbehalter sollten min-
destens einmal taglich geleert und gereinigt werden.

Reinigen Sie das Gehduse und die Teile, die nicht mit einem Wasserstrahl abgewaschen werden kénnen, mit einem weichen,
leicht feuchten Tuch und wischen Sie sie anschliefend trocken.

Entfernen von Mineralablagerungen

Je nach Wasserqualitat kdnnen sich im Wassersystem Mineralien bilden, die wéhrend des Erhitzungsvorgangs aus dem Wasser
ausgefallt werden (Kalk). Das ist normal, kann jedoch das Gerat beschadigen oder seine Leistung verringer. Sollten sich Ablage-
rungen bilden, entfernen Sie diese mit Essig- oder Zitronensaure. Geben Sie 0,5 | Essig oder 40 g Zitronensaure in den Behalter,
filllen Sie den Behalter mit Wasser auf und gieRen Sie es dann in den Wasserbehélter der Espressomaschine. Setzen Sie den
Behalter in die Espressomaschine ein. Setzen Sie den Siebtrager mit einem der Siebe ein. Stellen Sie den Behalter unter die
Siebtragerauslaufe und bertihren Sie die Taste ,Espresso 2X“. Berlhren Sie nach dem Briihen die Taste ,Grofer Latte". Warten
Sie, bis kein Wasser mehr flieRt, und entfernen Sie den Siebtrager und das Sieb. Spiilen Sie den Siebtrager und das Sieb unter
flieRendem lauwarmem Wasser ab, um sie abzukiihlen. Setzen Sie das zweite Sieb in den Siebtrager ein, den Siebtréger in die
Espressomaschine und wiederholen Sie den Vorgang.

Nach dem Entkalken den Wassertank entnehmen, die restliche Reinigungslésung abgieRen, ausspiilen und mit klarem Wasser
fillen. Den gesamten Splilvorgang (Siebe und Duise) mit klarem Wasser wiederholen. Dadurch werden alle Reste der Reinigungs-
[6sung aus dem Inneren der Kaffeemaschine entfernt.

Die Entfernung von Mineralablagerungen sollte mindestens einmal im Monat durchgefiihrt werden.

Hinweis: Mineralablagerungen bilden sich langsamer, wenn zum Aufbriihen von Kaffee gefiltertes Wasser verwendet wird.

ORI GINALANTLTETITUNG
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Hinweis: Zur Entfernung von Mineralablagerungen konnen spezielle, gebrauchsfertige Fliissigkeiten verwendet werden. Lesen
und befolgen Sie vor der Verwendung der Fliissigkeit die der Flissigkeit beiliegenden Anweisungen.

Lagerung und Transport

Lagern Sie das Gerat in einem verschlossenen Raum, geschiitzt vor Staub, Schmutz und Feuchtigkeit. Es wird empfohlen, das
Gerat in der Originalverpackung aufzubewahren. Lagern Sie das Gerat in Betriebsposition. Stapeln Sie es nicht iibereinander.
Stellen Sie wahrend des Gebrauchs keine Gegenstande auf das Gerét.
Transportieren Sie das Gerat in der Originalverpackung. Schiitzen Sie es wahrend des Transports vor StéRen. Stellen Sie wah-
rend der Lagerung und des Transports keine Gegenstande auf das Gerat. Lagermn und transportieren Sie das Gerat mit leerem

und trockenem Wassertank.

TECHNISCHE DATEN
Parameter MaReinheit Wert
Katalognummer 68501
Nennspannung [V~ 220 - 240
Nennfrequenz [Hz] 50 - 60
Nennleistung der Kaffeemaschine W] 1350
Nennleistung der Miihle W] 150
Isolationsklasse |
Arbeitsdruck [bar] 20
Wassertankkapazitat M 2,6
Milchtankkapazitat Mn 05
Fassungsvermdgen des Kaffeebohnenbehalters [a] 150
Masse [kq] 71
N AL ANLETI T U N G
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XAPAKTEPUCTUKKN MPOAYKTA

[ing npuroToneHns kode 1CMOMb3yeTcs 3CMPEcco-MallnHa ¢ nopTotunsTPOM 1 kodemonkoii. LienbHble kodeitHble 3epHa
CHa4ana uamens4aloTcs B Kodemonke, a 3aTem MONOTbIA kode NOMELLAeTes B creupansHoe cuTo B noptodunstpe. Boga na
pesepByapa /NSt 3CNPecco MOz BbICOKMM [aBNEHNEM NMPOAABMMBAETCS Yepe3 MonoTble KodeilHble 3epHa W MocTynaeT B Buae
HanuTka B EMKOCTb, PacroNOXEHHYI0 MO BbIXOAHBIMI OTBEPCTUSAMI NOPTOUMLTPA. YCTPOICTBO Takke OCHALLEHO OTAEMNbHON
HacafKoli ANst BCNeHMBaHMs Monoka. [laHHoe YCTPOICTBO NpefHasHaueHo TOMbKO Ans JOMALLHEro 1Cnonb3oBanus. Mpasunb-
Has, HapexHas 1 besonacHas pabota ycTpoicTBa 3aBUCHUT OT NPaBUIbHOTO UCMONb30BaHNS, NO3TOMY:

lMepea ncnonb30BaHMeM YCTPOMCTBA, NOXaNYMCTa, NPOUTUTE BCIO MHCTPYKLIMIO U COXPAHUTE ee.
MocTaBLLMK He HECeT OTBETCTBEHHOCTY 3a Nto6oI yiLepb, BOHMKLLKIA B pe3ynbTaTe HecobMnoaeHMs Npasmn TeXHKN 6e3onacHo-
CTV 1 pekOMeHAALMIA HACTOSILLErO PYKOBOACTBA.

OBOPYOBAHUE

W3penve noctasnseTca B NOMHOIA KOMMNEKTaLMN, HO TPebyeT HeKOTOPOW MOATOTOBKM, Kak OM1CaHo Aanee B PykoBOACTBE. B
KOMMAEKT BXOAAT: POXOK, Ba CUTA Pa3HOI EMKOCTH, KPbILLKA POXKA W MEPHbIN CTakaHuMK Ans Kode C TeMnepoM.

WHCTPYKLIMX NO BE3OMACHOCTH
BHUMAHWE! YcTpoiicTBO MOXET CUMbHO HarpeBaTbCst BO BpeMsi paboTbl, GyasTe 0CTOPOXKHbI Npi 0BPALLEHNM C HUM.

PekomeHOayuu o mpaHcrnopmuposke U MOHMaXy

YCTpOICTBO CreayeT pa3melyatb TOMbKO Ha TBEPAOW, MNOCKOW, POBHOW W HEToptoyeil MOBEPXHOCTM, YCTOMYMBOM K BbICOKUM
Temneparypam. [oBepxHOCTb AOMKHA BbIAEPXMBATL BEC CaMOro YCTPOCTBa U Ntoboi coaepxalleitcs B Hem Boabl. Obecnedste
3a30p He MeHee 10 cm no Gokam yCTpoicTBa W He pa3MellaiiTe Haf, YCTPOACTBOM TEPMOYYBCTBUTENbHbIE MaTepuansl. AT0
obecneunT Haanexallylo BEHTUNALMIO. He cTaBbTe ero, Hanpumep, Ha kpai cTona. He cTaBbTe HU4Yero Ha ycTpolicTBo. 310 3a-
TPYAHUT LMPKYNALMIO BO3AYXa M MOXET NPUBECTM K NOBPEXAEHNIO YCTPOACTBA UMW BO3ropaHmio. He cTaBbTe YCTPOCTBO PAAOM
C NerKOBOCNNAMEHSIOLLMMICS MaTepranamm, TakiumMu Kak LUTOpbI Ui 3aHaBecky. He paameluaiiTe Hag yCTpoiCTBOM kakvie-nubo
anekTpuyeckve npubopel. Bo Bpemst paboTbl BbiAensieTcs nap, 4To MOXET MPUBECTU K KOPOTKOMY 3aMblKaHWIO W MOPaXeHuo
aMNeKTPUYecknM TokoM. He cBepnuTe OTBEPCTUS B YCTPOICTBE M HE BHOCUTE B HETO HUKAKX APYrX U3MEHEHWI, KpoMe Tex,
KoTOpble OnucaHbl B PyKOBOACTBE. He nepemelLaiiTe yCTpoicTBO, iepras 3a LWHYp nuTaHus. Temneparypa B MeCTe yCTaHOBKM 1
aKCnnyaTauyi yCTpoicTBa AomkHa bbiTb B AnanasoHe +10°C + +38°C, a oTHocUTENbHAs BNaXHOCTb BO3AyXa A0MKHa ObiTb Hike
90% 6e3 obpa3oBaHus KoHOeHcaTa.

PekomeHOayuu no nodkYeHuUo U30enus K UCMOYHUKY numaHusi

lepen nopkmoYeHneM YCTPOCTBA K 3MEKTPOCETH YOEANTECh, YTO HANPSKEHNE, YacToTa i MOLLHOCTb SMEKTPOCETU COOTBETCTBY-
10T 3HaYeHMsM, ykasaHHbIM Ha 3aBOACKO Tabnuyke uanenus. Bunka [omkHa nopxoanTb k posetke. He MoauduLmpyiite BARKY
1M PO3eTKy B COOTBETCTBIM CO CBOUMM NMOTPEBHOCTAMM. YCTPOICTBO AOMKHO ObiTb MOAKIIHEHO HAMPSAMYHO K O[HON PO3ETKE.
YAnuHUTENN, MHOrOPO3eTKY 1N ABOVHBIE PO3ETKM 3anpeliieHbl. CeTeBast Lienb J0MmKHa ObiTb OCHALLIEHa 3aLUMTHBIM MPOBOJOM 1
npenoxpaHuTenem Ha 16 A. 13beraiite KoHTaKTa LUHYpa NUTaHWS C OCTPLIMM KpasiMu, TOpsMMMU MPESMETaMI UK NOBEPXHOCTS-
mu. Mpu paboTe yCTPOIACTBA LUHYP NUTaHUS BCEAA [OMKEH ObiTb MOMHOCTLIO Pa3MOTaH 1 PacronoxXeH Tak, 4Tobbl He MeLaTb
pabore. LLIHyp nuTaHus fomkeH BbiTb pacrionoxeH Tak, Y4ToBbl BUMKY MUTaHWS YCTPOCTBA MOXHO BbiNo BbICTPO OTCOEAMHNTL B
oo MOMEHT. Mpy 0TCOEAMHERIM LUHYPa MUTaHWS BCEra TAHUTE 3a KOPNYC BUMKK, a He 3a kabenb. Ecnu WHyp nutanus unu
BIMKa NOBPEXAEHDI, HEMEANEHHO OTCOEANHITE X OT CETU 1 06paTUTECh B aBTOPI30BAHHBII CEPBICHBIN LIEHTP NPON3BOAUTENS
Ans 3ameHbl. He 1cnonbayiite yCTPOMCTBO C MOBPEXAEHHBIM LUHYPOM MUTaHWS UM BUMKOW. ECAM WHYp nuTaHus unn Bunka
MOBPEXAEHbI, OHW He NOANEXAT PEMOHTY W A0MKHbI ObITb 3aMEHEHbI HOBBIMM, UCTIPABHBIMM.

PekomeHOayuu o npuMeHeHu

BHUMAHWE! YctpoiicTeo BbIGpackiBaeT nap 1nu CTpyto Bofbl BbICOKOW TeMnepaTypsl. V3beraiite koHTakTa Tena ¢ napom umm
CTpyeli BOAbl, Tak kak 3TO MOXET NPUBECTU K CEPbE3HBIM OXKOram.

BHumatme! 3ot npubop npeaHasHadeH Tonbko NS NpUroToBneHus kodpe. He ucnonbayiite npubop Anst NpUroToBREHs Ui
nogorpesa Apyrux Hanutkos. Mpubop criegyet Menonb3oBaTh TONLKO C NPUHAANEXHOCTSIMU, BXOASILLMMM B KOMMIEKT NOCTaBKY,
UMK C NPUHAANEXHOCTSMM, yKkasaHHbIMI Npon3BoauTeneM. Bo Bpemst MCnonb3oBaHus LUHYP NUTAHUS JOMKEH BbiTb MONHOCTbIO
pa3moTaH. CKpy4eHHbII LUHYP MOXET NEperpeThes U co3aaThb PUCK BO3ropaHus v NOpaxXeHWst aNeKTpUYeckM TokoM. Yoeautecs,
4TO MON PSZOM C NPUBOPOM HE CKOMb3KMIA, 4TOOBI M36ExKaTh NOCKanb3biBaHWS, KOTOPOE MOXET NPUBECT K CEPbE3HBIM TPaBMaM.
HanonHsiite npubop Tonbko xonogHol Bogoi. HanonHsiite pesepyap Ans NpogykTa TOMbKO MyTeM 3anMBKi BOAbI, Criedys
VHCTPYKLMSIM B MHCTPYKLKM. Ecrn pesepByap He 0TcoeauHsieTcst oT npubopa, 0TCOEANHNTE LUHYP NUTaHWUSi OT PO3ETKY BO BPEMS
HanonHeHus. Hukoraa He norpyxariTe pesepyap Unu npubop B Bogy. ECiv npu HanonHeHuu pesepsyapa pasbpblareaeTcs
BOZa, TLLATEMNbHO BbICYLUMTE €0 Nepes NofKkmoyeHneM npubopa k anektpoceTu. He BkntovaiiTe npubop 6e3 Boabl. YpoBeHb
BOZb! BCEra JOMKEH ObiTb MEXIY MAHUMANbHON U MaKCUMarbHOM OTMETKaMK. bonee HU3kuii ypoBEHb BOAbI MOXET NOBPEaMTL
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npubop unu NpUBECTY K TOMY, YTO NpMBOp He 3anycTuTcs.

BHumatnme! He oTkpbiBaiiTe KpbilLKy BO Bpemsi MPUrOTOBNEHMS kode. He nbiTaiiTec peMoHTMpoBaTh, pasbupats unm mMogu-
chuumposatb npubop camocTosiTensHO. Bee pemMoHTHbIE paboThl JAHHOTO M3AENUS JOMKHbI BbINMONHSATLCS B aBTOPU30BAHHOM
CEPBMCHOM LieHTpe. [leTn B Bo3pacTe 8 neT 1 cTaplue MoryT nonb30BaTbCs MPUGOPOM Mof NPUCMOTPOM B3POCTbIX, NOMy4uB
VHCTPYKLM Mo 6e30nacHOMY MCMOnb30BaHUK0 NPUBOPa 1 0CO3HAB CBSA3AHHBIE C 3TUM PUCKWA. [leTH He JOMKHBI BBIMOMHSITL YNCTKY
11 TEXHWYECKoe 0BCNYXXMBaHWE, CAI UM HE UCTIONHUMOCH 8 NET W OHW HE HAXOAATCS NOZ NPUCMOTPOM B3POCTbIX. XpaHuTe npu-
60op 1 ero WHyp NUTaHWst B HEAOCTYNHOM ANst AeTelt Mnaglle 8 net Mecte. He ucnonb3yiite Ans YucTkv npubopa arpeccuBHble
XMMUKaTbI, PACTBOPUTENM, €fKM1e BELLECTBa, CNMPT, BeH3nH nni abpasneHble MaTepuansl.

YCNYTA

Modzomoska k pabome
Pacnakyiite nspnenve, ynanvs BClo ynakosky. PasmotaiiTe kabenb. PasvecTute nsnenue cornacHo MHCTPYKLUMM B PyKOBOACTBE.
Mepen nepBbIM MCNONb30BaHIEM NPOMOIATE KOMMNOHEHTHI U3AENVS COrMAcHO MHCTPYKLMSAM B pa3aene «YXop 3a uaaenvemy.

[osuposka 60dk! u 3amyck KochemawiuHb!

CHumuTe pesepsyap 4n1s BOAbI, CABUHYB €ro BBepX. OTKPOITE KPbILLKY U HANOMHUTE pe3epByap XONOQHON YMCTO BOJOW. Ypo-
BEHb BOAbI JOMMKEH HAaxomuTbes Mexay otmetkamu MuHumyma (MIN) u makcumyma (MAX). 3akpoiiTe KpbilLKy pesepsyapa u
yCTaHoBWTE ero 06paTHO B KOPMyC Ha 3afiHew CTopoHe kodemalnHbl (V).

lMopkmounTe LWHYP MUTAHWS K PO3eTKe. VIHANKATOP NMUTaHNS MUTHET, yka3blBasi Ha PEXUM OXMaaHUs. HaxmuTe KHOMKY BKiove-
HUS/BBIKIIOYEHMS (@) Ha ceHcopHOW NaHenu ynpasnerus (IV). Kxonki 3aropstes, ykasbiBas Ha To, YTO kodemalLnHa HaxoauTes
B PEXXMME OXUAAHNS.

[o3uposaHue u nomon yenbHbix KogelHbIX 3epeH

Hacbinste kodheliHble 3epHa B GyHkep (VI) v 3akpoitTe KpbILLKOW. YCTaHOBUTE TOHKOCTb MOMONA C MOMOLLLIO perynstopa B au-
anasoHe ot 1 4o 20. Yem MeHbLUe 3HAYeHWE Ha perynsatope, TEM Merb4e MonoThlii kode. Beibepute Tvn dunbtpa. Gunstp
MEHbLLEro pa3mepa NoAXoANT Ans NPUTOTOBMEHNS O[HON YaLLKi kode 6e3 kodeunHa, a unsTp GombLuero pasvepa - Ans ABYX
yaLuek kobe 6e3 kocherHa unu offHoi BonbLLOI YaLLku kode. MomecTute unbTp B fepxatens ans kodemonku (VII) u HaneHsTe
KpbILLKY, 4TOBbI MOMOTbIE 3epHa M3 BbIXOJHOTO OTBEPCTUS KOEMONKI HANPaBRANKCH B (UNLTP. MomecTuTe UNLTP B fepxa-
Tenb N5t KOPEMOKY C NEeBOIA CTOPOHbI KodematumHbl (IX). Haxmute ofHy 13 ABYX KHOMOK noMona, 4Tobbl BbIGpaTh KONMYECTBO
MONOTOro Kodhe: ofuHapHbIi (d) unu aBoitHON (€). Ha ancnnee HauyHeTcs obpaTHbIi 0TCHeT BpemeHn nomona (g). Mopuus Mo-
notoro kodpe Byaet 3arpyxeHa B PUNLTP B AepxaTene Ans kohemonki, u Kohemomnka aBToMaTyeck BbikmoumnTes. Mpouecc
rnomona MOXHO OCTaHOBMTb B Nt06OI MOMEHT, MOBTOPHO Haxas KHOMKY nomona. MakcumansHoe Bpemst HenpepbiBHON paboT
cocTaBnsieT 3 MUHyTBI. Mo UCTeYeHUM 3TOTO BpeMEHI Koemonka OTKIKUMTCS, YTOBbI NPEfoTBPaTUTL NEPErpy3Ky, U e MOXHO
ByaeT 3anycTUTb CHOBA TOMBKO Yepes 6 MUHYT.

Ecrn Bbl MCronb3yeTe roToBbIA MOMOTHIA KO(E, BOCNONb3YATECH NpUnaraemMoli MEpHOM MOXKONA, 4ToObl Hackinatb MOMOTbIE
KodheliHble 3epHa B CUTO.

HacbinkTe nopLyio MONOToro kode B CUTEYKO, MCMONb3ys NOCKNI KOHEL, MEPHOTO CTakaHumKa. YpoBeHb kode He AoMmKeH npe-
BbILLATb kpas CUTEYKa 1 OTMEYEHHOTO CUMBOMA YPOBHS. BbiHbTe chunbTpopepxarent u3 Aepxatens, CHUMNTE KPbILLKY W TLia-
TeNbHO O4MCTUTE Kpas CUTeYKa 1 PUILTPOAEPXKaTeNs OT 0CTATKOB Kode.

[Mpumevarme: KodeliHble 3epHa, NpegHasHadeHHbIe Ans 3CNPecco-MalumH, CriedyeT npaBurbHO NOMonoTh. [lomMon He AoMmKeH
ObITb CIMLLIKOM MENKUM UMK CAMLLKOM KPYMHbIM. ECr HanuTok BbINMBAETCS M3 HOCKMKa MopTacvnbTpa CIMLIKOM MEeANeHHO,
370 03HAYAET, 4TO 3epHa CAIULLKOM MeNKO NOMOMOTbI. ECnn HanuToK HEAOCTATOMHO KPemKuiA, 3TO 03HAYaET, YTO 3epHa CANLUKOM
KpynHo nomonoTel. MpaBunbHbIi CNocob nomona crneayeT OnpeaenuTb SKCNepuMeHTanbHbIM MyTEM.

[MomecTuTe nopradmnbTp C CUTEYKOM U KO(ENHON ryLUer B fepxaTenb nopTaduibTpa C NpaBoil CTOPOHLI KodheMallnHe!. [1ns
3TOr0 NOBEPHMTE PyyKy nopTadmnsTpa NpoTUB YaCOBO CTPENKM W YCTaHOBUTE €ro B Aepxatenb nopradunbrpa (X) B nonoxe-
HUe, OTMeYeHHOe CMMBOIIOM OTKPLITOTO 3amKa. YAepxXuBast nopTacunbTp Ha TOM e BbICOTe, IOBEPHUTE €ro N0 4YacoBOil CTPENke
10 ynopa. MpaBunbHo yCTaHoBNEHHas pyyka noptadunstpa Bynet pacnonaratesi NepneHankynsapHo nepeaHeit naHenn kode-
MaLLnHbl (XI1) B MOnoxeHun, 0TMEYEHHOM CUMBOIIOM 3aKpLITOTO 3amKal.

Losuposarue monoka

KobemalumHa ocHallieHa pe3epByapoM Ans Moroka v (yHKLMeR aBTOMaTUYECKOro NOAOrpeBa U BCreHnBaHus Mornoka. YTobel
HanuTb MOMOKO, MOTSHUTE Pe3epByap BNEPea U CHUMIUTE BEPXHIOK KPBILLKY. 3aTeM HaneiiTe MOMoKo B pe3epayap, He Npesbiluas
OTMeTKy MakcumansHoro yposHst (MAX). YcTaHoBUTE KpbILLKY pesepByapa Ha MecTo, norpysus 3abopHytl TpybKy B MOMOKO,
1 BCTaBbTe pe3epsyap B kodematumHy (XI1). C noMoLLblo pyyku BoibBepuTe CTeneHb BCMEHMBaHNs Momoka. MoBOpOT pyyku o
4acoBOIl CTPeNke YMeHbLUAET CTeneHb BCMEHMBaHNA MOMOKa, MOBOPOT MPOTMB YacoBoii cTpenki ysenuymsaet (XIII). C nomo-
Lbt0 pblyara Ha nepeaHeit naHenn pesepeyapa NOBEPHNUTE HOCUK [i1st NOAAYN BCTIEHEHHOTO MOMoKa TaK, 4Tobbl ero BbIXoA Obin
HanpasneH B koHTenHep (XIV).

BHUMAHWE! Mpu B361BaHWM MONOKa 13 COMa MOXET BbIXOAUTb ropsiyee MOMOKO 1 nap Nog AaBNEHNeM. 3TO MOXET NPUBECTM
k pa3bpblaruBaHuio Momnoka. byakte 0CTOPOXHI, YTOBbI He 0BKEUbCS.

BHUMAHWE! Hacazka npeaHasHayeHa Tomnbko Ans B3ouBaHns Monoka. He ncnonbayiiTe e€ ans B30uBaHns Lpyrux npogykTos,
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TaKNX KaK CrIMBKM, CTYLIEHHOE MOJIOKO, HOTYPT U T. A.

puzomosnerue Monomozo Koghe

MoctaBbTe EMKOCTL (CTakaH, KpYXKy UMW Yallky) Ha NOA#OH Ans cbopa kanenb, YTobbl HanuTb kode. Y nopracunsTpa Aga
BbIXOAHbIX OTBEPCTS, 1 EMKOCTb CriefyeT pacnonoxiuTb Tak, 4Tobbl 06e CTpyu HanuTka nonagani B éMkocTb. ECnn Bbl roToBuUTe
koche Ge3 MOMoKka, MOXHO Takke NOCTaBUTb [jBe EMKOCTI, MO OAHON NOJ, KaXaoe BbIXOAHOE OTBEPCTME.

HaxmuTe ofHy 13 kHomok: Espresso Heating (ans ropsiyero kodpe) (b) unu Espresso Cool (ans xonozHoro kodbe) (C) Ha ceHcop-
Hoit nanenv ynpasnerus (IV). Ecriv Bl BbiGpani xonoaHbil kode, Bbl MOXeTe 406aBIUTb kybukK Nbaa B BoAy B pesepyape. Ecrm
Bbl BbIGpany ropsunii kode, MHAMKaTopbl Ha kHomkax Tina kode ByayT MuraTb, ykasbiBas Ha TO, Y4TO MalLMHa nporpesaeTcs. B
3aBMCMMOCTI OT MaLLMHbI 1 TeMNepaTypbl B MOMELLEHIM, POTPEB MOXET 3aHSITb 0 2 MUHYT. [lOXAUTECH 3aBEPLUEHNS NPOrpesa,
koTopoe ByaeT NOATBEPXAEHO 3HaYEHNEM TeMnepaTypbl, oTobpaxaembiM Ha aucnnee B rpagycax Lienbcus (f). Mocne 3asepuue-
HWSl porpeBa MaLliHa roToea K NpUroToBneHnio kode. ViHavkatopsl TMNOB kode ByayT ropeTb MOCTOSHHO, yka3biBas Ha To, 4To
MaLLMHa HaxoauTCs B peXxvMe oxuaaHns. Tekyluasi TeMneparypa MalluHb oTobpaxaeTcs Ha Aucnmee.

Haxmute KHOMKy HyxHoro Tuna kode (h), 4Tobbl HayaTb MpurotoBneHue. VHankaTop BbIGpaHHOro kode Ha4yHeT MuraTh, yka-
3bIBasi Ha NPOLIECC NPUrOTOBNERNSt HaNWTKa. KodhemalLnHa no3BonseT roToBUTb pasniiHble BUAbI Koge C MOMoKkoM 1 6e3 Hero:
Espresso X1 (acnpecco X1), Espresso X2 (acnpecco X2), Small Cappuccino (manbiit kanyunHo), Large Cappuccino (6onbLuoit
kanyuuHo), Small Latte (Manbiii natte), Large Latte (Gonbioit natte).

Ytobbl j0BaBUTL B HANWTOK NI0G0E KONMYECTBO BCIEHEHHOTO MOroKa, HaxmuTe kHonky Monoko Benennsanue (Milk Frother).
Monoko HayHET BcneHuBaTbes. Koraa Byaer AOCTUTHYTO HYXHOE KOMMYECTBO, HaXMUTE KHOMKY ewé pas, YTobbl npekpaTuTh
no6aenexue Monoka. Bbl Takke MoxeTe BbIGPaTh (HYHKLMIO O4MCTKM Ha MaHENM yrpaBneHns, Haxas KHomKy «OuncTka.
KodbemalumHa aBToMaTiyeckn npekpatiT nogady Bodbl nocne npurotoBnenns. O6 aTOM CBUAETENLCTBYET NEPEXOA B PEXvM
OXuULaHus: KHomku Belbopa Buaa kode ByayT ropetb HenpepbiHO. CrieauTe 3a KOHTEMHEPOM, YTODbI 30exaTb NePenonHeHNs.
Yro6bl HanuTb MeHblLe kode, MOXHO OCTaHOBUTbL MOfady PaHbLUE, MOBTOPHO HaXaB KHOMKY HyXHOrO BUAA kode Ha naHenm
ynpagneHus. /13snexinTe KOHTEAHep C NPUroTOBAEHHbLIM HaMMTKOM 3 NoAA0Ha Ans cBopa kanerb.

BHUMAHWE! EmkocTb C MpuUroToBREHHEIM HanUTKOM ropsyast. [lepxute eé 3a pyyky Wnu, eCri PyyKi HeT, HafieHsTe TepMo-
CTOMKYHO NepyaTky.

Ecnu Bbl XOTUTE NPUTOTOBUTH €LLE OMH HANWTOK, NOAOTOBLTE 3CMPECCO-MaLLIHY K UCOnb3oBaHmio. OTcoenmHuTe dunbTp-aep-
XaTerb OT KopMyca, BbChiMbTe OCTaBLUMIACA kodhe, IPOMOIATE PULTP-AepxaTens 1 UNLTP-AepxaTens Noa TENNOA NPOTOHHON
BOAOM M BLITPUTE HACyx0. 3aTem HacbinbTe B (UALTP eLé OgHY MOPLMI0 MOMOTOro kode, yCTaHoBUTE PUNbTp-AepkaTens Ha
[epxaTenb 3CMpecco-MaLlnHbl U NPUroTOBLTE ELLE OAMH HaMMUTOK, Kak OMUCaHO BbILLE.

Mocne npuroToBnernst kKode BbIKMiouNTe kodemallnHy, Haxas KHOMKY NUTaHMs. 3aTeM CHUMUTE POXOK 1 CUTO W ouncTUTe 0ba
KOMMNOHeHTa 0T ocTaTkoB Kodpe. MopoxauTe, noka Hacagka Ans MOMOKa OCTBIHET, 3aTEM OYUCTUTE €8 OT OCTaTKOB MONOKa 1
kodpe. BeinonHuTe obenyxvsaHie, onucaHHoe B pyKOBOLCTBE.

Koraa malumHa He ucnonbayeTcs, KOHTEHep Anst MOMOKa MOXHO BbIHYTb 13 MaLLMHbI U XpaHUTb B XOMOANIBHUKE.

Yucmka KoghemawiuHb!

Y06kl 04MCTUTB KOtheMaLLMHY, CHa4ana OMOpOXHITE W O4MCTUTE Pe3epByap ANs MONOKa C CUCTEMOI BCMEHNBaHWS. HanonHuTe
pesepByap ANs BOAbI 1 pe3epsyap Ans Monoka Y1CTol BoAoi. MocTaBbTe GonbLUyto NyCTYI0 eMKOCTb Ha NOAROH Ans cbopa ka-
nenb nof, Hacaaky Ans Kode 1 monoka. NMosepHuTe py4ky Ha pesepayape ANs Monoka B nonoxeHne «OuncTkay. 3arem HaxmuTe
kHonky «OumcTKa» Ha naHenw ynpaBneHns, YTobbl HayaTb 0YMCTKY. JTO MPOMOIATE CUCTEMY MPUrOTOBNEHMS Kode u cucTemy
BCTIEHNBaHNS Monoka. MpuMepHo Yepes 2 MuHyTbI ouncTka byaeT 3aBeplueHa. OnopoxHUTE eMKOCTb U3 NoAAoHa Ans chopa
kanenb, ONOPOXHWTE U OYUCTUTE pe3epByap Ans MOMOKa C CUCTeMON BeneHnaHws. CobepuTe BCe KOMMOHEHTHI KO(heMaLLHbI.

Tun kodpe F €MKOCTb YallKu CoBeTbl N10 NOAroTOBKE
Espresso X1 (3cnpecco X1) 50 mn Vcnonbayitte cuTo MeHbLUEro pasmepa.
Espresso X2 (Scnpecco X2) 100 mn Wcnonbayiite cuTo Gonbluero pasvepa.
) ; Vcnonbayiite c1TO MeHbLEro pasmepa.
Small Cappuccino (ManeHbkuit kany4iHo) 200 mn .
YCTaHOBMTE PyuKY Ha MOBBILLEHHBI YPOBEHb BCMEHMBAHIS MONOKA.
X . Mcnonbayitte cuto GonbLuero pasmepa.
Large Cappuccino (bonbLuoit kany4uHo) 350 mn .
YCTaHOBMTE PYUKY Ha MOBBILLEHHBI YPOBEHb BCTIEHMBAHIS MONOKA.
; Mcnonb3yiite C1TO MeHbLErO pasmepa.
Small Latte (ManeHbkuit natte) 350 mn .
YCTaHoBMTE PyuKy Ha MOHIKEHHBI YDOBEHb BCMEHMBAHIS MOMOKa.
. Mcnonbayitte cuto GonbLuero pasmepa.
Large Latte (Bonbiwoit natte) 450 mn .
YCTaHOBMTE PyuKy Ha MOHIKEHHBI YDOBEHb BCMEHMBAHIS MOMOKa.
ModHoc dns nodoepesa

Ha BepxHelt NOBEPXHOCTH PACTIONOXEH METaNIMYEckuil MOMAOH st MOOTPEBa, KOTOPbIN HarpeBaeTcst Mo Mepe HarpesaHmst
KothemaLLMHbI 1 0CTaéTCs TENMbIM HEKOTOPOE Bpemsi. ATOT NOMAOH UCToNb3yeTes Anst Noforpesa EMKocTedt ¢ kode. MomecTuTe
CYXYH0, YMCTYI0 BMKOCTb Ha NOAAOH BBEPX AHOM. Yepes HeKOTOpoe BPeMS OHa HarpeeTcsi. PexoMeHayeTest Mocre MbiTbst 1 CyLUKi
NOCTaBUTb EMKOCTb Ha NOAA0H KOheMaLLMHbI, YToBbI MOLOTPETb €€ Nepez NPUrOTOBMEHNEM CIEAYIOLLENO HaNuTKa.

OPUTIMHANBHAS UHCTPYKLUMUS
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O6patuTe BHUMaHWe: Jaxe Nnocne OTKMKYeHNs KoheMalLMHbI OT CETV NUTAHWUS NMYTEM BbiAEPrBaHIS BUIKM U3 PO3ETK, NOAAOH
Ans noforpesa koe 0cTaéTest TENMbIM eLwé HEKOTOpoe BpeMsi. OTO MPOUCXOAMT M3-3a TEMMOBON MHepLMM. He nbiTaitTech ka-
kuM-nnbo 0bpa3som yCKOpUTb OCTbIBAHNE MOAAOHA.

A8momMamuy4ecKoe 8bIKIYeHUe
Llepes 25 MUHYT GeapelicTens yCTpOﬁCTBO ABTOMATUYECKHN BbIKIOYNTCA, U BCE MHOMKATOPbI Ha NaHenn ynpasneHUa noracHyT. Bel
MOXeTe nepesanyctuTb yCTpOl;ICTBO, HaxaB J'I}O6yl0 KHOMKY.

OBCIY)XXVBAHUE, TPAHCMOPTUPOBKA 1 XPAHEHUE

ObcnyxusaHue KoghemaluHb!

Mockonbky AaHHOe M3fenve NPefHa3HAYEHO Ans MPUTOTOBNEHNS HaMUTKOB, NPeAHA3HAYeHHbIX ANs YnoTpebneHns B nuLLy, ero
HeobXoaMMO cofiepxaTb B YMCTOTE W perynsipHo obcnyxuBaTh. [apaHTis He pacnpOCTpaHSETCS Ha TEXHUYECKOE 0BCNyX1BaHME.
HeHaanexalee obecnyxuBaHne MOXET MPUBECTU K OTKMOHEHMIO MoBbIX MPETEH3NA MO rapaHTM W aHHYNMPOBAHMUIO rapaHTUN
Ha n3genve.

Mepen nepBbIM UCMOMBE30BAHNEM: CUTO, POXOK-CHUNLTP, Pe3epByap s BOAb M pe3epByap Ans MoMoka CneayeT 04YncTUTb, Kak
OMNCaHO HUXE.

BHUMAHWE! Bce paboTbl N0 TexHuyeckomy obCryxvBaHWIO CeayeT BbINONMHATb MpW BbIKMOYEHHOM YCTpoicTBe. [ins aToro
OTCOEANHMTE LUHYP MATAHUS OT PO3ETKM.

BHUMAHWE! Mepen Havanom obcnyxuBaHns AaiTe BCEM KOMMOHEHTaM MONHOCTBIO OCTLITh. He yckopsiiTe npoLece oxnaxae-
HWsl, Hanpumep, 3anuBas B NPUBOP XONOAHYH0 BOAY.

Cpasy nocre Kaxaoro 1Cnomnb30BaHus CHUMalTe ULTP 1 CUTO M BblGpackIBaiiTe NCMOMb30BaHHbIE KOdelHble 3epHa. Mockonb-
Ky CounbTp 1 cUTO MOTYT BbITb FOPSYMMM, CriErka NocTyuuTe UNLTPOM O Kpaii KOHTeliHepa 1 BbibpackiBaiiTe UCMONb30BaHHbIE
kochenHble 3epHa. 3atem npomoiTe (OUNLTP 1 CUTO NOL TENMON NPOTOYHO BOLOW W TOMBKO NOCHE TOr0, Kak (nMbTP OCTBIHET,
BbIHbTE (UNBTP 13 nopTacunbTpa. CHoBa NPoMoiiTe 06a KOMMOHEHTa N0 OTAEMBHOCTH, YTOBbI yAANUTL OCTATKIM KOEIHON ryLuy,
11 BBITPUTE UX TKaHBHO UK ByMaXHbIM NONOTEHLEM.

PerynsipHo moliTe pesepByap 1 HOCVK NOAAYN MOOKa, YTOBbI yAanuTL OCTATKN MOMOKa 13 CUCTEMbI BCMIEHNBAHWS. 3BrekuTe nx
13 kochemalLMHbl M NPOMOIATE MOA CTPYyelt TENNOI BoAbl ¢ A00aBNeHNeM CPECTBa NS MbITbs NOCYAbI, 3aTEM BbITPUTE HACYX0
TKaHbI0 111 ByMaXHBIM MONOTEHLIEM.

BHUMAHWE! Hecobnionerue aToii npoLienypbl MOXET NPUBECTY K BbICHIXaHMIO MOOKA, OTpaHMYEHMI0 €r0 NOTOKa UK NOMHOMY
3aCOPEHMI0 CUCTEMbI BCMEHMBAHUS Monoka. OcTaTku Momoka NpeacTaBnsioT 6akTepyonoriieckyio onacHocTb. [laxe YacTu4HO
3aCOPEHHas CucTeMa BCMEHNBAHNS MOMOKa MOXET MOBPEAUTD 3CTIPECCO-MALLHY.

MoppoH Ans cbopa kanenb NpefHasHayeH Ans cbopa BOAbI UMW OCTATKOB HAaNUTKa, BbITEKAIOLMX M3 HOCMKA NopTadmnbTpa.
Ecnu nopaoH anst cbopa kanenb 3anonHeH, akkypaTHo CHUMMUTE KPbILLKY W BbINeiTe 0CTaTku. 3aTem NpoTpuTe €ro HacyXo TkaHbio
v GyMaxHbIM NONOTEHLEM W YCTaHOBITE KPLILLKY HA NOAACH Ains cbopa kanenb. He ncnonbayiite kodemalunHy 6e3 npaBunbHO
YCTaHOBMEHHOrO NoAAoHa fAns cbopa kanenb. PekoMeHayeTcs perynsipHo ONOpOXHSATH 1 04MLLaTb NOAAOH Ans cBopa Kanens.
OuuncTuTe pesepsyap Ans BOAbI NOCNe ero N3BNeYeHns 13 ycTpoicTaa. [pomoiiTe ero Y1cToit Bofoi u cneiite Bogy. OcTaBbre
€r0 CyLUNTLCA C OTKPBITOIA KPBILLKOIA UMW HAMoMHIUTE YNCTON BOJOI W YCTaHOBUTE 0BPaTHO B YCTPOICTBO.

OctarnbHble KOMMNOHEHTBI YCTPOINCTBA HE MPefHa3HayeHb! Ans NOrpyXeHs B BOAY Ui BO3AENCTBIS CTPYI BOABI.

Hv o+ 13 koMnoHeHToB NpuBopa He NPUroAeH ANs MbITbS B NOCYAOMOEYHO! MaLLHE 11 He NOAXOANT NS MOVKY NOZ BbICOKUM
AaBneHueM. Pesepsyap Ans BoAb! 1 MOMoKa crieayeT OnopoXHSTL 1 O4MLLATb He pexe OfHOTO pasa B feHb.

Kopnyc v aetanu, KoTopble HeMb3s MbITb CTPyelt BOAbI, OYNCTUTE MATKOM, Cerka BaXHoI TKaHbIo, @ 3aTeM BbITPUTE HACYXO.

YdaneHue MuHepasnbHbIX OMIoXeHul

B 3aBucvmMocT OT kayecTsa BOAbI, B CCTEME NOAAYYN BOAbI MOXET 06pa30oBbIBaTLCS 0CAA0K 3 BOfbI BO BPEMS HarpeBaHus (Ha-
kvnb). STO HOPManbHO, HO MOXET NOBPEAUTL NPMBOP MNN CHU3NTL €r0 NPOU3BOANTENBHOCTb. ECn 06pa3oBannch OTNOXKEHNS,
yranuTe 1x ¢ MOMOLLbKO YKCYCHOW UnU NMMOHHOI kucrnoTbl. Haneiite B koHTeitHep 0,5 n ykcyca unn 40 © IMMOHHO KMCMOTI,
[oneiTe BOAY 1 BbineliTe eé B pe3epayap 4Ns BOAbl kKodeMallnHbl. YCTaHoBUTE pesepByap B KodemalunHy. YcTaHoBUTE nop-
TahunLTP € OAHAM 13 PUNLTPOB. MocTaBbTe KOHTEIHEP MO, HOCKKI NOPTadhuNbTPpa 1 HaxMuTe KHOMKy «3cnpecco 2X». Mocne
NPUroTOBREHNS Kothe HaxmIUTe KHoMKy «BonbLuoil nattey. [Joxautecs, noka BoAa NepecTaHeT Teyb, U U3BReKATe nopTacunstp
1 unetp. Mpomolite nopTadunsTp v UALTP TENMON MPOTOYHON BOAOW, YTOBbI OHM OCTLINKN. YCTaHOBMUTE BTOPON (PUALTP B
nopTacunsTp, nopTatunbsTp B KohemalLnHy 1 NOBTOPUTE NPOLIEAYPY.

locre 3aBepLUeHNs yaaneHns Hakvunu CHUMUTE pe3epeyap Ans BOAbI, CMeiiTe 0CTaTkv pacTopa, NPOMOITE €ro 1 HanonHuTe
yucToin Bopjoii. MoBTOPUTE BCHO NMPOLIEAYPY NPOMBIBKY (Kak (hWMbTPOB, Tak M HACafK1) YNCTON BOAOM. OTO MO3BOMMT yAanUTh
0CTaTKN YUCTALLEro pacTBOpa 13 BHYTPEHHEN YacTh KoheMallnHbI.

lpoueaypy yAaneHnst MUHEPanbHbIX OTIOXEHWA CrefyeT MPOBOAUTL HE PEXe OHOr0 pasa B MeCsL,.

lMpumeyanne: MuHepanbHble oTNOXeHUs ByayT 06pa3oBbIBaTLCH MeaneHHee, ecu Ans 3aBapuvBaHMs Koe 1Cnonb3yetcs
(hunbTpOBaHHas BoAA.

Mpumeyanue: [Ing ynaneHns MUHepanbHbIX OTIIOXEHWI MOXHO WCMONb30BaTh CrieLManbHbIe FOTOBbIE XUAKOCTY, NpeaHasHa-
YeHHble 4N 3TN Lenu. [eped nenonb3oBaHneM XMOKOCTH 03HAKOMBTECH C MpUaraeMoil K Hell MHCTPYKUMEN 1 crieayiTe eil.

OPUTUHANbLHAA MWHCTPYKUMKA
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XpaHeHue u mpaHcropmuposka

XpaHuTe YCTPOICTBO B 3aKPLITOM MOMELLIEHWN, 3aLUMLLEHHOM OT Mblnu, P3N 1 Bnaru. PekoMeHAyeTcs XpaHuTb YCTPOACTBO B
OpUrMHanbHOW ynakoBke. XpaHuTe yCTPONCTBO B pabodem nonoxennn. He cknadbiBaiiTe ero cnosmu. He knaaute Hudero Ha
YCTPOCTBO BO BpeMst UCMOMb30BaHMS.

[NepeBo3nTe YCTPOICTBO B OPUrMHANBHON ynakoBke. 3aluuTuTe ero OT yaapoB BO BPEMSs TPAHCMOPTUPOBKM. He knaguTe HU4ero
Ha yCTPOIICTBO BO BPEMS XPaHEHNS UMV TPAHCMOPTUPOBKM. XpaHuTe 11 TPaHCMIOPTUPYiATE YCTPONCTBO C MYCTbIM U CyXVM pe3epBy-
apoMm Ans BOAbl.

TEXHWYECKUE JAHHBIE
MNapawmetp E [ LlennTb
Homep no karanory 68501
HomuHansHoe HanpsixeHne [B~] 220-240
HomuHanbHas yacTota [Mu] 50 - 60
HomuHanbHasi MOLYHOCTb KodemaLLmHb! [B] 1350
HomuHanbHas MOLHOCTb LUNNEOBaNbHOM MaLLMHbI [B] 150
Knacc usonsuum |
Pabouee naenetne [6ap] 20
EwmkocTb pesepsyapa Ans 8okl [n] 2,6
EMmKoCTb MonoyHoro baka [n] 05
EwmkocTb KoHTeilHepa Ans KodeliHbIX 3epeH ] 150
Macca [kr] 71

OPUTIMHANBHAS UHCTPYKLUMUS
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XAPAKTEPUCTUKKN MPOAYKTY

[Ing npurotyBaHHs KaBy BUKOPUCTOBYETLCA ECMIPECO-MaLLMHa MOpTadinsTPOBOrO TUNY 3 kaBOMONKOK. CnoyaTky Ljini kaBoBi 3ep-
Ha NepementolTLCS KaBOMOIKOI0, a NOTIM MerneHa kaBa NOMILLAETbes Y CrieLianbHe cuTedko B noptadinsTpi. Boa 3 pesepsyapa
ANns eCcrpeco nig BUCOKMM TUCKOM MPOMyCKaETbCA Yepe3 MeMeHi KaBoBi 3epHa Ta HaaX0AMTb Y BUMMSAI HAMOKO B EMHICTb, PO3Mi-
LLieHy nig oTBopamy noptadinkTpa. MpUCTpil TakoX Mae OKpeMy HacaaKy Ans CriHioBaHHS Monoka. Liel npucTpiit npuaHadermit
nVLWe Ans AOMALUHBOTO BUKOPUCTaHHS. MpaBunbHa, HagiiHa Ta 6eaneyHa pobota NpUCTPOIo 3aneXuTb Bif MPaBUIBLHOTO BUKO-
PUCTaHHS, TOMY:

lMepea BUKOPUCTAHHAM NPUCTPOIO, ByAb Nacka, NPoYUTaiNTe BCHO IHCTPYKLHO Ta 36epexiTh ii.
lMocTa4anbHuK He Hece BignoBifanbHOCTI 3a Gyab-siki 30MTKM, O BMHMKIW BHACMIAOK HEAOTPUMaHHS npaBun 6e3neku Ta peko-
MeHAaLii Lboro nocibHuKa.

OBJNTADHAHHA

MpoayKT nocTavaeTbCs yKoMNNeKToBaHNM, ane NoTpibHa NeBHa niaroToska, ik ONUCaHo Aani B iHCTPYKLi. Akcecyapy BKMoYaloTh
noptacinsTp, ABa CUTEYKa Pi3HOI MICTKOCTI, KpULLKY nopTadinsTpa Ta MipHy Yaluky Ans KaBu 3 TEMNEpoM.

IHCTPYKL|Ii 3 BE3MEKK
NONEPEMKEHHA! MpucTpiit Moxe cunbHo HarpisaTucs nig yac pobotu, Byaste 0bepexHi nig Yac NOBOMKEHHS 3 HIM.

PekomeHOayji uodo mpaHcrnopmysaHHs ma 8CMaHO8/EHHS

[MpucTpilt crig po3miLyBaTh nuLLe Ha TBEPAiN, PIBHIlA, PIBHI Ta HErOPHOYii MOBEPXHI, CTiNKIA A0 BUCOKMX Temnepatyp. [osepxHs
noBWHHa ByTW 30aTHOK BUTPUMYBATW Bary camoro NpuUCTpoto Ta byab-sKoi BOAW, WO MICTUTbCA BCepeanHi. 3abesneyte 3a3op
LoHaimeHwwe 10 cM HaBkono GiYHMX CTIHOK MPUCTPOIO Ta HE KNaaiTb HAA NPUCTPOEM KOGHWUX TEPMOYYTNNBUX MaTepiania. Lie
3abe3neunTb HanexHy BeHTUNALK. Hanpuknaa, He ctasTe i1oro nobnusy kpato cTony. He knagits Hidoro Ha npuctpiit. Lie nepe-
LUIKO/KaTMME LMPKYNALiT NOBITPS Ta MOXe NPU3BECTY 1O NOLLKOKEHHS NpUCTpoto abo noxexi. He ctasTe npucTpiit nobnusy ner-
Ko3aliMUCTIX MaTepianie, Takux sik LWTOpK abo NopTbepn. He posmilLLyiiTe XOAHUX ENeKTPUYHUX NPUCTPOIB Hag npuctpoem. Mig
yac poboTi BUAINSETHCS Napa, ska MOXe CMIPUYMHUTY KOPOTKE 3aMUKaHHSI Ta YpaxeHHst eNeKTpUYHM CTpyMoM. He cBepaniTe
OTBOPY B MPUCTPOI Ta HE BHOCHTE XOAHWX iHLLMX MOAMAiKaLLii O MPUCTPOKD, OKPIM THX, LLO OnucaHi B IHCTPYKLii. He nepemiluyiTe
MPUCTPIlA, TATHYYY 32 LUHYP XUBMEHHS. TemnepaTypa B MiCLii BCTAHOBIEHHS Ta BUKOPUCTAHHS MPUCTPOI0 NOBMHHA byTw B fiana-
30Hi +10°C + +38°C, a BigHocHa BONoricTb NOBITPst noBuHHa ByTu Hkye 90% Be3 koHaeHcaLlii.

PekomeHOauji uodo nidkmoyeHHs supoby 0o dxepena XueneHHs

[Mepea nigkmto4eHHAM NPUCTPOIO A0 [KePEna XUBNEHHs NepexkoHanTecs, Lo Hanpyra, 4acToTa Ta NOTYXXHICTb Mepexi Bignosiga-
10Tb 3HAYEHHAM, 3a3Ha4eHNM Ha TabnuyLii 3 TEXHIYHUMM XapakTepucTkami Bupoby. Buunka nosuHHa nigxoauTi Ao posetku. He
3MiHtoTe BUNKy abo po3eTky BignosiaHo [0 cBoix noTpeb. Mpuctpili Mae 6yTv nigkntoyenmit 6eanocepenHbo [0 OAHIET po3eTki.
lMopoBxyBaui, baratopo3eTku abo NoaBilHi po3eTkv 3a60poHeHi. Mepesxese kono mae byTi OCHaLLEHE 3aX1CHUM NPOBIAHMKOM Ta
3anobixkHUKOM Ha 16 A. YHUKaiiTe KOHTaKTY LUHYpa XWUBMEHHS 3 FOCTPUMU Kpasimu, rapsiunmin npeametamu abo nosepxHamu. Mig
yac poboTI NPUCTPOIO LUHYP KMBMEHHS 3aBXAM Mae ByTv MOBHICTHO PO3MOTaHWIA Ta PO3TaLLOBaHMIA TaK, Lo BiH He NepeLIKoxaB
pobori. LLHyp xu1BneHHs Mae ByTh po3TalLoBaHMil TakUM YMHOM, LG BUIKY MPUCTPOI0 MoxXHa Byno wBwnako Bin'eaHary. Mg vac
Bif'€AHaHHS LUHYPa KMBMNEHHS 3aBXON TATHITb 32 KOPMYC BUMKM, @ He 3a kabenb. FKLLO LWHYP XUBNEHHs abo BIMKa NOLUIKOXEHI,
HeraitHo Bifj eaHalTe iX Bif [Kepena XUBMEHHS Ta 3BEPHITHCS [0 aBTOPU30BAHOTO CEPBICHOTO LIEHTPY BUPOBHWKA ANs 3aMiHu.
He BukopuCTOBYIATE NPUCTPIlA 3 NOLLKOMKEHM LLUHYPOM XUBMEHHS abo BUNMKOK. FKLLO LHYP KVBNEeHHS abo BUmKa NOLIKOXEHI,
X He MOXHa BiPEMOHTYBATH, i iX HEOOXiAHO 3aMiHUTW HOBUMU, 6E300raHHUMM.

PekomeHOauii wodo sukopucmaHHs

NONEPEMKEHHA! Lieit npucTpiit Bunyckae napy abo CTpyMiHb BOAW BUCOKOI TeMnepaTypy. YHuKaiTe KOHTaKTy Tina 3 napoto
abo cTpymMeHeM BOfy, OCKINbKA Lie MOXe NPU3BECTI A0 CEPIO3HIX OMiKiB.

Ygara! Llei npunap npusHadenmit nuiue Ans npuroTysaHHs kasi. He BUKOPUCTOBYIATE Npunap, Ans NpUrotysaxHs abo HarpiBaHHs
iHWWX Hanois. Mpunag cnif BUKOPUCTOBYBATY NMILE 3 akcecyapamu, L0 [OAAKTLCA, abo TUMM, L0 3a3HayeHi BUPOBHUKOM.
LLHyp xuBneHHs Mae GyTv MOBHICTIO PO3MOTaHWUIA Mig Yac BUKOpUCTaHHS. CripanbHUi LWHYP MOXE NMEperpiTucs Ta CTBOpUTH
PU3MK MOXEXi 1 ypaKeHHs enekTpu4HuM cTpymoM. MepekoHaiTecs, LWo nignora nobnusy npunapy He Cnabka, Wob YHUKHYTH
KOB3aHHS, SIKe MOXe NPWU3BECTU [0 CEpIo3HIX TpaBM. HamoBsHIoNTe npunap, nuiLe XOMoAHO BOAOK. HanosHioiTe pesepsyap
ANs NPOAYKTY NULLE LUNSXOM HanMBaHHS BOAW, K 3a3Ha4YEHO B iHCTPYKLIT. SKILO pe3epByap He 3HIMAETbCA 3 npunaay, Bia'en-
HailTe LUHYP XMBNEHHS B[ PO3ETKM Mif Yac HanoBHeHHs. Hikonn He 3aHyptoiiTe pesepsyap abo npunag y Bogy. FKLWo nig Yac
HanoBHEHHS pe3epByapa po30pu3kyeTbCS BOA, PETENBHO BUCYLLITH 0r0, NEPLL HiX NIAKMIOYATI Npunag A0 MKepena XUBMNEHHS.
He BukopucToByitte npunag 6e3 Bogy. PiBeHb Bogy 3aBkau NOBUHEH ByTh MiX MiHIManbHOI Ta MakCUMarnbHOK Mo3Ha4kamy.
Hukunii pieHb Bogy MoXe NOLLIKOANTI npunag, abo Npu3BecTy A0 AOrO HEBBIMKHEHHSI.

Yara! He BifxpuBaiiTe KpULLKY Nif Yac NpUroTyBaHHS kaBu. He HamaraiiTecs camocTiitHo pemMoHTyBaTH, po3bupati abo moaudi-
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KyBaTv npunag. Yci peMOoHTHi poBoTy Liboro BUpoby MOBMHHI BIUKOHYBATICA B aBTOPU30BaHOMY CepBICHOMY LieHTPpi. Liei npunan
MOXYTb BMKOPUCTOBYBATW AiTW BiKOM Bifi 8 pokiB, SKLO BOHW NepebyBaloThb Mig Harnsgom Aopocnux abo otpumany iHCTpyKLii
Loa0 Be3neyHoro BUKOPUCTAHHS NMpunagy Ta PO3yMitoTb MOB'A3aHi 3 UMM puanki. YMILEHHS Ta TexHiyHe 0BCnyroByBaHHS He
MOBWHHI BIKOHYBATUCS AiTbMU, SIKLLO iM HEe BUMOBHMNOCS 8 POKIB | BOHW He nepebyBatoTb Mif Harnsaom aopocnux. 3bepiraiite
npunag Ta oro LWHyp XWBMEHHS B HELOCTYNHOMY NS AiTeil Bikom 40 8 pokiB MicLi. He BMKOPUCTOBYiATE arpecusHi XiMikaTtu,
PO3YMHHMKM, TfiKi pe4oBMHM, CnnpT, 6eH3nH abo abpaanBHi 3acobu ANt O4NLLEHHS BUPODY.

CEPBIC

[Mideomoska do pobomu

Posnakyiite Bupi6, BuAanuBLLK BCi nakyBanbHi matepiani. PoamortaiiTe kabenb. PosTaluyiite MpuCTpili BIANOBIAHO A0 iHCTPYKLiA
y nociGHuKy. Mepen nepLUnM BUKOPUCTaHHSIM MOMUIATE KOMMOHEHTW NPUCTPOHO BIANOBIAHO A0 IHCTPYKLA y po3aini npo obenyro-
ByBaHHS BMPODY.

Jlo3ysaHHs 600u ma 3aryck kagomawuHu

BuiimiTb pesepByap Ans BOAW, NOCYHYBLUN OTO Bropy. BigkpuiiTe KpULLKY Ta HANOBHITL AOTO XONOAHOK YMCTOKD BOAOI0. PiBeHb
Boau Mae ByTu Mix MiHimanbHoto (MIN) Ta makcumansHoto (MAX) nosHaukamm piBHst Bogu. 3akpuiiTe KpuLLKy pesepsyapa Ta
BCTaBTE 11070 Ha3az y Kopnyc Ha 3aaHil naHeni kasomatumim (V).

MiAKNIYITh LWHYP XVBNEHHS [0 PO3eTKM. IHAMKATOP XMBMEHHS BnMMaTiMe, L0 BKa3ye Ha PEXUM OdikyBaHHS. TOPKHITLCS nepe-
mukada ON/OFF (YBIMK./BUMK.) (a) Ha ceHcopHiit naHeni kepysaHHsi (IV). KHonku 3acBiTATbCS, L0 BKa3ye Ha Te, LLO kaBoBapka
nepebyBae B pexuMi O4ikyBaHHS.

Jlo3ysaHHsi ma nomen uinux kagosux 3epeH

Hacunte kaBosi 3epHa B GyHkep (VI) Ta HakpuitTe KpuLLKot. BCTaHOBITL CTYMiHL NOMeENy 3a [OMOMOTO0 PerynboBaHOi pyuki
Bif 1 [0 20. Yum MeHLLe 3Ha4YeHHs Ha pyyui, TM ApibHille meneHa kaea. Bubepitb Tvn dinbtpa. MeHwwiz dinbtp nigxoants
ANs NPUroTYBaHHs OAHIET YaLlK KOPOTKOT KaBW, TOAj sIK BinbLuiA DINbTP NiXoaMTh ANs 4BOX YaLLOK KOPOTKOI kaBu abo ofHiei
posroi kasi. lMowmicTiTe dinbtp y noprachinetp (VII) Ta 3akpuiiTe KpULLKOIO, LWOD CAPSMYBaTV MENEHi 3epHa 3 0TBOPY KaBOMOIKV
y inbTp. MomicTiTh NopTacinkTp y TpUMaY kaBoMomky 3 nisoro 6oky ecnpeco-maLumkm (IX). HatucHits ogHy 3 ABOX KHOMOK Mo-
Meny, o6 BuBpaTy KinbkicTb MeneHol kasu: oguHapHuil (d) abo noaBilHui (€). Ha gucnnei Gyne 3BopoTHMIA BiLNik CEKyHA Ans
yacy nomeny (g). Mopuis meneHoi kasu byae ocigatit y GinkTp y nopTacinkTpi, i KABOMOMKA aBTOMATUYHO BUMKHETLCS. [Tomen
TaKOX MOXHa 3ynuHUTM B Gyab-sKUA Yac, MOBTOPHO HATWUCHYBLLM KHOMKY nomeny. MakcumanbHuii yac 6esnepepsHoi poboty
CTaHOBUTb 3 XBUMUHW. [Ticns 3aKiHYeHHS LbOro Yacy kaBoMomka BUMKHETBCS, L1106 3anobirt nepeBaHTaxeHH!o, i i MoxHa byne
nepesanycTuTi nuLe Yepes 6 XBumiH.

FKLO BN BUKOPUCTOBYETE MENEHY KaBy, CKOPUCTANTECS MIPHOK MOXKOIO, LU0 [oAa€eTbCs, o6 BUCMNaTV MeneHi kaBoBi 3epHa B
CUTEYKO.

YTpambyiite nopLiito MENeHoi kaBy B CUTEYKO, BUKOPUCTOBYIOUM CMIIOLLEHMIA KiHELb MIPHOT CknsiHkW. KaBa He noBuHHa byTu Bu-
LLI0}0 33 Kpail c1TeyKa Ta Mo3Ha4eHuil CMBON PiBHS. BuiiMiTb nopTacinkTp 3 TpuMaya, 3HiMITb KPULLKY, @ NOTiM PETENbHO O4UCTITb
kpali cuTedka Ta nopTadinsTp Bif 3aNWLLKIB KaBu.

MpumiTka: KaBoBi 3epHa, Mpu3HaueHi Ans ecnpeco-MaLLyH, Crif npaBunbHO 3MennTi. Borm He noBuHHi Byt HapTo ApibHO abo
HaaTo rpybo 3MeneHi. SKLLO Hanii BUXOAMTb HafTO MOBIMbHO 3 HOCKKA NMOpTadhinbTPa, Lie 03HavYae, Lo 3epHa HaaTo ApibHO 3me-
neHi. FKLO Haniit HeQoCTaTHBO MILHWIA, L 03Hauae, Lo 3epHa HaaTo rpy6o aMeneHi. MpaBumbHUI MeTog NOMenNy Ciij BU3HAYUTH
€eKCnepuMeHTanbHo.

MomicTiTb nopTadinbTp pasom i3 CUTEYKOM Ta KaBOBOK ryLLeto B TpiMaY nopTadinstpa 3 npaBoro 6oky ecnpeco-malnHu. Ans
L{bOro MOBEPHITL Pyyky nopTacinkTpa NpoTH roANHHKOBOI CTPINKM Ta BCTaBTe WOT0 B TpUMay noptadinstpa (X) y nonoxerHs,
no3Ha4eHe CUMBOSIOM BiAKPUTOrO 3amka. Tpumarodn noptadinsTp Ha Till camiit BUCOTI, NOBEPHITH AOr0 3a FOANHHUKOBOIO CTPIfN-
koto 4o ynopy. MpaBunbHO BCTaHOBMEHa pyyka nopTadinktpa byae nepneHankynspHa 4o NepeaHboi YacTUHIN eCcnpeco-MaLlnHm
(XI) y nonoxeHHi, no3Ha4eHoMy CMMBOMOM 3aKpUTOrO 3amka.

[lo3yeaHHs moroka

Ecnpeco-malunHa ocHalleHa pesepByapoM Anst Monoka Ta (yHKLiE aBTOMATYHONO HarpiaHHst Ta ChiHioBaHHs Monoka. LLjob
HanuTV MOMOKO, MOTATHITL Pe3epByap AN MONOKa BNeper Ta 3HIMITb BEPXHIO KpULLKY. [10TiM HanuiiTe MOMOKO B pesepsyap, He
nepeBuLLyiou MakcumarnbHuii piseHb (MAX). 3akpuiiTe pesepByap KpWLLKOK, MOMICTUBLLM ByCKHY TPyBKy B MOMOKO, @ MoTiM
BCTaBTe pesepyap B ecnipeco-MavumHy (XII). 3a gonomoroto pyyku BUGEPITH piBEHb CriHIOBaHHS Moroka. [oBOPOT pyyky 3a
TOLMHHIKOBOIO CTPIMNKOK0 3MEHLLYE PiBeHb CMiHIOBAHHS MOMOKa, @ NOBOPOT NPOTH FOAMHHNKOBOIT CTpinky 36inbLuye ioro (XIN). 3a
[J0MOMOTOK BaXXensi Ha NepefiHiit YaCTUHI pe3epByapa NOBEPHITb HOCKK BIAaYi CMiHEHOrO MOMOKa Tak, LLo6 1oro BUXIAHMIA OTBIp
6yB cnpsiMoBaHWi y koHTeitHep (XIV).

MONEPEMKEHHSA! Mig yac cniHioBaHHs MOMOKa 3 COMMa MOXe BUXOAUTY rapsiye MOMOKO Ta napa nig Tuckom. Lie Moxe npu3ase-
CTU 10 po36pu3kyBaHHs Momnoka. byaste obepexHi, Wwob He obnekTucs.

MONEPEMKEHHA! Hacazka npuaHadeHa nuLLe ans criHoBaHHs Moroka. He criHtoiTe iHwi npoayKTw, Taki sik BepLUK, 3ryLueHe
MOIOKO, MOrypT TOLLO.

OPUTIHANBHA IHCTPYKLUIS
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3asaprogaHHs MeNEHoi Kasu

MocTaBTe EMHICTb (CKNSHKY, Kyxonb abo Yaluky) Ha NiAAoH ANs kpanenb, Wob HanueaTy kasy. MopTadinkTp Mae ABa OTBOPY,
i EMHICTb Cnif po3TaLuyBaTy Tak, o6 0buasa CTPyMeHi Hamok CTikanu B EMHICTb. AKLO BK roOTYeTe kaBy 6e3 Moroka, Bu Takox
MOXETE NOCTABUTY ABI EMHOCTI, O OfHiiA Mif KOXHUM OTBOPOM.

TopkHiThCs OaHi€i 3 kHonok: MMigirpis ecnpeco (aAns rapsiyoi kasu) (b) a6o OXxoNomKeHHs €CNIPeco (ANst XonoaHoi kasM) (C) Ha CeH-
COpHilt nareni kepysahHs (IV). Akwo B1 obepeTe XonoaHy kaBy, BM MOXETE [OAaTH KyOukv Nbody A0 BOAY B pesepsyapi. SAKLO
Bi 0BepeTe rapsuy kasy, iHAMKATOPY Ha KHOMKaX TUMY kaBy BnuMaTMyTb, LLO BKA3YE Ha Te, LU0 MaLLWHa HArpiBaeTbes. 3anexHo
Bifj MaLLVHW Ta TEMNEPATYPY B NPUMILLEHHI, HAarpiBaHHS MOXe TPUBATI A0 2 XBUNUH. 3ayekanTe, NOkV HarpiBaHHs 3aBEPLUMTHCS,
wo Gyae NiATBEpAXeEHO 3HAYEHHAM TemnepaTypu, sike BiobpaxaeTbes Ha avcnnei B rpagycax Lienscis (f). Micns 3aBepLueHHs
HarpiBaHHs MaLLMHa roToBa 0 NPUrOTYBaHHS! KaBw. [HAMKaTOPX TUNIB KaBM CBITUTUMYTb MOCTINHO, LLO BKa3ye Ha Te, L0 MallMHa
nepebyBae B pexmmi o4ikyBaHHS. [1oTo4Ha TemnepaTtypa MaLLnHy BigobpaxaeTbcs Ha ancnnei.

TopKHITBCS KHOMKM MOTpiGHOrO TUNY Kasw (h), o6 posnoyatit NpuroTyBaHHs. IHaukaTop Ha BUOPaHiil kasi Gnumatume, WO Bkasye
Ha Te, LLO Haniil roTyeTbest. MalunHa 403BONSE roTyBaTy pisHi BMAK kasu 3 Morokom abo 6e3 Heoro: Espresso X1 (Ecnpeco X1),
Espresso X2 (Ecnpeco X2), Small Cappuccino (Manuit kany4uHo), Large Cappuccino (Benvkuii kanyuuHo), Small Latte (Manmit
narte), Large Latte (Benvkui narte).

LLlo6 popatv Gyab-siKy KinbKicTb CMiHEHOrO MOMoKa [0 Hamoto, HaTUCHITL kHomky Monoko MMikka (Milk Frother). Monoko noyHe cni-
HioBaTucs. [icnst AOCArHEHHs NOTPIGHOI KinbKOCTi 3HOBY HATUCHITH KHOMKY, LL0G 3ynuHUTY A0AaBaHHs Moroka. By Takox MoxeTe
BMOPaTH (DYHKLit0 OYNLLEHHS HA NAHENi KepyBaHHS, HAaTUCHYBLLM KHOMKY OYLLEHHS.

KaBomaluMHa aBTOMaTU4YHO 3yNUHUTL Nofady BOAW NiCns 3aBepLUEHHs NpuroTyBaHHs. Mpo Lie curHanisysaTiMe NOBEPHEHHS B
PEXIM OYiKyBaHHS! - KHOMKI BUBOPY TWMY KaBW CBITUTUMYTLCS MOCTIMHO. CRifKyiiTe 3a KOHTEHepOM, W06 YHUKHYTH nepenos-
HeHHs. LLlo6 HannTi MeHLLKit 06’'eM, BU MOXETE NepeaYacHo 3yniuHuTY Noaaqy Kasu, 3HOBY HATUCHYBLLI KHOMKY NOTPIGHOrO Tuny
kaByW Ha naHeni kepyBaHHs1. BUiMITL KOHTEAHep i3 NPUrOTOBaHMM HaMOEM i3 NiANOHa ANs Kpanenb.

YBATA! EMHiCTb 3 NpUroTOBaHUM HanoeM rapsiya. TpumaiiTe ii 3a pyuKy abo, SIKLLO pyuki HEMAE, 3aXUCTiTb PyKy TEPMOCTIKOIO
PYKaBUYKOIO.

AKwo BM baxxaeTe MpUroTyBaTH LE Kinbka HanoiB, MAroTyiATe eCrpeco-MaluMHy [0 MOBTOPHOTO BUKOPUCTaHHS. 3HiMITb nopTa-
hinbTp 3 KOPMYCY, BUAMIATE 3aMLLKV KaBW, NPOMUATE CUTEYKO Ta NOpTadinsTp Nif NPOTOYHOK TEMOK BOAOK Ta BUTPITb HACYXO.
[MoTiM HaNOBHITb CUTEYKO LLe OfHIEI0 NOPLIE0 MENEeHOi kasi, MPUKPINiTL NOpTadinsTp 4O TPUMaya eCripeco-MaLLnHu Ta npuro-
TYITE LLE OfIWH HariiA, K ONUCaHO BHLLE.

MMicns 3aBepLUeHHs 3aBaptOBaHHS BUMKHITb KaBOBAPKY, HAaTUCHYBLUW KHOMKY XUBneHHs. [1oTiM BUitMiTb nopTadinkTp i cuTedko Ta
O4NCTITb 0BMEBA KOMMOHEHTY Bif 3aMNWLLKIB kaBy. 3a4ekaliTe, MoKV CONMO ANs MOMOKa OXONOHE, NOTIM O4UCTITb 10T0 Bif 3anmiU-
kiB MOmoka Ta kaBu. [pofoBxyiiTe TexHiYHe 0BCNYroByBaHHs, ONMCaHe B HCTPYKLI.

KoHTeliHep Ans Mornoka MOXHa BUAHATY 3 MaLLMHK Ta 30epiraTit B XONOANTbHMKY, KON MaLLHa He BUKOPUCTOBYETHCS.

OyuLeHHs kagosapKu

LLlo6 ouncTITI KaBOBapKY, CMIOYATKY CMOPOXHITL Ta O4YUCTITb pe3epByap Ans MOMoKa i3 CUCTEMOIO CriiHIOBaHHS. HanoBHITb pesep-
Byap ANst BOAW Ta HamMoBHITb pe3epByap ANst MOMoka YM1CTO0 BOAO0I0. [ocTaBTe BEnKy NOPOXHIO EMHICTb Ha MiAAOH ANS kpanenb
nif connamu nogavi kasy Ta Moroka. MoBepHiTb pyyKy Ha pe3epByapi Ang MOfoka B NonoxeHHs «OuuiLeHHs» . MoTiM HaTUCHITL
kHoMky «OumiLeHHsI» Ha naHeni kepyBaHHs, o6 po3noyaTyt oumiLeHHs. Lie npomue cuctemy 3aBaptoBaHHs kaBy Ta cuCTEMY
CMiHIoBaHHs Monoka. MpubnnsHo Yepes 2 XBUMMHN ounLLEHHs Byae 3aBeplueHo. COpOXHITL EMHICTb 3 MiBAOHA ANs Kpanenb,
CMOPOXHITb Ta O4UCTITb Pe3epByap ANt MOMOKa i3 CUCTEMOD CriHIOBaHHS. 30epiTh YCi KOMNOHEHTY KaBOBapKY.

Bug kaBu F MICTKICTb YallKn Mopaav wwoao0 NpuroTyBaHHs
Espresso X1 (Ecnpeco X1) 50 mn BUKOPUCTOBYITE MEHLLNIA LUCTEPHY.
Espresso X2 (Ecnpeco X2) 100 mn BukopucToByiiTe BinbLumil LIUCTEPHY.
. . BVKOPUCTOBYITE MEHLLNIA LUCTEPHY.
Small Cappuccino (Manuit kany4uHo) 200 mn ) ) e .
BcraHoBITb pyuKy Ha piBeHb CMHIOBaHHS! MOTOKA.
. . BukopucToByiiTe BinbLumil LCTEPHY.
Large Cappuccino (Benukuii kany4uHo) 350 mn ) ) o X
BcraHoBITb pyuKy Ha piBeHb CiHIOBAHHS MOTOKA.
. BUKOPUCTOBYITE MEHLLNIA LUCTEPHY.
Small Latte (Manuit nate) 350 mn ) . )
BcTaHOBITb py4Ky Ha 3HIDKEHMWIA piBeHb CMiHIOBAHHS MOMOKa.
. BukopucToByiiTe BinbLumil LUCTEPHY.
Large Latte (Benukuit nate) 450 mn ) o )
BcTaHOBITb py4Ky Ha 3HIDKEHMWIA piBeHb CMiHIOBAHHS MOMOKa.
[MidHoc Ons nidizpigy

BepxHs noBepxHs Mae MeTanesui NigaoH AN Nigirpisy, AKUA HArpiBaeTbCA Mif Yac Posirpisy MalLMHKM Ta 3anULIAETbCS TENMM
NpoTAroM Aeskoro yacy. Lieit nigaoH BUKOPUCTOBYETLCS ANS NiAIrpiBY KOHTENHEPIB 3 kaBoto. [1ocTaBTe CyXui, YUCTMIA KOHTERHEP
[0TOpY BHOM Ha MIBAoH. BiH HarpieTbcs Yepes Aeskuii yac. PekoMeHayeTbes MiCst MUTTS Ta CyLiHHS KOHTENHepa NOMiCTUTY
1A0ro Ha nigfioH Ans nigirpiy kKaBoBapKM, OB NifBULLMTI HOTO TeMNepaTypy Nepes NpUroTyBaHHsIM HACTYMHOTO HaMoko.

3BepHiTb yBary: HasiTb micns BiAKMoYeHHs kaBOBAPKM Bif ENMEKTPOMEPEXi LUMSXOM BUTATYBAHHS LUHYpPa XMBMEHHS 3 PO3ET-
ku, NinaoH ANs nigirpiBy 3anvLIaeTbcs TENNMM NPOTAroM feskoro yacy. Lie nos's3aHo 3 TennoBoto iHepujeto. He HamaraiiTecs
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MPULLBWALLMTY OXONMOMKEHHS MiAAOHY OyAb-AKAM YMHOM.

AsmomamuyHe UMKHEHHS

Micns 25 xBunnH 6e3MisNbHOCTI NPUCTPIt aBTOMATUYHO BUMKHETLCS, i BCI iHAMKATOPY Ha NaHeni kepyBaHHS 3racHyTb. Bu Moxete
nepe3aBaHTaXVTV NPUCTPIN, HATUCHYBLUM ByAb-AKY KHOMKY.

TEXHIYHE OBCITYrOBYBAHHA, TPAHCMOPTYBAHHA TA 3BEPITAHHA

06cryzo8y8aHHs KaB0BaPOK

Ockinbku Lieit BUpIG NpuaHayeHni Ans NPUroTyBaHHs HamoiB, MPU3HAYEHUX ANs CMIOKNBAHHS, Or0 HeOBXigHO perynsipHo yTpu-
MyBaTu B YnCTOTi Ta 06cnyroByBaTi. TexHiuHe 06CyroByBaHHs He NOKPUBAETLCS rapaHTiet. HeHanexHe 06cnyroByBaHHs MoXe
NpW3BECTY [0 BiAXUNeHHs Byb-sKUX rapaHTiitHnX NPETeH3ili Ta aHyMioBaHHS rapaHTii Ha BUpID.

[Meped nepLunM BUKOPUCTAHHSAM: CUTEYKO, NopTadinkTp, pesepsyap Ans BOOW Ta pe3epsyap ANst MOMOKa CAif O4YNCTUTH, K
OMM1CaHO HIXKYE.

NONEPEMKEHHA! Yci poboT 3 TexHiuHoro obenyroByBaHHs CAif BUKOHYBATH, KONM BUPIO BUMKHEHO. [ins Lboro Big'eaHaiiTe
LUHYP XMBMEHHS Bif PO3ETKN.

NONEPEMKEHHA! Mepen noyaTkom Byab-aKkoro TexHiyHoro 0bcryroByBaHHs AaiiTe BCIM KOMMOHEHTaM MOBHICTIO OXOMOHYTY.
He npuckoptoliTe NpoLec 0XONOMKEHHS XOAHUM YUHOM, HANPUKNaz, 3anoBHIOKYN NPUMaZ XONoAHOK BOAOK.

Binpasy nicns koXHOro BUKOPUCTaHHS BUiMaiiTe NopTadinkTp i CUTEYKO, @ TaKoX BUKUAAIATE BUKOPUCTaHI kaBOBi 3epHa. OCKinbku
CUTEYKO Ta CUTEYKO MOXYTb ByTI rapsiuumm, obepeHo nocTykaiite nopradinkTpom o6 Kpaii KOHTelHepa Ta BUKMAaiTe BUKO-
pucTaHi kaBoBi 3epHa. [10TiM MPOMMIITE CUTEYKO Ta CUTEYKO M TEMMOK MPOTOYHOK BOAOK) i NWLLE MICAS LbOTO BUIMITb CUTEYKO
3 nopTadinsTpa, Konn BOHO OXOMOHe. 3HOBY NpoOMWIATE 0BMBA KOMMOHEHTU OKPEMO, Li0B BUAANWTI 3anMULLKW KaBOBOI ryLuj, i
BMCYLUITb iX TKAHWHOK abo NanepoBUM PyLUHIKOM.

PerynsipHo MuiiTe pe3epByap Ta HOCUK Ans MOMOKa, o6 BAANUTY 3anuLLUKi MOMOKa 3CEPeANHIA CUCTEMN CMiHIOBaHHS. BUiimMiTb
iX 3 MaLLMHVW Ta NOMUIATE MiJ MPOTOYHOK TEMMOK BOAOK) i3 3aC0BOM AN MUTTS Mocyay, NOTiM BUCYLLITh iX TkaHWHOK abo nane-
POBUM PYLLHUKOM.

NONEPEMKEHHA! HenotpumanHs Ljei npoLefypy Moxe NpU3BECTH O BUCUXaHHS Monoka, 06MexeHHst noToky abo nosHoro
3aCMiYEeHHS CUCTEMM CMIHIOBAHHS MOMOKa. 3anuLLIKV Moroka CTaHoBNATL bakTepionoriyHy Hebeaneky. HaBiTb 4acTkoBO 3acMive-
Ha cucTeMa CniHoBaHHS MOMOKa MOXE MOLUKOAMTI eCrpeco-MaLLmHy.

MinmoH Ans kpanens NpusHadyerui Ans 36opy BoAKM abo 3anuLLKiB Hanot, Lo BUTIKAKTb 3 HOCUKa NopTadinsTpa. AKLWO nignoH
AN Kpanenb 3anoBHUTLCS, 00epPEXHO 3HIMITb KPULLKY Ta 3nuiTe 3anuwiku. [10TiM BUTPITb AOrO HACYX0 TKaHUHOK0 abo nanepoBum
PYLUHWKOM i BCTaHOBITb KPULLKY Ha NiAAOH ANs kpanenb. He BUKOPUCTOBYIATE eCripeco-MalunHy 6e3 HanexHUM YMHOM BCTAHOB-
NEHOro NifAoHY ANs Kpanenb. PEKOMEeHIYeTCS PErynspHO CMOPOXHSTY Ta O4MLLYBaTV NiAAOH ANS Kpanemb.

OuncTiTb pe3epByap N5 BOAY MICnst TOro, sk BUAMETE MOr0 3 NpUCTPOL0. MpOMMIATE 10r0 YMCTOK BOL0I0, @ MOTIM CMOPOXHITb.
3anuLTe 110ro BUCKXaTH 3 BILKPUTOK KPULLKOK abO HAMOBHITb 10r0 YCTOL BOAOHK Ta BCTAHOBITL Ha3aj Y NPUCTPIN.

PeLuTa KOMMOHEHTIB MPUCTPOIO HE NIAXOAATH NS 3aHYPeHHs Y Bogy abo BMNBY BOJHWUX CTPYMEHIB.

JKozieH 3 KOMMOHEHTIB NpUnagy He NigxoauTh ANst MUTTS B NOCYSOMMIAHIA MaLLWHi 260 NSt O4MLLEHHS BOZOHO Mif BUCOKUM TUC-
kom. PesepByap Ans Boay Ta pesepByap A1 MOOKa Crlif CNOPOXHATY Ta YUCTUTM NPUHAMHI pa3 Ha AeHb.

OuucTiTb KOpNyC Ta AeTani, siki He MOXHa MUTU CTPYMEHEM BOSM, M'SIKOI0, 3rerka BONOroH raHuipKoto, a MoTiM BUTPITb HacyXo.

BudaneHHs miHepanbHux 8i0knadeHs

3anexHo Bia AKOCTi BOAW, BCEPEANHI BOAONPOBIAHOI CUCTEMI MOXYTb YTBOPIOBATMCS MiHEpany, IO BUNaaaloTb Y OCaA 3 BOAY
nif Yac npovecy HarpiBaHHs (Hakun). Lie HopmanbHo, ane Moxe MOWKOAUTI Npunag abo 3HU3UTM AOr0 MPOAYKTUBHICTb. FAKLLO
HaKOMMYytoTbCS BiaKNageHHs, BUganith ix 3a 10nomoroto oLToBoi abo numoHHoi kucnoti. Hanwite 0,5 n outy a6o 40 r niuMoHHoi
KMCMOTY B EMHICTb, [JONKWIATE BOAY B EMHICTb, @ NOTIM NepenuiiTe ii B pe3epsyap Ans BOAW Cnpeco-MalunHu. Betanositb pesep-
Byap B eCpeco-MalLiHy. BCTaHOBITb MopTacinsTp 3 0AHUM i3 CUTEHOK. [TOMICTITb EMHICTB Mif HOCUKM NopTadinsTpa Ta HaTUCHITL
kHonky Espresso 2X. Nicns npurotyBaHHs HaTCHITL kKHOMKY Large Latte. 3auekaiTe, noku noTik BOAM 3ynMUHUTLCS, | BUAMITL NOp-
TadinkTp i cUTeuKo. MpomuiiTe NOPTaCNETP | CUTEYKO TENMO NPOTOYHOK BOAOMO, W06 OXONOHYTU. BCTaHOBITHL Apyre CUTEYKO B
noptadinsTp, nopTadinkTp B €CNPeco-MalLiHy Ta nOBTOPITb NPpoLeaypy.

Micns 3aBepLUEHHs BURaneHHs Hakvuny BUIAMITb pe3epBsyap ANS BOAW, 3MMIATE 3anvLLKW PO34MHY, MPOMMUIATE OO Ta HaMOBHITb
4mcToto BOAOH0. [0BTOPITL BCHO MPOLIEAYPY NPOMUBAHHS (SIk CUTEYOK, Tak | Hacajku) YncTolo Bopoto. Lie BuaanuTh 3anuiuku muio-
4OrO PO34NHY 3 BHYTPILUHBOI YaCTUHM KaBOBAPKM.

[Mpouenypy BUaaneHHs MiHepanbHUX BigknaaeHb CNif NPOBOAUTY NPUHANMHI pa3 Ha Micsillb.

Mpumitka: MiHepanbHi BigknageHHs Hakonu4yBaTUMYTbCS MOBINbHiLLE, SKLIO ANS 3aBapIOBaHHS KaBy BUKOPUCTOBYBATU (ifb-
TPOBaHy BOAY.

Mpumitka: [Ins BuOaneHHs MiHepanbHUX BifknageHb MOXHA BUKOPUCTOBYBATY CreLliarnbHi roToBi PiAvHY, NpuUsHayeHi Ans Liei
MeTw. MNepen BUKOPUCTaHHAM PigvHW NPOYMTaiTE Ta AOTPUMYMTECH IHCTPYKLIM, O AOAAIOTHCS 4O PiavHN.

36epieaHHs ma mpaHcrnopmyeaHHs

Mig yac 36epiraHHs 3bepiraiiTe NpUCTpIt y 3aMKHEHOMY MPUMILLEHHI, 3axuLLeHOMY Bid nuny, 6pyay Ta Bonoru. PekomeHayeTbes
3bepiraTvt NpUCTPIlt y opuriHanbHIl ynakoLi. 36epiraite npucTpiit y poboyomy nonoxexHi. He cknagaiite itoro wapamu. He
KnagiTb HIYOro Ha MPUCTPIN Mif Yac BUKOPUCTaHHS.

OPUTIHANBHA IHCTPYKLUIS
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TpaHcnopTyiiTe MPUCTPIl y OPUTiHAMbHIA ynakoBLy. 3axuLLariTe Aoro Bif HAAMIPHIX YAAPIB Nif Yac TpaHCMopTyBaHHs. He knagite
Hi4oro Ha npucTpiit nig vac 36epiraHHs abo TpaHcnopTyBaHHs. 36epiraitTe Ta TPaHCMOPTYIATE NPUCTPIN i3 MOPOXHIM Ta CyXuM

pe3epByapoM Asi BOAU.

TEXHIYHI JAHI
Mapametp 0, 3HaueHHs
Howmep y katanoai 68501
HomiHanbHa Hanpyra [V~ 220 - 240
HomiHanbHa Yactota [ru] 50- 60
HomiHanbHa noTyxHicTb kaBoBapki [B] 1350
HominanbHa noTyxHicTe WnidhyBanbHOT MaLLnHK [B] 150
Knac izonsauii |
Po6ounii Tuck [6ap] 20
MicTkicTb peepByapa 4ns Boan [n] 2,6
MicTkicTb pe3epByapa Ansi Mornoka [n] 0,5
MicTkicTb KOHTElHepa [N KABOBYX 3epeH ] 150
Maca [kr] 71

HANDbBHA IHCTPYKUIA

OPUTI
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PRODUKTO CHARAKTERISTIKOS

Kavai ruosti naudojamas portafiltro tipo espreso kavos aparatas su malinéliu. Pirmiausia malinéliu sumalamos nesmulkintos
kavos pupelés, o tada sumaltos kavos pupelés dedamos j specialy sietelj portafiltre. Vanduo i§ espreso indo aukstu slégiu spau-
dziamas per maltas kavos pupeles ir kaip gérimas teka j indg, esantj po portafiltro ileidimo angomis. Prietaisas taip pat turi atskirg
antgalj pieno putojimui. Sis prietaisas skirtas naudoti tik namuose. Tinkamas, patikimas ir saugus prietaiso veikimas priklauso nuo
tinkamo naudojimo, todél:

Prie$ naudodami prietaisa, perskaitykite visg vadova ir jj iSsaugokite.
Tiekéjas neatsako uZ jokig zala, atsiradusig dél Siame vadove pateikty saugos taisykliy ir rekomendacijy nesilaikymo.

|RANGA

Produktas pristatomas pilnai sukomplektuotas, taciau reikia atlikti tam tikrus pasiruoSimus, kaip apra$yta toliau vadove. Priedus
sudaro portafiltras, du skirtingo naSumo sieteliai, portafiltro dangtelis ir kavos matavimo puodelis su grastuvu.

SAUGOS INSTRUKCIJOS
ISPEJIMAS! Jrenginys veikimo metu gali labai jkaisti, todél biikite atsargds jj tvarkydami.

Rekomendacijos transportavimui ir montavimui

|renginj reikia statyti tik ant kieto, lygaus, lygaus ir nedegaus pavirsiaus, atsparaus aukstai temperatdrai. PavirSius turi atlaikyti
paties jrenginio ir jame esanéio vandens svorj. Uztikrinkite, kad aplink jrenginio Sonines sieneles bty bent 10 cm tarpas ir vir§
jrenginio nedékite jokiy karS€iui jautriy medziagy. Tai uZtikrins tinkama védinima. Pavyzdziui, nestatykite jo prie stalo krasto. Ne-
statykite nieko ant jrenginio. Tai trukdys oro cirkuliacijai ir gali sugadinti jrenginj arba sukelti gaisra. Nestatykite jrenginio Salia degiy
medZiagy, tokiy kaip uzuolaidos ar draperijos. Nestatykite jokiy elektros prietaisy vir§ jrenginio. Veikimo metu iSsiskiria garai,
kurie gali sukelti trumpajj jungima ir elektros smiigj. Negrezkite jrenginyje jokiy skyliy ir neatlikite jokiy kity jrenginio modifikaciju,
iSskyrus tas, kurios aprasytos vadove. Nejudinkite jrenginio traukdami uz maitinimo laido. Jrenginio jrengimo ir naudojimo vietoje
temperatira turi biti +10°C + +38°C intervale, o santykiné oro drégmé turi bti maZesné nei 90%, be kondensacijos.

Rekomendacijos, kaip prijungti gaminj prie maitinimo Saltinio

Prie$ prijungdami jrenginj prie maitinimo Saltinio, sitikinkite, kad elektros tinklo jtampa, daznis ir talpa atitinka gaminio duomeny
lenteléje nurodytas vertes. KiStukas turi tikti j lizdg. Nekeiskite kiStuko ar lizdo pagal savo poreikius. Jrenginys turi biti prijungtas
tiesiai prie vieno elektros tinklo lizdo. DraudZiami ilgintuvai, daugiafunkciniai arba dvigubi lizdai. Maitinimo grandiné turi bati ap-
ripinta apsauginiu laidininku ir 16 A saugikliu. Venkite maitinimo laido saly¢io su aétriais krastais, karstais daiktais ar pavirsiais.
Naudojant jrenginj, maitinimo laidas visada turi bati visiSkai iSvyniotas ir padétas taip, kad netrukdyty veikimui. Maitinimo laidas
turi biiti padétas taip, kad jrenginio maitinimo kistuka bet kuriuo metu baty galima greitai atjungti. Atjungiant maitinimo laida, visa-
da traukite uZ kiStuko korpuso, niekada uZ laido. Jei maitinimo laidas ar kiStukas pazeisti, nedelsdami atjunkite jj nuo maitinimo
Saltinio ir kreipkités j jgaliotajj gamintojo techninés prieZidros centra, kad jj pakeisty. Nenaudokite jrenginio su pazeistu maitinimo
laidu ar kiStuku. Jei maitinimo laidas arba kiStukas yra pazeisti, jy negalima pataisyti ir juos reikia pakeisti nauju, be defekty.

Naudojimo rekomendacijos

|SPEJIMAS! Sis prietaisas skleidZia garus arba aukstos temperatiiros vandens srove. Venkite kiino salyéio su garais arba van-
dens srove, nes tai gali sukelti sunkius nudegimus.

|spéjimas! Sis prietaisas skirtas tik kavai ruosti. Nenaudokite prietaiso kitiems gérimams ruosti ar Sildyti. Prietaisg galima naudoti
tik su pateiktais arba gamintojo nurodytais priedais. Naudojimo metu maitinimo laidas turi bti visiSkai iSvyniotas. Susisukes laidas
gali perkaisti ir sukelti gaisro bei elektros smagio pavojy. |sitikinkite, kad grindys Salia prietaiso néra slidzios, kad iSvengtuméte
paslydimo, nes tai gali sukelti rimtus suzalojimus. Pildykite prietaisa tik Saltu vandeniu. Produkto bakg pildami tik pagal instrukci-
jas. Jei bako negalima nuimti nuo prietaiso, pildydami atjunkite maitinimo laidg nuo lizdo. Niekada nemerkite bako ar prietaiso j
vanden;. Jei pildant bakg taskosi vanduo, pries prijungdami prietaisg prie elektros tinklo, kruop$ciai jj iSdziovinkite. Nenaudokite
prietaiso be vandens. Vandens lygis visada turi bati tarp minimalaus ir maksimalaus Zymy. Zemesnis vandens lygis gali sugadinti
prietaisg arba sukelti gedima jo jjungime.

|spéjimas! Neatidarykite dangtelio, kol ruoSiama kava. Nebandykite patys taisyti, ardyti ar modifikuoti prietaiso. Visus $io gaminio
remonto darbus turi atlikti jgaliotasis techninés priezitiros centras. Sj prietaisg gali naudoti 8 mety ir vyresni vaikai, jei jie yra
priziarimi arba gavo instrukcijas, kaip saugiai naudoti prietaisa, ir supranta su tuo susijusig rizikg. Vaikai neturéty valyti ir atlikti
naudotojo prieZidros, nebent jiems yra 8 metai ar daugiau ir jie yra prizidrimi. Laikykite prietaisg ir jo maitinimo laidg vaikams iki
8 mety nepasiekiamoje vietoje. Produkto valymui nenaudokite stipriy cheminiy medZiagy, tirpikliy, kaustiniy medziagu, alkoholio,
benzino ar abrazyviniy medziagy.

ORIGINALI INSTRUSK KT CIJA



LT
PASLAUGA

Pasiruo$imas darbui
I$pakuokite gaminj, paSalindami visas pakavimo medZiagas. Nuvyniokite laida. Padékite jrenginj pagal vadove pateiktas instrukci-
jas. Prie$ pirmg karta naudodami, nuplaukite jrenginio dalis pagal gaminio priezitiros skyriuje pateiktas instrukcijas.

Vandens dozavimas ir kavos aparato paleidimas

ISimkite vandens bakelj, stumdami jj aukStyn. Atidarykite dangtelj ir pripildykite Salto, Svaraus vandens. Vandens lygis turi bati
tarp minimalaus (MIN) ir maksimalaus (MAX) vandens lygio Zymy. Uzdarykite bakelio dangtelj ir jstatykite jj atgal j korpusa kavos
aparato gale (V).

Prijunkite maitinimo laidg prie elektros lizdo. Maitinimo lemputé mirksés, rodydama budéjimo rezima. Palieskite ON/OFF jungiklj
(a) jutikliniame valdymo skydelyje (IV). Mygtukai uzsidegs, rodydami, kad kavos aparatas veikia budéjimo rezimu.

Neskaldyty kavos pupeliy dozavimas ir malimas

Suberkite kavos pupeles j piltuvg (V1) ir uzdenkite dangteliu. Nustatykite malimo smulkuma reguliucjama rankenéle nuo 1 iki 20.
Kuo maZesnis rankenélés nustatymas, tuo smulkesné malta kava. Pasirinkite filtro tipa. MaZesnis filtras tinka vienam puodeliui
trumpos kavos paruosti, o didesnis - dviem puodeliams trumpos kavos arba vienai didelei kavai. |dékite filtrg | portafiltrg (VIII)
ir uzdékite dangtelj, kad maltos pupelés i§ malinélio ileidimo angos patekty j filtra. Jdékite portafiltrg j maltnélio laikiklj, esantj
kairéje espreso aparato puséje (IX). Palieskite vieng i$ dviejy malimo mygtuky, kad pasirinktuméte maltos kavos kiekj: viengubg
(d) arba dviguba (e). Ekrane bus skaiciuojamos malimo laiko sekundés (g). Dalis maltos kavos bus supilta j filtrg portafiltre, o
mallnélis automatidkai iSsijungs. Malima taip pat galima bet kada sustabdyti dar kartg paspaudus malimo mygtuka. Maksimalus
nepertraukiamo veikimo laikas yra 3 minutés. Po $io laiko maltnélis iSsijungs, kad bty iSvengta perkrovos, ir jj bus galima paleisti
tik po 6 minuciy.

Jei naudojate jau maltg kava, naudokite pridéta matavimo Saukstelj, kad subertuméte maltas kavos pupeles j sietel].

| sietelj jspauskite dalj maltos kavos, naudodami matavimo puodelio plok$¢ig gala. Kavos lygis neturéty virSyti sietelio krasto ir
pazyméto lygio simbolio. IStraukite portafiltra i$ laikiklio, nuimkite dangtelj ir kruop$ciai nuvalykite sietelio ir portafiltro krastus nuo
kavos likuiy.

Pastaba: Espreso aparatams skirtos kavos pupelés turi bati tinkamai sumaltos. Jos neturéty bati per smulkiai ar per stambiai
sumaltos. Jei gérimas i§ portafiltro snapelio béga per létai, tai reiskia, kad pupelés sumaltos per smulkiai. Jei gérimas néra pakan-
kamai stiprus, tai reiskia, kad pupelés sumaltos per stambiai. Tinkamg malimo biida reikia nustatyti eksperimentuojant.

|dékite portafiltrg su sieteliu ir kavos tirsciais | portafiltro laikiklj, esantj desinéje espreso aparato puséje. Norédami tai padaryti,
pasukite portafiltro rankeng pries laikrodzio rodykle ir jdékite jj j portafiltro laikiklj (X), pazymétg atidarytos spynos simboliu. Laiky-
dami portafiltra tame paciame aukstyje, pasukite jj pagal laikrodzio rodykle iki galo. Tinkamai sumontuota portafiltro rankena bus
statmena espreso aparato priekiui (XI), padétyje, pazymétoje uzdarytos spynos simboliu.

Pieno dozavimas

Espreso aparatas turi pieno talpyklg ir automatine pieno Sildymo bei putojimo funkcijg. Norédami jpilti pieno, patraukite pieno
talpykla j priekj ir nuimkite virSutinj dangtelj. Tada supilkite piena j talpykla, nevirSydami maksimalaus lygio (MAX). Uzdékite talpy-
klos dangtel], jkisdami jleidimo vamzdel j piena, ir jstatykite talpykla j espreso aparatg (XII). Rankenéle pasirinkite pieno putojimo
lygj. Sukant rankenéle pagal laikrodZio rodykle, pieno putojimo lygis mazéja, o sukant pries laikrodZio rodykle - didéja (XIII). Nau-
dodami svirtj talpyklos priekyje, pasukite putoto pieno iSpylimo antgalj taip, kad jo iSleidimo anga buty nukreipta | talpyklg (XIV).
|SPEJIMAS! Plakant piena, i§ purkstuko gali iSsiverzti karStas pienas ir suslégti garai. Dél to pienas gali taskytis. Bikite atsargs,
kad nenusidegintuméte.

|SPEJIMAS! Antgalis skirtas tik pieno plakimui. Neplakite kity maisto produkty, pavyzdZiui, grietinélés, kondensuoto pieno, jo-
gurto ir pan.

Maltos kavos virimas

Ant laSéjimo padéklo padékite indg (stikling, puodelj ar puodelj) kavai surinkti. Portafiltras turi du iSleidimo angas, todél inda reikia
pastatyti taip, kad abi gérimo srovés tekéty j jj. Jei ruoSiate kava be pieno, taip pat galite padéti du indus, po vieng po kiekvienu
iSleidimo anga.

palieskite vieng i§ mygtuky: ,Espresso Heating* (karstai kavai) (b) arba ,Espresso Cool* (3altai kavai) (c). Jei pasirinksite Saltg
kava, j vanden] rezervuare galite jdéti ledo kubeliy. Jei pasirinksite karsta kava, kavos rasies mygtuky indikatoriai mirksés, rody-
dami, kad aparatas $yla. Priklausomai nuo aparato ir kambario temperatros, Sildymas gali uZtrukti iki 2 minuciy. Palaukite, kol
bus baigtas Sildymas, tai patvirtins ekrane rodoma temperatiros verté Celsijaus laipsniais (f). Kai Sildymas bus baigtas, aparatas
bus paruostas ruosti kava. Kavos rasiy indikatoriai SvieCia nuolat, rodydami, kad aparatas veikia budéjimo reZimu. Ekrane rodoma
dabartiné aparato temperatira.

Palieskite norimos kavos risies mygtuka (h), kad pradétuméte virti. Pasirinktos kavos lemputé mirksés, rodydama, kad gérimas
verdamas. Aparatas leidzia virti jvairiy risiy kava su pienu arba be jo: Espresso X1, Espresso X2, Small Cappuccino, Large
Cappuccino, Small Latte, Large Latte.

Norédami j gérimg jpilti bet kokj kiekj putoto pieno, palieskite mygtuka Pienas (Milk Frother). Pienas pradés putoti. Kai bus pa-
siektas norimas kiekis, dar kartg palieskite mygtuka, kad sustabdytuméte pieno pildyma. Valymo funkcijg taip pat galite pasirinkti
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valdymo skydelyje paliesdami valymo mygtukg - Clean.

Kavos aparatas automatiskai sustabdys vandens tekéjimg po virimo. Tai bus signalizuojama grjZus j budéjimo rezimg - kavos
rasies mygtukai nuolat Svies. Stebékite inda, kad neperpildytuméte. Norédami jpilti mazesnj kiekj, galite sustabdyti kavos tekéjima
anks€iau, dar kartg paspausdami norimos kavos raSies mygtuka valdymo skydelyje. ISimkite indg su paruoStu gérimu i$ laséjimo
padéklo.

|SPEJIMAS! Indas su paruo$tu gérimu yra karstas. Laikykite jj uz rankenos arba, jei rankenos néra, apsaugokite rankg kars¢iui
atsparia pirstine.

Jei norite ruosti daugiau gérimy, vél paruoskite espreso aparata. Nuimkite portafiltrg nuo korpuso, iSpilkite likusig kava, nuplaukite
sietelj ir portafiltrg po tekanciu drungnu vandeniu ir nusausinkite. Tada pripildykite sietelj kita porcija malty kavos pupeliy, pritvir-
tinkite portafiltrg prie espreso aparato laikiklio ir paruoskite kit gérima, kaip aprasyta auk3¢iau.

Baige ruosti kava, iSjunkite kavos aparatg paspausdami maitinimo mygtuka. Tada iSimkite portafiltra ir sietelj ir iSvalykite abu
komponentus nuo kavos likuiy. Palaukite, kol pieno purkstukas atvés, tada iSvalykite jj nuo pieno ir kavos likuciy. Teskite vadove
aprasyta priezilrg.

Pieno talpyklg galima iSimti i§ aparato ir laikyti Saldytuve, kai aparatas nenaudojamas.

Kavos aparato valymas

Norédami iSvalyti kavos aparata, pirmiausia iStustinkite ir iSvalykite pieno baka su putojimo sistema. Pripildykite vandens baka ir
ipilkite Svaraus vandens. Padékite didelj, tus¢ig indg ant laSéjimo padéklo po kavos ir pieno iSpylimo antgaliais. Pasukite pieno
bako rankenéle j Clean padétj. Tada palieskite mygtukg Clean valdymo skydelyje, kad pradétuméte valyma. Tai iSskalaus kavos
virimo sistema ir pieno putojimo sistema. Mazdaug po 2 minuciy valymas bus baigtas. IStustinkite indg i$ la$éjimo padéklo ir
iStustinkite bei iSvalykite pieno baka su putojimo sistema. Surinkite visus kavos aparato komponentus.

Kavos rasis Rek duoj puodelio talpa Paruosimo patarimai
Espresso (Espreso X1) 50 ml Naudokite maZesnj sietel].
Espresso (Espreso X2) 100 ml Naudokite didesnj sietelj.
. . . Naudokite maZesnj sietel].
Small Cappuccino (Mazas kapucinas) 200 ml i o N .
Nustatykite rankenéle ties didesniu pieno putojimo lygiu.
. o . Naudokite didesnj sietelj.
Large Cappuccino (Didelis kapucinas) 350 ml ) e e " )
Nustatykite rankenéle ties didesniu pieno putojimo lygiu.
. Naudokite maZesnj sietel].
Small Latte (Maza latte) 350 ml i o . . . .
Nustatykite rankenéle ties sumaZintu pieno putojimo lygiu.
X Naudokite didesnj sietelj.
Large Latte (Didelé latte) 450 ml i o . . . .
Nustatykite rankenéle ties sumaZintu pieno putojimo lygiu.
Sildymo padéklas

Virutiniame paviriuje yra metalinis $ildymo padéklas, kuris jkaista aparatui jkaistant ir kurj laikg i$lieka Siltas. Sis padeklas
naudojamas kavos indams Sildyti. Padékite sausa, Svary inda apverstg ant padéklo. Jis po kurio laiko susils. Rekomenduojama
iSplovus ir iSdziovinus inda, jj padéti ant kavos aparato Sildymo padéklo, kad pakilty temperatdra prie$ ruosiant kitg gérima.
Pastaba: net ir atjungus kavos aparatg nuo elektros tinklo, istraukiant jo kituka i$ elektros lizdo, Sildymo padéklas kurj laikg iSlieka
Siltas. Taip yra dél terminés inercijos. Jokiu blidu nebandykite pagreitinti padéklo ausinimo.

Automatinis issijungimas
Po 25 minuciy neveiklumo jrenginys automatiSkai iSsijungs ir uzges visos valdymo skydelio lemputés. |renginj galite paleisti i$
naujo paliesdami bet kurj mygtuka.

PRIEZIURA, TRANSPORTAVIMAS IR SANDELIAVIMAS

Kavos aparato prieZidra

Kadangi Sis gaminys skirtas vartoti skirtiems gérimams ruosti, jj reikia reguliariai valyti ir priZidréti. PrieZidra nejtraukta j garantija.
Netinkama priezitira gali lemti bet kokiy garantiniy pretenzijy atmetima ir gaminio garantijos negaliojima.

Prie§ pirma kartg naudojant: sietelj, portafiltra, vandens bakelj ir pieno bakel] reikia iSvalyti, kaip aprasyta toliau.

|SPEJIMAS! Visus techninés prieziiros darbus reikia atlikti i§jungus gaminj. Norédami tai padaryti, atjunkite maitinimo laidg nuo
sieninio lizdo.

ISPEJIMAS! Prie$ pradédami bet kokius techninés prieZiiros darbus, leiskite visiems komponentams visiskai atvésti. Jokiu bidu
nespartinkite ausinimo proceso, pavyzdziui, pripildydami prietaiso Salto vandens.

I8kart po kiekvieno naudojimo iSimkite portafiltra i sietelj bei iSmeskite panaudotas kavos pupeles. Kadangi sietelis ir sietelis gali
bti karsti, Svelniai pastuksenkite portafiltru j indo krasta ir iSmeskite panaudotas kavos pupeles. Tada nuplaukite sietelj ir sietelj
po drungnu tekanéiu vandeniu ir tik tada, kai jis atvés, iSimkite sietelj i$ portafiltro. Dar kartg atskirai nuplaukite abu komponentus,
kad paalintuméte likusius kavos tirSCius, ir nusausinkite juos Sluoste arba popieriniu rankSluosciu.

Reguliariai plaukite pieno talpyklg ir piltuvélj, kad paSalintuméte pieno likucius i$ putojimo sistemos. ISimkite juos i$ aparato ir
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nuplaukite po tekanciu drungnu vandeniu su indy plovikliu, tada nusausinkite luoste arba popieriniu rank$luosciu.

|SPEJIMAS! Nesilaikant Sios procedros, pienas gali i$dZidti, apriboti tekéjima arba visiskai uzkimsti pieno putojimo sistema.
Pieno likuciai kelia bakteriologinj pavojy. Net i$ dalies uzsikim3usi pieno putojimo sistema gali sugadinti espreso aparata.
LaSéjimo padéklas skirtas surinkti bet kokj vandenj ar gérimo likucius, iStekanCius i$ portafiltro snapelio. Jei la$éjimo padéklas
prisipildo, atsargiai nuimkite dangtelj ir iSpilkite likucius. Tada nusausinkite jj Sluoste arba popieriniu rank$luosciu ir uzdékite dang-
telj ant ladéjimo padéklo. Nenaudokite espreso kavos aparato be tinkamai jdéty la$éjimo padéklo. Rekomenduojama reguliariai
iStustinti ir valyti ladéjimo padékla.

ISimkite vandens bakelj i$ prietaiso, jj iSvalykite. ISskalaukite Svariu vandeniu ir iStustinkite. Palikite iSdZiati atidarytu dangteliu arba
pripildykite Svaraus vandens ir vél jstatykite j prietaisa.

Like prietaiso komponentai netinka panardinti j vandenj arba biiti veikiami vandens srovés.

Né viena prietaiso dalis néra tinkama plauti indaplovéje ar plovimui auksto slégio srove. Vandens baka ir pieno rezervuarg reikia
iStustinti ir iSvalyti bent kartg per dieng.

Korpusg ir dalis, kuriy negalima plauti vandens srove, nuvalykite minkstu, Siek tiek drégnu skuduréliu ir nusausinkite.

Mineraly nuosédy Salinimas

Priklausomai nuo vandens kokybés, vandens sistemoje gali susidaryti mineraly, nusédusiy i§ vandens kaitinimo metu (kalkiy),
susidarymas. Tai normalu, taciau gali sugadinti prietaisg arba sumazinti jo veikima. Jei susikaupia nuosédy, jas pasalinkite acto
arba citrinos rigstimi. | inda jpilkite 0,5 | acto arba 40 g citrinos rligsties, pripildykite indg vandens ir supilkite jj j espreso aparato
vandens rezervuara. Jstatykite rezervuarg j espreso aparata. |statykite portafiltra su vienu i$ sieteliy. Padékite indg po portafiltro
snapeliais ir palieskite mygtuka Espresso 2X. Baige ruosti kava, palieskite mygtukg Latte Palaukite (Milk Frother), kol nustos tekéti
vanduo, ir i§imkite portafiltra bei sietelj. Portafiltra ir sietelj nuplaukite drungnu tekan¢iu vandeniu, kad jie atvésty. |statykite antrg
sietel] j portafiltra, portafiltrg - j espreso aparatg ir pakartokite procedira.

Baige nukalkinti, i§imkite vandens bakelj, iSpilkite likusj tirpala, iSskalaukite jj ir pripildykite Svaraus vandens. Pakartokite visg
skalavimo procedrg (abu filtrus ir antgalj) Svariu vandeniu. Taip paSalinsite likusj valymo tirpalg i$ kavos aparato vidaus.
Mineraly nuosédy $alinimo procedira turéty bati atliekama bent kartg per ménes;.

Pastaba: mineralinés nuosédos kaupsis léciau, jei kavai ruosti naudosite filtruotg vanden;.

Pastaba: mineralinéms nuosédoms pa3alinti galima naudoti specialius, Siam tikslui skirtus, paruostus skyscius. Prie§ naudodami
skystj, perskaitykite ir laikykités prie jo pridéty instrukcijy.

Sandéliavimas ir transportavimas

Sandéliavimo metu jrenginj laikykite uzrakintoje patalpoje, apsaugotoje nuo dulkiy, ne$varumy ir drégmés. Rekomenduojama
jrenginj laikyti originalioje pakuotéje. Laikykite jrenginj darbinéje padétyje. Nedékite jo sluoksniais. Naudojimo metu nedékite
nieko ant jrenginio.

Prietaisg transportuokite originalioje pakuotéje. Saugokite jj nuo per dideliy smigiy transportavimo metu. Nedékite nieko ant
prietaiso virSaus sandéliavimo ar transportavimo metu. Prietaisg laikykite ir transportuokite su tuscia ir sausa vandens talpa.

TECHNINIAI DUOMENYS

Parametras Matavimo vienetas Verté
Katalogo numeris 68501
Nominali jtampa [V~ 220 - 240
Nominalus daznis [Hz] 50 - 60
Kavos aparato nominali galia w] 1350
Slifuoklio vardiné galia w] 150
Izoliacijos klasé |
Darbinis slégis [bar] 20
Vandens bako talpa U] 26
Pieno bako talpa U] 0,5
Kavos pupeliy talpyklos talpa [a] 150
Misios [kg] 71
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PRODUKTA RAKSTUROJUMS

Kafuas pagatavosana| tiek izmantots portafiltra tipa espresso automats ar dziravinam. Vispirms dzirnavinas samal veselas kafi-
jas pupinas, un péc tam malta kafija tiek ievietota speciala sietina portafiltra. Udens no espresso tvertnes ar augstu spled|enu tiek
spiests caur maltajam kafijas pupinam un ka dzériens ieplast trauka, kas novietots zem portafiltra atverem. lericei ir arT atseviska
uzgalis piena putoSanai. ST ierice ir paredzéta tikai lietoSanai majas apstaklos. Pareiza, uzticama un droSa ierices darbiba ir
atkariga no pareizas lietoSanas, tapéc:

Pirms ierices lietoSanas, ludzu, izlasiet visu lietoSanas instrukciju un saglabajiet to.
Piegadatajs neatbild par jebkadiem zaudéjumiem, kas radusies $aja rokasgramata sniegto dro$ibas noteikumu un ieteikumu
neievéroSanas rezultata.

APRIKOJUMS

Produkts tiek piegadats pilna komplektacija, tatu ir nepiecieSama neliela sagatavosana, ka aprakstits talak rokasgramata. Piede-
rumos ietilpst portafiltrs, divi dazadu ietilpibu sietini, portafiltra vaks un kafijas mértrauks ar blivéjumu.

DROSIBAS INSTRUKCIJAS
BRIDINAJUMS! lerice darbibas laika var k|t loti karsta, ltdzu, esiet uzmanigi, to apstradajot.

leteikumi transportéSanai un uzstadisanai

lerici drikst novietot tikai uz cietas, lidzenas, gludas un nedegoSas virsmas, kas ir izturiga pret augstam temperatdram. Virsmai
jaspéj izturét pasas ierices un taja esosa tdens svaru. NodroSiniet vismaz 10 cm atstarpi ap ierices sanu sienam un nenovietojiet
virs ierices nekadus karstumjutigus materialus. Tas nodrosinas atbilstoSu ventilaciju. Nenovietojiet to, pieméram, pie galda malas.
Nenovietojiet neko uz ierices. Tas traucés gaisa cirkulaciju un var sabojat ierici vai izraisit ugunsgréku. Nenovietojiet ierici viegli
uzliesmojoSu materialu, pieméram, aizkaru vai drapériju, tuvuma. Nenovietojiet virs ierices nekadas elekiriskas ierices. Darbibas
laika izdalas tvaiks, kas var izraisit Tssavienojumu un elektriskas stravas triecienu. Neurbiet iericé caurumus un neveiciet citas ie-
rices modifikacijas, iznemot tas, kas aprakstitas rokasgramata. Neparvietojiet ierici, velkot aiz stravas vada. Temperatiirai ierices
uzstadisanas un lietoSanas vieta jabit diapazona no +10°C lidz +38°C, un relativajam mitrumam jabat zem 90% bez kondenséta.

leteikumi produkta pievienosanai baro$anas avotam

Pirms ierices pievieno$anas stravas avotam parliecinieties, vai elektrotikla spriegums, frekvence un jauda atbilst ierices datu plak-
snité noraditajam vértibam. Kontaktdaksai ir jaatbilst kontaktligzdai. Nemainiet kontaktdakSu vai kontaktligzdu atbilstosi savam
vajadzibam. lerice japievieno tiesi vienai elektrotikla kontaktligzdai. Pagarinataju, vairaku ligzdu vai dubulto kontaktligzdu lieto-
$ana ir aizliegta. Elektrotikla kédei jabut aprikotai ar aizsargvaditaju un 16 A droSinataju. |zvairieties no stravas vada saskares ar
asam malam, karstiem priekSmetiem vai virsmam. Darbinot ierici, stravas vadam vienmér jabit pilniba atritindtam un novietotam
ta, lai tas netraucétu ierices darbibu. Stravas vads janovieto ta, lai ierices stravas kontaktdaksu jebkura laika varétu atri atvienot.
Atvienojot stravas vadu, vienmér velciet aiz kontaktdakSas korpusa, nekad aiz vada. Ja stravas vads vai kontaktdaksa ir bojata,
nekavéjoties atvienojiet to no stravas avota un sazinieties ar pilnvarotu raZotaja servisa centru, lai to nomainitu. Nelietojiet ierici
ar bojatu stravas vadu vai kontaktdak3u. Ja stravas vads vai kontaktdaksa ir bojata, to nevar salabot un ta janomaina pret jaunu,
bez defektiem.

LietoSanas ieteikumi

BRIDINAJUMS! ST ierice izdala tvaiku vai augstas temperatiras Udens striklu. |zvairieties no kermena saskares ar tvaiku vai
ddens striklu, jo tas var izraisit nopietnus apdegumus.

Bridinajums! ST ierice ir paredzéta tikai kafijas pagatavoanai. Nelietojiet ierici citu dzErienu pagatavosanai vai sildisanai. lerici
drikst lietot tikai ar komplekta ieklautajiem vai raZotaja noraditajiem piederumiem. Lietojot, stravas vadam jabit pilniba atritinatam.
Saritinats vads var parkarst un radit ugunsgréka un elektriskas stravas trieciena risku. Parliecinieties, ka grida ierices tuvuma nav
slidena, lai izvairTtos no slidéSanas, kas var izraistt nopietnus savainojumus. Piepildiet ierfci tikai ar aukstu Gdeni. Piepildiet pro-
dukta tvertni, tikai ielejot Gdeni, k& noradits instrukcijas. Ja tvertni nevar atdalit no ierices, uzpildes laika atvienojiet stravas vadu
no kontaktligzdas. Nekad neiegremdéjiet tvertni vai ierici Gdenl. Ja, uzpildot tvertni, $lakstas Gdens, pirms ierices pievieno$anas
elektrotiklam to rlipigi nosusiniet. Nedarbiniet ierici bez ddens. Udens lTmenim vienmér jabit starp minimalo un maksimalo atzimi.
Zemaks udens [imenis var sabojat ierici vai izraisit ierices neieslégsanos.

Bridinajums! Neatveriet vaku, kamér tiek gatavota kafua Nemegmlet pats remontét, izjaukt vai parveldot ierici. Visus 8T produkta
remontdarbus drikst veikt pilnvarots servisa centrs. So ierici drikst lietot bémi no 8 gadu vecuma, ja vini tiek uzraudztti vai ir sané-
musi noradijumus par ierices droSu lietoanu un ir sapratusi ar to saistitos riskus. TiriSanu un ||etotaja apkopi nedrikst veikt berm
ja vien vini nav sasnieguéi 8 gadu vecumu un netiek uzraudziti Sargéjiet ierici un tés strévas vadu bérniem kas jaunéki par 8
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PAKALPOJUMS

Gatavo$anas darbam

[znemiet produktu no iepakojuma, nonemot visus iepakojuma materialus. Atritiniet vadu. Novietojiet ierici saskana ar rokasgrama-
ta sniegtajiem noradijumiem. Pirms pirmas lietoSanas reizes nomazgajiet ierices sastavdalas saskana ar noradijumiem produkta
apkopes sadala.

Udens dozéana un kafijas automata iedarbinasana

Iznemiet Odens tvertni, pabidot to uz augdu. Atveriet vaku un piepildiet to ar aukstu, tiru ddeni. Udens Ifmenim jabat starp minimala
(MIN) un maksimala (MAX) Gdens limena atzimém. Aizveriet tvertnes vaku un ievietojiet to atpakal korpusa kafijas automata
aizmuguré (V).

Pievienojiet stravas vadu stravas kontaktligzdai. Stravas indikators mirgos, noradot gaidstaves reZimu. Pieskarieties ieslégSanas/
izslégSanas slédzim (a) uz skarienvadibas panela (IV). Pogas iedegsies, noradot, ka kafijas automats atrodas gaidstaves rezima.

Veselu kafijas pupinu dozéSana un malSana

leberiet kafijas pupinas piltuvé (VI) un parklajiet ar vaku. lestatiet malSanas smalkumu, izmantojot reguléjamo pogu, diapazona
no 1 [idz 20. Jo mazaks iestatijums uz pogas, jo smalkaka ir malta kafija. Izvélieties filtra veidu. Mazaks filtrs ir piemérots vienas
tases Tsas kafijas pagatavoSanai, savukart lielaks filtrs ir piemérots divam tasém isas kafijas vai vienai lielai kafijai. levietojiet filtru
portafiltra (VIII) un uzlieciet vaku, lai maltds pupinas no dzirnavinu izejas novirzitu filtra. levietojiet portafiltru dzirnavinu turétéja
espresso automata (IX) kreisaja pusé. Pieskarieties vienai no divam malSanas pogam, lai izvélétos maltas kafijas daudzumu:
vienkarsu (d) vai dubultu (e). Displeja tiks skaititas sekundes malSanas laikam (g). Dala maltas kafijas tiks ievietota filtra portafiltra,
un dzirnavinas automatiski izslégsies. MalSanu var art jebkura laika apturét, vélreiz nospiezot malSanas pogu. Maksimalais ne-
partrauktas darbibas laiks ir 3 mindtes. Péc &7 laika dzirnavinas izslégsies, lai novérstu parslodzi, un tas varés atkartoti iedarbinat
tikai péc 6 minatém.

Ja izmantojat gatavu maltu kafiju, izmantojiet komplekta ieklauto mérkaroti, lai iebertu maltas kafijas pupinas sietina.

Izmantojot mértrauka saplacinato galu, iebériet sietind dalu maltas kafijas. Kafijas [imenim nevajadzétu parsniegt sieta malu un
atzimi. Izvelciet portafiltru no turétaja, nonemiet vaku un péc tam rapigi notiriet sieta un portafiltra malu no kafijas atlikumiem.
Piezime: Espresso automatiem paredzétas kafijas pupinas ir jamal pareizi. Tas nedrikst bt parak smalki vai parak rupji samaltas.
Ja dzériens no portafiltra snipja tek parak Iéni, tas nozimé, ka pupinas ir parak smalki samaltas. Ja dzériens nav pietiekami stiprs,
tas nozimg, ka pupinas ir parak rupji samaltas. Pareiza malSanas metode janosaka eksperimentgjot.

levietojiet portafiltru ar sietinu un kafijas biezumiem portafiltra turétaja espresso automata labaja puseé. Lai to izdaritu, pagrieziet
portafiltra rokturi pretéji pulkstenraditaja virzienam un ievietojiet to portafiltra turétaja (X) pozicija, kas apziméta ar atvértas pie-
karamas atslégas simbolu. Turot portafiltru viena augstuma, pagrieziet to pulkstenraditaja virziend, cik vien iesp&jams. Pareizi
uzstaditam portafiltra rokturim jabdt perpendikularam espresso automata priekSpusei (XI) pozicija, kas apziméta ar aizvértas
piekaramas atslégas simbolu.

Piena dozésana

Espreso automats ir aprikots ar piena tvertni un automatisku piena sildisanas un puto$anas funkciju. Lai iepilditu pienu, pavelciet
piena tvertni uz priekSu un nonemiet augséjo vaku. Péc tam ielejiet pienu tvertné, neparsniedzot maksimalo limeni (MAX). Uz-
lieciet atpakal tvertnes vaku, ievietojot ieplides cauruliti piena, un péc tam ievietojiet tvertni espreso automata (XII). Izmantojiet
pogu, lai izveletos piena putoSanas limeni. Pagriezot pogu pulkstenraditaja virziena, piena puto$anas limenis samazinas, bet
pagriezot to pretgji pulkstenraditaja virzienam, tas palielinas (XIIl). [zmantojot sviru tvertnes priekSpusé, pagrieziet putotd piena
padeves uzgali ta, lai ta izvads bdtu vérsts tvertné (XIV).

BRIDINAJUMS! Piena putoanas laika no sprauslas var izplist karsts piens un spiediena tvaiks. Tas var izraisit piena $lakstisa-
nos. Esiet uzmanigi, lai neapdedzmatos

BRIDINAJUMS! Uzgalis ir paredzéts tikai piena puto$anai. Neputojiet citus partikas produktus, pieméram, krgjumu, iebiezinato
pienu, jogurtu utt.

Maltas kafijas brivé$ana

Novietojiet trauku (glazi, krizi vai tasiti) uz pilienu paplates, lai savaktu kafiju. Portafiltram ir divas atveres, un trauks janovieto
ta, lai abas dzériena striklas iepldstu trauka. Gatavojot kafiju bez piena, varat novietot arf divus traukus, pa vienam zem katras
atveres.

Pieskarieties vienai no pogam: Espresso Heating (karstai kafijai) (b) vai Espresso Cool (aukstai kafijai) (c) uz skarienvadibas pa-
nela (IV). Ja izvélaties aukstu kafiju, varat pievienot ledus gabalinus Gdenim rezervuara. Ja izvélaties karstu kafiju, mirgos kafijas
veida pogu indikatori, noradot, ka ierice uzsilst. Atkariba no ierices un istabas temperatiras uzsilSana var ilgt Iidz 2 minatém.
Pagaidiet, lidz uzsilSana ir pabeigta, ko apstiprinas displeja redzama temperatiras vértiba Celsija grados (f). Kad uzsilSana ir
pabeigta, ierice ir gatava kafijas pagatavo$anai. Kafijas veidu indikatori degs nepartraukti, noradot, ka ierice ir gaidisanas rezima.
Displeja tiek paradita ierices pasreizéja temperattira.

Pieskarieties vélama kafijas veida pogai (h), lai saktu brivésanu. Izvélétas kafijas lampina mirgos, noradot, ka dzériens tiek
bravets. Kafijas automats lauj pagatavot daZadu veidu kafiju ar pienu vai bez ta: Espresso X1, Espresso X2, Small Cappuccino,
Large Cappuccino, Small Latte, Large Latte.
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Lai dzérienam pievienotu jebkadu putota piena daudzumu, pieskarieties pogai Piens Putas (Milk Frother). Piens saks putot. Kad
ir sasniegts vélamais daudzums, vélreiz pieskarieties pogai, lai partrauktu piena pievienosanu. Tiri§anas funkciju varat izvéléties
ari vadibas paneli, pieskaroties pogai Tirit.

Kafijas automats automatiski partrauks Gdens plismu péc pagatavo$anas. To signalizés atgrieSanas gaidiSanas reZima - kafijas
veida pogas nepartraukti izgaismosies. Sekojiet lidzi traukam, lai izvairitos no parpildiSanas. Lai ielietu mazaku tilpumu, varat
apturét kafijas plasmu priekslaicigi, vélreiz nospieZot vélama kafijas veida pogu vadibas panell. [znemiet trauku ar pagatavoto
dzerienu no pilienu paplates.

BRIDINAJUMS! Trauks ar pagatavoto dzérienu ir karsts. Turiet to aiz roktura vai, ja roktura nav, aizsargajiet roku ar karstumiz-
turigu cimdu.

Ja vélaties pagatavot vél kddus dzérienus, sagatavojiet espresso automatu atkartotai lietoSanai. Atvienojiet portafiltru no korpusa,
izlejiet atlikuso kafiju, noskalojiet sietinu un portafiltru zem tekoSa remdena Gdens un nosusiniet. PEc tam piepildiet sietinu ar vél
vienu porciju maltas kafijas pupinu, piestipriniet portafiltru espresso automata turétajam un pagatavojiet vél vienu dzérienu, ka
aprakstits ieprieks.

Kad esat pabeidzis brivésanu, izslédziet kafijas automatu, nospiezot |es|egsanas/|zslegsanas pogu. Péc tam iznemiet portaﬂltru
un sietinu un notiriet abas sastavdalas no kafijas atlikumiem. Pagaidiet, [idz piena uzgalis atdziest, péc tam nofiriet to no piena un
kafijas atlikumiem. Turpiniet apkopi, kas aprakstita rokasgramata.

Piena tvertni var iznemt no ierices un uzglabat ledusskapi, kad ierice netiek lietota.

Kafijas automata tiriSana

Lai iztirtu kafijas automatu, vispirms iztukSojiet un iztiriet piena tvertni ar putoSanas sistému. Piepildiet Gdens tvertni un péc tam
piepildiet piena tvertni ar tiru ddeni. Novietojiet lielu, tukSu trauku uz pilienu paplates zem kafijas un piena padeves sprauslam.
Pagrieziet piena tvertnes pogu pozicija , Tirit" . P&c tam pieskarieties pogai , Tirit, vadibas paneli, lai saktu tiriSanu. Tas izskalos
kafijas pagatavo$anas sistému un piena puto$anas sistému. P&c aptuveni 2 minGitém firi§ana bls pabeigta. IztukSojiet trauku no
pilienu paplates un iztukSojiet un iztiriet piena tvertni ar puto$anas sistému. Salieciet atpaka| visas kafijas automata sastavdalas.

Kafijas veids leteicama kriizes ietilpiba Sagatavosanas padomi
Espresso X1 50 ml Izmantojiet mazaku sietinu.
Espresso X2 100 ml Izmantojiet lielaku sietinu.
} ’ . Izmantojiet mazaku sietinu.
Small Cappuccino (Mazais kapucino) 200 ml X o . o
lestatiet regulatoru uz palielindtu piena puto$anas limeni.
o . Izmantojiet lielaku sietinu.
Large Cappuccino (Liels kapucino) 350 ml X o . o
lestatiet regulatoru uz palielinatu piena puto$anas limeni.
Izmantojiet mazaku sietinu.
Small Latte (Maza latte) 350 ml . . . o
lestatiet regulatoru uz samazinatu piena puto$anas limeni.
) Izmantojiet lielaku sietinu.
Large Latte (Liela latte) 450 ml . . . o
lestatiet regulatoru uz samazinatu piena puto$anas limeni.
Sildis iSanas pap/ate

trauku sildisanai. Nowetouet sausu, tiru trauku otradi uz paplates Tas pec briza uzsils. Péc trauka mazgasanas un zavesanas
ieteicams to novietot uz kafijas automata sildisanas paplates, lai paaugstinatu ta temperattru pirms nakama dzériena pagata-
vosanas.

Ladzu, nemiet véra: pat péc kafijas automata atvieno$anas no stravas avota, atvienojot to no stravas kontaktligzdas, sildisanas
paplate vél kadu laiku paliek silta. Tas ir saistits ar termisko inerci. Nekada veida neméginiet paatrinat paplates atdziSanu.

Automatiska izslégsanas
P&c 25 mintSu neaktivitates ierice automatiski izslégsies un visas vadibas panela gaismas nodzisis. lerici var restartét, pieska-
roties jebkurai pogai.

APKOPE, TRANSPORTESANA UN GLABASANA

Kafijas automata apkope

Ta ka Sis produkts ir paredzéts patérinam paredzétu dzérienu pagatavoSanai, tas ir regulari jauztur tirs un jaapkopj. Apkope
netiek segta ar garantiju. Nepareiza apkope var izraisit jebkadu garantijas prasibu noraidisanu un produkta garantijas anuléSanu.
Pirms pirmas lietoSanas reizes: sietins, portafiltrs, idens tvertne un piena tvertne jatira, ka aprakstits talak.

BRIDINAJUMS! Visa apkope javeic, kad produkts ir izslégts. Lai to izdarftu, atvienojiet stravas vadu no sienas kontaktligzdas.
BRIDINAJUMS! Pirms jebkadu apkopju uzsaksanas laujiet visam sastavdalam pilniba atdzist. Nekada veida nepaatriniet dzesé-
§anas procesu, pieméram, piepildot ierici ar aukstu ddeni.

Tant péc katras lietoSanas reizes iznemiet portafiltru un sietinu un izmetiet izlietotas kafijas pupinas. Ta ka sietin$ un sietin$ var
bt karsti, viegli uzsitiet portafiltru pret trauka malu un izmetiet izlietotas kafijas pupinas. Péc tam noskalojiet sietinu un sietinu zem
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remdena, tekoSa Gdens un tikai tad iznemiet sietinu no portafiltra, kad tas ir atdzisis. Vélreiz atseviski noskalojiet abas sastavda-
las, lai nonemtu atlikusas kafijas biezumus, un nosusiniet tas ar dranu vai papira dvieli.

Regulari mazgajiet tvertni un piena padeves snipi, lai notiritu piena atliekas no putoSanas sistémas iekSpuses. lznemiet tos no
ierices un nomazgajiet zem teko$a remdena ddens ar trauku mazgasanas [7dzekli, pc tam nosusiniet ar dranu vai papira dvieli.

BRIDINAJUMS! Sis procediras neievérodana var izraistt piena izzi$anu, pIusmas ierobeZoSanu vai piena puto$anas sistémas
pilnTgu aizsérésanu. Piena atliekas rada bakteriologisku risku. Pat dalgji aizséréjusi piena puto$anas sistéma var sabojat espres-
S0 automatu.

Pilienu savaks$anas paplate ir paredzéta, lai savaktu visu Gdeni vai atlikuSo dzérienu, kas nopldst no portafiltra snipja. Ja pilienu
paplate ir pilna, uzmanigi nonemiet vaku un iztukSojiet atlikumus. Péc tam noslaukiet to ar dranu vai papira dvieli un uzlieciet
vaku atpakal uz pilienu paplates. Nelietojiet espresso kafijas automatu, ja pilienu paplate nav pareizi uzstadita. leteicams regulari
iztukSot un tirit pilienu paplati.

Péc tdens tvertnes iznemsSanas no ierices izfiriet to. Noskalojiet to ar tiru Gdeni un péc tam iztuk3ojiet. Atstajiet to nozat ar atvertu
vaku vai piepildiet to ar tiru Gdeni un ievietojiet atpakal iericé.

Paréjas ierices sastavdalas nav piemérotas iegremdééanai Gdent vai paklauéanai Udens straklam.

Neviena no ierices sastavdalam nav piemérota mazgasanai trauku mazgajama masina vai augstspiediena striklas tirisanai.
Udens tvertne un piena rezervuars jiztuk$o un jatira vismaz reizi diena.

Notiriet korpusu un detalas, kuras nevar mazgat ar ddens straklu, ar mikstu, viegli mitru dranu un péc tam noslaukiet sausu.

Mineralu nogulumu nonem$ana

Atkariba no ddens kvalitates Gdens sistéma var veidoties minerali, kas karséSanas procesa izgulsnéjas no ddens (kalkakmens).
Tas ir normali, taCu tas var sabojat ierici vai samazinat tas veiktsp&ju. Ja uzkrajas nogulsnes, nonemiet tas, izmantojot etikskabi
vai citronskabi. lelejiet trauka 0,5 | etika vai 40 g citronskabes, piepildiet trauku ar Gdeni un péc tam ielejiet to espresso automata
Udens rezervuara. Uzstadiet rezervuaru espresso automata. Uzstadiet portafiltru ar vienu no sietiem. Novietojiet trauku zem
portafiltra izvadiem un pieskarieties pogai Espresso 2X. Péc pagatavoSanas pieskarieties pogai Large Latte. Pagaidiet, lidz
tdens plisma apstajas, un iznemiet portafiltru un sietu. Noskalojiet portafiltru un sietu ar remdenu tekoSu Gdeni, lai tos atdzesétu.
Uzstadiet otro sietu portafiltra, portafiltru espresso automata un atkartojiet procedru.

Kad esat pabeidzis atkalkoSanu, iznemiet Gdens tvertni, izlejiet atlikuso Skidumu, izskalojiet to un piepildiet ar tiru Gdeni. Atkartojiet
visu skaloSanas procedru (gan sietus, gan uzgali) ar tiru tdeni. Tas nonems visu atlikuso tiriSanas Skidumu no kafijas automata
iekSpuses.

Derigo izraktenu nogulSnu nonem3anas procedira javeic vismaz reizi ménes.

Piezime: Mineralu nogulsnes uzkrajas Ienak, ja kafijas pagatavosanai tiek izmantots filtréts Gdens.

Piezime: mineralu nogulSnu nonems$anai var izmantot TpaSus, $im noldkam paredzétus Skidrumus. Pirms Skidruma lietoSanas
izlasiet un ieverojiet Skidrumam pievienotas instrukcijas.

Uzglaba$ana un transportésana

Uzglabasanas laika ierici glabajiet slégta telpa, sargajot no putekliem, netirumiem un mitruma. lerici ieteicams uzglabat tas ori-
ginalaja iepakojuma. Uzglabajiet ierici tas darba pozicija. Nenovietojiet to kartas. Lietosanas laika nenovietojiet neko uz ierices.
Parvadajiet ierici originalaja iepakojuma. Parvadasanas laika sargajiet to no parmérigiem triecieniem. Uzglaba$anas vai transpor-
téSanas laika nenovietojiet neko uz ierices. Uzglabajiet un transportéjiet ierici ar tukSu un sausu Gdens tvertni.

TEHNISKIE DATI
Parametrs Mérvieniba Vértiba
Kataloga numurs 68501
Nominalais spriegums [V~ 220 - 240
Nominala frekvence [Hz] 50 - 60
Kafijas automata nominala jauda W] 1350
Dzirnavinas nominala jauda W] 150
Izolacijas klase |
Darba spiediens [bar] 20
Udens tvertnes ietilpiba 0] 26
Piena tvertnes tilpums Mn 05
Kafijas pupinu tvertnes ietilpiba [9] 150
Masa [ka] 71
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CHARAKTERISTIKA PRODUKTU

K pfipravé kévy se pouziva espresso kavovar s portafiltrem a mlynkem. Cela kavova zrna jsou nejprve namelena mlynkem a
poté je mleta kava umisténa do specialniho sitka v portafiltru. Voda z nadrzky na espresso je pod vysokym tlakem protlacovana
mletymi kavovymi zmy a proudi jako napoj do nadoby umisténé pod vyvody portafiltru. Pfistroj ma také samostatnou trysku pro
napénovani miéka. Tento pfistroj je uréen pouze pro domaci pouZiti. Spravny, spolehlivy a bezpeény provoz pfistroje zavisi na
jeho spravném pouzivani, proto:

Pied pouzitim zafizeni si prosim prectéte cely navod k obsluze a uschovejte si jej.
Dodavatel nenese odpovédnost za zadné $kody vzniklé v dusledku nedodrZeni bezpecnostnich predpist a doporuceni uvede-
nych v této pfirucce.

ZARIZENI

Produkt je dodavan kompletni, ale je nutnd urcita pfiprava, jak je popsano dale v navodu. PfisluSenstvi zahruje portafiltr, dvé
sitka s riznou kapacitou, kryt portafiltru a odmérku na kavu s tamperem.

BEZPECNOSTNi POKYNY
VAROVANI! ZaFizeni se béhem provozu mize velmi zahtt, pfi manipulaci s nim budte opatrni.

Doporuceni pro pfepravu a instalaci

Zafizeni by mélo byt umisténo pouze na tvrdém, rovném, vodorovném a nehoflavém povrchu odolném vici vysokym teplotam.
Povrch by mél byt schopen unést hmotnost samotného zafizeni a pfipadné vody uvnitf. Zajistéte mezeru alespoil 10 cm kolem
boénich stén zafizeni a neumistujte nad zafizeni zadné materidly citlivé na teplo. Tim zajistite spravné vétrani. Neumistuite jej
napfiklad blizko okraje stolu. Na zafizeni nic neumistujte. To by branilo cirkulaci vzduchu a mohlo by dojit k poskozeni zafizeni
nebo k pozaru. Neumistuijte zafizeni do blizkosti hoflavych materiald, jako jsou zaclony nebo zavésy. Neumistujte nad zafizeni
z&dna elektricka zafizeni. Béhem provozu se uvolfiuje para, ktera miZe zpUsobit zkrat a Uraz elektrickym proudem. Do zafizeni
nevrtejte Zadné otvory ani na ném neprovadéjte Zadné jiné Upravy nez ty, které jsou popsany v navodu k pouziti. Nepfemistujte
zafizeni tahem za napajeci kabel. Teplota v misté instalace a pouzivani zafizeni musi byt v rozmezi +10°C + +38°C a relativni
vihkost vzduchu musi byt pod 90% bez kondenzace.

Doporuceni pro pfipojeni produktu k napajeni

Pred pfipojenim zafizeni k elektrické siti se uijistéte, Ze napéti, frekvence a kapacita elektrické sité odpovidaji hodnotam uve-
denym na typovém Stitku vyrobku. Zastr¢ka musi pasovat do zasuvky. Neupravujte zastréku ani zasuvku podle svych potreb.
Zafizeni musi byt pfipojeno pfimo k jedné sitové zasuvce. Prodluzovaci kabely, vicenasobné zasuvky nebo dvojité zasuvky jsou
zakazany. Sitovy obvod musi byt vybaven ochrannym vodicem a pojistkou 16 A. Zabrarite kontaktu napajeciho kabelu s ostrymi
hranami, horkymi pfedméty nebo povrchy. Pfi provozu zafizeni musi byt napéjeci kabel vZzdy zcela odvinuty a umistén tak, aby
nebranil provozu. Napdjeci kabel by mél byt umistén tak, aby bylo mozné zastrcku zafizeni kdykoli rychle odpojit. Pfi odpojovani
napéajeciho kabelu vzdy tahejte za kryt zastrcky, nikdy ne za kabel. Pokud se napéjeci kabel nebo zastrtka poskodi, okamzité je
odpojte od napajeni a obratte se na autorizované servisni stfedisko vyrobce, aby je vyménil. Nepouzivejte zafizeni s poSkozenym
napajecim kabelem nebo zastrékou. Pokud je napajeci kabel nebo zastréka poskozena, nelze ji opravit a musi byt vyménéna za
novou, bezvadnou.

Doporuceni k pouZziti

VAROVANI! Toto zafizeni vydava paru nebo proud vody o vysoké teploté. Zabrarite kontaktu téla s parou nebo proudem vody,
mohlo by dojit k vaznym popéaleninam.

Varovani! Tento spotebic je uréen pouze k pripravé kavy. Nepouzivejte spotfebic k pfipravé ani ohfevu jinych napojl. Spotfebié
by mél byt pouzivan pouze s dodanym pfislusenstvim nebo pfisluSenstvim specifikovanym vyrobcem. Napajeci kabel musi byt
béhem pouZivani zcela odvinuty. Stoteny kabel se mlze prehfat a pfedstavovat riziko poZaru a Urazu elektrickym proudem.
Ujistéte se, Ze podlaha v blizkosti spotfebice neni kluzka, abyste zabranili uklouznuti a vaznému zranéni. Spotrebic plite pouze
studenou vodou. Nadrzku na produkt plfite pouze nalitim vody podle pokynd v navodu. Pokud nadrzku nelze od spotfebice od-
délit, odpojte pfi plnéni napajeci kabel ze zasuvky. Nikdy neponofujte nadrzku ani spotfebi¢ do vody. Pokud pfi pinéni nadrzky
stfika voda, pfed pfipojenim spotfebice k elektrické siti ji dlikladné osuste. NepouZivejte spotfebi¢ bez vody. Hladina vody musi
byt vzdy mezi minimaini a maximaini ryskou. NiZ8i hladina vody mlZe spotfebi¢ poskodit nebo zpUsobit, Ze se spotfebi¢ nespusti.
Varovani! Neotevirejte viko b&hem piipravy kavy. Nepokousejte se spotiebi¢ sami opravovat, rozebirat ani upravovat. Veskeré
opravy tohoto vyrobku musi byt provedeny autorizovanym servisnim stfediskem. Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8
let a starsi, pokud jsou pod dohledem nebo obdrZely pokyny k bezpetnému pouzivani spotfebice a rozumi souvisejicim rizikim.
Cisténi a tdrzbu by nemély provadét déti, pokud nejsou starsi 8 let a nejsou pod dohledem. Uchovavejte spotfebic a jeho napajeci
kabel mimo dosah déti mladsich 8 let. K €isténi vyrobku nepouzivejte agresivni chemikalie, rozpoustédla, ziraviny, alkohol, benzin
ani abrazivni prostedky.
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SERVIS

Priprava na praci
Vlybalte vyrobek a odstrarite veSkery obalovy material. Odmotejte kabel. Umistéte zafizeni podle pokynt v navodu k obsluze. Pred
prvnim pouZitim omyjte soucasti zafizeni podle pokyn( v ¢asti o Udrzbé vyrobku.

Davkovani vody a spusténi kavovaru

Vyjméte nadrzku na vodu jejim posunutim nahoru. Oteviete viko a naplrite ji studenou, Gistou vodou. Hladina vody musi byt mezi
znackami minimalni (MIN) a maximaini (MAX) hladiny vody. Zavfete viko nadrzky a vratte ji zpét do krytu v zadni ¢asti kavovaru (V).
Zapojte napajeci kabel do zasuvky. Kontrolka napajeni bude blikat, coz znamena, Ze kavovar je v pohotovostnim rezimu. Do-
tknéte se vypinace ON/OFF (a) na dotykovém ovladacim panelu (IV). Tlacitka se rozsviti, coZ znamena, ze kavovar je v poho-
tovostnim rezimu.

Davkovani a mleti celych kavovych zm

Nasypte kavova zrma do nasypky (VI) a piikryjte vikem. Nastavte jemnost mleti pomoci nastavitelného knofliku v rozsahu od 1 do
20. Cim mensi je nastaveni knofliku, tim jemnéji je kava mleta. Vyberte typ filtru. MenSi filtr je vhodny pro pfipravu jednoho Salku
malé kavy, zatimco vétsi filtr je vhodny pro dva Salky malé kavy nebo jednu long kavu. VioZte filtr do portafiltru (VIIl) a nasadte
kryt, aby se mleta zma z vystupu miynku dostala do filtru. VloZte portafiltr do drzaku mlynku na levé strané espresso kavovaru
(IX). Dotknéte se jednoho ze dvou tlaCitek mleti pro vybér mnoZstvi mleté kévy: jednoduché (d) nebo dvojité (e). Displej bude
odpocitavat sekundy pro dobu mleti (g). Cast mleté kavy se usadi do filtru v portafiltru a mlynek se automaticky vypne. Mleti Ize
také kdykoli zastavit opétovnym stisknutim tlacitka mleti. Maximéini doba nepfetrZitého provozu je 3 minuty. Po uplynuti této doby
se mlynek vypne, aby se zabranilo pfetizeni, a znovu jej Ize spustit az po 6 minutach.

Pokud pouzivate mletou kavu, pouzijte pfilozenou odmérku k nasypani mletych kavovych zrn do sitka.

Pomoci zplostélého konce odmérky vtladte East mleté kavy do sitka. Kava by neméla byt vySe neZ okraj sitka a vyznaceny symbol
hladiny. Vysunite portafiltr z drzaku, sejméte kryt a poté dikladné ocistéte okraj sitka a portafiltru od zbytk( kavy.

Poznamka: Kavova zrna uréena do espresso kavovard by méla byt fadné namleta. Neméla by byt namleta pfili§ jemné ani pfili§
hrubé. Pokud napoj vytéka z vypusti portafiltru pfili§ pomalu, znamena to, Ze zrna jsou namleta pfili§ jemné. Pokud ndpoj neni
dostatecné silny, znamena to, Ze zrna jsou namleta pfili§ hrubé. Spravny zplisob mleti by mél byt uréen experimentainé.

Vlozte portafiltr se sitkem a mletou kévou do drzaku portafiltru na pravé strané espresso kavovaru. Otocte rukojet portafiltru proti
sméru hodinovych ruicek a umistéte jej do drzaku portafiltru (X) v poloze oznacené symbolem otevieného zamku. Drzte portafiltr
ve stejné vysce a otocte jim ve sméru hodinovych ruciéek az na doraz. Spravné nainstalovana rukojet portafiltru bude kolma k
predni Casti espresso kavovaru (XI) v poloze oznaéené symbolem zavieného zamku.

Dévkovani mléka

Kévovar na espresso je vybaven nadrzkou na miéko a funkci automatického ohfevu a napénovani miéka. Chcete-li nalit mléko,
vytahnéte nadrzku na mléko dopiedu a sejméte horni kryt. Poté nalijte miéko do nadrzky, nepfekracujte maximalni hladinu (MAX).
Nasadte kryt nadrzky, vioZte saci hadi¢ku do mléka a poté viozte nadrzku do espresso kavovaru (XII). Pomoci knofliku vyberte
Groven napénovani miéka. Otacenim knofliku ve sméru hodinovych rugiéek se Uroven napéfovani miéka snizuje, ota¢enim proti
sméru hodinovych rucicek se zvySuje (XIIl). Pomoci packy na pfedni strané nadrzky otocte trysku pro davkovani napénéného
miéka tak, aby jeji vystup sméfoval do nadobky (XIV).

VAROVANI! Pfi napénovani mléka mdZe z trysky unikat horké miéko a stlacena para. Mohlo by dojit k rozstfiknuti miéka. Davejte
pozor, abyste se nepopalil.

VAROVANI! Tryska je uréena pouze k napéfiovani miéka. Nenapénujte jiné potraviny, jako je smetana, kondenzované miéko,
jogurt atd.

Vareni mleté kavy

Na odkapavaci misku umistéte nadobu (sklenici, hrnek nebo $alek), do které bude natékat kava. Portafiltr ma dva vyvody a na-
doba by méla byt umisténa tak, aby do ni proudily oba proudy népoje. Pokud pfipravujete kdvu bez miéka, mizete také umistit
dvé nadoby, jednu pod kazdy vyvod.

Dotknéte se jednoho z tladitek: Espresso Heating (pro horkou kévu) (b) nebo Espresso Cool (pro studenou kévu) (c) na dotyko-
vém ovladacim panelu (IV). Pokud zvolite studenou kavu, mizete do vody v zasobniku piidat kostky ledu. Pokud zvolite horkou
kavu, kontrolky na tlacitkach pro vybér druhu kavy budou blikat, coZ znamena, Ze se kavovar zahfiva. V zavislosti na kdvovaru
a teploté v mistnosti muze zahfivani trvat az 2 minuty. Pockejte, az bude zahfivani dokonéeno, coZ bude potvrzeno hodnotou
teploty zobrazenou na displeji ve stupnich Celsia (f). Po dokonéeni zahfivani je kavovar pfipraven k pripravé kavy. Kontrolky u
jednotlivych druhd kavy budou svitit nepferusované, coz znamend, ze je kavovar v pohotovostnim reZimu. Na displeji se zobrazi
aktualni teplota kavovaru.

Stisknéte tlacitko pozadovaného druhu kavy (h) pro zahajeni pfipravy. Kontrolka na vybrané kavé bude blikat, coz signalizuje, ze
se napoj pripravuje. Pfistroj umoziuje pfipravu riznych druhl kdvy s miékem nebo bez mléka: Espresso X1, Espresso X2, Small
Cappucino, Large Cappuccino, Small Latte, Large Latte.

Chcete-li do napoje pfidat libovolné mnozstvi napénéného miéka, stisknéte tlacitko Miéko Péna (Milk Frother). Miéko se zacne
napéfovat. Jakmile dosahnete pozadovaného mnoZstvi, znovu se dotknéte tlacitka, abyste zastavili pridavani miéka. Funkci
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gisténi miZete také zvolit na ovladacim panelu stisknutim tlagitka Cisténi.

Kavovar po uvafeni automaticky zastavi pratok vody. To bude signalizovano navratem do pohotovostniho rezimu - tlagitka pro
vybér druhu kdvy budou trvale svitit. Sledujte nadobu, abyste zabranili pfeplnéni. Chcete-li nalit mensi mnozstvi, miZete pritok
kavy predcasné zastavit opétovnym stisknutim tladitka pozadovaného druhu kavy na ovladacim panelu. Vyjméte nadobu s pfi-
pravenym napojem z odkapavaci misky.

VAROVANI! Nadoba s pfipravenym napojem je horka. DrZte ji za rukojet, nebo pokud rukojet nemate, chrarite si ruku zaruvzdor-
nou rukavici.

Pokud si piejete pfipravit dalSi napoje, pfipravte espresso kavovar k opétovnému pouziti. Vyjméte portafiltr z krytu, vylijte zbyvajici
kavu, oplachnéte sitko a portafiltr pod tekouci vlaZnou vodou a osuste. Poté naplrite sitko dal$i davkou mleté kavy, pfipevnéte
portafiltr k drzaku espresso kdvovaru a pfipravte dalsi napoj podle vySe uvedeného postupu.

Jakmile dovafite, vypnéte kavovar stisknutim tlaitka napajeni. Poté vyjméte portafiltr a sitko a oCistéte obé soucasti od zbytku
kavy. Pockejte, az tryska na miéko vychladne, a poté ji ogistéte od zbytkl mléka a kavy. Pokracujte v idrzbé popsané v navodu
k obsluze.

Nadobu na miéko Ize z pfistroje vyjmout a uloZit do chladnicky, kdyZ pfistroj nepouzivate.

Cisténi kévovaru

Chcete-li kavovar vyCistit, nejprve vyprazdnéte a vycistéte nadrzku na miéko s napériovacim systémem. Naplrite nadrzku na vodu
a nadrzku na mléko Cistou vodou. Umistéte velkou prazdnou nadobu na odkapavaci misku pod trysky pro vydej kdvy a mléka.
Otoéte knoflik na nadrzce na miéko do polohy Cisténi. Poté se dotknéte tlacitka Cisténi na ovladacim panelu a spustte &igténi.
Tim se proplachne systém pro piipravu kavy a systém pro napénovani miéka. PFiblizné po 2 minutach bude cisténi dokonéeno.
Vyprézdnéte nadobu z odkapévaci misky a vyprazdnéte a vycistéte nadrzku na miéko s napéfovacim systémem. Znovu sestavte
vSechny soucasti kavovaru.

Druh kavy Doporucena kapacita $alku Tipy na pfipravu
Espresso X1 50 ml Pouzijte mensi sitko.
Espresso X2 100 ml Pouzijte vétsi sitko.

. | i PouZijte menSi sitko.
Small Cappuccino (Malé cappuccino) 200 ml

Nastavte knoflik na zvySenou troven napénovani miéka.
PouZijte vétsi sitko.

Large Cappuccino (Velké cappuccino) 350 ml ; L. e
Nastavte knoflik na zvySenou troven napénovani miéka.
. Pouzijte mensi sitko.
Small Latte (Malé latte) 350 ml ’ . TR
Nastavte knoflik na snizeny stuperi napénovani mléka.
. Pouzijte vétsi sitko.
Large Latte (Velké latte) 450 ml

Nastavte knoflik na snizeny stuperi napénovani mléka.

Ohfivaci téc

Horni povrch je vybaven kovovym ohfivacim talifem, ktery se zahfiva s tim, jak se kdvovar zahfiva, a chvili zlistava teply. Tento
talif slouzi k ohfevu nadob s kavou. Na talif umistéte suchou a istou nadobu dnem vzhiru. Po chvili se zahfeje. Doporucuje se
po umyti a osuSeni nadoby umistit ji na ohfivaci talif kavovaru, aby se zvysila jeji teplota pfed pfipravou dalSiho napoje.
Upozornéni: | po odpojeni kavovaru od napajeni vytaZzenim zastréky ze zasuvky zustava ohfivaci miska jesté néjakou dobu tepla.
Je to zplisobeno tepelnou setrvaénosti. Nepokousejte se Zzadnym zplsobem urychlit chlazeni misky.

Automatické vypnuti
Po 25 minutach ne¢innosti se zafizeni automaticky vypne a vSechny kontrolky na ovladacim panelu zhasnou. Zafizeni mizete
restartovat stisknutim libovolného tlacitka.

UDRZBA, DOPRAVA A SKLADOVANI

Udrzba kévovaru

ProtoZe je tento vyrobek urcen k pfipravé ndpoju uréenych ke konzumaci, musi byt udrzovén v Cistoté a pravidelné servisovan.
UdrZba neni kryta zarukou. NedodrZeni fadné udrzby mize vést k odmitnuti jakychkoli reklamaci a miiZe vést ke ztraté zaruky
na vyrobek.

Pfed prvnim pouZitim: sitko, portafiltr, ndrzku na vodu a nadrzku na miéko je tfeba vycistit dle nize uvedeného postupu.
VAROVANI! Veskerou Udrzbu je nutné provadét pouze tehdy, kdyz je vyrobek vypnuty. Za timto Ucelem odpojte napéjeci kabel
ze zasuvky.

VAROVANI! Pred zahajenim jakékoli tdrzby nechte viechny sougésti zcela vychladnout. Proces chlazeni Zadnym zplisobem
neurychlujte, napfiklad naplnénim spotfebice studenou vodou.

lhned po kazdém pouZiti vyjméte portafiltr a sitko a vyhodte pouzita kavova zrna. Protoze sitko a sitko mohou byt horké, jemné
poklepejte portafiltrem o okraj nadoby a vyhodte pouZita kavova zrna. Poté sitko a sitko oplachnéte pod viaznou tekouci vodou
a teprve poté sitko vyjméte z portafiltru, jakmile vychladne. Obé soucasti znovu oplachnéte oddélené, abyste odstranili zbytky
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kavové sedliny, a osuste je hadfikem nebo papirovou utérkou.

Pravidelné myjte nadrzku a vypust mléka, abyste odstranili veSkeré zbytky mléka z vnittku napéfovaciho systému. Vyjméte je
z pristroje a omyjte je pod tekouci vlaznou vodou s mycim prostfedkem na nadobi, poté je osuste hadiikem nebo papirovou
utérkou.

VAROVANI! NedodrZeni tohoto postupu miZe vést k vyschnuti miéka, omezeni pritoku nebo Gpinému ucpani systému na-
pénovani mléka. Zbytky mléka predstavuji bakteriologické riziko. | ¢astecné ucpany systém napénovani mléka mize poskodit
espresso kavovar.

Odkapavaci miska je urcena k zachyceni veskeré vody nebo zbytk(i ndpoje, které vytecou z vylevky portafiltru. Pokud se odka-
pavaci miska naplni, opatrné sejméte viko a vyprazdnéte zbytky. Poté misku otfete dosucha hadfikem nebo papirovou utérkou a
nasadte viko zpét na odkapavaci misku. Nepouzivejte espresso kavovar bez Fadné nainstalované odkapavaci misky. Doporuéuje
se odkapavaci misku pravidelné vyprazdriovat a Cistit.

Po vyjmuti z pfistroje vyCistéte nadrzku na vodu. Oplachnéte ji Cistou vodou a poté ji vyprazdnéte. Nechte ji uschnout s otevienym
vikem nebo ji naplfite €istou vodou a znovu ji vioZte do pristroje.

Zbyvajici soucasti zafizeni nejsou vhodné pro ponofeni do vody ani pro vystaveni tryskajici vode.

Z&dn4 ze soucasti spotfebice neni vhodna do mycky nadobi ani pro Citéni vysokotlakym Cisticem. Nadrz na vodu a zasobnik na
miéko by se mély vyprazdnit a vycistit alespon jednou denné.

Pouzdro a ¢asti, které nelze omyt proudem vody, o€istéte mékkym, mirné navihéenym hadfikem a poté otfete dosucha.

Odstrariovani mineralnich usazenin

V zavislosti na kvalité vody se mohou uvnitf vodovodniho systému tvofit mineraly vysrazené z vody béhem procesu ohfevu
(vapenny kamen). To je normalni, ale miZe to poskodit spotfebi¢ nebo snizit jeho vykon. Pokud se usadi usazeniny, odstrarite je
pomoci kyseliny octové nebo citronové. Nalijte 0,5 | octa nebo 40 g kyseliny citronové do nadoby, doplrite nddobu vodou a poté
ji nalijte do zasobniku vody espresso kavovaru. Nainstalujte zasobnik do espresso kavovaru. Nainstalujte portafiltr s jednim ze
sitek. Umistéte nadobu pod vypusti portafiltru a stisknéte tlagitko Espresso 2X. Po uvafeni stisknéte tlaCitko Large Latte. Pockej-
te, az se proud vody zastavi, a vyjméte portafiltr a sitko. Oplachnéte portafiltr a sitko pod viaznou tekouci vodou, aby vychladly.
Nainstalujte druhé sitko do portafiltru, portafiltr do espresso kavovaru a postup opakujte.

Po dokonceni odvapriovani vyjméte nadrzku na vodu, vypustte zbyvajici roztok, proplachnéte ji a naplite Cistou vodou. Cely
postup proplachnuti (sitek i trysky) zopakujte Cistou vodou. Tim se z vnittku kdvovaru odstrani zbyvajici Cistici roztok.
Odstrafiovani mineralnich usazenin by se mélo provadét alespon jednou mésicné.

Poznamka: Mineralni usazeniny se budou hromadit pomaleji, pokud se k pfipravé kavy pouziva filtrovana voda.

Poznamka: K odstranéni mineralnich usazenin Ize pouZit speciélni, hotové kapaliny uréené k tomuto Uéelu. Pfed pouzitim kapa-
liny si prectéte a dodrzujte pokyny, které jsou k ni pfilozeny.

Skladovani a preprava

Béhem skladovani skladuijte zafizeni v uzaméené mistnosti, chranéné pred prachem, necistotami a vihkosti. Doporucuje se skla-
dovat zafizeni v originalnim obalu. Zafizeni skladujte v provozni poloze. Neskladejte jej na sebe. BEhem pouZivani na zafizeni
nic nestavte.

Prepravuijte zafizeni v originalnim obalu. Chrarite jej pfed nadmémymi narazy béhem prepravy. Béhem skladovani nebo pfepravy
na zafizeni nic nepokladejte. Zafizeni skladujte a prepravuijte s prazdnou a suchou nadrzkou na vodu.

TECHNICKE UDAJE
Parametr Jednotka méfeni Hodnota
Katalogové ¢islo 68501
Jmenovité napéti [V~] 220 - 240
Jmenovitd frekvence [Hz] 50 - 60
Jmenovity vykon kévovaru W] 1350
Jmenovity vykon mlynku W] 150
Trida izolace |
Provozni tlak [bar] 20
Objem nadrze na vodu M 2,6
Objem nadrZe na miéko Mn 05
Objem zésobniku na kavova zrna [g] 150
Mse [kg] 71
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CHARAKTERISTIKA PRODUKTU

Na pripravu kdvy sa pouziva kavovar s portafiltrom a mlynekom. Celé kavové zmé sa najprv pomeld v mlynéeku a potom sa
mleta kava umiestni do Specidlneho sitka v portafiltri. Voda z nadrzky na espresso sa pod vysokym tlakom pretlaca cez mleté
kavoveé zrna a pradi ako napoj do nadoby umiestnenej pod vyvodmi portafiltra. Zariadenie ma tiez samostatnu trysku na nape-
nenie mlieka. Toto zariadenie je uréené len na domace pouZitie. Spravna, spolahliva a bezpeéna prevadzka zariadenia zavisi od
spravneho pouZivania, preto:

Pred pouzitim zariadenia si precitajte cely navod a uschovajte si ho.
Dodavatel nezodpoveda za ziadne Skody vyplyvajlce z nedodrzania bezpecnostnych predpisov a odpordcani uvedenych v tejto
prirucke.

VYBAVENIE

Produkt sa dodava kompletny, ale je potrebna urcita priprava, ako je popisané dalej v navode. PrisluSenstvo zahffia portafilter,
dve sité s roznou kapacitou, kryt portafiltra a odmerku na kavu s tamperom.

BEZPECNOSTNE POKYNY
UPOZORNENIE! Zariadenie sa moze pocas prevadzky velmi zahriat, pri manipuldcii s nim budte opatrni.

Odpordcania pre prepravu a instalaciu

Zariadenie by malo byt umiestnené iba na tvrdom, rovnom, hladkom a nehorfavom povrchu odolnom voéi vysokym teplotam.
Povrch by mal byt schopny uniest hmotnost samotného zariadenia a akejkolvek vody vo vnutri. Zabezpecte medzeru aspon 10
cm okolo bognych stien zariadenia a neumiestriujte nad zariadenie ziadne materialy citlivé na teplo. Tym sa zabezpeCi spravne
vetranie. Neumiestiujte ho napriklad blizko okraja stola. Na zariadenie ni¢ nekladte. To by branilo cirkulécii vzduchu a mohlo by
to spdsobit poSkodenie zariadenia alebo poZiar. Neumiestrujte zariadenie do blizkosti horfavych materialov, ako st zaclony alebo
zavesy. Nad zariadenie neumiestriujte Ziadne elektrické zariadenia. Pocas prevadzky sa uvolfiuje para, ktord méze sposobit skrat
a Uraz elektrickym pradom. Do zariadenia nevftajte ziadne otvory ani na iom nevykondvajte Ziadne iné Upravy okrem tych, ktoré
sU popisané v navode. Nepresuvajte zariadenie tahanim za napajaci kabel. Teplota v mieste inStalacie a pouZivania zariadenia
musi byt v rozmedzi +10°C + +38°C a relativna vihkost vzduchu musi byt pod 90% bez kondenzacie.

Odportcania pre pripojenie produktu k zdroju napajania

Pred pripojenim zariadenia k zdroju napdjania sa uistite, Ze napétie, frekvencia a kapacita sietového napajania zodpovedaju
hodnotadm uvedenym na typovom Stitku vyrobku. Zastrcka musi pasovat do zasuvky. Neupravujte zastréku ani zasuvku podla
svojich potrieb. Zariadenie musi byt pripojené priamo k jednej sietovej zasuvke. PredlZovacie kable, viacnasobné zasuvky alebo
dvojité zasuvky st zakazané. Sietovy obvod musi byt vybaveny ochrannym vodi¢om a poistkou 16 A. Zabrarte kontaktu napaja-
cieho kabla s ostrymi hranami, hortcimi predmetmi alebo povrchmi. Pri prevadzke zariadenia musi byt napéjaci kabel vzdy Uplne
odvinuty a umiestneny tak, aby nebranil prevadzke. Napajaci kabel by mal byt umiestneny tak, aby sa dala zéstr¢ka zariadenia
kedykolvek rychlo odpajit. Pri odpajani napéjacieho kabla vzdy tahajte za kryt zastrcky, nikdy nie za kabel. Ak sa napajaci kabel
alebo zastréka poskodi, okamzite ich odpojte od zdroja napajania a obratte sa na autorizované servisné stredisko vyrobcu, aby
ich vymenili. NepouZivajte zariadenie s poSkodenym napéajacim kablom alebo zastrékou. Ak je napajaci kabel alebo zastrcka
poskodena, nie je mozné ju opravit @ musi sa vymenit za novy, bezchybnu.

Odportcania na pouZitie

UPOZORNENIE! Toto zariadenie vyZaruje paru alebo prad vody s vysokou teplotou. Zabrante kontaktu tela s parou alebo pridom
vody, pretoze to moZe spdsobit vazne popaleniny.

Upozornenie! Tento spotrebi€ je uréeny len na pripravu kavy. NepouZivajte spotrebi€ na pripravu ani ohrievanie inych napojov.
Spotrebi¢ by sa mal pouzivat iba s dodanym prisluSenstvom alebo prislusenstvom uréenym vyrobcom. Napajaci kabel musi
byt po¢as pouzivania Uplne odvinuty. Stoceny kabel sa mdZe prehriat a sposobit nebezpecenstvo poziaru a urazu elektrickym
prudom. Uistite sa, Ze podlaha v blizkosti spotrebica nie je kizka, aby ste sa nepoSmykli a nemuseli sa vazne zranit. Spotrebi¢
napliajte iba studenou vodou. Nadrzku na produkt naplfiajte iba naliatim vody podfa pokynov v navode. Ak sa nadrzka neda
odpojit od spotrebica, pri plneni odpojte napajaci kabel zo zasuvky. Nikdy neponarajte nadrzku ani spotrebi¢ do vody. Ak pocas
plnenia nadrzky vystrekne voda, pred pripojenim spotrebica k elektrickej sieti ju dokladne osuste. Spotrebi¢ nepouZivajte bez
vody. Hladina vody musi byt vzdy medzi minimalnou a maximalnou znackou. NiZSia hladina vody mdZe poSkodit spotrebi¢ alebo
spdsobit, Ze sa spotrebi¢ nespusti.

Upozornenie! Neotvarajte veko poCas pripravy kavy. Nepokusajte sa spotrebi¢ sami opravovat, rozoberat ani upravovat. VSetky
opravy tohto vyrobku musi vykonat autorizované servisné stredisko. Tento spotrebi¢ mozu pouZivat deti vo veku 8 rokov a starSie,
ak st pod dohladom alebo dostali pokyny, ako spotrebi¢ bezpecne pouzivat, a pochopili suvisiace rizika. Cistenie a udrzbu by
nemali vykonavat deti, pokial nemaju 8 rokov alebo viac a nie su pod dohfadom. Spotrebi€ a jeho napajaci kabel uchovavaijte
mimo dosahu deti mladSich ako 8 rokov. Na Cistenie vyrobku nepouzivajte agresivne chemikalie, rozpustadla, zieraviny, alkohol,
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benzin ani abrazivne prostriedky.

SLUZBY

Priprava na pracu
Rozbalte vyrobok a odstrarte vSetky obalové materialy. Rozmotajte kabel. Umiestnite zariadenie podia pokynov v navode. Pred
prvym pouzitim umyte komponenty zariadenia podla pokynov v ¢asti o Udrzbe vyrobku.

Davkovanie vody a spustenie kdvovaru

Viyberte nadrzku na vodu jej posunutim nahor. Otvorte veko a naplite ju studenou, Eistou vodou. Hladina vody musi byt medzi
znackami minimalnej (MIN) a maximalnej (MAX) hladiny vody. Zatvorte veko nadrzky a vioZte ho spat do puzdra v zadnej Casti
kavovaru (V).

Zapojte napéajaci kabel do elektrickej zasuvky. Kontrolka napajania bude blikat, ¢o znamena, Ze kavovar je v pohotovostnom
rezime. Dotknite sa vypinaa ON/OFF (a) na dotykovom oviadacom paneli (V). Tlacidl sa rozsvietia, ¢o znamena, ze kévovar
je v pohotovostnom rezime.

Davkovanie a mletie celych kavovych zfn

Nasypte kavové zrna do nasypky (V1) a prikryte vekom. Nastavte jemnost mletia pomocou nastavitefného gombika v rozsahu od
1 do 20. Cim mengie je nastavenie na gombiku, tym jemnejsie je mleta kava. Vyberte typ filtra. Mensi filter je vhodny na pripravu
jednej Salky malej kavy, zatial ¢o vacsi filter je vhodny na dve Salky malej kavy alebo jednej dihej kavy. Viozte filter do portafiltra
(VIIl) a nasadte kryt, aby sa mleté zméa z vystupu mlynéeka dostali do filtra. VloZte portafilter do drziaka mlynéeka na lavej strane
espresso kavovaru (IX). Dotknite sa jedného z dvoch tlacidiel mletia a vyberte mnozstvo mletej kavy: jednoduché (d) alebo dvojité
(e). Displej bude odpocitavat sekundy pre dobu mletia (g). Cast mletej kavy sa usadi do filtra v portafiltri a mlynéek sa automa-
ticky vypne. Mletie je mozné kedykolvek zastavit opatovnym stladenim tlaCidla mletia. Maximélna doba nepretrzitej prevadzky
je 3 minuty. Po uplynuti tejto doby sa mlynéek vypne, aby sa predislo pretazeniu, a je mozné ho restartovat az po 6 minutach.
Ak pouzivate mletd kavu, pouzite prilozeni odmerku na nasypanie mletych kavovych zfn do sitka.

Cast mletej kavy utlacte do sitka pomocou splosteného konca odmerky. Kéva by nemala siahat vy$Sie ako okraj sitka a vyznace-
ny symbol hladiny. Vysurite portafilter z drZiaka, odstrarte kryt a potom dokladne ocistite okraj sitka a portafiltra od zvySkov kavy.
Poznamka: Kavové zra urené do espresso kavovarov by mali byt spravne zomleté. Nemali by byt prili§ jemne ani prili§ hrubo
zomleté. Ak napoj vyteka z vypustu portafiltra prili§ pomaly, znamena to, Ze zrna su prili$ jemne zomleté. Ak ndpoj nie je dostato¢-
ne silny, znamena to, Ze zra su prili§ hrubo zomleté. Spravny spdsob mletia by sa mal urcit experimentalne.

Vlozte portafilter so sitkom a mletou kavou do drziaka portafiltra na pravej strane espresso kavovaru. Oto¢te rukovat portafiltra
proti smeru hodinovych rugiciek a viozte ho do drziaka portafiltra (X) v polohe oznacenej symbolom otvoreného zamku. Drzte
portafilter v rovnakej vyske a otocte ho v smere hodinovych ruciCiek az na doraz. Spravne nainstalovana rukovat portafiltra bude
kolma na prednu Cast espresso kavovaru (XI) v polohe oznacenej symbolom zatvoreného zamku.

Davkovanie mlieka

Kévovar na espresso je vybaveny nadrzkou na mlieko a funkciou automatického ohrevu a napenenia mlieka. Na nalievanie mlieka
potiahnite nadrzku na mlieko dopredu a odstrarite horny kryt. Potom nalejte mlieko do nadrzky, nepresiahnite maximéalnu hladinu
(MAX). Nasadte kryt nadrzky, vlozte nasavaciu hadicku do mlieka a potom vloZte nadrzku do kavovaru (XII). Pomocou gombika
vyberte Urover napenenia mlieka. Oto¢enim gombika v smere hodinovych ruiciek sa Urovef napenenia mlieka znizuje, ota¢anim
proti smeru hodinovych ruciciek sa zvySuje (XIII). Pomocou packy na prednej strane nadrzky otocte trysku na davkovanie nape-
neného mlieka tak, aby jej vytok smeroval do nadobky (XIV).

UPOZORNENIE! Pri napeneni mlieka mdze z trysky unikat horice mlieko a stla¢ena para. MézZe to spdsobit’ strickanie mlieka.
Dévajte pozor, aby ste sa nepopalili.

UPOZORNENIE! Tryska je urCena len na napenenie mlicka. Nenapenujte iné potraviny, ako napriklad smotanu, kondenzované
mlieko, jogurt atd.

Varenie mletej kévy

Na odkvapkavaciu misku umiestnite nadobu (pohar, hrncek alebo $alku), do ktorej bude vytekat kava. Portafilter ma dva vyvody
a nadoba by mala byt umiestnend tak, aby do nej tiekli oba pridy napoja. Ak pripravujete kavu bez mlieka, méZete umiestnit aj
dve nadoby, jednu pod kazdy vyvod.

Dotknite sa jedného z tlacidiel: Espresso Heating (pre horticu kévu) (b) alebo Espresso Cool (pre student kavu) (c) na dotykovom
ovladacom paneli (IV). Ak zvolite student kavu, mozete do vody v zasobniku pridat kocky ladu. Ak zvolite horticu kavu, kontrolky
na tlacidlach pre druh kavy budu blikat, o znamend, Ze sa kavovar zahrieva. V zavislosti od kavovaru a teploty v miestnosti moze
zahrievanie trvat az 2 minaty. Pockajte, kym sa zahrievanie nedokonéi, ¢o potvrdi hodnota teploty viditelna na displeji v stupfioch
Celzia (f). Po dokonceni zahrievania je kavovar pripraveny na pripravu kavy. Kontrolky na druhoch kévy budu svietit nepretrzite,
¢o znameng, ze kavovar je v pohotovostnom rezime. Na displeji sa zobrazi aktudina teplota kavovaru.

Dotknite sa tlaidla pozadovaného druhu kavy (h) pre spustenie pripravy. Kontrolka na vybranej kave bude blikat, ¢o signalizuje,
Ze sa napoj prave pripravuje. Stroj umoziiuje pripravit rézne druhy kdvy s mliekom alebo bez mlieka: Espresso X1, Espresso X2,
Small Cappucino, Large Cappuccino, Small Latte, Large Latte.

O R I G I N A L N AV O D U



SK

Ak chcete do napoja pridat lubovolné mnoZstvo napeneného mlieka, stlacte tlacidlo Mlieko Pena (Milk Frother). Mlieko zacne pe-
nit. Po dosiahnuti pozadovaného mnoZstva sa znova dotknite tlaCidla, ¢im zastavite pridavanie mlieka. Funkciu Cistenia mozete
tiez zvolit na ovlddacom paneli dotykom tlacidla Cistit .

Kavovar po uvareni automaticky zastavi prietok vody. Toto bude signalizované navratom do pohotovostného rezimu - tlacidla
pre vyber druhu kévy budd nepretrzite svietit. Davajte pozor na nadobu, aby ste predidli prepineniu. Ak chcete naliat mensie
mnoZstvo, mdZete prietok kavy pred¢asne zastavit opatovnym stlacenim tladidla poZadovaného druhu kavy na oviadacom paneli.
Viyberte nadobu s pripravenym napojom z odkvapkavacej misky.

UPOZORNENIE! Nadoba s pripravenym napojom je hortca. DrZte ju za rukovat alebo, ak nema rukovét, chrante si ruku tepelne
odolnou rukavicou.

Ak si zelate pripravit dalSie napoje, pripravte espresso kavovar na opétovné pouzitie. Vyberte portafilter z krytu, vylejte zvy$nu
kavu, oplachnite sitko a portafilter pod te¢licou viaznou vodou a utrite dosucha. Potom napliite sitko dalSou davkou mletej kavy,
pripevnite portafilter k drZiaku espresso kavovaru a pripravte dalsi napoj podra vyssie uvedeného postupu.

Po dokonceni varenia kavovar vypnite stla¢enim tlacidla napajania. Potom vyberte portafilter a sitko a vy€istite obe sucasti od
zvySkov kavy. Pockajte, kym tryska na mlieko vychladne, a potom ju vycCistite od zvySkov mlieka a kavy. PokraCujte v UdrZbe
popisanej v navode.

Nadobu na mlieko je mozné vybrat zo zariadenia a uskladnit v chladnicke, ked' sa zariadenie nepouziva.

Cistenie kévovaru

Ak cheete vycistit kavovar, najskor vyprazdnite a vycistite nadrzku na mlieko so systémom napenovania. Naplite nadrzku na
vodu a nadrzku na mlieko Cistou vodou. Umiestnite velku prazdnu nadobu na odkvapkavaciu misku pod trysky na davkovanie
kavy a mlieka. Otocte gombik na nadrzke na mlieko do polohy Cistenie. Potom sa dotknite tlacidla Cistenie na ovliadacom paneli,
¢im spusti Cistenie. Tymto sa preplachne systém na pripravu kavy a systém napefiovania mlieka. Priblizne po 2 minutach bude
Cistenie dokoncené. Vyprazdnite nadobu z odkvapkavacej misky a vyprazdnite a vycistite nadrzku na mlieko so systémom nape-
novania. Znovu zloZte vetky komponenty kavovaru.

Druh kavy Odporicana kapacita Salky Tipy na pripravu
Espresso X1 50 ml Pouzite mensie sitko.
Espresso X2 100 ml PoutZite vacsie sitko.
. . - PouZite menSie sitko.
Small Cappuccino (Malé cappuccino) 200 ml . o o
Nastavte gombik na zvySen( Uroveri penenia mlieka.
. . . PoutZite vacsie sitko.
Large Cappuccino (Velké cappuccino) 350 ml ., o o
Nastavte gombik na zvySen( Uroveri penenia mlieka.
. PouZite menSie sitko.
Small Latte (Malé latte) 350 ml . Y L
Nastavte gombik na zniZen( Urovef penenia mlieka.
. PoutZite vacsie sitko.
Large Latte (Velké latte) 450 ml . Y L
Nastavte gombik na zniZen( Urover penenia mlieka.
Ohrievaci técka

Horny povrch ma kovovy ohrievaci podnos, ktory sa zahrieva spolu s kavovarom a chvilu zostava teply. Tento podnos sluzi na
ohrievanie nadob s kavou. Na podnos poloZte suchu a €istu nadobu hore dnom. Po chvili sa zahreje. Odportca sa, aby ste po
umyti a vysudeni nadoby umiestnili ju na ohrievaci podnos kévovaru, aby sa pred pripravou dalSieho napoja zvysila jej teplota.
Upozornenie: Aj po odpojeni kévovaru od elektrickej siete vytiahnutim zastréky zo zasuvky zostane ohrievacia miska este nejaky
¢as tepla. Je to kvoli tepelnej zotrvacnosti. Nepokusajte sa nijako urychlit chladnutie misky.

Automatické vypnutie
Po 25 mindtach necinnosti sa zariadenie automaticky vypne a vSetky kontrolky na oviddacom paneli zhasnu. Zariadenie mézete
reStartovat dotykom fubovolného tlacidla.

UDRZBA, PREPRAVA A SKLADOVANIE

Udrzba kévovaru

KedZe tento vyrobok je urCeny na pripravu ndpojov uréenych na konzumdciu, musi sa udrZiavat v Cistote a pravidelne sa ofi
starat. Udrzba nie je kryta zarukou. NedodrZanie spravnej Udrzby mdze mat za nasledok zamietnutie akychkolvek reklamécii a
moZe spdsobit stratu platnosti zaruky na vyrobok.

Pred prvym poutzitim: sitko, portafilter, nadrzka na vodu a nadrzka na mlieko by sa mali vy€istit podla nizsie uvedeného postupu.
UPOZORNENIE! V3etku udrzbu je potrebné vykonavat, ked je vyrobok vypnuty. Na vykonanie tejto innosti odpojte napajaci
kabel zo sietovej zasuvky.

UPOZORNENIE! Pred zacatim akejkolvek Udrzby nechajte vSetky komponenty Uplne vychladndt. Proces chladenia nijako ne-
urychlujte, napriklad naplnenim spotrebi¢a studenou vodou.

lhned po kazdom pouZiti vyberte portafilter a sitko a zlikvidujte pouzité kavové zrna. Kedze sitko a sitko moZu byt hortce, jemne
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poklepte portafilterom o okraj nadoby a zlikvidujte pouzité kavové zma. Potom sitko a sitko oplachnite pod viaznou tecticou vodou
a az potom, ked vychladne, sitko vyberte z portafiltra. Obe sucasti opat oplachnite samostatne, aby ste odstranili zvy$nu kavovi
usadeninu, a osuste ich handrickou alebo papierovou utierkou.

Pravidelne umyvajte nadrzku a vypust mlieka, aby ste odstranili vietky zvySky mlieka z vnitra systému na penenie. Vyberte
ich z pristroja a umyte ich pod te¢lcou vlaznou vodou s prostriedkom na umyvanie riadu, potom ich osuste handri¢kou alebo
papierovou utierkou.

UPOZORNENIE! Nedodrzanie tohto postupu mdze viest k vyschnutiu mlieka, obmedzeniu prietoku alebo tpInému upchatiu sys-
tému napenenia mlieka. ZvySky mlieka predstavuju bakteriologické riziko. Aj Ciastone upchaty systém napenenia mlieka moze
poSkodit espresso kavovar.

Odkvapkavacia miska je uréena na zachytavanie vody alebo zvySkov napoja, ktoré vytecu z vylevky portafiltra. Ak sa odkvap-
kavacia miska naplni, opatrne odstrante veko a vylejte zvySky. Potom ju utrite dosucha handri¢kou alebo papierovou utierkou a
nasadte veko spat na odkvapkavaciu misku. NepouZivajte espresso kdvovar bez spravne nainstalovanej odkvapkavacej misky.
Odportca sa odkvapkavaciu misku pravidelne vyprazdiovat a Cistit.

Po vybrati zo zariadenia vycistite nadrzku na vodu. Oplachnite ju Cistou vodou a potom ju vyprazdnite. Nechajte ju uschnit s
otvorenym vekom alebo ju naplite Cistou vodou a znova ju viozte do zariadenia.

Zvy3né komponenty zariadenia nie si vhodné na ponorenie do vody alebo vystavenie vodnym tryskam.

Ziadna z komponentov spotrebiCa nie je vhodna do umyvacky riadu ani na Cistenie vysokotlakovym pradom. N&drz na vodu a
zasobnik na mlieko by sa mali vyprazdrovat a Cistit aspon raz denne.

Kryt a Casti, ktoré sa nedaju umyt pradom vody, o€istite makkou, mierne navihéenou handrickou a potom utrite dosucha.

Odstrariovanie mineralnych usadenin

V zavislosti od kvality vody sa vo vodovodnom systéme moézu tvorit mineraly vyzrazané z vody poCas procesu ohrevu (vodny
kamen). Je to normalne, ale méze to poskodit spotrebi¢ alebo znizit jeho vykon. Ak sa nahromadia usadeniny, odstrante ich
pomocou kyseliny octovej alebo citrénovej. Nalejte 0,5 | octu alebo 40 g kyseliny citrdnovej do nadoby, doplite nadobu vodou a
potom ju nalejte do zasobnika vody espresso kavovaru. Nainstalujte zasobnik do espresso kavovaru. Nainstalujte portafilter s
jednym zo sitiek. Umiestnite nadobu pod vypusty portafiltra a stlacte tlacidlo Espresso 2X. Po uvareni stlaéte tlacidlo Large Latte.
Pockajte, kym sa prid vody zastavi, a vyberte portafilter a sitko. Oplachnite portafilter a sitko pod vlaznou te€icou vodou, aby
vychladli. Naintalujte druhé sitko do portafiltra, portafilter do espresso kavovaru a postup zopakuite.

Po dokonCeni odvapriovania vyberte nadrzku na vodu, vypustite zvySny roztok, oplachnite ju a naplite Cistou vodou. Cely postup
oplachovania (sitka aj trysky) zopakujte Cistou vodou. Tymto sa odstrani vSetok zvy3ny Cistiaci roztok z vnutra kavovaru.
Procedura odstraniovania mineralnych usadenin by sa mala vykonavat aspofi raz mesacne.

Poznamka: Mineralne usadeniny sa budi hromadit pomalSie, ak sa na pripravu kavy pouziva filtrovana voda.

Poznamka: Na odstranenie mineralnych usadenin mozno pouZit $peciélne, hotové kvapaliny uréené na tento Ucel. Pred pouzitim
kvapaliny si preCitajte a dodrZiavajte pokyny, ktoré su k nej prilozené.

Skladovanie a preprava

Pocas skladovania skladujte zariadenie v uzamknutej miestnosti, chranenej pred prachom, necistotami a vihkostou. Odporica
sa skladovat zariadenie v originalnom baleni. Zariadenie skladujte v prevadzkovej polohe. Neukladajte ho na seba vo vrstvach.
Pogas pouZivania na zariadenie ni¢ nekladte.

Zariadenie prepravujte v originalnom baleni. Pocas prepravy ho chrarite pred nadmernymi narazmi. Pocas skladovania alebo
prepravy na zariadenie ni¢ nekladte. Zariadenie skladujte a prepravuijte s prazdnou a suchou nadrzkou na vodu.

TECHNICKE UDAJE
Parameter Jednotka merania Hodnota
Kataldgové ¢islo 68501
Menovité napéatie [V~] 220 - 240
Nominalna frekvencia [Hz] 50 - 60
Menovity vykon kévovaru W] 1350
Menovity vykon brisky W] 150
Trieda izolacie |
Pracovny tlak [bar] 20
Objem nadrze na vodu Mn 2,6
Objem nadrZe na mlieko Mn 05
Objem zésobnika na kévové zma [a] 150
Hmota [kq] 71
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TERMEKJELLEMZOK

Akavéfézéshez egy daralds, portafilteres eszpresszogépet hasznalnak. Az egész kavébabokat eldszor az 6rl6 6rli, majd az 6rolt
kavét a portafilterben Iév specidlis sziirobe helyezik. Az eszpresszétartalybol szarmazd viz nagy nyomassal atnyomadik az 6rolt
kavébabbal, és italként a portafilter kimenetei alatt elhelyezett tartalyba folyik. A készilék kiilon fuvokaval is rendelkezik a tej
habositasahoz. Ez a késziilék kizardlag otthoni hasznalatra kész(ilt. A késziilék megfeleld, megbizhaté és biztonsagos mikddése
a megfelelé hasznalattol figg, ezért:

Akésziilék hasznalata el6tt kérjiik, olvassa el a teljes kézikonyvet, és drizze meg.
A szallitd nem vallal feleldsséget a jelen kézikényv biztonsagi el6irdsainak és ajanlasainak be nem tartasabol eredd karokeért.

FELSZERELES

Atermék kompletten keril kiszallitasra, de némi el6készuletre van szlikség, amint azt a kézikdnyv késébbi részében ismertetjik.
Atartozékok kozé tartozik egy kar, két killénbdz6 kapacitasu szlrd, egy karfedél és egy kavémérd pohar tdméritével.

BIZTONSAGI UTASITASOK
FIGYELMEZTETES! A késziilék miikddés kdzben nagyon felforrésodhat, kérjiik, legyen 6vatos a kezelése soran.

Széllitasi és telepitési ajanlasok

A készuléket csak kemény, sik, egyenletes és nem gyulékony, magas hémérsékletnek ellenallé fellletre szabad helyezni. A
felliletnek képesnek kell lennie a kész(ilék és a benne 16v0 viz sulyanak megtartasara. Hagyjon legalabb 10 cm szabad helyet a
készulék oldalfalai kértll, és ne helyezzen hére érzékeny anyagokat a készUlék folé. Ez biztositja a megfeleld szelldzést. Ne he-
lyezze példaul az asztal széléhez. Ne helyezzen semmit a kész(ilék tetejére. Ez akadalyozza a leveg6 keringését, és karosithatja
a készliléket, vagy tiizet okozhat. Ne helyezze a késziiléket gyulékony anyagok, példaul fiiggonyok vagy drapériék kozelébe. Ne
helyezzen elektromos készlilékeket a készulék folé. Miikodés kdzben géz szabadul fel, ami rovidzarlatot és aramiitést okozhat.
Ne farjon lyukakat a késziilékbe, és ne végezzen rajta semmilyen mas médositast, mint amit a kéziknyv leir. Ne mozgassa a
készuléket a tapkabelnél fogva. A készlilék telepitési és hasznalati helyén a hémérsékletnek +10°C + +38°C kdz6tt kell lennie, a
relativ paratartalomnak pedig 90% alatt kell lennie, kondenzacié nélkil.

Ajénlasok a termék tapellatashoz valé csatlakoztatésahoz

A készilék tapellatasahoz vald csatlakoztatasa elétt gy6zddjon meg arrél, hogy a halézati fesziltség, frekvencia és kapacitas
megegyezik a termék adattablajan feltiintetett értékekkel. A csatlakozoédugonak illeszkednie kell a konnektorba. Ne alakitsa at a
csatlakozodugét vagy a konnektort az igényeinek megfeleléen. A késziiléket kdzvetlenll egyetlen haldzati aljzathoz kell csatla-
koztatni. Hosszabbitdk, elosztok vagy dupla aljzatok hasznalata tilos. A haldzati aramkort véd@vezetdvel és 16 A-es biztositékkal
kell ellatni. Kerllje a tapkabel érintkezését éles szélekkel, forré targyakkal vagy felliletekkel. A késziilék hasznalata kozben a
tapkabelt mindig teljesen letekerje, és ugy kell elhelyezni, hogy ne akadalyozza a miikddést. A tapkabelt ugy kell elhelyezni, hogy
a készlilék tapcsatlakozdja barmikor gyorsan kihizhato legyen. A tapkabel kihizasakor mindig a csatlakozodugd hazat huzza,
soha ne a kabelt. Ha a tApkabel vagy a csatlakozédugd megséril, azonnal hizza ki a tapellatasbol, és forduljon a gyartd hivatalos
szervizkdzpontjahoz cseréért. Ne haszndlja a kész(iléket sérilt tapkabellel vagy csatlakozddugdval. Ha a tapkabel vagy a csatla-
kozodugo sérilt, azt nem lehet javitani, és egy Ujra, hibatlanra kell cserélni.

Hasznélati ajanlasok

FIGYELMEZTETES! Ez a kész(ilék g6zt vagy magas hémérsékletii vizsugarat bocsat ki. Kerlllje a g6zzel vagy a vizsugarral vald
testkontaktust, mert ez sulyos égési sériléseket okozhat.

Figyelem! Ez a késziilék kizarlag kavé készitésére szolgal. Ne hasznalja a késziiléket mas italok készitésére vagy melegitésére.
Akésziiléket csak a mellékelt vagy a gyarto altal meghatérozott tartozékokkal szabad hasznalni. Hasznalat kézben a tapkabelt
teljesen ki kell tekerni. A feltekeredett kabel tdimelegedhet, és tiizet, valamint aramiitést okozhat. Gy6z6djén meg arrdl, hogy a
készlilék kozelében 1évé padid nem csuszos, hogy elkeriilie a csiszast, ami stlyos sértilést okozhat. Csak hideg vizzel toltse
fel a készliléket. A terméktartalyt csak az utasitasoknak megfelelden ontse bele a vizet. Ha a tartaly nem levehetd a készulékrél,
toltés kdzben huzza ki a tapkabelt a konnektorbol. Soha ne meritse a tartélyt vagy a készilléket vizbe. Ha a tartaly toltése kdzben
viz frécesen, alaposan szaritsa meg, miel6tt a késziléket a halézathoz csatlakoztatja. Ne Uzemeltesse a késziléket viz nélkil.
Avizszintnek mindig a minimum és a maximum jelzés kdz6tt kell lennie. Az alacsonyabb vizszint karosithatja a késziiléket, vagy
a kész(ilék nem indulhat el.

Figyelem! Kavéfézés kdzben ne nyissa ki a fedelet. Ne probalja meg sajat kezlileg javitani, szétszerelni vagy modositani a ké-
szliléket. A terméken végzett minden javitast csak hivatalos szervizkdzpont végezhet. A késziiléket 8 éves vagy annal idésebb
gyermekek felligyelet mellett hasznalhatjak, vagy ha utasitasokat kaptak a készilék biztonsagos haszndlatara vonatkozoan,
és megértették a lehetséges kockazatokat. A tisztitast és a felhasznaléi karbantartast gyermekek csak akkor végezhetik, ha 8
évesek vagy annal id6sebbek és feligyelet alatt allnak. A késziléket és a tapkabelt tartsa 8 év alatti gyermekek eldl elzarva. A
termék tisztitasahoz ne hasznaljon erds vegyszereket, olddszereket, mard hatasu szereket, alkoholt, benzint vagy surolészereket.
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Felkésziilés a munkéra

Csomagolja ki a terméket, és tavolitsa el az 6sszes csomagoléanyagot. Tekerje le a kabelt. Helyezze el a késziiléket a kézikonyv-
ben taldlhaté utasitasoknak megfeleléen. Elsé hasznalat el6tt mossa el a készllék alkatrészeit a termék karbantartasardl sz6l6
részben taldlhato utasitasoknak megfelelden.

Viz adagolasa és a kavéfézd elinditasa

Felfelé csusztatva vegye ki a viztartalyt. Nyissa ki a fedelet, és toltse fel hideg, tiszta vizzel. A vizszintnek a minimum (MIN) és a
maximum (MAX) jelzés kozott kell lennie. Zarja le a tartaly fedelét, és helyezze vissza a kavef6zo hatuljan talalhato hazba (V).
Csatlakoztassa a tapkabelt a konnektorba. A tapellatas jelz6fénye villogni kezd, jelezve a készenléti izemmaodot. Erintse meg a
ON/OFF kapcsoldt (a) az érintdpanelen (IV). A gombok vilagitani kezdenek, jelezve, hogy a kavéfézé készenléti izemmaodban
van.

Teljes kavébab adagolasa és drlése

Ontson kavébabot a tartalyba (VI), és fedje le a fedével. Allitsa be az 6riési f|nomsagot az allithatd gombbal 1 és 20 kozott.
Minél kisebb a beallitas a gombon, anndl finomabbra 6rolt kavét kap Valassza ki a szlr6 tipusat. Egy kisebb szlir§ egy csésze
rovid kavé készitésére alkalmas, mig egy nagyobb sz(ir két csésze révid kavéra vagy egy hosszu kavéra. Helyezze a sziirét
a portafilterbe (VIII) és tegye ré a fedelet, hogy az 6rélt kavébab az 6rld kimenetébdl a szlirébe folyjon. Helyezze a portafiltert
az eszpresszogép (IX) bal oldalan talalhato 6ridtartoba. Erintse meg a két érlési gomb egyikét az 6rolt kavé mennyiségének
kivalasztasahoz: egyszeres (d) vagy dupla (e). A kijelzén visszaszamolddik az ériési id6 (g) masodpercben. Az érélt kavé egy
része a portafilterben 1év sziirébe keril, és az 6rl6 automatikusan kikapcsol. Az 6rlés barmikor leallithatd az 6rlési gomb Gjbéli
megnyomasaval. A maximalis folyamatos tizemidd 3 perc. Ezt kdvetden a daralé kikapcsol a tulterhelés elkertilése érdekében,
és csak 6 perc elteltével indithato Ujra.

Ha 6rolt kavét hasznal, a mellékelt mérkanallal Gntse az 6rolt kavébabot a szlirébe.

Tegyen egy adag 6rolt kavét a szlir6be a mérdpohar lapos végével. A kavé szintje nem lehet magasabb a sziiré szélénél és a
jelzett szintjelzésnél. Csusztassa ki a karjat a tartébol, vegye le a fedelet, majd alaposan tisztitsa meg a sziiré és a kar szélét a
kavémaradvanyoktol.

Megjegyzés: Az eszpresszogépekhez szant kavébabokat megfelelden kell 6rolni. Nem szabad tul finomra vagy tul durvara 6rolni.
Ha az ital tul lassan folyik ki a portafilter kifoly6jabdl, az azt jelenti, hogy a bab tdl finomra van 6rélve. Ha az ital nem elég erés, az
azt jelenti, hogy a bab tul durvéra van érélve. A megfeleld ériési modszert kisérletezéssel kell meghatarozni.

Helyezze a portafiltert a sz(irével és a kavézaccal egyitt a kavéfdzé jobb oldalan taldlhatd portafilter tartdba. Ehhez forditsa el
a portafilter fogantydjat az éramutato jarasaval ellentétes iranyba, és helyezze a tartéba (X) a nyitott lakat szimbolummal jeldlt
pozicioba. A portafiltert ugyanabban a magassagban tartva forditsa el az 6ramutatd jarasaval megegyez6 iranyba, ameddig csak
lehet. A megfelelden felszerelt portafilter fogantylja merélegesen all az eszpresszdgép elejére (XI), a zart lakat szimbolummal
jelélt pozicioban.

Tej adagolas

Az eszpresszdgép tejtartallyal és automatikus tejmelegité és -habositd funkcioval van felszerelve. A tej kitbltéséhez hizza elére a
tejtartalyt, és vegye le a felsé fedelet. Ezutan 6ntson tejet a tartalyba, de ne Iépje tul a maximalis szintet (MAX). Helyezze vissza
a tartaly fedelét, helyezze a szivocsovet a tejbe, majd helyezze be a tartalyt az eszpresszdgépbe (XII). A gomb segitségével va-
lassza ki a tejhabositas szintjét. A gomb dramutato jarasaval megegyezé iranyu forgatasa csokkenti, mig az dramutato jarasaval
ellentétes iranyu forgatasa ndveli a tejhabositas szintjét (XI11). A tartaly elején taldlhato kar segitségével forgassa el a habositott
tej adagolo fuvokajat Ugy, hogy a kimenete a tartalyba nézzen (XIV).

FIGYELMEZTETES! Tejhabositaskor forrd tej és nyomas alatt Iév6 géz tvozhat a fuvékabdl. Ez a tej kifrdccsenését okozhatja.
Vigyazzon, nehogy megégesse magat.

FIGYELMEZTETES! A fuvoka kizarolag tej habositasara szolgal. Ne habositson vele mas élelmiszereket, példaul tejszint, stritett
tejet, joghurtot stb.

Orélt kavé fozése

Helyezzen egy edényt (poharat, bogrét vagy csészét) a csepptalcara a kavé befogadasahoz. A portafilternek két kioml6nyilasa
van, és a tartalyt ugy kell elhelyezni, hogy az ital mindkét sugara belefolyjon. Ha tej nélkiil készit kavét, két tartalyt is elhelyezhet,
egyet-egyet mindkeét kibml6nyilas ala.

Erintse meg az érint6képernyds kezelbpanelen (IV) az Espresso Heating (forré kavéhoz) (b) vagy az Espresso Cool (hideg kavé-
hoz) (c) gombok egyikét. Ha hideg kavét valaszt, jégkockakat adhat a tartalyban 1évé vizhez. Ha forré kavét valaszt, a kavétipus
gombjain 1év§ jelz6fények villogni kezdenek, jelezve, hogy a gép bemelegszik. A géptdl és a szobahdmérséklettél fliggden a fel-
melegedés akar 2 percig is eltarthat. Varjon, amig a felmelegedés befejezddik, amit a kijelzén Celsius-fokban lathatd hémérsékleti
érték (f) jelez ki. A felmelegedés befejezése utan a gép készen all a kavéfézésre. A kavétipusokon 160 jelz6fények folyamatosan
vilagitanak, jelezve, hogy a gép készenléti izemmadban van. A gép aktualis hémérséklete megjelenik a kijelzén.

Erintse meg a kivant kavétipus gombot (h) a f6zés megkezdéséhez. A kivalasztott kavé jelzéfénye villogni kezd, jelezve, hogy az
ital f6zése folyamatban van. A gép killonféle kavéfajtak f6zését teszi lehetdvé tejjel vagy tej nélkil: Espresso X1, Espresso X2,
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Small Cappucino, Large Cappuccino, Small Latte, Large Latte.

Ha tetsz6leges mennyiségii habositott tejet szeretne hozzaadni az italdhoz, érintse meg a Tej gombot Habositas (Milk Frother).
Atej habosodni kezd. Miutan elérte a kivant mennyiséget, érintse meg ismét a gombot a tej adagolasanak leéllitasahoz. A tisztitasi
funkciot a kezeldpanelen talalhatd Tisztitas gomb megérintésével is kivalaszthatja .

Akavéf6zo a fozés utan automatikusan ledllitja a viz adagolasat. Ezt a készenléti izemmaodba vald visszatérés jelzi - a kavétipus
gombjai folyamatosan vilagitanak. Figyelje a tartalyt, hogy elkeriilje a tultdltést. Kisebb mennyiség kitéltéséhez a kivant kavétipus
gombjanak ismételt megnyomasaval a kezelépanelen korabban ledllithatja a kavé adagolasat. Vegye ki az elkészitett italt tartal-
mazo tartalyt a csepptalcabol.

FIGYELMEZTETES! Az elkészitett italt tartalmazo edény forré. Fogja meg a fogantyujanal fogva, vagy ha nincs fogantyu, védje
a kezét h6allo keszty(ivel.

Ha tovabbi italokat szeretne késziteni, készitse el6 az eszpresszdgépet a hasznalatra. Vegye le a portafiltert a hazrdl, dntse ki
a maradék kavet, dblitse le a szir6t és a portafiltert folyd langyos viz alatt, és tordlje szérazra. Ezutan téltse meg a sziirét Ujabb
adag 6rolt kavébabbal, rogzitse a portafiltert az eszpresszogép tartdjahoz, és készitsen el egy Ujabb italt a fent leirtak szerint.

A fézés befejezése utan kapcsolja ki a kavéfézot a bekapcsolégomb megnyomasaval. Ezutan vegye ki a portafiltert és a sziirét,
és tisztitsa meg mindkét alkatrészt a kavémaradvanyoktdl. Varja meg, amig a tejfivoka leh(il, majd tisztitsa meg a tej- és kavé-
maradvanyoktol. Folytassa a kézikonyvben leirt karbantartasi [épésekkel.

Aftejtartaly kivehet6 a gépbél, és a hiitészekrényben tarolhatd, amikor a gép nincs hasznalatban.

A kévéféz6 tisztitasa

A kavéfoze tisztitasahoz elészor Uritse ki és tisztitsa meg a tejtartalyt a habositd rendszerrel egyiitt. Téltse fel a viztartalyt, majd
toltse fel a tejtartalyt tiszta vizzel. Helyezzen egy nagy, res edényt a csepptalcara a kavé- és tejadagold favokak ala. Forditsa
a tejtartalyon talalhato gombot Tisztitas allasba. Ezutén érintse meg a Tisztitas gombot a kezeldpanelen a tisztitas megkezdé-
séhez. Ez atobliti a kavéf6zd rendszert és a tejhabositd rendszert. Kértilbelil 2 perc elteltével a tisztitas befejezédik. Uritse ki
az edényt a csepptalcabdl, majd Uritse ki és tisztitsa meg a tejtartalyt a habositd rendszerrel egyitt. Szerelje vissza a kavéfézé
Osszes alkatrészét.

Kavé tipusa Ajanlott csészekapacita Elkészitési tippek
Espresso X1 50 ml Hasznaljon kisebb szirét.
Espresso X2 100 ml Hasznéljon nagyobb sziir6t.
X X o Hasznéljon kisebb sz(irt.
Small Cappuccino (Kis kapucsind) 200 ml . i o
Allitsa a gombot magasabb tejhabositési szintre.
X . Hasznéljon nagyobb sziir6t.
Large Cappuccino (Nagy kapucsind) 350 ml . . I
Allitsa a gombot magasabb tejhabositési szintre.
X Haszndljon kisebb sz(irt.
Small Latte (Kis latte) 350 ml . R . PR
Allitsa a gombot csékkentett tejhabositési szintre.
Hasznaljon nagyobb sz(ir6t.
Large Latte (Nagy latte) 450 ml . . i L
Allitsa a gombot csokkentett tejhabositési szintre.
Melegitétalca

A felsd fellileten egy fém melegit6talca talalhato, amely a gép melegedésével egyiitt melegszik fel, és egy ideig melegen is
tartja. Ez a talca kavésdobozok melegitésére szolgal. Helyezzen egy széraz, tiszta edényt fejjel lefelé a talcara. Egy idd utan
felmelegszik. Javasoljuk, hogy a tartaly elmosasa és szaritasa utan helyezze a kavéféz8 melegitétalcajara, hogy megemelje a
hémérsékletét a kdvetkez ital elkészitése elbtt.

Megjegyzés: A kavéf6zé aramtalanitasa utan a melegitétalca egy ideig még meleg marad a konnektorbdl vald kihuzéssal. Ez a
hétehetetlenségnek kdszonhetd. Semmilyen mddon ne probalja meg felgyorsitani a talca lehlilését.

Automatikus kikapcsolas
25 perc inaktivitas utan a készulék automatikusan kikapcsol, és a kezel6panel 6sszes jelz6fénye kialszik. A készuléket barmelyik
gomb megérintésével Ujraindithatja.

KARBANTARTAS, SZALLITAS ES TAROLAS

Ké&véf6z6 karbantartasa

Mivel ez a termék fogyasztasra szant italok készitésére szolgal, rendszeresen tisztan kell tartani és szervizelni kell. A karbantartas
nem tartozik a garancia hatalya ala. A nem megfelel6 karbantartas a garancialis igények elutasitasat és a termékre vonatkozd
garancia érvénytelenitését eredményezheti.

Els6 hasznalat eldtt: a sz{r6t, a karsz{r6t, a viztartalyt és a tejtartalyt az alabbiakban leirtak szerint kel kitisztitani.
FIGYELMEZTETES! Minden karbantartasi munkat kikapcsolt termék mellett kell elvégezni. Ehhez hizza ki a tapkabelt a fali
aljzatbol. .

FIGYELMEZTETES! A karbantartds megkezdése el6tt hagyja az dsszes alkatrészt teljesen lehiini. Semmilyen médon ne gyor-
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sitsa fel a hiitési folyamatot, példaul hideg vizzel vald feltdltéssel.

Minden hasznalat utan azonnal vegye ki a portafiltert és a sz(irét, és dobja ki a hasznalt kavébabot. Mivel a sziir6 és a sz(ir§ forrd
lehet, finoman kocogtassa a portafiltert a tartaly széléhez, és dobja ki a hasznalt kavébabot. Ezutan oblitse le a sziir6t és a sz(irt
langyos, foly viz alatt, és csak akkor vegye ki a sz(irét a portafilterbél, ha lehilt. Oblitse le Ujra kilén-kilon mindkét alkatrészt,
hogy eltavolitsa a maradék kavézaccot, és szaritsa meg ket egy ruhaval vagy papirtoriével.

Rendszeresen mossa el a tartalyt és a tejadagolét, hogy eltavolitsa a tejmaradvanyokat a habositd rendszerbél. Vegye ki 6ket a
gépbdl, és mossa el langyos folyo viz alatt mosogatdszerrel, majd szaritsa meg egy ruhaval vagy papirtdridvel.
FIGYELMEZTETES! Ennek az eljarasnak a be nem tartasa a tej kiszaradasahoz, az aramlas korlatozasahoz vagy a tejhabosito
rendszer teljes eltémddéséhez vezethet. A tejmaradvanyok bakterioldgiai kockézatot jelentenek. Még egy részben eltémddott
tejhabositd rendszer is kérosithatja az eszpresszdgépet.

A csepptalca a portafilter kifolyjan kifolyo viz vagy italmaradvanyok 6sszegy(ijtésére szolgal. Ha a csepptalca megtelik, 6vatosan
vegye le a fedelet, és Uritse ki a maradékot. Ezutan tordlje szarazra egy ruhaval vagy papirtorivel, és tegye vissza a fedelet
a csepptalcara. Ne haszndlja az eszpresszogépet a csepptalca megfelelé behelyezése nélkiil. Javasoljuk, hogy rendszeresen
uritse és tisztitsa a csepptalcat. .

Aviztartalyt a késziilékbdl valo kivétel utan tisztitsa meg. Oblitse le tiszta vizzel, majd Uritse ki. Hagyja nyitott fedéllel megszérad-
ni, vagy toltse fel tiszta vizzel, és helyezze vissza a késziilékbe.

Akészilék tobbi alkatrésze nem alkalmas vizbe meritésre vagy vizsugdr hatasanak kitett helyre.

A késziilék egyik alkatrésze sem mosogatdgépben moshatd, és nem alkalmas nagynyomasu mosdgépben valo tisztitasra. A
viztartalyt és a tejtartalyt legalabb naponta egyszer ki kell Uriteni és meg kell tisztitani.

Ahézat és a vizsugarral nem lemoshatd részeket puha, enyhén nedves ruhaval tisztitsa meg, majd trélje szarazra.

Asvanyi lerakédésok eltavolitasa

A vizmindségtdl fiiggden a melegitési folyamat soran a vizbél kicsapddé asvanyi anyagok (vizkd) képzédhetnek a vizrendszer-
ben. Ez normalis, de karosithatja a kész(léket vagy csokkentheti annak teljesitményét. Ha lerakodasok gy(ilnek fel, ecetsavval
vagy citromsavval tavolitsa el azokat. Ontsén 0,5 | ecetet vagy 40 g citromsavat a tartalyba, toltse fel a tartalyt vizzel, majd dntse
az eszpresszogép viztartélyéba Helyezze be a tartalyt az eszpresszdgépbe. Szerelje be a karfat az egyik szlrével. Helyezze a
tartalyt a karfak kifolyoi ala, és érintse meg az Espresso 2X gombot. A fézés utan érintse meg a Large Latte gombot. Varja meg,
amig a viz aramlasa leall, majd vegye ki a karfat és a sziirét. Oblitse le a karfat és a sz{irét langyos folyd vizzel, hogy lehiiljenek.
Helyezze be a masodik sz(ir6t a karfaba, a karfat az eszpresszdgépbe, és ismételje meg az eljarast.

Miutan befejezte a vizkGtelenitést, vegye ki a viztartalyt, ontse le a maradék oldatot, 6blitse at, és téltse fel tiszta vizzel. Ismételje
meg a teljes dblitési folyamatot (mindkét sziirét, mind a favokat) tiszta vizzel. Ez eltavolitja a kavéfézé belsejébdl a maradék
tisztitdoldatot.

Az 4svanyi lerakodasok eltavolitasi eljarasat legalabb havonta egyszer el kell végezni.

Megjegyzés: Az asvanyi lerakddasok lassabban halmozddnak fel, ha sz(irt vizet hasznal a kavéfézéshez.

Megjegyzés: Az asvanyi lerakddasok eltavolitasara erre a célra tervezett specialis, kész folyadékok hasznalhatdk. A folyadék
haszndlata el6tt olvassa el és kdvesse a folyadékhoz mellékelt utasitasokat.

Tarolas és szallitas

Térolas kdzben a késziiléket zart helyiségben, portdl, szennyezédéstél és nedvességtdl védve tarolja. Javasoljuk, hogy a készi-
léket az eredeti csomagolasaban tarolja. A késziiléket mikddési helyzetben tarolja. Ne rétegezze egymasra. Hasznalat kozben
ne helyezzen semmit a készulék tetejére.

Akésziiléket eredeti csomagolasaban szallitsa. Szallitas kozben dvja a tulzott Gtésektdl. Tarolas vagy szallités kdzben ne helyez-
zen semmit a készUlék tetejére. A készUléket Ures és szaraz viztartéllyal tarolja és szallitsa.

MUSZAKI ADATOK

Paraméter Mértékegység Erték
Kataldgusszam 68501
Névleges fesziiltség [V~ 220-240
Névleges frekvencia [Hz] 50 - 60
Akévéfozo névleges teljesitménye W] 1350
Darélé névleges teljesitménye W] 150
Szigetelési osztaly |
Uzemi nyomas [bar] 20
Viztartaly kapacitésa 0] 2,6
Tejtartaly kapacitasa M 05
Kévébabtartaly kapacitasa [a] 150
Témeg [kq] 71
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CARACTERISTICI ALE PRODUSULUI

Pentru prepararea cafelei se foloseste un espressor de tip portafiltru cu rasnita. Boabele intregi de cafea sunt mai intai macinate
de rasnita, apoi cafeaua macinata este plasatd intr-o sitd speciald in portafiltru. Apa din rezervorul de espresso este fortata prin
boabele de cafea mécinate la presiune ridicata si curge ca bautura intr-un recipient plasat sub orificiile de iesire ale portafiltrului.
Dispozitivul are, de asemenea, 0 duza separata pentru spumarea laptelui. Acest dispozitiv este destinat exclusiv uzului casnic.
Functionarea corects, fiabilé si sigura a dispozitivului depinde de utilizarea corecta, prin urmare:

Tnainte de a utiliza dispozitivul, vi rugam s cititi intregul manual si sa il pastrati.
Furnizorul nu este raspunzator pentru nicio dauna rezultatd din nerespectarea reglementarilor de siguranté si a recomandarilor
din acest manual.

ECHIPAMENTE

Produsul este livrat complet, dar este necesara o oarecare pregatire, asa cum este descris mai tarziu in manual. Accesoriile includ
un portfiltru, doua filtre cu capacitati diferite, un capac pentru portfiltru si o cana de masurat cafea cu preplatitor.

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA
AVERTISMENT! Dispozitivul se poate incalzi foarte tare in timpul functionrii, va rugam sa fiti atenti cand il manipulati.

Recomandéri pentru transport si instalare

Dispozitivul trebuie asezat doar pe o suprafata dura, pland, uniforma si neinflamabild, rezistentd la temperaturi ridicate. Suprafata
trebuie sa poata sustine greutatea dispozitivului in sine si a apei continute in acesta. Asigurati un spatiu de cel putin 10 cm in
jurul peretilor laterali ai dispozitivului si nu asezati materiale sensibile la caldura deasupra dispozitivului. Acest lucru va permite
o ventilatie adecvaté. Nu asezati dispozitivul 1&nga marginea unei mese, de exemplu. Nu asezati nimic deasupra dispozitivului.
Acest lucru va impiedica circulatia aerului si poate provoca deteriorarea dispozitivului sau un incendiu. Nu asezati dispozitivul
in apropierea materialelor inflamabile, cum ar fi perdele sau draperii. Nu asezati dispozitive electrice deasupra dispozitivului. In
timpul functionérii se elibereaza abur, ceea ce poate provoca scurtcircuit si electrocutare. Nu gauriti dispozitivul si nu efectuati alte
modificdri ale acestuia, altele decat cele descrise in manual. Nu miscati dispozitivul tragand de cablul de alimentare. Temperatura
la locul de instalare si utilizare a dispozitivului trebuie sa fie cuprinsd intre +10°C si +38°C, iar umiditatea relativa trebuie sa fie
sub 90% fara condens.

Recomandari pentru conectarea produsului la sursa de alimentare

Inainte de a conecta dispozitivul la sursa de alimentare, asigurati-va ca tensiunea, frecventa si capacitatea alimentarii de la retea
corespund valorilor indicate pe plécuta cu datele tehnice ale produsului. Stecherul trebuie s& se potriveasca prizei. Nu modificati
stecherul sau priza pentru a se potrivi nevoilor dumneavoastra. Dispozitivul trebuie conectat direct la o singurd priza de retea.
Prelungitoarele, prizele multiple sau prizele duble sunt interzise. Circuitul de retea trebuie sa fie echipat cu un conductor de
protectie si o siguranté de 16 A. Evitati contactul dintre cablul de alimentare si margini ascutite, obiecte sau suprafete fierbinti.
In timpul functionarii dispozitivului, cablul de alimentare trebuie sa fie intotdeauna complet derulat si pozitionat astfel incat sa nu
obstructioneze functionarea. Cablul de alimentare trebuie pozitionat astfel incat stecherul dispozitivului sa poaté fi deconectat
rapid in orice moment. Cand deconectati cablul de alimentare, trageti intotdeauna de carcasa stecherului, niciodata de cablu.
Daca cablul de alimentare sau stecherul se deterioreaza, deconectati-l imediat de la sursa de alimentare si contactati un centru
de service autorizat al producatorului pentru fnlocuire. Nu utilizati dispozitivul cu un cablu de alimentare sau un stecher deteriorat.
Daca cablul de alimentare sau stecherul sunt deteriorate, acestea nu pot fi reparate si trebuie inlocuite cu unele noi, fara defecte.

Recomandéri de utilizare

AVERTISMENT! Acest dispozitiv emite abur sau un jet de apé la temperatura inalta. Evitati contactul corpului cu aburul sau jetul
de apa, deoarece acest lucru poate duce la arsuri grave.

Atentie! Acest aparat este destinat exclusiv prepararii cafelei. Nu utilizati aparatul pentru prepararea sau incalzirea altor bauturi.
Aparatul trebuie utilizat numai cu accesoriile furnizate sau cu cele specificate de producétor. Cablul de alimentare trebuie sa fie
complet derulat in timpul utilizarii. Un cablu spiralat se poate supraincalzi si poate crea un risc de incendiu si electrocutare. Asi-
gurati-va cd podeaua din apropierea aparatului nu este alunecoasa pentru a evita alunecarea, ceea ce ar putea duce la vatamari
corporale grave. Umpleti aparatul numai cu apd rece. Umpleti rezervorul de produs numai turnand apa conform instructiunilor.
Dacé rezervorul nu este detasabil de aparat, scoateti cablul de alimentare din priza in timpul umplerii. Nu scufundati niciodatd
rezervorul sau aparatul in apa. Daca stropiti apa in timpul umplerii rezervorului, uscati-| bine Tnainte de a conecta aparatul la re-
teaua electricd. Nu utilizati aparatul fard apa. Nivelul apei trebuie s fie intotdeauna intre marcajele minim si maxim. Un nivel mai
scazut al apei poate deteriora aparatul sau poate provoca nepornirea acestuia.

Atentie! Nu deschideti capacul in timp ce se prepara cafeaua. Nu incercati s reparati, sa dezasamblati sau sa modificati singur
aparatul. Toate reparatiile acestui produs trebuie efectuate de catre un centru de service autorizat. Acest aparat poate fi utilizat de
copii cu varsta de 8 ani si peste, daca sunt supravegheati sau daca au primit instructiuni privind utilizarea in siguranta a aparatului
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si au inteles riscurile implicate. Curatarea si intretinerea de catre utilizator nu trebuie efectuate de copii, cu exceptia cazului in care
au vérsta de 8 ani sau mai mult si sunt supravegheati. A nu se l&sa la indeména copiilor sub 8 ani. Nu utilizati substante chimice
dure, solventi, agenti caustici, alcool, benzind sau abrazive pentru a curata produsul.

SERVICIU

Pregatirea pentru munca
Despachetati produsul indepartand toate materialele de ambalare. Desfaceti cablul. Pozitionati dispozitivul conform instructiunilor din
manual. Inainte de prima utilizare, spélati componentele dispozitivului conform |nstruct|un||or din sectiunea de intretinere a produsulw

Dozarea apei si pornirea aparatului de cafea

Scoateti rezervorul de apa glisandu-I in sus. Deschideti capacul si umpleti- cu apa rece si curatd. Nivelul apei trebuie s fie intre mar-
cajele minim (MIN) si maxim (MAX). Inchideti capacul rezervorului si puneti-| inapoi in carcasa din spatele aparatului de cafea (V).
Conectati cablul de alimentare la o priza. Indicatorul luminos de alimentare va clipi, indicdnd modul standby. Atingeti comutatorul
ON/OFF (a) de pe panoul de control tactil (IV). Butoanele se vor aprinde, indicand ca aparatul de cafea este in modul standby.

Dozarea si macinarea boabelor intregi de cafea

Turnati boabele de cafea in buncar (VI) si acoperiti cu capacul. Setati finetea macinarii folosind butonul reglabil, variind de la 1 la
20. Cu cét este mai mica setarea butonului, cu atat cafeaua este mai find mécinata. Selectati tipul de filtru. Un filtru mai mic este
potrivit pentru prepararea unei cesti de cafea scurta, in timp ce un filtru mai mare este potrivit pentru doud cesti de cafea scurta
sau o cafea lungd. Asezati filtrul in portfiltru (VIII) si puneti-l capacul pentru a directiona boabele macinate de la orificiul de iesire al
rasnitei in filtru. Asezati portfiltrul in suportul résnitei din partea stanga a espressorului (IX). Atingeti unul dintre cele doua butoane
de mdcinare pentru a selecta cantitatea de cafea macinatd: simpld (d) sau dubla (e). Afisajul va numara invers secundele pentru
timpul de mécinare (g). O portiune de cafea mécinata va fi depusa in filtrul din portfiltru, iar rasnita se va opri automat. Macinarea
poate fi, de asemenea, oprita in orice moment apaséand din nou butonul de macinare. Timpul maxim de functionare continua este
de 3 minute. Dupa acest timp, rasnita se va opri pentru a preveni supraincarcarea si va putea fi repornita doar dupd 6 minute.
Daca folositi cafea gata macinata, folositi lingura de masurat inclusa pentru a turna boabele de cafea macinatd in sita.

Presati o cantitate de cafea mécinatd in sita folosind capétul aplatizat al paharului de masurat. Cafeaua nu trebuie sa depaseasca
marginea sitei si simbolul de nivel marcat. Scoateti portafiltrul din suport, indepértati capacul si apoi curatati temeinic marginea
sitei si a portafiltrului de orice reziduuri de cafea.

Notd: Boabele de cafea destinate espressoarelor trebuie macinate corespunzator. Nu trebuie sa fie mécinate prea fin sau prea gro-
sier. Dacd bautura iese prea lent din duza portafiltrului, inseamna ca boabele sunt macinate prea fin. Daca bautura nu este suficient
de tare, inseamnd c& boabele sunt macinate prea grosier. Metoda corecta de macinare trebuie determinaté prin experimentare.
Asezati portafiltrul impreund cu sita si zatul de cafea in suportul pentru portafiltru din partea dreapté a espressorului. Pentru a face
acest lucru, rotiti méanerul portafiltrului in sens invers acelor de ceasornic si asezati-l in suportul pentru portafiltru (X) in pozitia marca-
ta cu simbolul lactului deschis. Tinand portafiltrul la aceeasi inaltime, rotiti-l in sensul acelor de ceasoric p&na la capat. Un méner
al portafiltrului instalat corect va fi perpendicular pe partea din fata a espressorului (XI), in pozitia marcata cu simbolul lactului inchis.

Dozarea laptelui

Espressorul este echipat cu un rezervor de lapte si o functie automata de incélzire si spumare a laptelui. Pentru a turna lapte, tra-
geti rezervorul de lapte Tnainte si indepartati capacul superior. Apoi, turnati laptele in rezervor, fara a depasi nivelul maxim (MAX).
Puneti capacul rezervorului la loc, introducand tubul de admisie in lapte, apoi introduceti rezervorul in espressor (XII). Folositi
butonul pentru a selecta nivelul de spumare a laptelui. Rotirea butonului in sensul acelor de ceasornic reduce nivelul de spumare
a laptelui, n timp ce rotirea in sens invers acelor de ceasornic il creste (XIII). Folosind maneta din partea din fatd a rezervorului,
rotiti duza de distribuire a laptelui spumat astfel incat iesirea acestuia sa fie indreptata in recipient (XIV).

AVERTISMENT! Cénd spumati lapte, laptele fierbinte si abur sub presiune pot iesi din duza. Acest lucru poate provoca stropirea
cu lapte. Aveti grija s& nu va ardeti.

AVERTISMENT! Duza este destinata exclusiv spuméri laptelui. Nu spumati alte alimente, cum ar fi smantéand, lapte condensat, iaurt etc.

Prepararea cafelei macinate

Asezati un recipient (pahar, cana sau ceasca) pe tava de colectare a cafelei pentru a primi cafeaua. Portafiltrul are doua orificii de
iesire, iar recipientul trebuie pozitionat astfel incat ambele jeturi de bautura sa curga in recipient. Daca preparati cafea fara lapte,
puteti aseza si doua recipiente, cate unul sub fiecare orificiu.

Atingeti unul dintre butoanele: Espresso Heating (pentru cafea fierbinte) (b) sau Espresso Cool (pentru cafea rece) (c) de pe
panoul de control tactil (IV). Dacé selectati cafea rece, puteti adduga cuburi de gheaté in apa din rezervor. Dacd selectati cafea
fierbinte, luminile indicatoare de pe butoanele pentru tipuri de cafea vor clipi, indicand faptul cd aparatul se incalzeste. Tn funct|e
de aparat si de temperatura camerei, incalzirea poate dura pané la 2 minute. Asteptati pana cand incélzirea este completa ceea
ce va fi confirmat de valoarea temperaturii vizibild pe afisaj in grade Celsius (f). Dupa finalizarea incalzirii, aparatul este gata
sa prepare cafea. Luminile indicatoare de pe tipurile de cafea vor fi aprinse continuu, indicand faptul ca aparatul este in modul
standby. Temperatura curenté a aparatului este afisatd pe afisaj.

Atingeti butonul pentru tipul de cafea dorit (h) pentru a incepe prepararea. Lumina de pe cafeaua selectata va clipi, indicand ca
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bautura este in curs de preparare. Aparatul vd permite sa preparati diferite tipuri de cafea cu sau fara lapte: Espresso X1, Espre-
sso X2, Small Cappucino, Large Cappuccino, Small Latte, Large Latte.

Pentru a adauga orice cantitate de lapte spumat in bautura, atingeti butonul Lapte Spuma (Milk Frother). Laptele va incepe sa
faca spuma. Dupa ce ati atins cantitatea doritd, atingeti din nou butonul pentru a opri addugarea de lapte. De asemenea, puteti
selecta functia de curatare de pe panoul de control atingdnd butonul Curatare.

Espressorul va opri automat curgerea apei dupa preparare. Acest lucru va fi semnalat prin revenirea la modul standby - butoanele
pentru tipul de cafea vor lumina continuu. Fiti atenti la recipient pentru a evita umplerea excesiva. Pentru a turna un volum mai
mic, puteti opri curgerea cafelei mai devreme apasénd din nou butonul pentru tipul de cafea dorit de pe panoul de control. Scoateti
recipientul care contine bautura preparata din tava de colectare a picaturilor.

AVERTISMENT! Recipientul care contine bautura preparata este fierbinte. Tineti-l de maner sau, daca nu existd maner, prote-
jati-va méana cu o manusa rezistenta la céldura.

Daca doriti s& preparati si alte bauturi, pregatiti espressorul pentru utilizare din nou. Detasati portafiltrul din carcasa, turnati ca-
feaua ramasa, clatiti sita si portafiltrul sub jet de apa caldutd si stergeti-le. Apoi, umpleti sita cu o altd portie de boabe de cafea
mécinata, atasati portafiltrul la suportul espressorului si preparati o alta bautura asa cum este descris mai sus.

Dupa ce ati terminat de preparat cafeaua, opriti aparatul de cafea apasand butonul de pornire. Apoi, scoateti portafiltrul si sita
si curatati ambele componente de orice reziduuri de cafea. Asteptati ca duza de lapte s& se raceascd, apoi curatati-o de orice
reziduuri de lapte si cafea. Continuati cu intretinerea descrisd in manual.

Recipientul de lapte poate fi scos din aparat si depozitat in frigider atunci cand aparatul nu este utilizat.

Curétarea aparatului de cafea

Pentru a curéta aparatul de cafea, goliti si curdtati mai intai rezervorul de lapte cu sistemul de spumare. Umpleti rezervorul de
apa si umpleti rezervorul de lapte cu apa curata. Asezati un recipient mare si gol pe tava de picurare, sub duzele de distribuire
a cafelei si laptelui. Rotiti butonul de pe rezervorul de lapte in pozitia Curatare. Apoi atingeti butonul Curatare de pe panoul de
control pentru a incepe curatarea. Aceasta va clati sistemul de preparare a cafelei si sistemul de spumare a laptelui. Dupa apro-
ximativ 2 minute, curdtarea va fi completa. Goliti recipientul din tava de picurare si goliti si curatati rezervorul de lapte cu sistemul
de spumare. Reasamblati toate componentele aparatului de cafea.

Tipul de cafea Cay data a paharului Sfaturi de preparare
Espresso X1 50 ml Foloseste o strecurdtoare mai mica.
Espresso X2 100 ml Foloseste o strecuratoare mai mare.
. N Foloseste o strecurdtoare mai mica.
Small Cappuccino (Cappuccino mic) 200 ml k X o .
Setati butonul la un nivel mai ridicat de spumare a laptelui.
- . Foloseste o strecuratoare mai mare.
Large Cappuccino (Cappuccino mare) 350 ml , ) o )
Setati butonul la un nivel mai ridicat de spumare a laptelui.
. Foloseste o strecurdtoare mai mica.
Small Latte (Latte mic) 350 ml i X X
Setati butonul la un nivel redus de spumare a laptelui.
Foloseste o strecuratoare mai mare.
Large Latte (Latte mare) 450 ml i X X
Setati butonul la un nivel redus de spumare a laptelui.

Tava de incélzire

Suprafata superioara are o tava metalica de incalzire care se incdlzeste pe masura ce aparatul se incalzeste si réméne calda
o perioada. Aceasta tava este utilizata pentru a incalzi recipientele de cafea. Asezati un recipient uscat si curat cu susul in jos
pe tavd. Se va incalzi dupa un timp. Se recomanda ca, dupé spélarea si uscarea recipientului, acesta sa fie asezat pe tava de
incalzire a aparatului de cafea pentru a-i creste temperatura inainte de a prepara urméatoarea bautura.

Atentie: Chiar si dupd deconectarea aparatului de cafea de la sursa de alimentare prin scoaterea stecherului din priza, tava de incal-
zire ramane caldd o perioada de timp. Acest lucru se datoreaza inertiei termice. Nu incercati s& accelerati racirea tavii in niciun fel.

Oprire automatd
Dupé 25 de minute de inactivitate, dispozitivul se va opri automat si toate luminile de pe panoul de control se vor stinge. Puteti
reporni dispozitivul atingand orice buton.

INTRETINERE, TRANSPORT Sl DEPOZITARE

Intrefinerea aparatului de cafea .
Intrucat acest produs este destinat prepararii bauturilor destinate consumului, trebuie mentinut curat si intretinut periodic. Intreti-
nerea nu este acoperita de garantie. Nerespectarea corecta a intretinerii poate duce la respingerea oricaror reclamatii in garantie
si poate anula garantia produsului.

Inainte de prima utilizare: sita, portfiltrul, rezervorul de apa si rezervorul de lapte trebuie curatate conform descrierii de mai jos.
AVERTISMENT! Toate operatiunile de intretinere trebuie efectuate cu produsul oprit. Pentru a face acest lucru, deconectati cablul
de alimentare de la priza de perete.
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AVERTISMENT! Inainte de a incepe orice operatiune de intretinere, lasati toate componentele s& se réceasca complet. Nu acce-
lerati procesul de racire in niciun fel, de exemplu prin umplerea aparatului cu apa rece.

Imediat dupd fiecare utilizare, scoateti portafiltrul si sita si aruncati boabele de cafea folosite. Deoarece sita si sita pot fi fierbinti,
loviti usor portafiltrul de marginea recipientului si aruncati boabele de cafea folosite. Apoi, clatiti sita si sita sub jet de apa calduta
si abia apoi scoateti sita din portafiltru dupa ce s-a racit. Clatiti din nou ambele componente separat pentru a indepérta orice urma
de cafea macinatd si uscati-le cu o carpa sau un prosop de hartie.

Spalati regulat rezervorul si duza de lapte pentru a indepérta orice reziduuri de lapte din interiorul sistemului de spumare. Scoa-
teti-le din masina si spalati-le sub jet de apa calduta cu detergent de vase, apoi uscati-le cu o carpa sau un prosop de hartie.
AVERTISMENT! Nerespectarea acestei proceduri poate duce la uscarea laptelui, restrictionarea fluxului sau infundarea completa
a sistemului de spumare a laptelui. Reziduurile de lapte prezinté un risc bacteriologic. Chiar si un sistem de spumare a laptelui
partial infundat poate deteriora espressorul.

Tava de colectare a picaturilor este conceputa pentru a colecta orice apa sau bauturd ramasa care se scurge din gura de scurgere
a portfiltrului. Daca tava de colectare a picaturilor se umple, scoateti cu grija capacul si goliti reziduul. Apoi, stergeti-o cu o carpa
sau un prosop de hartie si puneti la loc capacul pe tava de colectare a picaturilor. Nu utilizati espressorul féra ca tava de colectare
sa fie instalata corect. Se recomanda golirea si curatarea regulata a tavii de colectare a picaturilor.

Curatati rezervorul de apa dupa ce I-ati scos din dispozitiv. Clatiti-| cu apa curata si apoi goliti-l. Lasati-| s& se usuce cu capacul
deschis sau umpleti-l cu apa curata si reinstalati-| in dispozitiv.

Restul componentelor dispozitivului nu sunt potrivite pentru imersia in apa sau expunerea la jet de apa.

Niciuna dintre componentele aparatului nu este potrivita pentru masina de spélat vase sau pentru spalarea cu jet de inalté presi-
une. Rezervorul de apa si rezervorul de lapte trebuie golite si curatate cel putin o daté pe zi.

Curatati carcasa si piesele care nu pot fi spalate cu jet de apa folosind o lavetd moale, usor umeda, apoi stergeti-le.

fndepén‘area depozitelor minerale

In functie de calitatea apei, in interiorul sistemului de apa se pot forma minerale precipitate din apa in timpul procesului de
incalzire (depuneri de calcar). Acest lucru este normal, dar poate deteriora aparatul sau ii poate reduce performanta. Daca se
acumuleaza depuneri, indepartati-le folosind acid acetic sau citric. Turnati 0,5 | de otet sau 40 g de acid citric in recipient, com-
pletati recipientul cu apa, apoi turnati-| in rezervorul de apa al espressorului. Instalati rezervorul in espressor. Instalati portfiltrul cu
una dintre site. Asezati recipientul sub guri de scurgere ale portfiltrului si atingeti butonul Espresso 2X. Dupa preparare, atingeti
butonul Latte Mare. Asteptati ca debitul de apa sé se opreasca si scoateti portfiltrul si sita. Clatiti portfiltrul si sita cu apa calduta
curenta pentru a le raci. Instalati a doua sita in portfiltru, portfiltrul in espressor si repetati procedura.

Dupa ce ati terminat detartrarea, scoateti rezervorul de apd, goliti orice solutie ramasa, clatiti-l si umpleti-l cu apé curata. Repetati
intreaga procedura de clatire (atat sitele, cat si duza) cu apa curatd. Aceasta va indeparta orice solutie de curatare ramasa din
interiorul aparatului de cafea.

Procedura de indepartare a depozitelor minerale trebuie efectuata cel putin o data pe luna.

Nota: Depozitele minerale se vor acumula mai lent daca se foloseste apa filtrata pentru prepararea cafelei. .
Nota: Pentru indepartarea depunerilor minerale se pot utiliza fluide speciale, preparate special, concepute in acest scop. Inainte
de a utiliza fluidul, cititi si urmati instructiunile incluse impreuna cu fluidul.

Depozitare si transport

Intimpul depozitarii, depozitati dispozitivul intr-o camera incuiata, ferita de praf, murddrie si umiditate. Se recomanda depozitarea
dispozitivului in ambalajul original. Depozitati dispozitivul n pozitia de functionare. Nu il stivuiti in straturi. Nu asezati nimic dea-
supra dispozitivului in timpul utilizarii.

Transportati dispozitivul in ambalajul original. Protejati- de socuri excesive in timpul transportului. Nu asezati nimic deasupra
dispozitivului in timpul depozitérii sau transportului. Depozitati si transportati dispozitivul cu rezervorul de apa gol si uscat.

DATE TEHNICE
Parametru Unitate de méasura Valoare
Numar de catalog 68501
Tensiune nominala [V~ 220 - 240
Frecventa nominala [Hz] 50 - 60
Puterea nominald a aparatului de cafea W] 1350
Putere nominald a rasnitei W] 150
Clasa de izolatie |
Presiunea de lucru [bar] 20
Capacitatea rezervorului de apa Mn 2,6
Capacitatea rezervorului de lapte Mn 05
Capacitatea recipientului pentru boabe de cafea [g] 150
Masa [ka] 71
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CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO

Se utiliza una magquina de espresso con portafiltro y molinillo para preparar café. EI molinillo muele primero los granos de café en-
teros y luego el café molido se coloca en un colador especial en el portafiltro. El agua del tanque de espresso se introduce a alta
presion a través de los granos de café molidos y fluye como bebida a un recipiente ubicado debajo de las salidas del portafiltro.
El dispositivo también cuenta con una boquilla independiente para espumar leche. Este dispositivo esta disefiado exclusivamente
para uso doméstico. El funcionamiento correcto, fiable y seguro del dispositivo depende de su uso correcto, por lo tanto:

Antes de utilizar el dispositivo, lea todo el manual y consérvelo.
El proveedor no es responsable de ningun dafio resultante del incumplimiento de las normas de seguridad y recomendaciones
de este manual.

EQUIPO

El producto se entrega completo, pero requiere cierta preparacion, como se describe mas adelante en el manual. Los accesorios
incluyen un portafiltro, dos coladores de diferentes capacidades, una tapa para el portafiltro y una taza medidora de café con prensador.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD
jADVERTENCIA! El dispositivo puede calentarse mucho durante su funcionamiento. Tenga cuidado al manipularlo.

Recomendaciones para transporte e instalacion

El dispositivo solo debe colocarse sobre una superficie dura, plana, uniforme y no inflamable, resistente a altas temperaturas. La
superficie debe ser capaz de soportar el peso del dispositivo y el agua que contenga. Asegurese de dejar un espacio de al menos
10 cm alrededor de las paredes laterales del dispositivo y no coloque ninglin material sensible al calor sobre él. Esto permitira una
ventilacién adecuada. No lo coloque cerca del borde de una mesa, por ejemplo. No cologue nada sobre el dispositivo. Esto impedira
la circulacion del aire y podria causar dafios al dispositivo o un incendio. No coloque el dispositivo cerca de materiales inflamables,
como cortinas o cortinas. No coloque ningun dispositivo eléctrico sobre el dispositivo. Durante el funcionamiento se libera vapor, lo que
puede provocar un cortocircuito y una descarga eléctrica. No perfore agujeros en el dispositivo ni le haga ninguna otra modificacion
que no sea la descrita en el manual. No mueva el dispositivo tirando del cable de alimentacion. La temperatura en el lugar de instala-
cion y uso del dispositivo debe estar en el rango de +10°C + +38°C, y la humedad relativa debe ser inferior al 90% sin condensacion.

Recomendaciones para conectar el producto a la fuente de alimentacion

Antes de conectar el dispositivo a la red eléctrica, asegurese de que el voltaje, la frecuencia y la capacidad de la red eléctrica coincidan
con los valores indicados en la placa de caracteristicas del producto. El enchufe debe ser compatible con la toma de corriente. No
modifique el enchufe ni la toma para adaptarlo a sus necesidades. El dispositivo debe conectarse directamente a una sola toma de
corriente. Se prohiben los alargadores, las tomas mdiltiples o las tomas dobles. El circuito de red debe estar equipado con un conductor
de proteccion y un fusible de 16 A. Evite el contacto del cable de alimentacion con bordes afilados, objetos o superficies calientes. Al
utilizar el dispositivo, el cable de alimentacion debe estar siempre completamente desenrollado y colocado de forma que no obstruya
su funcionamiento. El cable de alimentacion debe estar colocado de forma que el enchufe del dispositivo pueda desconectarse rapida-
mente en todo momento. Al desconectar el cable de alimentacion, tire siempre de la carcasa del enchufe, nunca del cable. Si el cable de
alimentacion o el enchufe se dafian, desconéctelos inmediatamente de la red eléctrica y pdngase en contacto con un centro de servicio
técnico autorizado del fabricante para su sustitucion. No utilice el dispositivo con un cable de alimentacién o un enchufe dafiados. Si el
cable de alimentacion o el enchufe estan dafiados, no se pueden reparar y deben reemplazarse por unos nuevos que no presenten fallas.

Recomendaciones de uso

iADVERTENCIA! Este dispositivo emite vapor o un chorro de agua a alta temperatura. Evite el contacto del cuerpo con el vapor
o el chorro de agua, ya que podria causar quemaduras graves.

jAdvertencia! Este aparato esta disefiado Unicamente para preparar café. No lo utilice para preparar ni calentar otras bebidas. El
aparato solo debe utilizarse con los accesorios suministrados o los especificados por el fabricante. El cable de alimentacion debe
estar completamente desenrollado durante su uso. Un cable enrollado puede sobrecalentarse y crear riesgo de incendio y des-
carga eléctrica. Asegurese de que el suelo cerca del aparato no sea resbaladizo para evitar resbalones, lo que podria provocar
lesiones graves. Llene el aparato Unicamente con agua fria. Llene el depdsito del producto Unicamente vertiendo agua segun las
instrucciones. Si el depésito no es desmontable del aparato, desenchufe el cable de alimentacion de la toma de corriente durante
el llenado. Nunca sumerja el depdsito ni el aparato en agua. Si salpica agua al llenar el depésito, séquelo bien antes de conectar
el aparato a la corriente. No utilice el aparato sin agua. El nivel de agua debe estar siempre entre las marcas de minimo y méximo.
Un nivel de agua inferior puede dafiar el aparato o impedir que arranque.

jAdvertencial No abra la tapa mientras se prepara el café. No intente reparar, desmontar ni modificar el aparato usted mismo. To-
das las reparaciones de este producto deben ser realizadas por un centro de servicio técnico autorizado. Este aparato puede ser
utilizado por nifios mayores de 8 afios si estan supervisados o han recibido instrucciones sobre como usarlo de forma segura y
comprenden los riesgos. La limpieza y el mantenimiento no deben ser realizados por nifios menores de 8 afios y bajo supervision.
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Mantenga el aparato y su cable de alimentacion fuera del alcance de los nifios menores de 8 afios. No utilice productos quimicos
agresivos, disolventes, agentes causticos, alcohol, gasolina ni abrasivos para limpiar el producto.

SERVICIO

Preparandose para el trabajo
Desembale el producto, retirando todo el material de embalaje. Desenrolle el cable. Coloque el dispositivo segun las instrucciones del
manual. Antes del primer uso, lave los componentes del dispositivo segun las instrucciones de la seccién de mantenimiento del producto.

Dosificacién de agua y puesta en marcha de la cafetera

Retire el depésito de agua deslizandolo hacia arriba. Abra la tapa y llénelo con agua fria y limpia. El nivel de agua debe estar
entre las marcas de minimo (MIN) y maximo (MAX). Cierre la tapa del depésito y vuelva a colocarla en su alojamiento, en la parte
trasera de la cafetera (V).

Conecte el cable de alimentacion a una toma de corriente. La luz de encendido parpadeard, indicando que la cafetera esta en
modo de espera. Toque el interruptor de encendido/apagado (a) en el panel de control tactil (IV). Los botones se iluminaran,
indicando que la cafetera esta en modo de espera.

Dosificacién y molienda de granos de café enteros

Vierta los granos de café en la tolva (V1) y ctibrala con la tapa. Ajuste la finura de molienda con el mando ajustable, de 1 a 20.
Cuanto menor sea el ajuste, mas fino sera el café molido. Seleccione el tipo de filtro. Un filtro pequefio es adecuado para preparar
una taza de café corto, mientras que uno grande es adecuado para dos tazas de café corto o un café largo. Coloque el filtro en el
portafiltros (VIIl) y coloque la tapa para dirigir los granos molidos desde la salida del molinillo hacia el filtro. Coloque el portafiltros
en el soporte del molinillo, a la izquierda de la cafetera espresso (IX). Pulse uno de los dos botones de molienda para seleccionar
la cantidad de café molido: simple (d) o doble (e). La pantalla mostrara la cuenta regresiva de segundos del tiempo de molienda
(9). Una porcion de café molido se depositara en el portafiltros y el molinillo se apagara automaticamente. También puede detener
la molienda en cualquier momento pulsando de nuevo el botén de molienda. El tiempo maximo de funcionamiento continuo es de 3
minutos. Después de este tiempo, el molinillo se apagara para evitar la sobrecarga y solo podra reiniciarse después de 6 minutos.
Si esta utilizando café molido, utilice la cuchara medidora incluida para verter los granos de café molidos en el colador.
Presione una porcion de café molido en el colador usando el extremo aplanado de la taza medidora. El café no debe sobrepasar
el borde del colador y el simbolo de nivel. Deslice el portafiltro fuera del soporte, retire la tapa y limpie bien el borde del colador y
el portafiltro para eliminar cualquier residuo de café.

Nota: Los granos de café para maquinas de espresso deben estar bien molidos. No deben estar ni muy finos ni muy gruesos. Si la
bebida sale muy despacio del portafiltro, significa que los granos estan molidos muy finos. Si la bebida no es lo suficientemente fuerte,
significa que los granos estan molidos muy gruesos. El método de molienda adecuado debe determinarse mediante experimentacion.
Coloque el portafiltro con el colador y el café molido en el portafiltros, a la derecha de la cafetera espresso. Para ello, gire el mango
del portafiltros en sentido antihorario y coldquelo en el portafiltros (X), en la posicion marcada con el simbolo del candado abierto.
Manteniendo el portafiltros a la misma altura, girelo en sentido horario hasta el tope. Un mango del portafiltros correctamente instala-
do quedara perpendicular a la parte frontal de la cafetera espresso (XI), en la posicién marcada con el simbolo del candado cerrado.

Dosificacion de leche

La cafetera expreso esta equipada con un depésito de leche y una funcidn automética de calentamiento y espumado de leche. Para
verter la leche, tire del depdsito hacia adelante y retire la tapa superior. A continuacion, vierta la leche en el depésito, sin sobrepasar
el nivel méaximo (MAX). Vuelva a colocar la tapa del depésito, inserte el tubo de entrada en la leche y, a continuacién, inserte el
depédsito en la cafetera expreso (XII). Utilice la perilla para seleccionar el nivel de espumado de leche. Al girar la perilla en sentido ho-
rario, disminuye el nivel de espumado, mientras que al girarla en sentido antihorario, lo aumenta (XIII). Con la palanca situada en la
parte frontal del depdsito, gire la boquilla dispensadora de leche espumada de modo que la salida se dirija hacia el recipiente (XIV).
jADVERTENCIA! Al espumar leche, puede salir leche caliente y vapor a presion por la boquilla. Esto podria provocar salpicadu-
ras de leche. Tenga cuidado de no quemarse.

jADVERTENCIA! La boquilla esta disefiada exclusivamente para espumar leche. No utilice esta boquilla para espumar otros
alimentos, como crema, leche condensada, yogur, etc.

Preparacion de café molido

Coloque un recipiente (vaso, taza 0 mug) sobre la bandeja de goteo para recibir el café. El portafiltro tiene dos salidas, y el reci-
piente debe estar colocado de forma que ambos chorros de la bebida fluyan hacia él. Si prepara café sin leche, también puede
colocar dos recipientes, uno debajo de cada salida.

Toque uno de los botones: Espresso Heating (para café caliente) (b) o Espresso Cool (para café frio) (c) en el panel de control
tactil (IV). Si selecciona café frio, puede agregar cubitos de hielo al agua del depésito. Si selecciona café caliente, las luces indi-
cadoras de los botones de tipo de café parpadearan, indicando que la maquina se esta calentando. Dependiendo de la maquina
y la temperatura ambiente, el calentamiento puede tardar hasta 2 minutos. Espere a que se complete el calentamiento, lo cual se
confirmara con el valor de temperatura visible en la pantalla en grados Celsius (f). Una vez que se complete el calentamiento, la
magquina estara lista para preparar café. Las luces indicadoras de los tipos de café permaneceran fijas, indicando que la maquina
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esta en modo de espera. La temperatura actual de la maquina se muestra en la pantalla.

Toque el botén del tipo de café deseado (h) para iniciar la preparacion. La luz del café seleccionado parpadears, indicando que la
bebida se esta preparando. La maquina permite preparar varios tipos de café con o sin leche: Espresso X1, Espresso X2, Small
Cappucino, Large Cappuccino, Small Latte, Large Latte.

Para agregar cualquier cantidad de leche espumada a su bebida, toque el botén Leche Espuma (Milk Frother). La leche empe-
zara a espumar. Una vez alcanzada la cantidad deseada, vuelva a pulsar el botén para dejar de afiadir leche. También puede
seleccionar la funcion de limpieza en el panel de control pulsando el botén Limpiar.

La cafetera detendra automaticamente el flujo de agua después de preparar el café. Esto se indicara volviendo al modo de espe-
ra; los botones del tipo de café se iluminaran continuamente. Vigile el recipiente para evitar que se llene demasiado. Para servir
una cantidad menor, puede detener el flujo de café antes pulsando de nuevo el botdn del tipo de café deseado en el panel de
control. Retire el recipiente con la bebida preparada de la bandeja de goteo.

jADVERTENCIA! El recipiente que contiene la bebida preparada esta caliente. Sujételo por el asa o, si no tiene asa, protéjase
la mano con un guante resistente al calor.

Si desea preparar mas bebidas, prepare la maquina de espresso para volver a usarla. Retire el portafiltro de la carcasa, vacie el café
restante, enjuague el colador y el portafiltro con agua tibia corriente y séquelos. A continuacidn, llene el colador con otra porcién de
café molido, coloque el portafiltro en el soporte de la maquina de espresso y prepare otra bebida como se describe anteriormente.
Una vez finalizada la preparacion, apague la cafetera presionando el boton de encendido. Luego, retire el portafiltro y el colador
y limpie ambos componentes para eliminar cualquier residuo de café. Espere a que la boquilla de leche se enfrie y luego limpiela
para eliminar cualquier residuo de leche y café. Continde con el mantenimiento descrito en el manual.

El recipiente de leche se puede extraer de la maquina y guardar en el refrigerador cuando la maquina no esté en uso.

Limpieza de la maquina de café

Para limpiar la cafetera, primero vacie y limpie el depdsito de leche con el sistema de espumado. Llene el depdsito de agua y
llénelo con agua limpia. Cologue un recipiente grande y vacio en la bandeja de goteo, debajo de las boquillas dispensadoras de
café y leche. Gire la perilla del depésito de leche a la posicion de limpieza. Luego, toque el botén de limpieza en el panel de con-
trol para comenzar la limpieza. Esto enjuagara el sistema de preparacion de café y el sistema de espumado de leche. Después de
aproximadamente 2 minutos, la limpieza estara completa. Vacie el recipiente de la bandeja de goteo y vacie y limpie el depdsito
de leche con el sistema de espumado. Vuelva a ensamblar todos los componentes de la cafetera.

Tipo de café Capacidad de taza dad. Consejos de preparacion
Espresso X1 50 ml Utilice un colador mas pequefio.
Espresso X2 100 ml Utilice un colador méas grande.
. . . Utilice un colador mas pequefio.
Small Cappuccino (Capuchino pequefio) 200 ml ) ) )
Ajuste la perilla a un nivel de espuma de leche mayor.
. . Utilice un colador méas grande.
Large Cappuccino (Capuchino grande) 350 ml ) ) )
Ajuste la perilla a un nivel de espuma de leche mayor.
X . Utilice un colador mas pequefio.
Small Latte (Café con leche pequefio) 350 ml ] ) )
Coloque la perilla en un nivel reducido de espuma de leche.
, Utilice un colador méas grande.
Large Latte (Café con leche grande) 450 ml ) ) .
Coloque la perilla en un nivel reducido de espuma de leche.

Bandeja calentadora

La superficie superior cuenta con una bandeja metalica de calentamiento que se calienta a medida que la maquina se calienta y
se mantiene caliente durante un tiempo. Esta bandeja se utiliza para calentar recipientes de café. Cologue un recipiente seco y
limpio boca abajo sobre la bandeja. Se calentara después de un rato. Se recomienda colocar el recipiente sobre la bandeja de
calentamiento de la cafetera para que aumente su temperatura antes de preparar la siguiente bebida.

Nota: Incluso después de desconectar la cafetera de la corriente, la bandeja calentadora permanece caliente durante un tiempo.
Esto se debe a la inercia térmica. No intente acelerar el enfriamiento de la bandeja de ninguna manera.

Apagado automatico
Tras 25 minutos de inactividad, el dispositivo se apagara automaticamente y todas las luces del panel de control se apagaran.
Puede reiniciarlo tocando cualquier boton.

MANTENIMIENTO, TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO

Mantenimiento de la maquina de café

Dado que este producto esta disefiado para preparar bebidas de consumo, debe mantenerse limpio y recibir mantenimiento
regularmente. El mantenimiento no esté cubierto por la garantia. El mantenimiento inadecuado puede resultar en el rechazo de
cualquier reclamacion de garantia y la anulacion de la misma.

Antes del primer uso: el colador, el portafiltro, el depésito de agua y el depésito de leche deben limpiarse como se describe a
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continuacion.

jADVERTENCIA! Todo mantenimiento debe realizarse con el producto apagado. Para ello, desconecte el cable de alimentacion
de la toma de corriente.

jADVERTENCIA! Antes de comenzar cualquier mantenimiento, deje que todos los componentes se enfrien por completo. No
acelere el proceso de enfriamiento de ninguna manera, por ejemplo, llenando el aparato con agua fria.

Inmediatamente después de cada uso, retire el portafiltro y el colador, y deseche los granos de café usados. Dado que el colador y el
colador pueden estar calientes, golpee suavemente el portafiltro contra el borde del recipiente y deseche los granos de café usados.
Luego, enjuague el colador y el colador con agua tibia corriente y solo entonces retire el colador del portafiltro cuando se haya enfriado.
Enjuague ambos componentes por separado para eliminar cualquier resto de café molido y séquelos con un pafio o una toalla de papel.
Lave regularmente el depdsito y la boquilla de leche para eliminar cualquier residuo de leche del sistema de espumado. Retirelos
de la maquina, lavelos con agua tibia corriente y detergente lavavajillas y séquelos con un pafio o una toalla de papel.
jADVERTENCIA! Si no se sigue este procedimiento, la leche podria secarse, restringir el flujo o obstruir por completo el sistema
de espumado. Los residuos de leche representan un riesgo bacterioldgico. Incluso un sistema de espumado parcialmente obs-
truido puede dafiar la maquina de espresso.

La bandeja de goteo esta disefiada para recoger el agua o los restos de bebida que se filtran por el portafiltro. Si se llena, retire
la tapa con cuidado y vacie el residuo. Seque con un pafio o una toalla de papel y vuelva a colocar la tapa. No utilice la cafetera
expreso sin la bandeja de goteo correctamente instalada. Se recomienda vaciarla y limpiarla periddicamente.

Limpie el depdsito de agua después de retirarlo del dispositivo. Enjuaguelo con agua limpia y luego vacielo. Déjelo secar con la
tapa abierta o llénelo con agua limpia y vuelva a colocarlo en el dispositivo.

Los demas componentes del aparato no son aptos para la inmersion en agua ni para la exposicion a chorros de agua.

Ninguno de los componentes del aparato es apto para lavavajillas ni para chorro de agua a alta presion. El depdsito de agua y el
de leche deben vaciarse y limpiarse al menos una vez al dia.

Limpie la carcasa y las partes que no se puedan lavar con chorro de agua con un pafio suave ligeramente humedo y luego séquelas.

Eliminacion de depdsitos minerales

Dependiendo de la calidad del agua, pueden formarse en el sistema minerales precipitados durante el calentamiento (incrustacio-
nes). Esto es normal, pero puede dafiar el aparato o reducir su rendimiento. Si se acumulan depoésitos, eliminelos con acido acé-
tico o citrico. Vierta 0,5 | de vinagre 0 40 g de &cido citrico en el recipiente, rellene el recipiente con agua y viértalo en el depésito
de agua de la cafetera espresso. Instale el depdsito en la cafetera espresso. Instale el portafiltro con uno de los filtros. Coloque
el recipiente debajo de las boquillas del portafiltro y pulse el botén Espresso 2X. Tras la preparacion, pulse el boton Large Latte.
Espere a que se detenga el flujo de agua y retire el portafiltro y el filtro. Enjuague el portafiltro y el filtro con agua corriente tibia
para enfriarlos. Instale el segundo filtro en el portafiltro, el portafiltro en la cafetera espresso y repita el procedimiento.

Una vez descalcificada, retire el depésito de agua, vacie la solucion restante, enjudguelo y liénelo con agua limpia. Repita todo
el proceso de enjuague (tanto los filtros como la boquilla) con agua limpia. Esto eliminara cualquier resto de solucién de limpieza
del interior de la cafetera.

El procedimiento de eliminacion de depdsitos minerales debe realizarse al menos una vez al mes.

Nota: Los depdsitos minerales se acumularan mas lentamente si se utiliza agua filtrada para preparar café.

Nota: Se pueden utilizar fluidos especiales ya preparados, disefiados para este fin, para eliminar los depdsitos minerales. Antes
de usar el fluido, lea y siga las instrucciones incluidas.

Almacenamiento y transporte

Durante el almacenamiento, guarde el dispositivo en un lugar cerrado, protegido del polvo, la suciedad y la humedad. Se recomienda guar-
darlo en su embalaje original. Guardelo en posicién de funcionamiento. No lo apile. No coloque nada sobre el dispositivo durante su uso.
Transporte el dispositivo en su embalaje original. Protéjalo de golpes fuertes durante el transporte. No coloque nada sobre el
dispositivo durante su almacenamiento o transporte. Guarde y transporte el dispositivo con el depdsito de agua vacio y seco.

DATOS TECNICOS
Parametro Unidad de medida Valor
Numero de catélogo 68501
Tension nominal [V~] 220-240
Frecuencia nominal [Hz] 50 - 60
Potencia nominal de la cafetera w] 1350
Potencia nominal de la amoladora W] 150
Clase de aislamiento |
Presion de trabajo [bar] 20
Capacidad del tanque de agua U] 26
Capacidad del tanque de leche U} 05
Capacidad del contenedor de granos de café [9] 150
Masa [kq] 71
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CARACTERISTIQUES DU PRODUIT

Une machine a expresso de type porte-filtre avec moulin & café est utilisée pour préparer du café. Les grains de café entiers
sont d'abord moulus par le moulin, puis placés dans un filtre spécial du porte-filtre. L'eau du réservoir a expresso est forcée a
travers les grains de café moulus sous haute pression et s’écoule sous forme de boisson dans un récipient placé sous les sorties
du porte-filtre. L'appareil dispose également d’'une buse séparée pour faire mousser le lait. Cet appareil est destiné a un usage
domestique uniquement. Son bon fonctionnement, sa fiabilité et sa sécurité dépendent d’une utilisation correcte. Par conséquent:

Avant d'utiliser I'appareil, veuillez lire I'intégralité du manuel et le conserver.
Le fournisseur n’est pas responsable des dommages résultant du non-respect des regles de sécurité et des recommandations
de ce manuel.

EQUIPEMENT

Le produit est livré complet, mais une préparation est nécessaire, comme décrit plus loin dans le manuel. Les accessoires com-
prennent un porte-filtre, deux filtres de différentes capacités, un couvercle de porte-filtre et un doseur a café avec pilon.

CONSIGNES DE SECURITE
ATTENTION! L'appareil peut devenir trés chaud pendant son fonctionnement. Soyez prudent lors de sa manipulation.

Recommandations pour le transport et l'installation

L'appareil doit étre placé uniquement sur une surface dure, plane, réguliére et ininflammable, résistante aux températures éle-
vées. Cette surface doit pouvoir supporter le poids de I'appareil et de I'eau qu'il contient. Prévoyez un espace d’au moins 10 cm
autour des parois latérales de I'appareil et ne placez aucun matériau sensible a la chaleur au-dessus de I'appareil. Cela permettra
une bonne ventilation. Ne le placez pas prés du bord d’'une table, par exemple. Ne posez rien dessus. Cela génerait la circulation
de l'air et pourrait 'endommager ou provoquer un incendie. Ne placez pas I'appareil a proximité de matériaux inflammables, tels
que des rideaux ou des tentures. Ne placez aucun appareil électrique au-dessus de 'appareil. De la vapeur se dégage pendant le
fonctionnement, ce qui peut provoquer un court-circuit et une électrocution. Ne percez aucun trou dans I'appareil et n'y apportez
aucune autre modification que celles décrites dans le manuel. Ne déplacez pas I'appareil en tirant sur le cordon d'alimentation.
La température sur le lieu d'installation et d'utilisation de I'appareil doit étre comprise entre +10°C + +38°C et 'humidité relative
doit &tre inférieure @ 90% sans condensation.

Recommandations pour le raccordement du produit a I'alimentation électrique

Avant de brancher I'appareil, assurez-vous que la tension, la fréquence et la capacité du réseau correspondent aux valeurs
indiquées sur la plague signalétique du produit. La fiche doit étre adaptée a la prise. Ne modifiez pas la fiche ou la prise selon
vos besoins. L'appareil doit étre branché directement sur une seule prise secteur. Les rallonges, multiprises ou prises doubles
sont interdites. Le circuit électrique doit étre équipé d’un conducteur de protection et d’'un fusible de 16 A. Evitez tout contact du
cordon d'alimentation avec des bords tranchants, des objets chauds ou des surfaces. Lors de ['utilisation de I'appareil, le cordon
d'alimentation doit toujours étre entiérement déroulé et positionné de maniére a ne pas géner son fonctionnement. Le cordon
d'alimentation doit étre positionné de maniére a pouvoir débrancher rapidement la fiche de I'appareil a tout moment. Pour débran-
cher le cordon d'alimentation, tirez toujours sur le boitier de la fiche, jamais sur le cable. Si le cordon d’alimentation ou la fiche est
endommagé, débranchez-le immédiatement de I'alimentation et contactez un centre de service agréé par le fabricant pour le faire
remplacer. N'utilisez pas I'appareil si le cordon d’alimentation ou la fiche est endommagé. Si le cordon d’alimentation ou la fiche
est endommagé, il ne peut pas étre réparé et doit étre remplacé par un nouveau, sans défaut.

Recommandations d'utilisation i

AVERTISSEMENT! Cet appareil émet de la vapeur ou un jet d'eau @ haute température. Evitez tout contact corporel avec la
vapeur ou le jet d’eau, car cela pourrait entrainer de graves brdlures.

Attention! Cet appareil est destiné uniquement a la préparation du café. Ne I'utilisez pas pour préparer ou réchauffer d'autres
boissons. L'appareil doit étre utilisé uniquement avec les accessoires fournis ou ceux recommandés par le fabricant. Le cordon
d'alimentation doit étre entierement déroulé pendant I'utilisation. Un cordon enroulé peut surchauffer et créer un risque d'incendie
et de choc électrique. Assurez-vous que le sol a proximité de I'appareil ne soit pas glissant afin d’éviter toute glissade, ce qui pour-
rait entrainer des blessures graves. Remplissez 'appareil uniquement avec de I'eau froide. Remplissez le réservoir uniquement
en versant de I'eau conformément aux instructions. Si le réservoir n’est pas amovible, débranchez le cordon d'alimentation de la
prise lors du remplissage. Ne plongez jamais le réservoir ou 'appareil dans 'eau. En cas d'éclaboussures d’eau lors du remplis-
sage, séchez-le soigneusement avant de brancher I'appareil. N'utilisez pas 'appareil sans eau. Le niveau d'eau doit toujours se
situer entre les reperes minimum et maximum. Un niveau d’eau inférieur peut endommager 'appareil ou I'empécher de démarrer.
Attention ! N'ouvrez pas le couvercle pendant la préparation du café. N'essayez pas de réparer, de démonter ou de modifier
I'appareil vous-méme. Toute réparation de ce produit doit étre effectuée par un centre de service agréé. Cet appareil peut étre
utilisé par des enfants de 8 ans et plus, s'ils sont surveillés ou s'ils ont recu des instructions d'utilisation sire et ont compris les
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risques encourus. Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre effectués par des enfants, sauf s'ils sont agés de 8 ans ou plus
et sous surveillance. Tenez I'appareil et son cordon d’alimentation hors de portée des enfants de moins de 8 ans. N'utilisez pas
de produits chimiques agressifs, de solvants, d'agents caustiques, d’alcool, d'essence ou d’abrasifs pour nettoyer I'appareil.

SERVICE

Préparation au travail

Déballez le produit en retirant tous les matériaux d’emballage. Déroulez le cable. Positionnez I'appareil conformément aux ins-
tructions du manuel. Avant la premiére utilisation, lavez les composants de I'appareil conformément aux instructions de la section
Entretien.

Dosage de I'eau et démarrage de la machine a café

Retirez le réservoir d’eau en le faisant glisser vers le haut. Ouvrez le couvercle et remplissez-le d’eau froide et propre. Le niveau
d’eau doit se situer entre les repéres minimum (MIN) et maximum (MAX). Refermez le couvercle et remettez-le dans son logement
a l'arriére de la machine a café (V).

Branchez le cordon d'alimentation sur une prise secteur. Le voyant d’alimentation clignote, indiquant le mode veille. Appuyez sur
linterrupteur ON/OFF (marche/arrét) (a) du panneau de commande tactile (IV). Les boutons s’allument, indiquant que la machine
a café est en mode veille.

Dosage et mouture de grains de café entiers

Versez les grains de café dans la trémie (VI) et fermez le couvercle. Réglez la finesse de mouture a I'aide du bouton de réglage,
de 12 20. Plus le réglage est petit, plus la mouture sera fine. Sélectionnez le type de filtre. Un filtre plus petit convient pour une
tasse de café court, tandis qu'un filtre plus grand convient pour deux tasses de café court ou un café allongé. Placez le filtre
dans le porte-filtre (VIII) et remettez le couvercle pour diriger les grains moulus de la sortie du moulin vers le filtre. Placez le
porte-filtre dans le support du moulin, sur le c6té gauche de la machine a expresso (IX). Appuyez sur I'un des deux boutons de
mouture pour sélectionner la quantité de café moulu: simple (d) ou double (e). L'écran affiche le compte a rebours du temps de
mouture (g). Une portion de café moulu sera déposée dans le filtre du porte-filtre et le moulin s'éteindra automatiquement. La
mouture peut également étre interrompue a tout moment en appuyant a nouveau sur le bouton de mouture. La durée maximale
de fonctionnement continu est de 3 minutes. Apres ce temps, le broyeur s'éteindra pour éviter une surcharge et ne pourra étre
redémarré qu'aprés 6 minutes.

Si vous utilisez du café moulu, utilisez la cuillére doseuse fournie pour verser les grains de café moulus dans la passoire.
Tassez une portion de café moulu dans la passoire a l'aide de I'extrémité aplatie du verre doseur. Le café ne doit pas dépasser
le bord de la passoire et le repere de niveau. Faites glisser le porte-filtre hors de son support, retirez le couvercle, puis nettoyez
soigneusement le bord de la passoire et le porte-filtre pour éliminer tout résidu de café.

Remarque: Les grains de café destinés aux machines a expresso doivent étre moulus correctement. lls ne doivent étre ni trop fins
ni trop grossiers. Si la boisson s'écoule trop lentement du bec verseur du porte-filtre, cela signifie que les grains sont moulus trop
finement. Si la boisson n'est pas assez forte, cela signifie que les grains sont moulus trop grossierement. La méthode de mouture
appropriée doit étre déterminée par I'expérimentation.

Placez le porte-filtre avec le filtre et le marc de café dans le support situé sur le c6té droit de la machine a expresso. Pour ce faire,
tournez la poignée du porte-filtre dans le sens inverse des aiguilles d'une montre et placez-le dans le support (X), a 'emplacement
marqué du cadenas ouvert. Maintenez le porte-filtre a la méme hauteur et tournez-le dans le sens des aiguilles d’une montre
jusqu'a la butée. Une poignée correctement installée sera perpendiculaire a I'avant de la machine a expresso (XI), a 'emplace-
ment marqué du cadenas fermé.

Dosage du lait

La machine a expresso est équipée d’un réservoir a lait et d'une fonction de chauffage et de moussage automatique du lait. Pour
verser le lait, tirez le réservoir vers 'avant et retirez le couvercle supérieur. Versez ensuite le lait dans le réservoir, sans dépasser
le niveau maximum (MAX). Remettez le couvercle en place, placez le tube d’admission dans le lait, puis insérez le réservoir dans
la machine & expresso (XII). Utilisez le bouton pour sélectionner le niveau de mousse du lait. Tournez le bouton dans le sens
horaire pour diminuer le niveau de mousse, et dans le sens antihoraire pour I'augmenter (XIII). A I'aide du levier situé a I'avant du
réservoir, faites pivoter la buse de distribution du lait moussé afin que sa sortie soit dirigée vers le récipient (XIV).

ATTENTION! Lors du moussage du lait, du lait chaud et de la vapeur sous pression peuvent s'échapper de la buse. Cela peut
provoquer des éclaboussures. Attention a ne pas vous briler.

ATTENTION! La buse est uniquement destinée a faire mousser le lait. Ne pas faire mousser d’autres aliments, comme la créme,
le lait concentré, le yaourt, etc.

Préparation du café moulu

Placez un récipient (verre, mug ou tasse) sur le bac d'égouttage pour recueillir le café. Le porte-filtre posséde deux sorties et le
récipient doit étre positionné de maniere a ce que les deux jets de boisson s’écoulent dans le récipient. Si vous préparez du café
sans lait, vous pouvez également placer deux récipients, un sous chaque sortie.

Appuyez sur I'un des boutons: Chauffage expresso (pour un café chaud) (b) ou Refroidissement expresso (pour un café froid) (c)
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sur le panneau de commande tactile (IV). Si vous sélectionnez un café froid, vous pouvez ajouter des glagons a I'eau du réservoir.
Si vous sélectionnez un café chaud, les voyants des boutons de type de café clignoteront, indiquant que la machine est en phase
de préchauffage. Selon la machine et la température ambiante, le préchauffage peut prendre jusqu'a 2 minutes. Attendez que
le préchauffage soit terminé, ce qui sera confirmé par la valeur de température affichée a I'écran en degrés Celsius (f). Une fois
le préchauffage terminé, la machine est préte a préparer du café. Les voyants des types de café resteront allumés en continu,
indiquant que la machine est en mode veille. La température actuelle de la machine s’affiche a I'écran.

Appuyez sur le bouton du type de café souhaité (h) pour lancer la préparation. Le voyant du café sélectionné clignotera, indiquant
que la préparation est en cours. La machine permet de préparer différents types de café avec ou sans lait: Espresso X1, Espresso
X2, Small Cappucino, Large Cappuccino, Small Latte, Large Latte.

Pour ajouter n’importe quelle quantité de lait mousseux a votre boisson, appuyez sur le bouton Lait . Mousse. Le lait commence
a mousser. Une fois la quantité souhaitée atteinte, appuyez a nouveau sur le bouton pour arréter I'ajout de lait. Vous pouvez
également sélectionner la fonction de nettoyage sur le panneau de commande en appuyant sur le bouton Clean.

La machine a café arréte automatiquement I'écoulement de I'eau apres la préparation. Cela est signalé par le retour en mode
veille: les boutons de sélection du type de café s'allument en continu. Surveillez le récipient pour éviter tout débordement. Pour
verser un volume plus faible, vous pouvez arréter I'écoulement du café plus t6t en appuyant a nouveau sur le bouton de sélection
du type de café souhaité sur le panneau de commande. Retirez le récipient contenant la boisson préparée du bac d'égouttage.
ATTENTION! Le récipient contenant la boisson préparée est chaud. Tenez-le par la poignée ou, a défaut, protégez votre main
avec un gant résistant a la chaleur.

Si vous souhaitez préparer d'autres boissons, préparez la machine a expresso pour une nouvelle utilisation. Retirez le porte-filtre
du bottier, versez le reste de café, rincez le filtre et le porte-filtre a I'eau tiede et essuyez-les. Remplissez ensuite le filtre avec
une nouvelle dose de café moulu, fixez le porte-filtre au support de la machine & expresso et préparez une autre boisson comme
décrit ci-dessus.

Une fois la préparation terminée, éteignez la machine a café en appuyant sur le bouton marche/arrét. Retirez ensuite le porte-
filtre et le filtre, puis nettoyez les deux composants pour éliminer tout résidu de café. Attendez que la buse a lait refroidisse, puis
nettoyez-la de tout résidu de lait et de café. Procédez a I'entretien décrit dans le manuel.

Le réservoir a lait peut étre retiré de la machine et conservé au réfrigérateur lorsque la machine n’est pas utilisée.

Nettoyage de la machine a café

Pour nettoyer la machine a café, videz et nettoyez d’abord le réservoir a lait avec le systeme de moussage. Remplissez le réser-
voir d'eau et le réservoir a lait d'eau propre. Placez un grand récipient vide sur le bac d'égouttage, sous les buses de distribution
de café et de lait. Tournez le bouton du réservoir a lait en position « Clean ». Appuyez ensuite sur le bouton « Clean » du panneau
de commande pour lancer le nettoyage. Cela rincera le systéme de préparation du café et le systéme de moussage du lait. Apres
environ 2 minutes, le nettoyage sera terminé. Videz le récipient du bac d’égouttage, puis videz et nettoyez le réservoir a lait avec
le systéme de moussage. Remontez tous les composants de la machine a café.

Type de café Capacité de tasse r dé Conseils de préy
Espresso X1 50 ml Utilisez une passoire plus petite.
Espresso X2 100 ml Utilisez une passoire plus grande.
. . . Utilisez une passoire plus petite.
Small Cappuccino (Petit Cappuccino) 200 ml ) X i L
Réglez le bouton sur un niveau de mousse de lait plus élevé.
X X Utilisez une passoire plus grande.
Large Cappuccino (Grand Cappuccino) 350 ml ) | i L
Réglez le bouton sur un niveau de mousse de lait plus élevé.
. Utilisez une passoire plus petite.
Small Latte (Petit Latte) 350 ml ) X L
Réglez le bouton sur un niveau de mousse de lait réduit.
Utilisez une passoire plus grande.
Large Latte (Grand Latte) 450 ml ) | L
Réglez le bouton sur un niveau de mousse de lait réduit.
Plateau chauffant

La surface supérieure est dotée d'un plateau chauffant en métal qui chauffe avec la machine et reste chaud un certain temps. Ce
plateau permet de réchauffer les récipients a café. Placez un récipient propre et sec a 'envers sur le plateau. Il se réchauffera au
bout d'un moment. Il est recommandé de le placer sur le plateau chauffant de la machine a café aprés I'avoir lavé et séché afin
de le réchauffer avant de préparer la boisson suivante.

Attention: Méme aprés avoir débranché la machine a café de la prise secteur, le plateau chauffant reste chaud pendant un certain
temps. Ceci est di a l'inertie thermique. N'essayez en aucun cas d’accélérer le refroidissement du plateau.

Arrét automatique

Aprés 25 minutes d'inactivité, 'appareil s'éteindra automatiquement et tous les voyants du panneau de commande s’éteindront.
Vous pouvez redémarrer 'appareil en appuyant sur n'importe quel bouton.

NOTICE ORIGINATLE
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ENTRETIEN, TRANSPORT ET STOCKAGE

Entretien des machines a café

Ce produit étant destiné a la préparation de boissons destinées a la consommation, il doit étre maintenu propre et entretenu
régulierement. L'entretien n’est pas couvert par la garantie. Un entretien incorrect peut entrainer le rejet de toute réclamation au
titre de la garantie et 'annulation de celle-ci.

Avant la premiére utilisation: la passoire, le porte-filtre, le réservoir d'eau et le réservoir a lait doivent étre nettoyés comme décrit
ci-dessous.

ATTENTION! Toute opération de maintenance doit étre effectuée lorsque le produit est hors tension. Pour ce faire, débranchez
le cordon d'alimentation de la prise murale.

AVERTISSEMENT! Avant toute opération d’entretien, laissez tous les composants refroidir complétement. N'accélérez en aucun
cas le refroidissement, par exemple en remplissant I'appareil d’eau froide.

Immédiatement aprés chaque utilisation, retirez le porte-filtre et la passoire et jetez les grains de café usagés. Le porte-filtre et la
passoire pouvant étre chauds, tapotez délicatement le porte-filtre contre le bord du récipient et jetez les grains de café usagés.
Rincez ensuite le porte-filtre et la passoire a 'eau tiéde courante, puis retirez la passoire du porte-filtre seulement une fois refroi-
die. Rincez a nouveau les deux éléments séparément pour éliminer tout résidu de marc de café et séchez-les avec un chiffon ou
du papier absorbant.

Lavez régulierement le réservoir et le bec verseur de lait pour éliminer tout résidu de lait a l'intérieur du systéme de moussage. Re-
tirez-les de la machine et lavez-les a 'eau tiéde avec du liquide vaisselle, puis séchez-les avec un chiffon ou du papier absorbant.
ATTENTION! Le non-respect de cette procédure peut entrainer un dessechement du lait, une réduction du débit ou un colmatage
complet du systeme de moussage du lait. Les résidus de lait présentent un risque bactériologique. Méme un systeme de mous-
sage du lait partiellement obstrué peut endommager la machine a expresso.

Le bac d'égouttage est congu pour recueillir 'eau ou les restes de boisson qui s'écoulent du bec verseur du porte-filtre. Si le bac
est plein, retirez délicatement le couvercle et videz-le. Essuyez-le ensuite avec un chiffon ou un essuie-tout, puis remettez le
couvercle sur le bac. N'utilisez pas la machine a expresso sans le bac d'égouttage correctement installé. Il est recommandé de
le vider et de le nettoyer réguliérement.

Nettoyez le réservoir d'eau aprés 'avoir retiré de 'appareil. Rincez-le a 'eau claire, puis videz-le. Laissez-le sécher avec le cou-
vercle ouvert, ou remplissez-le d’eau claire et réinstallez-le.

Les autres composants de I'appareil ne conviennent pas a limmersion dans 'eau ou a 'exposition aux jets d’eau.

Aucun composant de I'appareil ne passe au lave-vaisselle ni au jet haute pression. Le réservoir d'eau et le réservoir a lait doivent
étre vidés et nettoyés au moins une fois par jour.

Nettoyez le boitier et les pieces qui ne peuvent pas étre lavées au jet d'eau avec un chiffon doux Iégérement humide, puis es-
suyez.

Elimination des dépéts minéraux

Selon la qualité de I'eau, des minéraux précipités lors du chauffage (tartre) peuvent se former dans le circuit d'eau. Ce phénomene
est normal, mais peut endommager I'appareil ou réduire ses performances. Si des dépots s'accumulent, éliminez-les a I'aide
d'acide acétique ou citrique. Versez 0,5 | de vinaigre ou 40 g d’acide citrique dans le récipient, complétez avec de I'eau, puis
versez le tout dans le réservoir d’eau de la machine a expresso. Installez le réservoir dans la machine a expresso. Installez le
porte-filtre avec 'une des crépines. Placez le récipient sous les becs verseurs du porte-filtre et appuyez sur le bouton Espresso
2X. Apres la préparation, appuyez sur le bouton Grand Latte. Attendez que I'eau s'arréte et retirez le porte-filtre et la crépine.
Rincez le porte-filtre et la crépine a I'eau tiéde courante pour les refroidir. Installez la deuxiéme crépine dans le porte-filtre, puis
dans la machine a expresso, et répétez la procédure.

Une fois le détartrage terminé, retirez le réservoir d'eau, videz le reste de solution, rincez-le et remplissez-le d’'eau propre. Répé-
tez I'opération de ringage complete (filtres et buse) a I'eau propre. Cela éliminera tout résidu de solution nettoyante de l'intérieur
de la machine a café.

La procédure d'élimination des dépots minéraux doit étre effectuée au moins une fois par mois.

Remarque: les dépdts minéraux s'accumuleront plus lentement si de I'eau filtrée est utilisée pour préparer le café.

Remarque: Des liquides spéciaux préts a I'emploi, congus a cet effet, peuvent étre utilisés pour éliminer les dépdts minéraux.
Avant d'utiliser le liquide, veuillez lire et suivre les instructions fournies avec le liquide.

Stockage et transport

Pendant le stockage, rangez I'appareil dans un endroit fermé a clé, a I'abri de la poussiére, de la saleté et de 'humidité. Il est
recommandé de conserver I'appareil dans son emballage d'origine. Rangez-le en position de fonctionnement. Ne I'empilez pas.
Ne posez rien dessus pendant I'utilisation.

Transportez 'appareil dans son emballage d'origine. Protégez-le des chocs excessifs pendant le transport. Ne posez rien sur
I'appareil pendant le stockage ou le transport. Stockez et transportez I'appareil avec le réservoir d'eau vide et sec.

NOTICE ORIGINATLE
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DONNEES TECHNIQUES
Paramétre Unité de mesure Valeur
Numéro de catalogue 68501
Tension nominale [V~] 220 - 240
Fréquence nominale [Hz] 50 - 60
Puissance nominale de la machine a café w] 1350
Puissance nominale du broyeur w] 150
Classe d'isolation |
Pression de travail [bar] 20
Capacité du réservoir d'eau U] 26
Capacité du réservoir a lait U] 05
Capacité du réservoir a grains de café [9] 150
Masse [ka] 71

N O T I C O R G I NALE
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CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO

Per preparare il caffé si utilizza una macchina per caffe espresso con portafiltro e macinacaffé. | chicchi di caffé interi vengono
prima macinati dal macinacaffé, quindi il caffé macinato viene inserito in un apposito filtro nel portafiltro. L'acqua proveniente
dal serbatoio dell'espresso viene spinta attraverso i chicchi di caffé macinato ad alta pressione e scorre come bevanda in un
contenitore posizionato sotto le uscite del portafiltro. Il dispositivo € inoltre dotato di un ugello separato per la schiumatura del
latte. Questo dispositivo & destinato esclusivamente all'uso domestico. Il funzionamento corretto, affidabile e sicuro del dispositivo
dipende dal suo utilizzo corretto, pertanto:

Prima di utilizzare il dispositivo, leggere attentamente I'intero manuale e conservarlo.
II fornitore non € responsabile per eventuali danni derivanti dal mancato rispetto delle norme di sicurezza e delle raccomandazioni
contenute nel presente manuale.

ATTREZZATURA

II prodotto viene consegnato completo, ma & necessaria una certa preparazione, come descritto piti avanti nel manuale. Gli ac-
cessori includono un portafiltro, due filtri di diversa capacita, un coperchio per il portafiltro € un misurino per il caffé con pressino.

ISTRUZIONI DI SICUREZZA
ATTENZIONE! Il dispositivo pud diventare molto caldo durante il funzionamento, prestare attenzione quando lo si maneggia.

Raccomandazioni per il trasporto e I'installazione

II dispositivo deve essere posizionato solo su una superficie dura, piana, uniforme e non infiammabile, resistente alle alte tempe-
rature. La superficie deve essere in grado di sostenere il peso del dispositivo stesso e dell'acqua in esso contenuta. Lasciare uno
spazio di aimeno 10 cm attorno alle pareti laterali del dispositivo e non posizionare materiali sensibili al calore sopra il dispositivo.
Cio consentira una corretta ventilazione. Non posizionarlo, ad esempio, vicino al bordo di un tavolo. Non posizionare nulla sopra
il dispositivo. Cio ostacolera la circolazione dell'aria e potrebbe causare danni al dispositivo o un incendio. Non posizionare il
dispositivo vicino a materiali infiammabili, come tende o tendaggi. Non posizionare dispositivi elettrici sopra il dispositivo. Durante
il funzionamento viene rilasciato vapore, che pud causare cortocircuiti e scosse elettriche. Non praticare fori nel dispositivo né
apportare modifiche al dispositivo diverse da quelle descritte nel manuale. Non spostare il dispositivo tirando il cavo di alimenta-
zione. La temperatura nel luogo di installazione e di utilizzo del dispositivo deve essere compresa tra +10°C e +38°C e l'umidita
relativa deve essere inferiore al 90% senza condensa.

Consigli per il collegamento del prodotto all'alimentazione elettrica

Prima di collegare il dispositivo all'alimentazione, assicurarsi che la tensione, la frequenza e la capacita della rete elettrica cor-
rispondano ai valori indicati sulla targhetta identificativa del prodotto. La spina deve essere adatta alla presa. Non modificare la
spina o la presa per adattarla alle proprie esigenze. Il dispositivo deve essere collegato direttamente a una presa di corrente sin-
gola. Prolunghe, prese multiple o doppie sono vietate. Il circuito di rete deve essere dotato di un conduttore di protezione e di un
fusibile da 16 A. Evitare il contatto tra il cavo di alimentazione e spigoli vivi, oggetti caldi o superfici. Durante I'uso del dispositivo,
il cavo di alimentazione deve essere sempre completamente svolto e posizionato in modo da non ostacolare il funzionamento.
Il cavo di alimentazione deve essere posizionato in modo che la spina di alimentazione del dispositivo possa essere scollegata
rapidamente in qualsiasi momento. Quando si scollega il cavo di alimentazione, tirare sempre I'alloggiamento della spina, mai il
cavo. Se il cavo di alimentazione o la spina si danneggiano, scollegarliimmediatamente dall'alimentazione e contattare un centro
di assistenza autorizzato del produttore per la sostituzione. Non utilizzare il dispositivo con un cavo di alimentazione o una spina
danneggiati. Se il cavo di alimentazione o la spina sono danneggiati, non possono essere riparati e devono essere sostituiti con
altri nuovi e integri.

Consigli per l'uso

ATTENZIONE! Questo dispositivo emette vapore o un getto d'acqua ad alta temperatura. Evitare il contatto del corpo con il vapo-
re o il getto d’acqua, poiché cio potrebbe causare gravi ustioni.

Attenzione! Questo apparecchio € destinato esclusivamente alla preparazione del caffé. Non utilizzare I'apparecchio per prepa-
rare o riscaldare altre bevande. L'apparecchio deve essere utilizzato solo con gli accessori in dotazione o quelli specificati dal
produttore. Il cavo di alimentazione deve essere completamente svolto durante 'uso. Un cavo arrotolato pud surriscaldarsi e
creare un rischio di incendio e scossa elettrica. Assicurarsi che il pavimento vicino all'apparecchio non sia scivoloso per evitare
scivolamenti, che potrebbero causare gravi lesioni. Riempire I'apparecchio solo con acqua fredda. Riempire il serbatoio del
prodotto solo versando acqua come indicato nelle istruzioni. Se il serbatoio non € staccabile dall'apparecchio, scollegare il cavo
di alimentazione dalla presa di corrente durante il riempimento. Non immergere mai il serbatoio o 'apparecchio in acqua. Se
durante il riempimento del serbatoio si verificano schizzi d'acqua, asciugarlo accuratamente prima di collegare I'apparecchio alla
rete elettrica. Non utilizzare I'apparecchio senza acqua. Il livello dell'acqua deve essere sempre compreso tra i segni minimo e
massimo. Un livello dell'acqua inferiore pud danneggiare I'apparecchio o impedirne I'avvio.
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Attenzione! Non aprire il coperchio durante la preparazione del caffe. Non tentare di riparare, smontare o modificare I'apparecchio
autonomamente. Tutte le riparazioni di questo prodotto devono essere eseguite da un centro di assistenza autorizzato. Questo
apparecchio pud essere utilizzato da bambini di eta pari o superiore a 8 anni se sorvegliati o se hanno ricevuto istruzioni su come
utilizzare I'apparecchio in sicurezza e hanno compreso i rischi connessi. La pulizia e la manutenzione non devono essere eseguite
da bambini a meno che non abbiano almeno 8 anni e siano supervisionati. Tenere I'apparecchio e il relativo cavo di alimentazione
fuori dalla portata dei bambini di eta inferiore a 8 anni. Non utilizzare prodotti chimici aggressivi, solventi, agenti caustici, alcol,
benzina o abrasivi per pulire il prodotto.

SERVIZIO

Prepararsi al lavoro

Disimballare il prodotto, rimuovendo tutto il materiale di imballaggio. Srotolare il cavo. Posizionare il dispositivo secondo le istru-
zioni riportate nel manuale. Prima del primo utilizzo, lavare i componenti del dispositivo secondo le istruzioni riportate nella
sezione relativa alla manutenzione del prodotto.

Dosaggio dell'acqua e awvio della macchina del caffe

Rimuovere il serbatoio dellacqua facendolo scorrere verso I'alto. Aprire il coperchio e riempire con acqua fredda e pulita. Il livello
dellacqua deve essere compreso tra i segni di livello minimo (MIN) e massimo (MAX). Chiudere il coperchio del serbatoio e
riposizionarlo nell'alloggiamento sul retro della macchina da caffé (V).

Collegare il cavo di alimentazione a una presa di corrente. La spia di alimentazione lampeggera, indicando la modalita standby.
Toccare l'interruttore ON/OFF (a) sul pannello di controllo touch (IV). | pulsanti si illumineranno, indicando che la macchina da
caffé & in modalita standby.

Dosaggio e macinatura dei chicchi di caffé interi

Versare i chicchi di caffé nella tramoggia (V1) e coprire con il coperchio. Impostare la finezza di macinatura tramite la manopola
regolabile, da 1 a 20. Piu piccolo € il valore impostato sulla manopola, piti fine sara il caffé macinato. Selezionare il tipo di filtro.
Un filtro piu piccolo & adatto per preparare una tazza di caffé corto, mentre un filtro piti grande & adatto per due tazze di caffé
corto o un caffé lungo. Inserire il filtro nel portafiltro (VIIl) e chiudere il coperchio per convogliare i chicchi macinati dall'uscita del
macinacaffé al filtro. Inserire il portafiltro nel portamacinacaffé sul lato sinistro della macchina per caffe espresso (1X). Toccare uno
dei due pulsanti di macinatura per selezionare la quantita di caffe macinato: singola (d) o doppia (e). Il display contera i secondi
per il tempo di macinatura (g). Una porzione di caffé macinato verra depositata nel filtro del portafiltro e il macinacaffé si spegnera
automaticamente. La macinatura pud essere interrotta in qualsiasi momento premendo nuovamente il pulsante di macinatura. Il
tempo massimo di funzionamento continuo € di 3 minuti. Trascorso questo tempo, il macinacaffé si spegnera per evitare sovrac-
carichi e potra essere riavviato solo dopo 6 minuti.

Se si utilizza caffe macinato, utilizzare il misurino incluso per versare i chicchi di caffé macinato nel colino.

Pressare una porzione di caffée macinato nel filtro utilizzando I'estremita piatta del misurino. Il caffé non deve superare il bordo
del filtro e il simbolo di livello. Estrarre il portafiltro dal supporto, rimuovere il coperchio e pulire accuratamente il bordo del filtro e
il portafiltro da eventuali residui di caffé.

Nota: i chicchi di caffe destinati alle macchine espresso devono essere macinati correttamente. Non devono essere macinati
troppo finemente né troppo grossolanamente. Se la bevanda esce troppo lentamente dal beccuccio del portafiltro, significa che i
chicchi sono macinati troppo finemente. Se la bevanda non & abbastanza forte, significa che i chicchi sono macinati troppo gros-
solanamente. Il metodo di macinatura corretto deve essere determinato sperimentando.

Posizionare il portafiltro con il filtro e il caffé macinato nel portafiltro sul lato destro della macchina per caffé espresso. Per farlo,
ruotare la maniglia del portafiltro in senso antiorario e posizionarla nel portafiltro (X) nella posizione contrassegnata dal simbolo
del lucchetto aperto. Tenendo il portafiltro alla stessa altezza, ruotarlo in senso orario fino a fine corsa. Una maniglia del portafiltro
correttamente installata sara perpendicolare alla parte anteriore della macchina per caffé espresso (XI), nella posizione contras-
segnata dal simbolo del lucchetto chiuso.

Dosaggio del latte

La macchina per caffé espresso & dotata di un serbatoio del latte e di una funzione automatica di riscaldamento e schiumatura del
latte. Per versare il latte, tirare in avanti il serbatoio del latte e rimuovere il coperchio superiore. Quindi, versare il latte nel serba-
toio, senza superare il livello massimo (MAX). Richiudere il coperchio del serbatoio, immergendo il tubo di aspirazione nel latte,
quindi inserire il serbatoio nella macchina per caffe espresso (XII). Utilizzare la manopola per selezionare il livello di schiumatura
del latte. Ruotando la manopola in senso orario si diminuisce il livello di schiumatura del latte, mentre ruotandola in senso antio-
rario lo si aumenta (XIII). Utilizzando la leva sulla parte anteriore del serbatoio, ruotare 'ugello di erogazione del latte schiumato
in modo che l'uscita sia diretta nel contenitore (XIV).

ATTENZIONE! Quando si monta il latte, dall'ugello potrebbero fuoriuscire latte caldo e vapore pressurizzato. Cio potrebbe cau-
sare schizzi di latte. Fare attenzione a non scottarsi.

ATTENZIONE! L'ugello € destinato esclusivamente alla schiumatura del latte. Non montare altri alimenti, come panna, latte
condensato, yogurt, ecc.
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Preparazione del caffée macinato

Posizionare un contenitore (bicchiere, tazza o tazza grande) sulla vaschetta raccogli-gocce per raccogliere il caffé. Il portafiltro
ha due uscite e il contenitore deve essere posizionato in modo che entrambi i flussi della bevanda fluiscano al suo interno. Se si
prepara il caffé senza latte, € anche possibile posizionare due contenitori, uno sotto ciascuna uscita.

Toccare uno dei pulsanti: Espresso Heating (per caffé caldo) (b) o Espresso Cool (per caffe freddo) (c) sul pannello di controllo
touch (IV). Se si seleziona caffe freddo, & possibile aggiungere cubetti di ghiaccio allacqua nel serbatoio. Se si seleziona caffe
caldo, le spie luminose sui pulsanti del tipo di caffé lampeggeranno, indicando che la macchina si sta riscaldando. A seconda
della macchina e della temperatura ambiente, il riscaldamento potrebbe richiedere fino a 2 minuti. Attendere il completamento del
riscaldamento, che sara confermato dal valore della temperatura visualizzato sul display in gradi Celsius (f). Una volta completato
il riscaldamento, la macchina & pronta per I'erogazione del caffé. Le spie luminose sui tipi di caffé saranno fisse, indicando che la
macchina € in modalita standby. La temperatura attuale della macchina viene visualizzata sul display.

Toccare il pulsante del tipo di caffé desiderato (h) per avviare I'erogazione. La spia del caffé selezionato lampeggera, indicando
che la bevanda ¢ in fase di erogazione. La macchina consente di preparare diversi tipi di caffé con o senza latte: Espresso X1,
Espresso X2, Small Cappuccino, Large Cappuccino, Small Latte, Large Latte.

Per aggiungere qualsiasi quantita di latte schiumato alla bevanda, toccare il pulsante Latte Schiuma (Milk Frother). Il latte iniziera
a schiumare. Una volta raggiunta la quantita desiderata, toccare nuovamente il pulsante per interrompere I'aggiunta di latte. E
anche possibile selezionare la funzione di pulizia sul pannello di controllo toccando il pulsante Clean.

La macchina da caffe interrompera automaticamente I'erogazione dell'acqua dopo I'erogazione. L'operazione verra segnalata dal
ritorno in modalita standby: i pulsanti del tipo di caffé rimarranno accesi in modo fisso. Tenere d’occhio il contenitore per evitare di
riempirlo eccessivamente. Per erogare una quantita inferiore di caffe, € possibile interrompere I'erogazione in anticipo premendo
nuovamente il pulsante del tipo di caffé desiderato sul pannello di controllo. Rimuovere il contenitore contenente la bevanda
preparata dalla vaschetta raccogligocce.

ATTENZIONE! Il contenitore contenente la bevanda preparata & caldo. Tenerlo per il manico o, se non & presente, proteggere la
mano con un guanto resistente al calore.

Se si desidera preparare altre bevande, preparare nuovamente la macchina per caffe espresso. Sganciare il portafiltro dall'allog-
giamento, versare il caffé rimanente, sciacquare il filtro e il portafiltro sotto I'acqua corrente tiepida e asciugarli. Quindi, riempire
il filtro con un’altra dose di caffé macinato, fissare il portafiltro al supporto della macchina per caffé espresso e preparare un’altra
bevanda come descritto sopra.

Una volta terminata I'erogazione, spegnere la macchina da caffé premendo il pulsante di accensione/spegnimento. Quindi, rimuo-
vere il portafiltro e il filtro e pulire entrambi i componenti da eventuali residui di caffé. Attendere che I'ugello del latte si raffreddi,
quindi pulirlo da eventuali residui di latte e caffé. Procedere con la manutenzione descritta nel manuale.

Quando la macchina non € in uso, il contenitore del latte pud essere rimosso dalla macchina e conservato in frigorifero.

Pulizia della macchina del caffe

Per pulire la macchina da caffe, svuotare e pulire il serbatoio del latte con il sistema di schiumatura. Riempire il serbatoio dell'ac-
qua e riempire il serbatoio del latte con acqua pulita. Posizionare un contenitore grande e vuoto sulla vaschetta raccogligocce
sotto gli ugelli di erogazione del caffe e del latte. Ruotare la manopola del serbatoio del latte in posizione ,Pulizia”. Quindi toccare il
pulsante ,Pulizia” sul pannello di controllo per iniziare la pulizia. Questo risciacquera il sistema di erogazione del caffé e il sistema
di schiumatura del latte. Dopo circa 2 minuti, la pulizia sara completata. Svuotare il contenitore dalla vaschetta raccogligocce e
svuotare e pulire il serbatoio del latte con il sistema di schiumatura. Rimontare tutti i componenti della macchina da caffé.

Tipo di caffe Capacita della tazza li Suggerimenti per la preparazione
Espresso X1 50 ml Utilizzare un colino piti piccolo.
Espresso X2 100 ml Utilizzare un colino piti grande.
. . Utilizzare un colino piti piccolo.
Small Cappuccino (Cappuccino piccolo) 200 ml ) . ) N
Impostare la manopola su un livello di schiuma di latte pit alto.
. . Utilizzare un colino piti grande.
Large Cappuccino (Cappuccino grande) 350 ml ) o ) N
Impostare la manopola su un livello di schiuma di latte pit alto.
R X Utilizzare un colino piti piccolo.
Small Latte (Caffé Latte piccolo) 350 ml X o X X
Impostare la manopola su un livello di schiuma di latte ridotto.
. Utilizzare un colino piti grande.
Large Latte (Caffé Latte grande) 450 ml . o X .
Impostare la manopola su un livello di schiuma di latte ridotto.
Vassoio riscaldante

La superficie superiore & dotata di un vassoio riscaldante in metallo che si riscalda man mano che la macchina si riscalda e rimane
caldo per un po’. Questo vassoio viene utilizzato per riscaldare i contenitori del caffé. Posizionare un contenitore asciutto e pulito
capovolto sul vassoio. Si riscaldera dopo un po’. Si consiglia di posizionare il contenitore sul vassoio riscaldante della macchina
da caffé, dopo averlo lavato e asciugato, per aumentarne la temperatura prima di preparare la bevanda successiva.

Nota: anche dopo aver scollegato la macchina da caffe dalla rete elettrica staccandola dalla presa di corrente, il vassoio riscal-
dante rimane caldo per un po’ di tempo. Cio € dovuto all'inerzia termica. Non tentare in alcun modo di accelerare il raffreddamento
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del vassoio.

Spegnimento automatico .
Dopo 25 minuti di inattivita, il dispositivo si spegnera automaticamente e tutte le spie sul pannello di controllo si spegneranno. E
possibile riavviare il dispositivo toccando un pulsante qualsiasi.

MANUTENZIONE, TRASPORTO E STOCCAGGIO

Manutenzione della macchina da caffe

Poiché questo prodotto € destinato alla preparazione di bevande destinate al consumo umano, deve essere mantenuto pulito
e sottoposto a manutenzione regolare. La manutenzione non € coperta da garanzia. La mancata manutenzione adeguata pud
comportare il rifiuto di qualsiasi richiesta di garanzia e puo invalidare la garanzia del prodotto.

Prima del primo utilizzo: pulire il filtro, il portafiltro, il serbatoio dell'acqua e il serbatoio del latte come descritto di seguito.
ATTENZIONE! Tutte le operazioni di manutenzione devono essere eseguite a prodotto spento. Per farlo, scollegare il cavo di
alimentazione dalla presa a muro.

ATTENZIONE! Prima di iniziare qualsiasi intervento di manutenzione, lasciare raffreddare completamente tutti i componenti. Non
accelerare in alcun modo il processo di raffreddamento, ad esempio riempiendo I'apparecchio con acqua fredda.

Subito dopo ogni utilizzo, rimuovere il portafiltro e il filtro e gettare via i chicchi di caffé usati. Poiché il filtro e il filtro potrebbero
essere caldi, picchiettare delicatamente il portafiltro contro il bordo del contenitore e gettare via i chicchi di caffé usati. Quindi,
sciacquare il filtro e il filtro sotto acqua corrente tiepida e solo dopo aver rimosso il filtro dal portafiltro, farlo raffreddare. Risciac-
quare nuovamente entrambi i componenti separatamente per rimuovere eventuali residui di caffé macinato e asciugarli con un
panno o un tovagliolo di carta.

Lavare regolarmente il serbatoio e I'erogatore del latte per rimuovere eventuali residui di latte dall'interno del sistema di schiu-
matura. Rimuoverli dalla macchina e lavarli sotto I'acqua corrente tiepida con detersivo per piatti, quindi asciugarli con un panno
0 un tovagliolo di carta.

ATTENZIONE! La mancata osservanza di questa procedura puo causare I'essiccazione del latte, la riduzione del flusso o l'inta-
samento completo del sistema di schiumatura del latte. | residui di latte rappresentano un rischio batteriologico. Anche un sistema
di schiumatura del latte parzialmente intasato pud danneggiare la macchina per caffé espresso.

Il vassoio raccogligocce & progettato per raccogliere I'acqua o la bevanda residua che fuoriesce dal beccuccio del portafiltro. Se il
vassoio raccogligocce si riempie, rimuovere con cautela il coperchio e svuotare il contenitore. Quindi, asciugarlo con un panno o
un tovagliolo di carta e riposizionare il coperchio sul vassoio raccogligocce. Non utilizzare la macchina per caffé espresso senza il
vassoio raccogligocce correttamente installato. Si consiglia di svuotare e pulire regolarmente il vassoio raccogligocce.

Pulire il serbatoio dell'acqua dopo averlo rimosso dal dispositivo. Risciacquarlo con acqua pulita e svuotarlo. Lasciarlo asciugare
con il coperchio aperto oppure riempirlo con acqua pulita e reinstallarlo nel dispositivo.

| restanti componenti del dispositivo non sono adatti allimmersione in acqua o all'esposizione a getti d'acqua.

Nessuno dei componenti dell'apparecchio € lavabile in lavastoviglie o adatto al lavaggio ad alta pressione. Il serbatoio dell'acqua
e quello del latte devono essere svuotati e puliti almeno una volta al giorno.

Pulire I'alloggiamento e le parti che non possono essere lavate con un getto d’acqua con un panno morbido leggermente umido
€ poi asciugare.

Rimozione dei depositi minerali

A seconda della qualita dellacqua, all'interno del sistema idraulico potrebbero formarsi dei minerali precipitati dallacqua durante
il processo di riscaldamento (calcare). Questo & normale, ma pud danneggiare I'apparecchio o ridurne le prestazioni. Se si accu-
mulano depositi, rimuoverli con acido acetico o citrico. Versare 0,5 | di aceto 0 40 g di acido citrico nel contenitore, rabboccare il
contenitore con acqua e versarla nel serbatoio dell'acqua della macchina per caffé espresso. Installare il serbatoio nella macchina
per caffe espresso. Installare il portafiltro con uno dei filtri. Posizionare il contenitore sotto i beccucci del portafiltro e toccare il
pulsante Espresso 2X. Dopo I'erogazione, toccare il pulsante Latte Grande . Attendere che il flusso d’acqua si interrompa e rimuo-
vere il portafiltro e il filtro. Sciacquare il portafiltro e il filtro con acqua corrente tiepida per raffreddarli. Installare il secondo filtro nel
portafiltro, il portafiltro nella macchina per caffé espresso e ripetere la procedura.

Una volta terminata la decalcificazione, rimuovere il serbatoio dell'acqua, svuotarlo dalla soluzione residua, sciacquarlo e riempir-
lo con acqua pulita. Ripetere l'intera procedura di risciacquo (sia i filtri che 'ugello) con acqua pulita. In questo modo si rimuove-
ranno eventuali residui di soluzione detergente dall'interno della macchina da caffe.

La procedura di rimozione dei depositi minerali deve essere eseguita almeno una volta al mese.

Nota: i depositi minerali si accumuleranno pit lentamente se per preparare il caffé si utilizza acqua filtrata.

Nota: per rimuovere i depositi minerali & possibile utilizzare fluidi speciali gia pronti, appositamente progettati per questo scopo.
Prima di utilizzare il fluido, leggere e seguire le istruzioni fornite con il fluido.

Stoccaggio e trasporto

Durante lo stoccaggio, conservare il dispositivo in un luogo chiuso a chiave, al riparo da polvere, sporco e umidita. Si consiglia di
conservare il dispositivo nella sua confezione originale. Conservare il dispositivo nella posizione di funzionamento. Non impilarlo
a strati. Non posizionare oggetti sopra il dispositivo durante I'uso.
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Trasportare il dispositivo nella sua confezione originale. Proteggerlo da urti eccessivi durante il trasporto. Non posizionare nulla
sopra il dispositivo durante lo stoccaggio o il trasporto. Conservare e trasportare il dispositivo con il serbatoio dell'acqua vuoto

e asciutto.

DATI TECNICI
Parametro Unita di misura Valore
Numero di catalogo 68501
Tensione nominale [V~] 220 - 240
Frequenza nominale [Hz] 50 - 60
Potenza nominale della macchina da caffe W] 1350
Potenza nominale del macinino W] 150
Classe diisolamento |
Pressione di esercizio [bar] 20
Capacita del serbatoio dell'acqua ] 2,6
Capacita del serbatoio del latte Mn 05
Capacita del contenitore dei chicchi di caffe [a] 150
Massa [kg] 71
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PRODUCTKENMERKEN

Koffie wordt gezet met een espressomachine met een filterdrager. Hele koffiebonen worden eerst gemalen door de molen, waarna
de gemalen koffie in een speciale zeef in de filterdrager wordt gedaan. Water uit het espressoreservoir wordt onder hoge druk
door de gemalen koffiebonen geperst en stroomt als drank in een opvangbak onder de uitstroomopeningen van de filterdrager.
Het apparaat heeft ook een apart mondstuk voor het opschuimen van melk. Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor thuisgebruik.
Een correcte, betrouwbare en veilige werking van het apparaat is afhankelijk van correct gebruik, daarom:

Lees de volledige handleiding door voordat u het apparaat gebruikt en bewaar deze.
De leverancier is niet aansprakelijk voor schade die ontstaat doordat de veiligheidsvoorschriften en aanbevelingen uit deze
handleiding niet worden nageleefd.

APPARATUUR

Het product wordt compleet geleverd, maar vereist enige voorbereiding, zoals verderop in de handleiding wordt beschreven. De
accessoires omvatten een filterhouder, twee zeefjes met verschillende capaciteiten, een filterhouderdeksel en een koffiemaat-
beker met tamper.

VEILIGHEIDSINSTRUCTIES
WAARSCHUWING! Het apparaat kan tijdens gebruik zeer heet worden. Wees daarom voorzichtig bij het hanteren ervan.

Aanbevelingen voor transport en installatie

Plaats het apparaat alleen op een harde, vlakke, egale en niet-ontviambare ondergrond die bestand is tegen hoge temperaturen.
De ondergrond moet het gewicht van het apparaat zelf en eventueel water kunnen dragen. Zorg voor een ruimte van minimaal
10 cm rond de zijwanden van het apparaat en plaats geen warmtegevoelige materialen boven het apparaat. Dit zorgt voor een
goede ventilatie. Plaats het apparaat bijvoorbeeld niet in de buurt van de rand van een tafel. Plaats niets bovenop het apparaat.
Dit belemmert de luchtcirculatie en kan schade aan het apparaat of brand veroorzaken. Plaats het apparaat niet in de buurt van
ontvlambare materialen, zoals gordijnen of vitrages. Plaats geen elektrische apparaten boven het apparaat. Tijdens het gebruik
komt stoom vrij, wat kortsluiting en een elektrische schok kan veroorzaken. Boor geen gaten in het apparaat en breng geen
andere wijzigingen aan het apparaat aan dan beschreven in de handleiding. Verplaats het apparaat niet door aan het netsnoer
te trekken. De temperatuur op de plaats van installatie en gebruik van het apparaat moet tussen +10°C en +38°C liggen en de
relatieve luchtvochtigheid moet lager zijn dan 90% zonder condensatie.

Aanbevelingen voor het aansluiten van het product op de voeding

Voordat u het apparaat op het lichtnet aansluit, moet u ervoor zorgen dat de spanning, frequentie en capaciteit van het lichtnet
overeenkomen met de waarden die op het typeplaatje van het product staan vermeld. De stekker moet in het stopcontact passen.
Pas de stekker of het stopcontact niet aan uw behoeften aan. Het apparaat moet rechtstreeks op een enkelvoudig stopcontact
worden aangesloten. Verlengsnoeren, meervoudige stopcontacten of dubbele stopcontacten zijn verboden. Het lichtnet moet
voorzien zijn van een aardleiding en een zekering van 16 A. Vermijd contact tussen het netsnoer en scherpe randen, hete voor-
werpen of oppervlakken. Tijdens het gebruik van het apparaat moet het netsnoer altijd volledig worden afgerold en zo worden
geplaatst dat het de werking niet belemmert. Het netsnoer moet zo worden geplaatst dat de stekker van het apparaat te allen tijde
snel kan worden losgekoppeld. Trek bij het loskoppelen van het netsnoer altijd aan de stekkerbehuizing, nooit aan de kabel. Als
het netsnoer of de stekker beschadigd raakt, koppel het dan onmiddellijk los van het lichtnet en neem contact op met een geauto-
riseerd servicecentrum van de fabrikant voor vervanging. Gebruik het apparaat niet met een beschadigd netsnoer of beschadigde
stekker. Als het netsnoer of de stekker beschadigd is, kunnen deze niet worden gerepareerd en moet u deze vervangen door een
nieuw, defectvrij exemplaar.

Aanbevelingen voor gebruik

WAARSCHUWING! Dit apparaat produceert stoom of een hete waterstraal. Vermijd lichamelijk contact met de stoom of water-
straal, aangezien dit ernstige brandwonden kan veroorzaken.

Waarschuwing! Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor het zetten van koffie. Gebruik het apparaat niet om andere dranken te be-
reiden of te verwarmen. Gebruik het apparaat uitsluitend met de meegeleverde of door de fabrikant gespecificeerde accessoires.
Het netsnoer moet tijdens gebruik volledig worden afgerold. Een opgerolde kabel kan oververhit raken en brand en elektrische
schokken veroorzaken. Zorg ervoor dat de vloer in de buurt van het apparaat niet glad is om uitglijden te voorkomen, wat ernstig
letsel kan veroorzaken. Vul het apparaat uitsluitend met koud water. Vul het productreservoir uitsluitend door er water bij te gieten
zoals aangegeven in de instructies. Als het reservoir niet van het apparaat kan worden losgemaakt, trek dan de stekker uit het
stopcontact tijdens het vullen. Dompel het reservoir of het apparaat nooit onder in water. Als er water spat tijdens het vullen van
het reservoir, droog het dan grondig af voordat u het apparaat op de stroomvoorziening aansluit. Gebruik het apparaat niet zonder
water. Het waterniveau moet zich altijd tussen de minimum- en maximummarkering bevinden. Een lager waterniveau kan het
apparaat beschadigen of ervoor zorgen dat het apparaat niet start.
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Waarschuwing! Open het deksel niet terwijl de koffie wordt bereid. Probeer het apparaat niet zelf te repareren, te demonteren
of aan te passen. Alle reparaties aan dit product moeten worden uitgevoerd door een erkend servicecentrum. Dit apparaat mag
worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en ouder, mits zij onder toezicht staan of instructies hebben gekregen over het veilige
gebruik van het apparaat en de betrokken risico’s hebben begrepen. Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet door
kinderen worden uitgevoerd, tenzij zij 8 jaar of ouder zijn en onder toezicht staan. Houd het apparaat en het netsnoer buiten het
bereik van kinderen jonger dan 8 jaar. Gebruik geen agressieve chemicalién, oplosmiddelen, bijtende middelen, alcohol, benzine
of schuurmiddelen om het product te reinigen.

DIENST

Voorbereiding op het werk
Pak het product uit en verwijder alle verpakkingsmaterialen. Rol de kabel af. Plaats het apparaat volgens de instructies in de handlei-
ding. Was de onderdelen van het apparaat voor het eerste gebruik volgens de instructies in het gedeelte ,Onderhoud’ van het product.

Water doseren en het koffiezetapparaat starten

Verwijder het waterreservoir door het omhoog te schuiven. Open het deksel en vul het met koud, schoon water. Het waterniveau
moet zich tussen de minimale (MIN) en maximale (MAX) waterniveaumarkeringen bevinden. Sluit het reservoirdeksel en plaats
het terug in de behuizing aan de achterkant van het koffiezetapparaat (V).

Steek de stekker in het stopcontact. Het ON/OFF-lampje knippert om aan te geven dat het apparaat in de stand-bymodus staat.
Raak de ON/OFF-schakelaar (a) op het touchbedieningspaneel (IV) aan. De knoppen lichten op om aan te geven dat het koffie-
zetapparaat in de stand-bymodus staat.

Doseren en malen van hele koffiebonen

Giet de koffiebonen in het reservoir (VI) en sluit het deksel. Stel de maalfijnheid in met de instelknop, van 1 tot 20. Hoe kleiner de
instelling op de knop, hoe fijner de gemalen koffie. Selecteer het filtertype. Een kleiner filter is geschikt voor het zetten van één
kopje koffie, terwijl een groter filter geschikt is voor twee kopjes koffie of één grote koffie. Plaats het filter in het filterhouder (VIIl) en
plaats het deksel erop om de gemalen bonen vanuit de maalopening in het filter te leiden. Plaats het filterhouder in de maalhouder
aan de linkerkant van het espressoapparaat (IX). Raak één van de twee maalknoppen aan om de hoeveelheid gemalen koffie
te selecteren: enkel (d) of dubbel (e). Het display telt de seconden af voor de maaltijd (g). Een deel van de gemalen koffie wordt
in het filter in het filterhouder geplaatst en de molen schakelt automatisch uit. Het malen kan ook op elk moment worden gestopt
door nogmaals op de maalknop te drukken. De maximale continue werkingstijd is 3 minuten. Na deze tijd schakelt de molen uit
om overbelasting te voorkomen. Hij kan pas na 6 minuten weer worden opgestart.

Als u kant-en-klare gemalen koffie gebruikt, kunt u de gemalen koffiebonen met behulp van het bijgeleverde maatschepje in de
zeef gieten.

Stamp een portie gemalen koffie in de zeef met behulp van de afgeplatte kant van de maatbeker. De koffie mag niet hoger staan
dan de rand van de zeef en het gemarkeerde niveau. Schuif het filter uit de houder, verwijder het deksel en reinig de rand van de
zeef en het filter grondig om eventuele koffieresten te verwijderen.

Let op: Koffiebonen voor espressomachines moeten goed gemalen zijn. Ze mogen niet te fijn of te grof gemalen zijn. Als de drank
te langzaam uit de filterhouder komt, betekent dit dat de bonen te fijn gemalen zijn. Als de drank niet sterk genoeg is, betekent dit
dat de bonen te grof gemalen zijn. De juiste maalmethode moet door middel van experimenten worden bepaald.

Plaats het filterdrager met zeef en koffiedik in de filterdragerhouder aan de rechterkant van het espressoapparaat. Draai hiervoor
de handgreep van het filterdrager linksom en plaats deze in de filterdragerhouder (X) in de positie gemarkeerd met het symbool
van een open slot. Houd het filterdrager op dezelfde hoogte en draai het zo ver mogelijk rechtsom. Een correct gemonteerde
handgreep van het filterdrager staat loodrecht op de voorkant van het espressoapparaat (XI), in de positie gemarkeerd met het
symbool van een gesloten slot.

Melkdosering

De espressomachine is uitgerust met een melkreservoir en een automatische melkopschuimfunctie. Om melk te schenken, trekt
u het melkreservoir naar voren en verwijdert u de bovenklep. Giet vervolgens melk in het reservoir, tot het maximumniveau (MAX)
niet is bereikt. Plaats de deksel terug op het reservoir, plaats het inlaatbuisje in de melk en plaats het reservoir vervolgens in de
espressomachine (XII). Gebruik de knop om het gewenste niveau voor het opschuimen van melk te selecteren. Door de knop met
de klok mee te draaien, verlaagt u het niveau voor het opschuimen van melk, door de knop tegen de klok in te draaien, verhoogt
u het niveau (XIII). Draai het melkschuimmondstuk met de hendel aan de voorkant van het reservoir zo dat de uitloop naar het
reservoir is gericht (XIV).

WAARSCHUWING! Bij het opschuimen van melk kunnen er hete melk en stoom uit het mondstuk ontsnappen. Hierdoor kan de
melk spetteren. Pas op dat u zich niet verbrandt.

WAARSCHUWING! Het mondstuk is alleen bedoeld voor het opschuimen van melk. Schuim geen andere voedingsmiddelen op,
zoals room, gecondenseerde melk, yoghurt, enz.

Het zetten van gemalen koffie
Plaats een houder (glas, mok of kopje) op de lekbak om de koffie op te vangen. De filterhouder heeft twee uitlopen en de houder

OORSPRONKELIJKE INSTRUCTIES



NL

moet zo worden geplaatst dat beide stromen van de drank in de houder stromen. Als u koffie zonder melk zet, kunt u ook twee
bekers plaatsen, één onder elke uitioop.

Raak een van de knoppen aan: Espresso Heating (voor warme koffie) (b) of Espresso Cool (voor koude koffie) (c) op het touch
control panel (IV). Als u koude koffie selecteert, kunt u ijsblokjes toevoegen aan het water in het reservoir. Als u warme koffie se-
lecteert, knipperen de indicatielampjes op de koffiesoortknoppen, wat aangeeft dat het apparaat aan het opwarmen is. Afhankelijk
van het apparaat en de kamertemperatuur kan het opwarmen tot 2 minuten duren. Wacht tot het opwarmen voltooid is, wat wordt
bevestigd door de temperatuurwaarde die op het display wordt weergegeven in graden Celsius (f). Zodra het opwarmen voltooid
is, is het apparaat klaar om koffie te zetten. De indicatielampjes van de koffiesoorten branden onafgebroken, wat aangeeft dat het
apparaat in de stand-bymodus staat. De huidige temperatuur van het apparaat wordt weergegeven op het display.

Raak de gewenste koffiesoort aan (h) om het zetten te starten. Het lampje op de geselecteerde koffie knippert om aan te geven
dat de koffie wordt gezet. Met dit apparaat kunt u verschillende soorten koffie zetten, met of zonder melk: Espresso X1, Espresso
X2, Small Cappuccino, Large Cappuccino, Small Latte, Large Latte.

Om een willekeurige hoeveelheid opgeschuimde melk aan uw drankje toe te voegen, raakt u de Melkknop aan Schuim (Milk
Frother). De melk begint op te schuimen. Zodra de gewenste hoeveelheid is bereikt, drukt u nogmaals op de knop om te stoppen
met melk toevoegen. U kunt ook de reinigingsfunctie op het bedieningspaneel selecteren door op de knop Reinigen te drukken.
Het koffiezetapparaat stopt automatisch met de watertoevoer na het zetten. Dit wordt aangegeven door terug te keren naar de
stand-bymodus - de koffieknoppen blijven continu branden. Houd het reservoir in de gaten om te voorkomen dat het te vol raakt.
Om een kleinere hoeveelheid te schenken, kunt u de koffietoevoer eerder stoppen door nogmaals op de gewenste koffieknop op
het bedieningspaneel te drukken. Verwijder het reservoir met de bereide drank uit de lekbak.

WAARSCHUWING! De verpakking met de bereide drank is heet. Houd hem vast bij het handvat of, als er geen handvat is, be-
scherm uw hand dan met een hittebestendige handschoen.

Wilt u nog meer dranken bereiden, maak de espressomachine dan weer gereed voor gebruik. Haal het filter uit de behuizing, giet
de resterende koffie weg, spoel de zeef en het filter af onder stromend lauw water en droog ze af. Vul vervolgens de zeef met een
nieuwe portie gemalen koffiebonen, bevestig het filter in de houder van de espressomachine en bereid een andere drank zoals
hierboven beschreven.

Zodra u klaar bent met koffiezetten, schakelt u het apparaat uit door op de aan/uit-knop te drukken. Verwijder vervolgens het filter
en de zeef en verwijder eventuele koffieresten van beide onderdelen. Wacht tot het melkpijpje is afgekoeld en verwijder vervol-
gens alle melk- en koffieresten. Voer het onderhoud uit zoals beschreven in de handleiding.

Wanneer u het apparaat niet gebruikt, kunt u het melkreservoir uit het apparaat halen en in de koelkast bewaren.

Het koffiezetapparaat schoonmaken

Om het koffiezetapparaat te reinigen, leegt en reinigt u eerst het melkreservoir met het opschuimsysteem. Vul het waterreservoir
en vul het melkreservoir met schoon water. Plaats een grote, lege bak op de lekbak onder de koffie- en melkuitloop. Draai de
knop op het melkreservoir naar de stand ,Clean’ . Raak vervolgens de knop ,Clean’ op het bedieningspaneel aan om de reiniging
te starten. Dit spoelt het koffiezetsysteem en het melkopschuimsysteem. Na ongeveer 2 minuten is de reiniging voltooid. Leeg
het bakje uit de lekbak en leeg en reinig het melkreservoir met het opschuimsysteem. Monteer alle onderdelen van het koffiezet-
apparaat weer.

Soort koffie Aanbevolen kopcapaciteit Voorb I

Espresso X1 50 ml Gebruik een kleinere zeef.

Espresso X2 100 ml Gebruik een grotere zeef.
Gebruik een kleinere zeef.

Small Cappuccino 200 ml Zet de knop op een hoger niveau voor het opschuimen van de
melk.
Gebruik een grotere zeef.

Large Cappuccino 350 ml Zetlse knop op een hoger niveau voor het opschuimen van de
melk.

Gebruik een kleinere zeef.

Small Latte 350 ml ) )
Zet de knop op een lager niveau voor het opschuimen van melk.
Gebruik een grotere zeef.
Large Latte 450 ml i .
Zet de knop op een lager niveau voor het opschuimen van melk.
Warmhoudplaat

Het bovenoppervlak is voorzien van een metalen warmhoudplaat die opwarmt naarmate het apparaat opwarmt en een tijdje warm
blijft. Deze plaat wordt gebruikt om koffiebekers te verwarmen. Plaats een droge, schone beker ondersteboven op de plaat. Deze
zal na enige tijd opwarmen. Het is aan te raden om de beker, na het wassen en drogen, op de warmhoudplaat van het koffiezet-
apparaat te plaatsen om de temperatuur te verhogen voordat u de volgende drank bereidt.

Let op: Zelfs nadat u het koffiezetapparaat van de stroomvoorziening hebt losgekoppeld door de stekker uit het stopcontact te
halen, blijft de warmhoudlade nog enige tijd warm. Dit komt door thermische inertie. Probeer de afkoeling van de lade op geen
enkele manier te versnellen.

OORSPRONKELIJKE INSTRUCTIES



NL

Automatische uitschakeling
Na 25 minuten inactiviteit schakelt het apparaat automatisch uit en gaan alle lampjes op het bedieningspaneel uit. U kunt het
apparaat opnieuw opstarten door op een willekeurige knop te drukken.

ONDERHOUD, TRANSPORT EN OPSLAG

Onderhoud van koffiemachines

Omdat dit product bedoeld is voor het bereiden van dranken die bestemd zijn voor consumptie, moet het schoon worden gehou-
den en regelmatig worden onderhouden. Onderhoud valt niet onder de garantie. Onjuist onderhoud kan leiden tot afwijzing van
garantieclaims en kan de productgarantie ongeldig maken.

Voor het eerste gebruik: reinig de zeef, het filter, het waterreservoir en het melkreservoir zoals hieronder beschreven.
WAARSCHUWING! Alle onderhoudswerkzaamheden moeten worden uitgevoerd terwijl het product is uitgeschakeld. Haal hier-
voor de stekker uit het stopcontact.

WAARSCHUWING! Laat alle onderdelen volledig afkoelen voordat u met onderhoud begint. Versnel het afkoelproces op geen
enkele manier, bijvoorbeeld door het apparaat met koud water te vullen.

Verwijder direct na elk gebruik het filter en de zeef en gooi de gebruikte koffiebonen weg. Omdat de zeef en de zeef heet kunnen
zijn, tikt u de filter voorzichtig tegen de rand van de container en gooit u de gebruikte koffiebonen weg. Spoel vervolgens de zeef
en de zeef af onder lauw stromend water en verwijder de zeef pas uit de filter nadat deze is afgekoeld. Spoel beide onderdelen
nogmaals afzonderlijk af om eventuele restjes koffie te verwijderen en droog ze af met een doek of keukenpapier.

Reinig het reservoir en de melktuit regelmatig om melkresten uit het opschuimsysteem te verwijderen. Haal ze uit het apparaat en
was ze af onder stromend lauw water met afwasmiddel. Droog ze vervolgens af met een doek of keukenpapier.
WAARSCHUWING! Het niet volgen van deze procedure kan ertoe leiden dat de melk uitdroogt, de melkstroom wordt belemmerd
of het melkopschuimsysteem volledig verstopt raakt. Melkresten vormen een bacteriologisch risico. Zelfs een gedeeltelijk verstopt
melkopschuimsysteem kan de espressomachine beschadigen.

De lekbak is ontworpen om water of restjes drank op te vangen die uit de filterhouder lekken. Als de lekbak vol raakt, verwijder
dan voorzichtig het deksel en leeg de resten. Veeg de bak vervolgens droog met een doek of keukenpapier en plaats het deksel
terug op de lekbak. Gebruik de espressomachine niet zonder dat de lekbak correct is geinstalleerd. Het wordt aanbevolen om de
lekbak regelmatig te legen en schoon te maken.

Reinig het waterreservoir nadat u het uit het apparaat hebt gehaald. Spoel het om met schoon water en leeg het vervolgens. Laat
het drogen met het deksel open, of vul het met schoon water en plaats het terug in het apparaat.

De overige onderdelen van het apparaat zijn niet geschikt voor onderdompeling in water of blootstelling aan waterstralen.

Geen van de onderdelen van het apparaat is vaatwasmachinebestendig of geschikt voor hogedrukreiniging. Het waterreservoir
en het melkreservoir moeten minstens één keer per dag worden geleegd en gereinigd.

Reinig de behuizing en de onderdelen die niet gewassen kunnen worden met een zachte, licht vochtige doek met water en veeg
ze vervolgens droog.

Het verwijderen van minerale afzettingen

Afhankelijk van de waterkwaliteit kunnen er tijdens het verwarmingsproces mineralen (kalkaanslag) in het watersysteem ontstaan.
Dit is normaal, maar het kan het apparaat beschadigen of de prestaties ervan verminderen. Verwijder eventuele afzettingen met
azijnzuur of citroenzuur. Giet 0,5 liter azijn of 40 gram citroenzuur in het reservoir, vul het reservoir met water en giet het vervol-
gens in het waterreservoir van de espressomachine. Plaats het reservoir in de espressomachine. Plaats het filterhouder met een
van de zeven. Plaats het reservoir onder de uitloop van het filterhouder en druk op de knop Espresso 2X. Druk na het zetten op
de knop Large Latte. Wacht tot de waterstroom stopt en verwijder het filterhouder en de zeef. Spoel het filterhouder en de zeef af
onder lauw stromend water om ze af te koelen. Plaats het tweede zeefe in het filterhouder, plaats het filterhouder in de espres-
somachine en herhaal de procedure.

Zodra u klaar bent met ontkalken, verwijdert u het waterreservoir, giet u de resterende oplossing af, spoelt u het om en vult u het
met schoon water. Herhaal de volledige spoelprocedure (zowel de zeefes als het mondstuk) met schoon water. Zo verwijdert u
alle resterende reinigingsoplossing uit de binnenkant van het koffiezetapparaat.

Het verwijderen van minerale afzettingen moet minimaal één keer per maand worden uitgevoerd.

Let op: mineraalafzettingen ontstaan minder snel als u gefilterd water gebruikt om koffie te zetten.

Let op: Speciale, kant-en-klare vioeistoffen die voor dit doel zijn ontworpen, kunnen worden gebruikt om minerale afzettingen te
verwijderen. Lees en volg voor gebruik de bijgeleverde instructies.

Opslag en transport

Bewaar het apparaat tijdens opslag in een afgesloten ruimte, beschermd tegen stof, vuil en vocht. Het wordt aanbevolen het
apparaat in de originele verpakking te bewaren. Bewaar het apparaat in de gebruikspositie. Stapel het niet in lagen op. Plaats
tijdens gebruik niets op het apparaat.

Vervoer het apparaat in de originele verpakking. Bescherm het tegen schokken tijdens transport. Plaats niets op het apparaat
tijdens opslag of transport. Bewaar en vervoer het apparaat met een lege en droge watertank.

OORSPRONKELIJKE INSTRUCTIES
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TECHNISCHE GEGEVENS
Parameter Meeteenheid Waarde
Catalogusnummer 68501
Nominale spanning [V~ 220-240
Nominale frequentie [Hz] 50 - 60
Nominaal vermogen van het koffiezetapparaat W] 1350
Nominaal vermogen van de slijpmachine w] 150
\solatiek |
Werkdruk [bar] 20
Capaciteit watertank U] 26
Capaciteit van de melktank U] 05
Capaciteit van de koffiebonencontainer [9] 150
Massa [ka] 71

OORSPRONKELIJKE INSTRUCTIES
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XAPAKTHPIZTIKA NPOIONTOX

la v Tapaokeun Ko xpnolpoToieiTal pia pnxavry eomrpéco TUTou portafilter pe pOAo. O oAdkAnpor kokKol kagé aAéBovtal
TIPWTC 01T ToV MUAO KOl OTN GUVEXEID O OAETpEVOG KapEG ToTToBeTEiTal € €va €181kd coupwrrpl aTo portafilter. To vepd amd ™
deGapevr) TTPECO BIOKETEUETOI PEOW TV AAETPEVWV KOKKWY KaPE UTTO uwnAr Trican kai péel wg pdenpa o€ éva doxeio Tou To-
moBeteiTal kaTw amé TIg €66d0ug Tou portafilter. H ouokeun S1abérel emiong EexwpioTd akpouaio yia agpdyaAa. AuTtr n GUOKeEUA
mpoopiletal pévo yia oikiakn xprion. H owaTh, agidémaTn kai ao@aAig Aeimoupyia TG GUoKeUAg eéaptdaral ammd T owaTh XpAon,
ETTOPEVG:

Mpiv xpnoipomoifgere Tn cuokeun, diafdote oAdkAnpo 1o eyXeIpidIo kai UAGETE TO.
O TpounBeuTrg dev Gépel Kaplia EBUVN yia TUXGV NUIEG TIOU TTPOKUTITOUV QTG T W CUPMOPOWOT HE TOUG KAVOVIOHOUS 00@a-
Agiag kai TIG oUOTAOEIG auToU TOU EYXEIPIBiou.

EZONAIZMOZ

To Trpoidv Trapadideral TAAPeG, aAAG amaiTeital kATToIa TIPOETOINATIT, GTTWG TIEPIYPAPETaI APYOTEPA OTO £YXEIpidIo. Ta aggooudp
mepIAappavouv éva eopnto GiATpo, dUo coupwTrpia dIAPEPWY XWPNTIKOTNTES, Eva KAAUPKA @opnToU GIATPOU Kal Eva SOCOUETPI-
k6 KUTTEAO Kagé e Trapapiaon.

OAHTIEZ AZ®AAEIAZ
MPOEIAONOIHZH! H cuokeun pmopei va umrepBeppavBei kard tn Aeiroupyia, yI' auté va ioTe TTPOOEKTIKOT KATG TO XEIPIOHO TNG.

2UaTdoeIs yia UETaQopd Kal EyKardoTaon

H ouokeunr) mpémel va ToroBeTETaI HOVO o€ OKANPR, ETTITTEDN, OHOIGUOP®N Kol U EUQAEKTN EMOAVEID, avOEKTIKK o€ uPnAEG Bep-
pokpaaieg. H emdveia Ba Tpémel va pTiopei va umroaTnpicel 10 BAPOg TG id1ag TG GUTKEUNG Kal TUXGV VEPD TTOU TIEPIEXETAI OE
autrv. BeBaiwBeite 61 umapyel kevo TouhdyiaTov 10 cm yupw aTrd Ta TAEUPIKG TOIXWHOTA TNG CUOKEUNG KAl PNV TOTIOBETEITE UAIKG
euaioBnra ot BepudTnTa Mavw aToé T cuokeun. Auté Ba emTpéWEl ToV 0waTé agpIopd. Mnv TV ToToBeTeiTe KOVTG OV GKEN
€vo¢ Tpamediou, yia Trapadelypa. Mnv TomoBeTeiTe TiTota Tavw ot T ouokeun. AuTd Ba epTodioel TV KuKAo@opia Tou aépa Kal
uTopei va TpokaAéael {nuId oTn ouokeur 1 Tupkayid. Mnv ToToBeTeiTe TN GUOKEUN KOVTA 0€ EUQAEKTA UNIKG, OTTWG KOUPTIVEG 1
kouprtiveg. Mnv Tomroberteite nAekTpIKEG OUOKEUEG TTavw ammd T ouokeun. Kard tn Aeimoupyia ameAeubepivetal aTuég, o oTmoiog
umopei va TpokaAéael BpaxukUkAwpa kai nAekTpotrAngia. Mnv avoiyete TpUTTEG OTN GUOKEUN Kai Unv Kavete GAAEG TpoTToTToINOEIG
0Tn OUOKEUR EKTOG ATTO QUTEG TTOU TrEPIypAQovTal aTo EyxeIpidio. Mnv petakiveite Tn cuakeur TpaBuwvtag To KaAwdio Tpopodo-
oiag. H Beppokpaaia aTov Xwpo ykardaTaong kal XpARong TN ouokeung Tpémel va Kupaivetal amé +10°C + +38°C kai n OxETIKA
uypaaia Tpémel va gival kdtw amd 90% Kwpig GUUTTUKVWON.

2uatdaeis yia tn auvoean Tou TE0IGVTOS aTnV Tapox!) PEUNATOS

Mpiv ouvdéaeTe T ouokeur 0TV Trapoyr peupatog, BePaiwbeite 6T n Tdon, n ouxvoTNTa Kal N XWPNTIKGTTA TOU TPOPOdOTIKOU
QVTIOTOIXOUV OTIG TIUEG TTOU AVaYPAPOVTAI GTNV TIIVOKION TEXVIKWV XAPAKTNPIGTIKWY TOU TTPOIOVToG. To (Ig TIpETel var TaIpIalel
otnv Tpia. Mnv TpomroTroieiTe T0 QIG 1 TV TTpiar WOTE va TaIpIddel oTIG avaykeg oag. H auakeur Tpémer va ouvdéeTal ameubeiag
0¢ pia pévo Tpida. AmayopedovTal Ta KAAWSI ETTEKTACNG, OF TIOAUTTPICES 1) o DITAEG TTPiCeg. To KUKAwpa PEUNATOG TTPETTEN VOl
eival eEOTTAIoUEVO e TIPOOTATEUTIKG aywyd Kal ac@dAeia 16A. ATroguyete Tnv emagr JeTagu Tou KaAwdiou peduaTog Kai aixun-
pwv akpwv, Bepuwy avTIKEILEvwy 1 meavelwv. Kard tn Aeimoupyia Tng UOKEURG, To KaAWdIO peUpaTog TpéTel TavTa va eival
TARpwG §ETUNyPEVO Kai ToTToBeTPEVD €101 WATE Vo Pnv pTodiel T Aermoupyia. To kaAwdio pedpaTog TTPETTEN Vo TOTTOBETETal
£101 WOTE TO QI PEUUATOG TNG CUOKEUNG va UTTOPEI va aToouvdEETal ypriyopa avd Trdoa oTiypr). Otav amoouvdéete To KaAwdio
pelpartog, Tpapare mavra 1o TEPIBANUA TOU @IG, TOTE T0 KaAWDIO. Edv T0 KaAWdIO PEUKATOG 1) TO QI UTTOOTE! {NId, aTTOoUVOETTE
T0 QPEOWG ATTO TNV TTAPOXN PEULATOG Kal ETTIKOIVWVAGTE WE Eva £60UTI0D0TNEVO KEVTPO GEPPIG TOU KATAOKEUATTH YIa QvTIKATE-
oTaon. Mnv XpnGCILOTIOIEITE Tr) GUOKEUR e KATEOTPAUUEVO KaAwdIo pedpaTog fi ¢ig. EGv 1o kaAwdio Tpopodoaiag fi To @Ig gival
KOTEOTPappEVa, BEV JTIOPOUV Va ETTIOKEUATTOUV Kol TIPETTEI va avTIKaTaoTaBolv pe éva Kavoupyio, Xwpig EAaTTWuaTa.

2uatdaeis yia xprion

NPOEIAOMOIHZH! AutA n ouokeun ekmmépTel atué r mmidaka vepol uwnArg Beppokpaaiag. ATIOQUYETE TNV ETTAP TOU GWHATOG
JE TOV TG 1) TNV TTidaKa vepoU, kaBuwg auTd PTropei va TTpokahéoel coBapd eykaupara.

[Mpogeidomoinan! Autr n GUGKEUK TIPOOPIZETaI OVO Yia TNV TIAPACKEUR KaQE. Mnv XpnoIUOTIOIEITE T GUOKEUN YIa TNV TTOPACKEUA
10 CéoTapa GMwv popnudTwy. H ouokeur Tpémel va xpnalpoTolgital pévo pe Ta Tapexdueva ateaoudp fi pe autd ou kabopilo-
VTl OTT6 TOV KATAoKEUaOTH. To kaAwdio Tpogodoaiag TpéTel va eival TApwg §eTuliypévo katd T xprion. Eva Tuliyuévo kaAwdio
pmopei va utrepBepuavBei kai va dnpioupyroel kivduvo Trupkayidg kai nAektpomrAngiag. BefaiwBeite 611 o ddmedo Kovid o
ouokeun dev eival olioBnpd yia va amoUyete Tv 0AioBnan, n otoia Ba propolae va TTpoKaAéael coBapd TPaUPATIoNO. MepioTe
Tn oUoKeUn HOvo pe kpuo vepd. MepioTe T Se€apevh Tou TTPoIGVTOG HOVO pixvovTag vepd oUeuwva pe TI 0dnyieg. Edv n degapevi
ev eival oTTOOTIWHEVN ATTd TN CUCKEUR, aTTOCUVOEDTE TO KaAWBIO TPOYOdOTiag amé TV TPida KaTd 10 yépiopa. Moté unv Pubiere
Tn de€apevn fj TN ouokeur e vepd. Eav miraiNioer vepd katd To yEUIoHa TG GECapEVRG, OTEYVWATE TNV KAAG TTPIV GUVOEDETE TN
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ouokeur oty Tapoxn pedpaTog. Mnv Aeimoupyeite T Guokeur| xwpig vepd. H aTdbun Tou vepoU Trpémel TTavTa va BRioKeTal PETagy
NG AGYI0TNG Kol TNG péyioTng évdeigng. Mia xaunAdTepn atdBun vepoU ptopei va TpokaAéael {npid oTn ouakeun 1 va TipokaAéael
TNV aduvayia ekKivnong NG OUOKEUNG.

Mpoeidomoinan! Mnv avoiyeTe 10 KaTmAKI katd TV TPOETOIMOGIa TOU KaQE. Mnv ETTIXEIPAOETE VAl ETTIOKEUGOETE, VO ATTOCUVOPHO-
Aoyrio€Te f} va TPOTTOTTOINGETE T GUOKEUR M6vVol 60G. OAEG O ETTIOKEUEG O€ QUTO TO TTPOIGV TIPETTEN Va TTpayaTOTToIoUVTal AT
e€oualodotnuévo kévtpo a€pPIg. AuTA n GUCKEUR UTTopEi va XpnaiyotroinBei amd maidid nAikiag 8 eTwv kai Gvw, Epdoov emBAETO-
vral A éxouv AaBel 0dnyieg yia Tov ao@aAn xeIpIoud TG SUTKEURG Kal £XOUV KATAVOROEI Toug KIvOUVoUg Trou evéxel. O kaBapiopog
Kal ) GuvVTAENGCN a6 TOV XPNOTN dev TTpETTEl va ekTeAoUvTal amTd Traididi, kTog €dv eival nAikiag 8 eTwv kar dvw Kai empBAETovTal.
KpatioTe T cuokeur kai 1o kaAwdlo Tpo@odoaiag TG MOKPIG aTré TSI KATw Twv 8 €Twv. Mnv XpnoIuoTrolETe OKANPEG XNHIKES
ouaieg, SIOAUTEG, KAUOTIKA péaa, aAkodA, Bevdivn A AeiavTikd yia va kaBapioeTe 1o TTPOIOV.

YNHPEZIA

pogtoiuaaia yia epyacia

AToouokeudaTe To TPOidv, agaipwvtag OAa Ta UNIKG ouokeuaaiag. Z€TUAi¢Te To kaAwdio. TOTTOBETATTE T GUOKEUT OUHQWVa LE
TIG 0dnyieg aTo eyxelpidio. Mpiv atmd Ty TewTn Xprion, TAUVETE Ta e§apTANATA TG CUOKEURG CUPPWVA e TIG 0dNyieg aTNV evoTnTa
OUVTAPNOGNG TOU TTPOIOVTOG.

Aoaopérpnan vepoU Kal EKKIvnOn TS KAQETIEPAS

AgaipéaTe T degapevr) vepol aUPOVTAG TV TTPOG Ta Trdvw. Avoi§Te T KaTTAKI Kai yepioTe pe Kpuo, kaBapd vepd. H a1aBun Tou
vepoU Tipémel va Ppiokeral petagu Twv evdeiewv ehdyiotng (MIN) kar péyiotng (MAX) a1dBung vepoul. KAeioTe To kamdki Tng
deGapevig kal TomoBeTAOTE To THoW 0TN BAKN 0T TTioW PEPOG TNG KAPeTIEPAS (V).

YuvdEaTe To kaAwdio Tpopodoaiag oe pia Tpida. H Auyvia Aerroupyiag Ba avaBoaprivel, urodeikviovTag Tn Aemoupyia avapovig.
Ayyi¢re Tov diakomtn ON/OFF (a) aTov mivaka eAéyxou a@ng (V). Ta kouptd Ba avawouv, umodeikvioviag 6T n KaeTIEpa Bpi-
OKETaI 0€ AEIToupyia avapovig.

Aooopérpnon kai GAean oAGkAnpwv KOKKwv Kagé

Pi¢re Toug kdKkKoug Kapé atn xodvn (V) kar okemmaoTe Pe To Kammakl. PuBpioTe Tnv AeTTéTnTal GAEONG XPNOILOTIOIVTAG TO PUBHI-
{6pevo koupTri, o€ eupog amd 1 Ewg 20. Ooo pikpdTEPN €ival n pUBHICN OTO KOUWTT, TGO AETITATEPOS EiVal O AAETHEVOG KAPEG.
EmAECTe Tov TUTTO QiATpOU. ‘Eva IKpOTEPO QIATPO €ival katdAANAo yia T Trapackeur vog @AITavioU KagE UiIkpoU peyéBoug, eviy
éva peyahuTepo @iATpo gival katdAAnAo yia 600 GAIT{Avia ka®é pikpoU peyéBoug y évav Kagé peyaou peyéBoug. TomobetoTe T0
@iAtpo aTo portafilter (VIII) ki TOTOBETAGTE TO KATIAKI yia va KOTEUBUVETE TOUG OAETEVOUG KOKKOUG atrd Tnv €080 Tou plAou
oTo giATpo. TomroBetaTe To portafilter atn Brikn Tou pUAou oTNV apiaTepr| TAEupd TG pnxavhg eatrpéao (IX). Ayyicte éva amo Ta
d00 KouuTTId GAeonG yia va eMAEGETE TV TTO0OTNTO GAeOEVOU KagE: Hovag (d) A 6ITAGg (e). H 086vn Ba peTprioer avTioTpoga Ta
deutepdAeTTTa yia Tov Xpdvo dheang (g). Eva pépog Tou aheapévou kagé Ba evamoteBei ato @iAtpo aTo portafilter kai o puAog Ba
amevepyotroinBei autéuata. H GAeon utopei emmiong va diakotrei avd maoa oTiypr matwvTag {avd 1o kouuTi dAeong. O péyiotog
XPOVOG auvexoUg Aermoupyiag eivar 3 Aemrtd. Metd amd autd 1o xpovikd Sidatnpa, o piAog Ba amevepyotmoinBei yia va amopeuybei
N UTIEPYOPTWON Kal UTTOPET Vel TTaVEKKIVAOE YOvo PET aTé 6 AETTTA.

Av XPnOIHOTIOIEITE ETOINO AETPEVO KAYE, XPNOIMOTIOINGTE TO TTapEXOHEVO HEOUPa Yia va PIEETE TOUG QAETHEVOUG KOKKOUG KapE
070 GOUPWTAPL.

TMiEoTe pia pepida aAEOEVOU KAYE GTO COUPWTAPI XPNOILOTIOIWVTAG TNV TIETAATUCHEVN GKPN Tou ooOopETPIKOU KuTTéAAoU. O
kaég dev ETel va BpiokeTal wnAdTepa ammd v Gkpn Tou goupwtnpiou kai o UMBoA0 aTdBUNG TIoU avaypdgeTal. LUPETE TO
QiATPO a6 TN OAKN, aQaIPETTE TO KAAUPMA KOl 0T OUVEYEID kaBapioTe KaAG TV dkpn Tou coupwtnpiou Kai Tou GiATpou amd
TUXOV UTTOAEIUpOTA KAQE.

Inueiwaon: O1 K6kkol Kagé Trou TrpoopilovTal yia Unxavég omrpéao Tpémel va aAéBovial owaTd. Aev Tpémel va aAéBovtal TToAU
AeTITd 1} TOAU YovTpd. Edv 10 pd@nua Byaivel TOAD apyd amd 10 GTOWI0 TOU QIATPOU, Gnuaivel 6T 01 KOKKOI €ival TTOAD AeTrToaAe-
opévol. EQv To po@nua Oev eival apketd duvatd, anuaivel 6T ol KOKKOI eival TTOAU xovTpd aAeapévol. H owoTr pébodog dAeang Ba
TIPETTEN VO KOBOPIOTE PEoW TTEIPApATIOUOU.

TomoBeTrhaTE TO QIATPO TTOPTAG WE TO COUPWTAPI Kal Tov KatakdBo Tou ka®é aTn Brikn Tou @iATpou TopTag aTn de€Id TTAEUpd TG
pnxavng eoTpéao. lMa va 1o KAVETE auTd, yupiaTe Tn Aapr) Tou GiATpou apioTepdaTPOQa Kal TOTTOBETAGTE TNV TN BrKN Tou GiATpOU
moptag (X) atn Béon Tou onuelwveTal P T0 GUMBOAO avoixTou AoukéTou. Kpatwvrag 1o @iATpo TépTag aTo idlo Uwog, yupioTe T0
degi6aTpoga péKp! To TEppa. Mia owatd TomoBetnuévn Aapr) giATpou TépTag Ba eival KABETN GTO PTTPOCTIVO PEPOG TNG PNXAVAG
eampéoo (XI), ot Béon TTou onuelwveTal Pe To GUMPBOAO KAEIOTOU AoUKETOU.

Aogoloyia ydAaktog

H unxavn eamrpéoo eivar eEomhiopévn e degapevy ydAakTog kai autépaTn Aeimoupyia Bpuavang kai agpiopol ydhakTog. Ma va
picete yaha, Tpaprre T deCapeviy yAAaKTOG TPOG T EPTTPOG Kal apaIpEDTE TO TIAVW KAAUpA. ZTr) oUVEXElD, picTe yaAa oTn Oe-
Eapevn, xwpig va utreppeite ™ péyiotn oTéBun (MAX). EmravaromoBetroTe 1o kGAuppa Tng degapevig, TOTTOBETWVTAG Tov CwArfva
€10aywyng 0To yaAa Kai, oTn ouvéxela, TomoBerhaTe T deCapeviy ot pnxav) eampéco (XII). XpnaoipomoiaTe 10 KoUpTT yia va
EMAEEETE TO ETTITTEDO APPITUOU YAAAKTOG. [UpICoVTag TO KOUNTI BEEIBGOTPOPA, MEIWVETAI TO ETTITTEDO APPICHOU YAAAKTOG, EVW) TTEQI-
oTpé@ovTdg To apioTepdaTpoa, autaverar (XIII). Xpnaipomoiwvtag Tov JoxAd 0T PTrpoaTIve UEPOG TNG DeGapevig, TIEPIOTPEWTE
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T0 AKPOPUTI0 EKPONG apPol YAAaKTOG £T01 WaTe N €000 Tou va KareuBUveTal Tpog 10 doyeio (XIV).

MPOEIAOMOIHZH! Katd tnv mapackeur} agpdyahou, evoéxetal va Byer (eaT6 yaAa kal atudg umd Triean ammd 1o akpoualo. Autd
popei va mpokaAéael TToiNioua Tou YaAakTog. MpoaétTe va unv Kaeite.

NPOEIAOMOIHZH! To akpoguaio poopiletal pévo yia appdyaha. Mnv agpilere GAa Tpd@Iua, OTwG Kpépa yaAaktog, {axa-
poUxo YaAa, yiooUpT K.ATT.

Mapaokeun aAeouévou kagé

TomoBetroTe éva doxeio (TrotApl, koUTra A @AITdavi) aTo dioko cuMoyAg uypwy yia va SexTETE Tov kagE. To GopnTé QIATPO EXE
o €¢0doug kal To doxeio PETel va ToToBeTBei €101 WOTE Kal Ta dUo PEUPATA TOU POYALATOG va péouv péoa aTo doxeio. Edv
TIOPAOKEUACETE KAQE Xwpig yaAa, pmropeite emiong va TomoBetroete dUo oyeia, Eva KaTw amo KaBe £50do.

Ayyigre éva amo Ta koupmid: ©€épuavan Espresso (yia (eat6 kage) (b) i Wign Espresso (vio kpuo kagé) (c) atov Trivaka eAéyyou
u(png (IV). Edv emAégee Kpuo KaQE, pnopsne VO TTPOCBETETE TIAYAKIA OTO vepo om 6£§uuavn Edv emAéCeTe (£0TO KaE, oI EvOEL-
KTIKEG AuyVieg aTal KOUWTTIG TUTTOU Ka®E Bal avaBoanvouv uno&levuovwg 6T N Unxavn npoeeppalvswl Avdhoya e Tn unxavh
ka1 T Beppokpaaia dwyatiou, n TPoBEpavan ptropei va dlapkéatl éwg kai 2 AeTTd. Mepipévete péypl va ohokAnpwoei n B¢ppavan,
kdm ou Ba emPBePaiwBei amé Tv T Beppokpaciag Tou Ba eival oparr oty 086vn e Paduoug KeAaiou (f). MOMG oAokAnpwBei
n mpoBéppavan, n pnxav eival €toiun yia Tnv Tapaokeur] ka@é. O1 evOeIKTIKEG Auyvieg aToug TUTTOUG Kagé Ba eival oTaBepEg,
uTrodeIKvUOVTaG 6T N unxavi Bpioketal o Aermoupyia avapovrg. H Tpéxouaa Beppokpacia g unxavig eugavitetal atnv 0Bovn.
Ayyi€re 10 KoupTTi TOU £mMBUNTOU TUTIOU KaE (h) yia va Eekiviaer n TTapaokeur|. H Augvia atov emAeyuévo kagé 6a avaBoaproel,
uTrodelkvUovTag 0T To pAPnua TTapackeuaderal. H unxavr oag emTPETEl va TTApaocKeUdZeTe dIGQopoug TUTIOUG Kagé HE 1 Xwpig
yéAa: Espresso X1, Espresso X2, Small Cappuccino, Large Cappuccino, Small Latte, Large Latte.

Mo va TpooBéaete omoladriTToTe TTOOGTNTA APPOU YAAAKTOG GTO POPNUG oag, ayyigTe To koupTri I'aAa Appdg (Milk Frother). To
yéha Ba apyioer va agpidel. MONig emieuyBei n emBupnt ToodTnTa, ayyi¢re {avé 10 KOUNTH yia va OTaPATAGETE TNV TIPOGBKN
yéhaktog. Mmopeite emiong va emAEgeTe T Acimoupyia kaBapiopuoU atov Trivaka eAéyxou ayyidovtag To koupTri Kabapiopdg.

H kageTiépa Ba diakdwel autépara T por} Tou vepou PETA TV TTapackeur. Auto Ba onparodotnBei pe v emaoTpo@n o€ AciToupyia
avapovhg - Ta koupTmd TUTTOU Ka@é Ba avdBouv auvexwg. MapakohoudraTe 1o Goyeio yia va amolyete TV uTepyeilion. Ma va
0epPIpETE PIKPOTEPN TTOOGTNTA, UTTOPEITE VO SIAKOWETE TN PON TOU Ka®E VWwpIg TIATWvTag avd To koupTri Tou emBuunTol T0TIoU
ka@é aTov Tivaka eAEyxou. ApaipéaTe To DoxEio TTOU TIEPIEXEI TO TIAPACKEUAOTHEVO PAPNLa a6 Tov Bioko GUAMOYAG UYPWV.
MPOEIAOMOIHZH! To doyeio TTou TrePIEXEI TO TTAPACKEUATUEVO po@nua eival €aTd. KpaThoTe To ammd T AaBA fy, €dv Oev utdpyel
AaBA, TPOOTATEWTE TO XEPI 0OG WE Eva YAvTI avBEKTIKG 0Tn BepudTnTa.

Av BéAeTE va ETOINGOETE TTEPIOTATEPD POPALATA, ETOINATTE §aVE TN UNXaVr E0TTPECO Yia XPron. AToouvdEDTE TO QIATPO aTtd T
BnAKn, pigTe TV KaQE TOU £xel aTTOEivEl, EETTAUVETE TO COUPWTHPI Kal TO QIATPO KATW aTd TpEXOUMEVO XAIopd vepd Kal akouTTioTe
T0. 21N OUVEXEIQ, YEUITTE TO COUPWTAPI LE HIa aKOWN dO0N aAeTHEVWY KOKKWY Kagé, TOToBETAGTE T GiATpO 0TN BAon TG pnxavig
€0TTPECO Kl ETOINAOTE £va GANO POPNUA GTTWG TTEPIYPAPETAI TIAPOTIAVW.

MOAIG TeAEIWOETE TNV TTOPACKEUT, ATTEVEPYOTTOINATE TV KAPETIEPD TIOTWVTAG TO KOUNTI AEITOUPYiag. ZTn CUVEXEID, apaIpéaTe TO
QIATPO KaI TO COUpWTAPI Kal KaBapiaTe kai Ta B0 §apTAPATA aTrd TUXOV UTIOAEiupaTa Kaé. MepIEVETE va KPUWOE TO aKPOPUTIO
YGAGKTOG Kai 0T GUVEXEIR KaBapioTe To aTrd TuxOv uTroAgippaTa yAAAKTOG Kal KOQE. ZUVEXIOTE e TN GUVTAPNGN TTOU TrEpIypAETal
0T0 €yXeIpidio.

To doyeio yGAakTog pTropei va agaipeBei até T unxavr Kai va ammoBnKeUTe aTo Wuyeio 6Tav n unxavi 8ev XpnolhoTTolEiTal.

Kabapiouds g unxavig kapé

la va kaBapioeTe TV KageTIEPQ, adEIGOTE TTPWTA Kol kaBapioTe T deCapevr) ydAakTog pe 10 oUotnua agpou. MepioTe T SeCapevh
vepoU kai yepioTe T de€apevn yaAakTog pe kaBapd vepd. TommoBeTAaTE Eva eydho, Gdelo doxeio aTo dioko GUANOYAG Uypwy KATw
amo 1o akpo@Uola Kagé kal yaAaktog. MupioTe o koupTt ot deapevr) yahaktog ot 6éon Kabapiopdg. X ouvéxela, ayyigte
10 KoupuTi KaBapiopog oTov Trivaka eAéyxou yia va gekiviiael 0 kaBapiopog. Auté Ba GeTAUVE TO GUCTNUA TIAPAOKEUNG KOQE
kai To oUoTnua agpol yaAakTog. Metd amé mepitmou 2 Aetrtd, o kaBapiopog Ba éxer ohokAnpwBei. AdeidoTe To doyeio amd Tov
dioko auMoyrG uypwv kai adeidoTe kal kaBapioTe Tn degapev ydAakTog pe 1o alotnua agpol. Emavacuvappoloyiote dAa Ta
e€aptiuaTa TG KAQETIEPTG.

Tomog kagé ZUVIOTRHEVN XwPnTIKGTNTA QAITdaviod ZupBoulég TpoeToIpaoi

Espresso X1 (Eompéoo X1) 50 ml XpnaipoTroIfaTe €va PIKPTEPO GOUPWTAPI.

Espresso X1 (Eompéoo X2) 100 ml XpnaipotmoifaTe éva peyahlTepo goupwTrpl.
XpnoipoTToInoTe €va JIKPOTEPO GOUPWTAPL.

Small Cappuccino (Mikpé Kamroutaivo) 200 ml protiomon HIKpOTED pwrp

PuBpioTe 10 koupTri o€ auénpévn oTadun agpou yaAakTog.
XpnaipomonaTe éva peyaAiTepo coupwpl.

Large Cappuccino (Meyéo Kamoutaivo) 350 ml ) ) | ) .
PuBpioTe 10 koupTr o€ auénpévn oTadun agpou yaAakTog.
XpnoILoTToIAoTE Eva PIKPOTEPO GOUPWTPL.

Small Latte (Mikp6 Adre) 350 ml PIIOHOTIONOTE EVC HIKPOTEPO COUPWIIPL
PuBpioTe 10 koupTri o€ pelwpévn oTaBPN appol yAakTog.
XpnoipooinoTe éva peyaAiTEPO COUPWTHPI.

Large Latte (Meydho Adre) 450 ml protkomon ey P puTip

PuBpioTe 10 koupTri O€ pelwpévn oTaBPN appol yAAakKToG.
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Aiokog Béppavang

H emévw emgdveia Si0BTel évav petarikd dioko BEppavang Tou Bepuaiveral kabBuwg n pnxavr Beppaivetar kai Tapapével (eaTog
yia Aiyo. Autdg o diokog xpnalpoToigital yia Tn 8¢puavan doxeiwv kage. TomoBeTAaTE Eva aTeYVO, KaBapd doxeio avamoda Tévw
oTov Gioko. Oa {eaTabei PeTd ammd Aiyo. ZuvioTdTal, apoU TTAUVETE Kal OTEYVWOETE TO QOKEIO, VOl TO TOTTOBETATETE OTOV Bioko Bép-
paveng TG KAPETIEPAG it VAl QUEAOETE TN BEPUOKPATiar TOU TTPIV OTTO TNV TIPOETOINACIN TOU ETTOMEVOU POPIHATOG.

Inueiwon;: Akdpa kai YETd TNV amoo0vaean TG KAQETIEPAG aTmd TV Tapoxn PEUaTOS, 0 diokog Bépuavang Trapapével (e0TOG
yia Kamolo xpovikd didotnpa. Auté ogeiketal o Beppikr) adpdveia. Mnv emixelpgeTe va emTayUvete Tnv wugn Tou diokou pe
Kavévav TpeTTo.

Aurduaro kAsiouo
Metd amo 25 Aemrtd adpdveiag, n ouokeuri Ba amevepyotoinbei autduaTa kai GAEG of Auyvieg aTov Trivaka eAéyxou Ba oBricouv.
MmopeiTe va ETAVEKKIVOETE T GUCKEUR ayyi{ovTag OTTOI0dATTOTE KOUUTTI.

ZYNTHPHZH, META®OPA KAI ANOOHKEYZH

2uvrnpnon pnxavig kagé

Aedopévou 0TI quTd TO TIPOIGV TTPOOPICETAN YIO TNV TTAPACKEUN TTOTWV TTOU TTPoopifovTal yia KatavaAwan, TpEmel va diatnpeital
kaBapd kai va ouvinpeital TakTIKA. H guvApnon dev kKaAUTITeTal amé Ty €yyonon. H un owoTr ouvtipnon Tou pmopei va odnyh-
o€l TNV améppIYn oTolwvorTIoTE agIWaEwY gyyUnong Kal va aKUPWAEl TV €yyUnan Tou TTPoiovTog.

Mpiv a6 TV TPWTN XPrON: TO GOUPWTIPI, To POPNTO PiATPO, N SeGapevr vepoU Kar n degapevr) yaAakTog TpéTel va kaBapioTodv
OTTWG TTEPIYPAPETAl TIOPAKATW.

MPOEIAOMOIHZH! OAeg o1 epyaaieg ouvTrApnong TPETEN va EKTEAOUVTAI UE TO TTPOIOV aTrevepyotroinuévo. la va 1o KAvETE auTo,
amoouvd£aTE To KaAWdIo TpoYodoaiag amé T Tpila.

MPOEIAOMNOIHZH! Mpiv &ekivriaeTe omoladATIOTE GUVTHPENGN, AQOTE GAA Ta EEAPTAWATA VA KPUWOOUV EVTEAWS. Mnv emmaylvete
1n Sladikaoia wugng We kavévav TpOTo, GTTwG YeUICoVTag TN GUOKEUN WE KPUO VEPO.

Apéowg peTd ammd KaBe xprion, aQaipéaTe To GIATPO Kal TO COUPWTHPI Kal TTETAETE TOUG XPNOIHOTIOINPEVOUG KOKKOUG Kagé. ETreidn
T0 COUPWTAPI KOl TO GoUpWTAPI UTTopei va eival (€0Td, XTUTIOTE amaAd To QIATPO oV dkpn Tou SoXEOU Kal TTETAETE TOUG XPNOl-
poTToINuéVOUG KOKKOUG Ka®E. X GUVEXEID, EETAUVETE TO COUpWTAPI Kal To coupwTpl e XAIapd, TpeXoUpEVO VEPD Kal Povo TOTE
aQaIPECTE TO GOUPWTIPI TS TO GIATPO APOU KPUWOEL ZETAUVETE §avA Kal Ta U0 GaPTAOTA EEXWPIOTA VIO VO aQaIPECETE TUXOV
uTIoA€iupaTa KOQE KaI OTEYVWOTE Ta e va Travi 1} xapTi koudivag.

TMAEveTe TaKTIKG TN OE§apEVR Kal TO OTOUI0 YAAGKTOG Yia va apaIpECETE TUXOV UTTOAEIpUaTA YGAGKTOG OTTd TO ECWTEPIKG TOU GUOTH-
paTog aPIoUOU. BydAte Ta atmd Tn pnxavh kar TAGVETE T KETw a6 TPEXOUUEVO XAIapd VPO WE Uypd TIATWY KAl 0N CUVEKEID
OTEYVWOTE Ta PE Eva Travi 1) XapTi koudivag.

MPOEIAOMNOIHZH! H pn thpnon autig g diadikaaiag pmopei va 0dnynoel o€ aTéyvwia Tou YAAAKTOG, TIEPIOPICUS TG PONG 1
mARPN amdepagn Tou cUOTAKATOS aPEoU YaAakTog. Ta uToAgippaTa YEAKTOG evéxouv BakTnpIoAoyIKG Kivouvo. AKOa Kai éva
HEPIKWG QPAYHEVO GUOTNUA apPoU YEAAKTOG PTTOpET Va TIPOKAAEDE! {NUIG OTN unxavr) E0TTPETO.

O diokog ouloyig uypwv Exel oxediaoTei yia va guléyel TuxOv diappoég vepoU ) UTTOAEIUUATWY TToToU aTré TO OTOHIO TOU
@iTpou. Edv o diokog GUAOYAG UypwV YePIOEl, apaipéCTe TTPOCEKTIKG TO KOTTAKI Kol adeIGoTe Ta UTTOAEipaTa. T OUVEXEIQ,
oKOUTTIOTE TO We éva Travi 1§ xapTi kougivag kal TOToBETAOTE §avd 1o kaTrdki aTov 8ioko GUAAoYRG uypwv. Mnv xpnoigoToieite T
pnxavr E0TTPEC0 Xwpig va Exel ToroBeTnBei owaTd o Siokog auMoyng uypwv. XuviaTdTal va adelddeTe kal va kabapilete Tov dioko
OUMOYAG UyPWV TOKTIKA.

KaBapioTe Tn degapevn vepol agou TV aQaIpECETE ATTO T GUCKEUN. ZETTAUVETE TNV Je kaBapd vepd Kal oTn ouvéxela adeiGaoTe
V. AQAOTE TNV VO OTEYVWOEI e TO KOTTAKI avoIxTO f) yepioTe TV pe kabapd vepd kal ToToBeTaTe TV Eavd 0N GUOKEUR.

Ta uméAoiTTa £§apTAPaTa TG GUOKEURG Oev eival KatdAnAa yia Bubion ae vepd A €kBean ae TTidakeg vepou.

Kavéva amé Ta e§aptipata g ouokeung dev ival katdAAnAo yia TAuvTrpio dTwy 1 yio udpoBoAr uwnArg Tieang. H deCapevi
vepoU kal n degapevn yahakTog TpETel va adeladouv kai va kabapifovial TOUAGXIoTOV i @opd TV Nuépa.

KaBapioTe 10 mepifAnua kai Ta e€aptipata ou dev Propolv va TAUBoUV pe vepd He éva MaAaKG, EAIPPWG UypO TTavi kal T
OUVEXEI OKOUTTIOTE T IO VOl GTEYVWOOUV.

AQaipean OPUKTWY KOITaoudTwy

Avdhoya e TV TOIGTNTA TOU VEPOU, EVOEXETAI VO OXNUATIOTOUV OTO ECWTEPIKG TOU GUOTAPATOG VEPOU WETAANIKG OTOIXEIC TTOU
kaBiavouv amd 1o vepd Katd Tn dicipkeia G dladikaaiag BEppavang (GAata). Autd eivar puaiohoyiko, aMd pTTopei va TTpoKaAé-
o€l {nuid 0Tn ouokeun A va peiwael Ty amédoor| Tg. Edv cuoowpeutolv emKaBioeIg, aQaipéaTe TIg XPNOILOTIOIWVTAG OEIKG A
KITpIKO 0€U. Pi¢Te 0,5 Aitpo €UdI A 40 yp. KITpIKoU 0§¢og aTo Hoyeio, CUPTIANPWOTE TO BOXEIO LE VEPO Kal TN GUVEXEID PIETE TO OTN
degapevr vepoU Tng pnxavrg eotpéco. TomoBeTrAoTe Tn deCapeviy oTn pnxavr) eatpéco. TomoBeTAaTE TO QIATPO PE €va amd Ta
ooupwrApla. TomroBeTaTeE T0 GOyEio KATW aTTd Ta OTOWIO TOU QIATPOU Kai ayyigTe To koupTri Espresso 2X. Metd v Trapackeun,
ayyi¢re To koupTt Large Latte. Mepiuévete va otapariael n por) Tou vepoU Kai apaipéaTe To GIATPO Kal TO GOUPWTHPI. ZETAUVETE TO
QiATPO KaI TO coupwTpI P XNapd TpexoUUEVO vepd yia va kpuwaouv. TomoBETAGTE To SeUTEPO TOUPWTHPI GTO YIATPO, TO YIATPO
0Tn Unxavn e0Tpéco kai mavaAdpere T diadikaaia.

MOAig oAokAnpwoeTe TNV a@ardTwarn, agaipéaTe Tn deGapevr) vepoU, adeidaTe TuxOv utroAeiupata SIaAUMOTOG, CETTAUVETE TNV Kal
yepioTe TV pe kaBapo vepd. EmavardBere oAdkAnpn T diadikacia {ETAUPATOG (TGO Ta cOUpWTAPIC 600 Kal TO AKPOPUTIO) E
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kaBapd vepd. Autd Ba agaipéael Tuxdv utoAgippata dIcAIpaTog kaBapiopoU aTTd TO ECWTEPIKG TNG KAPETIEPTS.
H diadikacia atopdkpuvang opukTwy amobéaewy Ba Tpémel va ekTeAeiTal ToudyioTov pia @opd To priva.

Inpeiwon: Ta opuktd amoBéuaTa Ba cuoowpedovTal O apyd EGV XPNOIMOTIOIETAI PIATPAPIGUEVO VEPD Yia TV TIAPACKEUN KAGE.
Inpeiwon: Mo v a@aipean Twv 0pUKTWY amoBéaewy UTTopolv va xpnaidotroinBolv €1dikd, £Toiua uypd. Mpiv XpnoIuoToIaeTe

70 UYPO, BlaBacTe Kal akoAoubaTe TIg 0dnyieg TTou TrEpIAauBavovTal aTo Uypo.

AmoBrKeuon Kai ETagopd

Kardé v amoBrkeuon, amobnkeuaTe T ouokeur] o€ KAEIBWUEVO SWHATIO, TIPOOTATEUEVO aTTd OKOVN, BPwuId Kal uypacia. Xu-
vIoTdTal n amobrikeuan TG GUOKEURG 0TV apXIKK TG ouokeuaaia. AmoBnkeldoTe Tn ouckeur) aTn Béon Aeimoupyiag g. Mnv v

oToiBadete oe aTpwoelg. Mnv TomoBeTeiTe TiTToTa TAvw 0Tn cuokeur katd T xprion.

MeTagépete T ouokeur oy apxIki NG ouakeuaaia. MpoaTaréyte Ty amd utrepBoAikoUg kpadaouoUs katd T etagopd. Mnv
TOTTOBETEITE TiTTOTA TTAVW OTN CUCKEUN KaTd TV aTToBrKEUON 1 TN PETaQOPG. ATTOBNKEUOTE KOl UETAPEPETE T OUCKEUN ME TN

OeGapevr) vepoU GdEIa Kal OTEYVH.

TEXNIKA AEAOMENA
Napdperpog Movdda pérpnong Agia
ApiBpdg katahdyou 68501
OvopaoTiki Tdon [V~] 220 - 240
OvopaoTIKA oUXVeTNTa [Hz] 50 - 60
OvopaoTikd 16X0g TG UnXavrg Kagé W] 1350
OvopaoTiki 10X0g piAou W] 150
Katyopia pévwong |
Migon epyaaiog [bar] 20
XwpnTikOTNTa dEEapeVAG vepou Mn 2,6
XwpnTikétnTa degapevig yahaktog Mn 0,5
XwpnTikOTNTO SOKEIOU KOKKWY KAQE [9] 150
Mada [kg] 71
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XAPAKTEPUCTWUKKN HA MPOOYKTA

3a npuroTesiHe Ha kadpe ce n3non3sa ecnpeco MaluMHa TN nopTacmnTbp ¢ Menadka. Lienute kadern 3bpHa mbpeo ce cmunar
OT MenaJkara, a cref ToBa CMISHOTO kadhe ce NOCTaBs B CrieLnanta Leaka B nopraduntbpa. Boara ot pesepeoapa 3a ecnpe-
CO Ce Npokapea npe3 CMNeHNTe kadheH 3bpHa Nof BUCOKO HansiraHe 1 Teye kaTo HanuTka B KOHTENHeP, NOCTaBEH NOZ U3XopuTe
Ha noptacunTbpa. YCTPOCTBOTO MMa W OTAEMHA /Al03a 3a pa3neHBaHe Ha MNAKko. ToBa YCTPOMCTBO € MpefHa3HaueHo camo
3a fjomMaluHa ynotpeba. MpaBunHata, HajexaHa u besonacHa pabota Ha yCTPOCTBOTO 3aBUCK OT MpaBiUnHaTa My ynotpeba,
CreaoBaTenHo:

Mpeau fa u3non3eare yCTPONCTBOTO, MONISI, IPOYETETE LSNOTO PLKOBOACTBO U ro 3anasere.
[loCTaBYMKBLT He HOCM OTFOBOPHOCT 3a KaKBUTO M [a € LETH, MPpoM3TUYaLLM OT HecrassaHe Ha npasunata 3a 6e30macHoCT
MpEenopbKUTe Ha TOBa PHKOBOACTEO.

OBOPYOBAHE

MpogyKTBT Ce 4OCTaBS KOMMIEKTOBaH, HO € HeoBX0AMMa U3BECTHa NOATOTOBKA, KaKTO € OMMCAHO Mo-HaTaThK B PbKOBOACTBOTO. AKce-
COapUTe BKITOYBAT NOPTapuNTBP, 4BE LIGAKY C PasMiyeH kanaLuTeT, karak 3a NopTadmunTbp M MEpUTENHA Yalua 3a kadbe ¢ Tamnep.

WHCTPYKLIMX 3A BE3OMACHOCT
NPEAYNPEXOEHWUE! YcTpolicTBOTO MOXE Aa Ce Harpee MHOro no Bpeme Ha pabota, Monsi, 6baeTe BHUMaTenHu npu GopaBeHe ¢ Hero.

[Mpenopbku 3a mpaHcmopm u MOHMax

YcTpoitcTeoTo TpsibBa Aa ce nocTaBs caMo BbpXy TBbPAA, PaBHa, PAaBHOMEPHA U He3ananima NoBbPXHOCT, YCTOMYMBA Ha BIUCOKM
Temnepatypu. [oBbpXHOCTTa TpsbBa 1a MOXe Aa M3AbPXKM TEMOTO Ha CaMOTO YCTPOICTBO 1 HA BOAATA, CbAbpXaLLa Ce B Hero.
Ocurypete pa3scTosHue ot noHe 10 CM OKOMO CTPaHUYHUTE CTEHM Ha YCTPONCTBOTO W He NOCTaBSIATE TEPMOYYBCTBUTENHM MaTe-
puanu Hag Hero. ToBa LLe ocurypu npaBuHa BeHTnaums. He ro noctaesiite 6nuso fo pvba Ha maca, Hanpumep. He noctassiite
HULLIO BbPXY YCTPOICTBOTO. TOBA Lie Bb3NpensTCTBa LMpKynaunsTa Ha Bb3ayxa U MOXe fia NPUYMHIA MOBPEeaa Ha YCTPONCTBOTO
nnv noxap. He noctassiite yCTPONCTBOTO B BNM30CT A0 3ananumu Matepuany, kato Hanpumep 3aBecy Unu apanepun. He no-
CTaBsiiTe eNeKTPUYECKN YCTPONCTBA Haz Hero. o Bpeme Ha paboTa ce oTaens napa, KosTo MoXe Aia MPUYNHYN KbCO CbeanHEHNE
11 ToKOB yaap. He npobusaiite 0TBOpU B YCTPOICTBOTO 1 HE NpaBeTe APYrv MOAUUKALMK N0 HETo, 0CBEH OMUCAHUTE B PbKOBOL-
CTBOTO. He MecTeTe yCTPOCTBOTO, KaTo AbprnaTe 3axpaHBaluws kaben. Temnepatypata Ha MSCTOTO Ha MOHTaX W ynotpeba Ha
ycTpOiicTBOTO TpsibBa Aa 6bae B AnanasoHa +10°C + +38°C, a oTHocuTENHaTa BnaxHocT Tpsibsa Aa e nod 90% 6e3 koHaeH3aums.

MpenopbKu 3a cepp3gaHe Ha MPOdyKMa KbM 3axpaHeaHemo

lpeav fa CBbpXKeTE YCTPOMCTBOTO KbM 3aXpaHBAHETO, YBEPETE Ce, Ye HaNPEKEHNETO, YecToTaTa W KanauuTeTbT Ha enekTpuye-
cKaTa Mpexa CbOTBETCTBAT Ha CTOMHOCTUTE, MOCOYEHN Ha Tabenkata ¢ AaHHW Ha npogykTa. LLlencensT TpsibBa Aa nacsa Ha KOH-
TakTa. He MogudmumpaiiTe Lencena unum KOHTaKTa, 3a [ja 0TroBapsiT Ha BaLLMTE HyXau. YCTporcTBoTO Tpsiba Aa Gbe CBbp3aHo
[JVPEKTHO KbM eANHUYEH KOHTaKT. YAbIMKUTENHM kabenu, MHOTOKOHTAKTHM Ui JBOVHYN KOHTaKTL ca 3abpaHeHu. 3axpaHBallarta
Bepura TpsibBa aa 6bae obopyABaHa ChC 3alLMTeH NPOBOAHMK U NpeanaauTen 16A. 13barsaitTe KOHTAKT MeXay 3axpaHBaLLms
kaben 1 ocTpu prbOBe, ropeLun NpenMeT UNK NoBbpXHOCTU. Korato paboTuTe ¢ yCTpoICTBOTO, 3axpaHBalLmsT kaben Tpsitea
BMHaru ja € Hamb/IHO Pa3BuT W NMO3MLMOHMPaH Taka, Ye [a He npeym Ha pabotarta. 3axpaHBalumsT kaben Tpsibea Aa bbae noau-
LIMOHMpaH Taka, Ye LUEeNCenbT Ha YCTPOCTBOTO fja Moxe Gbp30 Aa Ce M3KMKouM No BCsKo Bpeme. KoraTo uakmiousate 3axpaHsa-
st kaben, BUHary AbpnaiiTe Kopnyca Ha Lencena, Hukora cammus kaben. Ako 3axpaHBaLLMST kaben unu LWencenbT ce NoBpeau,
He3abaBHO ro U3KMIOYETE OT 3aXPaHBAHETO 1 CE CBbPXKETE C OTOPU3NPAH CEPBU3EH LIEHTHP Ha NPOM3BOANTENS 3a nogmsiHa. He
13nonaeanTe yCTPOCTBOTO C MOBPELEH 3axpaHBaLL kaben unu wwencen. Ao 3axpaHBalLusT kaben unu LWencen e noBpeseH, Tok
He Moxe fa Obze nonpaseH v TpsibBa fa Gbae 3amMeHeH ¢ HoB, 6e3 fedekTu.

[Mpenopbku 3a ynompeba

NPEAYNPEXOEHWE! ToBa ycTpoiicTBO U3nbYBa napa Ui BOAHa CTPYS C BUCOKA TeMnepaTypa. /136srsaiite TeneceH KOHTaKT
C napara Unu BogHaTta CTpys, Tbii kaTo TOBa MOXe fia A0BEAE A0 CEPUO3HM U3rapsHNS.

BHumatme! Tosu ypeq e npegHasHayeH camo 3a npuroTesiHe Ha kacpe. He nanonasaiite ypeaa 3a npuroTesiHe Unu 3aTonnsHe Ha
ApYrv HanuTku. YpenbT TpsibBa fja ce W3non3ea camo C NpeaocTaBeHnTe akcecoapy Uik ¢ Te3u, NOCOYEHM OT NPOU3BOAUTENS.
3axpaHBalumaT kaben Tpsibea Aa Obae HaMbIHO pa3MoTaH No Bpeme Ha ynotpeba. HaButusT kaben Moxe Aa nperpee u fa Cb3a-
[Jane pyck OT Noxap 1 TOKOB yaap. YBepeTe ce, ye NoabT B 6NM30CT A0 ypeaa He € XITb3ras, 3a Aia u3berHeTe NoAxb3asaHe, KoeTo
MOXe Aa A0BEAE 10 CEepUO3HN HapaHsiBaHus. MbiHeTe ypea camo Cbe CTyAeHa Boja. HambnHeTe pesepBoapa 3a NpofyKT camo
kaTo HanuBaTe BOAa, KaKTO € yka3aHo B MHCTPYKLMMTE. AKO pe3epBOapbT He e OTAENSLL Ce OT ypesa, U3KNIYEeTe 3axpaHBaLms
kaben OT KOHTaKTa, KoraTo MbrHMTe. Hukora He moTansiiTe pe3epBoapa MM ypeaa BbB BOAA. AKO MO BpeMe Ha MbIIHEHE Ha
pesepBoapa Ce MpbCHe BoAa, NoAcyLIeTe ro Aobpe, Npeau fia CBbpXETe ypeaa KbM 3axpaHeaHeTo. He uanonssaiite ypeaa 6e3
Boga. HuBoTo Ha BoaTa TpsibBa BUHAM [ia € MeXay MUHUManHaTa 1 MakcumanHata Mapkvuposka. [o-HuCcko HUBO Ha BojaTa
MOXe fia NOBPEaV Ypena Unu fja AoBefe A0 HEBb3MOXHOCT 3a CTapTUpaHe.
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BHumarme! He oTBapsiite kanaka, jokato ce mpuroTes kade. He ce onuTaaliTe camn ia peMoHTUparte, pasrnobssare unu Mogu-
huumparte ypena. Beuyki peMOHTY Ha To3v NPOAYKT TpsibBa Aa Ce 13BbPLUBAT OT OTOPU3NPaH CEPBU3EH LIEHTBP. ToW ypes Moxe
JAa Ce M3nonaea ot Aela Ha 8 v noBeye roAnHN, ako ca noa HabnioAeHne nnn ca NoNyYNIN MHCTPYKLMM Kak Aa 13non3eat ypeaa
Be3onacHo 1 ca pas3bpanu cBbp3aHUTe C TOBA puckoBe. MOYMCTBAHETO M NOJAPLKKATa OT CTpaHa Ha notpebuTens He TpsbBa
Ja Ce U3BbPLUBAT OT AeLa, 0CBEH ako He ca Ha 8 unu noBeye rOANHM 1 He ca noa HabnoaeHve. [ipbXxTe ypena 1 3axpaHealums
My kaben ganed ot Aeua nop 8 roguHi. He nanon3sate arpecvBH XUMUKanU, pasTBOPUTENN, passhaally BeLecTBa, ankoxon,
GeHanH unu abpasieu 3a NOYMCTBaHE Ha NPoayKTa.

YCIIYTA

Modzomoska 3a paboma

PasonakoBaiiTe NpoayKTa, kaTo OTCTPaHUTE BCUYKI OMakoBbYHM MaTepuani. Pa3suiite kabena. [Mo3uUuoHmpaiiTe yCTPOHCTBOTO
CBITIAaCHO MHCTPYKLMUTE B PBKOBOACTBOTO. [1peau mbpBa ynotpeda n3MuiiTe KOMMOHEHTUTE Ha YCTPOCTBOTO ChIMACHO MHCTPYK-
LuTe B pasdena 3a NoAApbXka Ha npoaykTa.

[osupare Ha 800a u cmapmupaHe Ha KaghemawuHama

3BaneTe pesepeoapa 3a Bofa, kaTo ro Nnb3HeTe Harope. OTBOpETe Kanaka v ro HambiHeTe CbC CTYAeHa, YucTa Bofa. Hueoto
Ha BofiaTa TpsibBa Aia e Mexay MapkupoBkiTe 3a MuHManHo (MIN) n makcmanto (MAX) HuBo Ha BopaTa. 3aTBopeTe kanaka Ha
pesepBoapa 1 ro noctaseTe 06paTHO B kopnyca Ha rbpba Ha kacematumHara (V).

BrknioueTe 3axpaHBaLuys kaben B kKoHTaKTa. HAMKaTOpbT 3a 3axpaHBaHe Lie Mura, KOETo Nokaasa PexM Ha roToBHOCT. [lokoc-
Hete npeskntoysatens ON/OFF (a) Ha ceH3opHust koHTponeH naxen (IV). ByToHuTe Lye cBeTHaT, KoeTo nokasea, Ye kademalum-
HaTa € B PeXIM Ha FOTOBHOCT.

[osupaHe u cmunaxe Ha Uenu kagheeHu 3bpHa

/3cuneTe kacerute 3bpHa B GyHkepa (V1) 1 ro nokpuiTe ¢ kanaka. HacTpoiTe cTeneHTa Ha CMUMaHe C MoMoLLTa Ha perynu-
pyemoTo konye, B AuanasoHa ot 1 4o 20. KonkoTo no-Manka e HacTporikara Ha Kon4yeTo, TofkoBa no-(hmMHO e CMISIHOTO Kade.
/36epete Buaa untbp. Mo-mambk UATLP e NOAXOASLL 33 MPUTOTBAHE Ha eHa Yalua Kbeo kade, AOKaTO MO-ronam GuUnTsp
€ NnoaxopsilL 3a ABe YalLM Kbeo kadbe unv eaHo Abnro kade. MocTasete duntbpa B nopradpuntspa (V) v noctasete kanaka,
3a [1a Haco4MTe CMIIEHUTE 3bpHa OT MU3X0fa Ha MenadkaTa kbM unTbpa. MocTasete nopracunTbpa B Abpkaya Ha Menaykata
OT NsiBaTa CTpaHa Ha ecnpeco malunHarta (IX). [lokocHeTe efuH ot faTa OyToHa 3a cMunaHe, 3a Aa u3bepeTe KONMYECTBOTO
cMnsHo kadbe: eanHnyHo (d) unu ABOMHO (€). QucnnesT we otbposiBa CekyHAUTE 3a BpeMeTo 3a cMunae (g). Mopuust cMnsiHo
kadbe Le ce OTNOXV BbB (PUNTHPA B NopTachunTbpa M MenadkaTa Lie Ce U3KMIYM aBToMaTiniyHo. CMunaxeTo Moxe Aa bbae
CMpSsHO MO BCSIKO BPEME Ype3 NOBTOPHO HaTuckaHe Ha byToHa 3a cmunae. MakcumanHoTo Bpeme 3a HenpekbcHaTa pabota e
3 muHyTn. Criei ToBa BpeMe, MEMHUYKaTa LUe Ce M3KMiouW, 3a f1a NpenoTBpaT NPeToBapBaHe U Moxe Aa Gbae pectapTupaHa
camo cnep 6 MuHyTH.

Ako n3nonaeare CMASHO kade, M3Non3BailTe BKIKOYEHATa MEpUTENHA TbXUYKa, 3@ 4a M3cuneTe CMEHUTe KadeHn 3bpHa B
Lieakara.

CTbN4eTe YacT oT CMAISHOTO Kadbe B LiefiKaTa, kaTo 13non3Bate Niockis kpail Ha MepuTenHara vawa. Kadeto He Tpsibea aa e
Mo-BUCOKO OT pbba Ha Liekata 1 MapkupaHus CuMBon 3a HUBO. /13BaaeTe nopTacunTbpa OT Abpxaya, cBaneTe kanaka v cnep
TOBa NoYNCTETE CTapaTenHo pbba Ha Liefkata 1 nopTadunTbpa OT eBEHTYaIHI 0cTaTbLM OT Kade.

3abenexka: KacbeHuTe 3bpHa, NpenHasHaueHn 3a ecnpeco MalunHu, Tpsioa aa Gbaat npasunHo cMnexu. Te He Tpsibea Aa 6b-
[AaT HUTO TBbp/AE (OMHO, HUTO TBBPAE €ApO CMNEHU. AKO HanuTKaTa Ce Hanvea TBbpAe HaBHO OT Yy4ypa Ha nopTadmnTbpa, ToBa
03Ha4aBa, Ye 3bpHaTa ca TBbpAEe MHO CMMEeHN. AKO HanuTKaTa He e A0CTaTbYHO CUMHA, TOBA 03Ha4aBa, Ye 3bpHaTta ca TBbpae
eapo cmneru. MoaxXoAswWMAT MeTo Ha cMunaHe TpsbBa fja Ce onpeaenit Ypes ekcnepuMeHTUpaHe.

lMocTaBete noptacunTbpa C LeAkata W yTaiikata oT kade B Abpkaya Ha nopracunTbpa OT fisicHaTa CTpaHa Ha ecnpeco Ma-
lMHaTa. 3a Aa HanpaBuUTe TOBA, 3aBbpTETe ApbKaTa Ha nopTadunTbpa 06paTHO Ha YaCoBHIMKOBATA CTPENKA U o MOCTaBeTe B
Abpxada Ha nopracunTbpa (X) B N03nLms, MapkvupaHa CbC CMMBONA 3a OTBOPEH KaTiHap. [ibpxkeliki nopTadunTbpa Ha Chblua-
Ta BMCOYMHA, FO 3aBbPTETE N0 YACOBHUKOBATA CTPENka Aokpail. [paBMiHO MOHTUpaHaTa Apbxka Ha noptadunTbpa e Gbae
neprexHaVKynspHa Ha NpeaHarta yacT Ha ecrpeco MalumHara (XI), B no3nums, MapkupaHa CbC CMBOMA 3a 3aTBOPEH KaTuHap.

LosupaHe Ha mnsiko

Ecnpeco matumHata e obopyaBaHa ¢ pe3epeoap 3a MAsKO U (hyHKLNS 3a aBTOMATUYHO 3arpsiBaHe 1 pasneHBaHe Ha Mnisko. 3a Aa
HaneeTe MSIKO, M3ObpnaiiTe pe3epBoapa 3a MASKO Hanpez 1 MaxHeTe ropHus kanak. Crneq ToBa HanenTe MAsKo B pe3epBoapa,
kaTo He npeBuLLaBaTe MakcumanHoTo Hueo (MAX). MoctaseTe obpaTHO kanaka Ha pe3epBoapa, kaTo NocTaBuUTe BCMyKaTenHata
TpbOa B MNSKOTO, M cref ToBa nocTaBeTe pe3epBoapa B ecrpeco MalumHata (XII). 3nonssaitte konyeTo, 3a fa n3bepete HUBOTO
Ha pa3neHBaHe Ha MNAKoTO. 3aBbPTaHETO Ha KOMYETO MO NOCOKA Ha YacoBHWKOBATA CTPENka HamansBea HUBOTO Ha pasneHBaHe
Ha MNSIKOTO, @ 3aBbpTaHeTo My 0BpaTHO Ha YacoBHMKOBaTa cTpenka ro yeenuyasa (XIII). C nomolwTa Ha nocTa oTnper Ha pesep-
BOapa 3aBbpTeTe Al03aTa 3a PasneHeHo MMSKO, Taka Ye U3XOObT M a € HAacoueH KbM koHTerHepa (XIV).

NPEQYNPEXAEHUE! Mpu pasneHBaHe Ha MIIsSiko, OT ft03aTa MoXe Aa 1anese ropeLo MIsiko 1 napa nof HansraHe. ToBa Moxe
[Ja fosefe [0 NpbCkaHe Ha MASKOTO. BHUMaBaliTe Aa He Ce uaropure.

NPEQYNPEXAEHUE! [lio3ata e npeaHa3HayeHa camo 3a pasneHBaHe Ha Mnisiko. He pasneHBaiTe Apyru XpaHu, kato CMeTaHa,
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KOHOEH3MPaHO MIAKO, KUCENO MIAKO 1 Ap.

puzomesiHe Ha CMIIAHO Kagbe

MocTasete cbA (vala, xanba unu yallka) BbpXy TaBuykaTa 3a cbOupaHe Ha kanku, 3a aa noeme kaceto. MopradunTbpbT UMa
[iBa 0TBOpa M ChAbT TpsiBa fa Gbie pasnonoxXeH Taka, Ye W ABETE CTPYM OT HanMUTKaTa Aa Ce BMMBAT B HEr0. AKO MpUroTesiTe
kacbe 6e3 MnsKo, MOXeETe Aa NocTaBuTe ABa CbAia, MO efVH MOJ BCEKM OTBOP.

[lokocHete eauH ot ByToHuTe: Espresso Heating (3a ropelwo kadbe) (b) unu Espresso cool (3a cTyneHo kade) () Ha ceH3opHUs
koHTponeH nanen (IV). Ako n3bepete cTyaeHo kade, MoxeTe fAa AobasuTe Kyb4eTa nea KbM BoaaTa B pesepsoapa. Ako 1sdepere
ropeLLo kadbe, MHANKATOPHUTE NamMninYKki Ha ByTOHUTE 3a Buf Kadbe Le MuraT, KOeTo rokassa, Ye MalluHaTa ce 3arpsiea. B 3aBu-
CMMOCT OT MalLMHaTa 1 TemnepaTypara B NOMELLEHWETO, 3arpsiBaHETO MOXe [ia OTHEME [0 2 MUHYTH. V34akaliTe, AokaTo 3arps-
BaHETO 3aBbpLLK, KOETO LLie Gbaje NOTBbPAEHO OT TemmnepaTypHaTa CTOMHOCT, BUANMa Ha aucnnes B rpagycy no Lienawit (f). Crnen
KaTo 3arpsiBaHETO MPUKIIHOYM, MalliHaTa e roToBa fia NpuroTey kade. VHaukaTopHUTe namnuykui Ha BIULOBETE Kade Lue CBETST
MOCTOSHHO, KOETO MOKa3Ba, Ye MallMHaTa € B PEXVIM Ha FOTOBHOCT. TekyluaTta TemnepaTypa Ha Mall1HaTa ce Nokassa Ha avcrnes.
[lokocHeTe ByToHa 3a xenaHus Bua kade (h), 3a ga 3anoyHete NpuroTesiHETO. CBETMMHHUAT MHAMKATOP Ha M3bpaHoTo Kade
LLie Mura, KOeTO NoKa3Ba, Ye HanuTkaTa ce NpuroTest. MalumHaTa B1 N03BOMNSBa fja NPUrOTBSTE Pa3nuyHU BUAOBE Kadhe CbC 1N
6e3 mnsko: Espresso X1 (Ecnpeco X1), Espresso X2 (Ecnpeco X2), Small Cappuccino (Manko kany4uHo), Large Cappuccino
(Fonsivo kanyunHo), Small Latte (Manko nate), Large Latte (Tonsimo nare).

3a fja fobaBuTe NPOM3BONHO KONMYECTBO pasneHeHo MASKO KbM HanuTkata cu, AokocHeTe bytoHa Mnsko Mawa (Milk Frother).
MnsikoTo Le 3anoyHe fa ce pasneHsa. Criefl kaTo JOCTUTHE XeMnaHoTO KONMMYECTBO, [JOKocHeTe ByToHa OTHOBO, 3a Aa Cnpete
pobassHeTo Ha Mnsko. MoxeTe Cbluo Aa n3bepeTe (PyHKLMATA 3a NOYMCTBAHE HA KOHTPOMHWSA NaHen, kato AoKoCHeTe ByToHa
Clean (MouuctBaHe).

KacbemalumHaTa aBToMaTM4HO LLe Cripe NOTOKa Ha BOLA Cres NPUroTBSHETO 1. ToBa e 6bae CUrHanuanpaHo Ypes BpbluaHe B
PEXIM Ha FOTOBHOCT - ByTOHWTE 3a BUA Kadbe LLe CBETAT HenpekbeHaTo. Cneaete KoHTeHepa, 3a Aa u3berHete npembriBaHe.
3a fa Hareete no-Manko Konn4ecTBo, MOXETE /la CpeTe MoToKa Ha kade NpexaeBpeMeHHo, kaTo HaTUCHETe OTHOBO GyToHa
3a XenaHus BIA Kade Ha KOHTPOMHWS NaHen. /3BaaeTe KoHTEHepa, CbAbpXall, NPUroTBeHaTa HanuTka, oT TaBiyKaTa 3a Cb-
6upaHe Ha Kanku.

NPEQYNPEXAEHUE! CvabT, Chabpxall npurotBeHara HanuTka, e ropely. [IpbxTte ro 3a gpbkkara Unu, ako Hama Apbxka,
3alMTeTe pbkata ci C TEPMOYCTONYMBA PbKaBMLA.

AKO enaeTe fja NpUroTBIUTE OLLE HanUTKW, NTOATOTBETE ECMPECO MalLMHaTa 3a noBTopHa ynotpeba. Othenete noptaduntbpa ot
kopnyca, u3curneTe OCTaHanoTo kade, u3nnakHeTe Liekata v nopracunTbpa nop Tevalla xnajka sofa 1 nofcywere. Cnes tosa
HambrHETe Lieakara ¢ Apyra nopuysi CMIsiHO kadbe Ha 3bpHa, NocTaBeTe nopTadunTbpa KbM Abpkaya Ha ecnpeco MalumHaTa u
npuroTBeTe Apyra HanuTka, KakTo e OM1caHo No-rope.

Cnep kaTo NpUKMioYUTE C NPUTOTBSIHETO Ha Kade, WU3KMioyeTe kademalunHaTa, kato HaTucHete byToHa 3a 3axpaHBaHe. Crep
TOBa WU3BaAETe NopTapunTbpa 1 LieakaTta u NoYNCTETe [4BaTa KOMMOHEHTa OT EBEHTYaNHM 0CTaTbLM OT kade. M3vakaiTe aro3ata
3a MIISKO [ja Ce OXMafy, Criefl KOeTO s MOYMCTETE OT eBEHTYamHM OCTaTbLyM OT MAsKO M kade. MpoabrkeTe ¢ NoanpbXKaTa,
onvcaHa B pPbKOBOACTBOTO.

KoHTeliHepbT 3a MNSIKO MOXe /a Ce M3Ba[y OT MalLVHaTa 1 [ja Ce CbXpaHsiBa B XMafMIHKK, KOraTo MaluMHaTa He ce Manonasa.

MoyucmeaHe Ha kachemalwiuHama

3a ja nouncTuTe kademalunHaTa, mbpBO M3NpasHeTe 1 NoYMCTETE pesepBoapa 3a MASKO CbC cucTeMaTa 3a pasneHBaHe. Hanbn-
HeTe pesepBoapa 3a BoAa W HambIHeTe pe3epBoapa 3a MIISiKo ¢ YucTa Boda. MocTaBeTe ronsim, NpaseH Cbyl BbpXy TaBu4KaTa 3a
cbbupaHe Ha Kankv nog, toauTe 3a kadhe 1 MIsko. 3aBbpTETE KONYeTO Ha pe3epBoapa 3a Misiko B nonoxerue Clean (MouncTea-
He). Cnep ToBa gokocHeTe GyToHa Clean (MouncTBaHe) Ha KOHTPOMHUS NaHen, 3a Aa 3anoYHeTe NOYNUCTBAHETO. ToBa LLE M3nnak-
He cucTemara 3a npuroTBsiHe Ha kade 1 cuctemata 3a pasneHBaqe Ha Mnsiko. Cne npubnnu3UTENHo 2 MHYTW NOYMCTBAHETO Lue
6bae 3aBbpLLEeHO. M3npasHeTe cbaa OT TaBu4KaTa 3a CbOupaHe Ha Karkv 1 U3npasHeTe 1 NouncTeTe pesepBoapa 3a Misiko Cbe
cucTemarta 3a pasneHBaHe. Crnobere 0THOBO BCUUKI KOMMOHEHTM Ha kademalunHaTa.

Bup kace MpenopbunTeneH kanauuTer Ha yawara | CbBeTH 3a NOAroToBKa

Ecnpeco X1 50 mn 3nonasgaitTe no-manka ueaka.

Ecnpeco X2 100 mMn M3nonagaitTe no-ronsima Leaka.
W3nona3saiiTe no-manka ueaka.

Marnko kany4uHo 200 mn .
HacTpoiiTe kon4eTo Ha NOBYULIEHO HUBO Ha pa3neHBaHe Ha MNsko.
W3nonasaiiTe no-ronama ueaka.

lonsmo kany4nHo 350 mn .
HacTpoiiTe kon4eTo Ha NOBYULIEHO HUBO Ha pa3neHBaHe Ha MNsko.
W3nona3saiiTe no-manka ueaka.

Manko nare 350 mn .
HacTpoiiTe kon4eTo Ha HamManeHo HYBO Ha pa3neHBaHe Ha MISIKO.
W3nona3saiiTe no-ronama ueaka.

lonamo nare 450 mn

HaCTpUI;ITe KOM4YeTo Ha HamarneHo HUBO Ha pa3neHBaHe Ha MIISKO.

OPMWIMUHAINHO PBKOBOALCTTBO
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Modzpseawa masa

[opHaTa NoBbPXHOCT € CHabaeHa C MeTanHa TaBa 3a 3aTOnnsiHe, KOSTO Ce HarpsiBa, [OKaTo MallMHaTa Ce Harpsisa, 1 ocTaBa
TOMNa 3a W3BECTHO Bpeme. Ta3u TaBa Ce W3Mon3ea 3a 3aToNnsHe Ha KOHTEeHepy ¢ kadoe. MocTaBeTe CyX, YUCT KOHTEHEp C
[BHOTO Harope BbpXy TaBaTa. Toil e Ce 3aTonnu cnef U3BecTHO Bpeme. MpenopbuMTenHo e crnen U3MMUBaHe U NOfCyLiaBaHe
Ha KOHTelHepa, ToN Aa ce NocTaBy BbpXy TaBaTa 3a 3aTONNsAHE Ha kademalunHaTa, 3a Aa ce NoBuLLM Temnepatypara My, Npeau
[a npurotTeuTe cneapailara HanuTka.

Monsi, 06bpHeTe BHUMaHKe: [lopy Cnep KaTo U3KmiounTe kadhemallmHaTa OT KOHTaKTa, TaBaTa 3a 3aTonsiHe ocTaBa Tonma 3a us-
BECTHO Bpeme. ToBa ce ObMKW Ha TONNHHA UHepUnA. He ce onutBaitte [0a yCKopuTe OXNnaxaaHeTo Ha TaBaTta No HKaKbB Ha4mnH.

Asmomamuy4HO U3KITo4Y8aHe
Cneq 25 MUHYTV HEaKTUBHOCT YCTPOWCTBOTO LLE CE U3KITHOUM aBTOMATUYHO 11 BCUYKW CBETIIMHW HA KOHTPOMHWS NaHen Lue narac-
HaT. MoxeTe fja pecTapTiparte YCTPOICTBOTO, KaTo [IOKOCHETE NPOM3BONEH BYTOH.

NOAAPBXKA, TPAHCMOPT U CbXPAHEHUE

Moddpwixka Ha kaghemalwuHa

Tl kaTo TO3M NPOLYKT € NPeaHa3HaYeH 3a NPUrOTBSHE Ha HANWTKW, NPenHAa3HaYeHN 3a KOHCYMaLys, Toi TpsibBa fa ce noaabp-
Ka YmMCT 1 penoBHo aa ce obenyxea. Moaapbxkata He Ce NOKPUBA OT rapaHUMsiTa. HenpaBunHata noaapbkka Moxe a AoBeae
[0 OTXBbPIISIHE Ha BCSIKAKBM rapaHLMOHHIN MPETEHLMM 1 MOXe [ia aHynvpa rapaHUNsTa Ha npogyKTa.

Mpeav mbpBa ynotpeba: Leakata, nopradunTbPbT, Pe3epBoapbT 3a BOAA W Pe3epBoapbT 3a MIsKo TpsbBa Aa Ce MOYNCTAT,
KaKTo e onmMcaHo no-[ony.

NPEQYNPEXAEHUE! Lianata nogapbxka TpsbBa fa ce M3BbpLUBa, KOraTo NPOAYKTHT € WU3KMKYeH. 3a Aa HanpasuTe TOBa,
U3KItOuETe 3axpaHBaLLms kaben OT KOHTaKTa.

NPEQYNPEXAEHWE! MNMpeav Aa 3anoyHeTe kakeaTo M [a € NOAAPbKKa, OCTaBETE BCUYKW KOMMOHEHTY Aa Ce OXNMaAsT HambIHO.
He yckopsiBaiiTe npoLeca Ha OxnaxaaHe No HUKaKbB HauMH, HanpuMep kaTo MbHUTe ypeaa Cbe CTyAeHa Boaa.

BepnHara cnep Bcsika ynotpeba, 13Bagete nopracdunTbpa W Lieakara v U3XBbpETe U3MON3BaHUTe KadeHu 3bpHa. Tbil kato
Lieakara 1 pUNTLPBLT MOXE Aa Ca ropeLyy, Neko nodykarTe noptadmnTbpa no pboa Ha KOHTelHepa 1 N3XBbprieTe U3Mon3BaHnTe
kacpeHu 3bpHa. Cren ToBa u3nnakHeTe unTbpa v UnTbPa NoJ Xnaaka Tevalla Boga 1 efBa crnef ToBa u3Bagete unTbpa
OT noptacunTbpa, cred Kato ce oxnaau. VannakHeTe 0THOBO ABaTa KOMMOHEHTA NOOTAENHO, 33 a OTCTpaHuTe OCTaHanuTe
kacheHu 3bpHa, 1 M NOACYLLETE C Kbpra Uin KyXHEHCKa XapTus.

PepioBHO nouncTBaliTe pesepeoapa 1 Yy4ypa 3a MIsKo, 3a [ja OTCTpaHUTE OCTaTbLTe OT MISKO OT cUcTeMaTa 3a pasneHBaHe.
13BapeTe rv OT MalmMHaTa 1 rv M3MMIATE Nog, Tevalla xnazka BoAa ¢ Npenapar 3a MUeHe Ha CbJ0BE, Crief KOETO I NofCyLueTe
C Kbpra Unu KyXHeHcka XxapTusi.

NPEQYNPEXOEHWUE! HecnassaHeTo Ha Ta3u npoLeaypa Moxe Aa [0BeAe [0 M3CbXBaHE Ha MASKOTO, OrpaHM4aBaHe Ha noToka
UMK MBITHO 3aMyLUBaHE Ha cuCTeMaTa 3a pasneHBaHe Ha Mnsiko. OcTaTbLuTe OT MIISIKO NpeAcTaBnsBaT HakTEPUONOrMYeH puck.
[lopu YacT4HO 3anyLueHa cUCTEMA 3a pasrieHBaHe Ha MIISIKO MOXe fia NOBPEeAN ecripeco MalumHaTa.

TaBnukara 3a cbbupaHe Ha kanki e npegHasHadeHa Aa cbOupa BoAa Uim ocTaHana HanuTka, KOSITo 13TiYa OT Yyyypa Ha nopTa-
unTbpa. AKo TaBuuKaTa 3a CbBUpaHe Ha Karkv Ce HambiiHW, BHUMAaTENHO CBareTe kanaka v unpasHeTe octaTbka. Crief Toea
1 MIOACYLUETE C Kbpra UK KyXHEHCka XapTusi 1 NocTaBeTe kanaka obpaTHO Ha TaBuukata. He u3nonsBaiite ecnpeco MalumHara
6e3 NpaBuUnHO MOHTMPaHa TaBM4Ka 3a CbbrpaHe Ha kanku. [TpenopbYMTENHO € PELOBHO Aa 13npa3BaTe M NouMCTBaTe TaBuyKaTa
3a cbbupaHe Ha kanku.

[MoumncTeTe pesepBoapa 3a BOAA, CeA KaTo ro M3BaauTe OT YCTPOCTBOTO. /3nnakHeTe ro ¢ Y1cTa Boga v cnep ToBa ro uanpasHe-
Te. OcTaBeTe ro fja M3CbXHe C OTBOPEH Kanak Uk o HaMbITHETe € YXCTa BOfa U o NOCTABETE OTHOBO B YCTPOMCTBOTO.
OcTaHanuTe KOMMOHEHTU Ha YCTPOMCTBOTO He Ca NOAXOASLLM 3a NOTansHe BbB BOAA UNW 3NaraHe Ha BOLHU CTPYM.

HWTO ea1H OT KOMMOHEHTUTE Ha ypesia He € NOAXOAALY 33 MUeHe B ChAOMUSNHA MaLLMHa UK 33 NOYMCTBaHE C BOAOCTPYIKa nog
BICOKO HansiraHe. Pe3epBoapbT 3a Bofa 1 pe3epBoapbT 3a MIsiko TpsibBa f1a Ce U3npassat v NOYNUCTBAT NOHE BEAHLX AHEBHO.
[MoumncTeTe Kopnyca 1 YacTUTE, KOUTO He MOraT Aa ce U3MUSIT C BOAHA CTPYS, C Meka, NEKo BNiakHa Kbpna v Crief ToBa NOACYLLIETE.

MpemaxeaHe Ha MUHepanHu omiazaHust

B 3aBKCMMOCT OT ka4ecTBOTO Ha BogaTa, BbB BOfjHaTa cicTeMa MoraT Aa ce 06pasyBaT MHepany, yTaeHu OT Bofjata o Bpeme
Ha mpoLeca Ha HarpsiBaHe (KOTreH kambk). ToBa e HopManHo, HO MoXe Aa NoBpeay ypeaa Unu ja Hamanu Npon3BoaMTENHOCTTa
My. AKO ce HaTpynart oTnaraHus, OTCTpaHeTe M C OLeTHa Ui NuMoHeHa kucenuHa. Hanewte 0,5 i ouet unm 40 r nuMoHeHa
KucennHa B KOHTeliHepa, [oneiiTe Boaa A0 KOHTEMHepa U Crief TOBa ro U3CUNeTe B pe3epBoapa 3a Bofa Ha eCripeco MalluHa-
Ta. MocTaBeTe pe3epBoapa B €Cpeco MalvHata. MocTaBeTe noptadunTbpa ¢ egHa ot ueakute. MoctaBeTe KOHTeHepa nog
yyqypuTe Ha nopracunTbpa u fokocHete byToHa Espresso 2X. Cren npurotesiHe fokocHete byToHa Large Latte. Mavakaiite
BOJHWST NOTOK Aa Cnpe W 13BazeTe nopTadunTbpa v Leakata. MsnnakHete noptadmntbpa v LeakaTa ¢ xnagka Tevalya Boaa,
3a ia ce oxnaT. [ocTaBete BToparta Liefka B nopTacmnTbpa, noptadunTbpa B eCcnpeco MalliHaTa 1 MoBTopeTe NpoLeaypata.
Crie KaTo NPUKIKOYUTE C OTCTPaHSIBAHETO Ha KOTIIEHMUS KaMb, U3BafieTe pesepBoapa 3a Boga, U3TOUETe OCTaHanusi pasTeop, 13-
nnakHeTe ro 1 ro HambHeTe C YncTa Boaa. [oBTOpeTe LignaTa npoLiefypa no uannakeaHe (KakTo Ha LieakuTe, Taka v Ha fito3ata)
¢ uncTa Boga. Tosa Lue npemaxHe OCcTaHanms NoYMCTBaLL pasTBOp OT BbTPELUHOCTTa Ha kademalunHara.

[Mpouenypata 3a OTCTpaHsIBaHE Ha MUHEPaHK OTnaraHus TpsibBa fia ce M3BbPLLBA NOHE BEAHBX MECEYHO.

OPUTITMUHAINHO PBKOBOJLCTUBO
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3abenexka: MVIHepaﬂHVITe OoTnaraHu4 LWe ce Hatpynear no-6aBHo, ako 3a NPUroTeAHe Ha Ka(be Ce u3nonssa (bmnTlepaHa BOAa.
3abenexka: 3a OTCTpaHsABaHe Ha MUHepasHu oTnaraHWa Morat fa ce U3nonseat cneuyanyu, rotoBi TE4HOCTH, NpeaHasHa4eHn
3a Tasu uen. I'Ipepwl [a u3nonssare Te4HOCTTa, NPo4eTeTe U cnepgaiite WHCTPYKUMWTE, NPUNOXEHN KbM HEA.

CobXpaHeHue u mpaHcrnopm

Mo BPEMe Ha CbXpaHeHue, CbXxpaHsBaiite yCTp0I7ICTE!0T0 B 3aKNK4YEHO NomelleHue, 3alinMTeHo OT npax, MpbCoTUA U Bnara.
[MpenopwbunTenHo e YCTpOﬁCTBOTO [a Cce CbXpaHABa B OpUrMHanHata My onakoBka. C'bXpaHﬂBal;lTe yCTpOﬂCTBOTO B paﬁOTHO

nonoxeHue. He ro nogpexaaiite Ha nnactoBe. He nocTaBsiiTe HULLO BbPXY YCTPOCTBOTO MO BpeMe Ha ynoTpeda.

TpaHcnopTupaiiTe YCTPOICTBOTO B OpUriHanHaTa My onakoska. [1aseTe ro oT npekoMepHM yaapy No BpeMe Ha TpaHCnopTUpaHe.
He nocraBsiiTe HULLO BbPXY YCTPOACTBOTO NO BPEME HA CbXpaHeHe unn TpaHcnopTupaHe. CbxpaHsBaiiTe 1 TpaHCnopTupariTe

YCTPOICTBOTO C MPa3eH 1 Cyx pe3epsoap 3a Boa.

TEXHUYECKW OAHHU
MNapametbp MepHa CToitHoCT
KaranoxeH Homep 68501
HomnHanHo Hanpexetue [V~ 220 - 240
HomuHanHa yectora [Hz] 50 - 60
HomrHanHa MoLyHocT Ha kad) Ta w] 1350
HomuHanHa MoLYHOCT Ha MenHuuata w] 150
Knac Ha usonauus |
PabotHo HansraHe [bar] 20
KanauuteT Ha pesepBoapa 3a Boja Mn 2,6
Kanauutet Ha pesepBoapa 3a MAsiko Mn 05
Kanauutet Ha koHTeilHepa 3a kade Ha 3bpHa [a] 150
Maca [ka] 71

OPWMWTITWMWHAIHO

P B KOBOCTHBO
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DESCRIGAO DO PRODUTO

Uma magquina de café expresso portafilter com um moedor € usada para preparar café. Os gréos de café inteiros sdo primeiro
moidos por um moedor e, em seguida, o café moido vai para um filtro especial no portafilter. A &gua do tanque da maquina de
café é passada sob alta presséo através dos graos de café moidos e flui como uma bebida para um recipiente localizado sob as
saidas do portafilter. O dispositivo também tem um bico separado que é usado para espumar o leite. O aparelho destina-se ape-
nas a uso doméstico. O funcionamento correto, confidvel e seguro do dispositivo depende do funcionamento adequado, portanto:

Antes de utilizar o aparelho, leia todo o0 manual e guarde-o.
O fornecedor ndo se responsabiliza por danos causados pelo incumprimento das normas de seguranga e recomendagdes deste
manual.

EQUIPAMENTOS

O produto é entregue completo, mas é necessaria alguma preparagao, conforme descrito mais adiante no manual. O equipa-
mento inclui um portafilter, dois filtros de capacidades diferentes, uma tampa de portafilter e uma colher de café combinada com
um tamper.

INSTRUGOES DE SEGURANGA
ATENGAO! O dispositivo pode aquecer até uma temperatura elevada durante a operagéo, por favor, tenha cuidado ao manuseé-lo.

Recomendagdes para transporte e instalagdo

O dispositivo s deve ser colocado numa superficie dura, plana, nivelada e ndo inflamavel, resistente a temperaturas elevadas.
O substrato deve ser capaz de suportar o peso do prdprio dispositivo e da agua nele colocada. Certifique-se de uma folga de pelo
menos 10 cm em torno das paredes laterais do dispositivo, ndo coloque materiais ndo resistentes ao calor acima do produto. Isto
permitira que o dispositivo seja devidamente ventilado. N&o coloque perto da borda de, por exemplo, uma mesa. Nao coloque
nada em cima do aparelho. Isso interrompe a circulagdo de ar e pode causar danos ao dispositivo, bem como incéndio. N&o colo-
que o aparelho perto de materiais inflamaveis, por exemplo, cortinas ou cortinados. N&o coloque aparelhos elétricos por cima do
aparelho. Durante a operagéo, o vapor de agua é liberado, o que pode causar um curto-circuito do sistema elétrico e causar um
choque elétrico. E proibido fazer quaisquer furos no dispositivo, bem como qualquer outra modificagao do dispositivo ndo descrita
no manual. Nao mova o aparelho puxando o cabo de alimentagéo. A temperatura no local de instalagéo e utilizagao do dispositivo
deve estar na gama de +10°C + +38°C, e a humidade relativa deve ser inferior a 90% sem condensagao.

Recomendagbes para ligar o produto a fonte de alimentagéo

Antes de ligar o aparelho a fonte de alimentagéo, certifique-se de que a tenséo, a frequéncia e a capacidade da alimentagéo cor-
respondem aos valores indicados na placa nominal do produto. A ficha deve corresponder & tomada. E proibido modificar a ficha
ou tomada de qualquer forma para encaixa-lo. O aparelho deve ser ligado diretamente a uma unica tomada. E proibido o uso de
cabos de extensdo, divisores e tomadas duplas. O circuito de alimentacéo deve estar equipado com um condutor de protecéo e
uma protecao de 16 A. Quando o aparelho estiver a funcionar, o cabo de alimentagéo deve ser sempre totalmente desenrolado
€ a sua posicdo deve ser fixada de modo a n&o obstruir o funcionamento do aparelho. A disposicéo do cabo de alimentacéo ndo
deve causar risco de tropeco. A tomada deve estar localizada em um lugar que seja sempre possivel desconectar rapidamente o
plugue do cabo de alimentagéo do dispositivo. Ao desligar a ficha do cabo de alimentagao, puxe sempre a caixa da ficha, nunca
0 cabo. Se 0 cabo de alimentagéo ou a ficha estiverem danificados, desligue-o imediatamente da rede e contacte o centro de
assisténcia autorizado do fabricante para substituicdo. Nao utilize o aparelho com um cabo de alimentagéo ou ficha danificados.
O cabo de alimentagéo ou ficha ndo pode ser reparado se estes componentes estiverem danificados, eles devem ser substituidos
por novos sem defeitos.

Recomendagdes de utilizagdo

ATENGAO! O dispositivo emite vapor de dgua ou um jato de &gua de alta temperatura. Evite o contacto com jatos de vapor ou
de agua, caso contrario podera sofrer queimaduras graves. )

Observagéo! O aparelho é usado apenas para preparar café. E proibido usar o dispositivo para preparar ou aquecer outras
bebidas. Utilize o aparelho apenas com o equipamento fornecido ou o equipamento especificado pelo fabricante. Ao utilizar o
aparelho, o cabo de alimentagdo deve ser totalmente desenrolado. Um cabo enrolado pode sobreaquecer e causar um risco de
incéndio e choque elétrico. Certifique-se de que o chéo perto do local onde o aparelho ¢ utilizado néo é escorregadio. Isto ir
ajuda-lo a evitar escorregdes, que podem causar ferimentos graves. Encha o aparelho apenas com &gua fria. Encha o depdsito
do produto com dgua apenas derramando-o conforme especificado nas instrucées. Se o depésito nao for destacavel do aparelho,
desligue a ficha do cabo de alimentagéo do aparelho da tomada quando encher com agua. Nunca mergulhe o tanque ou apare-
lho para encher com &gua. Se a agua for espirrada durante o enchimento do tanque, ela deve ser seca cuidadosamente antes
de conectar o dispositivo a fonte de alimentag@o. Nao faca funcionar o aparelho sem agua. O nivel da &gua deve estar sempre
entre os marcadores de alcance minimo e maximo. Um nivel de agua mais baixo pode danificar o aparelho ou fazer com que o

E INSTRUCGCOES ORIGINAIS
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aparelho n&o arranque. ;

Atencao! Nao abra a tampa durante a preparagdo do café. E proibido reparar, desmontar ou modificar o dispositivo por conta
propria. Qualquer reparagéo do produto deve ser realizada por um centro de reparagéo autorizado. O aparelho pode ser utilizado
por criangas com idade igual ou superior a 8 anos se estas forem supervisionadas ou instruidas a utilizar o aparelho de forma
segura e se compreenderem os perigos envolvidos. A limpeza e a manutengéo ndo devem ser realizadas por criangas, a menos
que tenham 8 anos de idade ou mais e sejam supervisionadas. Mantenha o aparelho e o seu cabo de alimentagéo fora do alcan-
ce de criangas com menos de 8 anos de idade. N&o use produtos quimicos agressivos, solventes, agentes corrosivos, alcool,
gasolina ou abrasivos para limpar o produto.

SERVICO

Preparando-se para o trabalho

Desembale o produto, retirando todas as partes da embalagem. Desenrole o cabo. Coloque o aparelho como recomendado no
manual. Antes da primeira utilizagao, lave os componentes do aparelho de acordo com as instrugdes na secgdo de manutengéo
do produto.

Distribuicéo de agua e arranque da maquina

Desmonte o depdsito de agua deslizando-o para cima. Abra a tampa e encha com &gua fria e limpa. O nivel de agua deve estar
entre os marcadores minimo (MIN) e maximo (MAX) do nivel de &gua. Feche a tampa do tanque e cologue-a na caixa na parte
traseira da maquina (V).

Conecte o plugue do cabo de alimentagéo a tomada, a luz indicadora do interruptor de energia piscara, o que significa modo
de espera. Toque no interruptor ON/OFF (a) no painel de controle de toque (IV), os botdes serdo iluminados para indicar que a
maquina esta em modo de espera.

Dosagem e moagem de gréos de café inteiros

Deite os gréos de café no reservatorio (VI) e cubra com a tampa. Ajuste a grossura dos graos usando o botéo com ajuste de 1 a
20. Quanto menor o valor no mostrador, mais fino o café moido. Selecione o tipo de filtro. Um filtro de menor capacidade é ade-
quado para fazer café para uma xicara de café pequeno, e um filtro de capacidade maior para duas xicaras de café pequeno ou
uma xicara de café grande. Coloque o filtro no portafilter (VII) e coloque a tampa para guiar os graos moidos da saida do moedor
para o interior do filtro. Coloque o portafilter no suporte do moedor do lado esquerdo da maquina de café (IX). Toque em um dos
dois botdes de moagem, selecionando a quantidade de café moido: quantidade nica (d) ou quantidade dupla (e). O visor con-
tara segundos para o tempo que a moagem demora (g). Uma porgéo de café moido ira para a peneira no portafilter, e o moedor
desligara automaticamente. Vocé também pode parar de moer a qualquer momento, tocando no botéo de moagem novamente.
O tempo maximo de operacéo continua da esmerilhadeira é de 3 minutos. Apés este tempo, a esmerilhadeira desliga-se para
evitar sobrecarga e sera possivel retomar a moagem apds 6 minutos.

Se usar café moido pronto, use a colher fornecida para despejar os gréos de café moidos na peneira.

Bata uma porgéo do café moido em uma peneira usando a parte achatada do copo medidor. O nivel de café ndo deve ser supe-
rior ao bordo do coador e ao simbolo de nivel marcado. Deslize o portafilter para fora do suporte, remova a tampa e, em seguida,
limpe cuidadosamente a borda da peneira e do portafilter de qualquer residuo de café.

Observagéo! Os gréos de café destinados & maquina devem ser moidos da maneira correta. Ndo podem ser moidos demasiado
duros ou demasiado grosseiros. Se a bebida sair da saida do portafilter muito lentamente, significa que os graos estao moidos
demais. Se a bebida néo atingir forga suficiente, significa que os gréos estao muito grosseiramente moidos. A maneira certa de
moer graos de café deve ser escolhida experimentaimente.

Coloque o portafilter com o filtro e o café no suporte do portafilter do lado direito da maquina. Para fazer isso, vire a al¢a para a
esquerda e cologue-a no detentor do estoque (X) na posicao com o simbolo de cadeado aberto. Mantendo o estoque na mesma
altura, gire no sentido horério até onde ele ir. A pega de um estoque devidamente montado é perpendicular a parede frontal da
méaquina (XI), na posigao com o simbolo de cadeado fechado.

Dosagem de leite

A maquina esta equipada com um tanque de leite € uma fungdo automatica de aquecimento e espuma. Para dispensar o leite,
deslize o deposito de leite para a frente e retire a tampa superior. Em seguida, despeje o leite no tanque, ndo excedendo o nivel
maximo (MAX). Substitua a tampa do reservatério colocando a mangueira de coleta no leite e, em seguida, inserindo o reser-
vatorio na maquina de café expresso (XII). Use o botéo para selecionar o nivel de espuma do leite. Girar o botéo para a direita
diminui e virar para a esquerda aumenta o nivel de espuma de leite (XIIl). Usando a alavanca na frente do tanque, gire o bico de
distribuicéo de leite espumado para que sua saida seja direcionada para o recipiente (XIV).

ATENCAO! Quando o leite espumante, o leite quente e o vapor pressurizado podem sair do bico. Isto pode levar a salpicos da
bebida. Tenha cuidado para ndo causar queimaduras.

ATENCAO! O bico é apenas para leite espumante. Nao espumar outros produtos alimentares, por exemplo, natas, leite evapo-
rado, iogurte, etc.

I NS TRUCOES ORIGINATIS
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Fabricagdo de café moido

Coloque o recipiente (copo, caneca, xicara) no qual o café fluira na bandeja de gotejamento. O frasco tem duas saidas e o reci-
piente deve ser colocado de modo a que ambos os fluxos de bebida entrem no recipiente. Se vocé estiver preparando café sem
|eite, vocé também pode montar dois recipientes, um sob cada saida do fluxo de bebidas.

Toque num dos botdes: Espresso Heating (b) ou Espresso cool (c) no painel de controlo tactil (IV). Se vocé escolher café frio,
vocé pode adicionar cubos de gelo a 4gua no tanque. Se vocé selecionar café quente, as luzes indicadoras dos botdes do tipo
café piscardo, indicando que a maquina esta aquecendo. Dependendo da temperatura da maquina e da temperatura ambiente, o
aquecimento pode demorar até cerca de 2 minutos. Aguarde até que o pré-aquecimento esteja completo, o que sera confirmado
pelo valor da temperatura visivel no visor em graus Celsius (f). Quando o aquecimento estiver completo, a maquina esta pronta
para preparar café. As luzes do tipo café serdo sélidas, indicando que a maquina estd em modo de espera. A temperatura atual
da maquina é mostrada no visor.

Toque no botdo do tipo de café desejado (h) para comegar a preparar a bebida. A luz indicadora do café selecionado piscara,
indicando que a bebida esta sendo preparada. A maquina permite preparar varios tipos de café sem leite ou com leite: Espresso
X1, Espresso X2, Small Cappuccino, Large Cappuccino, Small Latte, Large Latte.

Para adicionar qualquer porcéo de leite espumado a sua bebida, toque no botdo Espuma de leite (Milk Frother). O leite comegara
a espumar e quando a quantidade desejada for atingida, toque novamente no botéo para terminar de adicionar o leite. No painel
de controle, vocé também pode selecionar a fungdo de limpeza tocando no botéo Limpar.

Améaquina interrompera automaticamente o fluxo de agua ap6s a preparagao do café. Isso sera indicado por um retorno ao modo
de espera - 0s botdes do tipo café serdo iluminados com uma luz continua. Observe o recipiente para garantir que ele ndo encha
demais. A fim de dispensar um volume menor, vocé pode parar de distribuir café no recipiente mais cedo, tocando no botéo do
tipo desejado de café no painel de controle novamente. Retire o recipiente com a bebida preparada da bandeja de gotejamento.
ATENCAO! O recipiente com a bebida acabada esta quente, segure na sua pega ou, se a pega estiver em falta, segure a mao
com uma luva resistente ao calor.

Se vocé quiser preparar mais bebidas, vocé deve preparar a maquina para reutilizagéo. Separe o portafilter da caixa, despeje
os residuos de café, lave o filtro e o portafilter com um fluxo de dgua morna corrente e seque. Em seguida, encha a peneira
com outra porgdo de gréos de café moidos, prenda o portafilter ao cabo da maquina e prepare outra bebida de acordo com o
procedimento descrito acima.

Depois de terminar de preparar o café, desligue a maquina tocando no interruptor, depois desmonte o portafilter com o filtro e
limpe ambos os elementos do residuo de café. Deixe o bico de leite arrefecer e, em seguida, limpe-o de qualquer residuo de leite
e café. Realizar a manutengéo descrita no manual.

O tanque de leite pode ser removido do aparelho e armazenado na geladeira quando a méaquina néo estiver em uso.

Limpeza da méaquina

Para limpar a maquina, vocé deve primeiro esvaziar e limpar o tanque de leite com o sistema de espuma. Encha o tanque de
agua e também encha o tanque de leite com agua limpa. Coloque um recipiente vazio grande na bandeja de gotejamento sob os
bicos de distribuicao de café e leite. Rode 0 botéo do depdsito de leite para a posi¢ao Limpar. Em seguida, toque no botdo Limpar
no painel de controle para iniciar a limpeza. O sistema de fabricagéo de café e o sistema de espuma de leite serdo enxaguados.
Apés aprox. 2 minutos, a limpeza estara completa. Esvazie o recipiente da bandeja de gotejamento e esvazie e limpe o tanque
de leite com sistema de espuma. Reinstale todos os componentes da maquina.

Tipo de café C idad dada do copo Instrugdes de Preparagdo
Expresso X1 50 ml Use um filtro menor.
Expresso X2 100 ml Use um filtro maior.
. Use um filtro menor.
Small Cappuccino 200 ml ~ ) i
Rode o botao para um nivel aumentado de espuma de leite.
. Use um filtro maior.
Large Cappuccino 350 ml ~ ) i
Rode o botao para um nivel aumentado de espuma de leite.
Use um filtro menor.
Small Latte 350 ml Use 0 botdo para ajustar o nivel de espuma do leite para um
nivel reduzido.
Use um filtro maior.
Large Latte 450 ml Use 0 botdo para ajustar o nivel de espuma do leite para um

nivel reduzido.

Bandeja de aquecimento

A superficie superior tem uma bandeja de aquecimento de metal que aquece a medida que a maquina aquece e permanece
quente por algum tempo. A bandeja é usada para aquecer os pratos de café. Um prato seco e limpo deve ser colocado de cabega
para baixo na bandeja. Depois de algum tempo, sera aquecido. Recomenda-se que, depois de lavar e secar o recipiente, colo-
que-0 na bandeja da maquina de café para aumentar sua temperatura antes de preparar a proxima bebida.

Observacéo! Mesmo depois de desligar a maquina da fonte de alimentacéo, removendo a ficha da tomada, a bandeja de aque-
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cimento permanece quente por algum tempo. Este € o efeito da inércia térmica. N&o acelere de forma alguma o arrefecimento
da bandeja.

Desligamento automatico
Apds 25 minutos de inatividade, a unidade desliga-se automaticamente e todas as luzes do painel de controlo desligam-se. Pode
retomar o dispositivo tocando em qualquer botao.

MANUTENGAO, TRANSPORTE E ARMAZENAGEM

Manutengéo da maquina

Uma vez que o produto € utilizado para preparar uma bebida destinada a fins alimentares, é importante manté-lo limpo e manté-lo
regularmente. A manutengdo ndo faz parte da garantia. A falha na manutencéo adequada pode ser um motivo para rejeitar uma
reclamagéo do produto e pode levar a perda da garantia do produto.

Antes do primeiro uso: limpe o filtro, o portafilter, o tanque de &gua e o tanque de leite conforme descrito abaixo.

ATENCAO! Toda a manutengao deve ser realizada com o produto desligado. Para fazer isso, desconecte o cabo de alimentagéo
da tomada.

ATENGAO!Deixe que todos os componentes do aparelho arrefegam completamente antes de iniciar a manuteng&o. Nao acelere
de forma alguma o processo de arrefecimento, por exemplo, enchendo com agua fria.

Imediatamente apés cada utilizagéo, desmonte o portafilter com o filtro e deite os gréos de café usados. Como a peneira € o
portafilter podem estar quentes, bata levemente no portafilter na borda do recipiente e despeje os gréos de café usados. Em
seguida, lavar a peneira com o frasco sob um fluxo de agua corrente € morna e sé depois desmontar a peneira arrefecida do
portafilter. Enxague novamente ambos os elementos separadamente do residuo de café e seque com um pano ou papel toalha.
Lave o tanque de leite e o dispensador de leite regularmente para remover qualquer residuo de leite de dentro do sistema de espu-
ma. Desmonte da maquina e lave em dgua morna corrente com liquido de lavagem, depois seque com um pano ou papel toalha.
ATENCAO! A ndo observancia deste procedimento pode resultar na secagem do leite e na restricdo do fluxo ou no entupimento
completo do sistema de espuma do leite. Os residuos do leite representam uma ameaga bacterioldgica. Mesmo um sistema de
espuma de leite parcialmente entupido pode causar danos a maquina de café.

Abandeja de gotejamento é usada para coletar residuos de agua ou bebidas que vazam para as saidas do portafilter. Se a ban-
deja de gotejamento estiver cheia, remova cuidadosamente a tampa e esvazie o residuo. Em seguida, seque com um pano ou
papel toalha e instale a tampa na bandeja de gotejamento. N&o utilize a maquina sem a bandeja de gotejamento corretamente
instalada. Recomenda-se esvaziar e limpar a bandeja de gotejamento regularmente.

Limpe o depésito de agua depois de desmontar do aparelho. Enxague em agua limpa e depois esvazie. Deixe secar com a tampa
aberta ou encha com agua limpa e encaixe no aparelho.

Os outros componentes do aparelho ndo séo adequados para imerséo em agua ou exposicéo a jatos de agua.

Nenhum dos componentes do aparelho é adequado para lavar numa magquina de lavar louga mecanica ou com um jato de agua
de alta presséo. O tanque de agua e o tanque de leite devem ser esvaziados e limpos pelo menos uma vez por dia.

Limpe a carcaga e os componentes ndo lavaveis com um pano macio e ligeiramente hiimido e, em seguida, seque.

Remogéo de depositos minerais

Dependendo da qualidade da &gua dentro do sistema de &gua, os minerais precipitados da dgua no processo de aguecimento
(calcério) podem se depositar, este € um fenémeno normal, mas pode levar a danos ao dispositivo ou reduzir sua eficiéncia. Se
os sedimentos se acumularem, devem ser removidos com acido acético ou citrico. Despeje 0,5 | de vinagre em um recipiente
ou adicione 40 g de acido citrico, encha o recipiente com gua e, em seguida, despeje no tanque de agua da maquina de café.
Instale o tanque na magquina de café. Instale o portafilter com um dos filtros e, colocando o recipiente sob as saidas do portafilter,
toque no botdo Espresso 2X e, quando terminar de preparar café, toque no botéo Large Latte. Esperar que o fluxo de agua pare
e desmontar o baldo com o coador. Lavar o baldo com um coador com 4gua corrente e morna para arrefecer. Encaixe 0 segundo
filtro no portafilter, o portafilter na maquina de café expresso e repita o procedimento.

Quando a remog&o do sedimento estiver completa, desmonte o tanque de agua, remova qualquer solugéo restante, enxague e
encha-0 com &gua limpa. Repita todo o procedimento de lavagem (coadores e bico) com agua limpa. Isto ird remover qualquer
fluido de limpeza remanescente do interior da maquina.

O procedimento de remogéo de depdsitos minerais deve ser realizado pelo menos uma vez por més.

Observagao! O acimulo de depdsitos minerais sera mais lento se a agua filtrada for usada para preparar café.

Observagao! Para remover depdsitos minerais, fluidos especiais e prontos projetados para tais aplicagbes podem ser usados.
Antes de utilizar o liquido, leia e siga as informagdes fornecidas com o liquido.

Armazenagem e transporte

Guarde o dispositivo em salas fechadas durante o armazenamento, proteja-o de poeira, sujidade e humidade. Recomenda-se ar-
mazenar o dispositivo em sua embalagem de fabrica. Conservar a maquina na posi¢ao de funcionamento. Nao coloque camadas
para cima. Nao coloque nada em cima do aparelho durante

Transporte o dispositivo na embalagem de fabrica. Proteger contra choques excessivos durante o transporte. Nao coloque nada em
cima do aparelho durante a armazenagem e o transporte. Guarde e transporte o aparelho com um depésito de agua vazio e seco.
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ESPECIFICAGOES
Pardmetro Unidade de medida Valor
Numero da pega 68501
Tensédo [V~] 220 - 240
Frequéncia nominal [Hz] 50 - 60
Poténcia nominal da maquina w] 1350
Classificagdo de poténcia do moedor w] 150
Classe de isolamento |
Pressao de funcionamento [bar] 20
Capacidade do tanque de 4gua U] 2,6
Capacidade do tanque de leite U] 05
Capacidade do tanque de graos de café [9] 150
Missa [kq] 71
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KARAKTERISTIKE PROIZVODA

Za pripremu kave koristi se aparat za espresso s portafilterom i mlincem. Mlinac prvo melje cijela zrna kave, a zatim se mljevena
kava stavlja u posebno cjedilo u portafilteru. Voda iz spremnika za espresso pod visokim tlakom prolazi kroz mljevena zrna kave i
tece kao napitak u posudu postavljenu ispod otvora portafiltera. Uredaj takoder ima zasebnu mlaznicu za pjenjenje mlijeka. Ovaj
uredaj namijenjen je samo za ku¢nu upotrebu. Ispravan, pouzdan i siguran rad uredaja ovisi o pravilnoj upotrebi, stoga:

Prije upotrebe uredaja, molimo progitajte cijeli priruénik i sacuvajte ga.
Dobavlja¢ ne odgovara za bilo kakvu Stetu nastalu zbog nepostivanja sigurnosnih propisa i preporuka ovog priru¢nika.

OPREMA

Proizvod se isporuéuje kompletan, ali potrebna je odredena priprema, kako je opisano kasnije u priruéniku. Pribor uklju¢uje por-
tafilter, dva cjedila razli¢itog kapaciteta, poklopac portafiltera i Salicu za mjerenje kave s tamperom.

SIGURNOSNE UPUTE
UPOZORENJE! Uredaj se moze jako zagrijati tijekom rada, budite oprezni pri rukovanju.

Preporuke za transport i ugradnju

Uredaj treba postavljati samo na tvrdu, ravnu, glatku i nezapaljivu povrSinu otpornu na visoke temperature. PovrSina bi trebala
moci podnijeti tezinu samog uredaja i vode koja se u njemu nalazi. Osigurajte razmak od najmanje 10 cm oko bocnih stijenki
uredaja i ne stavljajte nikakve materijale osjetljive na toplinu iznad uredaja. To ¢e omoguciti pravilnu ventilaciju. Nemojte ga
postavljati blizu ruba stola, na primjer. Ne stavljajte niSta na uredaj. To ¢e ometati cirkulaciju zraka i moze uzrokovati ostecenje
uredaja ili poZar. Ne stavljajte uredaj u blizinu zapaljivih materijala, poput zavjesa ili draperija. Ne stavljajte nikakve elektriéne
uredaje iznad uredaja. Tijekom rada oslobada se para, Sto moze uzrokovati kratki spoj i strujni udar. Ne busite rupe u uredaju niti
vrsite bilo kakve druge preinake na uredaju osim onih opisanih u priru¢niku. Ne pomicite uredaj povlacenjem kabela za napajanje.
Temperatura na mjestu ugradnje i koriStenja uredaja mora biti u rasponu od +10°C + +38°C, a relativna vlaznost zraka mora biti
ispod 90% bez kondenzacije.

Preporuke za spajanje proizvoda na napajanje

Prije spajanja uredaja na napajanje, provjerite odgovaraju li napon, frekvencija i kapacitet elektricne mreZe vrijednostima navede-
nima na natpisnoj plo€ici proizvoda. Utikat mora odgovarati uticnici. Ne prepravijajte utika ili utiCnicu prema svojim potrebama.
Uredaj mora biti izravno spojen na jednu uti€nicu. Produzni kabeli, viSestruke uti¢nice ili dvostruke uti€nice su zabranjeni. Mrezni
krug mora biti opremljen zastitnim vodi¢em i osiguratem od 16 A. Izbjegavaijte kontakt kabela za napajanje s o$trim rubovima,
vru¢im predmetima ili povrSinama. Prilikom rada uredaja, kabel za napajanje mora uvijek biti potpuno odmotan i postavljen tako da
ne ometa rad. Kabel za napajanje treba biti postavljen tako da se utika¢ uredaja moze brzo odspojiti u svakom trenutku. Prilikom
iskljucivanja kabela za napajanje uvijek povlaCite kuciste utikaca, nikada za kabel. Ako se kabel za napajanje ili utika¢ ostete,
odmah ga iskljucite iz napajanja i obratite se ovlaStenom servisnom centru proizvodaca radi zamjene. Ne koristite uredaj s oste-
¢enim kabelom za napajanje ili utikacem. Ako je kabel za napajanje ili utikac ostec¢en, ne moZe se popraviti i mora se zamijeniti
novim, besprijekornim.

Preporuke za upotrebu

UPOZORENJE! Ovaj uredaj ispusta paru ili mlaz vode visoke temperature. Izbjegavajte kontakt tijela s parom ili mlazom vode,
jer to moZe uzrokovati ozbiljine opekline.

Upozorenje! Ovaj uredaj namijenjen je samo za pripremu kave. Nemojte koristiti uredaj za pripremu ili zagrijavanje drugih napita-
ka. Uredaj se smije koristiti samo s isporuc¢enim priborom ili onim koji je naveo proizvodaé. Kabel za napajanje mora biti potpuno
odmotan tijekom upotrebe. Spiralni kabel moze se pregrijati i stvoriti rizik od pozara i strujnog udara. Pazite da pod u blizini uredaja
nije sklizak kako biste izbjegli klizanje, $to bi moglo dovesti do ozbiljnih ozljeda. Uredaj punite samo hladnom vodom. Spremnik
za proizvod punite samo ulijevanjem vode prema uputama. Ako se spremnik ne moZe odvojiti od uredaja, iskljucite kabel za na-
pajanje iz utiénice tijekom punjenja. Nikada ne uranjajte spremnik ili uredaj u vodu. Ako voda prska tijekom punjenja spremnika,
temeljito ga osusite prije spajanja uredaja na napajanje. Nemojte koristiti uredaj bez vode. Razina vode mora uvijek biti izmedu
minimalne i maksimalne oznake. Niza razina vode moze ostetiti uredaj ili uzrokovati da se uredaj ne pokrene.

Upozorenje! Ne otvarajte poklopac dok se priprema kava. Ne pokuSavajte sami popravljati, rastavljati ili modificirati uredaj. Sve
popravke ovog proizvoda mora obaviti ovlasteni servisni centar. Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija ako
su pod nadzorom ili su dobila upute o sigurnom koritenju uredaja te su razumijela rizike. CiS¢enje i odrzavanje ne smiju obavljati
djeca osim ako nisu u dobi od 8 godina ili starija i pod nadzorom. Uredaj i njegov kabel za napajanje drZite izvan dohvata djece
mlade od 8 godina. Ne koristite jake kemikalije, otapala, nagrizajuca sredstva, alkohol, benzin ili abrazivna sredstva za €iS¢enje
proizvoda.
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SERVIS

Priprema za posao
Raspakirajte proizvod i uklonite sav materijal za pakiranje. Odmotajte kabel. Postavite uredaj prema uputama u priruéniku. Prije
prve upotrebe operite komponente uredaja prema uputama u odjeljku o odrzavanju proizvoda.

Doziranje vode i pokretanje aparata za kavu

Izvadite spremnik za vodu pomicanjem prema gore. Otvorite poklopac i napunite ga hladnom, ¢istom vodom. Razina vode mora
biti izmedu minimalne (MIN) i maksimalne (MAX) oznake za razinu vode. Zatvorite poklopac spremnika i vratite ga u kuciste na
straznjoj strani aparata za kavu (V).

Ukljucite kabel za napajanje u utiénicu. Lampica napajanja ¢e treptati, $to oznacava stanje pripravnosti. Dodimite prekidaé
ON/OFF (a) na dodirnoj upravljackoj ploci (1V). Tipke ¢e zasvijetliti, Sto oznacava da je aparat za kavu u stanju pripravnosti.

Doziranje i mijevenje cijelih zra kave

Uspite zma kave u lijevak (V1) i pokrijte poklopcem. Podesite finoéu mljevenja pomocu podesivog gumba, u rasponu od 1 do 20.
Sto je manja postavka na gumbu, to je kava finija. Odaberite vrstu filtera. Maniji filter je prikladan za pripremu jedne Salice kratke
kave, dok je veci filter prikladan za dvije Salice kratke kave ili jednu dugu kavu. Stavite filter u portafilter (VIII) i stavite poklopac
kako biste usmjerili mljevena zrna iz izlaza mlinca u filter. Stavite portafilter u drza¢ mlinca na lijevoj strani aparata za espresso
(IX). Dodirnite jednu od dvije tipke za mljevenje kako biste odabrali koli¢inu mljevene kave: jednostruku (d) ili dvostruku (e). Zaslon
¢e odbrojavati sekunde za vrijeme mljevenja (g). Dio mljevene kave bit ¢e ubagen u filter u portafilteru, a mlinac ¢e se automat-
ski iskljuciti. Mljevenje se takoder moze zaustaviti u bilo kojem trenutku ponovnim pritiskom na tipku za mljevenje. Maksimalno
vrijeme neprekidnog rada je 3 minute. Nakon tog vremena, mlinac ¢e se iskljuciti kako bi se sprijecilo preopterecenje i moze se
ponovno pokrenuti tek nakon 6 minuta.

Ako koristite gotovu mljevenu kavu, upotrijebite prilozenu mjericu za usipanje mljevenih zrna kave u cjedilo.

Utisnite dio mljevene kave u cjedilo koristeci spljosteni kraj mjerne posude. Kava ne smije biti viSa od ruba cjedila i oznacenog
simbola razine. lzvucite portafilter iz drza¢a, uklonite poklopac, a zatim temeljito ocistite rub cjedila i portafiltera od ostataka kave.
Napomena: Zrna kave namijenjena za espresso aparate trebaju biti pravilno samljevena. Ne smiju biti prefino ili pregrubo mljeve-
na. Ako napitak presporo istjece iz izljeva portafiltera, to znai da su zrna prefino mljevena. Ako napitak nije dovoljno jak, to znaci
da su zrna pregrubo mljevena. Ispravnu metodu mljevenja treba odrediti eksperimentiranjem.

Stavite portafilter s cjedilom i talogom kave u drZa¢ portafiltera na desnoj strani aparata za espresso. Da biste to u€inili, okrenite
ruéku portafiltera u smjeru suprotnom od kazaljke na satu i postavite ga u drzac portafiltera (X) u poloZaj oznacen simbolom otvo-
renog lokota. Drze¢i portafilter na istoj visini, okrenite ga u smjeru kazaljke na satu do kraja. Ispravno postavljena rucka portafiltera
bit ¢e okomita na prednju stranu aparata za espresso (XI), u poloZaju oznaéenom simbolom zatvorenog lokota.

Doziranje mlijeka

Aparat za espresso opremljen je spremnikom za mlijeko i funkcijom automatskog zagrijavanja i pjenjenja mlijeka. Za ulijevanje
mlijeka povucite spremnik za mlijeko prema naprijed i skinite gornji poklopac. Zatim ulijte mlijeko u spremnik, ne prekoracujuci
maksimalnu razinu (MAX). Vratite poklopac spremnika, stavite usisnu cijev u mlijeko, a zatim umetnite spremnik u aparat za
espresso (XII). Pomo¢u gumba odaberite razinu pjenjenja mlijeka. Okretanjem gumba u smjeru kazaljke na satu smanjujete ra-
zinu pjenjenja mlijeka, dok ga okretanjem u smjeru suprotnom od kazaljke na satu povecavate (XIII). Pomocu poluge na prednjoj
strani spremnika okrenite mlaznicu za tocenje pjenjenog mlijeka tako da joj izlaz bude usmjeren u posudu (XIV).
UPOZORENJE! Prilikom pjenjenja mlijeka, vruée mlijeko i para pod tlakom mogu izlaziti iz mlaznice. To moze uzrokovati prskanje
mlijeka. Pazite da se ne opecete.

UPOZORENJE! Mlaznica je namijenjena samo za pjenjenje mlijeka. Nemojte pjeniti drugu hranu, poput vrhnja, kondenziranog
mlijeka, jogurta itd.

Kuhanje mijevene kave

Stavite posudu (€asu, Salicu ili Salicu) na pladanj za kapanje u koji ¢e se ispustiti kava. Portafilter ima dva otvora, a posuda treba
biti postavljena tako da oba mlaza napitka teku u posudu. Ako pripremate kavu bez mlijeka, mozete postaviti i dvije posude, jednu
ispod svakog otvora.

Dodirnite jednu od tipki: Espresso Heating (za vruéu kavu) (b) ili Espresso cool (za hladnu kavu) (c) na dodirnoj upravljackoj
ploci (IV). Ako odaberete hladnu kavu, mozete dodati kockice leda u vodu u spremniku. Ako odaberete vruéu kavu, indikatorska
svjetla na tipkama za vrstu kave ¢e treptati, $to ukazuje na to da se aparat zagrijava. Ovisno o aparatu i temperaturi prostorije,
zagrijavanje moze trajati do 2 minute. Pricekajte da se zagrijavanje zavrsi, $to ¢e biti potvrdeno vrijedno$¢u temperature vidljivom
na zaslonu u stupnjevima Celzija (f). Nakon $to je zagrijavanje zavr$eno, aparat je spreman za kuhanje kave. Indikatorska svjetla
na vrstama kave ¢e stalno svijetliti, Sto ukazuje na to da je aparat u stanju pripravnosti. Trenutna temperatura aparata prikazuje
se na zaslonu.

Dodirnite gumb za Zeljenu vrstu kave (h) za pocetak kuhanja. Lampica na odabranoj kavi ¢e treptati, $to oznaCava da se napitak
kuha. Aparat vam omogucuje kuhanje razliitih vrsta kave sa ili bez mlijeka: Espresso X1, Espresso X2, Small Cappuccino, Large
Cappuccino, Small Latte, Large Latte.

Za dodavanje bilo koje koli¢ine zapjenjenog mlijeka u napitak dodirnite gumb Mlijeko Pjena (Milk Frother). Miijeko ¢e se poceti
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pjeniti. Nakon $to se postigne Zeljena kolicina, ponovno dodirnite gumb da biste zaustavili dodavanje mlijeka. Funkciju ¢is¢enja
mozete odabrati i na upravljackoj plo¢i dodirom gumba za Ciscenje .

Aparat za kavu ¢e automatski zaustaviti protok vode nakon kuhanja. To ¢e biti signalizirano povratkom u stanje pripravnosti - tipke
za vrstu kave ¢e neprestano svijetliti. Pratite spremnik kako biste izbjegli prepunjavanje. Za ulijevanje manje koli¢ine, mozete
ranije zaustaviti protok kave ponovnim pritiskom na gumb za Zeljenu vrstu kave na upravljackoj ploci. Izvadite spremnik s pripre-
mljenim napitkom iz pladnja za kapanje.

UPOZORENJE! Posuda s pripremljenim napitkom je vruca. DrZite je za rucku ili, ako nema rucke, zastitite ruku rukavicom ot-
pornom na toplinu.

Ako Zzelite pripremiti daljnje napitke, pripremite aparat za espresso za ponovnu upotrebu. Odvojite portafilter od kuéista, ulijte
preostalu kavu, isperite cjedilo i portafilter pod mlazom mlake vode i obrisite suhom krpom. Zatim napunite cjedilo s jo$ jednom
porcijom mljevenih zrna kave, pricvrstite portafilter na drza¢ aparata za espresso i pripremite drugi napitak kako je gore opisano.
Nakon $to zavrsite s kuhanjem, iskljucite aparat za kavu pritiskom na gumb za napajanje. Zatim uklonite portafilter i cjedilo te
oCistite obje komponente od ostataka kave. Pri¢ekajte da se mlaznica za mlijeko ohladi, a zatim je oCistite od ostataka mlijeka i
kave. Nastavite s odrzavanjem opisanim u priru¢niku.

Posuda za mlijeko moze se izvaditi iz aparata i pohraniti u hladnjak kada se aparat ne koristi.

Ciscenje aparata za kavu

Za CiS¢enje aparata za kavu, prvo ispraznite i o€istite spremnik za mlijeko sa sustavom za pjenjenje. Napunite spremnik za vodu
i napunite spremnik za mlijeko &istom vodom. Stavite veliku, praznu posudu na pladanj za kapanje ispod mlaznica za kavu i mli-
jeko. Okrenite gumb na spremniku za mlijeko u polozaj Clean (CiS¢enje). Zatim dodirnite gumb Clean (CiS¢enje) na upravljackoj
ploi za poCetak CiScenja. Time Ce se isprati sustav za kuhanje kave i sustav za pjenjenje mlijeka. Nakon otprilike 2 minute Cisce-
nje ¢e biti zavr§eno. Ispraznite posudu iz pladnja za kapanije te ispraznite i o€istite spremnik za mlijeko sa sustavom za pjenjenje.
Ponovno sastavite sve komponente aparata za kavu.

Vrsta kave Preporuceni kapacitet Salice Savjeti za pripremu
Espresso X1 50 ml Koristite manje cjedilo.
Espresso X2 100 ml Koristite vece cjedilo.

X Koristite manje cjedilo.
Small Cappuccino 200 ml

Postavite gumb na poveéanu razinu pjenjenja mlijeka.
Koristite vece cjedilo.

Large Cappuccino 350 ml ) | o
Postavite gumb na povecanu razinu pjenjenja mlijeka.
Koristite manje cjedilo.

Small Latte 350 ml ) ) L
Postavite gumb na smanjenu razinu pjenjenja mlijeka.
Koristite vece cjedilo.

Large Latte 450 ml

Postavite gumb na smanjenu razinu pjenjenja mlijeka.

Pladanj za zagrijavanje

Gornja povrsina ima metalnu posudu za zagrijavanje koja se zagrijava kako se aparat zagrijava i ostaje topla neko vrijeme. Ova
posuda se koristi za zagrijavanje posuda za kavu. Stavite suhu, Cistu posudu naopako na posudu. Zagrijat ¢e se nakon nekog
vremena. Preporucuje se da se nakon pranja i suenja posude stavi na posudu za zagrijavanje aparata za kavu kako bi se povisila
njezina temperatura prije pripreme sliedeceg napitka.

Napomena: Cak i nakon Sto aparat za kavu iskljucite iz struje iskopCavanjem utikaca iz utiénice, posuda za zagrijavanje ostaje
topla neko vrijeme. To je zbog toplinske inercije. Ne pokusavajte ni na koji nacin ubrzati hladenje posude.

Automatsko iskljucivanje
Nakon 25 minuta neaktivnosti, uredaj ¢e se automatski iskljuciti i sva svjetla na upravljackoj ploci ¢e se ugasiti. Uredaj mozete
ponovno pokrenuti dodirom bilo koje tipke.

ODRZAVANJE, TRANSPORT | SKLADISTENJE

OdrZavanje aparata za kavu

Buduci da je ovaj proizvod namijenjen za pripremu napitaka namijenjenih za konzumaciju, mora se odrZavati Cistim i redovito ser-
visirati. OdrZavanie nije pokriveno jamstvom. Nepravilno odrzavanje moZe rezultirati odbijanjem bilo kakvih jamstvenih zahtjeva
i moZe ponistiti jamstvo na proizvod.

Prije prve upotrebe: cjedilo, portafilter, spremnik za vodu i spremnik za mlijeko treba o€istiti kako je opisano u nastavku.
UPOZORENJE! Sva odrzavanja moraju se obavljati dok je proizvod iskljuen. Da biste to u€inili, iskljuCite kabel za napajanje iz
zidne uticnice.

UPOZORENJE! Prije pocetka bilo kakvog odrZavanja, pustite da se sve komponente potpuno ohlade. Nemojte ni na koji nacin
ubrzavati proces hladenja, primjerice punjenjem uredaja hladnom vodom.

Odmah nakon svake upotrebe izvadite portafilter i cjedilo te bacite koristena zrna kave. Buduci da cjedilo i cjedilo mogu biti vruci,
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lagano kucnite portafilterom o rub posude i bacite koriStena zrna kave. Zatim isperite cjedilo i cjedilo pod mlakom, tekuéom vodom
i tek tada izvadite cjedilo iz portafiltera nakon $to se ohladi. Ponovno isperite oba dijela odvojeno kako biste uklonili preostalu talog
kave i osusite ih krpom ili papirnatim ru¢nikom.

Redovito perite spremnik i izljev za mlijeko kako biste uklonili ostatke mlijeka iz sustava za pjenjenje. Izvadite ih iz aparata i operite
pod mlazom mlake vode s tekuéinom za pranje posuda, a zatim ih osusite krpom ili papirnatim ruénikom.

UPOZORENJE! Nepostivanje ovog postupka moze dovesti do isusivanja mlijeka, ograni¢avanja protoka ili potpunog zaceplienja
sustava za pjenjenje mlijeka. Ostaci mlijeka predstavijaju bakterioloki rizik. Cak i djelomiéno zacepljen sustav za pjenjenje miijeka
moZe oStetiti aparat za espresso.

Posuda za kapanje namijenjena je za skupljanje vode ili preostalog napitka koji procuri iz izljeva portafiltera. Ako se posuda za
kapanje napuni, paZljivo uklonite poklopac i ispraznite ostatke. Zatim je obriSite suhom krpom ili papirnatim ru¢nikom i vratite
poklopac na posudu za kapanje. Ne koristite aparat za espresso bez pravilno postavljene posude za kapanje. Preporucuje se
redovito praznjenje i CiS¢enje posude za kapanje.

Ocistite spremnik za vodu nakon $to ga izvadite iz uredaja. Isperite ga Cistom vodom, a zatim ga ispraznite. Ostavite ga da se
osusi s otvorenim poklopcem ili ga napunite ¢istom vodom i ponovno ga umetnite u uredaj.

Preostale komponente uredaja nisu prikladne za uranjanje u vodu ili izlaganje mlazovima vode.

Nijedna komponenta uredaja nije prikladna za pranje u perilici posuda niti za ¢iS¢enje mlazom visokog tlaka. Spremnik za vodu i
spremnik za mlijeko treba isprazniti i o€istiti barem jednom dnevno.

Kuciste i dijelove koji se ne mogu prati mlazom vode ogistite mekom, blago viaznom krpom, a zatim obri$ite suhom krpom.

Uklanjanje mineralnih naslaga

Ovisno o kvaliteti vode, minerali koji se istaloZe iz vode tijekom procesa zagrijavanja (kamenac) mogu se stvoriti unutar vodovod-
nog sustava. To je normalno, ali moZze oStetiti uredaj il smanjiti njegove performanse. Ako se nakupe naslage, uklonite ih octenom
ili limunskom kiselinom. Ulijte 0,5 | octa ili 40 g limunske kiseline u posudu, dopunite posudu vodom, a zatim je ulijte u spremnik
za vodu aparata za espresso. Ugradite spremnik u aparat za espresso. Ugradite portafilter s jednim od cjedila. Postavite posudu
ispod izljeva portafiltera i dodirnite gumb Espresso 2X. Nakon kuhanja dodimite gumb Large Latte. Pri¢ekajte da se protok vode
zaustavi i izvadite portafilter i cjedilo. Isperite portafilter i cjedilo mlakom tekuéom vodom da se ohlade. Ugradite drugo cjedilo u
portafilter, portafilter u aparat za espresso i ponovite postupak.

Nakon $to zavrSite s uklanjanjem kamenca, izvadite spremnik za vodu, ispustite preostalu otopinu, isperite ga i napunite ¢istom
vodom. Ponovite cijeli postupak ispiranja (i cjedila i mlaznice) Cistom vodom. Time cete ukloniti preostalu otopinu za ¢iS¢enje iz
unutrasnjosti aparata za kavu.

Postupak uklanjanja mineralnih naslaga treba provoditi barem jednom mjesecno.

Napomena: Mineralne naslage ¢e se nakupljati sporije ako se za kuhanje kave koristi filtrirana voda.

Napomena: Za uklanjanje mineralnih naslaga mogu se koristiti posebne, gotove teku¢ine namijenjene za tu svrhu. Prije upotrebe
tekucine progitajte i slijedite upute koje su priloZene uz tekucinu.

Skladistenje i prijevoz

Tijekom skladistenja, uredaj Cuvajte u zaklju¢anoj prostoriji, zasticenoj od prasine, prljavstine i vlage. Preporuéuje se ¢uvanje
uredaja u originalnoj ambalazi. Uredaj Cuvajte u radnom poloZaju. Nemojte ga slagati u slojevima. Ne stavljajte nista na uredaj
tijekom upotrebe.

Uredaj prevozite u originalnoj ambalazi. Zastitite ga od prekomjernih udaraca tijekom transporta. Ne stavljajte nista na uredaj
tijekom skladistenja ili transporta. Uredaj pohranjujte i prevozite s praznim i suhim spremnikom za vodu.

TEHNICKI PODACI

Parametar Mjerna jedinica Vrijednost
Broj kataloga 68501
Nazivni napon [V~ 220 - 240
Nominalna frekvencija [Hz] 50 - 60
Nazivna snaga aparata za kavu w] 1350
Nazivna snaga brusilice W] 150
Klasa izolacije |
Radni tlak [bar] 20
Kapacitet spremnika za vodu Mn 2,6
Kapacitet spremnika za mlijeko Mn 05
Kapacitet posude za kavu u zrmu [a] 150
Masa [kq] 71
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