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TOYA S.A. ul. Sottysowicka 13-15, 51-168 Wroctaw, Polska

INSTRUKCJA ORYGINALNA



PL

1. obudowa

2. misa

3. uchwyt misy

4. przystawka do szasztykow
5. tacka ociekowa

6. koszyk obrotowy

7.tacka

8. panel sterujacy

9. otwory wentylacyjne

10. kabel zasilajacy z wtyczkg
11. wigeznik

12. wigcznik o$wietlenia wewnetrznego
13. przycisk obrotu rozna

14. kontrola temperatury

15. kontrola czasu

16. wyswietlacz

17. frytki

18. steki

19. ryby

20. krewetki

21. pizza

22. kurczak

23. pieczenie

24. rozen

25. suszenie

26. podgrzewanie

27. kontrolka wentylatora

I NS TR UKC J A
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1. housing

2. bowl

3. bowl holder

4. shish-kebab attachment
5. drip tray

6. rotary cage

7. tray

8. control panel

9. vents

10. power cord with plug
11. power switch

12. interior light switch
13. barbecue rotation button
14. temperature control
15. time control

16. display

17. chips

18. steak

19. fish

20. shrimp

21. pizza

22. chicken

23.oven

24. spit

25.dry

26. reheat

27. fan light indicator
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1. Gehéuse

2. Frittiertopf

3. Frittiertopfgriff

4. Schaschlikaufsatz

5. Abtropfschale

6. Drehkorb

7. Schale

8. Bedienfeld

9. Liiftungséffnungen
10. Stromkabel mit Stecker
11. Ein-/Ausschalter

12. Innenlichtschalter
13. Grillrotationstaste
14. Temperaturiiberwachung
15. Zeiteinstellung

16. Display

17. Pommes frites

18. Steaks

19. Fische

20. Garnelen

21. Pizza

22. Hahnchen

23. Backen

24. Grill

25. Trocknen

26. Aufwérmen

27. Lufterkontrollleuchte

TOYA S.A. ul. Softysowicka 13-15, 51-168 Wroctaw, Polska
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1. kopnyc

2.vawa

3. Aepxatens Yatum

4. Hacazika st WaLlnbIKoB
5. NOAKOH ANst Karenb

6. BpaLLaTernbHoe cUTo

7. notok

8. naHerb ynpaenenns

9. cMBHOE 0TBEpCTUE

10. LWHYp NUTaHs ¢ BUNKON
11. Bblkio4aTenb

12. BbIKNIO4ATENb BHYTPEHHErO OCBELLEHNS
13. kHonka nosopoTa BepTena
14. KOHTpONb TEMNepaTypbI
15. KOHTPONb BpEMeHN

16. auennei

17. kapTocbens pu

18. cTeitkn

19. peiba

20. KpeBeTKM

21. nuuua

22. kypuua

23. 3anexanue

24. Bepten

25. cywka

26. noporpes

27. VHAMKaTop BEHTUNATOPA
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1. kopnyc

2.vawa

3. pyyKa vawi

4. Hacazka Ans Wwalnukie

5. NiAAoH ANS CTIKaHHS Xupy
6. 0bepTanbHuit KoLK

7. noTOK

8. naHenb kepyBaHHs

9. BEHTUNALIHI 0TBOPU

10. kaerb KUBMEHHS 3 BUIKOKO
11. BuMmKay

12. BUMMKaY BHYTPILUHBOTO OCBITIEHHS
13. kHonka obepTaHHs kocu
14. KOHTpONb TemnepaTypu
15. KOHTpOnb Yacy

16. aucnneit

17. kapTonns tpi

18. cTeitkn

19. puba

20. kpeseTkn

21. niya

22. kypka

23. BunikaHHs

24. Bepten

25. CywWiHHs

26. onanexHs

27. iHaVKaTop BEHTUNsTOpa

SK

1. plast

2.misa

3. drZiak misy

4. nadstavec na $asliky
5. odkvapkavacia tacka
6. otoény kosik

7. tacka

8. ovladaci panel

9. vetracie otvory

10. napajaci kabel so zastrékou
11. zapina¢

12. zapina¢ vnutorného
osvetlenia

13. tlacidlo otacania razia
14. kontrola teploty

15. kontrola trvania

16. displej

17. hranoléeky

18. rezne

19. ryby

20. krevety

21. pizza

22. kuracina

23. pecenie

24.razed

25. susenie

26. zohrievanie

27. kontrolka ventilatora
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1. korpusas 1. korpuss 1. pouzdro

2. dubuo 2. bloda 2. misa

3. dubens rankena 3. blodas rokturis 3. rukojet misy

4. antgalis $aslykams 4. $adliku pierice 4. nastavec do $pizli

5. nuladéjimo déklas 5. pilienu paplate 5. odkapavaci tac

6. besisukantis krepselis 6. rotéjosais grozs 6. otocny ko$

7. déklas 7. paplate 7.tac

8. valdymo skydas 8. vadibas panelis 8. ovladaci panel

9. ventiliacijos angos 9. ventilacijas atveres 9. ventilaéni otvory

10. maitinimo kabelis su kistuku 10. baroanas kabelis ar kontaktdaksu 10. napéjeci kabel se zastrékou

11. jungiklis 11. slédzis 11. spinat

12. vidinio apSvietimo jungiklis 12. iek3&ja apgaismojuma slédzis 12. spinac vnittniho osvétleni

13. ieSmo sukimosi mygtukas 13. iesma rotéSanas poga 13. tlacitko pro otaceni rozné

14. temperatiros indikatorius 14. temperatiras kontrole 14. nastaveni teploty

15. laiko indikatorius 15. laika kontrole 15. nastaveni asu

16. ekranas 16. displejs 16. displej

17. fri bulvytés 17. i kartupeli 17. hranolky

18. kepsniai 18. steiki 18. steaky

19. Zuvys 19. zivis 19. ryby

20. krevetés 20. gameles 20. krevety

21. pica 21. pica 21. pizza

22 vistiena 22. vista 22. kure

23. kepimas 23. cepdana 23. pecené

24. ieSmas 24.iesms 24. rozefi

25. dziovinimas 25. 7avésana 25. suseni

26. $ildymas 26. uzkarséSana 26. ohfivani

27. ventiliatoriaus indikatorius 27. ventilatora indikators 27. kontrolka ventilatoru

H RO E

1. haz 1. carcasé 1. carcasé

2.al 2.bol 2.bol

3. tal fogantyl 3. suport pentru bol 3. suport pentru bol

4. saslik feltét 4. accesoriu kebab 4. accesoriu kebab

5. csepegtetd talca 5. tava de scurgere 5. tava de scurgere

6. forgo kosar 6. colivie rotativa 6. colivie rotativa

7. talca 7.tava 7.tava

8. vezérlépanel 8. panou de comanda 8. panou de comanda

9. szell6z6 nyilasok 9. orificii pentru aer 9. orificii pentru aer

10. tapkabel dugdval 10. cablu electric cu stecher 10. cablu electric cu stecher

11. bekapcsolégomb 11. comutator de alimentare 11. comutator de alimentare

12. bels6 vilagitas kapcsold 12. comutator iluminat interior 12. comutator iluminat interior

13. nyars forgatdgomb 13. buton rotatie gratar 13. buton rotatie gratar

14. hémérséklet-bedllitas 14. reglarea temperaturii 14. reglarea temperaturii

15. idébeallitas 15. reglarea timpului 15. reglarea timpului

16. kijelzé 16. afisaj 16. afisaj

17. siilt krumpli 17. chipsuri 17. chipsuri

18. steak 18. fripturd 18. fripturd

19. hal 19. peste 19. peste

20. garnélarak 20. creveti 20. creveti

21. pizza 21. pizza 21. pizza

22. csirke 22. pui 22. pui

23. siités 23. cuptor 23. cuptor

24. nyars 24. frigare 24. frigare

25. széritas 25. uscare 25. uscare

26. felmelegités 26. reincélzire 26. reincélzire

27. ventilator visszajelzd 27. Indicator luminos ventilator 27. Indicator luminos ventilator
ORY G I NATL N A



PL GB D RUS UA LT LV CZ SK H RO E F | NL GR

F

1. boitier

2. bol

3. poignée de bol

4. accessoire pour shashlik

5. plateau d'égouttement

6. panier rotatif

7. plateau

8. panneau de commande

9. ouvertures de ventilation

10. cordon d'alimentation avec prise de courant
11. gachette de l'interrupteur

12. interrupteur d'éclairage intérieur
13. bouton de rotation de rétissoire
14. réglage de la température

15. réglage de temps

I

1. involucro

2. ciotola

3. impugnatura della ciotola

4. supporto per spiedini

5. vassoio raccogli gocce

6. cestello rotante

7. vassoio

8. pannello di controllo

9. aperture di ventilazione

10. cavo di alimentazione con spina
11. pulsante di accensione

12. interruttore della luce interna
13. pulsante di rotazione del girarrosto
14. controllo della temperatura

15. controllo del tempo

NL

1. behuizing

2. kom

3. handvat kom

4. opzetstuk voor spiesjes

5. lekbakje

6. roterende korf

7. mand

8. bedieningspaneel

9. ventilatie-openingen

10. voedingskabel met stekker
11. schakelaar

12. schakelaar voor binnenverlichting
13. spit rotatieknop

14. temperatuurinstelling

15. tijdinstelling

GR

1. mepiPAnua

2. pmmok

3. Aaprj pmmoA

4. E¢aptnua yia goupAdkia

5. diokog amooTpdyyiong

6. TEPIOTPEPSHEVO KAAGD!

7. diokog

8. mivakag eAéyyou

9. avoiypara egaepiopol

10. kaAwdio Tpopodoaiag e BUoua
11. dlakémTng Aemoupyiag

12. SIaKOTITNG E0WTEPIKOU PWTIOHOU
13. koupTri TEPIOTPOPriG COUPAAG
14. éheyxog Beppokpaoiag

15. éheyxog xpdvou

16. affichage 16. display 16. display 16. 0B6vn

17. frites 17. patatine fritte 17. frieten 17. myavnTég Tardreg
18. steaks 18. bistecche 18. biefstuk 18. pmpigAeg
19. poisson 19. pesce 19. vis 19. yapia

20. crevettes 20. gamberetti 20. garnalen 20. yapideg

21. pizza 21. pizza 21. pizza 21. mitoa

22. poulet 22. pollo 22. kip 22. kot6mouAo
23. cuisson 23. cottura 23. bakken 23. yioipo

24, rotissoire 24. girarrosto 24. spit 24, ooUBAa

25. séchage 25. essiccazione 25. drogen 25. amogpavan
26. chauffage 26. riscaldamento 26. verwarmen 26. (EoTopa

27. ventilatorstatu 27. evOEIKTIKA Auxviar avepioTipa

Bezpieczny kontakt z zywnoscig

Safe contact with food

Sicherer Kontakt mit dem Essen
Be3onacHblit KOHTAKT C MULLEBBIMU NPOAYKTaMM
BeaneyHuit KoHTaKT 3 ixelo

Saugus salytis su maistu

Dross kontakts ar partiku

Bezpecny kontakt s potravinami
Bezpecny kontakt s jedlom

Biztonséagos kapcsolat az élelmiszerekkel
Contactul sigur cu alimentele

Contacto seguro con los alimentos
Contact sécurisé avec les aliments
Contatto sicuro con il cibo

Veilig contact met voedsel

Aogahrig emagn pe Ta TPOPIUa

27. réglage du ventil 27. spia di funzionamento della vento

Uwagal Gorgca powierzchnia. Nie dotykac.

Note! Hot surface. Do not touch.

Achtung! HeiRe Oberflache. Nicht berihren.
Brumatue! Mopsyas noBepxHOCTb. He npukacatbes.
Ygara! lapsiya nosepxHsi. He Topkatics.
Démesio! Karstas pavirsius. Neliesti.

Uzmanibu! Karsta virsma. Nepieskarties.
Varovani! Horky povrch. Nedotykejte se.

Pozor! Hortci povrch. Nedotykat.

Figyelem! Forro feliilet! Ne érintse meg!

Nota! Suprafaté fierbinte. Nu atingeti.

iPrecaucion! Superficie caliente. No tocar.
Attention! Une surface chaude. Ne pas toucher.
Attenzione! Superficie riscaldata. Non toccare.

Let op! Heet opperviak. Niet aanraken.

To TpoidV eival eyKeKPIPEVO yia ETTAQ g TPOPIHA.

)i

Przeczyta¢ instrukcje

Read the operating instruction
Bedienungsanleitung durchgelesen
MpounTaTh MHCTPYKLMIO
MpounTaTb HCTPYKLitD
Perskaityti instrukcijg

Jalasa instrukciju

Prectet navod k pouZiti
Precitat ndvod k obsluhe
Olvasni utasitast

Citesti instructunile

Lea la instruccion

Lisez la notice d'utilisation
Leggere il manuale d'uso
Lees de instructies

AiaBdoTe Tig 0dnyieg xprang

Ten symbol informuje o zakazie umieszczania zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (w tym baterii i akumulatoréw) tacznie z innymi odpadami. Zuzyty sprzet
powinien by¢ zbierany selektywnie i przekazany do punktu zbierania w celu zapewnienia jego recyklingu i odzysku, aby ogranicza¢ ilo$¢ odpadéw oraz zmniejszy¢ stopnien
wykorzystania zasobow naturalnych. Niekontrolowane uwalnianie skfadnikéw niebezpiecznych zawartych w sprzecie elektrycznym i elektronicznym moze stanowi¢ zagroze-
nie dla zdrowia ludzkiego oraz powodowa¢ negatywne zmiany w $rodowisku naturalnym. Gospodarstwo domowe petni wazng role w przyczynianiu sie do ponownego uzycia
i odzysku, w tym recyklingu zuzytego sprzetu. Wiecej informacji o wiasciwych metodach recyklingu mozna uzyskac u wiadz lokalnych lub sprzedawcy.

This symbol indicates that waste electrical and electronic equipment (including batteries and storage cells) cannot be disposed of with other types of waste. Waste equipment
should be collected and handed over separately to a collection point for recycling and recovery, in order to reduce the amount of waste and the use of natural resources. Un-
controlled release of hazardous components contained in electrical and electronic equipment may pose a risk to human health and have adverse effects for the environment.
The household plays an important role in contributing to reuse and recovery, including recycling of waste equipment. For more information about the appropriate recycling
methods, contact your local authority or retailer.

Dieses Symbol weist darauf hin, dass Elektro- und Elektronik-Altgerate (einschlieRlich Batterien und Akkumulatoren) nicht zusammen mit anderen Abféllen entsorgt werden
diirfen. Altgeréte sollten getrennt gesammelt und bei einer Sammelstelle abgegeben werden, um deren Recycling und Verwertung zu gewahrleisten und so die Abfallmenge
und die Nutzung natiirlicher Ressourcen zu reduzieren. Die unkontrollierte Freisetzung gefahrlicher Stoffe, die in Elektro- und Elektronikgeraten enthalten sind, kann eine
Gefahr fiir die menschliche Gesundheit darstellen und negative Auswirkungen auf die Umwelt haben. Der Haushalt spielt eine wichtige Rolle bei der Wiederverwendung
und Verwertung, einschlieBlich des Recyclings von Altgeréten. Weitere Informationen zu den geeigneten Recyclingverfahren erhalten Sie bei den rtlichen Behorden oder
Ihrem Handler.

10T CMMBON MHA(OPMUPYET O 3anpeTe NOMeLLATb U3HOLIEHHOE 3MEKTPUYECKOE U ANEKTPOHHOE 0BOpYA0BaHME (B TOM Yncre Gatapeu v akkyMynsTopbl) BMECTE C ApyrMm
oTxofamu. M3HolueHHoe 0BopyaoBaHue AOMKHO coBUpaThCs CENeKTUBHO UM MepefaBatbes B TOUKy cbopa, YTobbl obecneunts ero nepepaboTky v yTunusaumio, Ans
TOro, YTo6bl OrPaHUYMTL KOMMYECTBO OTXOZOB, U YMEHBLUMTL MCMONb30BaHUE NPUPOAHBIX PecypcoB. HEKOHTPONMpYeMbIi BBIGPOC OnacHblX BELLECTB, CopepXalLuxcs B
QMEKTPUYECKOM U 3NIEKTPOHHOM o6opyqosaHmm, MOXET NPeACTaBNATb Yrpo3y AN 300P0BbA Yenoseka, ¥ NPUBOAUTL K HEraTUBHLIM U3MEHEHUAM B 0pr»(a|ou.le|7| cpege.
}Zlomau.lHee X03811CTBO WrpaeT BaXHYH0 ponb Npu MOBTOPHOM WCMONb30BaHWKM W yTUnU3auuu, B TOM 4ucne, yTunusauuu U3HOLLEHHOTO oBopyuoaava. I'qupo6Hy»o
MHdJOpMaLlIMO 0 NpaBuIIbHbIX METOAAX YTUNM3ALMN MOXHO MOMY4UTb Y MECTHBIX BRacTei unum Y npoaasua.
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Lleit cumeon nosigomnsie Npo 3a60POHY PO3MILLEHHS BIAXOAIB ENEKTPUYHOTO Ta EeNneKTPOHHOro obnapHaHHs (B TOMY YWCTi akyMynsTopiB), y TOMY YuCAi 3 iHWMMK
Binxonamu. BinnpauboBate o6naaHaHHs noBuHHO GyT BUGIPKOBO 3ibpaHo | nepeaaHo B NyHKT 36opy Ans 3abesneyerHs oro nepepobky i BIAHOBNEHHS, OB 3MeHILIMT
KinbKICTb BIAXOAIB | 3VEHLLMTM CTYMiHb BUKOPUCTAHHS NPUPOAHUX PECYPCiB. HEKOHTPONbOBAHE BUBINbHEHHS HEBE3NEUHNX KOMMOHEHTIB, L0 MICTATLCS B ENEKTPUYHOMY Ta
€eneKTPOHHOMY o6naaHaHHi, Moxe NpeAcTaBnaTv Hebeaneky ANS 3N0POB’s NIOAVHY | BUKNUKATY HEraTVBHI 3MiHW B HABKONMMLUHBOMY CepeAoBMLLi. FOCNOAapCTBO Biairpae
BaXNMBY POMb Y PO3BUTKY MOBTOPHOTO BUKOPUCTAHHS Ta BiHOBMNEHHS, BKIOYalo M yTUni3aLlito BUKOpUCTaHoro oBnaaHaHHs. binblu AeTanbHy iHdopmaLliio npo npasumbHi
MeToAM YTUNi3aLlii MoXHa oTpuMaTy y MicLiesoi Bnaau abo npoaasus.

Sis simbolis rodo, kad draudziama iSmesti panaudota elektring ir elektronine jrangq (jskaitant baterijas ir akumuliatorius) kartu su kitomis atliekomis. Naudota jranga turéty
bati renkama atskirai ir siun¢iama j surinkimo punkta, kad baty uZtikrintas jos perdirbimas ir utilizavimas, siekiant sumaZinti atliekas ir sumazinti gamtos istekliy naudojima.
Nekontroliuojamas pavojingy komponenty, esanciy elektros ir elektroninéje jrangoje, iSsiskyrimas gali kelti pavojy Zmoniy sveikatai ir sukelti neigiamus natdralios aplinkos
pokycius. Namy tkis vaidina svarby vaidmenj prisidedant prie pakartotinio jrenginiy naudojimo ir utilizavimo, jskaitant perdirbima. Norédami gauti daugiau informacijos apie
tinkamus perdirbimo btidus, susisiekite su savo vietos valdZios institucijomis ar pardavéju.

&is simbols informé par aizliegumu izmest elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus (tostarp baterijas un akumulatorus) kopa ar citiem atkritumiem. Nolietotas iekartas ir
jasavac atseviski un janodod savakSanas punkta ar mérki nodrosinat atkritumu otrreiz&jo parstradi un regeneraciju, lai ierobezotu to apjomu un samazinatu dabas resursu
izmantoSanas limeni. Elektriskajas un elektroniskajas iekartas ietverto bistamo sastavdalu nekontroléta izdali$anas var radit cilvéku veselibas apdraudéjumu un izraisit
negativas izmainas apka idé. Majsaimnieciba pilda svarigu lomu otrrei; izmanto$anas un regeneracijas, tostarp nolietoto iekartu parstrades veicinasana. Vairak
informacijas par atbilsto$am otrreizéjas parstrades metodeém var sanemt pie vietéjo varas iestazu parstavjiem vai pardevéja.

Tento symbol informuje, Ze je zakazano likvidovat pouZité elekirické a elektronické zafizeni (vcetné baterii a akumulétor() spolecné s jinym odpadem. Pouzité zafizeni by
mélo byt shromazdovéno selektivné a odesilano na sbéré misto, aby byla zajiSténa jeho recyklace a vyuZiti, aby se snizilo mnoZstvi odpadu a snizil stuped vyuzivani
pfirodnich zdroju. Nekontrolované uvolfiovani nebezpecnych slozek obsazenych v elektrickych a elektronickych zafizenich mize predstavovat hrozbu pro lidské zdravi a
zpusobit negativni zmény v pfirodnim prostredi. Doméacnost hraje dulezitou roli pfi pfispivani k opétovnému pouziti a vyuziti, véetné recyklace pouzitého zafizeni. Dali
informace o vhodnych zptsobech recyklace Vam poskytne mistni Ufad nebo prodejce.

Tento symbol informuje o zékaze vyhadzovania opotrebovanych elektrickych a elektronickych zariadeni (vratane batérii a akumulatorov) do komunalneho (netriedeného)
odpadu. Opotrebované zariadenia musia byt separované a odovzdané do prislu$nych zbernych miest, aby mohli byt nélezite recyklované, ¢im sa znizuje mnoZzstvo odpadov
a zmen3uje vyuzivanie prirodnych zdrojov. Nekontrolované uvoliiovanie nebezpeénych latok, ktoré st v elektrickych a elektronickych zariadeniach, méoZe ohrozovat ludské
zdravie amat negaﬁvny dopad na Zivotné prostredie Kaidé domécnost’ ma dﬁleiitu ulohu Vv procese opétovného pouiitia a opétovne’ho ziskavania surovin, vratane recy-

Ez a szimbélum arra hivja fel a figyelmet, hogy tilos az elhasznalt elektromos és elektronikus készlléket (tobbek kozott elemeket és akkumulatorokat) egyéb hulladékokkal
egyitt kidobni. Az elhasznalt késziiléket szelektiven gylijtse és a hulladék mennyiségének, valamint a természetes eréforrasok felhasznalasénak csékkentése érdekében
adja le a megfelelé gy(ijtpontban Ujrafeldolgozas és Ujrahasznositas céljdbdl. Az elektromos és elektronikus késztilékben talélhaté veszélyes Gsszetevok ellendrizetlen
kibocsétasa veszélyt jelenthet az emberi egészségre és negativ valtozasokat okozhat a természetes kornyezetben. A haztartasok fontos szerepet toltenek be az elhasznalt
készlilék Gjrafeldolgozasaban és Ujrahasznositasaban. Az Ujrahasznositas megfelelé modjaival kapcsolatos tovabbi informaciokat a helyi hatésagoktdl vagy a termék
értékesitojétdl szerezhet.

Acest simbol indicé faptul ca deseurile de echipamente electrice si electronice (inclusiv baterii i acumulatori) nu pot fi eliminate impreuna cu alte tipuri de deseuri. Deseurile
de echipamente trebuie colectate si predate separat la un punct de colectare in vederea reciclé si recuperaru pentru a reduce cantitatea de deseuri si consumul de resurse
naturale. Eliberarea necontrolata a componentelor periculoase continute in echipamentele electrice si electronice poate prezenta un risc pentru sanatatea oamenilor siare
efect advers asupra mediului. Gospodériile joacé un rol important prin contributia lor la reutilizare si recuperare, inclusiv reciclarea deseurilor de echipamente. Pentru mai
multe informatii in legétura cu metodele de reciclare adecvate, contactati autoritatile locale sau distribuitorul dumneavoastra.

Este simbolo indica que los residuos de aparatos eléctricos y electronicos (incluidas las pilas y acumuladores) no pueden eliminarse junto con otros residuos. Los aparatos
usados deben recogerse por separado y entregarse a un punto de recogida para garantizar su reciclado y recuperacion a fin de reducir la cantidad de residuos y el uso de
los recursos naturales. La liberacion incontrolada de componentes peligrosos contenidos en los aparatos eléctricos y electronicos puede suponer un riesgo para la salud
humana y causar efectos adversos en el medio ambiente. El hogar desempefia un papel importante en la contribucion a la reutilizacion y recuperacion, incluido el reciclado
de los residuos de aparatos. Para obtener mas informacion sobre los métodos de reciclaje adecuados, péngase en contacto con su autoridad local o distribuidor.

Ce symbole indique que les déchets d'équipements électriques et électroniques (y compris les piles et accumulateurs) ne peuvent étre éliminés avec d'autres déchets.
Les équipements usagés devraient étre collectés séparément et remis & un point de collecte afin d'assurer leur recyclage et leur valorisation et de réduire ainsi la quantité
de déchets et ['utilisation des ressources naturelles. La dissémination incontrélée de composants dangereux contenus dans des équipements électriques et électroniques
peut présenter un risque pour la santé humaine et avoir des effets néfastes sur 'environnement. Le ménage joue un réle important en contribuant a la réutilisation et a la
valorisation, y compris le recyclage des équipements usagés. Pour plus d'informations sur les méthodes de recyclage appropriées, contactez votre autorité locale ou votre
revendeur.

Questo simbolo indica che I'apparecchiatura elettrica e elettronica usurata (comprese le batterie e gli accumulatori) non puo essere smaltita insieme con altri rifiuti. Le appa-
recchiature usurate devono essere raccolte separatamente e consegnate al punto di raccolta specializzato per garantire il riciclaggio e il recupero, al fine di ridurre la quantita
dirifiuti e diminuire I'uso delle risorse naturali. |l rilascio incontrollato dei componenti pericolosi contenuti nelle apparecchiature elettriche e elettroniche puo costituire il rischio
per la salute umana e causare gli effetti negativi sul’ambiente naturale. Il nucleo familiare svolge il ruolo importante nel contribuire al riutilizzo e al recupero, compreso il
riciclaggio dell'apparecchiatura usurata. Per ottenere le ulteriori informazioni sui metodi di riciclaggio appropriate, contattare I'autorita locale o il rivenditore.

Dit symbool geeft aan dat afgedankte elektrische en elektronische apparatuur (inclusief batterijen en accu’s) niet samen met ander afval mag worden weggegooid. Afge-
dankte apparatuur moet gescheiden worden ingezameld en bij een inzamelpunt worden ingeleverd om te zorgen voor recycling en terugwinning, zodat de hoeveelheid afval
en het gebruik van natuurlijke hulpbronnen kan worden beperkt. Het ongecontroleerd vrijkomen van gevaarlike componenten in elektrische en elektronische apparatuur
kan een risico vormen voor de menselijke gezondheid en schadelijke gevolgen hebben voor het milieu. Het huishouden speelt een belangrijke rol bij het bijdragen aan
hergebruik en terugwinning, inclusief recycling van afgedankte apparatuur. Voor meer informatie over de juiste recyclingmethoden kunt u contact opnemen met uw gemeente
of detailhandelaar.

Autd 10 oUpBolo deixvel OTI amayopeleTal n amOPPIYN XPNOIMOTIOINKEVOU NAEKTPIKOU Kai NAEKTpOVIKOU €£OTTAIOLOU (QUPTIEPIAPBAVOPEVWY TWY UTTATCPILV Kal
OUoOWPEUTWY) Pe GMa amépAnTa. O xpnaipomololpevog EoTAIoHGG Ba Tpémel va SUMEYETaN EMAEKTIKG Kai va amoaTéAAeTal o anueio auAoyg yia va e§aopahioTei n
QVakUKAWOT| ToU Kai 1) avakmoT Tou yia T peiwon Twv amoPAfTwy kai T peiwon Tou BaBuol Xprong Twv guoikwv Topwv. H avegéAeykTn ameAeuBépwon emikivouvwv
OUOTATIKWV TIOU TIEPIEXOVTAI OTOV NAEKTPIKG Kal NAEKTPOVIKG EGOTTAIOO pTropei var amoteAéoer amelh yia Ty avBpwmiv uyeia Kai va TTPOKaAEae! apvnTiké ahayég
aT0 QuaIkd TrepIBGAAov. To voikokupid dladpapari(el onpavTikd pého oty oupBoAr oTnv eTTavaypnoipoToinan Kai avakton, cupTepIAauBavopévng TG avakikAwong,
xpnoipomoinuévou egomAiopoU. Ma TePIoadTEPES TTANPOPOPIES OXETIKG pE TIG KaTAAANAES HEBOBOUG avakUKAWONG, ETTKOIVWVAGTE PE TIG TOTTIKEG apXES 1} TOV TTIWANTH.
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CHARAKTERYSTYKA PRODUKTU
Frytkownica beztluszczowa jest produktem przeznaczonym do podgrzewania, opiekania, suszenia, grillowania i przygotowywania
potraw wymagajacych obrobki termicznej. Frytkownica do obrobki termicznej wykorzystuje wymuszony przeptyw rozgrzanego
powietrza, co pozwala na rownomierne podgrzanie potraw. W odréznieniu od tradycyjnych frytkownic nie wymaga smazenia w
gtebokim tluszczu, co pozwala na znacznie zdrowsze przygotowanie zywnosci. Dzieki regulacji temperatury w szerokim zakresie

mozna dopasowac parametry pracy produktu do swoich potrzeb. Prawidiowa, niezawodna i bezpieczna praca produktu jest
zalezna od wiasciwej eksploatacii, dlatego:

Przed przystapieniem do uzytkowania produktu nalezy przeczytac cata instrukcje i zachowac ja.

Za wszelkie szkody i obrazenia powstate w wyniku uzywania produktu niezgodnie z przeznaczeniem, nie przestrzegania prze-
pisow bezpieczenstwa i zalecen niniejszej instrukcji, dostawca nie ponosi odpowiedzialnosci. Uzywanie produktu niezgodnie z
przeznaczeniem, powoduje takze utrate praw uzytkownika do gwarancji, a takze z tytutu rekojmi.

WYPOSAZENIE

Produkt jest dostarczany w stanie kompletnym i nie wymaga montazu. Przed rozpoczeciem uzytkowania produktu nalezy jednak
usung¢ wszystkie elementy opakowania i zabezpieczen na czas transportu. Wymagane sg takze czynno$ci przygotowawcze
opisane w dalszej czesci instrukcii.

OGOLNE ZALECENIA UZYTKOWANIA

Produkt zostat zaprojektowany do uzytku domowego i zabronione jest wykorzystanie go w
zastosowaniach komercyjnych np. zaktadach gastronomicznych. Produkt stuzy tylko do ob-
robki termicznej potraw, bezposrednio umieszczonych wewnatrz misy. Zabronione jest wy-
korzystanie produktu w innym charakterze. Produkt nie stuzy do podgrzewania i gotowania
wody lub innych ptyndw. Produkt nie stuzy do przygotowywania potraw przez smazenie w
gtebokim ttuszczu. Nie umieszcza¢ w misie potraw w opakowaniach wykonanych z tworzyw
sztucznych. Zabronione jest samodzielne naprawianie, demontaz lub modyfikacja produktu.
Wszelkie naprawy produktu muszg by¢ przeprowadzone przez autoryzowany punkt napra-
wy. Podczas pracy nalezy caty czas mie¢ produkt pod nadzorem. OSTRZEZENIE! Produkt
podczas pracy nagrzewa sie do wysokiej temperatury, nie nalezy dotyka¢ misy, pokrywy
oraz innych elementdw umieszczonych wewnatrz misy podczas pracy, oraz bezposrednio
PO jej zakonczeniu grozi to powaznym poparzeniem. Produkt nie jest przeznaczony do uzyt-
kowania przez dzieci w wieku do co najmniej 8 lat oraz osoby o obnizonych mozliwosciach
fizycznych, umystowych i osoby o braku do$wiadczenia i znajomosci sprzetu. Chyba, ze
bedzie nad nimi sprawowany nadzér lub zostanie przeprowadzony instruktaz odnosnie uzyt-
kowania produktu w bezpieczny sposob tak, aby zwigzane z tym zagrozenia byty zrozumia-
te. Dzieci nie powinny bawi¢ sie produktem. Dzieci bez nadzoru nie powinny wykonywac
czyszczenia i konserwacii sprzetu.

Zalecenia dotyczace transportu i instalacji produktu

Produkt moze by¢ postawiony tylko na twardym, ptaskim, rownym i niepalnym podtozu od-
pornym na dziatanie wysokich temperatur. Podtoze powinno wytrzymywac ciezar samego
urzadzenia oraz zywnosci na nim umieszczonej. Nalezy zapewnic przerwe co najmniej 10
cm dookota bocznych scianek produktu, nad produktem nie umieszcza¢ materiatow nie od-
pornych na dziafanie wysokiej temperatury. Pozwoli to na wiasciwg wentylacje produktu.
Nie ustawia¢ w poblizu krawedzi np. stotu. Nie stawia¢ niczego na produkcie. Zaburza to
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cyrkulacje powietrza i moze by¢ przyczyng uszkodzenia produktu, a takze pozaru. Produktu
nie ustawia¢ w poblizu fatwopalnych materiatdw, np. firan lub zaston. Nad produktem nie
nalezy umieszczac zadnych urzadzen elektrycznych. Podczas pracy uwalniana jest para
wodna, ktéra moze spowodowac zwarcie instalacji elektrycznej oraz by¢ przyczyng pora-
Zenia elektrycznego. Zabronione jest wiercenie w produkcie jakichkolwiek otwordw, a takze
jakakolwiek inna modyfikacja produktu nieopisana w instrukcji. Produkt przenosic tylko ostu-
dzony, chwytajac za spdd obudowy. Nie przenosic produktu chwytajac za uchwyt misy. Nie
przemieszczac produktu ciggngc za kabel zasilajgcy. Temperatura w miejscu instalacji i uzyt-
kowania produktu musi sie zawiera¢ w przedziale +10 °C + +38 °C, a wilgotnos¢ wzgledna
musi by¢ ponizej 90% bez kondensacji pary wodnej.

Zalecenia dotyczace podigczania produktu do zasilania

Przed podtgczeniem produktu do zasilania nalezy sie upewni¢, ze napiecie, czestotliwos¢ i
wydajnos¢ sieci zasilajacej odpowiadajg wartosciom widocznym na tabliczce znamionowej
produktu. Wtyczka musi pasowa¢ do gniazdka. Zabronione jest jakiekolwiek przerabianie
wiyczki lub gniazdka celem dopasowania do siebie. Produkt musi by¢ podigczony bezpo-
$rednio do pojedynczego gniazdka sieci zasilajgcej. Zabronione jest korzystanie z przedtu-
zaczy, rozgateznikéw i gniazd podwdjnych. Obwdd sieci zasilajacej musi by¢ wyposazony
w przewdd ochronny oraz zabezpieczenie co najmniej 16 A. Unika¢ kontaktu kabla zasilaja-
cego z ostrymi krawedziami oraz gorgcymi przedmiotami i powierzchniami. Podczas pracy
produkiu kabel zasilajgcy musi by¢ zawsze w petni rozwiniety, a jego potozenie nalezy ustalic
tak, aby nie stanowit przeszkody w trakcie obstugi produktu. Utozenie kabla zasilajgcego nie
moze powodowac ryzyka potknigcia. Gniazdko zasilajace powinno znajdowac sie w takim
miejscu, aby zawsze byta mozliwo$¢ szybkiego odigczenia wtyczki kabla zasilajgcego pro-
dukt. Podczas odigczania wtyczki kabla zasilajgcego zawsze nalezy ciggngC za obudowe
wtyczki, nigdy za kabel. Jezeli kabel zasilajgcy lub wtyczka ulegng uszkodzeniu, nalezy je
natychmiast odtgczy¢ od sieci zasilajgcej i skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem
producenta celem wymiany. Nie uzywac produktu z uszkodzonym kablem zasilajgcym lub
wtyczka. Kabel zasilajgcy lub wtyczka nie mogg zosta¢ naprawione w przypadku uszkodze-
nia tych elementéw nalezy je wymieni¢ na nowe pozbawione wad.

Zalecania dotyczgce uzytkowania produktu

OSTRZEZENIE! Wszystkie akcesoria umieszczone wewnatrz urzgdzenia oraz obudowa
urzagdzenia mogg by¢ gorgce po uzyciu. Nie nalezy ich dotyka¢ gdyz grozi to powaznymi po-
parzeniami. Odczekac do ostygniecia elementéw urzadzenia. Jezeli zajdzie potrzeba prze-
niesienia tych elementow przed ostygnieciem, nalezy chwytac je tylko za uchwyty do tego
przeznaczone. Nalezy stosowac rekawice zabezpieczajgce przed skutkami dziatania wyso-
kiej temperatury. Upewnic sie, Ze podtoga w poblizu miejsca uzytkowania produktu nie jest
$liska. Pozwoli to unikng¢ poslizgniecia, ktdre moze spowodowac grozne urazy. Ze wzgledu
na otwory w akcesoriach nalezy zachowa¢ szczegdlng ostroznos¢ podczas przenoszenia
gorgcych akcesoridw. Przez otwory mogg wyciekaé soki powstajace podczas obrdbki ter-
micznej zywnosci. Kontakt z gorgcymi sokami moze prowadzi¢ do powaznych poparzen.
Produkt moze by¢ podigczony do zasilania tylko w czasie pracy. Po jej zakoriczeniu nale-

n INSTRUKCJA ORYGINALNA



PL

2y odigczy¢ produkt od zasilania, przez wyjecie wtyczki z gniazdka sieciowego. Nie pozo-
stawia¢ podigczonego produktu bez nadzoru. Na dnie komory frytkownicy nalezy zawsze
umiescic tacke ociekowa. Zmniejszy to ryzyko dostania sig cieczy do wnetrza obudowy, a
takze utatwi oczyszczanie wnetrza urzadzenia. Produkty spozywcze umieszczone w misie
nie moga wystawac ponad krawedz misy. Nie stosowac innych akcesoriéw niz dotgczone do
produktu lub dozwolone przez producenta. Wszystkie dotgczone akcesoria zostaty skonstru-
owane w taki sposdb, aby nie zaktdcaty obiegu powietrza wewnatrz urzadzenia. Podczas
przygotowywania potraw nalezy caty czas obserwowac produkt. Zywno$¢ pozostawiona
bez nadzoru moze ulec spaleniu, ktére moze by¢ przyczyng pozaru oraz groznych oparzen.
Mise oraz inne akcesoria nalezy przenosi¢ tylko za uchwyt. Mise z gorgcg zywnoscig oraz
pozostate akcesoria nalezy stawiac tylko na podtozu wytrzymujacym wysokg temperature,
lub stosowac podstawki ochronne. W trakcie przygotowywania potraw, wnetrza komory oraz
samych potraw nalezy dotykac tylko za pomocg narzedzi wykonanych z takich materiatw,
ktére wytrzymajg temperature wytwarzang przez produkt. Zabronione jest wykorzystywa-
nie do tego gotych rak. Nie stosowac takze ostrych, metalowych przedmiotow, ktdre moga
uszkodziC nieprzywierajgcg powtoke. Jezeli w trakcie lub po przygotowaniu potrawy pozo-
stang wewnatrz misy lub wktadu resztki zywno$ci nalezy je usunaé przed przygotowaniem
kolejnej potrawy. Resztki zywnosci mogg ulec spaleniu, powodujac powstanie dymu, nie-
przyjemnego zapachu, a takze wptyng¢ na smak przygotowywanej potrawy. Moga by¢ takze
przyczyna pozaru. Do usuwania nalezy uzywac narzedzi wykonanych z drewna lub tworzyw
sztucznych wytrzymujgcych temperature wytwarzang przez produkt. Nie stosowac narzedzi
ostrych oraz wykonanych z metalu. Takie narzedzia mogg uszkodzi¢ powierzchnie misy oraz
innych akcesoriow.

OBSLUGA PRODUKTU

Instalacja, uruchomienie i obstuga produktu

Produkt nalezy rozpakowac, catkowicie usuwajac wszystkie elementy opakowania oraz zabezpieczen na czas transportu. Zaleca
sig zachowac opakowanie, moze by¢ pomocne przy pdzniejszym transporcie i magazynowaniu produktu.

Produkt umy¢ zgodnie ze wskazéwkami z punktu ,Konserwacja produktu”.

Produkt ustawi¢ zgodnie z zaleceniami instrukcji.

Dokona¢ montazu wybranego akcesorium.

Misa posiada demontowany uchwyt. Uchwyt pozwala na przenoszenie goracej misy. Obrécié blokade rekojesci, a nastepnie reko-
je$¢ uchwytu nalezy lekko $cisnaé tak, aby mozliwe byto zamocowanie uchwytu w prowadnicy misy. Rekoje$¢ misy zabezpieczyé
za pomoca blokady, ktéra uniemozliwia odiaczenie sie misy od rekojesci przez przypadkowe $cisniecie rekojesci (11).
Ostrzezenie! Regkoje$¢ zawsze zdemontowac z misy przez zamknigciem drzwiczek frytkownicy.

Przystawke do szaszlykdw nalezy zmontowa¢ wykorzystujac pret rozna oraz dwa kotnierze mocujace szpilki do szasztykdw.
Kotnierze natozy¢ na pret rozna i zabezpieczy¢ ich pozycje za pomoca $ruby (Ill). Oba kotnierze natozy¢ tak, aby szpilki byty row-
nolegte do preta rozna. Kotnierze posiadajg nacigcia na krawedziach umozliwiajgce zablokowanie szpilek tak, aby nie wysunety
sig podczas obrotu przystawki (IV). Goraca przystawke nalezy przenosic¢ za pomocg dotgczonego uchwytu (V).

Pret rozna mozna wykorzysta¢ takze jako rozen w tym celu nalezy zamocowaé do niego dostarczone widelce, ktére wbite w
zywnos¢ spowoduja, ze bedzie sig obracata razem z roznem. Do zablokowania widelcéw stuzg $ruby blokujace.

Uchwyt (V) stuzy takze do przenoszenia rozna oraz koszyka obrotowego.

Otworzy¢ drzwiczki frytkownicy i umiesci¢ na dnie komory tacke ociekowa.

W uchwytach w $cianach bocznych zamocowac rozen, przystawke do szasztykéw (VII) lub koszyk obrotowy (VIII). Tacki wsuwa
sig w prowadnice wyttoczone w $cianach bocznych (IX).

Mise stawie sie bezposrednio na tacce ociekowej (X).

Nastepnie nalezy zamkna¢ drzwiczki urzadzenia i przej$¢ do ustawien za pomocg panelu sterujgcego.

Okresowo kontrolowa¢ stan przygotowywanej zywnosci przez przeszklone drzwiczki. W razie potrzeby zmieni¢ nastawe czasu
i lub temperatury.
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Po zakoriczeniu pracy odigczy¢ wtyczke przewodu zasilajacego od gniazda. Produkt pozostawi¢ do catkowitego ostygniecia, a
nastepnie przystapi¢ do konserwacji.

OSTRZEZENIE! W trakcie pracy oraz bezposrednio po jej zakorczeniu: akcesoria nagrzewaja sie do wysokiej temperatury. Nale-
zy zachowa¢ ostrozno$¢. Kontakt z nagrzanymi elementami produktu moze prowadzi¢ do powaznych poparzen.

Panel sterujgcy

Produkt zostat wyposazony w dotykowy panel sterujacy z wyswietlaczem $wietlnym.

Po podtfaczeniu produktu do zasilania pod$wietlony zostanie tylko wigcznik.

Dotknigcie wigcznika sprawi, ze zaswiecq si¢ wszystkie elementy wySwietlacza, kolejne nacisniecie wigcznika spowoduje usta-
wienie domysInej temperatury: 185 °C i domysinego czasu: 15 min.

Dotknigcie wigcznika w dowolnym momencie pracy wytgcza urzadzenie, caty wyswietlacz zostanie wygaszony, oprocz kontrolki
wentylatora, ktéra zostanie wytgczona po ok 20 sekundach po ustaniu pracy wentylatora.

Dotkniecie przycisku wewnetrznego owietlenia spowoduje wigczenie oswietlenie wewnatrz komory frytkownicy.

Uwaga! Otwarcie drzwiczek w trakcie przygotowywania zywnosci wstrzymuje proces gotowania i uruchamia pod$wietlenie wne-
trza komory.

Dotkniecie przycisku obrotu rozna uruchamia obrét rozna lub innego akcesorium zamontowanego w uchwytach rozna. Pod$wie-
tlenie przycisku bedzie pulsowato.

Przyciski kontroli temperatury umozliwiajg regulacje temperatury w zakresie 80 — 200 °C ze skokiem 5 °C.

Przyciski kontroli czasu umozliwiajg ustawienie czasu dziatania urzadzenia w zakresie od 1 minuty do 9 minut ze skokiem co 1
minute, we wszystkich trybach pracy, oprdcz suszenia gdzie mozliwy jest do wyboru zakres od 2 do 24 godzin ze skokiem 0,5
godziny.

Przycisk oznaczony ,+" zwigksza nastawe czasu i temperatury, a przycisk oznaczony ,-" zmniejsza nastawe czasu i temperatury.
Czas i temperatura beda wyswietlane na wyswietlaczu wraz z jednostkg odpowiadajaca danej wielkoci.

Urzadzenie posiada 10 nastaw zaprogramowanych fabrycznie. Dotkniecie jednego z przyciskdw nastaw spowoduje samoczynne
ustawienie czasu i temperatury wg ponizszej tabeli.

Urzadzenie uruchomi sie samoczynnie po 5 sekundach od dotkniecia przycisku wybranego trybu lub natychmiastowo, jezeli po
dotknigciu przycisku trybu zostanie dotknigty wigcznik.

Nastawy czasu i temperatury mozna zmieni¢ za pomoca przyciskéw, ale nie da sie trybéw przeprogramowaé na state.

Przycisk programu Temperatura Czas

Frytki 200°C 15 min.
Steki 175°C 25 min.
Ryby 165 °C 15 min.
Krewetki 160 °C 12 min.
Pizza 180°C 15 min.
Kurczak 185°C 40 min
Pieczenie 160 °C 30 min.
Rozen 190 °C 30 min.
Suszenie 30°C 2 godz
Podgrzewanie 115°C 12 min.

Porady dotyczgce korzystania z frytkownicy bezttuszczowej

Wykorzystanie frytkownicy bezttuszczowej do przygotowywania zywno$ci pozwala zapewnia przewage nad procesem przygoto-
wywania zywno$ci w tradycyjnym piekarniku lub smazenia w gtebokim tluszczu.

Obnizenie zawarto$ci cholesterolu. Dzieki wykorzystaniu wymuszonego obiegu powietrza nastepuje zmniejszenie tkanki tlusz-
czowej Zywnosci oraz obnizenie zawartosci cholesterolu.

Oszczedno$¢ czasu i energii. Dzigki wysokiej wydajnosci metody wymuszonego obiegu powietrza do przygotowywania zywnosci
mozliwa jest redukcja czasu i energii.

Zachowanie waloréw smakowych. Zbyt dtugi czas i zbyt wysoka temperatura tatwo pozbawiajg zywno$¢ waloréw smakowych
Dzigki tatwej kontroli czasu i temperatury mozna rozwigzac ten problem.

Dodanie niewielkiej ilosci thuszczu do przygotowywanych potraw spowoduje, ze beda chrupiace po przygotowaniu.

Wymieszanie sktadnikéw w potowie czasu przygotowywania, spowoduje, ze zostang réwnomiernie podgrzane.

Konserwacja produktu

UWAGA! Wszystkie czynnosci konserwacyjne nalezy przeprowadzac przy wytgczonym zasilaniu produktu. W tym celu nalezy
wyjac¢ wtyczke kabla zasilajacego z gniazdka sieciowego.

UWAGA! Produkt nie moze by¢ zanurzany w wodzie ani jakimkolwiek innym ptynie. Produktu nie mozna my¢ pod biezacg woda,
w zmywarkach lub wodg pod wysokim ci$nieniem. Akcesoria po zdemontowaniu z produktu i wystudzeniu moga by¢ myte pod
strumieniem biezacej wody, przez zanurzenie oraz w zmywarkach mechanicznych.

INSTRUKCJA ORYGINALNA



PL

UWAGA! Przed rozpoczeciem mycia nalezy odczekaé do catkowitego ostudzenia wszystkich elementéw produktu. Nie przyspie-
sza6 procesu chtodzenia przez zanurzenie gorgcych czesci w wodzie.

Produkt stuzy do przygotowywania zywnosci umieszczonej w akcesoriach, wobec czego nalezy zadba¢ o zachowanie wiasciwej
higieny, aby przygotowywanie zywnosci byto bezpieczne.

Do czyszczenia uzywac tagodnego $rodka do mycia naczyn. Pozostatosci roztworu usung¢ za pomocg szmatki nasgczonej
woda (pokrywa) lub sptuka¢ strumieniem biezacej wody (pozostate elementy). Po wyczyszczeniu produkt wytrze¢ do sucha lub
pozostawi¢ do wyschniecia.

Produkt nalezy wyczyscic przed pierwszym uzyciem oraz po kazdym uzyciu, uprzednio odczekujac do jego catkowitego ostygnie-
cia. Nalezy wyczysci¢ wszystkie reszki zywnosci, ktore pozostaty na produkcie, zapobiegnie to ich przypalaniu przy ponownym
uzyciu, a takze zapobiegnie obnizeniu wydajnosci produktu.

Nie stosowac do czyszczenia rozpuszczalnikdw, srodkow zracych, alkoholu benzyny lub $rodkéw $ciernych.

Otwory wentylacyjne pokrywy oczy$ci¢ za pomocg odkurzacza.

Magazynowanie i transport produktu

Produkt podczas magazynowania przechowywaé w zamykanych pomieszczeniach, chroni¢ przed dostepem kurzu, brudu i wilgo-
ci. Zaleca sie magazynowanie produktu w fabrycznym opakowaniu.

Magazynowac¢ produkt w potozeniu roboczym. Nie uktada¢ produktow warstwach. Nie stawia¢ niczego na produkcie w trakcie
magazynowania.

Produkt transportowa¢ w opakowaniu fabrycznym. Chroni¢ przed nadmiernymi wstrzasami w trakcie transportu. Nie stawia¢
niczego na produkcie w trakcie transportu.

DANE TECHNICZNE
Parametr Jednostka miary Wartos¢
Numer katalogowy 67590
Napiecie znamionowe [V~ 220 - 240
Czestotliwos¢ znamionowa [Hz] 50/60
Moc znamionowa W] 1800
Klasa izolacji |
Pojemnos¢ komory 1 12
Temperatura pracy [°C] 30 ~200
Masa netto [kq] 8
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PRODUCT CHARACTERISTICS
The no-fat fryer is a product designed for reheating, cooking, drying, grilling and preparing dishes that require heat treatment. The
heat fryer uses a forced flow of heated air to reheat the food evenly. Unlike traditional deep-fat fryers, it does not require deep
frying, which facilitates much healthier food preparation. Thanks to the wide range and adjustment of the temperature control, you

can adjust the operating parameters of the product to your needs. Proper, reliable and safe operation of the product depends on
appropriate use, that is why you should:

Read the entire manual before the first use of the product and keep it for future reference.

The supplier shall not be held liable for any damage or injury resulting from improper use of the product, failure to observe the
safety regulations and recommendations of this manual. Use of the product for purposes other than those for which it was intend-
ed shall cause the loss of the user’s rights to the warranty and under statutory warranty.

EQUIPMENT

The product is supplied complete and does not require assembly. However, before using the product, remove all packaging and
transport protection elements. Preparatory activities described later in this manual are also required.

GENERAL INSTRUCTIONS FOR USE

The product has been designed for domestic use and is not allowed to be used in commer-
cial applications, e.g. in catering facilities. The product can be used only for heat processing
of food placed directly inside the bowl. It is forbidden to use the product in any other way. The
product cannot be used to heat or boil water or other liquids. The product cannot be used for
preparing dishes by deep-frying. Do not place food in plastic packaging in a bowl. It is forbid-
den to repair, disassemble or modify the product on one’s own. All repairs to the product must
be carried out by an authorised service centre. The product must be kept under supervision
at all times during operation. WARNING! The product heats up to high temperature during
operation, do not touch the bowl, the lid or other components placed inside the bowl during
operation and immediately after operation as this may cause severe burns. The product is
not intended for use by children under at least 8 years of age and by persons with reduced
physical and mental abilities and by persons without experience in or understanding of the
operation of the product, unless they will be supervised or instructed to use the product
safely, in a manner ensuring that the risks involved are understood. Children should not play
with the product. Children left unattended should not be allowed to perform the cleaning and
maintenance of the tool.

Recommendations conceming transport and installation of the product

The product may only be placed on a hard, flat, level, non-flammable and resistant to high
temperatures surface. The surface should withstand the weight of the device itself and the
food placed on it. Ensure that there is a minimum distance of 10 cm around the side walls of
the product, and do not place non-high temperature resistant materials above the product.
This will allow for the proper ventilation of the product. Do not place near edges of, e.g., a
table. Do not place anything on the product. This disrupts the air circulation and can cause
damage to the product as well as fire. Do not place the product near flammable materials,
e.g. curtains or drapes. Do not place any electrical equipment above the product. During
operation, water vapour is released, which can cause a short circuit in the electrical system
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and lead to electric shock. It is forbidden to drill any holes in the product, as well as making
any other modifications of the product not described in the manual. Move the product only
when cooled down, grasping the bottom of the housing. Do not move the product by grasp-
ing the bowl holder. Do not move the product by pulling the power cord. The temperature at
the place of installation and use of the product must be within the range of +10°C + +38°C,
and the relative humidity must be below 90% without water vapour condensation.

Recommendations for connecting the product to the power supply

Before connecting the product to the power supply, make sure that the voltage, frequency
and performance of the power supply correspond to the values shown on the product’s rating
plate. The plug must fit into the socket. It is forbidden to modify the plug or socket in any man-
ner to make them fit. The product must be connected directly to a single socket of the power
supply. NEVER use extension cords, adapters or double outlets. The mains circuit must be
equipped with a protective cable and at least 16 A protection. Avoid contact between the
power cord and sharp edges and hot objects and surfaces. During operation, the power cord
must always be fully extended and the position of the power cord must be set so that it does
not become an obstacle during product operation. The power cord should not be placed in
a manner which would pose a risk of tripping. The power supply socket should be located in
a place where it is always possible to quickly remove the product power cord plug. Always
pull the power cord by the plug housing when unplugging it, never by the cord. If the power
cord or the plug is damaged, immediately disconnect it from the power supply and contact
an authorised service centre of the manufacturer for replacement. Do not use the product
with a damaged power cord or plug. The power cord or plug cannot be repaired and must be
replaced with a new one that is free of defects if these components are damaged.

Instructions for use

WARNING! All accessories placed inside the appliance and the housing of the appliance
can be hot after use. Do not touch them, as it may cause severe burns. Allow the tool com-
ponents to cool down. If you need to move these components before they cool down, hold
them by the handles provided for this purpose. Use heat protection gloves. Make sure that
the floor near the place of use of the product is not slippery. This will prevent slipping, which
can cause serious injuries. Due to the holes in the accessories, special care should be taken
when handling hot accessories. Liquids produced during the heat treatment of food may leak
through the holes. Contact with hot liquids can lead to severe burns. The product may only
be connected to the power supply during operation. When finished, pull out the power plug
to disconnect the appliance from the power supply. Do not leave the product connected to
the power supply unattended. Always place the drip tray at the bottom of the fryer chamber.
This will reduce the risk of liquid entering the enclosure and also facilitate cleaning the interior
of the appliance. Foodstuffs placed in the bowl must not protrude over the edge of the bowl.
Do not use accessories other than those supplied with the product or authorised by the man-
ufacturer. All accessories included are designed in such a way that they do not interfere with
the air circulation inside the appliance. Observe the product at all times during food prepara-
tion. Food left unattended can burn, which can cause fire and serious burns. The bowl and
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other accessories must only be carried using the handle. Place the bowl and other accesso-
ries with hot food only on a heat-resistant surface or use protective stands. When preparing
food, touch the inside of the compartment and the food itself only with utensils made of such
materials that are resistant the temperature generated by the product. It is forbidden to use
bare hands for this purpose. Do not use sharp, metal objects that may damage the non-stick
coating. If any food is left inside the bowl or chamber during or after preparation, remove the
food remains before preparing another dish. Food remains can be burned, causing smoke,
unpleasant smell, and affect the taste of the prepared food. They may also be the cause of
fire. Use utensils made of wood or plastic able to withstand the temperature generated by the
product. Do not use sharp or metal utensils. Such utensils can damage the bowl and other
accessories’ surface.

PRODUCT OPERATION

Installation, start-up and operation of the product

The product must be unpacked and all parts of the packaging and transport protections completely removed. It is recommended
to keep the packaging, as it can be helpful for further transport and storage of the product.

Clean the product according to the instructions specified in the “Product Maintenance” section.

Set the product according to the instructions.

Assemble the selected accessory.

The bowl has a removable handle. The handle allows you to carry the hot bowl. Turn the handle lock, and then lightly squeeze
the handle so that the handle can be attached to the bowl guide. Secure the bowl handle with the lock that prevents the bowl from
detaching from the handle by accidentally squeezing the handle (I1).

Warning! Always remove the handle from the bowl before closing the fryer door.

Assemble the shish-kebab attachment using the spit bar and two flanges fixing the pins to the shish-kebabs. Place the flanges on
the spit bar and secure their position with the screw (jii). Place both flanges so that the pins are parallel to the spit bar. The flanges
have notches on the edges enabling the pins to be locked so that they do not extend during the rotation of the attachment (IV).
Move the hot attachment with the attached handle (V).

The spit bar can also be used as a spit-roaster — for this purpose, attach the supplied forks to it, which, when embedded in food,
will cause it to rotate along with the spit. Locking screws are used to lock the forks.

The handle (V) is also used to carry the spit and the rotary cage.

Open the fryer door and place the drip tray at the bottom of the chamber.

Attach the spit, the shish kebab attachment (VII) or the rotary cage (VIII) to the handles in the side walls. Insert the trays into the
guides embossed in the side walls (IX).

Place the bowl directly on the drip tray (X).

Then close the appliance door and go to the settings using the control panel.

From time to time, check the condition of the prepared food through the glass door. If necessary, change the time and/ or tem-
perature settings.

After you have finished, pull out the power plug. Leave the product to cool down completely and, then, proceed with maintenance.

WARNING! During and immediately after operation: the accessories heat up to a high temperature. Caution must be maintained.
Contact with hot product parts can lead to severe burns.

Control panel

The product is equipped with a touch control panel with an LED display.

When the product is connected to the power supply, only the switch will be highlighted.

Touch the switch to highlight all display items, press the switch again to set the default temperature: 185 °C and the default time:
15 min.

If you touch the switch at any time of operation, the appliance will be switched off, the entire display turned off, except for the fan
indicator light, which will be switched off after approx. 20 seconds after the fan stops working.

Touch the internal light button to turn on the light inside the fryer chamber.

Caution! If you open the door during food preparation the cooking process will be stopped and the lighting inside the chamber
will turn on.

Touch the rotary button of the spit if you want the spit or other accessory installed in the spit holders to start rotating. The button
light will flash.
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The temperature control buttons allow temperature control in the range 80 - 200 °C at 5 °C intervals.

The time control buttons allow you to set the operating time in the range from 1 minute to 9 minutes at 1 minute intervals in all
modes except for drying where you can select from 2 to 24 hours at 0.5 hour intervals.

The ,*+" button increases the time and temperature setting and the ,-” button decreases the time and temperature setting. The time
and temperature is displayed on the display together with the unit corresponding to the given value.

The appliance has 10 factory-default settings. If you touch one of the setting buttons, the time and temperature will be set auto-
matically according to the table below.

The appliance will start automatically 5 seconds after touching the selected mode button or immediately if the switch is touched
after touching the mode button.

The time and temperature settings can be changed by using the buttons, but the modes cannot be reprogrammed permanently.

Program button Temperature Time

Chips 200°C 15 min.
Steak 175°C 25 min.
Fish 165°C 15 min.
Shrimp 160°C 12 min.
Pizza 180°C 15 min.
Chicken 185°C 40 min.
Oven 160°C 30 min.
Spit 190°C 30 min.
Drying 30°C 2h

Reheat 115°C 12 min.

Advice on using the no-fat fryer

The use of a non-fat fryer for preparing food provides an advantage over the process of preparing food in a traditional oven or
deep-frying.

Decreases the cholesterol level. Due to the use of forced air circulation, the fat content of food is reduced and the cholesterol
level is reduced.

Saves time and money. Thanks to the high efficiency of the forced air circulation method for food preparation, it is possible to
reduce time and energy consumption.

Preserves the flavour. Too long time and too high temperature of cooking make the food taste worse. Thanks to easy time and
temperature control, this is no longer the problem.

Adding a small amount of fat to the dishes to be prepared will make them crispy after preparation.

Mixing the ingredients in mid-time will make them evenly heated.

Product maintenance

CAUTION! All maintenance works must be carried out with the product switched off. To do this, unplug the power cord plug from
the socket.

CAUTION! Never immerse the product in water or any other liquid. The product cannot be cleaned under running water, high-pres-
sure water jet or in a dishwasher. The accessories, after disassembly from the product and cooling down, can be washed under
running water, by immersion and in mechanical dishwashers.

CAUTION! Allow all parts of the product to cool down completely before cleaning. Do not accelerate the cooling process by
immersing hot parts in water.

The product is used to prepare food placed directly in the accessories, therefore care must be taken to maintain proper hygiene
so that the preparation of food is safe.

Use a mild dishwashing agent for cleaning. Remove solution residues with a cloth soaked in water (lid) or rinse with a stream of
running water (other components). Wipe the product dry or leave to dry after cleaning it.

The product should be cleaned before the first use and after each use, after waiting for it to cool down completely. Clean any food
residue remaining on the product to prevent it from burning when used again, and to prevent the product's performance from
being impaired.

Do not use solvents, corrosive agents, alcohol, petrol or abrasives for cleaning.

Clean the lid’s ventilation openings with a vacuum cleaner.

Product storage and transport

During storage, keep the product indoors in closed rooms, and make sure it is not exposed to dust, dirt, or moisture. It is recom-
mended to store the product in its original packaging.

Store the product in operating position. Do not stack products in layers. Do not place anything on the product during storage.
Transport the product in its original packaging. Protect against excessive shocks during transportation. Do not place anything on
the product during transport.
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TECHNICAL DATA
Parameter Unit Value
Catalogue No. 67590
Rated voltage [V~ 220 - 240
Rated frequency [Hz] 50/60
Rated power w] 1800
Insulation class |
Chamber capacity U] 12
Operating temperature [°C] 30 ~ 200
Net weight [kg] 8
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PRODUKTBESCHREIBUNG

Die fettfreie Fritteuse ist ein Produkt zum Aufwarmen, Toasten, Trocknen, Grillen und Zubereiten von Speisen, die einer War-
mebehandlung bediirfen. Die Fritteuse verwendet einen erzwungenen HeiRluftstrom, mit dem die Lebensprodukte gleichmaRig
aufgewarmt werden. Im Gegensatz zu herkémmlichen Fritteusen werden die Produkte nicht frittiert, was eine viel geslindere Zu-
bereitung der Speisen ermdglicht. Dank der stufenlosen Temperaturregelung im weiten Einstellbereich knnen Sie die Betriebs-
parameter des Gerétes an Ihre Bediirfnisse anpassen. Der stérungsfreie, zuverlassige und sichere Betrieb des Gerates hangt von
der ordnungsgemafen Verwendung ab, deshalb:

Lesen Sie vor Beginn der Arbeiten die gesamte Bedienungsanleitung durch und bewahren Sie sie fiir die weitere Nut-
zung auf.

Der Lieferant haftet nicht fiir jegliche Schaden und Verletzungen, die durch unsachgemaRe Verwendung des Gerétes, Nichtbe-
achtung der Sicherheitsvorschriften und Empfehlungen dieser Bedienungsanleitung entstehen. Die unsachgeméafe Verwendung
des Gerats fiihrt ebenfalls zum Erléschen der Garantie- und Gewahrleistungsanspriiche.

ZUBEHOR

Das Produkt wird komplett geliefert und muss nicht montiert werden. Entfernen Sie jedoch vor der Verwendung des Produktes
alle Verpackungen und Transport-Schutzvorrichtungen. Die im folgenden Abschnitt dieser Bedienungsanleitung beschriebenen
Vorbereitungsschritte sind ebenfalls erforderlich.

ALLGEMEINE GEBRAUCHSHINWEISE

Dieses Produkt ist ausschlieflich fur den hauslichen Gebrauch bestimmt und darf nicht ge-
werblich, z.B. in Gastronomiebetrieben, verwendet werden. Das Gerat dient nur zur thermi-
schen Behandlung von direkt im Topf eingelegten Lebensmitteln. Das Gerat darf nicht flir
andere Zwecke verwendet werden. Das Gerat ist nicht zum Erwarmen oder Kochen von
Wasser oder anderen Flussigkeiten bestimmt. Das Gerat ist nicht fur die Zubereitung von
Speisen im Frittierverfahren vorgesehen. Legen Sie Lebensmittel in Kunststoffverpackun-
gen nicht in den Topf. Es ist verboten, das Produkt selbst zu reparieren, zu zerlegen oder
zu modifizieren. Alle Reparaturen am Produkt missen von einer autorisierten Servicestelle
durchgeflihrt werden. Lassen Sie das Produkt wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt.
WARNUNG! Das Gerat erwarmt sich wahrend des Betriebs auf hohe Temperaturen, be-
rihren Sie wahrend oder unmittelbar nach dem Betrieb nicht den Topf, den Deckel oder
andere Elemente, die sich wehrend des Betriebes im Inneren des Topfes befinden, es be-
steht Verbrennungsgefahr. Dieses Produkt ist nicht fir den Gebrauch durch Kinder unter 8
Jahren oder Personen mit eingeschrankter korperlicher oder geistiger Leistungsfahigkeit, mit
mangelnder Erfahrung oder Kenntnis des Gerates bestimmt. Es sei denn, sie werden beauf-
sichtigt oder in den sicheren Gebrauch des Gerates unterwiesen, damit die daraus resultie-
renden Gefahren verstanden werden. Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung
und Benutzerwartung durfen nicht von Kindern ohne Beaufsichtigung durchgefuhrt werden.

Hinweise zum Transport und zur Installation des Produktes

Das Produkt darf nur auf einen harten, ebenen, nicht brennbaren und hitzebestandigen Un-
tergrund gestellt werden. Der Untergrund sollte dem Gewicht des Gerates selbst und dem
Gewicht der darin befindlichen Lebensmittel standhalten konnen. Halten Sie einen Freiraum
von mindestens 10 cm an allen Seitenwanden des Gerates ein und legen Sie keine nicht hit-
zebestandigen Materialien Uber das Produkt. Dadurch kann das Produkt gut beluftet werden.
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Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von Kanten, z.B. eines Tisches. Keine Gegenstande
aufs Produkt legen. Dies stort die Luftzirkulation und kann zu Schaden am Geréat sowie zu
einem Brand flihren. Stellen Sie das Produkt nicht in der Nahe von brennbaren Materialien
wie Vorhéngen oder Gardinen auf. Stellen Sie keine elektrischen Gerate Uber das Produkt.
Wahrend des Betriebs wird Wasserdampf freigesetzt, der zu einem Kurzschluss der elekt-
rischen Anlage und einem elektrischen Schiag flhren kann. Es ist verboten, Locher in das
Produkt zu bohren sowie andere Anderungen am Produkt vorzunehmen, die nicht in der
Bedienungsanleitung beschrieben sind. Tragen Sie das Produkt nur, wenn es abgekuhlt ist,
indem Sie es am Boden fassen. Tragen Sie das Produkt nicht am Topfhalter. Bewegen Sie
das Gerat nicht durch Ziehen am Netzkabel. Die Temperatur am Aufstellungs- und Einsatzort
des Produktes muss im Bereich von +10°C + +38°C liegen und die relative Luftfeuchtigkeit
muss unter 90% ohne Kondensation von Wasserdampf liegen.

Hinweise fiir den Anschluss des Produktes an das Stromnetz

Bevor Sie das Gerét an das Stromnetz anschlieRen, vergewissern Sie sich, dass Span-
nung, Frequenz und Kapazitat des Stromnetzes mit den auf dem Typenschild des Gera-
tes angegebenen Werten Ubereinstimmen. Der Stecker muss in die Steckdose passen. Es
ist verboten, den Stecker oder die Steckdose auf irgendeine Weise so zu verandern, dass
sie zusammenpassen. Das Produkt muss direkt an eine einzige Steckdose angeschlossen
werden. Es ist verboten, Verlangerungskabel, Steckverteiler und Doppelsteckdosen zu ver-
wenden. Das Versorgungsnetz muss mit einem Schutzleiter und einer Sicherung von mind.
16 A ausgestattet sein. Schiitzen Sie das Netzkabel vor dem Kontakt mit scharfen Kanten
sowie heien Gegenstanden und Oberflachen. Bei der Verwendung des Produktes muss
das Netzkabel immer vollstandig ausgezogen sein und seine Position so festgelegt werden,
dass der Betrieb des Produktes nicht behindert wird. Verlegen Sie das Netzkabel so, dass
keine Stolpergefahr besteht. Die Steckdose sollte immer so angeordnet sein, dass der Ste-
cker des Netzkabels des Geréates schnell gezogen werden kann. Ziehen Sie das Netzkabel
immer am Steckergehduse, niemals am Netzkabel. Wenn das Netzkabel oder der Stecker
beschadigt sind, ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Steckdose und wenden Sie sich
zum Austausch an eine autorisierte Servicestelle des Herstellers. Verwenden Sie das Ge-
rat nicht mit einem beschadigten Netzkabel oder Stecker. Das Netzkabel und der Stecker
dirfen nicht repariert werden. Sind diese Komponenten beschédigt, missen sie durch neue,
fehlerfreie ersetzt werden.

Hinweise zur Geréteverwendung

WARNUNG! Alle Zubehérteile, die sich im Inneren des Gerates und des Gerategehauses
befinden, kdnnen nach Gebrauch heif} sein. Bertihren Sie sie nicht, da dies zu schweren Ver-
brennungen fiihren kann. Lassen Sie die Elemente des Gerates vollstandig abkuihlen. Wenn
es notwendig ist, diese Elemente vor dem Abkuihlen zu bewegen, halten Sie sie an den daftr
vorgesehenen Griffen fest. Verwenden Sie Handschuhe, die vor hohen Temperaturen schiit-
zen. Stellen Sie sicher, dass der Boden in der Néhe des Einsatzortes des Produktes nicht
rutschig ist. Dadurch wird ein Verrutschen verhindert, das zu schweren Verletzungen fihren
kann. Wegen den Offnungen im Zubehr ist beim Tragen von heilten Zubehérelementen
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besondere Vorsicht geboten. Safte, die wahrend der Warmebehandlung von Lebensmitteln
entstehen, konnen durch die Offnungen tropfen. Der Kontakt mit heillen Saften kann zu
schweren Verbrennungen flhren. Das Produkt kann nur wahrend des Betriebs an die Strom-
versorgung angeschlossen werden. Danach das Produkt von der Stromversorgung trennen,
dazu Stecker des Stromkabels aus der Steckdose ziehen. Lassen Sie das angeschlossene
Produkt nicht unbeaufsichtigt. Legen Sie immer eine Abtropfchale auf den Boden des Frit-
teusefachs. Dies reduziert die Gefahr des Eindringens von Flissigkeit in das Gehause und
erleichtert auch die Reinigung des Geh&useinneren. In den Topf gelegte Lebensmittel diirfen
nicht Uber den Rand des Topfes hinausragen. Verwenden Sie kein anderes als das mit dem
Produkt gelieferte oder vom Hersteller zugelassene Zubehdr. Alle mitgelieferten Zubehr-
teile sind so gebaut, dass sie die Luftzirkulation im Inneren des Gerats nicht beeintrachtigen.
Bei der Zubereitung von Speisen sind diese stets zu beobachten. Unbeaufsichtigte Lebens-
mittel kdnnen verbrannt werden, was zu einem Brand und schweren Verbrennungen flihren
kann. Tragen Sie den Topf und anderes Zubehdr nur am Griff. Der Topf mit heiBen Speisen
und anderes Zubehdr sollten nur auf einem hitzebestandigen Untergrund aufgestellt werden
oder es sind Schutzstander zu verwenden. Berthren Sie bei der Zubereitung von Speisen
das Innere der Kammer und die Speisen selbst nur mit Werkzeugen aus Materialien, die der
vom Produkt erzeugten Temperatur standhalten. Es ist verboten, dies mit bloRen Handen zu
tun. Verwenden Sie auch keine scharfen Metallgegenstande, die die Antihaftbeschichtung
beschadigen konnen. Wenn wahrend oder nach der Speisenzubereitung Speisereste im
Topf oder im Korb verbleiben, sollten sie vor der Zubereitung der néchsten Speise entfernt
werden. Speisereste kdnnen verbrannt werden, was zu Rauch und unangenehmem Geruch
flhrt, sowie den Geschmack der zubereiteten Speise beeintrachtigen. Sie kdnnen auch die
Ursache eines Brandes sein. Verwenden Sie zum Entfernen der Speisereste Werkzeuge
aus Holz oder Kunststoff, die der vom Produkt erzeugten Temperatur standhalten. Verwen-
den Sie keine scharfen oder metallischen Werkzeuge. Solche Werkzeuge kénnen die Ober-
flache des Topfes und der Ausristung beschadigen.

BEDIENUNG DES PRODUKTS

Installation, Inbetriebnahme und Wartung des Produktes

Das Gerat sollte ausgepackt werden, das ganze Verpackungsmaterial und Transportsicherungen sind zu entfernen. Es wird
empfohlen, die Verpackung aufzubewahren. Sie kann fiir den spéteren Transport und die Lagerung des Geréts hilfreich sein.
Waschen Sie das Gerat gemal den Anweisungen im Abschnitt ,Wartung des Geréts".

Stellen Sie das Produkts gemaR den Anweisungen auf.

Montieren Sie das ausgewahlte Zubehor.

Der Topf hat einen abnehmbaren Griff. Mit dem Griff ermdglicht kann der heifle Topf getragen werden. Drehen Sie die Griffver-
riegelung und driicken Sie den Giriff leicht zusammen, so dass der Griff in der Topffiihrung befestigt werden kann. Sichern Sie
den Topfgriff mit der Verriegelung, die das Lsen des Topfes vom Griff durch versehentliches Driicken des Giriffs verhindert (11).
Warnung! Entfernen Sie immer den Griff aus dem Topf, bevor Sie die Fritteusentir schlieRen.

Der Schaschlikaufsatz sollte mit der Grillstange und zwei Befestigungsflanschen fiir die Schaschlikstifte montiert werden. Setzen
Sie die Flansche an der Grillstange an und sichern Sie sie mit der Schraube (1ll). Setzen Sie beide Flansche so an, dass die Stifte
parallel zur Grillstange sind. Die Flansche haben an den Réndern Kerbe, mit den die Stifte so zu verriegeln werden konnen, dass
sie wahrend der Drehung des Aufsatzes (IV) nicht herausfallen. Tragen Sie den heilen Aufsatz mit dem befestigten Griff (V).
Die Grillstange kann auch als Grill verwendet werden, dazu sollten an ihr die mitgelieferten Gabeln befestigt werden, was, wenn
sie in Lebensmittel eingesteckt sind, bewirkt, dass die Speise sich zusammen mit dem Grill dreht. Zum Verriegeln der Gabeln
dienen Klemmschrauben.

Mit dem Giriff (V) werden auch der Grill und der Drehkorb getragen.

Offnen Sie die Fritteusetiir und stellen Sie eine Abtropfschale auf den Fachboden.

ORI GINALANTLTETITUNG
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In den Griffen in den Seitenwénden befestigen Sie einen Grill, einen Schaschlikaufsatz (VIl) oder einen Drehkorb (VIII). Die Scha-
len werden in die in die Seitenwénde (1X) eingepréagten Fiihrungen eingefiihrt.

Der Topf wird direkt auf die Abtropfschale (X) gestellt.

SchlieBen Sie dann die Gerétetiir und gehen Sie mit dem Bedienfeld zu den Einstellungen.

Durch die Glastur Uberprifen Sie periodisch den Zustand der zubereiteten Speisen. Andern Sie bei Bedarf die Zeit- und/oder
Temperatureinstellung.

Ziehen Sie nach der Arbeit den Stecker des Netzkabels aus der Steckdose. Warten Sie, bis das Produkt vollsténdig abgekiihlt ist
und flihren Sie dann die Wartungsarbeiten aus.

WARNUNG! Wahrend der Arbeit und unmittelbar danach: die Zubehérteile erreichen hohe Temperatur. Seien Sie besonders vor-
sichtig. Der Kontakt mit heifen Produktteilen kann zu schweren Verbrennungen fiihren.

Bedienfeld

Das Produkt ist mit einem Beriihrungsbedienfeld mit einer Leuchtanzeige ausgestattet.

Nach dem Anschluss des Produkts an die Stromversorgung wird nur der Schalter hinter beleuchtet.

Durch Beriihren des Schalters leuchten alle Anzeigeelemente auf, nach emneutem Driicken des Schalters wird eingestellt: die
Standardtemperatur: 185 °C und die Standardzeit: 15 min.

Nach der Betatigung des Schalters wird das Gerat ausgeschaltet, das gesamte Display erlischt, mit Ausnahme der Liifter-Kon-
trollleuchte, die nach ca. 20 Sekunden, nachdem der Liifter gestoppt wird, erlischt.

Durch Berihren der Taste der inneren Beleuchtung wird das Licht im Inneren des Fritteusekammer eingeschaltet.

Achtung! Das Offnen der Tiir wahrend der Speisenzubereitung stoppt den Garvorgang und aktiviert die Beleuchtung in der
Kammer.

Durch Beriihren der Grilldrehtaste wird die Drehung des Grills oder des anderen in den Grillhalterungen montierten Zubehérs
gestartet. Die Hinterbeleuchtung der Taste blinkt.

Mit den Temperatursteuertasten kann die Temperatur im Bereich von 80 — 200 °C mit dem Schritt 5 °C eingestellt werden.

Die Zeitsteuertasten ermdglichen die Betriebszeit des Geréts in allen Betriebsarten mit dem Schritt von 1 Minute im Bereich von
1 Minute bis 9 Minuten einzustellen, mit Ausnahme der Trocknung, bei der der Bereich von 2 bis 24 Stunden mit dem Schritt von
0,5 Stunden gewahlt werden kann.

Die Taste ,+” erhdht die Zeit- und Temperatureinstellung, und die Taste ,-” verringert die Einstellung. Die Zeit und die Temperatur
werden zusammen mit der Einheit, die der angegebenen GroRe entspricht, auf dem Display angezeigt.

Das Gerét hat 10 vorprogrammierte Einstellungen. Durch Beriihren einer der Einstelltasten werden die Zeit und Temperatur auto-
matisch geméaR der nachstehenden Tabelle eingestellt.

Das Gerat startet automatisch 5 Sekunden nach dem Bertihren der gewahlten Modustaste oder sofort, wenn der Schalter nach
dem Berlihren der Modustaste betatigt wird.

Die Zeit- und Temperatureinstellungen kdnnen mit den Tasten geandert werden, aber die Modi kdnnen nicht dauerhaft umpro-
grammiert werden.

Prog Temper: Zeit
Pommes frites 200°C 15 min.
Steaks 175°C 25 min.
Fisch 165 °C 15 min.
Garnelen 160 °C 12 min.
Pizza 180°C 15 min.
Hahnchen 185°C 40 min
Braten 160 °C 30 min.
Grill 190 °C 30 min.
Trocknung 30°C 2 Stunden
Anwérmen 115°C 12 min.

Tipps zur Verwendung der fettfreien Fritteuse

Die Verwendung der fettfreien Fritteuse fiir die Zubereitung von Speisen bietet einen Vorteil gegentiber der Zubereitung von
Speisen im herkdmmlichen Backofen oder dem Frittierverfahren.

Senkung des Cholesterinspiegels. Durch den Einsatz einer Zwangsluftzirkulation wird der Fettgehalt in Lebensmitteln reduziert
und der Cholesteringehalt gesenkt.

Zeit- und Energieersparnis! Durch den hohen Wirkungsgrad der Zwangsluftzirkulation bei der Speisenzubereitung ist es méglich,
Zeit und Energie zu reduzieren.

Erhaltung des Geschmacks. Zu lange Zeit und zu hohe Temperatur entziehen Lebensmitteln leicht den Geschmack. Dank der
einfachen Zeit- und Temperaturregelung kann dieses Problem geldst werden.

Wenn Sie den zubereiteten Speisen eine kleine Menge Fett hinzufiigen, werden sie nach der Zubereitung knusprig.

Wenn Sie die Zutaten zur Hélfte der Zubereitungszeit durchmischen, werden sie gleichmaRig erhitzt.

O R I G I
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Wartung des Gerats

ACHTUNG! Alle Wartungsarbeiten miissen bei ausgeschaltetem Gerat durchgefihrt werden. Ziehen Sie dazu den Stecker des
Netzkabels aus der Steckdose.

ACHTUNG! Das Produkt darf nicht in Wasser oder eine andere Flissigkeit getaucht werden. Das Gehause darf nicht unter
flieRendem Wasser, in der Splilmaschine oder unter Hochdruckwasser gewaschen werden. Nach dem Ausbau aus dem Produkt
und dem Abktihlen kann das Zubehor unter flieRendem Wasserstrahl, durch Eintauchen und in mechanischen Geschirrspiler
gewaschen werden.

ACHTUNG! Lassen Sie alle Elemente des Produktes vollstandig abkihlen, bevor Sie mit dem Waschen beginnen. Beschleunigen
Sie den Kihlvorgang durch Eintauchen heifler Teile in Wasser nicht.

Das Produkt dient zur Zubereitung von direkt im Zubehor eingelegten Lebensmitteln, daher ist es auf die richtige Hygiene zu
achten, damit die Zubereitung von Lebensmitteln sicher ist.

Verwenden Sie nur ein milder Kiichenreiniger zur Reinigung des Gerates. Reste des Kiichenreinigers mit einem mit Wasser
getrankten Tuch (Deckel) entfernen oder unter flieBendem Wasser (andere Teile) abspilen. Wischen Sie das Produkt nach der
Reinigung trocken oder lassen Sie es trocknen.

Das Produkt sollte vor dem ersten Gebrauch und nach jedem Gebrauch gereinigt werden. Lassen Sie es vor der Reinigung
vollstandig abkihlen. Alle im Gerat verbleibenden Speisereste sollten entfernt werden, um zu verhindern, dass sie bei erneuter
Verwendung verbrennen und die Leistung des Produktes beeintrachtigen.

Lésungsmittel, Alkohol, Benzin, aggressive und scheuernde Reinigungsmittel diirfen nicht zur Reinigung verwendet werden.
Reinigen Sie die Liftungsoffnungen des Deckels mit einem Staubsauger.

Lagerung und Transport des Produktes

Lagern Sie das Produkt wahrend der Lagerung in geschlossenen Raumen, ohne es Staub, Schmutz oder Feuchtigkeit auszu-
setzen. Es wird empfohlen, das Produkt in der Originalverpackung zu lagern.

Lagern Sie das Produkt in seiner Arbeitsposition. Produkte nicht aufeinander stapeln. Stellen Sie wéahrend der Lagerung nichts
auf das Produkt.

Transportieren Sie das Produkt in der Originalverpackung. Schiitzen Sie das Produkt wéhrend des Transports vor tiberméRigen
Stoken. Stellen Sie wahrend des Transports nichts auf das Produkt.

TECHNISCHE DATEN

Parameter MaReinheit Wert
Katalog-Nr. 67590
Nennspannung [V~ 220-240
Nennfrequenz [Hz] 50/60
Nennleistung w] 1800
Schutzklasse |
Kammerinhalt 0] 12
Betriebstemperatur [°C] 30~200
Nettogewicht [ka] 8
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XAPAKTEPUCTWUKA U3LENUA

A3pothpuUTIOPHILA - 3TO MPOYKT, NPEAHA3HaYEHHbIV Ans NOJOTPEBa, 3aneKkaHisl, CyLIKW, MPUrOTOBNEHS Ha rPUNE, MPUroToB-
nexus 6niog, Tpebytowmx TepMmyeckoi 0bpabotki. PpuTiopHULA ANs TepMdeckolt 0BpaboTkv 1Cnonb3yeT MPUHYAUTENbHbIA
MOTOK HArpeToro Bo3dyxa Anst PAaBHOMEPHOTO HarpeBa NMULLK. B 0TnuMe oT TpaamuMOHHbIX (DPUTIOPHKLL, OHU HE TPEBYIOT XapK
BO (hpuTIOPE, YTO MO3BONSIET FOTOBUTL ropa3no Gonee 3noposble Gritofa. bnarogaps NnasHoM perynupoBke TemnepaTypbl B
LUIMPOKOM /inana3oHe MOXHO HACTPOUTbL MapameTpbl PaboTbl YCTPOICTBA B COOTBETCTBUM C NOTPeGHOCTAMM. MpasunbHas, Ha-
[exHas 1 Ge3onacHasi paboTa U3nenus 3aBUCUT OT Hafmnexallel SKCnyaraLmu, no3Tomy:

Mepen Tem, Kak HayaTb UCMONb30BaTL U3AenMe, HeoGX0ANMO 03HAKOMUTLCS C PYKOBOACTBOM MO JKCMyaTauuu 1 co-
XPaHUTb ero.

3a nioboi yiepb 1 NOBpeXaeHNs, BO3HUKLLME B pe3ynbTaTe 1CNomb30BaHWs NPOAYKTa He MO HasHaueHuio, HecobrogeHns npa-
BN 6e30MacHOCTM 1 peKOMEHAALIMIA, HaXOASLUNXCS B HACTOSILLEM PYKOBOLCTBE, MOCTABLUMK HE HECET OTBETCTBEHHOCTH. Mcnonb-
30BaHe U3AENNS He N0 Ha3HAYEHNIO MPUBOLWT TaKcKe K NOTepe Nonb3oBaTeNnem npasa Ha rapaHTUiiHOe 00CTyXuBaHWe, a Takke
Ha 3alLuTy B BIUAE OTBETCTBEHHOCTY NpOfaBLa Nepes NokynaTtenem B cryyae, ecnvt NpofaHHoe 13fenve UMeeT U3NYeCKui unm
lopnaNYeCcKin aedexT.

AKCECCYAPbI

V3nenve noctaensetcs B COGpaHHOM COCTOAAHWA 1 He Tpe6yeT CﬁOpKM. lepeq vcnonb3oBaHnem U3genus Bce YynakoBO4HbIE 1
3aLUNTHbIE 3N1eMEeHTbI, UCMOoNb3yeMble BO BPEMSA TPAHCMOPTUPOBKM, OOIKHbI ObITb yaaneHsol. Heobxoaumbl Takoke NOAroTOBUTEMb-
Hble onepaLm, On1caHHbIe B fanbHEeNLIen YacTv pyKoBOACTBa.

OBLLME PEKOMEHOALIUM NO SKCNNYATALIUA

W3nenve npeaHasHaYeHo Ans JOMALLHEro MCMONb30BaHWs 1 He JOMYCKaeTCs K UCMonb-
30BaHUI0 B KOMMEPYECKUX Lensx, Hanmpumep, B 00bekTax OBLIECTBEHHOTO MUTaHNS.
YCTPOWICTBO UCMONb3YETCA TOMbKO ANs TepMUYECKO 00paboTki 6rtog, HEMOCPEACTBEHHO
MOMELLIEHHbIX BHYTPM YaLU. 3anpeLLeHo UCronb3oBaHie YCTPOICTBA B APyrOM KayecTse.
YCTPONCTBO He NpeaHasHaYeHo Ans Mogorpesa U NPUIOTOBMEHWS BOAbI W APYIUX K-
KOCTEN. YCTPOWCTBO HE CMYXMT [N1s MPUrOTOBNEHMs Britog nyTem xapku B cpuTiope. He
romeLLaiiTe B Yaluy 6n10aa B ynakoBkax, U3roTOBMEHHbIX 13 MNacTuka. 3anpeLLaeTcs camo-
CTOSATENBHO PEMOHTUPOBATL, Pa3bupaTh U MoaMGMLMPOBaTH 13aenue. Bce peMOHTHbIE
paboTbl AOMKHBI GbITb BbINOMHEHb! B aBTOPM30BAHHOM CEPBUCHOM LieHTpe. Bo Bpems pa-
0OTbI 13aENMe JOMKHO BCE BpeMS HaxoamTsest nog Habntoaesmem. BHUMAHUE! Ycrpoir-
CTBO BO BpeMsi paboTbl HArpeBaeTCs 40 BbICOKOW TeMnepaTypbl, He MpuKacainTech K Yalle,
KPbILLKE W OPYriM 3rIEMEHTaM, HaxOaALLMMCS BHYTPW Yall BO BpeMst paboTbl, MpsMO Mo-
Cre ee OKOHYaHWs, 3TO rPO3UT Cepbe3HbIM OXOroM. [laHHOe u3aenue He npenHasHaveHo
ANS UCTONb30BaHUs AETbMM B BO3PACTE, N0 KpalHel Mepe, 40 8 NeT, 1 NioabMM C orpaHi-
YeHHbIMM (PU3NYECKMM, YMCTBEHHBIMI CTIOCOBHOCTAMM, @ Takke NH0AbMM, Y KOTOPbIX HET
orbITa W 3HaHWi no paboTe ¢ AaHHbIM 06OPYLOBaHMEM. JTO BOIMOXHO TOMBKO B Criyyae,
ecnm GyaeT oCyLLECTBNATLCA Haasop Unn ByaeT Npon3BeaeH MHCTPYKTaX Mo BesonacHoMy
WUCNONb30BaHIK 3AENMS, Tak YToBbl Bbini MOHATHLI CBA3AHHBIE C 3TM pucku. He paspe-
LaiTe urpatb AeTam ¢ ugenueM. [letv 6e3 npueMoTpa He AOMKHbI BbINOMHSTL O4UCTKY W
YXOf 3a M3aenuem.

PexomeH0auuu no mpaHCrnopmuposke U ycmaHoeke u3denus

MpoayKT MOXET ObITb pasmeLLieH TONbKO Ha TBEPAOW, POBHOM M HETOPHOYEN MOBEPXHOCTH,
YCTOM4MBOI K BbICOKMM Temnepatypam. OCHOBaHWe [OMKHO BbiAEpXuBaTb BEC CaMOro
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YCTPOWCTBA W MULLEBbIX MPOMYKTOB, MOMELLEHHbIX Ha HeM. ObecrnevbTe 3a30p He MeHee
10 cM BOKpYr GOKOBLIX CTEHOK M3AEMNHs, He pasveLLanTe Matepuarsbl, He YCTOMYMBLIE K
BbICOKVM TEMMepaTypaM, Hag n3genveM. 310 No3BonuT 06ECTIEMTb HAANEXalLLyt0 BEHTU-
nAUMKo n3nenus. He ycTaHaBnvBaTb psigoM ¢ kKpasimu, Hanp., CTona. He KnaguTe Hudero Ha
n3genue. 310 HapyLUAET LWPKYNALMI BO3AYXa 1 MOXET NPUBECTY K MOBPEXAEHHO YCTPOM-
CTBa, a Takke Kk noxapy. He pasmeLLaiite 13nenue B6nMaN NErkoBOCTNAMEHSIHOLLMXCS Ma-
TepuaroB, HanpuMep, LITOP Ui 3aHaBecok. He pasmellaliTe HiKakue aneKTpuyeckue
YCTPOWCTBA Hag, NpoayKToM. Bo Bpems paboThbl BbiAenseTcst BOAAHOM Nnap, KOTOPbIiA MOXET
BbI3BaTb KOPOTKOE 3aMblkaHne 3MEKTPONPOBOIKM W CTaTb MPUYNHON MOPaXKEHNst 3neKTp-
YECKVM TOKOM. 3anpeLLaeTcs CBEPnTL Kakue-nbo OTBEPCTMS B M3OENNM, a TakkKe BbINor-
HSATb o0yt Apyryto ero MoaUAUKaLWI, He OMCAHHYIO B MHCTPYKLMSIX. [prbop MOXHO
MepEeHOCUTb TOMBKO OCTLIBLLIMIA, BEpsiCh 3a AHO kopnyca. He nepemeLLanTe usnenve, Aepxa
3a pyuKy Yawwmn. He nepemeluaiite usaenie, MoTsHyB ero 3a LWHyp nuTaHus. Temnepatypa
Ha MeCTe YCTaHOBKM M 1CTIOMNb30BaHIs M3Nenks AomkHa cocTaBnaTb ot +10°C no +38°C,
a OTHOCUTENbHAs BNAXHOCTb A0MKHA BbITb Hmke 90% Ge3 koHaeH caLmm BOAAHOMO napa.

PekomeHdauuu o nooKmoyeHuIo yempoticmea K UCMOYHUKY Mumanust

Mepen NOAKMIOYEHNEM M3NENAS K UCTOYHIKY M TaHUS YOEOUTECh, YTO HaMpshkeHue, Ya-
CTOTa M 3DEKTMBHOCTL CETEBOTO NUTaHIS COOTBETCTBYIOT 3HAYEHUAM Ha 3aBOLCKOIA Ta-
Brnndke. Burka JomKkHa COOTBETCTBOBATH PO3eTke. 3anpellaeTcs KakuM-nubo obpasom
nepeaenbIBaTh BUMKY UMK PO3ETKY AN TOTo, YTOBbI OHW MOAXOAUIN APYT K Apyry. Manenve
[IOMKHO BbITb NOKIHO4YEHO HEMOCPEACTBEHHO K OAHOI ANEKTPUYECKOW poseTke. 3anpelLa-
eTCs UCTIONB30BaTb YANMHITENI, Pa3BETBUTENN 1 [BOAHbIE Po3eTky. Llenb cetn nutanHms
[I0MKHa ObiTb OCHALLIEHA 3aLLMTHBIM MPOBOAOM M MPeAoXpaHIUTeNeM He MeHee 16 A. Vs-
BeraiiTe KOHTaKTa LUHypa MUTaHNS C OCTPbIMM KpasiMi4 V1 TOPAUMMIA NIPEIMETaMI U MOBEPX-
HocTsmu. Korma uanenvie paboTaer, LHYp N TaHUs AOIMKEH BbiTh NOMHOCTBIO pasMoTaH W
pasMelLIeH TaK, 4ToDbl OH He MpensaTcTBoBan pabote uanenus. PasvetLieHne kabens nuta-
HIA HE MOXET NPUBOAUTB K PUCKY CMOTbIKaHSA. CeTeBast po3eTka A0MKHA pacrionaraTsCs B
MECTE, B KOTOPOM MOXHO BbICTPO OTKIMKOUMTb LLHYP NUTAHUSA 3nenis. Mpu oTcoeamHeHum
BUNK kabens NUTaHIA BCera TAHYTb 3a KOpNyC BUMKW, a He 3a kabenb. Ecrm kabenb nu-
TaHA UMK BUMKa NOBPEXAEHbI, HeOOXOAMMO HEMELNEHHO OTKIKUUTb YCTPOACTBO OT CETH
1 0BpaTUTLCS B aBTOPU30BAHHBINA CEPBUCHBIA LIEHTP MPOM3BOAMUTENS ANA UX 3aMeHbl. He
MCNONb3yVTE M3Nene C MoBPexXaeHHbIM LHYPOM M TaHUS UM BUKOW. Kabenb nutaHms
VN BUMKa He MOTyT ObiTb OTPEMOHTMPOBAHSI, B CIy4ae NOBPEXAEHIS STUX ANEMEHTOB, UX
HEOBX0aMMO 3aMEHMTb HOBBIMM, NIMLLIEHHBIMMU [EChEKTOB.

PexomeH0ayuu ro akcrinyamayuu rpubopa

BHUMAHME! Bce akceccyapbl, pa3velLeHHble BHyTpU npubopa 1 B koprnyce npubopa,
MOryT ObITb FOPSYMMM NOCHE UCTIONB30BaHUS. He npukacaiTech K HUM, MOTOMY YTO 3TO
rPO3NT CepbesHbIMU OXoramu. lNogoxauTe [0 OCTbIBaHWUA YacTei yCTpolcTea. Ecrv Bam
HeobX0aMMO NEepeMECTUTb 3TW 3MEMEHTbI 0 UX OCTbIBaHIS, BepuTe X TOMBKO 3a pyd-
Ku, Ans 3T0r0 NpeaHasHaveHHble. Acnonb3yite pykasuLibl, 3aLLMLLaIoLLMeE OT BO3AENCTBIS
BbICOKOV Temnepartypbl. Ybeautecs, 4to non BOnMM3n Mecta UCronb3oBaHus npubopa He
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CKOIb3KMIA. ITO MO3BOMNNT U30EXATL OMACHOCTY MOCKOMB3HYTHCS, YTO MOXET NPUBECTM K Ce-
pbe3HbIM TpaBMaMm. /13-3a 0TBepCTUI B akceccyapax creayet cobrtogatb 0cobyto 0CTOpOX-
HOCTb My 0bpaLLeHnm ¢ ropsummm akceccyapamu. Coku, 0bpasyroLLmecs npy TepmMn4Yeckon
06paboTke NULLEBbIX MPOAYKTOB, MOTYT BbITEKaTb Yepe3 0TBepCTUs. KOHTaKT C ropsummu
COKaMW MOXET MPUBECTU K CEPbE3HBIM OXOraM. YCTPOACTBO MOXET ObiTb MOAKITHOYEHO K
WCTOYHUKY MUTaHUS TOMbKO BO Bpemst paboThl. [1ocre okoHYaHWst paboThbl OTKMKYUTE UH-
CTPYMEHT OT UCTOMHMKA MUTAHIS, OTCOEAMHSIS BATKY OT CETEBOW PO3ETKW. He ocTagnsiTe
MOAKITO4EHHbIV NpoayKT Be3 npuemoTpa. Beerga yctaHasnmBaiiTe N0ToK 4ns cbopa kanerb
Ha HEe (OPUTIOPHULLbI. OTO YMEHBLUWT PUCK NONaZaHmst XULKOCTU B KOPMYC, a Takke obrer-
YUT OUMCTKY BHYTPEHHEN YacTi yCTpolicTaa. [poayKThl, pasMeLLeHHbIE B YalLlie, He MOryT
BbICTYMaTb Haf Kpaem YaLlm. He ncnonb3yiite akceccyapbl, KpoMe TeX, KOTOpble BKITOUYEHD
B M30enve Unn paspeLUeHbl npoussoauTenem. Bee akceccyapbl, BXOOALLME B KOMNEKT Mo-
CTaBKM, CKOHCTPYMPOBaHbI TakuM 06pa3oM, YToBbl OHW HE MeLLany LMpKYmsLmM BO3ayxa
BHYTpU yCTpoicTea. [Npn npuroToBneHuy 6ntog NoCTosHHO HabntoaainTe 3a HUMK. [Mue-
Bble MPOLYKTbI, OCTaBMEHHbIE Ge3 NpUCMOTpa, MOTYT CrOpeTb, YTO MOXET ObITb MPUYKMHON
rnoxapa 1 Cepbe3HbIX OXOroB. [lepxuTe YaLly 1 apyrse NpUHaaneHoCTV TOMbKO 3a pyd-
Ky. YaLwy 4ns ropsyer nuww u apyrue NprHagnexHoCTH crieqyeT pasmellatb TOMbKO Ha
TEPMOCTONKOM OCHOBaHIW UMK UCMONb30BaTH 3alUMTHBIE MOLCTaBKA. [1py MPUTOTOBMEHUN
Brtog MCnonb3yiTe TOMBKO MHCTPYMEHTLI, KOTOPbIE BbIAEPXKMBAIOT TEMMepaTypy, co3naBae-
MYI0 U3nenueM. 3anpeLLaeTcs UCnonb30BaTh Aris 3TOrO rofble pyK. Takke He Uenonb3yiTe
OCTpble MeTanM4eckine NpeameTbl, KOTOpbIe MOMYT NOBPEAUTL aHTUNPUrapHOE NOKPbITHE.
Ecnv B npoLecce 1nn nocrie NpuroToBneHus 6rtoga 0CTaTki MALLM OCTaHYTCS BHYTPW Yalum
v BKNagblLLa, yoanuTe ux nepes NpuroToerneHnem criedytouero brtoga. Octatku nuLe-
BbIX MPOAYKTOB MOMYT CrOPETb, BbI3bIBast AbIM, HEMPUATHBIN 3arax, a Takke BINATb Ha BKYC
npurotasnneaemoro brtoga. OHK MOryT BbiTb Takke NpuiKrHON Noxapa. [4ns yaanesms uc-
MONb3yITe UHCTPYMEHT, BbINOMHEHHbIN 113 AepeBa UMK NNacTyka, BblAEPKMBALOLLMIA TEMMe-
parypy, Co3naBaemylo 13aenuem. He ncnonb3ayinTe OCTpbIi U METaNIMYECKUN UHCTPYMEHT.
TaKon MHCTPYMEHT MOXET MOBPEANTb MOBEPXHOCTb YaLlM 11 aKCecCyapoB.

3KCMNYATALIMS YCTPOMCTBA

Ycmaroska, 3anyck u paboma u3denus

[locTaHbTe 13aenue 13 ynakoskm, yaanss BCe aNeMeHTbl YNakoBku 1 3alLuTHble NpUCrocobnernst Ha Bpemst TPAHCMOPTUPOBKY.
PekoMeHpyeTcs COXpaHUTb YNakoBKy, OHa MOXET ObITb NPUrOAHa MY AanbHeiLLeit TPaHCIOPTUPOBKE U XPaHEHUN U3AENVs.
MoitTe U3gnenve B COOTBETCTBUM C YKa3aHUSIMU NYHKTa « TEXHUYECKIN YXOF 33 U3RENUeM».

YcTaHoBuTe NpuBOp, kak ykasaHo B MHCTPYKLNM.

YcraHoBuTe BbIGpaHHbIA akceccyap.

Yatua umeet cbemHyto pyyKy. Pyyka no3BonsieT nepeHocuTb ropsivyto yatlly. [1oBepHUTE 3aMOK PyKOSITKY, @ 3aTem crerka Coxmu-
Te PYKOSATKY, 4TOObI MOXHO 6bINo NPUKPENUTL PYUKY K HAMPABSHOLLEN YaLLK. 3akpenuTe pyyKy Yalliy C MOMOLLbHO 3aMKa, KOTOpbi
npeaoTBpaLLAeT OTCOEAMHEHME YalLn OT PyyKi, Cry4aliHo Haxas Ha pyyky (I1).

OctopoxHo! Bceraa cHUMaliTe pyyKy € Yaluu, npexae Yem 3akpbiBaTb ABEPLY (PUTIOPHNLIbI.

Hacapky Ans walunbika cneayeT YCTaHOBMTb, MCMONb3ys WTbIPb BEpTeNa 1 Aga draHLa, Kpenswye Wwamnypsl Ans Latunblka.
YcTaHoBUTE (hnaHLbl Ha WTbIpb BepTena 1 3akpenute ux BuHTOM (lIl). HaHecuTe oba dnaHua Takum 06pa3om, 4Tobbl Lwamnypsl
Obinu WTbIPO BepTena. PnaHLibl MeIoT BbleMKM Ha Kpasix ANs (uykcaLym Wamnypos Tak, 4ToObl OHM HE BbIABMranCL BO BpeMs
BpaLLeHus Hacaaky (1V). MepeHocuTe ropsuyto HacaaKy ¢ NOMOLLBI NpuKpenneHHon pykosTku (V).

LUTbIpb TaKKe MOXET ObITb MCMIONb30BaH B KA4YeCTBE BepTeNa, N1 3TON LienK CreayeT NpUKPennTb K HeMy NMocTaBnsieMble BATKY,
KoTopble, BOMTEIE B MPOAYKT, BbIHYAAT €ro BpalyaTbCst BMECTe C BepTenoM. [ins (ukcaLmn BUNOK MCTIONb3yloTCs CTONOPHblE
BUHTBI.
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PykosiTka (V) Takoke 1cnonbayetcs Ans NepeHocky BepTena v BpaLLaioLLeiics KOP3UHKY.

OTkpoitTe ABEpLlY PUTIOPHMLILI 11 YCTaHOBUTE NOAAOH Ha AHE Kamepbl.

3akpenuTe Bepten, Hacaaky Ans watunbikos (V1) unu nosopotHyto kopaunHky (VIII) B pyykax B 60koBbIX CTeHKaX. JloTku BCTaBns-
10TCA B HanpaBnsioLLme, NponoxeHHble B 60koBbIX cTeHkax (IX).

Yaly noctasbTe HENOCPEACTBEHHO HA NOAAOH (X).

3aTem 3akpoiiTe ABEPLY YCTPOICTBA U NEPENANTE K HACTPOKaM Yepes NaHenb ynpaeneHus.

Mepuoanyeckn NpoBepsiiTe COCTOSHE NPUTOTOBNEHHOM NULLKM Yepe3 CTekNsiHHbIe ABepLibl. Mpu HeOBXOAMMOCTH M3MEHHTE Ha-
CTPOVIKV BPEMEHI W/MNK TemnepaTypbl.

OTtcoeanHuTe BUNKY LUHYPa NUTAHWUS OT PO3eTKW Nocne 3aBepluenns paboTel. [JoxaUTeCh NOMHOMO OCTbIBAHUS W MPUCTYNUTE K
yXopy 3a u3genvem.

BHUMAHWE! Bo Bpewms 1 cpa3y nocrie 3aBepLueHnsi paboTbl: akceccyapbl HarpeBatoTCs 40 BbICOKOM Temnepatypsl. Cobnropaii-
Te OCTOPOXHOCTB! KOHTaKT C ropsummmu AeTansiMm U3AEenns MOXET NMPUBECTY K CEPbE3HBIM OXKOram.

[Maxenb ynpasnerus

/3penve ocHalLeHo CEHCOPHON NaHeNbIo YNpaBneHs Co CBETOBbLIM ANCTEEM.

Mocne nopKkmntoYeHs YCTPOACTBA K UCTOYHMKY NUTaHWS ByAeT MOACBEYEH TOMbKO BbiKMtoyaTens.

lpw KacaHW BbIKNIOYATENS 3aropsTCA BCE ANEeMeHTbl ANCMNESs, MPW MOBTOPHOM HaxaTuu Bbikmioyatens byaer yctaHoBneHa
Temnepatypa no ymonyahuio: 185 °C 1 Bpemsi o ymonyaHuto: 15 MuH.

[puKOCHOBEHME K BbikMioYaTento B noboe Bpems paboTbl BbIKIMIOYAET YCTPONCTBO, BECH AUCTINEN MOracHET, 3@ MCKMIOYEHNEM
CBETOBOrO MHAMKaTOpa BEHTUNATOPA, KOTOPbIN NOracHeT npuMepHo Yepes 20 CekyHA Nocne NpekpaLLeHns paboTsl BEHTUNATOPA.
MpUKOCHOBEHME K KHOMKE BHYTPEHHErO OCBELLEHWS BKIIOYAT CBET BHYTPY XaPOYHOM Kamepbl hpUTIOPHLIbI.

BHumatme! OTkpbITve BEpY BO BpEMS MPUTOTOBNEHNS ML OCTaHABNMBAET NPOLIECC MPUTrOTOBEHIS MALLW W aKTUBMPYET OC-
BELLEHME BHYTPY Kamepbl.

[pw HaxxaTvu KHOMKY BpaLLEHNs BepTeNa HaunHaEeTCs BpaLLeHne BepTena Unu pyroro akceccyapa, yCTaHOBIEHHOTO B Aepxkare-
nsx Beptena. CBETOBOW MHAMKATOP KHOMKY DyAeT MuraT.

KHonku perynupoBaHus Temnepatypbl NO3BONSIOT perynuposatb Temneparypy B Avanasoxe 80 - 200 °C ¢ warom 5 °C.

KHonkn ynpaenerns BpemeHeM NO3BONAKT YCTaHOBUTL BpeMs PaboTbl YCTPOACTBa B AnanasoHe oT 1 MUHYTHl A0 9 MUHYT C
wWwaroM 1 MUHyTa, BO BCEX PexrMax paboTbl, 3a UCKIOYEHNEM CYLLKM, Te MOXHO BbIGpaTh AnanasoH ot 2 0 24 4acoB ¢ LaroM
0,5 vaca.

KHonka ¢ nomeTkon «+” yBenu4uMBaeT HacTPOWKy BPEMEHW W TeMMepaTypbl, a KHOMKa C MOMETKON «-" yMeHbLUAET HaCTpOKy
BpeMeHu 1 Temnepatypbl. Bpems u Temnepatypa 6yayT otobpakatbcs Ha aucnnee BMECTe C YCTPONCTBOM, COOTBETCTBYHOLMM
3afjaHHOMY pa3mepy.

YctporicTeo umeet 10 3aBOACKIX 3anporpaMMMPOBaHHbIX HACTPOEK. Haxatue ofHOI M3 KHOMOK HAaCTPOWKM aBTOMaTUYecku ycTa-
HOBWT BPEMS 1 TEMMEpaTypy B COOTBETCTBUN C TabnunLieit Hke.

YCTpOIACTBO 3aMyCTUTCH aBTOMATUYECK Yepe3 5 CeKyHA nocne HaxaTis BeIGpaHHON KHOMKI PexvMa unu cpasy nocne Haxatus
KHOMKI pexuma.

HacTpoiiku BpemeHy 1 TemnepaTypbl MOryT ObiTb M3MEHEHBI C MOMOLLbIO KHOMOK, HO PEXMbl He MOTyT BbiTb nepenporpammm-
POBaHbI MOCTOSAHHO.

KHonka nporpammbl Temnepatypa Bpewst
Kaptodens dpu 200°C 15 MUH.
Creitku 175°C 25 MUH.
Pbiba 165 °C 15 MUH.
Kpesetku 160 °C 12 MuH.
Muuyua 180 °C 15 MUH.
Kypuua 185°C 40 MUH.
3anexatve 160 °C 30 MMH.
Bepren 190 °C 30 MuH.
Cyluka 30°C 2 yaca
Moporpes 115°C 12 MUH.

PexomeHdayuu no Ucnob306aHuI0 aspoghpumiopHULbI

Vcnonb3oBaHne aapodypuTIOpHULIbI Ans NPUTOTOBMEHUS GNtof AAeT NPeMMYLLECTBO Nepez NPOLIECCOM NPUroToBMeHus 6ntog B
TPaZMLMOHHON NEYN UMW Xapku B (puTiope.

CHWKeHe copepxanns xonectepiHa. 3a CYeT UCMomnb30BaHUs MPUHYAUTENBHOM LMPKYNALMM BO3AYXa YMEHBLIAETCS XMpoBast
TKaHb MULLY 1 CHKAETCS CoNepXaHue XonecTepuHa.

OKOHOMUS BpeMeHI 1 aHeprvn. Bnarofapst BbICOKOW 3thEKTMBHOCTI METOAA MPUHYANTENBHOI LIMPKYNSLAM BO3AyXa, MOXHO
COKPATUTb BPeMst 1 SHEPIUIO ANt NPUTOTOBNEHNS NMNLLY.

CoxpaHeHue BKyCOBbIX kauecTs. CIMLLIKOM ONroe BpeMs v CIULLKOM BbICOKast TEMMepaTypa Jerko nuwaiot eay Bkyca. bnaro-
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[apA NerkoMy KOHTPOINo BpeMeHU 1 Temnepatypbl, ata npo6nema MOXET ObiTb peLleHa.
[lo6aBneHue HebonbLLOro KonuyecTsa XK1pa K npUrotoBnNeHHbLIM Bniogam caenaer ux XPYCTALLMMM NOCIe NPUroToBNEHUA.
I'Iepemeumaaﬂme WHIPEANEHTOB B MONOBUHE BPEMEHW NPUTOTOBNEHNA obecneunt nx PaBHOMEPHOE HarpesaHue.

TexHudeckoe obcryxugaHue

BHUMAHWE! Bce onepauyy no TeXHU4eCKOMY YXOZy BbINONHIUTE NPY OTKIIOYEHHOM NUTaHM NpoAykTa. [ins atoro Heobxoau-
MO BbIHYTb BUNKY Kabens NUTaHNs 13 po3eTKM.

BHUMAHWE! Henb3s norpyxatb n3aene B BoAy nnv niobyto Apyryio kuakocTb. Henb3s MbiTb U3AeNue Nof NPOTOYHON BOAOM, B
MOCYAOMOEYHBIX MaLLMHaX UK C NOMOLLbIO BOALI MOJ BbICOKMM AaBneHneM. [1ocne CHATUS akceccyapos C U3aenus 1 oxnaxae-
HUS! UX MOXHO MbITb MOA CTPYEN MPOTOYHOV BOAbI, NOTPYXas UX B MEXaHNYECKIE NOCYAOMOEYHbIE MALLMHBI.

BHUMAHWE! Mepen Hayanom Moiiku cnegyet [OXKOATLCS NOMHOM OXNaxAeHUs U3Lenus u akceccyapos. He yckopsnTe npo-
LieCC OXMaXAEHNs MyTeM NOrPyXeHUst rops4mX YacTel B BOLY.

/3penve vcnonb3ayetcs AN NPUrOTOBAEHIS MULLY, MOMELLIEHHON Ha akCeccyapbl, CrieayeT 0becneunTb X YnCToTy, YTobbl Mpu-
roToBMEHe NNy Bbino Ge3onacHo.

[Ing o4ncTKM ncnonb3yiiTe MArkoe CPeACTBO ANS MbiTbst nocydbl. OcTaTkv pacTBopa yAanuTb C MOMOLLbIO TPSMOYKM, CMOYEHHOM
BOZIOIA (KOPMYC) UMW MPOMBITL CTPYeil MPOTOYHOI BOABI (OCTamNbHbIE dneMeHTEl). [ocne o41CTKM BEITPETE 3AENUe HacyXo 1
0CTaBbTe A5 BbICHIXaHNS.

/3nenvie ounwaiite nepeq nepebIM UCMONb30BAHNEM W NOCHE KaXa0ro UCMONb30BaHWS, NPeABapUTENbHO OXUAas ero NosHoro
OCTbIBaHWS. YAanuTe BCe OCTaTkW MULLK, KOTOPbIE OCTaNUCh Ha W3AEenu, 3T0 NPEefoTBPATUT UX CXUraHUe npu NOBTOPHOM WC-
MOMb30BaHUH, a Takke NPEAOTBPATUT CHIDKEHNE NPOU3BOANTENBHOCTI N3AENNS.

He vcnonbayiite Ans 04NUCTK pacTBOPUTENN, €AKVE BELLECTBA, CIMPT, BeH3NH NN abpasvBHble YNCTALLME CPEACTBa.
BeHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUS KPBILLKM O4MLLAIATE C MOMOLLBIO Mbinecoca.

CrkrnaduposaHue u mpaHcropmuposka u3denus

CknapvpyiiTe NpofyKT B 3aKPbITbIX MOMELLEHNSX, 3aLMLLaiTe ero OT MbInW, rPS3n 1 Bnaru. Vaaenne pekoMeHayeTcs XpaHuTb B
3aBOACKOV YNaKoBKe.

Cknapupyiite npodykT B paboyem nonoxeHun. He yknaabiBaiTe npopykTbl CnosMu. He cTaBbTe HYero Ha NpoaykT BO BpeMSst
CKNagunpoBaHus.

TpaHcnopTupyiATe NPOAYKT B 3aBOACKOM ynakoBke. [peaoxpaHsTb OT Ype3MepHbIX TONYKOB BO BPEMSsi TPaHCMOpTUPOBKM. He
CTaBbTe HWYEro Ha MPOAYKT BO BPEMS TPAHCTIOPTUPOBKM.

TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKK

MNapawmetp E, n3mep 3HayeHue
KaranoxHblii Homep 67590
HomuHanbHoe Hanpsxerne [B~] 220 - 240
HomuHanbHas yactota [y 50/60
HomnHanbHas MOLHOCTD [B1] 1800
Knacc nsonsiuum |
EmkocTb kamepb! [n] 12
Pa6ovas Temnepatypa [°C] 30 ~200
Macca HetTo [kr] 8
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XAPAKTEPUCTWUKA BUPOBY
AepopuUTIOPHILS - Lie MPOJYKT, NPU3HAYeHNI Ana Nifirpisy, NACMaXYBaHHS, CYLUIHHS, 3anikaHHa Ta NpUroTyBaHHs CTpas, ski
noTpibHO nigaaTh TepmiyHir 06pobui. PpuTIopHULS Ans TepMiyHOT 0BPOBKI BUKOPUCTOBYE NPUMYCOBMIA MOTIK HArPITOrO MOBITPS
[Ans piBHOMIPHOTO HarpiBaHHs! ixi. Ha BigMiHy Big TpaguLiiHUX (pUTIOPHULL BOHA He NOTPEBYE CMaxeHHs y (hpuTHopi, Lo J03-
BOMNsiE HabaraTo 3A0poBiLLe MPUrOTYBaTK iXy. 3aBAAKM PerynioBaHHIo TeMnepaTypy B LLMPOKOMY Aiana3oHi MoXHa HanaluTysaTy

napameTpu poboTin NPUCTPOLO ANs 3a0BONEHHS BaLunx noTpeb. MpaBunbHa, HagiiHa Ta besneyHa pobota NpUCTPOLo 3anexmTb
Bif} NPaBUIbHOI ekcnyaralji, Tomy:

lMepea noyatkom poGoTH 3 NPUNaaoOM chif 03HaNOMUTUCA 3 IHCTPYKLUiEto Ta 36eperTy ii.

lMocTauanbHuK He Hece BifNoBIAANbHOCTI 3a Gyab-ki MOLIKOMKEHHS! | TPABMU, CNIPUMMHEHT HENPABUMbHUM BUKOPUCTAHHSIM MpU-
CTPOI0, HELLOTPUMAHHSIM MpaBWn TeXHiku 6e3nekn Ta pekOMeHAAL, LLO MICTATBCSA B Liiil iHCTPYKLIT. BUKOPUCTaHHS MpUCTpOIo He
3a NPU3HAYEHHSM TaKOX NPU3BOAWTL [0 BTPATM NpaBa Ha rapaHTiliHe 0BCnyroByBaHHs Ta rapaHTiiHi nocnyr.

OCHALLIEHHA

[MpucTpili nocTaBnseTLHCS B 3i0paHOMY CTaHi i He BUMarae cknagaHHs. Nepes BUKOPUCTAHHAM NPUCTPOKO Cif 3HSTU YNakoBKy Ta
nakyBanbHi MaTepianu Ans TPaHCMOPTYBaHHS. TaKoX CAif BUKOHATK fji, ONMCaHi B MOAANbLUIA YaCTUHI LET IHCTPYKLi.

3ATANbHI PEKOMEHOALIT LLIOAO BUKOPUCTAHHSA

MpoayKT po3pobneHmin BUKIOYHO ANst AOMALLHBEOM0 BUKOPUCTaHHS, i Ioro 3abOpoHEHO Bu-
KOPMCTOBYBATM B KOMEPLLMHUX LnsiX, Hanpuknag, B 06'ekTax rpoMafChKoro Xap4yBaHHS.
MpuCTpi CRyXuTb Tirnbkv ANs TEpMiYHOT 06pobky CTpaB, poaMiLLieHnx 6esnocepeaHbo Bee-
peauHi YaLwi. 3aBOPOHSETHCS BUKOPUCTAHHS MPUCTPOIO B iHLLMX LinsiX. MpucTpilt He BuKo-
PUCTOBYETLCS ANA HArPIBY i KMM'ATIHHA BOAW abo iHLWWX pigyH. MprcTpii He CryxuTb Ans
MPUrOTYBaHHS CTPAB LLNSXOM CMaXeHHs Y (opuTiopi. He KnagiThb B Yally CTpaBu B nnacTu-
KOBMX ynakoBkax. 3ab0pOHSETLCS CaMOCTIHO PEMOHTYBATW, po3bupati abo MogudikyBa-
TV NPUCTPIA. Byab-AKWIA PEMOHT MPUCTPOD MOBWHEH BUKOHYBATWCA aBTOPU30BaHUM Cep-
BiCHUM LieHTpoMm. [Mig vac poboTu nevi cnig nocTiHo HarnsaaTvi 3a Heto. YBATA! Tig vac
poBOTU MPUCTIN HarpiBaETLCA A0 BUCOKVX TEMNEPaTypP, HE TOPKANTECh YalLli Ta KPULLK, a
TaKOX iHLLMX BHYTPILUHIX eneMeHTIB YaLLi nig Yyac poboTy Ta oapasy nicns ii 3akiHYeHHs, Le
MOXE CTPUYMHITI CEPVO3HI Oniku. [TpUCTpilt He NPU3HAYEHUIA AN BUKOPUCTaHHS AiTbMM
y Billi 40 8 pokig i ocobamu 3 0BMEXEHUMI (i3NYHIMM Ta PO3YMOBIMM MOXKTIMBOCTSIMM,
Ta ocobamu, KOTpi He MatoTb JOCBiAY i 3HaHb NPO 0bnagHaHHS. 3@ BUKIOYEHHSIM, SKLLO
Hag HUMK 3QIACHIOETLCS HArmsA abo Gyae NpoBeAeHMIA IHCTPYKTAX LLOAO BMKOPUCTaHHS
npunagy Ge3neqHm crnocobom Tak, L6 NoB'A3aHi 3 LM puaiki Gynn 3posymini. [itam 3a-
BopoHeHo rpatucs 3 npuctpoem. [litam 6e3 Harnsay 3a60POHEHO YMCTUTY Ta 3AINCHIOBATH
TeXHi4He 0BCnyroByBaHHs MPUCTPOIO.

PexomeHdauji w000 mpaHcropmysaHHs ma 6CmMaHO8IeHHs MpuCMpor0

MpUCTpi MOXHa PO3MILLYBATW fMLLIE HA TBEpAiid, MIIOCKIM, PIBHIA NOBEPXHI 3 HE3ANMUCTUX
Matepiaris. [oBEPXHS MOBWHHA BATPUMYBATY Bary Camoro MpUCTPOHO Ta i, ika 3HAaX0UTHCS
B HbOMY. HeobxigHo 3abeaneqnT BigcTyn He MeHLUe 10 cm HaBKono 6iYHIX CTIHOK MPUCTPORD,
Hag, MPUCTPOEM He PO3MILLLyBaTI MaTepiaria, HECTINKX 4O il BUCOKOI Temnepatypu. Lie fos-
BONWTL 30€3M1e4nTY HarnexHy BEHTUTISILIO NpucTpoto. He posTalLoByiiTe npuriaz Gninbko Ao
kpato NoBepxHi, Hanpukrag, crony. Hivoro He knagiTs Ha npunag. Lie nopyLuye Lypkynswio
MOBITPS | MOXE CTaTV MPUYMHOKO MOLLKOPKEHHS MPUCTPOLO, @ TAKOX MPUYMHOK BAHUKHEHHS
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noxexi. MpoayKT He crid BCTaHOBMOBATM NOBNM3y Nerko3ammucTiX Matepiarnia, Hanpykrag,
LTop abo chipaHok. He po3miLLialiTe Hiskux enekTpUYHIX MPUCTPOIB Hag MpucTpoeM. [ig yac
poboTy KaBOBAPKM BUAINSETECS BOZAHA Napa, sika MOXe CpUUMHUTY KOPOTKe 3aMUKaHHS B
EreKTPUYHIN Mepexi Ta BUKIKATI YPXKEHHS ENeKTPUSHIAM CTPYMOM. 3ab0pOoHSETLCS PO-
outn 6ynb-;u<| OTBOPM Y MPVCTPOI, a TaKoX rpoBoAUTY 6yﬂb-$|KI LI MoaudikaLii nprcTpoo,
He BKa3aHi B IHCTPYKLi. MMpUCTpi CRig NepeHoCUTM Tiflbku MICHS OXONOMKEHHS Ta TpUMaTH
W00 3HU3Y. He nepeHoCiTb MPOLYKT, TPMMAKOUM 38 PYKOATKY Yallli. He MOXHA TATHYTY LLUHYP
XVBIEHHS Nig Yac nepeHeceHHs. Temneparypa B MICLYi BCTAHOBIEHHS Ta BUKOPUCTAHHS Npu-
CTPOIO NMOBMHHa CTaHoBKTY Big +10 °C ++38 °C, a BigHocHa BoMoricTb NOBITPSt NOBUHHA ByTy
HK400 Hixk 90% 6e3 koHaeHcaLii BogsHoi napw.

PekomeHrdauji wodo nidKmo4eHHs mpucmpor 00 GxKeperna XUeeHHS

Mepep M, 5K YBIMKHYTX NPUCTPIN JO [KEpena XMBMEHHS!, NepeKOHaNTeCh, L0 Hanpyra,
YacToTa Ta NPOAYKTUBHICTb MEpPEXi BiAMOBIHaTb 3HAYEHHAM Ha TabrnyLy 3 AaHUMM nevi.
Bunka noBiHHa MigxoauTv 40 PO3eTkM. 3a60POHSETECS By/b-sikuM YMHOM MOAMchikyBaTH
BINKY abo po3eTky Ans 3abesnedeHHst ix CyMicHOCTi. MpuCTpil NOBUHEH ByTU NiAKIOYEHIA
GesnocepenHbo [0 OAHIET MepexeBoi PO3eTkN. 3a00POHEHO BIKOPHCTOBYBATY NOJOBXYBa-
di, posrany)xyBaui Ta nogBiiHi pPo3eTku. J1aHLor KMUBMEHHS MoBIUHEH OyT 3abe3nedeHni 3a-
XUCHM kaberiem Ta 3anobixHUKOM Ha 16 A. YHWKalTe KOHTaKTY CUroBOro kaberio 3 rocTpu-
MM KpasiMit Ta rapsiaMmi npeaMeTamu Ta nosepxHamiu. [lig yac pobotu NpucTpoto, LLHyp
KVBIEHHSI 3aBXaM NOBUHEH OYTI MOBHICTO BirbHM Ta PO3TALLIOBAHMIA TaKAM YMHOM, 0O
BiH He nepeLukomxaB poboTi 3 npunafoM. PostaluyiTe LHYP Tak, LWob 06 Hb0ro HEMOXITUBO
Byno cnitkHyTucs. Po3eTka XuBMeHHS Mae ByTu po3TalloBaHa B TakoMy MicLi, W06 3aBk-
AW MOXHa Byro LBIWAKO BiA'€AHATY LLUHYP KVBMEHHS MpucTpoto. Konw BifenHyeTe UMKy,
3aBXOV TpUMANTECH 33 Kopnyc BIIKY, He 3 LLHYP. FIKLO LUHYp XVBEHHs abo BIATKY Mo-
LUKO/PKEHO, HEralHo Bify efHaliTe X B eNeKTPOMEPEXi Ta 3BEPHITLCS [0 aBTOPU30BAHOO
CEPBICHOrO LIEHTPY BUPOBHMKA 19 iXHBOI 3aMiH1. He BKOPUCTOBYITE MPUCTPIA i3 MOLLKO-
[PKEHUM LUHYPOM XuBMeHHst abo wrencenem. LLUHyp xueneHHs abo wTencenb He MOXHa
PEMOHTYBATH, Y pasi NOLUKOKEHHS! LMX eNeMEHTIB, Crlig, 3aMiHWTK iX HOBMM Be3 AedhekTiB.

PekomeHdauji wodo 8UKOPUCMAHHSI MPUCMPOK

YBAT'A! Bci akcecyapu, posMmiLLieHi BcepeauHi npunagly, MOXYTb HarpiBatucs nicns BUKO-
puCcTaHHs. He MoxHa ix TopkaTucs, ToMy LU Lie MOXe CTIpUUMHUTY cepioaHi onik. [lavite
OXOITOHYTY enemeHTam MpuCTolo. FKLLO BaM NOTPIOHO NEPECYHYTH L ENEMEHTY Nepex oxo-
TIOMMKEHHSIM, TPUMAITe X Tirlbkin 3a pyuki, MpuaHadeHi Ans Lporo. Cid BUKOPUCTOBYBATY
PYKaBWYKM, LLIO 3aXM1LLAK0Tb Bif BNMBY BUCOKOI TeMMepaTypy. [MepekoHanTecs, Lo nignora
Bins MicLs BUKOPUCTAHHS anapata He € CIM3bKOHO. Lie 03BONMNTL YHUKHYTI KOB3aHHS, sike
MOXe MPUBECTW [0 CEPVO3HUX TPaBM. Criif AOTpUMYBaTUCH 0CO6MMBOI 0BEPEXHOCTI Mpy
MOBOMKEHHI 3 raps4MMK akcecyapamu, TOMY LU0 B HUX € 0TBOpK. Cokw, LU0 BUPOBnsOTL-
Cs1 Nig Yac TepMivHoi 06pOOKM ixXi, MOXYTb BUTIKATM Yepe3 OTBOPW. KOHTaKT 3 rapsummu
COKaMU1 MOXe MPWU3BECTW 0 CEPMO3HX ONIKIB. [TpOAYKT MOXHA MAKNKYATY [0 Lxepena
XVBREHHS nuwwe nig yac pobotu. TMicns 3akiHYeHHs poboTh NPUCTPOIO Big eaHaNTe oMo
Bif [pKEPENa KVBMEHHS, BUTArAK4M LLUHYP XUBIIEHHS 3 eNEKTPUYHOI po3eTKi. He 3anuiuaii-
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Te NiAKMYeHN NPoayKT 6e3 Harnsay. 3aBxay PO3MILLYITe NiSA0H 4K Kpanesb Y HYKHIl
YacTuHi BILCIKY (pUTIOPHILY. Lie 3MEHLLMTL pUanK NOTpannsHHS PiguHA B KOPNYC, a TaKoX
MONETUMTb OYULLEHHS BHYTPILLHBOI YacTUHW NPUCTPOIO. MpoayKTH, PO3MILLEH: B YaLLi, He
MOXYTb BICTYNaTV 3a kpaw Yalli. He BUKOPUCTOBYWTE akCceCyapw, Kpim THX, L0 BXOOATb [0
Bupoby abo [o3BoNeHi BUpoGHUKOM. Bei akcecyapw, LLo BXOAATb A0 KOMMNEKTY, po3pobne-
Hi TakvuM Y1HOM, LLO6 He 3aBaxaTit LpKynsLii NOBITPS BCEpeauHi nprctpoto. Mpu npuroty-
BaHHi CTpaB HeoOXigHO NOCTIHO HarnsgaTVt 3a HUMK. xa, 3anuileHa Be3 Harnsay, Moxe
3aropiTues, WO MOXe CTaTh MPUYMHOK NOXKEX, a Takox HebeaneyHux onikis. Tpumaiite
Yallly Ta iHLLi akcecyapi Tinbkv 3a pyKosiTKy. Yallly Ans rapsiyoi i Ta iHLLi akcecyapy crin
CTaBITI Tinlbkvi Ha TEPMOCTIlAKil NOBEPXHI @00 BUKOPUCTOBYBATI 3aXVICHI MiacTaBkA. Mpu
MpuUroTyBaHHi CTpaB Criifj, TOPKATUCA TirbkiA BHYTPILUHBOT YaCTUHI kaMepu Ta camux CTpaB
3a [0MOMOroH IHCTPYMEHTIB, BUFOTOBNEHWX 3 MaTepiaris, ki BATPUMYIOTL TEMMEpaTypy,
BMPOBIEHY MPOaYKTOM. 3aBOPOHAETLCA BUKOPUCTOBYBATM AMNS LIbOrO Tofi pyKW. Takox He
BMKOPWCTOBYWTE rOCTPI MeTareBi NpeaMeTy, ki MOXYTb MOLLKOAUTI aHTUNPUrapHe NOKpPUT-
7. £AKLLO B npoLieci abo nicrs NpUroTyBaHHs CTpasi B Yalui abo BKNaauLLi YaLLi 3anuwaTs-
CS1 3anuMLUKK i, crig, iX BUAANWTI Nepes NpUroTyBaHHAM HACTYMHOI CTpaBi. 3amLLKA i
MOXYTb 3aropiTICs, BUKIMKAKYM MOSIBY LMUMY, HENPUEMHONO 3anaxy, a Takox BMMMHYTU Ha
CMaK CTpaBM, LLO roTyeThCs. MOXyTb TakoX CTaTi NPUYMHOKO NOXeEXI. [15 BUaaneHHs crig
BVKOPWCTOBYBATW IHCTPYMEHTH, BUTOTOBNEH 3 AepeBa abo nnactmacy, 3hatHi BUTpUMarTh
TEMMepaTypy npogykTa. He BUKOPUCTOBYWTE rOCTpI Ta METaNeBi IHCTPYMEHTU. Taki iHCTpy-
MEHTW MOXYTb NOLLIKOMTY NOBEPXHIO YalLli | akcecyapis.

EKCMNYATALIA NPUCTPOIO

BcmaroeneHHs, ese0eHHs 8 ekcriyamauiio ma 06ci1y208y8aHHs pLUCMpPoK0

Bupib cnig posnakysaTy, MOBHICTO yCyBatoul BCi €NEMEHTY YNaKOBKM Ta 3aXV1CTW, LLO BUKOPUCTOBYBANMCS Ha Yac TPaHCMOPTY-
BaHHsl. PekomeHayeTbest 36epertv ynakoBky, Lie MOXe 3HafobuTIUCS Y BUNafKY NOfanbLUoro TPAHCMOPTYBaHHS! | CKnagyBaHHs
BMPObY.

MpucTpilt 04ncTUTY BiBNOBIAHO [0 iHCTPYKLl y po3aini « TexHiuHe obenyroByBaHHs NPUCTPOIOY.

BcraHoBiTb Npunag, sik 3a3Ha4eHo B iHCTPYKL.

BcraHoBiTb BUGpaHuii akcecyap.

Yawwa mae 3HiMHy pyKosTKy. PykosiTka [j03BONsiE NepeHocUTH rapsivy yaldly. MoBepHiTb 3aMOK PyKOSITKM, NOTIM 3nerka HaTUCHITh
PYKOSITKY TaK, LLo6 ii MoxHa Byno npukpinuTit 10 Hanpaensito4oi YalLi. 3adikcyiiTe pyKosiTKy Yalli 3a JOMOMOrot 3aMka, sikuid
3anobirae Bif €AHaHHS PyKOSITKM Bifj Yalli 4epe3 BUNaaKoBe HaTUCKaHHS pykosTkm (I1).

MonepemxkenHs! 3aBxau 3HiMaiTe pyKOSITKY 3 Yalli, NepLu HiX 3a4uHUTH ABEpLSTa (DPUTIOPHUL.

Hacapky ans walunukis cnig BCTaHOBMTY 32 JONOMOTOK) LWTU(Ta BepTena Ta ABOX hnaHLiB, L0 KPINAATh WaMnypy ANs Lalnu-
kiB. MpuKpiniTb chnaHLi [o WTudbTa BepTena Ta 3akpiniTe ix 3a gonomoroto reukTa (I1). Harecitb 061aBa chnaHLi Takum YuHOM,
106 wamnypu Gynu napanensHi WTndTy Beptena. GnaHLi MarTb Haciukm Ha kpasix, o6 3adbikcyBaTit LWamnypy Tak, LWo6 BOHH
He BUCTYnan nif yac obepranns Haacaku (IV). MepeHociTb rapsyy Hacaaky 3a AONOMOToL NpUKpinneHoi pykosTku (V).

LUTnchT BepTena Takox MOXHa BUKOPUCTOBYBATH B SIKOCTI BEpTENa, N5 LIbOTO Clif, BCTAHOBUTM BITIKM, LLO A0AAIOTLCS A0 Mpy-
CTPOIO, 5iKi, BOUTI Y iy, 3mycsTh ii obeptatca pasom 3 Beptenom. [ns OriokyBaHHS BUOK BIUKOPUCTOBYKOTLCS CTOMOPHI IBUHTH.
PykosiTka (V) Takox BUKOPUCTOBYETLCA /i1 NEPEHECEHHS BepTena Ta 00epToBOro KOLLMKa.

Bigkpuitte gBepusiTa puUTIOPHULI Ta PO3MICTITb NiAAOH AN Kpanenb BHU3Y BiACiKy.

3akpinitb BepTen, Hacaaky Ans wawnukis (VII) abo obeprosuit kowwk (VII) B pyykax B GiyHux cTiHkax. JloTku BCyBatoThCs B
HanpsiMHi, Lo NPoXoasTb B BiuHux cTiHkax (IX).

Yawwy nocrasTe besnocepeaHbOo Ha MigAoHi Ans kpanenb (X).

[oTim 3akpuitTe fBepusTa npunagy Ta NneperaiTb 4O HanalwTyBaHb Ha NaHeNi KepyBaHHs.

lepioanyHO NepesipaiiTe CTaH NPUrOTOBaHOI iXi Yepe3 cknaHi ABepusATa. Y pasi HeoOXIAHOCTI 3MiHITb HanawTyBaHHS Yacy Ta/
abo Temneparypy.

Micns 3akiHyeHHs poboTyW Bif'enHalTe BUNKY LUHYPa XMBNEHHS Bif Po3eTkW. 3auekaiTe, NOKW NpUnag MOBHICTIO HE OXOMOHE,
nicns Liboro MOXHa NepeiTin 4o 11oro 06cnyroByBaHHS.

OPUTIHANbBHA IHCTPYKLUISA
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YBATA! Mig vac i Bigpasy nicnsi 3aBepLueHHs poboTi: akcecyapy HarpiBalTbCs 40 BUCOKOI Temnepatypu. Byabte obepexHi.
KoHTakT 3 rapsyunmn aetansmi Bupoby MoxXe Mpu3BecTin 40 Cepio3HNX ONiKiB.

[MaHenb yrpaeniHHs

Bupib ocHalLeHmit CeHCOPHOIO NaHeNo ynpaBMiHHS 3i CBITNIOBUM AUCTINEEM.

Micns nigknioyeHHs BUPoBY A0 AXepena XMBREHHS 3aropseTbCst NLLE BUMMKAY.

HaTuckaHHs BUMWKa4a 3aCBITUTb BCi eNEMEHTU ANCTNES, a MU MOBTOPHOMY HaTUCKaHHI BUMMKaya BCTaHOBUTLCS TeMnepatypa
3a 3amMoBYyBaHHaM: 185 °C i yac 3a 3aMOBYYBaHHSM: 15 XBUMH.

HaTuckaHHs BuMukava B Gyaob-skui yac BUMUKAE NPUCTPIA, BECb ANCTNEN BUMUKAETLCS, 38 BUHATKOM iHAMKaTOpa BEHTUNATOPA,
KA BUMUKaETbCS NpubnaHo Yepes 20 CekyHA Nicnst NpUnuHeHHs poboTyv BEHTUNATOpA.

HaTuCkaHHs KHOMKM BHYTPILLHBOTO OCBITIIEHHS YBIMKHE OCBITIIEHHS BCEPELHI kamepu (pUTIOPHALL.

Yara! BigkpuTTs ABEpEit NiA Yac MpUroTyBaHHS i 3yNUHSIE NPOLIEC MPUTOTYBAHHS iXXi T2 aKTUBYE OCBITNEHHS BCEPEANHI Kamepy.
HatuckaHHs kHonku oBepTaHHs BepTena 3anyckae obepTaHHs BepTena abo iHLLOro akcecyapa, BCTaHOBMEHOTO B TpUMayax Bep-
Tena. [igceivyBaHHs KHOMkv GriumaTume.

KHonku KoHTpOmio TeMnepaTypu J03BONSIOTL KOHTpONtoBaTY Temnepartypy B fianasoHi 80 - 200 °C 3 kpokom 5 °C.

KHomku kepyBaHHsi YacoM [03BONSIOTb BCTAHOBUTY Yac poboTv NpUCTPOIO B AianasoHi Bif 1 XBUMMHN [0 9 XBUNMH 3 KPOKOM 1
XBUIMHA, B YCIX peXxumax poboTi, kpim CyLLIHHS, e MOXMBUIA BUBIP AianasoHy Big 2 [0 24 roguH 3 kpokom 0,5 roguHu.

KHonka 3 nosHaukoto ,+" 3binbluye HanawTyBaHHS Yacy Ta TeMnepaTypu, a KHOMKa 3 NO3HAYKOK «-" 3MEHLLYE HanaLITyBaHHS
yacy Ta Temnepatypu. Yac i Temneparypa BigobpaxatumyTbCs Ha AuCTei pasoM 3 OANHNLIEIO BUMIPY, LUO BIAMOBIAAE 3afaHoMy
po3Mipy.

MMpucTpirt mae 10 3aBOACHKMX HanaLTyBaHb. HaTUCKaHHS OAHIET 3 KHOMOK HanalUTyBaHHS aBTOMATUYHO BCTAHOBUTL Yac i Tem-
neparypy 3 TabnuLi Hk4e.

Mpunag 3anycTUTbCst aBTOMATUYHO Yepes 5 CekyH Nicrs HaTUCKaHHs BUGPaHOi KHOMKM pexxumy abo ofpa3y nicnst HaTUCKaHHS
KHOMKI PEXIMY.

HanatuTyBaHHs Yacy Ta TeMnepaTypu MoXHa 3MiHUTM 3a ONOMOTOI0 KHOMOK, arne pexvmM1 HEMOXIBO Nepenporpamysath Ha-
3aBXKaM.

Konka nporpamu Temnepatypa Yac

Kapronns cpi 200°C 15 XBUNKH.
Creitku 175°C 25 XBUNUH.
puba 165°C 15 XBUNMH.
Kpesetku 160 °C 12 XBANMH.
Miua 180 °C 15 XBUMKH.
Kypka 185°C 40 xBunuH
3anikaHHs 160 °C 30 XBUIMH.
Bepren 190 °C 30 XBUMUH.
Cyuwinng 30°C 2 ron.

Nipirpia 115°C 12 XBANWH.

Mopadu no sukopucmaxHIO aepoghpUMIPHUYI

BukopucTaHHst aepodpuTIOpHAL NS MPUrOTYBaHHS CTpas 3abesnevye nepesary nepeq NpoLecoM NMpUroTyBaHHs CTpaB Y Tpa-
AVLIHIA AyxoBLi @60 cMaxXeHHs y (puTIOpi.

3HUKEHHS! BMICTY XonecTepuHy. 3aBasiku 3acTOCyBaHHIO MPUMYCOBOI LMPKYNsLi MOBITPS 3MEHLLYETHCS KMPOBA TKaHUHa ixi Ta
3HUXKYETbCS BMICT XONECTepuHY.

OuwagnicTb yacy i eHeprii. 3aBAsKN BUCOKiN eheKTUBHOCTI METOAY NPUMYCOBOI LMPKYNSiLi MOBITPS MOXHA CKOPOTUTY Yac i eHep-
rito, HeOOXiAHI ANs MPUrOTYBaHHS ixXi.

30epexeHHst cMakoBIX BNacTMBOCTeN. 3aHaATo OBIUi Yac i HAATO BUCOKA TeMnepaTypa nerko no3basnatoTb iy cmaky. 3aeas-
K1 MPOCTOMY KOHTPOIIHO Yacy i TeMnepatypu Ls npobnema moxe 6yTv BupilLeHa.

[lonaBaHHs HEBENVKOI KiNbKOCTI KMPY A0 MPUrOTOBaHWX CTPaB 3pobuTb iX XPYCTKMMM MICNS MPUTOTYBaHHS.

3MiLLyBaHHs! iHTpeaieHTIB B MOMOBIHI Yacy NpUroTyBaHHs 3a6e3neynTb ix piBHOMIPHE HarpiBaHHS.

TexHiyHe 0bcy208y8aHHs MPUCMPOI

YBATA! TexHiuHe 06cnyroByBaHHs TOCTEPA Crlif MPOBOAUTM NPU BUMKHEHOMY NMPUCTPOI. [nsi LIbOro Cif BUTAIHYTM LUHYP KB-
TNEHHS i3 PO3ETKY.

YBATA! He moxHa 3aHyptoaTit BUpi6 B Bofly abo Oyab-siky iHLLy piguHy. Bupi® He MoxHa MUTW nif NPOTO4HOK BOLOM0, B NOCY-
JOMUIHIN MalLWHi abo BOAOIO MiA BICOKUM TUCKOM. [icns 3HATTS 3 BMpoby akcecyapu Ta ix OXONMOMKEHHS! iX MOXHA MUT Mg
CTPyMEHeM NPOTOHHOI BOAY, 3aHYPEHHAM Ta B MEXaHiYHIX NOCYAOMUIAHIX MaLLMHAX.

YBATA! lMepen noyatkom TeXHIYHOrO 06CyroByBaHHs! MOBHICTIO OXOMOLITL BCi enemeHTV Bupoby. He npuwBuAaLLyiiTe npouec
OXONOMPKEHHS! LLNSXOM 3aHYPEHHS rapsyinX YacTiH Y BOAY.

OPUTIHANbLHA I HCTPYKLIS
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[poayKT BUKOPUCTOBYETLCA ANS MPUTOTYBaHHS i, PO3MILLEHOI B akcecyapax, crif Abatu Npo [OTPUMAHHS BiAMOBIAHOI ririeHy,
06 npuroTyBaHHs ixi 6yno GeaneyHmm.

[Ing ouMLLEHHS BUKOPUCTOBYIATE M'SIKA 3acib Ans MUTTS nocyay. 3anuiukv po3qiMHy BUWAANUTY 3@ JOMOMOTOI0 raHYipKi, 3MOYe-
HOto Bodoto (kopnyc) abo MpomMuTH CTPyMeHeM NpOTOYHOI Boay (iHLLi enemeHTy). Micns OunLLEHHS NPOAYKT BUTEPTY Hacyxo abo
[AaTh BUCOXHYTH.

TpuCTPpili cnig 04MCTUTU NEpes MepLUMM BUKOPUCTAHHAM i MICIS KOXHOTO BUKOPUCTaHHS, MONEpeAHbO [04EKaBLUMCh MOBHOMO
ocTuraHHs. O4MCTITb BCI NPOAYKTY, LYO 3aNMLIMNMCS Ha NNuTi, Le 3anobixuTb iX nignaneHHto npu NOBTOPHOMY BUKOPUCTaHHI, a
TaKoX 3anobiXuTb 3HIKEHHIO MPOAYKTUBHOCTI MPUCTPOIO.

He BukopuCTOBYIATE NS YNLLEHHS PO34MHHUKM, iaKi pe4oBMHM, cnnpT, GeHanH abo abpaavsHi 3acobu.

BeHTUnsALifHi KpULLKK CRig YNCTUTYM 33 LONOMOrOI0 NMococa.

36epieaHHs ma mpaHcrnopmyeaHHs 8upoby

3BepiraliTe npuCTpiil y 3aKpUTUX MPUMILLEHHSIX, 3axuLLaiiTe 1oro BiA nuny, 6pyAay Ta Bonoru. PekomeHayeTbes 3bepiratit npucTpit
B OpUriHambHii ynakosLi.

3bepiraiite npucTpili y pobosomy (BepTikanbHOMY) NONOXeHHi. He cknaparite npucTpoi opuH Ha ogHoMy. He 3bepiraiite Hivoro
Ha npunagax nig yac 3bepiraHs.

Anapar nepeBo3uTV Y 3aBOACHKiV ynakoBLj. beperti Big HagMIpHOI TpCKM Mig Yac TpaHCNopTyBaHHA. Hiyoro He knagitb Ha
npunag nig yac 140ro TPaHCMopTYBaHHS.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKK

MNapametp 0, i 3HaueHHs
KaranoxHuit Homep 67590
HominanbHa Hanpyra [B~] 220-240
HowmiHanbHa yactota [y 50/60
HomiHanbHa notyxHicTs [B1] 1800
Knac isonsuji |
EMHICTb kKamepn [n] 12
Po6oya Temnepatypa [°C] 30 ~200
Maca HetTo [kr] 8

OPUTIHANbBHA IHCTPYKLUISA
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PRODUKTO CHARAKTERISTIKA
Gruzdintuvé be riebaly tai produktas skirtas Sildyti, skrudinti, kepti, dZiovinti ir ruosti patiekalus, kuriems reikalingas termiskas
apdorojimas. Gruzdintuvé be riebaly terminiam apdorojimui naudoja priverstinj oro paskirstyma, kas leidzia Sildyti maistg tolygiai.
Skirtingai nuo tradiciniy gruzdintuviy, nereikia kepti dideliame kiekyje riebaly, todél galima paruosti daug sveikesnj maistg. Déka

temperatdros reguliavimo platiame diapazone, galite pritaikyti produkto darbo parametrus pagal savo poreikius. Tinkamas, pati-
kimas ir saugus produkto veikimas priklauso nuo tinkamo naudojimo, todél:

Prie$ naudodami gaminj reikia perskaityti visg instrukcija ir jg iSsaugoti ateiciai.

Tiekéjas neatsako uz nuostolius, suzalojimus atsiradusius dél saugos taisykliy ir Sio vadovo rekomendacijy nesilaikymo. Produkto
naudojimas ne pagal paskirtj sukelia taip pat pardavéjo teikiamos garantijos netekima.

KOMPLEKTACIJA

Produktas pristatomas kompleksiskas ir nereikalauja surinkimo. Prie$ naudojant produktg reikia pasalinti visas transporto metu
naudojamas pakuotés ir apsauginius elementus. Taip pat reikalaujama atlikti parengiamuosius veiksmus, aprasytus tolesnéje Sio
vadovo dalyje.

BENDROSIOS REKOMENDACIJOS NAUDOJIMUI

Produktas skirtas naudoti namuose ir draudziama jj naudoti komerciniais tikslais, pvz. mai-
tinimo jstaigose. Produktas naudojamas tik tiesiogiai dedamo j dubenj maisto terminiam
apdorojimui. DraudZiama naudoti produktg kitiems tikslams. Sis produktas néra skirtas van-
dens ir kity skyscCiy Sildymui ir virimui. Produktas néra skirtas gruzdinimui naudojant didelj
riebaly kiekj. Nedéti j indg maisto plastikiniuose pakuotése. Produktg draudZziama savaran-
kiSkai taisyti, ardyti ar modifikuoti. Visus taisymo darbus turi atlikti jgaliotas remonto centras.
Darbo metu produktas visada turéty bti prizidrimas. [SPEJIMAS! Darbo metu produktas
jkaista iki aukstos temperattros, neliesti indo, dangtelio ir kity daikty, esanciy viduje, ir iSkart
po darbo baigimo nes tai gali sukelti rimtus nudegimus Produktas néra skirtas vaikams
jaunesniems nei 8 mety, Zmonéms su sumazéjusiais fiziniais ar psichiniais gebéjimais ir
Zmonéms, neturintiems patirties ir Ziniy apie jranga. Nebent, asmenys bus priZidrimi ar bus
nurodyta, kaip saugiai naudoti produkta, kad su jo naudojimo susijusi rizika bity supranta-
ma. Vaikai neturéty Zaisti su produktu. Vaikams be priezitiros negalima leisti atlikti jrenginio
valymo ir prieZitros.

Rekomendacijos gaminio transportavimui ir montavimui

Produktas gali bati dedamas tik ant kieto, plokscio, lygaus ir nedegaus, aukstoms tempera-
tlroms atsparaus pagrindo. Pagrindas turi atlaikyti paties jrenginio ir j jj jdéty maisto produkty
svorj. Bltina uztikrinti maziausiai 10 cm atstumg aplink gaminio Sonus, nedeti virS produk-
to medZiagy, kurios néra atsparios aukstai temperatdrai. Tai leis tinkamai vedinti produk-
ta. Nedekite arti krasty, pvz. stalo. Nieko nedéti ant produkto. Tai sutrikdo oro cirkuliacijg ir
gali pakenkti produktui, taip pat sukelti gaisra. Nejunkti gaminio Salia degiy medziagy, pvz.
uzuolaidy. Nedéti elektriniy prietaisy virs produkto. Eksploatavimo metu iSleidZiami vandens
garai, kurie gali sukelti elektros instaliacijos trumpajj jungimg ir sukelti elektros Sokg. Drau-
dziama grezinéti produkte skyles, taip pat atlikti produkto instrukcijoje nenurodytus gaminio
pakeitimus. Produktg pernesti tik jam atvésus, laikant uz korpuso dugno. Nenesioti produktg
laikant uZ dubens rankenos. Produkto traukiant uz maitinimo laido. Temperatira produkto

ORIGINALI INSTRUIKTC CIJA
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montavimo ir naudojimo vietoje turi bt +10°C + +38°C temperatiiros diapazone, o santyki-
né drégmé turi bati mazesné kaip 90% be kondensacijos.

Produkto prijungimo prie maitinimo Saltinio rekomendacijos

PrieS prijungiant produktg prie maitinimo tinklo, jsitikinti ar maitinimo tinklo jtampa, daznis
ir naSumas atitinka produkto lentelés reikSméms. Kistukas turi tikti lizdui. Bet koks kiStuko
ar lizdo pakeitimas jy pritaikymui yra draudziamas. Produktas turi bati prijungtas tiesiogiai
prie pavienio elektros tinklo lizdo. Draudziama naudoti ilgintuvus, skirstytuvus ir dvigubus
lizdus. Maitinimo grandinéje turi bati apsauginé grandiné ir maziausiai 16 A apsauga. Venkite
maitinimo laido kontakto su astriais krastais ir karstais daiktais bei pavirSiais. Kai produktas
veikia, maitinimo kabelis visada turi biti pilnai iSvyniotas ir iSdéstytas taip, kad jis neblty
kliitis naudojant gaminj. Maitinimo laido padéjimas negali kelti suklupimo pavojaus. Maitini-
mo lizdas turi bati tokioje vietoje, kad visada baty galima greitai iStraukti produkto maitinimo
laida. Atjungiant maitinimo kiStuka, visada traukti uz kistuko korpuso, niekada uz kabelio. Jei
maitinimo laidas ar kistukas sugadintas, nedelsiant jj atjunkti nuo maitinimo tinklo ir kreipkis |
gamintojo jgaliotg techninés prieZidros centrg dél jo iSkeitimo. Nenaudoti gaminio su paZeistu
maitinimo laidu ar kistuku. Maitinimo laidas ar kiStukas negali bati suremontuoti, jei Sie ele-
mentai sugadinti - reikia juos pakeisti naujais be defekty.

Produkto naudojimo rekomendacijos

ISPEJIMAS! Po naudojimo visi prietaiso viduje ir korpuse esantys priedai gali bati karsti.
Neliesti jy, nes tai gali sukelti rimtus nudegimus. Palaukti, kol jrenginio elementai atvés. Jei
batina perkelti Siuos elementus, kol jie atvés, suimti juos uz tam skirty rankeny. Naudoti
apsaugancias nuo auksty temperattry poveikio pirstines. Patikrinti, ar grindys néra slidZios
netoli produkto naudojimo vietos. Tai neleis paslysti ir sukelti rimty suzalojimy. Dirbdami su
jkaitusiais priedais, dél juose esanCiy skyliy, bukite ypaC atsargUs. Per skyles gali iStekéti
termiskai apdorojant maistg susidariusios sultys. Kontaktas su karStomis sultimis gali sukelti
rimtus nudegimus. Produktas gali bati prijungtas prie maitinimo Saltinio tik darbo metu. Kai
darbas baigiamas, gaminj atjungti nuo maitinimo $altinio, itraukiant kistuka i$ elektros tinklo
lizdo. Nepalikti prijungto gaminio be prieZidros. Nuladéjimo déklg visada dékite gruzdintuvés
skyriaus apacioje. Tai sumazins skysc€io patekimo j korpusg rizikg ir palengvins korpuso vi-
daus valyma. | dubenj dedami maisto produktai neturi iSsikisti virs dubens krasto. Nenaudo-
kite jokiy kity priedy, iSskyrus tuos, kurie pateikiami su gaminiu arba kuriuos leidZia naudoti
gamintojas. Visi pridedami priedai suprojektuoti taip, kad netrukdyty oro cirkuliacijai prietaiso
viduje. RuoSiant patiekalus visada juos stebéti. Maistas, paliktas be priezitros, gali sudegti, o
tai gali sukelti gaisrg ir pavojingus nudegimus. Dubenj ir kitus priedus laikyti tik uz rankenos.
Dubenj su karstu maistu ir kitus priedus reikia déti tik ant aukstai temperatirai atsparaus
pagrindo arba naudoti apsauginius padéklus. Ruosiant patiekalus skyriaus vidy ir pagius pa-
tiekalus liesti tik jrankiais, pagamintais i$ tokiy medziagy, kurios yra atsparios gaminio sklei-
dziamai temperatdrai. DraudZiama tai daryti plikomis rankomis. Nenaudoti astriy, metaliniy
daikty, kurie gali sugadinti nelimpancig danga. Jei maisto ruoSimo metu arba po jo dubenyje
arba jo jdékle iSlieka maisto likuiai, prie§ gamindami kit patiekalg paSalinkite juos. Maisto
liekanos gali sudegti, sukeliant ddmus, nemalony kvapg ir taip pat jtakoti ruoSiamo maisto
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skonj. Jos taip pat gali sukelti gaisrg. Pasalinimui naudoti jrankius, pagamintus i medienos
arba plastiko, atlaikaniy produkto gaminamg temperatiirg. Nenaudokite astriy ar metaliniy
jrankiy. Tokie jrankiai gali sugadinti dubenj ir kitus priedus.

PRODUKTO VALDYMAS

Produkto jdiegimas, jjungimas ir valdymas

Produktas turi bati iSpakuotas visiSkai paalinant visus pakavimo bei transportavimo saugumo elementus. Rekomenduojama
laikyti pakuote, ji gali bati naudinga tolesniam gaminio transportavimui ir saugojimui.

Produktg plauti pagal ,Produkto prieZidros* instrukcijas.

Produktas turi bati montuojamas pagal instrukcijos nuorodas.

Sumontuokite pasirinkta prieda.

Dubuo turi nuimama rankeng. Rankena leidzia pernesti karsta dubenj. Pasukite rankenos uzrakta, tada lengvai suspauskite ran-
kena taip, kad bty galima pritvirtinti rankeng prie dubens kreiptuvo. Pritvirtinkite dubens rankeng uzraktu, kuris neleidzia dubeniui
atsikabinti nuo rankenos nety¢ia paspaudus rankeng ().

|spéjimas! Prie$ uzdarydami gruzdintuvés dureles, visada nuimkite rankeng nuo dubens.

Saslyky priedas turi biiti sumontuotas naudojant ieSmo strypus ir du flansus, tvirtinancius $aslyky kaiscius. Uzdékite flanSus ant
ieSmo strypo ir pritvirtinkite juos varztu (11l). Uzdékite abu flanSus taip, kad kaiSciai baty lygiagretas ieSmo strypui. Ant flanSy krasty
yra jrantos kais¢iams uzfiksuoti, kad jie neissikisty sukant prieda (IV). Karsta prieda neskite su pritvirtinta rankena (V).

leSmo strypg a taip pat gali bati naudojama kaip ieSma - Siam tikslui pritvirtinkite pateiktas Sakutes, kurios jsmeigtos | maistg
priverCia jj suktis su ieSmu. Sakutéms uZfiksuoti naudojami fiksavimo varztai.

Rankena (V) taip pat naudojama ie$mui ir besisukanciam krepseliui nesti.

Atidarykite gruzdintuvo dureles ir skyriaus apacioje padékite nulaséjimo dekla.

Soninése sienose esanciuose laikikliuose pritvirtinkite ieSma, antgalj Saslykams (VII) arba besisukantj krepselj (VIIl). Déklai jstu-
miami j Soninése sienelése jspaustus kreiptuvus (IX).

Dubuo dedamas tiesiai ant nulasinimo déklo (X).

Tada uZdaromos prietaiso durelés ir per valdymo pultg einama j nustatymus.

Periodiskai pro stiklines dureles tikrinkite ruoSiamo maisto bukle. Jei reikia, galima pakeisti laikg ir / arba temperatira.

UZbaigus darba, iStraukti maitinimo laidg i$ lizdo. Po visiSko produkto atauSimo galima pradéti prieZidros procedaras.

JSPEJIMAS! Darbo metu ir i§ karto po jo pabaigos: priedai jkaista iki auksty temperatiry. Bikite atsargis. Kontaktas su karétais
produkto elementais gali sukelti rimtus nudegimus.

Valdymo skydas

Produkte jrengtas su jutiklinis valdymo skydas su $viesos ekranu.

Prijungus produkta prie maitinimo Saltinio, $vies tik jungiklis.

Palietus jungiklj uzsidegs visi ekrano elementai, dar kartg paspaudus jungiklj bus nustatyta numatytoji temperatira: 185 © C ir
numatytasis laikas: 15 min.

Palietus jungiklj bet kuriuo veikimo metu jrenginys iSjungiamas, visas ekranas uzgesta, isskyrus ventiliatoriaus indikatoriaus lem-
pute, kuri uzgesta mazdaug po 20 sek., kai ventiliatorius nustoja veikti.

Palietus vidinés Sviesos mygtuka, gruzdintuvés skyriaus viduje jsijungs Sviesa.

Démesio! Atidarius dureles ruoSiant maistg sustabdomas gaminimo procesas ir jjungiamas skyriaus viduje esantis apSvietimas.
Palietus ieSmo sukimo mygtuka pradedamas ieSmo arba kito ieSmo laikikliuose sumontuoto priedo sukimas. Mirksés mygtuko
foniné lemputé.

Temperattros valdymo mygtukai leidzia reguliuoti temperatiirg 80-200 °C intervale, su 5 °C taktu.

Laiko valdymo mygtukai leidZia nustatyti prietaiso veikimo laikg nuo 1 minutés iki 9 minugiy intervalu, su taktu kas 1 minute, visais
veikimo rezimais, iSskyrus dziovinima, kai galima pasirinkti intervalg nuo 2 iki 24 valandy intervalu, su taktu kas 0,5 valandos.
Mygtukas ,+" pazymétas padidina laiko ir temperatros nustatyma, o mygtukas ,-" pazymétas sumazina laiko ir temperatdros
nustatyma. Laikas ir temperattra bus rodomi ekrane kartu su vienetu, atitinkan&iu nurodyta dyd;.

Prietaisas turi 10 gamykloje uZprogramuoty nustatymy. Palietus vieng i$ nustatymo mygtuky, laikas ir temperatira automatiskai
nustatomi pagal toliau pateiktg lentele.

Prietaisas jsijungs automatiskai po 5 sekundziy palietus pasirinkto rezimo mygtuka arba i$ karto, jei palietus reZimo mygtuka bus
paliestas jungiklis.

Laiko ir temperattiros nustatymus galima keisti naudojant mygtukus, bet rezimy negalima perprogramuoti visam laikui.
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Programos mygtukas Temperatira Laikas
Fri bulvytés 200°C 15 min.
Kepsniai 175°C 25 min.
Zuvys 165 °C 15 min.
Krevetés 160 °C 12 min.
Pica 180°C 15 min.
Vistiena 185°C 40 min.
Kepimas 160 °C 30 min.
leSmas 190 °C 30 min.
Dziovinimas 30°C 2 val.
Sildymas 115°C 12 min.

Patarimai dél gruzdintuves be riebaly naudojimo.

Gruzdintuvés be riebaly naudojimas maisto ruoimui, suteikia pranasuma prie§ gaminant maista tradicinéje orkaitéje ar aliejuje.
Cholesterolio kiekio mazinimas. Dél priverstinio oro cirkuliacijos panaudojimo sumazéja riebaly ir cholesterolio kiekis maiste.
Laiko ir energijos taupymas. Dél didelio priverstinio oro cirkuliacijos metodo efektyvumo maistui paruosti, galima sumazinti laika
ir energija.

Skonio savybiy iSsaugojimas. Per ilgas paruosimo laikas ir pernelyg auksta temperatiira gali lengvai pasalinti maisto skonj. Dél
lengvos laiko ir temperatiros kontrolés i problema gali bati iSspresta.

Nedidelio riebaly kiekio jdéjimo j ruoSiamg patiekalg déka patiekalas po paruoSimo bus traskus.

Ingredienty iSmaiSymas ruoSimo laiko viduryje padés juos tolygiai suSildyti.

Produkto prieZitira

DEMESIO! Visos Siame skyriuje apradyti priezitiros veiksmai turi bati atliekami kai produktas yra atjungtas nuo elektros. Norint
tai padaryti, atjunkti maitinimo laidg nuo maitinimo tinklo lizdo.

DEMESIO! Produktas negali bati pamirkytas j vandenj ar kitg skystj. Produkto negalima plauti po tekanciu vandeniu, indaplovése
ar auksto slégio vandeniu. Priedai po iSmontavimo i§ gaminio ir atausimo gali bati plaunami tekancio vandens srove, panardinant
j indy plovimo masinas.

DEMESIO! Prie$ pradedant valyma, leisti produktui visiSkai atvésti. Negalima pagreitinti ausinimo proceso, panardinant karstas
dalis vandenyje.

Produktas skirtas ruosti maistg prieduose, todél pasirtipinkite tinkama higiena, kad maisto ruoSimas bty saugus.

Valymui naudokite Svelny indy plovikl. Visus tirpalo likucius pasalinkite Slapiu skuduréliu (dangtis) arba nuplaukite tekanciu van-
deniu (kiti elementai). Po valymo nusausinti produkta arba leiskite jam iSdZidti.

Prie§ pradedant naudoti ir po kiekvieno naudojimo, produkta idvalyti po to kai visiskai atvés. ISvalyti visus produkte esanCius mais-
to likuius, tai apsaugos nuo jy degimo naudojant produktg o taip pat padés iSvengti produkto naSumo sumazéjimo.

Nenaudoti tirpikliy, kaustiniy medziagy, benzininio alkoholio ar abrazyviniy valikliy.

Dangcio ventiliacijos angas valyti dulkiy siurbliu.

Produkto laikymas ir transportavimas

Laikyti produktg uzdarose patalpose, saugoti nuo dulkiy, purvo ir drégmés. Rekomenduojama produkt laikyti originalioje pakuotéje.
Produktg laikyti darbinéje padétyje. Nedéti produkty sluoksniais. Laikymo metu nedéti nieko ant produkto.

Transportuoti produkta gamyklinéje pakuotéje. Apsaugoti nuo pernelyg dideliy smagiy transportavimo metu. Transportavimo metu
nedéti nieko ant produkto.

TECHNINIAI DUOMENYS

Parametras Matavimo vienetas Verté
Katalogo numeris 67590
Nominali jtampa [V~ 220-240
Nominalus daznis [Hz] 50/60
Nominali galia w] 1800
Izoliacijos klase |
Skyriaus talpa U] 12
Darbiné temperatira [°C] 30~200
Grynasis svoris [ka] 8
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IERICES APRAKSTS
Beztauku fritieris ir ierice, kas paredzéta uzkarséSanai, apcepSanai, Zavésanai, griléSanai un édienu, kas prasa termisku apstradi,
pagatavoSanai. Fritieris izmanto termiskai apstradei karsta gaisa piespiedu plismu, kas lauj vienmérigi uzkarsét edienus. Atskiri-
ba no tradicionaliem fritieriem tas neprasa cepSanu dzila tauku pelde, kas lauj pagatavot daudz veseligakus edienus. Temperat-

ras reguléSana plasa diapazona lauj pielagot ierices darbibas parametrus savam vajadzibam. Pareiza, uzticama un dro$a ierices
darbiba ir atkariga no tas pareizas lietoSanas, tapéc:

pirms saciet lietot ierici, izlasiet visu instrukciju un saglabajiet to.

Piegadatajs neatbild par kaitéjumiem un traumam, kas radusies ierices lietoSanas, kura neatbilst tas paredzétajam pielietojumam,
vai droSibas noteikumu un §Ts instrukcijas noradijumu neievéro$anas rezultata. lerices lietoSana, kas neatbilst tas paredzétajam
pielietojumam, noved pie lietotaja garantijas tiesibu zaudésanas.

APRIKOJUMS

lerfce tiek piegadata pilnigi samontéta stavoklt. Pirms ierices lietoSanas sakSanas nonemiet visus iepakojuma elementus un
elementus, kas aizsarga to transportéSanas laika. Javeic ari darbibas, kas aprakstitas talak instrukcija.

VISPARIGIE LIETOSANAS NORADIJUMI

lerice ir projektéta lietoSanai majsaimnieciba, to nedrikst izmantot komercialiem mérkiem,
pieméram, sabiedriskas édinasanas uznémumos. lerice ir paredzéta édienu, kas ievietoti
tieSi bloda, termiskai apstradei. lerici nedrikst izmantot citiem mérkiem. lerice nav paredzéta
tdens vai citu Skidrumu uzkarséSanai un varisanai. lerice nav paredzéta édienu pagatavosa-
nai, cepot tos dZ|Ia tauku pelde. Neievietojiet bloda edienus plastmasas iepakojumos. lerici
nedrikst patstavigi remontét, demontét vai modificét. Visi ierices remonti ir javeic autorizétaja
servisa centra. lerices darbibas laika tai ir visu laiku jaatrodas uzraudziba. BRIDINAJUMS!
Darbibas laika ierice uzkarst [idz augstai temperatrai. Nepieskarieties blodai, vakam un
citiem bloda esoSajiem elementiem ierices darbibas laika un tieSi péc tas pabeigsanas, jo
pastav nopietna apdeguma risks. lerice nav paredzéta lietoSanai bémiem, kas jaunaki par
8 gadiem, un cilvekiem ar samazinatam fiziskam un garigam spéjam vai bez pieredzes un
zinaSanam par ierici, ja vien vini neatrodas uzraudziba vai nav instruéti par ierices lietoSanu
drosa veida t3, lai saistiti ar to riski bltu saprotami. Bérni nedrikst rotalaties ar ierici. Bérni bez

—-—v

uzraudzibas nedrikst veikt produkta tiriSanu un tehnisko apkopi.

Nor&dijumi par ierices transportésanu un uzstadisanu

lerici var uzstadtt tikai uz cietas, plakanas, lidzenas un neuzliesmojosas virsmas, kas ir iztu-
riga pret augstas temperatiras iedarbibu. Pamatnei ir jaiztur pasas ierices un uz tas esosas
partikas svars. Nodrosiniet vismaz 10 cm brivas telpas ap ierices sanu sieninam. Virs ierices
nedrikst novietot materialus, kas nav izturigi pret augstas temperatras iedarbibu. Tas lauj
nodrosinat pareizu ierices ventilaciju. Neuzstadiet ierici malas (pieméram, galda malas) tu-
vuma. Neuzstadiet neko uz produkta. Tas traucé gaisa cirkulaciju un var klut par ierices bo-
jasanas un ugunsgréka iemeslu. Neuzstadiet ierici viegli uzliesmojoSu materialu, pieméram,
aizkaru tuvuma. Virs ierices nedrikst novietot nekadas elektroierices. lerices darbibas laika
izdalas tdens tvaiks, kas var izraisit elektrosistémas issavienojumu un kldt par elektroSoka
iemeslu. lericé nedrikst urbt nekadus caurumus, nedrikst ari veikt nekadas ierices modi-
fikacijas, kas nav aprakstitas instrukcija. Parnesiet ierici tikai péc tas atdzisanas, turot to
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aiz korpusa apakspusi. Neparvietojiet izstradajumu, turot to aiz blodas rokturi. Neparvietojiet
ierici, velkot to aiz baroSanas kabela. Temperatrai ierices uzstadisanas un lietoSanas vieta
ir jabdt diapazona no +10 °C lidz +38 °C un mitrumam ir jablt zemakam par 90 % bez tdens
tvaika kondensacijas.

Noradijumi par ierices pievienoSanu barosanas avotam

Pirms ierices pievienoSanas baroSanas avotam parliecinieties, ka baroSanas fikla sprie-
gums, frekvence un veiktspéja atbilst vértibam, kas noraditas ierices datu plaksnite. Kon-
taktdaksai ir jablt piemérotai kontaktligzdai. Nedrikst nekada veida modificet kontaktdakSu
vai kontaktligzdu, lai tas savstarpéji pielagotu. lerice ir japievieno tiesi vienvietigai baroSanas
fikla kontaktligzdai. Nedrikst izmantot pagarinatajus, sadalitajus un dubultas kontaktligzdas.
Baroanas kédei ir jabat aprikotai ar aizsargvadu un vismaz 16 A aizsargierici. lzvairieties no
baroSanas kabela saskares ar asam malam un karstiem priekSmetiem un virsmam. lerices
darbibas laika baroSanas kabelim ir vienmér jabat pilnigi noritinatam un novietotam ta, lai
tas netraucétu apkalpot ierici. BaroSanas kabela pozicija nedrikst radit paklupSanas risku.
BaroSanas kontaktligzdai ir jaatrodas tada vieta, lai vienmér bitu iespé&jams atri atvienot ie-
rices barosanas kabela kontaktdaksu. Atvienojot barosanas kabela kontaktdaksu, vienmér
velciet aiz kontaktdaksas korpusa, nevis aiz kabela. BaroSanas kabela vai kontaktdakSas
bojgjuma gadijuma tie ir nekavéjoties jaatvieno no baro$anas tikla un jasazinas ar razotaja
autorizéto servisa centru, lai nomainitu tos pret jauniem elementiem. Nelietojiet ierici ar boja-
to baroSanas kabeli vai kontaktdakSu. BaroSanas kabelis un kontaktdakSa nav remontéjami,
o0 elementu bojajuma gadijuma tie ir janomaina pret jauniem elementiem, kas ir brivi no
defektiem.

Nor&djumi par produkta lietoSanu

BRIDINAJUMS! Péc lietoSanas pabeigSanas visi ierices iek$a esoSie piederumi un ierices
korpuss var bt karsti. Nepieskarieties tam, jo pastav nopietnu apdegumu risks. Pagaidiet,
lidz ierices elementi atdziest. Parvietojot Sos elementus pirms atdziSanas, turiet tos tikai aiz
Sim mérkim paredzétajiem rokturiem. lzmantojiet cimdus, kas aizsarga pret augstas tempe-
ratliras iedarbibu. Parliecinieties, ka grida ierices lietoSanas tuvuma nav slidena. Tas lauj
izvairities no slidésanas, kas var kldt par nopietnu traumu iemeslu. Atveru piederumos dél
ieverojiet Tpadu piesardzibu, parnesot karstus piederumus. Cauri atverém var izplast sulas,
kas rodas partikas termiskas apstrades laika. Saskare ar karstajam sulam var izraisit nopiet-
nus apdegumus. lerice var bt pievienota baroSanas avotam tikai tas darbibas laika. Péc
ierices darbibas pabeigSanas atvienajiet ierici no baroSanas avota, izvelkot kontaktdaksu
no tikla kontaktliigzdas. Neatstajiet pievienoto ierici bez uzraudzibas. Vienmér ievietojiet pi-
lienu paplati fritiera kameras dibena. Tas samazina Skidruma iek|dSanas ierices ieksa risku,
ka arf atvieglo ierices iekSpuses tiriSanu. Bloda ievietotie partikas produkti nevar izvirzities
virs blodas malas. Nelietojiet citus piederumus, iznemot ierices komplekta ietilpstoSos vai
razotaja atlautos. Visi komplekta ietilpstoSie piederumi ir izstradati ta, lai tie netraucétu gaisa
cirkulaciju lerices ieksa. Visu laiku novérojiet ierici, pagatavojot dienus. Partika, kas atstata
bez uzraudzibas, var sadegt, kas var klit par ugunsgréka un nopietnu apdegumu iemeslu.
Pamesiet blodu un citus piederumus, turot tos tikai aiz roktura. Uzstadiet blodu ar karstu
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partiku un paréjos piederumus tikai uz pamatnes, kas ir izturiga pret augstas temperatdras
iedarbibu, vai izmantojiet aizsargpaliktnus. Edienu pagatavosanas laika pieskarieties kame-
ras |ekspuse| un pasiem &dieniem, tikai izmantojot instrumentus, kas izgatavoti no mate-
rialiem, kuri iztur produkta radito temperatdru. Aizliegts pieskarties tiem ar kailam rokam.
Neizmantojiet ar asus metala priekSmetus, kas var bojat nepieliposo parklajumu. Ja édiena
pagatavosanas laika vai péc tas pabeigsanas blodas vai ieliktna ieksa paliek partikas atlie-
kas, nonemiet tas pirms nakama édiena pagatavoSanas. Partikas atliekas var sadegt, kas
noved pie ddmu un nepatikamas smakas rasanas, ka ari ietekmé pagatavota édiena garsu.
Tas var arf Klut par ugunsgréka iemeslu. Partikas atlieku nonemSanai izmantojiet koka vai
plastmasas instrumentus, kas iztur produkta radito temperatiru. Neizmantojiet asus vai me-
tala instrumentus. Sadi instrumenti var sabojat blodas un citu piederumu virsmu.

IERICES LIETOSANA

lerices uzstadisana, iedarbind$ana un apkalposana

Izpakojiet ierici, pilntba nonemot visus iepakojuma elementus un elementus, kas aizsarga ierici transportésanas laika. leteicams
saglabat iepakojumu, tas var bat noderigs turpmakai ierices transportéSanai un uzglabasanai.

Nomazgajiet ierici atbilstosi noradijumiem, kas ietverti punkta “lerices tehniska apkope”.

Uzstadiet produktu atbilstodi instrukcijas noradrjumiem.

Uzstadiet vélamu piederumu.

Blodai ir nonemams rokturis. Rokturis |auj parest karsto blodu. Pagrieziet roktura blokétaju, péc tam viegli saspiediet rokturi ta,
lai batu iespéjams uzstadit rokturi blodas vadikla. Blokgjiet blodas rokturi ar fiksatoru, kas novérs blodas atvieno$anos no roktura
nejausas roktura saspie$anas rezultata (I1).

Bridinajums! Vienmér demontgjiet rokturi no blodas pirms fritiera durtinu aizvérsanas.

Uzstadiet Sasliku pierici, izmantojot iesma stieni un divus atlokus, kas stiprina $asliku iesminus. Uzlieciet atlokus uz iesma stieni
un blokéjiet ta poziciju ar skravi (1ll). Uzlieciet abus atlokus ta, lai iesmini batu paraléli iesma stienim. Atloku malas ir iegriezumi,
kas lauj blokét iesminus a, lai tie neizslidétu pierices rotéSanas laika (IV). Pamesiet karsto pierici, turot to aiz rokturi, kas ietilpst
komplekta ( )-

lesma stieni var arf izmantot ka iesmu. Sim mérkim piestipriniet tam komplekta tilpstoSas dakSas, kas péc to iedurSanas partika
nodroSina, ka ta roté kopa ar iesmu. DakSu blokesanal ir paredzétas blokéSanas skraves.

Rokturis (V) ir paredzéts art iesma un rotgjo$a groza parne$anai.

Atveriet fritiera durtinas un ievietojiet pilienu paplati kameras dibena.

Nostipriniet iesmu, Sasliku pierici (VII) vai rotéjoSo grozu (VII) sanu sienu turétajos. levadiet paplates vadiklas sanu sienas (IX).

Uzstadiet blodu tiesi uz pilienu paplates (X).

Péc tam aizveriet ierices durtinas un iestatiet atbilstoSus parametrus, izmantojot vadibas paneli.

Periodiski parbaudiet pagatavojamas partikas stavokli, skatot caur stikla durtinas. Ja nepiecieSams, izmainiet laika un/vai tem-
peratiras iestatijumu.

Péc darba pabeigSanas atvienojiet baroSanas kabela kontaktdakSu no kontaktligzdas. Laujiet iericei pilniba atdziest un veiciet
tehnisko apkopi.

BRIDINAJUMS! Darbibas laika un tiesi pac tas pabeigsanas: piederumi uzkarst lidz augstai temperatirai. levérojiet piesardzibu.
Saskare ar karstiem ierices elementiem var izraisit nopietnus apdegumus.

Vadibas panelis

lerice ir aprikota ar skarienjutigu vadibas paneli ar gaismas displeju.

Péc ierices pievieno$anas baroSanas avotam tiek apgaismots tikai slédzis.

Pieskaroties slédzim, iedegas visi displeja elementi, un atkartoti nospiezot slédzi, tiek iestatita nokluséjuma temperatira —
185 °C — un noklusé&juma laiks — 15 min.

Pieskaroties slédzim jebkura bridr ierices darbibas laika, nodziest viss displejs, iznemot ventilatora indikatoru, kas izsledzas
aptuveni 20 sekundém péc ventilatora darbibas partraukSanas.

Pieskaroties iek$&ja apgaismojuma pogai, tiek ieslégts apgaismojums fritiera kameras iek$a.

Uzmanibu! Durtinu atvérsana partikas pagatavosanas laika gadijuma tiek apturéts gatavoSanas process un aktivizéts kameras
iekSpuses apgaismojumu.

Pieskaroties iesma roteSanas pogai, sakas iesma vai cita piederuma, kas uzstadits iesma turétajos, rotésana. Pogas apgaismo-
jums pulsé.
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Temperatiras kontroles pogas lauj regulét temperattru diapazona 80-200 °C ar soli 5 °C.

Laika kontroles pogas lauj iestatit ierices darbibas laiku diapazona no 1 mindtes lidz 9 minatém ar 1 mindtes soli visos darbibas
reZimos, iznemot zavésanu, kur var izvéléties diapazonu no 2 lidz 24 stundam ar 0,5 stundas soli.
Poga, kas apziméta ar “+”, paaugstina laika un temperatras iestatijumu, un poga, kas apziméta ar
peratiras iestatijumu. Laiks un temperatra tiek paraditi uz displeja kopa ar attiecigu mérvienibu.
lerice ir aprikota ar 10 raZotaja ieprogrammétajiem iestatijumiem. Pieskaroties vienai no iestatijumu pogam, tiek automatiski
iestatits laiks un temperatdra atbilstosi talak sniegtajai tabulai.

lerice iedarbojas automatiski piecas sekundes péc pieskarSanas izvéléta rezima pogai vai nekavéjoties, pieskaroties slédzim péc
pieskarsanas reZima pogai.

Laika un temperatdras iestatijumus var mainit, izmantojot pogas, tadu nav iesp&jams pastavigi parprogrammét rezimu.

“o»

", samazina laika un tem-

Programmas poga Temperatiira Laiks
Fri kartupeli 200 °C 15 min
Steiki 175°C 25 min
Zivis 165 °C 15 min
Garneles 160 °C 12 min
Pica 180 °C 15 min
Vista 185°C 40 min
Cepsana 160 °C 30 min
lesms 190 °C 30 min
Zavésana 30°C 2 stundas
UzkarséSana 115°C 12 min

Piezimes par beztauku fritiera lietoSanu

Beztauku fritieta izmantoSana édienu pagatavo$anai nodro$ina priekSrocibu attieciba pret partikas pagatavoSanu tradicionala
cepeSkrasni vai cepanu dzila tauku peldé.

Holesterina limena samazinadana. Pateicoties gaisa piespiedu cirkulacijai, samazinas taukaudu daudzums un holesterina saturs
partika.

Laika un energijas taupiba. Gaisa piespiedu cirkulacijas metodes augsta efektivitate lauj samazinat laika un energiju daudzumu,
kas nepiecieSami partikas pagatavosanai.

Gar$as TpaSibu saglaba$ana. Parak ilga laika un parak augstas temperatiras gadijuma partika viegli zaudé garSas Tpasibas.
Viegla laika un temperatiras kontrole |auj atrisinat $o problemu.

Pateicoties neliela tauku daudzuma pievienoSanai pagatavotiem edieniem, tie ir kraukSkigi péc pagatavosanas.

Sastavdalu samaisiSana pagatavosanas laika vidi nodroSina to vienmérigu uzkarsésanu.

Produkta tehniska apkope

UZMANIBU! Veicot visas tehniskas apkopes darbibas, iericei ir jabit atvienotai no baroganas avota. Sim mérkim izvelciet baro-
Sanas kabela kontaktdaksu no tikla kontaktligzdas.

UZMANIBU! lerici nedrikst iegremdet ddent vai jebkada cita Skidruma. lerici nedrikst mazgat zem teko3a tdens striklas, trauku
mazgajamajas masinas vai ar augstspiediena ddens striiklu. Péc piederumu demontazas no ierices un to atdziSanas tos var
mazgat zem tekoSa dens pldsmas, iegremdgjot tos ddenT vai mehaniskas trauku mazgajamajas masinas.

UZMANIBU! Pirms mazgaSanas sak3anas pagaidiet, [idz visi ierices elementi atdziest. Nepaatriniet atdziSanas procesu, iegrem-
déjot karstos elementus Gdent.

lerice ir paredzéta partikas, kas ievietota piederumos, pagatavoS$anai. levérojiet atbilstoSu higiénu, lai nodroSinatu partikas pa-
gatavo$anas dro$ibu.

Mazgasanai lietojiet maigu trauku mazgasanas lidzekli. Nonemiet Skiduma atlikumus ar ddeni samércétu lupatinu (korpuss) vai
noskalojiet tos ar tekoSa adens striklu (atlikusie elementi). Péc tiriSanas noslaukiet ierici, lidz ta ir sausa, vai laujiet tai izZat.
Pirms pirmas un péc katras ndkamas lietoSanas reizes iztiriet produktu, ieprieks laujot pilniba atdziest. Nonemiet visas partikas
atliekas, kas palikuSas uz produkta, lai novérstu to piedegSanu atkartotas lietoSanas reizes laikd un produkta veiktspgjas sama-
zina$anos.

Neizmantojiet tiriSanai Skidinatajus, kodigas vielas, spirtu, benzinu vai abrazivas vielas.

|ztiriet vaka ventilacijas atveres ar putek|u sicéju.

lerices uzglabaSana un transportéSana

Uzglabajiet ierici slégtas telpas, sargajiet to no puteklu, netirumu un mitruma piekluves. leteicams uzglabat ierici originalaja
iepakojuma.

Uzglabajiet ierici darba pozicija. Neuzstadiet ierices vairakas kartas. Nelieciet neko uz ierices tas uzglabasanas laika.
Transportéjiet ierici originalaja iepakojuma. Aizsargajiet to pret parmérigam vibracijam transportésanas laika. Nelieciet neko uz
ierices tas transportésanas laika.
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TEHNISKIE DATI
Parametrs Mérvieniba Veértiba
Kataloga numurs 67590
Nominalais spriegums [V~ 220-240
Nominala frekvence [Hz] 50/60
Nominala jauda w] 1800
Izolacijas klase |
Kameras tilpums Mn 12
Darba temperatra [°C] 30 ~200
Neto svars [ka] 8
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CHARAKTERISTIKA PRODUKTU
Horkovzdu$na fritéza je produkt uréeny k ohfivani, peceni, suSeni, grilovani a pfipravé pokrmd, které vyZaduji tepelné zpracovani.
Fritéza pro tepelné zpracovani vyuziva nuceny obéh horkého vzduchu, coz umoZzriuje rovnomémé ohfivani potravin. Na rozdil od
tradicnich fritéz nevyZaduje smazeni v hlubokém oleji, coz umoZziiuje mnohem zdravéjsi pfipravu potravin. Diky regulaci teploty

v Sirokém rozsahu muzete nastavit provozni parametry produktu podle svych potfeb. Spravny, spolehlivy a bezpeény provoz
produktu zavisi na jeho spravném pouzivani, proto:

Pied pouzitim produktu si prectéte celou pfirucku a uchovejte ji.

Dodavatel neodpovida za $kody nebo Urazy zpUsobené pouZitim produktu v rozporu s jeho zamy$lenym pouzitim, nedodrzenim
bezpeénostnich predpisti a doporuéeni tohoto navodu. Pouzivani produktu v rozporu s jeho zamyslenym Uéelem vede také ke
ztraté prav uzivatele na zaruku a také ke ztraté prav vyplyvajicich ze zastavniho prava.

VYBAVENI

Produkt je dodavan v kompletnim stavu a nevyzaduje montéz. Pfed pouzitim produktu musi byt odstranény veskeré obalové a
bezpeénostni prvky, zabezpecujici produkt na dobu prepravy. Nezbytné jsou rovnéZ pfipravné €innosti popsané v dalSi ¢asti prirucky.

OBECNA DOPORUCENi PRO POUZIVANI

Produkt je uren k domacimu pouzivani a je zakézano jej pouZivat pro komercni Ucely nap.
ve stravovacich zafizenich. Produkt je urCen pouze k tepelnému oSetfeni potravin, umisté-
nych pfimo uvnit misky. Jakékoli jiné pouZiti produktu je zakézano. Produkt neni uren k
ohfivani ani vafeni vody nebo jinych kapalin. Produkt neni uréen k piipravé pokrmd smaze-
nim v hlubokém oleji. Neumistuijte v misce potraviny v obalech vykonanych z plastu. Je za-
kazano produkt samostatné opravovat, rozebirat nebo upravovat. Veskere opravy produktu
musi provadét autorizované servisni stredisko. B&hem prace by mél byt produkt vzdy pod
dozorem. UPOZORNENI! Produkt se béhem provozu zahfiva na vysokou teplotu, béhem
provozu ani bezprostfedné po jeho zakonceni se nedotykejte misy, vika a jinych prvk( umis-
ténych uvniti misy, mohou zpUsobit vazné popaleniny. Produkt neni uréen k pouzivani détmi
do 8 let, osobami se snizenymi fyzickymi a dusevnimi schopnostmi a osobami bez zkuSe-
nosti a znalosti zafizeni. Je to mozné v pfipadé, Ze tyto osoby budou pod dohledem a budou
jim poskytnuty pokyny k pouZivani produktu bezpe¢nym zptsobem tak, aby si uvédomovaly
rizika s tim spojena. Déti by si s timto produktem nemély hrat. Déti bez dozoru nesmi prova-
dét Cisténi a udrzbu zafizeni.

Doporuceni pro prepravu a instalaci produktu

Produkt umistujte pouze na tvrdy, plochy, rovny a nehoflavy povrch, ktery je odolny vici
plsobeni vysokych teplot. Podklad musi vydrzet hmotnost samotného zafizeni a potravin,
které jsou v ném umistény. Je nutné zajistit vzdalenost minimélné 10 cm od bocnich stén
produktu, nad produktem neumistujte materialy, které nejsou odolné viéi vysokym teplotam.
Umozni to spravnou ventilaci produktu. Neumistuijte v blizkosti hran napf. stolu. Na produkt
nic nepokladeijte. Narusuie to cirkulaci vzduchu a mize poSkodit produkt a zpusobit poZar.
Produkt neumistuite v blizkosti hoflavych materiald, napf. zaclon nebo zavési. Nad pro-
duktem neumistujte Zadna elektricka zafizeni. Béhem provozu se uvolfiuje vodni para, ktera
muze zpUsobit zkrat v elektrické instalaci a zplsobit Uraz elektrickym proudem. Je zakazano
vrtat do produktu otvory, jakoZ i provadét jakékoli dal$i modifikace produktu, které nejsou po-
psany v navodu. Pfenasejte produkt pouze po vychlazeni, drZte jej za spodni ¢asti pouzdra.
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Nepfenasejte produkt uchopenim za rukojet’ misy. Produkt nepremistuijte tahem za napéjeci
kabel. Teplota v misté instalace a pouZivani produktu musi byt mezi + 10 °C az 38 °C, a
relativni vinkost musi byt nizsi nez 90% bez kondenzace.

Doporuceni pro piipojeni produktu k napajeni

Pred pfipojenim produktu k napajecimu zdroji se uijistéte, Ze napéti, frekvence a vykon sito-
vého napajeni odpovidaji hodnotam uvedenym na typovém Stitku produktu. Zastrcka musi
pasovat do zasuvky. Je zakazano jakkoli modifikovat zastréku nebo zasuvku tak, aby se na-
vzajem shodovaly. Produkt musi byt pfipojen pfimo k jednoduché sitové zasuvce. Je zaka-
zano pouZivat prodiuZovaci kabely, rozboCovace a zdvojené zasuvky. Napajeci obvod musi
byt vybaven ochrannym vodi¢em a pojistkou alespori 16 A. Viyvarujte se kontaktu napéjeciho
kabelu s ostrymi hranami a horkymi pfedméty a povrchy. Pokud je produkt v provozu, musi
byt napajeci kabel vZdy piné rozvinuty a umistén tak, aby pfi provozu produktu nepfedstavo-
val pfekazku. Umisténi napajeciho kabelu nesmi zpusobit nebezpeci zakopnuti. Zasuvka by
méla byt umisténa na misté, kde je vzdy mozné rychle odpojit zastréku napéjeciho kabelu.
Pfi odpojovani zastrcky vZdy tahejte za zastréku, nikdy ne za kabel. Pokud je sitovy kabel
nebo zastréka poskozena, okamzité ji odpojte od sité a obratte se na autorizované servisni
stfedisko vyrobce za Ucelem vymény. Produkt s poSkozenym napéjecim kabelem nebo za-
strékou nepouzivejte. Napajeci kabel nebo zastrcku nelze opravit. Pokud dojde k poSkozeni
téchto soucasti, vyménte je za nepodkozené nové soucasti.

Doporuceni pro pouzivani produktu

UPOZORNENI! Veskeré prislusenstvi uvnitf zafizeni a pouzdro zafizeni mize byt po pouziti
horké. Nedotykejte se jich, mohou zpusobit vazné popaleniny. Viyckejte, aZ prvky zafizeni
vychladnou. Pokud potfebuijete tyto pfedméty pfemistit, nez vychladnou, drzte je pouze za
uchyty k tomu uréené. PouZivejte rukavice, chranici piied plisobenim vysokeé teploty. Ujistéte
se, Ze podlaha v blizkosti pouZivani produktu neni kluzka. Pfedejdete tak uklouznuti, které
mUZe vést k vaznému zranéni. Vzhledem k otvorim v piisluSenstvi je pfi manipulaci s hor-
kym pfisluSenstvim nutna opatmost. Skrz otvory mohou vytékat Stavy vznikajici béhem te-
pelného zpracovani potravin. Kontakt s horkymi Stavami mlze vést k vaznym popaleninam.
Produkt smi byt k napéjeni pipojen pouze béhem provozu. Po zakon&eni provozu odpojte
produkt od elektrické sité vytazenim zastrcky ze zasuvky. Nenechavejte piipojeny produkt
bez dozoru. Na dno fritézy vZdy umistéte odkapavaci tac. Snizi se tim riziko vniknuti kapaliny
dovnitf pouzdra a usnadni Cisténi vnitfku zafizeni. Potraviny viozené do misy nesmi vyCnivat
nad okraj misy. NepouZivejte Z&dné jiné pfisluSenstvi, nez které je pfipojeno k produktu nebo
je povoleno vyrobcem. VeSkeré dodavané pfisluSenstvi bylo navrzeno tak, aby nebranilo cir-
kulaci vzduchu uvnitf zafizeni. Pfi pfipravé potravin byste méli produkt celou dobu sledovat.
Potraviny ponechané bez dozoru se mohou pfipalit, coz muze byt pfi¢inou poZaru a nebez-
pecnych popalenin. Misu a dalSi pfisluSenstvi pfenasejte pouze za rukojet. Misa s horkym
jidlem, jak rovnéz dal3i pfisluSenstvi by mély byt umistény pouze na povrch, ktery vydrZi
vysoké teploty, nebo pouZivat ochranné podlozky. Pfi pfipravé potravin se vnitfku komory
a samotneho jidla dotykejte pouze pomoci nastroji vyrobenych z materialli, které odolavaji
teploté generované produktem. PouZivani holych rukou je zakazano. NepouZivejte rovnéz
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ostré, kovové predméty, které by mohly poskodit nepfilnavou vrstvu. Pokud béhem pfipravy
potravin zlstanou uvniti misy nebo viozky zbytky potravin, je nutné je pfed pfipravou dalSich
pokrm({ odstranit. Zbytky potravin se mohou pfipalit, zptsobuijic kouf, nepfijemny zapach a
mohou rovnéz ovliviiovat chut dalSi pfipravované potraviny. Mohou byt také pfiCinou poZaru.
K jejich odstranéni pouZijte n&Cini ze dfeva nebo plastu, které vydrzi teplotu generovanou
produktem. NepouZivejte ostré nebo kovové nacini. Takové nacini mize poskodit povrch
misy a dalSiho pfislusenstvi.

POUZIVANi PRODUKTU

Instalace, spusténi a obsluha produktu

Produkt by mél byt vybalen a zcela odstranén veskery obal a bezpeénostni prvky pro prepravu. Doporucuje se obal uschovat,
miZe byt uZiteny pii nasledné prepravé a skladovani produktu.

Produkt umyjte podle pokyn( v ¢asti ,Udrzba produktu®.

Produkt postavte podle pokynti v ndvodu.

Provedte montaz vybraného pfislusenstvi.

Misa ma odnimatelnou rukojet. Rukojet umoziuje prenaSet horkou misu. Otoéte blokadu rukojeti a nasledné rukojet’ drzaku
mirné stlacte, aby bylo mozné rukojet pripevnit k voditku misy. Zajistéte rukojet misy blokadou, ktera zabraruje uvolnéni misy z
rukojeti nahodnym stisknutim rukojeti ().

Upozornéni! Pred zavienim dvifek fritézy vzdy odstrarite rukojet z misy.

Néstavec na Spizy by mél byt smontovan pomoci ty¢e rozné a dvou pfirub zajistujicich Spejle na Spizy. Umistéte pfiruby na ty¢
rozné a zajistéte jejich polohu Sroubem (IIl). Umistéte obé pfiruby tak, aby byly Spejle rovnobé&zné s ty&i rozné. Pfiruby maji na
okrajich zafezy umoznujici aretaci Spejli tak, aby se béhem otaceni adaptéru (IV) nevysunuly. Horké pfisluSenstvi by se mélo
prenadet pomoci pfipojené rukojeti (V).

Ty¢ rozné Ize rovnéz pouzit jako rozen, za timto Ucelem k nému pfipevnéte dodané vidlicky, které po zapichnuti do potraviny
zpusobi jeji rotaci spolu s rozném. K zablokovani vidliéek slouzi zajistovaci Srouby.

Rukojet (V) slouzi rovnéz k prenaseni rozné a otoéného koSiku.

Otevrete dvifka fritézy a umistéte odkapavaci tac na dno komory.

Na drzéky v bocnich sténach pfipevnéte rozen, nastavec do $pizli (VII) nebo otoény ko$ (VIII). Tacy se zasouvaji do voditek
vylisovanych do boénich stén (IX).

Misu umistéte pfimo na odkapavaci tac (X).

Nasledné zaviete dvitka zafizeni a prejdéte k nastaveni pomoci ovladaciho panelu.

Pres sklenéné dvitka pravidelné kontrolujte stav pfipravovaného pokrmu. V pfipadé potfeby zménte nastaveni ¢asu a/ nebo teploty.
Po dokonceni prace odpojte zastrcku napajeciho kabelu ze zasuvky. Nechejte produkt tpIné vychladnout a nasledné pokracuite v Udrzbé.

UPOZORNENI! B&hem pouzivani a bezprostfedné zakongeni: pFislusenstvi se nahfiva do vysoké teploty Pfi manipulaci budte
opatrni. Kontakt s nahfatymi dily produktu mize zpusobit vazné popaleniny.

Ovladaci panel

Produkt je vybaven dotykovym oviadacim panelem se svételnym displejem.

Po pfipojeni produktu k napajecimu zdroji se rozsviti pouze spinac.

Stisknutim spinace se rozsviti vsechny prvky displeje, dal$im stisknutim spinace nastavite vychozi teplotu: 185 °C a vychozi ¢as: 15 minut.
Kdykoli se dotknete spinace, zafizeni se vypne, cely displej zhasne, kromé kontrolky ventilatoru, ktera se vypne pfiblizné 20
sekund poté, co ventilator pfestane pracovat.

Stisknutim tlagitka vnitfniho osvétleni zapnete osvétleni uvnitt komory fritézy.

Pozor! Otevieni dvifek b&hem pfipravy jidla pozastavi proces vareni a aktivuje osvétleni uvnitf komory.

Stisknutim tlacitka otaceni rozné zahajite otaceni rozné nebo jiného pfislusenstvi namontovaného na drzacich rozné. Podsviceni
tlagitka bude blikat.

Tlacitka nastaveni teploty umozfuji nastavit teplotu v rozmezi 80 - 200 °C, v krocich po 5 °C.

Tlacitka pro nastaveni ¢asu umoZnuji nastavit dobu provozu zafizeni v rozsahu od 1 minuty do 9 minut, v krocich po 1 minuté, a
to ve vdech provoznich rezimech, kromé suseni, kde miZete zvolit rozsah od 2 do 24 hodin v krocich po 0,5 hodiny .

Tlacitko oznacené ,+* zvySuje nastaveni Casu a teploty a tlacitko oznacené ,-* sniZuje nastaveni €asu a teploty. Cas a teplota se
zobrazi na displeji spolu s odpovidajici jednotkou dané veliciny.

Zafizeni ma 10 tovarné naprogramovanych nastaveni. Stisknutim jednoho z tlacitek nastaveni se automaticky nastavi Cas a
teplota podle nize uvedené tabulky.

Zafizeni se automaticky spusti po 5 sekundach od stisknuti tlacitka vybraného rezimu nebo okamzité, pokud po stisknuti tlagitka
rezimu stisknete spinac.
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Nastaveni ¢asu a teploty Ize zménit pomoci tlacitek, ale rezimy nelze pfeprogramovat trvale.

Tlacitko programu Teplota Cas

Hranolky 200°C 15 min.
Steaky 175°C 25 min.
Ryby 165°C 15 min.
Krevety 160 °C 12 min.
Pizza 180 °C 15 min.
Kure 185°C 40 min
Peceni 160 °C 30 min.
RoZefi 190 °C 30 min.
Suseni 30°C 2 hod.
Ohfivani 115°C 12 min.

Tipy pro pouZivani horkovzdusné fritézy

Pouziti horkovzdusné fritézy k pfipravé potravin nabizi vyhodu oproti procesu pfipravy potravin v tradiéni troubé nebo smazenim
v hlubokém oleji.

Snizeni obsahu cholesterolu. Diky vyuZiti nucené cirkulace vzduchu dochazi ke zmen3eni tukové tkané potravin a snizeni obsahu
cholesterolu.

Uspora tasu a energie. Diky vysoké Géinnosti metody nucené cirkulace vzduchu pro pFipravu potravin, Ize sniZit éas a energii.
Zachovani chutovych hodnot. Pili§ dlouhd a pfili§ vysoka teplota mize snadno zbavit jidlo chutovych hodnot. Diky snadné kon-
trole Casu a teploty Ize tento problém vyfesit.

Pokud do pfipravovanych potrav pfidate trochu tuku, budou po upeceni kfupavé.

Promichani ingredienci v poloviné doby pFipravy zajisti jejich rovnomérné zahiati.

Udrzba produktu

POZOR! Veskeré Cinnosti souvisejici s idrzbou by mély byt provadény s vypnutym produktu. Za timto ucelem odpojte zastréku
ze sit'ové zasuvky.

POZOR! Je zakazano produkt ponofovat do vody nebo jakékoliv jiné tekutiny. Produkt nelze myt pod tekouci vodou, v myckach na
nadobi ani vodou pod vysokym tlakem. PfisluSenstvi Ize po vyjmuti z produktu a vychladnuti umyt pod tekouci vodou, ponofenim
a v mechanickych myckach.

POZOR! Pred zahajenim myti vyckejte, az vSechny Casti pfistroje zcela vychladnou. Neurychlujte proces chlazeni ponofenim
horkych €asti do vody.

Produkt slouZi k pfipravé potravin umisténych v pfisluSenstvi, vzhledem k tomu je nutno zajistit odpovidajici hygienické podminky,
aby byla pfiprava potravin bezpe¢na.

K ¢isténi pouzijte jemny Cistici prostfedek na nadobi. Zbytky roztoku odstrarite hadfikem namocenym ve vodé (viko) nebo oplach-
néte proudem tekouci vody (zbyvajici prvky). Po vycisténi produkt otfete do sucha nebo nechejte vyschnout.

Produkt by mél byt vycistén pred prvnim pouzitim a po kazdém pouZiti, po predchozim vychladnuti. Vy€istéte vSechny zbytky pokrmd,
které zdstanou na produktu, zabranite tak jejich spaleni pfi op&tovném pouZiti a predejdete rovnéz tomu, aby produkt ztracel vykon.
NepouZivejte k Cisténi rozpoustédla, Ziraviny, benzinovy alkohol nebo abrazivni Eistici prostredky.

Ventilatni otvory vika vycistéte pomoci vysavace.

Skladovani a pfeprava produktu

Produkt skladujte v uzavfené mistnosti, chrafite ho pred prachem, negistotami a vihkosti. DoporuCujeme skladovat produkt v
originalnim obalu.

Produkt skladujte v pracovni pozici. Neskladujte produkty vrstvami. Béhem skladovani na vyrobek nic nepokladejte.

Produkt prepravujte v origindlnim obalu. Béhem prepravy chrante pfed nadmérnymi otfesy. Béhem prepravy na vyrobek nic
nepokladejte.

TECHNICKE UDAJE
Parametr Mérna jednott Hodnota
Katalogové ¢islo 67590
Jmenovité napéti [V~ 220-240
Jmenovité frekvence [Hz] 50/60
Jmenovity vykon w] 1800
Trida izolace |
Objem komory Mn 12
Provozni teplota [°C] 30 ~ 200
Cista hmotnost [ka] 8
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CHARAKTERISTIKA VYROBKU
Beztukova teplovzdusna fritéza je vyrobok uréeny na zohrievanie, opekanle sudenie, grilovanie a pripravu jedal, ktoré si vyzadUJu
tepelné spracovanle Teplovzdu$na fritéza na tepelné spracovanie pouziva nuteny prietok zohriateho vzduchu, ¢o umoanJe pri-
pravované jedlo rovnomerne zohrievat. Na rozdiel od tradiénych fritéz sa nepouziva hibkové smazenie v 0|ejl €o umoznuje ovela

zdravsie pripravovat rozne jedla. Vdaka nastaveniu teploty so Sirokym rozsahom méZete nastavit pracovné parametre zariadenia
podla svojich potrieb. Spravne, bezporuchové a bezpeéné fungovanie vyrobku zavisi od jeho spravneho pouZivania, a preto:

Predtym, nez zacnete vyrobok pouzivat, oboznamte sa s celou pouzivatef'skou priru¢kou a uchovajte ju.

Dodavatel nenesie ziadnu zodpovednost za pripadné Skody, Urazy Ci nehody, ktoré vznikni nasledkom pouzivania vyrobku
nezhodne s jeho ugelom, respektive nasledkom nedodrZania bezpeénostnych pokynov a odporacani uvedenych v tejto prirucke.
Pouzivatel v dosledku pouZivania vyrobku nezhodne s jeho uréenim straca prava vyplyvajluce z poskytnutej zaruky, ako aj prava
vyplyvajuce z rucenia za nestlad medzi tovarom a dohodou.

VYBAVENIE

Vyrobok sa dodava ako kompletny vyrobok a nie je potrebna montaz. AvSak pred zacatim pouZivania vyrobku sa musia odstranit’
v3etky prvky balenia a v3etky prepravné zabezpeCenia. Musia sa tiez vykonat' pripravné ¢innosti, ktoré su opisané v dal3ej Casti
prirucky.

VSEOBECNE POKYNY POUZIVANIA

Viyrobok je navrhnuty a vyrobeny na doméce pouZzitie, nesmie sa pouZzivat na komercné
ucely, napr. v potravinarskych zavodoch. Vyrobok je ur¢eny iba na tepelné spracovanie po-
travin umiestnenych priamo vo vnutri misy. Vyrobok sa v Ziadnom pripade nesmie pouzivat
inym sposobom. Vyrobok nie je urCeny na zohrievanie a varenie vody alebo inych kvapalin.
Viyrobok nie je uréeny na pripravu jedal hibkovym smazenim v oleji. Do misy neumiestriujte
jedla v plastovych obaloch. Vyrobok v Ziadnom pripade samostatne neopravuijte, nedemon-
tujte alebo neupravuite; je to prisne zakazané. VSetky opravy vyrobku méze vykonat iba
autorizovany servis. Ked vyrobok pouZivate, musi byt pod neustalym dohladom. VARO-
VANIE! Vyrobok sa pri pouzivani zohrieva na vysoku teplotu, preto sa nedotykajte misy,
veka, plasta ani inych Casti, ktoré st umiestnené vo vnutri misy, tak pocas prace ako aj
priamo po skonCeni pouZzitia, kedZe hrozi riziko vazneho popalenia. Vyrobok nie je urCeny
na pouZivanie detmi vo veku do 8 rokov, ani osobami so zniZzenymi fyzickymi a mentalnymi
schopnostami, ani osobami, ktoré nemaju potrebné skusenosti a znalosti z pouzivania za-
riadenia. Ibaze budu pod neustalym dohladom, alebo budu néleZite zaskolené o pouzivani
vyrobku bezpeCnym spésobom, a budu si vedomi rizik, ktoré s pouzivanim vyrobku suvisia.
Deti sa s vyrobkom nesmu hrat.. Deti bez dozoru dospelej osoby nesmu zariadenie Cistit, ani
vykonavat jeho udrzbu.

Pokyny tykajiice sa prepravy a montaze vyrobku

Viyrobok méZe byt poloZeny (a pouZivat sa) iba na tvrdom, plochom, rovnom a nehorfavom
podklade, ktory je odolny voci pdsobeniu vysokej teploty. Podklad musi byt schopny udrzat
vahu samého zariadenia ako aj potravin, ktoré su na zariadeni poloZené. Zabezpecte odstup
minimélne 10 cm dookola boCnych stien vyrobku. Nad vyrobkom neumiestriujte materialy,
ktoré nie su odolné voci pdsobeniu vysokej teploty. Takym spdsobom zabezpecite spravnu
ventilaciu vyrobku. Nekladte v blizkosti hran, napr. stola. Na vyrobok ni¢ nekladte. V opac-
nom pripade déjde k naruseniu prudenia vzduchu, méze dojst k poSkodeniu vyrobku, Ci
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az k poZiaru. Vyrobok nekladte v blizkosti fankohorfavych materialov, napr. zavesov alebo
zéclon. Nad vyrobkom neumiestriujte Ziadne elekirické Ci elektronické zariadenia. Pocas
pouzivania sa uvolfiuje vodna para, ktora méZe sposobit skrat elektroinstalacie a tiez viest k
zasahu elektrickym prudom. Do vyrobku nevitajte akékolvek otvory, a tiez neupravujte inym
spdsobom, nez ako je to opisané v prirucke. Vyrobok prenasaijte iba ked je vychladnuty,
priCom ho vZdy uchopuijte za spodok plasta. Vyrobok neprenaSajte drZiac za rucku misky.
Vyrobok nepremiestriujte tahajuc za napajaci kabel. Teplota na mieste montaze a pouZiva-
nia vyrobku musi byt v rozpati od +10 °C do +38 °C, a relativna vihkost' vzduchu musi byt
pod 90 % bez kondenzacie vodnej pary.

Pokyny tykajiice sa pripojenia vyrobku k napajaniu

Predtym, nez vyrobok pripojite k el. napatiu, skontrolujte, ¢i sa napatie, frekvencia a vykon el.
obvodu zhoduju s parametrami, ktoré su uvedené na vyrobnom Stitku zariadenia. Zastréka
musi byt kompatibilna so zasuvkou. El. zastréku alebo zasuvku Ziadnym spdsobom nepre-
rabajte. VVyrobok pripojte priamo k jednotlivej zasuvke el. obvodu. NepouZivajte predizovacie
kable, rozvodky a dvaijité zasuvky. Elektricky obvod musi byt vybaveny ochrannym vodi¢om
a aspon 16 A zabezpeCenim. Zabrante kontaktu napajacieho kabla s ostrymi hranami, ho-
rucimi predmetmi a povrchmi. Ked' sa vyrobok pouziva, napéjaci kabel musi byt uplne roz-
vinuty, a musi byt poloZeny tak, aby pri obsluhe vyrobku nezavadzal. Napéjaci kabel musi
byt poloZeny tak, aby nevytvaral riziko potknutia. PouZivana el. zsuvka musi byt na takom
mieste, aby sa z nej dala vZdy rychlo vytiahnut zastrcka napajacieho kabla vyrobku. Napaja-
ci kabel vZdy vytahuite z el. z&suvky uchopenim za zastrcku, nikdy netahajte priamo kabel.
Ak sa napéjaci kabel alebo zastrcka poskodia, zariadenie okamzite odpojte od el. napétia a
obrétte sa na autorizovany servis vyrobcu, ktory ich moze vymenit. NepouZivajte vyrobok s
poSkodenym napéjacim kablom alebo zastrékou. Napéjaci kabel alebo zastréka sa nesmu
opravovat, ak sa tieto prvky poskodia, musia sa vymenit na nové, bezchybné.

Odporucania tykajuce sa pouZivania vyrobku

VAROVANIE! V&etko prisluSenstvo umiestnené vo vnutri zariadenia, ako aj plast' zariade-
nia, mdzu byt po pouziti horuce. Nedotykajte sa ich, kedZe hrozi riziko vazneho popale-
nia. Pockajte, kym v3etky prvky zariadenia dostatoéne nevychladnu. Ak tieto prvky musite
preniest predtym, ako vychladnd, uchopuite ich iba za rucky, ktoré st na to uréené. Pou-
Zivajte vhodné rukavice chraniace pred posobenim vysokej teploty. Uistite sa, Ci podiaha
v blizkosti vyrobku nie je Smyklava. Predidete tak poSmyknutiu, nasledkom ktorého méze
dojst k nebezpeCnému urazu. Vzhladom na otvory v prisluSenstve, pri prenéSani horticeho
prisluSenstva postupuijte opatrne. Cez otvory mdZe vytekat vypek, ktory sa tvori pri tepelnom
spracovani jedla. Kontakt so zohriatym vypekom méze spdsobit vazne popaleniny. Vyrobok
pripajajte k napajaniu iba pocas prace. Vyrobok po skonCeni prace odpojte od el. napétia
vytiahnutim zastrcky napajacieho kabla z el. zasuvky. Zapnuty vyrobok nikdy neponecha-
vajte bez néleZitého dohfadu. Na dne komory fritézy vzdy umiestnite odkvapkavaciu tacku.
Znizi sa tym riziko preniknutia kvapaliny do vnutra plasta, a tieZ sa ufahci Cistenie vnitra
zariadenia. Potraviny umiestnené v mise neméze vystavat ponad hranu misy. NepouZivajte
iné prisludenstvo nez to, ktoré bolo dodané s vyrobkom, alebo ktoré vyrobca povolil. V3etko
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dodané prisluSenstvo je navrhnuté takym spdsobom, aby sa nenartsala cirkulacia vzduchu
vo vnutri zariadenia. PoCas pripravy jedla cely ¢as dohliadajte na vyrobok. Strava bez do-
zoru sa méze spalit, Co moZe viest k poZiaru alebo k nebezpenym popaleniam. Misu a iné
prisluSenstvo prenasajte len za rucku. Misa s horticim jedlom a iné prisluSenstvo poloZte iba
na tepelne odolinom podklade, alebo pouZivajte ochranné podlozky. Pocas pripravy jedla sa
vnutra komory, ako aj samotného jedla dotykajte len s pouZitim priborov, ktoré st vyrobené
z takych materialov, ktoré su odolné voci teplote, ktort vytvéra vyrobok. V Ziadnom pripade
nepouzivajte holé ruky. TieZ nepouzivaijte ostré kovové predmety, ktoré mézu poskodit ne-
pritnavy poviak. Ak poCas alebo po priprave jedla zostanu vnutri misy alebo viozky zvysky
jedla, pred pripravou dalSieho jedla ich vhodnym spésobom odstrante. Zvysky jedla samézu
spalit, nasledne vzniknut dym, neprijemny zépach, a tieZ mdZe negativne ovplyvnit' chut
pripravovaného jedla. Mézu tieZ viest k vzniku poZiaru. Odstrafiujte ich s pouZitim drevené-
ho alebo plastového naradia, ktoré je odolné voci pdsobeniu teploty, ktoru vytvara vyrobok.
NepouZivajte ostré naradie ani kovové naradie. Také nacinie méze poskodit povrch misy a
iného prislusenstva.

POUZIVANIE VYROBKU

Montaz, spustenie a pouZivanie vyrobku

Vyrobok rozbalte, plne odstrante vSetky Casti balenia, ako aj prepravné zabezpecovacie prvky. Odpori¢ame, aby ste obal/
balenie uchovali, mdze byt uzitoCny pri preprave ¢i uchovavani vyrobku.

Vlyrobok umyvajte podia pokynov, ktoré st uvedené v bode ,Udrzba vyrobku®.

Vyrobok postavte podfa pokynov, ktoré su uvedené v prirucke.

Namontujte vybrané prisluSenstvo.

Misa ma odnimatelnu racku. Ricka umozriuje niest horicu misu. Otocte blokadu rukovéte, a nasledne rukovat rucky jemne
stladte rukovat tak, aby sa dala upevnit k drZiaku vo vodidle misy. Rukovat misy zabezpedte blokadou, ktora brani oddeleniu misy
od rukovate nahodnym stlacenim rukovate (Il).

Varovanie! Pred zatvorenim dvierok fritézy vzdy odpojte rukovét z misy.

Nadstavec na Sasliky namontujte s pouZitim tyCe raziia a dvoch prirub upevriujuce Spajdle na Sasliky. Nasadte priruby na ty¢
razna a zaistite ich polohu skrutkou (IIl). Obe priruby zalozte tak, aby Spajdle boli rovnobezne s tycou raziia. Priruby maju na
hranach zarezy na zablokovanie Spajdli tak, aby sa nevysunuli pocas otacania nadstavca (IV). Horuci nadstavec prenasajte s
pouzitim pripojenej racky (V).

Ty¢ raziia mozete pouzivat aj ako razen, preto k nemu upevnite dodané vidlice, ktoré sa zapichuju do jedla, vdaka tomu sa bude
otacat spolu s razfiom. Vidlice zablokuijte blokovacimi skrutkami.

Rucka (V) je urend aj na prenadanie razna a oto¢ného kosika.

Otvorte dvierka fritézy a umiestnite na dne komory odkvapkavaciu tacku.

V rickach v bocnych stenach upevnite razen, nadstavec na $asliky (VI1) alebo oto¢ny kosik (VIII). Tacky sa zasuvaju do vodidiel,
ktoré st na bo¢nych stenach (IX).

Misu poloZte priamo na odkvapkavaciu tacku (X).

Potom zatvorte dvierka zariadenia a nastavte poZadované parametre na oviadacom paneli.

Pravidelne kontrolujte stav pripravovaného jedla cez zasklené dvierka. Ked je to potrebné, zmerite nastavenie trvania a/alebo
teploty.

Po ukonéeni prace vytiahnite zastréku napajacieho kabla zo zasuvky. Pockajte, kym vyrobok Uplne nevychladne, a nasledne
vykonajte potrebnd drzbu.

VAROVANIE! Prisluenstvo sa pocas prace, ako aj priamo po jej skonceni, zohrieva na vysoku teplotu. Postupujte opatrne a
zachovavajte obozretnost. Pripadny styk so zohriatymi prvkami vyrobku méZe spdsobit vazne popaleniny.

Ovladaci panel

Vyrobok ma dotykovy ovladaci panel s displejom.

Po pripojeni vyrobku k el. napétiu sa zasvieti iba zapinac.

Ked stlacite zapinac, rozsvietia sa vSetky prvky displeja, opatovnym stlagenim zapinaca nastavite predvolenu teplotu: 185 °C a
predvoleny ¢as: 15 min.

Dotknutim zapinaCa kedykolvek poCas prace zariadenie vypnete, cely displej zhasne, okrem kontrolky ventilatora, ktora zhasne
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priblizne po 20 sekundach od zastavenia ventilatora.

Dotknutim tla¢idla vnitorného svetla sa rozsvieti svetlo vo vnutri komory fritézy.

Pozor! Otvorenie dvierok pocas pripravy jedla zastavi proces varenia a aktivuje osvetlenie vnutra komory.

Stla¢enim tlacidla otacania raziia sa spusti otacanie razia alebo iného prisluSenstva, ktoré je namontované v drziakoch razfa.
Podsvietenie tlagidla bude blikat.

Tlacidla nastavovania teploty umoZiuju nastavit teplotu v rozsahu 80 — 200 °C, v krokoch po 5 °C.

Tlacidla nastavovania trvania umoZiuju nastavit trvanie prace zariadenia v rozsahu od 1 minuty do 9 mindt, v krokoch po 1 mind-
te, vo v3etkych rezimoch préce, okrem susenia, kde sa da nastavit trvanie v rozsahu od 2 do 24 hodin, v krokoch po 0,5 hodiny.
Tlacidlom oznaéenym ,+” sa zvySuje nastavenie trvania a teploty, a tlacidiom oznacenym ,-* sa zniZuje nastavenie trvania a tep-
loty. Trvanie a teplota sa zobrazia na displeji spolu s jednotkou zodpovedajucou danej hodnote.

Zariadenie ma 10 predvolenych naprogramovanych nastaveni. Stlaéenim jedného z tlaidiel nastaveni sa automaticky nastavi
trvanie a teplota podra nasledujucej tabulky.

Zariadenie sa spusti samocinne po 5 sekundach od stlacenia tlacidla vybraného reZimu alebo okamZite, ak po stlaceni tlacidla
rezimu stlacite zapinac.

Nastavenia trvania a teploty sa daju zmenit tlacidlami, ale reZimy sa nedaju natrvalo preprogramovat.

Tlacidlo programu Teplota Trvanie
Hranolceky 200 °C 15 min.
Rezne 175°C 25 min.
Ryby 165°C 15 min.
Krevety 160 °C 12 min.
Pizza 180 °C 15 min.
Kuracina 185°C 40 min.
Pecenie 160 °C 30 min.
Razen 190 °C 30 min.
Susenie 30°C 2 hod.
Zohrievanie 115°C 12 min.

Tipy tykajtce sa pouzivania teplovzdusnej fritézy

Pouzivanie teplovzdusnej fritézy na pripravu jedal je vyhodnejSie v porovnani s pripravou jedal v tradicnej rire alebo s tradiénym
hlbkovym smaZenim v oleji.

ZniZenie obsahu cholesterolu. Vdaka pouzitiu nutenej cirkulacie vzduchu dochadza k zniZeniu tukového tkaniva potravin a k
zniZeniu obsahu cholesterolu.

Uspora €asu a energie. Vdaka vysokej ucinnosti metody nutenej cirkulacie vzduchu na pripravu jeddl moZete uetrit ¢as a
energiu.

Zachovanie chute. Prili§ dlhy ¢as a prili§ vysoka teplota lahko zbavuju potraviny ich chuti. Vdaka jednoduchému nastavovaniu
trvania a teploty tento problém jednoducho vyriesite.

Ked do pripravovanych jedal pridate malé mnozstvo tuku, jedlo bude po priprave chrumkavé.

Ked zlozky premieSajte v polovici pripravy, jedlo bude zohriate rovnomernejSie.

Udrzba vyrobku

POZOR! V3etky Cinnosti suvisiace s udrzbou vykonavajte iba vtedy, ked je vyrobok Upine odpojeny od el. napatia. Preto vzdy
vytiahnite zastréku napajacieho kabla z el. zasuvky.

POZOR! Vyrobok v Ziadnom pripade neponérajte do vody alebo do akejkolvek inej kvapaliny. \iyrobok v Ziadnom pripade neumy-
vajte pod te€ucou vodou, v umyvackach riadu ani vodou pod vysokym tlakom. PrisluSenstvo vyberte z vyrobku a nechajte, aby
vychladlo, potom ho méZete umyvat pod prudom tecucej vody, ponorenim a v mechanickych umyvackéch riadu.

POZOR! Pred zacatim umyvania vzdy pockajte, kym vSetky Casti vyrobku dostato¢ne nevychladnu. Proces chladenia v Ziadnom
pripade nezrychlujte ponorenim horucich ¢asti do vody.

Vyrobok je uréeny na pripravu potravin, ktoré sa umiestfiuju do prisluSenstva, preto zachovavajte ich naleZitu Cistotu, aby bolo
pripravované jedlo bezpecné.

Na umyvanie pouZivajte jemné prostriedok na umyvanie riadu. ZvySok roztoku poutierajte handri¢kou navihéenou vodou (plast)
alebo oplachnite prudom teclcej vody (ostatné prvky). Vyrobok po umyti poutierajte dosucha alebo nechajte vyschnut.

Vyrobok pred prvym pouzitim, ako aj po kazdom pouZiti, nalezZite umyte, a vzdy pockajte, kym Uplne vychladne. Odstrante vetky
zvySky potravin, ktoré zostali na vyrobku, takym spdsobom zabranite, aby sa pri opatovnom pouZiti priplili, a tiez predidete
znizeniu Ucinnosti vyrobku.

Na Cistenie nepouzivajte rozpustadla, zZieravé latky, alkohol, benzin alebo drsné pripravky.

Ventilacné prieduchy veka Cistite vysavacom.

Skladovanie a preprava vyrobku
Viyrobok pocas skladovania uchovavaite v zatvorenych miestnostiach, chrarite pred pristupom prachu, $piny a vihkosti. Odporu-
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¢ame, aby ste vyrobok uchovavali v originalnom baleni.
Vyrobok skladujte v pracovnej polohe. Vyrobky neukladajte na seba, vo vrstvach. Na vyrobok po¢as skladovania ni¢ nekladte.

SK

Vyrobok prepravujte v origindlnom (tovarenskom) obale. Pocas prepravy chrarite pred nadmernymi otrasmi. Na vyrobok pocas

prepravy ni¢ nekladte.

TECHNICKE PARAMETRE
Parameter Merna jednott Hodnota
Kataldgové ¢islo 67590
Menovité napétie [V~ 220 - 240
Menovita frekvencia [Hz] 50/60
Menovity prikon w] 1800
Trieda izolacie (ochrany krytom) |
Objem komory 0] 12
Pracovna teplota [°C] 30 ~200
Cista hmotnost lka] 8
(0] A L N A v O D U



TERMEKJELLEMZOK

A zsirmentes frit6z hokezelést igényl6 ételek melegitésére, siitésére, szaritasara, grillezésére és elkészitésére szolgal. A fritéz
meleg levegd aramlasanak kikényszeritésével melegiti fel egyenletesen az ételt hdkezelés utjan. A hagyomanyos fritézokhez
képest nem igényel nagy mennyiségl olajat, ami sokkal egészségesebb ételkészitést tesz lehetévé. A hémérséklet-beallitasnak
készonhetben a munkaparaméterek hozzaigazithatok az egyéni igényekhez. A termék hibatlan, megbizhatd és biztonsagos mi-
kodése a megfeleld hasznalaton mulik, ezért:

A termék hasznalata el6tt olvassa el az egész hasznalati utmutatot és drizze azt meg.

A biztonsagi eldirasok és a jelen Utmutatd ajanlasainak be nem tartdsabol és a nem rendeltetésszer(i hasznalatbdl eredd karo-
kért és sériilésekért a gyartd nem vallal felel6sséget. A termék nem rendeltetésszer(i haszndlata a garancia és a szavatossag
elvesztésével jar.

FELSZERELTSEG

A termék kompletten kerll szallitdsra és nem igényel dsszeszerelést. A termék hasznalata elétt tavolitsa el a csomagolast és a
szallitas idétartamara felhelyezett biztonsagi elemeket. Hajtsa végre a hasznalati Utmutaté tovabbi részében részletezett felké-
szitd lépéseket.

ALTALANOS HASZNALATI SZABALYOK

A termék haztartasi hasznalatra készilt és nem vehetd igénybe kereskedelmi célokra, pl.
vendéglatd egységekben. A termeék kizérolag a talban elhelyezett ételek hdkezelésére szol-
gal. Tilos a terméket mas modon hasznalni. A termék nem szolgal viz vagy mas folyadékok
melegitésére vagy forralasara. A termék nem hasznélhato ételek b zsirban val6 sttésére.
Tilos a talba miianyag csomagolasban |évd ételeket helyezni. Tilos a készlék onallo javi-
tasa, szétszerelése vagy modositasa. A terméken javitasi munkalatokat kizarélag hivatalos
szerviz végezhet. Hasznalat kozben a termék ne maradjon feligyelet nélkul. FIGYELEM! A
termék hasznélat kdzben magas hémérsékletet ér el, mikodés kozben, valamint kozvetlendl
azt kovetGen ne érintse meg a télat, a fedelet, valamint a munka kozben a talba helyezett
eszkozoket, mivel ez égési sérlléshez vezethet. A készuléket csak akkor hasznélhatjak 8
évnél idésebb gyermekek, valamint korlatozott fizikai, érzékszervi vagy szellemi képessé-
gekkel él6 vagy megfelelé tapasztalattal és ismeretekkel nem rendelkez6 személyek, ha fel-
ugyelet alatt allnak vagy utasitasokat kaptak a kész(lék biztonsagos hasznalatara vonatko-
z6an és megertik a fennallé veszélyeket. Gyermekek ne jatszanak a termékkel. Gyermekek
feligyelet nélkul ne tisztitsak a terméket és ne végezzenek rajta karbantartasi munkélatokat.

Széllitassal és a termek belizemelésével kapcsolatos ajanlasok

Atermék kizardlag kemény, sima, egyenletes és nem éghetd, magas hémérsékletnek ellen-
allo feluletre helyezhetd. A fellletnek megfelel6 teherbirassal kell rendelkeznie, hogy magat
a készlléket és a rahelyezett ételt is elbirja. Biztositson legalabb 10 cm szabad helyet a
termék oldalfalainal, ne helyezzen a termék felé olyan anyagot, amely nem all ellen a ma-
gas hémérsékletnek. Ez lehetévé teszi a megfelel szellzést. Ne helyezze peremhez, pl.
asztal pereméhez kozel. Ne helyezzen semmit a termékre. Ez megzavarja a levegd kerin-
géseét, aminek kovetkeztében a termék meghibasodhat, sét tliz is keletkezhet. Ne helyezze
a terméket gyulékony anyagok, pl. fliggonyok vagy sotétitok kozelébe. Ne helyezzen a
termék felé semmilyen elektromos készuléket. Miikodés kdzben vizg6z keletkezik, amely
rovidzarlatot okozhat az elektromos rendszerekben, valamint dramitéshez is vezethet. Tilos
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a termékben barmilyen lyukat fumi, valamint az Utmutatoban feltlntetetteken tuli mddosi-
tast végrehajtani. A terméket kizardlag lehlilt allapotban szabad athelyezni, a haz aljanal
fogva. Ne helyezze &t a terméket a tal fogantyujanal fogva. Tilos a tapkabel meghuzasaval
athelyezni a terméket. A hmérséklet a termék belizemelésének és hasznlatanak helyén
legyen +10 °C és +38 °C fok kozotti, a vizlecsapodas nélkili relativ paratartalom pedig ne
haladja meg a 90%-ot.

Ajénlésok a termek aramba helyezésével kapcsolatban

A termék dramba helyezése el6tt gy6z6djon meg, hogy az aramforras feszilltsége, frek-
vencidja és hatasfoka megfelel-e a termék adattablajan feltiintetett értékeknek. A dugdnak
illeszkednie kell az aljizathoz. Tilos a dugd vagy az aljzat barmilyen nemd, dsszeillesztés
céliabdl végzett mddositasa. A terméket kdzvetlenll egy egyaljzatos elektromos aljzatba kell
csatlakoztatni. Tilos hosszabbitok, elosztok és dupla aljzatok hasznélata. A betaplalé haldzat
aramkore rendelkezzen foldeléssel és egy legalabb 16 A-es biztositékkal. Kertlje a tapkabel
éles peremekkel vagy forrd targyakkal és feliletekkel vald érintkezését. Atermék hasznalata-
kor a tapkabel legyen mindig teljesen kiegyenesitve és ugy elhelyezve, hogy ne akadalyozza
a termék biztonsagos hasznalatat. A hélozati kabel nem jelenthet botldsveszélyt. Az elekt-
romos aljzat legyen olyan helyen, hogy mindig lehetséges legyen a termék tapvezetékének
gyors kihiizasa. A hélozati kabel dugaszat mindig a dugasznal, soha ne a vezetéknél fogva
huzza ki. Ha a halézati kdbel vagy a dugasz megseéril, azonnal ki kell huizni az &rambdl, és
csere céljabol fel kell venni a kapcsolatot a gyartd hivatalos szervizével. Ne hasznalja a ter-
meéket sérlilt tApvezetékkel vagy dugdval. A tapvezeték és a dugo nem javithato, ezeknek az
alkatrészeknek a sértilésekor mindig Uj, sérilésmentes alkatrészt kell beszerelni.

A termék hasznalatara vonatkozo ajanlasok

FIGYELEM! A készilék belsejében elhelyezett dsszes tartozék és a készllék burkolata
hasznalat utén forr6 lehet. Nem szabad azokhoz hozzanyulni, mivel az égési sériléssel
jarhat. Vérja meg, hogy a készilék alkatrészei lehllienek. Ha ezeket az elemeket a kihi-
lésik elétt mozgatni kell, azokat kizarolag az erre szolgéld fogantyuknal szabad megfogni.
A magas hémérséklet ellen védd fogdkeszty(it kell viselni. Gy6zédjon meg, hogy a padlé a
termék hasznalatanak kdzelében nem csuszik. Ez segit megelézni a megcsuszast, mely ko-
moly sériléshez vezethet. A tartozékokon Iévé lyukakra vald tekintettel kilondsen Gvatosan
jarjon el a forrd tartozékok mozgatasakor. A nyilasokon keresztl kifolyhatnak az élelmiszer
hékezelése soran keletkezé levek. A forrd levekkel vald érintkezés komoly égési sériilést
okozhat. A termék csak hasznélat kdzben legyen aramforrashoz csatlakoztatva. A haszna-
hagyja feltgyelet nélkul a csatlakoztatott terméket. Mindig helyezzen egy csepptalcat a fritbz
aljéra. Ez csokkenti annak kockazatat, hogy a burkolat belsejébe folyadék kertljon, tovabba
megkonnyiti a készllék belsejének tisztitdsat. A talba helyezett élelmiszerek nem loghatnak
ki a tal szélén tul. Ne hasznéljon a termékhez mellékelt vagy a gyarté altal engedélyezett tar-
tozékokon kiviil mas tartozékokat. Az dsszes mellékelt tartozék Ugy lett megtervezve, hogy
ne zavarja meg a készuléken beldli légaramlast. Etel elkészitésekor folyamatosan felligyelje
a terméket. A felligyelet nélkll hagyott étel odaéghet és ezéltal tiizet vagy komoly égési
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sérlléseket okozhat. A télat és az egyéb tartozékokat csak a fogantyunél fogva helyezze
at. A forrd ételt tartalmazo talat és egyéb tartozékokat csak héallo aljzatra helyezze, vagy
hasznaljon védd alatétet. Etel elkészitésekor a kamra belsejét és magét az ételt csak olyan
anyaghol készillt eszkdzokkel szabad megérinteni, amelyek ellenalinak a termék altal elé-
allitott hémérsékletnek. Tilos ezt védetlen kézzel végezni. Ne hasznéljon olyan éles fémtar-
gyakat, amelyek karosithatjak a tapadasmentes bevonatot. Ha az étel elkészitését kovetden
a télban vagy a betétben ételmaradvanyok maradnak, a kovetkezé étel elkészitése el6tt
azokat el kell tavolitani. Az ételmaradvanyok odaéghetnek, flist és kellemetlen szag kelet-
kezhet, valamint az elkészitett étel ize is megvaltozhat. Tlz kialakulasahoz is vezethetnek.
Az ételmaradvanyok eltavolitasahoz fabdl vagy milanyagbdl készilt eszkdzt hasznaljon,
mely kibirja a kész(ilék altal elallitott hémérsékletet. Ne hasznéljon éles és fémbdl készult
eszkozt. Az ilyen eszk6zok felsérthetik a tél és a tartozékok fellletét.

TERMEK HASZNALATA

A termék (izembe helyezése, beinditasa és kezelése

Csomagolja ki a terméket és tavolitsa el a csomagolast, valamint a szallitas idejére alkalmazott védGelemeket. Ajanlott megérizni
a csomagolast, mivel az a termék késébbi szallitdsa vagy taroldsa soran jol j6het.

Aterméket a , Termék karbantartasa” fejezetben talalhaté Utmutaténak megfelelen tisztitsa.

Allitsa be a terméket az Utmutatonak megfelelden.

Szerelje Gssze a kivalasztott tartozékot.

Atal eltavolithato fogantyaval van ellatva. A fogantyu lehetévé teszi a forrd tal thelyezését. Forditsa el a fogantyu reteszét, majd
6vatosan nyomja 8ssze a fogantyut Ugy, hogy az rogzithetd legyen a tal rogzitépontjahoz. Rogzitse az edény fogantyujat a retesz-
szel, amely megakadalyozza a fogantyu levalasztasat annak véletlen 6sszenyomasakor (Il).

Figyelem! A fritdz ajtajanak becsukasa elétt mindig vegye le a fogantyut a talrl.

Asaslik feltétet a nyars és két galléros rogzitéelem hasznalataval kell 6sszeszerelni. Helyezze fel a gallérokat a nyars rudjara, és
régzitse a helyzetiiket csavarral (111). Mindkét gallért ugy helyezze fel, hogy a csapok parhuzamosak legyenek a nyars rudjaval. A
gallérok peremein bevagasok talalhatok, melyek a csapok rogzitésére szolgalnak, hogy ne csusszanak ki a feltét forgasa kdzben
(IV). Aforrd feltétet a mellékelt fogantyd (V) segitségével mozgassa.

Anyars rudja nyarsként is hasznalhato, ehhez rogzitse a mellékelt villakat amelyek az ételbe szlrva annak forgatasara szolgal-
nak. A villdkat régzitécsavarokkal rogzitse.

Afogantyd (V) a nyars és a forgd kosar athelyezésére is szolgal.

Nyissa ki a fritdz ajtajat, s helyezzen egy csepptalcat a kamra aljara.

Rdgzitse a nyarsat, a saslik feltétet (VII) vagy a forg6 kosarat (VIIl) az oldalfalak fogantyuira. A talcak az oldalfalon talalhat6
vezetbsinekbe csisztathatok be (IX).

Atalat kozvetleniil a csepptalcara helyezze (X).

Ezutan zarja be a készulék ajtajat, és hajtsa végre a beallitasokat a vezérldpanel segitségével.

|d6kozonként ellendrizze az elkészitett élelmiszer allapotéat az Givegajton keresztiil. Szikség esetén moédositsa az idét és/vagy
a hémérsékletet.

A hasznalat befejezése utan hizza ki a tapkabel dugojat a konnektorbdl. Hagyja, hogy a termék teljesen lehiljon, majd kezdje
meg a karbantartasat.

FIGYELEM! A késziilék hasznalatakor és kézvetlenil azt kovetéen: a tartozékok magas hémérsékletet émek el. Kelld vatossag-
gal jarjon el. A termék felheviilt alkatrészeivel vald érintkezés komoly égési sériilést okozhat.

Vezériépanel

Atermék egy érintdkijelzs vezérlépanellel van ellatva.

Atermék aramforrashoz vald csatlakoztatasa utan csak a kapcsolégomb vilagit.

Akapcsolégomb megérintése megvilagitja az dsszes kijelzéelemet, a kapcsold ismételt megnyoméasa bedllitja az alapértelmezett
hémérsékletet: 185 °C és alapértelmezett idGt: 15 perc.

Ha a késziilék miikddése kdzben barmikor megnyomja a kapcsoldgombot, a készilék kikapcsol, a kijelzé pedig teljesen kialszik
a ventilator visszajelzd kivételével, mely még 20 masodpercig vilagit.

Abelsé vilagitas gomb megérintése felkapcsolja a sttétér belsejében lévé lampat.

Figyelem! Ha étel elkészitése kzben nyitja ki az ajtot, ledll a siitési folyamat, és bekapcsol a kamra belsejében talalhaté lampa.
Anyars forgatégombjanak megérintése bekapcsolja a nyars vagy a nyarstartoba szerelt egyéb tartozék forgasat. A gomb ekkor villog.
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A hémérséklet-szabalyozé gombok 80-200°C kozotti hémérséklet-szabalyozast tesznek lehet6vé 5°C-os Iéptékben.

Az iddbeallito gombok lehetdvé teszik a késziilék mikddési idejének 1 és 9 perc kdz6tti tartomanyban valé bedllitasat, 1 perces
|éptékben, minden lizemmaédban, kivéve a szaritast, ahol a tartomany 2 és 24 dra kozott allithaté be, 0,5 dras Iéptékkel.

A+ jellel ellatott gomb néveli, a ,-" jellel ellatott gomb pedig csokkenti az idét és a hdmérsékletet. Az id6 és a hdmérséklet az
adott értéknek megfeleld mértékegységben jelenik meg a kijelzdn.

Akésziilék 10 gyarilag beprogramozott bedllitassal rendelkezik. A beallitdgombok egyikének megérintése automatikusan beéllitja
az idét és a hémérsékletet az aldbbi tablazat szerint.

A késziilék automatikusan bekapcsol a kivalasztott izemmdd gomb megnyomasa utan 5 masodperccel, vagy azonnal, ha az
Uzemmadd gomb megnyomésa utan megérinti a bekapcsolégombot.

Az id6 és a hémérséklet a gombok segitségével mddosithatd, de az izemmddokat nem lehet allando jelleggel Ujraprogramozni.

Program gomb Homérséklet 1d6

St krumpli 200°C 15 perc.
Steak 175°C 25 min.
Hal 165 °C 15 min.
Garnélarak 160 °C 12 min.
Pizza 180 °C 15 min.
Csirke 185°C 40 min
Siités 160 °C 30 min.
Nyars 190 °C 30 min.
Széritas 30°C 26ra

Melegités 115°C 12 min.

Olajmentes fritéz hasznalataval kapcsolatos tanacsok

Az étel elkészitésére szolgald olajmentes fritéz szamos elénnyel jar a hagyomanyos siitében vagy bé olajos fritézben térténd
élelmiszer-eléallitasi folyamathoz képest.

Csokkenti a koleszterinszintet. A kikényszeritett leveg6keringetés kdvetkeztében csokken az élelmiszer zsirszovete és kolesz-
terintartalma.

|dé- és energiamegtakaritéas. A kikényszeritett leveg6keringetési modszernek készonhetden az éleimiszer-eléallités nagyon haté-
kony, ami lehet6vé teszi az id6- és energiamegtakaritast.

Az izek megbrzése. A tll hosszu siitési id6 és a tul magas hémérséklet konnyen megfosztja az ételt az izét6l. A konnyd idé- és
hémérséklet-szabalyozasnak kdszonheten ez nem jelent problémat.

Az alacsony olajmennyiségnek kdszonhetSen az elkészitett ételek az elkészités utan ropogdsak.

Ha a stési id6 felénél 6sszekeveri az dsszetevoket, egyenletesen fognak felmelegedni.

A termék karbantartasa

FIGYELEM! A terméken csak akkor szabad karbantartasi munkalatok végezni, ha az nincs aramforrashoz csatlakoztatva. E
célbdl hizza ki a tpkabel dugojat az elektromos aljzatbdl.

FIGYELEM! Ne meritse a terméket vizbe, vagy barmilyen mas folyadékba. A terméket nem szabad folyéviz alatt, mosogatégép-
ben, valamint nagy nyomasu vizsugarral mosogatni. A tartozékok a termékbdl vald kivétel és lehiilés utan folydviz alatt, vizbe
meritve, valamint mechanikus mosogatégépben is moshatok.

FIGYELEM! Amosas megkezdése el6tt varja meg, hogy a termék mindegyik alkatrésze teljesen lehiiljon. Ne gyorsitsa fel a hiitési
folyamatot a forrd elemek vizbe meritésével.

Atermék a tartozékokba helyezett étel elkészitésére szolgal, ezért megfeleld higiéniai koriiményeket kell biztositani, hogy az étel
elkészitése biztonsagos legyen.

Tisztitashoz kizarélag enyhe, konyhai edények mosogatasara szolgald szert hasznaljon. A fennmaradd mosogatdszert vizzel
megnedvesitett ronggyal kell eltavolitani (fedél), vagy folyoviz alatt kell ledbliteni (a tobbi elem). A megtisztitdsa utan a terméket
szarazra kell torolni, vagy hagyni kell megszaradni.

Aterméket az elsd hasznalatbavétele elétt, valamint minden haszndlata utan ki kell tisztitani, el6zetesen megvarva, hogy teljesen
kihdljon. El kell tavolitani az 6sszes ételmaradékot, ez megakadalyozza az odaégésiket a kdvetkezé hasznalat soran, tovabba
megakadalyozza a termék teljesitményének csokkenéseét.

Tisztitaskor ne hasznaljon olddszert, maré hatasu szert, alkoholt, benzint vagy surolé hatasu szert.

Afedél szellézdnyilasait porszivoval tisztitsa meg.

A termék tarolasa és szallitésa

Aterméket portdl, szennyez6déstdl és nedvességtdl védett, zart helyiségben térolja. Ajanlott a terméket gyari csomagolasban tarolni.
Munkavégzési poziciban tarolja a késziiléket. Ne helyezze tobb szintben egymasra a termékeket. Tarolaskor ne helyezzen
semmit a termék tetejére.

Aterméket gyari csomagolasban szallitsa. Szallitas kdzben kertilje a tulzott rezgéseket. Tarolaskor ne helyezzen semmit a termék
tetejére.
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MUSZAKI ADATOK
Paraméter Mértékegység Erték
Kataldgusszam 67590
Névleges fesziiltség [V~] 220 - 240
Névleges frekvencia [Hz] 50/60
Névleges teljesitmény w] 1800
Erintésvédelmi osztaly |
Kamra rtartalma Mn 12
Mikodési hdmérseklet [°C] 30 ~ 200
Netto témeg [kg] 8
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CARACTERISTICILE PRODUSULUI
Friteuza fara ulei este un produs destinare reincalzirii, gatitului, uscarii, frigerii si prepararii alimentelor care necesité tratament
termic. Friteuza foloseste un curent fortat de aer incalzit pentru reincalzirea uniforma a alimentelor. Spre deosebire de friteuzele
traditionale cu imersie in ulei, aceasta nu necesita prajirea prin imersie, ceea ce faciliteaza prepararea mult mai sénatoasa a
alimentelor. Datorita gamei largi si reglarii fine a temperaturii, puteti ajusta parametrii de lucru ai produsului in conformitate cu

necesitatile dumneavoastrd. Functionarea corectd, fiabila si sigura a produsului depinde de utilizarea sa corectd, prin urmare ar
trebui sa:

Cititi intregul manual inainte de prima utilizare a produsului si pastrati-l pentru consultare ulterioara.

Furnizorul nu este responsabil pentru nicio dauna cauzata de utilizarea necorespunzatoare a produsului sau nerespectarea regu-
lamentelor de siguranta si a recomandarilor din acest manual. Utilizarea produsului pentru alte scopuri in afara celor pentru care
este destinat poate duce la pierderea drepturilor de garantie ale utilizatorului.

ECHIPAMENT

Produsul este livrat in stare completd si nu necesita montare. Cu toate acestea, inainte de utilizarea aparatului, este necesar sa
indepartati toate elementele de ambalaj si transport. Sunt necesare de asemenea activitétile pregatitoare descrise mai incolo in
acest manual.

INSTRUCTIUNI GENERALE PENTRU UTILIZARE

Produsul a fost proiectat pentru utilizare casnica si este interzisé utilizarea sa in aplicatii co-
merciale, de exemplu in unitéti de catering. Produsul poate fi folosit doar pentru procesarea
termica a alimentelor plasate direct in interiorul bolului. Este interzis sa folositi produsul in
orice alt mod. Produsul nu este folosit pentru incélzirea si fierberea apei sau a altor lichide.
Produsul nu poate fi folosit pentru prepararea alimentelor prin prajire n baie de ulei. Nu
introduceti in bol alimente in ambalaje din plastic. Este interzis sa reparati, demontati sau
modificati produsul cu mijloace proprii. Toate reparatiile efectuate asupra produsului trebuie
facute la un centru de service autorizat. Produsul trebuie urmarit permanent in timpul func-
tionarii. AVERTIZARE! Produsul se incélzeste la temperatura ridicata in timpul functionérii,
nu atingeti bolul, capacul sau alte componente in timpul functionrii si imediat dupa aceea,
deoarece se pot produce arsuri grave. Acest produs poate fi folosit de catre copii in varsta de
minim 8 ani si de orice persoana cu abilitati fizice sau mentale reduse sau de persoane care
nu detin expenenta si nu sunt familiarizate cu aparatul decat daca sunt supravegheate sau
daca li se asigura instruire in legétura cu utilizarea in conditii de siguranta a produsului astfel
incat sa inteleagd posibilele pericole legate de utilizare. Copiii nu trebuie sa se joace cu apa-
ratul. Copiii nesupravegheati nu trebuie Iasati sa efectueze curatarea sau intretinerea sculei.

Recomandari pentru transportul si instalarea aparatului.

Aparatul poate fi asezat doar pe o suprafata tare, pland, neteda si neinflamabil, rezistenté
la temperaturi ridicate. Suprafata trebuie sa poaté suporta greutatea aparatului in sine si a
alimentelor plasate pe el. Asigurati-va ca exista o distanta minima de 10 cm in jurul peretilor
laterali ai aparatului si nu puneti deasupra aparatului materiale care nu sunt rezistente la
temperatura. Aceasta va permite ventilatia corespunzatoare a cuptorului electric. Nu puneti
gratarul in apropierea marginii, de exemplu, pe 0 masa . Nu puneti nimic deasupra produ-
sului. Prin aceasta se opreste circulatia aerului si se poate provoca deteriorarea produsului
si incendiu. Nu punetj aparatul aproape de materiale inflamabile, de exemplu, perdele sau
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draperii. Deasupra aparatului nu trebuie amplasat niciun fel de aparate electrice. In timpul
functionarii se degaja vapori, care pot provoca scurtcircuit in instalatia electrica si electrocu-
tare. Este interzis sa dati gauri in aparat si s& faceti orice modificari care nu sunt descrise
in acest manual. Deplasatl aparatul doar dupa racire, tindnd de partea de jos a carcasei.
Nu deplasati produsul tlnand de suportul bolului. Nu deplasat| produsul tragand de cablul
de alimentare. Temperatura la locul de instalare Si functlonare a aparatului trebuie sa fie
in domeniul +10°C + +38°C, umiditatea relativa trebuie sa fie sub 90% fara condensarea
vaporilor de apa.

Instructiuni pentru conectarea produsului la sursa de alimentare electrica

inainte'de conectarea aparatului la refeaua electrica, trebuie sa va asigurati ca tensiunea,
frecventa si performantele retelei corespund valorilor de pe placa de identificare a aparatului.
Stecherul de la cablul electric trebuie sa se potriveasca in priza. Este interzis sa modificati
stecherul sau priza pentru a le face sa se potriveasca. Aparatul trebuie conectat direct la 0
priza simpla de perete a retelei de alimentare electrica. Este ABSOLUT interzis sa folositi
prelungitoare, triplu-stechere sau prize duble. Reteaua de alimentare electrica trebuie echi-
paté cu cablu de protectie si siguranta de 16 A. Evitati contactul cablului electric cu muchii
ascutite, obiecte si suprafete fierbinti. In timpul functionérii, cablul de alimentare trebuie sa
fie intotdeauna intins complet si pozitia sa trebuie aleasa astfel incét cablul de alimentare
sa nu devina un obstacol timpul utilizarii aparatului. Cablul electric trebuie plasat astfel incat
sa nu prezinte risc de impiedicare. Priza electrica de alimentare trebuie amplasata intr-o
pozitie unde este intotdeauna posibil s& scoateti rapid stecherul cablului de alimentare din
priza. Trageti intotdeauna stecherul din priza tindnd doar de carcasa, niciodata nu trageti de
cablu. Daca cablul electric sau stecherul sunt deteriorate, trebuie sa deconectati imediat de
la retea si sa contactati centrul de service autorizat al producatorului pentru inlocuirea lor. Nu
folositi aparatul cu cablu sau stecher deteriorate. Cablul de alimentare si stecherul cablului
de alimentare nu se pot repara si trebuie sa le inlocuiti cu un cablu de alimentare nou dacé
aceste componente sunt deteriorate.

Instructiuni pentru utilizare

AVERTIZARE! Toate accesorille plasate in interiorul aparatului precum si carcasa apara-
tului pot fi fierbinti dupa utilizare. Nu le atingeti, deoarece pot provoca arsuri grave. Lasati
componentele sculei s& se raceasca. In cazul in care trebuie sa deplasati aceste compo-
nente inainte de récire, tineti-le de manerele prevazute pentru acest scop. Folositi manusi
de protectie impotriva caldurii. Asigurati-va ca pardoseala in vecinatatea locului de utilizare
a aparatului nu este alunecoasa. Aceasta va reduce riscul de alunecare, care poate cauza
accidente grave. Din cauza gaurilor din accesorii, trebuie avut grija in mod special la mani-
pularea accesoriilor fierbinti. Lichidele generate in timpul tratamentului termic al alimentelor
se pot scurge prin gauri. Contactul cu lichidele fierbinti poate provoca arsuri grave. Produsul
poate fi conectat la alimentarea electrica doar cat timp este folosit. Dupa terminare, scoatei
cablul de alimentare din priza pentru a deconecta aparatul de la alimentarea electrica. Nu
|lasati nesupravegheat aparatul conectat la sursa de alimentare. Puneti tava colectoare pe
fundul camerei friteuzei. Prin aceasta se reduce riscul de patrundere a lichidului in interior si
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se faciliteaza curatarea interiorului aparatului. Nu este permis ca alimentele plasate in bol sa
iasa peste marginea bolului. Nu folositi alte accesorii in afara celor livrate odaté cu produsul
sau autorizate de producator. Toate accesoriile incluse sunt proiectate astfel incat sa nu
afecteze circulatia aerului in interiorul aparatului. Urmariti produsul permanent in timpul pre-
pararii alimentelor. Daca nu sunt supravegheate, alimentele se pot arde, provocéand incendii
si arsuri grave. Bolul si celelalte accesorii pot fa carate doar folosind méanerul. Puneti bolul
si celelalte accesorii cu alimente fierbinti doar pe o suprafata cu rezistenta la céldura sau
folositi suporturi de protectie. La prepararea alimentelor, atingeti interiorul compartimentului
si alimentele doar cu ustensile facute din materiale cu rezistenta la temperatura generata de
produs. Este interzisa efectuarea acestor operatii cu méinile goale. Nu folositi obiecte ascu-
tite, metalice, care ar putea deteriora stratul antiaderent. In cazul in care ramén alimente in
bol in timpul sau dupa preparare, indepartati resturile inainte de pregatirea altor alimente.
Resturile de alimente se pot arde, provocand fum, miros neplacut si afecténd gustul alimen-
telor preparate. De asemenea ele pot provoca un incendiu. Folositi instrumente din lemn
sau plastic rezistente la temperatura generaté de aparat. Nu folositi obiecte ascutite pentru
curatare. Asemenea ustensile pot deteriora suprafata bolului si accesoriilor.

UTILIZAREA PRODUSULUI

Instalarea, pornirea si utilizarea produsului

Produsul trebuie dezambalat si toate componentele ambalajului trebuie indepartate complet. Se recomanda sa pastrati ambalajul,
el poate fi util la transportul si depozitarea ulterioaré a aparatului.

Spalati aparatul in conformitate cu instructiunile de la punctul ,Intretinerea aparatului”.

Asezati baza aparatului in conformitate cu instructiunile.

Asamblati accesoriul selectat.

Bolul are un méner detasabil. Manerul va permite s& manevrati bolul fierbinte. Rotiti blocajul manerului si apoi strangeti manerul
astfel incat manerul sa poata fi atasat la ghidajul bolului. Asigurati manerul bolului cu blocajul care previne desprinderea bolului
de maner in cazul in care strangeti accidental manerul (I1).

Avertizare! Desprindeti intotdeauna méanerul de la bol inainte de a inchide usa friteuzei.

Asamblati accesoriul pentru kebab folosind bara frigare si cele doud flanse care fixeaza pinii barei pentru kebab. Puneti flansele
pe bara frigare si fixati pe pozitie cu surubul (jii). Plasati ambele flanse astfel incét pinii sa fie paraleli cu bara frigare. Flansele
au santuri pe margini care permit blocarea pinilor astfel incat ei sa nu se extinda in timpul rotatiei accesoriului (IV). Deplasati
accesoriul fierbinte cu ménerul atasat (V).

Bara frigare poate fi folositd de asemenea ca frigare rotativa - pentru acest scop fixati pe ea furcile livrate, care, cand patrund in
alimente, vor duce la rotirea lor impreuna cu frigarea. Suruburile de blocare sunt folosite pentru blocarea furcilor.

Méanerul (V) este folosit de asemenea pentru a manevra frigarea si colivia rotativa.

Deschideti usa friteuzei si puneti tava colectoare pe fundul camerei friteuzei.

Atasati frigarea, accesoriul pentru kebab (VII) sau colivia rotativa (VIII) la suporturile din peretii laterali.. Introduceti tavile in ghi-
dajele ambutisate din peretii laterali (IX).

Puneti bolul direct pe tava colectoare (X).

Apoi inchideti usa aparatului si treceti la setdri folosind panoul de comanda.

Din timp n timp, verificati prin usa de sticla starea alimentelor preparate. Dacd este necesar, modificati setérile de timp si/sau
temperatura.

Dupa ce ati terminat, scoateti stecherul din priza. Lasati produsul sa se réceasca si apoi treceti la activitatile de intretinere.

AVERTIZARE! in timpul si imediat dup lucru: accesoriile se incalzesc la temperaturi ridicate. Trebuie s& procedati cu atentie.
Contactul cu componentele fierbinti ale aparatului poate provoca arsuri grave.

Panou de comanda

Aparatul este echipat cu un panou de comanda tactil cu afisaj LED.

Cand produsul este conectat la sursa de alimentare, doar comutatorul va fi iluminat.

Atingeti comutatorul pentru a evidentia toate elementele afisajului, apasati iar comutatorul pentru a seta temperatura implicita:
185 °C si timpul implicit: 15 min.
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Daca atingeti comutatorul in timpul functiondrii, aparatul se va opri, afisajul se va stinge cu exceptia [dmpii indicator pentru venti-
lator, care se va stinge dupa aproximativ 20 de secunde dupa ce ventilatorul inceteaza sa functioneze.

Atingeti butonul pentru iluminatul interior pentru a aprinde lumina in camera friteuzei.

Atentie! In cazul in care deschideti usa in timpul prepararii, procesul de gatire se opreste si lumina din interiorul camerei se
aprinde.

Atingeti butonul rotativ al frigarii daca doriti ca frigarea sau alt accesoriu instalat pe suporturile frigarii sd inceapd sa se roteasca.
Lampa din buton va clipi intermitent.

Butoanele de control al temperaturii permit controlul temperaturii in domeniul 80 - 200 °C la intervale de céte 5 °C.

Butonul de control vé permite sa setati timpul de functionare in domeniul de la 1 minut la 9 minute n toate modurile cu exceptia
uscdrii, unde puteti selecta de la 2 la 24 de ore in intervale de 0,5 ore.

Butonul ,+” creste setarea timpului si temperaturii: si butonul ,-" reduce setarea timpului si temperaturii. Timpul si temperatura
sunt afisate pe afisaj impreuna cu unitatea corespunzatoare valorii date.

Aparatul are 10 setari implicite din fabrica. Daca atingeti vreunul dintre butoanele de setare, timpul si temperatura vor fi setate
automat in conformitate cu tabelul urmator.

Aparatul va porni imediat la 5 secunde dupa atingerea butonului de mod selectat sau imediat daca comutatorul este atins dupa
atingerea butonului de mod.

Setarile de timp si temperatura se pot schimba folosind butoanele dar modurile nu se pot reprograma permanent.

Buton programare Temperatura Timp
Chipsuri 200°C 15 min.
Friptura 175°C 25 min.
Peste 165°C 15 min.
Creveti 160 °C 12 min.
Pizza 180°C 15 min.
Pui 185°C 40 min.
Cuptor 160 °C 30 min.
Frigare 190°C 30 min.
Uscarea 30°C 2h
Reincélzire 115°C 12 min.

Recomandare pentru utilizarea friteuzei fara ulei

Utilizarea friteuzei fara ulei pentru prepararea alimentelor asigura un avantaj fata de procesul de preparare a alimentelor intr-un
cuptor traditional sau ntr-o friteuza cu imersie in ulei.

Scade nivelul de colesterol. Datorita circulatiei fortate a aerului, continutul de grasimi al alimentelor este redus, reducandu-se
astfel continutul de colesterol.

Economie de timp si de bani. Datorita eficientei ridicate a metodei de preparare a alimentelor cu ajutorul circulatiei fortate a aeru-
ui, este posibil sa se reduca timpul si consumul de energie.

Se pastreaza aroma. Un timp prea lung si o temperaturd prea mare de preparare duc la inrautatirea gustului alimentelor. Datorita
controlului simplu al timpului si temperaturii, aceasta problema a fost eliminata.

Adaugarea unei cantitéti mici de grasime la felurile preparate le va face sa fie crocante cand sunt gata.

Prin amestecarea ingredientelor la mijlocul perioadei de preparare se asigura ca ele se incalzesc uniform.

Intretinerea produsului

ATENTIE! Toate operatiile de intretinere trebuie fécute cand alimentarea electrica este oprita. Pentru aceasta, scoateti stecherul
cablului de alimentare din priza de retea.

ATENTIE! Nu cufundati niciodatd aparatul in apa sau alte lichide. Aparatul nu poate fi curétat sub apa curgatoare, cu jet de apa
sub presiune sau in masina de spalat vase. Dupé dezasamblarea aparatului si racire, accesoriile se pot spala sub jet de apa, prin
imersie si in masini mecanice de spalat vase.

ATENTIE! Lasati toate piesele produsului s& se raceasca complet inainte de efectuarea activitatilor de curatare. Nu accelerati
procesul de racire prin cufundarea pieselor fierbinti in apa.

Aparatul se foloseste pentru a prepara alimentele plasate direct in accesorii, astfel incat trebuie sa aveti grija sa mentineti igiena
corespunzatoare pentru ca prepararea sa se faca in conditii de siguranta.

Folositi doar detergenti de spalare a vaselor neagresivi. Indepartati resturile de solutie cu o lavetd muiatd in apa (capacul) sau
clatiti sub jet de apa (celelalte componente). Stergeti produsul sau lasati-| s& se usuce dupa curatare.

Produsul trebuie curatat inainte de prima utilizare si dupa fiecare utilizare, asteptand insa pana ce se raceste complet. Curatati ori-
ce resturi de alimente pentru a preveni arderea lor la utilizarea urmatoare si pentru a preveni afectarea performantelor aparatului.
Nu folositi agenti caustici, solventi, alcool, benzind sau abrazivi pentru curatarea aparatului.

Curatati orificiile de ventilatie cu un aspirator.
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Depozitarea si transportul produsului
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La depozitare, tineti aparatul in interior si asigurati-va ca nu este expus la praf, murdérie sau umiditate. Se recomanda s& pastrati

aparatul in ambalajul original.

Depozitati aparatul in pozitia sa de lucru. Nu stivuiti aparatul in straturi suprapuse. Nu puneti nimic deasupra produsului in timpul

depozitarii.

Tineti produsul in ambalajul individual inclus. Protejati-l impotriva socurilor excesive in timpul transportului. Nu puneti nimic dea-

supra produsului in timpul depozitarii.

DATE TEHNICE
Parametru Unitate Valoare
Nr. Catalog 67590
Tensiune nominalad [V~ 220-240
Frecventa nominala [Hz] 50/60
Putere nominala w] 1800
Clasa de izolatie |
Capacitatea camerei U] 12
Temperatura de functionare [°C] 30 ~ 200
Masa neta [kq] 8
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CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO

Una freidora sin grasa es un producto disefiado para calentar, hornear, secar, asar y preparar alimentos que requieren tratamien-
to térmico. La freidora de procesamiento térmico utiliza un flujo forzado de aire caliente para calentar los alimentos de manera
uniforme. A diferencia de las freidoras tradicionales, no requiere de una fritura profunda, lo que permite una preparacion de
alimentos mucho mas saludable. Gracias al control de temperatura en un amplio rango, se pueden ajustar los parametros de
funcionamiento del producto a las necesidades del usuario. El funcionamiento correcto, fiable y seguro del producto depende de
su uso correcto, por lo tanto:

Lea este manual antes de utilizar el producto y consérvelo para futuras consultas.

El proveedor no se hace responsable de ningun dafio o lesion que resulte del uso inadecuado del producto, del incumplimiento
de las normas de seguridad y de las recomendaciones de este manual. La utilizacion del producto para fines distintos de aquellos
para los que ha sido concebido anula también los derechos del usuario a la garantia del fabricante y la legal.

EQUIPAMIENTO

El producto se suministra completo y no requiere instalacion. Sin embargo, antes de utilizar el producto, retire todo el embalaje
y las protecciones instaladas para el transporte. También se requieren las operaciones preparatorias que se describen mas
adelante en este manual.

INSTRUCCIONES GENERALES DE USO

El producto ha sido disefiado para uso doméstico y no esta permitido su uso en aplicaciones
comerciales, por ejemplo, en establecimientos de restauracion. El producto se utiliza dni-
camente para el tratamiento térmico de los alimentos colocados directamente dentro de la
cubeta. No utilice el producto de ninguna otra manera. El producto no se utiliza para calentar
0 hervir agua u otros liquidos. El producto no se utiliza para preparar platos fritos con grasa
para freir. No coloque los alimentos en un envase de plastico en la cubeta. Esta prohibido
reparar, desmontar o modificar el producto por su propia cuenta. Todas las reparaciones
del producto deben ser realizadas por un centro de servicio autorizado. El producto debe
estar bajo supervision en todo momento durante su funcionamiento. jADVERTENCIA! El
producto se calienta hasta una temperatura elevada durante el funcionamiento, no toque la
cubeta, la tapa ni otras piezas colocadas dentro de la cubeta durante el funcionamiento o
directamente después, dado que esto puede provocar quemaduras graves. Este producto
no esta destinado al uso por nifios menores de 8 afios de edad o personas con capacidades
fisicas 0 mentales reducidas, o con falta de experiencia 0 conocimiento del mismo. A menos
que sean supervisados o instruidos para usar el producto de una manera segura para evitar
los riesgos inherentes al producto. Los nifios no deberan jugar con el producto. Los nifios
no supervisados no deberan hacer limpieza u operaciones de mantenimiento del equipo.

Recomendaciones para el transporte y la instalacion del producto

El producto solo debe colocarse sobre una superficie dura, plana, nivelada y no inflamable,
resistente a altas temperaturas. El suelo debe ser capaz de soportar el peso del propio apa-
rato y de los alimentos que contiene. Asegurese de que haya una distancia minima de 10
cm alrededor de las paredes laterales del producto y no coloque materiales no resistentes a
altas temperaturas por encima del mismo. Esto permitira que el producto esté debidamente
ventilado. No lo coloque cerca de los bordes de, por ejemplo, una mesa. No coloque nada
en el aparato. Esto interrumpe la circulacion del aire y puede causar dafios al producto, asi
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como un incendio. No coloque el producto cerca de materiales inflamables, como cortinas
o visillos. No coloque ningun equipo eléctrico por encima del producto. Durante el funcio-
namiento, se libera vapor de agua, lo que puede provocar un cortocircuito en el sistema
eléctrico y provocar una descarga eléctrica. Esta prohibido taladrar cualquier agujero en el
producto, asi como realizar cualquier otra modificacion del producto que no esté descrita en
el manual. Transportar el producto solo cuando se haya enfriado agarrandolo por la parte
inferior. No transporte el producto agarrando el asa de la cubeta. No mueva el producto
tirando del cable de alimentacion. La temperatura en el lugar de instalacion y la de uso del
producto debe estar dentro del rango de +10 °°+ +38 °C, y la humedad relativa debe estar
por debajo del 90% sin condensacion de vapor de agua.

Recomendaciones para la conexion del producto a la red eléctrica

Antes de conectar el producto a la fuente de alimentacion, asegurese de que la tension,
frecuencia y capacidad de la fuente de alimentacion corresponden a los valores indicados
en la placa de datos del producto. El enchufe debe encajar en la toma de corriente. Esta
prohibido modificar el enchufe y la toma de corriente de cualquier manera para que encajen
entre si. El producto debe conectarse directamente a una toma de corriente individual. Esta
prohibido el uso de alargadores, adaptadores y tomas dobles. El circuito de red de alimen-
tacion debe estar equipado con un cable protector y una proteccion de por lo menos 16 A.
Evite el contacto entre el cable de alimentacion y los bordes afilados, los objetos y superfi-
cies calientes. Cuando el producto esta en funcionamiento, el cable de alimentacion debe
estar siempre completamente extendido y su posicion debe determinarse de manera que
no obstruya el funcionamiento del producto. El cable de alimentacion no deberé instalarse
de forma que exista riesgo de tropiezo. La toma de corriente debe estar siempre situada de
modo que el enchufe del cable de alimentacion del producto pueda desenchufarse rapida-
mente. Siempre tire del cable de alimentacion por la carcasa del mismo, nunca por el cable.
Si el cable de alimentacion o el enchufe estan dafiados, desconéctelos inmediatamente de
la red eléctrica y pdngase en contacto con un centro de servicio autorizado del fabricante
para su sustitucion. No utilice el producto con un cable de alimentacién o enchufe dafiados.
El cable de alimentacion o el enchufe no se pueden reparar y deben sustituirse por nuevos
sin defectos si estos componentes estan dafiados.

Instrucciones de uso

jADVERTENCIA! Todos los accesorios colocados en el interior del aparato y la carcasa del
mismo pueden estar calientes después de su uso. No las toque, ya que esto puede causar
quemaduras graves. Deje que el producto se enfrie. Si necesita mover elementos objetos
antes de que se enfrien, sujételos por las asas provistas para este propdsito. Use guantes
que protejan contra los efectos de altas temperaturas. Asegurese de que el piso cerca del
aparato no esté resbaladizo. Con esto se evita que se resbale, lo que puede causar lesiones
graves. Debido a los agujeros de los accesorios, se debe tener especial cuidado al manipu-
lar los accesorios calientes. Los jugos que se producen durante el tratamiento térmico de los
alimentos pueden filtrarse por los agujeros. El contacto con jugos calientes puede provocar
quemaduras graves. El producto solo debe estar conectado a la red eléctrica durante su
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funcionamiento. Después de terminar, desconecte el producto de la fuente de alimentacion
retirando el enchufe de la toma de corriente. No deje el producto conectado sin vigilancia.
Coloque siempre una bandeja recogegrasas en el fondo de la cdmara de la freidora. Esto
reducira el riesgo de que entren liquidos en la carcasa y también facilitara la limpieza del
interior de la unidad. Los productos alimenticios colocados en la cubeta no deben sobresalir
del borde de la misma. No utilice otros accesorios que no sean los suministrados con el
producto o los aprobados por el fabricante. Todos los accesorios incluidos estan disefiados
para no interferir con el flujo de aire dentro de la unidad. Durante la preparacion de los platos,
observe el producto en todo momento. Los alimentos que se dejan desatendidos pueden
quemarse, lo que puede causar incendios y quemaduras graves. Lleve la cubeta y otros ac-
cesorios solo por el asa. Coloque el recipiente de comida caliente y otros accesorios solo en
una superficie resistente al calor, o utilice soportes de proteccion. Durante la preparacion de
los alimentos, el interior de la camara de coccidn y los propios alimentos solo deben tocarse
con utensilios fabricados con materiales que puedan soportar la temperatura generada por
el producto. Esta prohibido utilizar las manos desnudas para este fin. Ademas, no utilice
objetos metélicos afilados que puedan dafiar el revestimiento antiadherente. Si queda algun
alimento en la cubeta o el inserto durante o después de la preparacion, retire todos los restos
de comida antes de preparar otro plato. Los restos de comida pueden quemarse, causando
humo, olores desagradables y afectando el sabor de la comida que se esta preparando.
También pueden ser la causa del incendio. Utilice utensilios de madera o plastico capaces
de soportar la temperatura generada por el producto. No utilice utensilios afilados o metali-
cos. Estos utensilios pueden dafiar la superficie de la cubeta y otros accesorios.

OPERACION DEL PRODUCTO

Instalacion, puesta en marcha y mantenimiento del producto

El producto debe ser desembalado, eliminando por completo todos los elementos del embalaje y protectores de transporte. Se
recomienda guardar el embalaje, puede ser (il para el posterior transporte y almacenamiento del producto.

Lave el producto segun las instrucciones del apartado ,Mantenimiento del producto”.

Instale el producto de acuerdo con lo indicado en el manual.

Instale el accesorio seleccionado.

La cubeta tiene un asa extraible. El asa permite llevar la cubeta caliente. Gire el bloqueo del mango y luego apriételo ligeramente
para que sea posible fijar el asa en la guia de la cubeta. Asegure el mango de la cubeta con un bloqueo que impida que la cubeta
se desenganche del mango al apretarla accidentalmente (1l).

jAviso! Retire siempre el mango de la cubeta antes de cerrar la puerta de la freidora.

Fije el accesorio para brochetas utilizando la varilla del espetdn y dos bridas que sujetan los pasadores para brochetas. Cologue
las bridas en la varilla del espetdn y asegure su posicién con el tornillo (11l). Cologque ambas bridas de manera que los pasadores
queden paralelos a la varilla del espeton. Las bridas tienen muescas en los bordes para bloquear los pasadores de manera que
no se salgan cuando se gire el accesorio (V). Lleve el accesorio caliente con el asa suministrada (V).

Para ello, la varilla del espetdn se puede utilizar como parrilla: basta con fijar las horquillas adjuntas que, al clavarse en los ali-
mentos, haran que gire junto con el espetdn. Los tornillos de bloqueo se utilizan para bloguear las horquillas.

El asa (V) también se utiliza para transportar la parrilla y la cesta giratoria.

Abra la puerta de la freidora y coloque la bandeja recogegrasas en el fondo de la camara.

Coloque la parrilla, el accesorio para brochetas (V) o la cesta giratoria (VIIl) en los soportes de las paredes laterales. Las ban-
dejas se deslizan en las guias moldeadas en las paredes laterales (IX).

Coloque la cubeta directamente sobre la bandeja recogegrasas (X).

A continuacidn, cierre la puerta del aparato y proceda a los ajustes mediante el panel de control.

Compruebe periddicamente el estado de los alimentos preparados a través de la puerta de cristal. Cambie el ajuste de tiempo
ylo temperatura si es necesario.

Cuando termine de trabajar, desenchufe el cable de alimentacion de la toma de corriente. Deje enfriar el completamente y pro-
ceda al mantenimiento de la unidad.
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jADVERTENCIA! Durante e inmediatamente después del funcionamiento, los accesorios se calientan hasta alcanzar una tem-
peratura elevada. Hay que tener cuidado. El contacto con piezas calientes del producto puede provocar quemaduras graves.

Panel de control

El producto esta equipado con un panel de control tactil con una pantalla luminosa.

Cuando el producto esta conectado a la red eléctrica, solo se ilumina el interruptor.

Tocando el interruptor se iluminan todos los elementos de la pantalla, pulsando de nuevo el interruptor se establece la tempera-
tura por defecto: 185 °C y tiempo por defecto: 15 min.

Al tocar el interruptor en cualquier momento durante el funcionamiento, la unidad se apagara, toda la pantalla se apagara excepto
la luz indicadora del ventilador, que se apagara aproximadamente 20 segundos después de que el ventilador deje de funcionar.
Al tocar el boton de la luz interna se encendera la iluminacion dentro de la cdmara de la freidora.

jAtencion! La apertura de la puerta durante la preparacion de los alimentos detiene el proceso de coccion y activa la iluminacion
interior de la cabina de coccion.

Al tocar el botdn de giro del espeton se activa la giro u otro accesorio montado en las asas del espetdn. La iluminacion del botén
parpadeara.

Los botones de control de temperatura permiten ajustar la temperatura de 80 a 200 °C en incrementos de 5 °C.

Los botones de control de tiempo permiten ajustar el tiempo de funcionamiento del aparato en el rango de 1 minuto a 9 minutos
en incrementos de 1 minuto, en todos los modos de funcionamiento excepto en el de secado donde es posible seleccionar un
rango de 2 a 24 horas en incrementos de 0,5 horas.

El botdn marcado con «+» aumenta el ajuste de tiempo y temperatura y el botén marcado con «-» disminuye el ajuste de tiempo
y temperatura. La hora y la temperatura se mostraran en la pantalla junto con la unidad correspondiente a la cantidad.

El aparato tiene 10 preajustes programados de fabrica. Al tocar uno de los botones de ajuste, la hora y la temperatura se ajustan
automaticamente segun la tabla siguiente.

La unidad se pondra en marcha automaticamente 5 segundos después de tocar el botdn de modo seleccionado, o inmediatamen-
te si se toca el interruptor después de tocar el botdn de modo.

Los ajustes de la hora y la temperatura pueden modificarse mediante los botones, pero los modos no pueden reprogramarse de
forma permanente.

Boton de programacion Temperatura Tiempo
Patatas fritas 200°C 15 min.
Bistecs 175°C 25 min.
Pescado 165 °C 15 min.
Camarones 160 °C 12 min.
Pizza 180 °C 15 min.
Pollo 185°C 40 min.
Horneado 160 °C 30 min.
Espeton 190 °C 30 min.
Secado 30°C 2 horas
Calefaccion 115°C 12 min.

Consejos de uso de la freidora sin grasa

El uso de la freidora sin grasa para preparar los alimentos supone una ventaja con respecto a la preparacion de los alimentos en
un horno tradicional o en fritura profunda.

Reduce el colesterol. Gracias a la circulacion forzada del aire, se reduce la grasa de los alimentos y el colesterol.

Ahorra tiempo y energia. Gracias a la gran eficacia del método de aire forzado para la preparacin de alimentos, se puede reducir
el tiempo y la energia.

Conserva el sabor. Un tiempo demasiado largo y una temperatura demasiado alta privan facilmente a los alimentos de su sabor.
Con un facil control del tiempo y la temperatura, puede resolver este problema.

Afiadir una pequefia cantidad de grasa a los alimentos preparados hara que queden crujientes al cocinarlos.

Mezclar los ingredientes a mitad del tiempo de preparacion asegurara que se calienten de forma uniforme.

Mantenimiento del producto

{ATENCION! Todas las operaciones de mantenimiento deben realizarse con el producto desconectado. Para ello, desenchufe el
cable de alimentacion de la toma de corriente.

{ATENCION! El producto no debe sumergirse en agua ni en ningun otro liquido. El producto no se puede lavar con agua corriente,
lavavajillas o agua a alta presion. Los accesorios, una vez retirados del producto y enfriados, pueden lavarse bajo un chorro de
agua corriente, por inmersion y en lavavajillas mecanicos.

JATENCION! Deje que todos los elementos del producto se enfrien completamente antes de realizar la limpieza. No acelere el
proceso de enfriamiento sumergiendo las piezas calientes en agua.

El producto se utiliza para preparar alimentos colocados en los accesorios, por lo que se debe tener cuidado de mantener una
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higiene adecuada para que la preparacion de los alimentos sea segura.

Use detergente suave para limpiar platos. Elimine los residuos de la solucién con un pafio empapado en agua (tapa) o enjuague
con un chorro de agua corriente (otros componentes). Después de la limpieza, seque el producto o déjelo secar.

El producto debe limpiarse antes del primer uso y después de cada uso, esperando primero a que se enfrie completamente.
Limpie todos los restos de comida que queden en el producto para evitar que se quemen cuando se vuelva a utilizar y que el
rendimiento del aparato se vea afectado.

No utilice disolventes, agentes corrosivos, alcohol, gasolina o abrasivos para la limpieza.

Limpie las rejillas de ventilacion de la tapa con un aspirador.

Almacenamiento y transporte del producto

Almacene el producto en los interiores cerrados, no lo exponga al polvo, la suciedad o la humedad. Se recomienda guardar el
producto en su embalaje original.

Almacene el producto en su posicion de trabajo. No apile los productos. No coloque nada sobre el producto durante el almace-
namiento.

Transporte el producto en su embalaje original. Proteja contra golpes excesivos durante el transporte. No coloque nada sobre el
producto durante el transporte.

ESPECIFICACIONES TECNICAS
Parametro Unidad de medida Valor
Numero de catalogo 67590
Tension nominal [V~ 220 - 240
Frecuencia nominal [Hz] 50/60
Potencia nominal w] 1800
Clase de aislamiento |
Capacidad de la cdmara 0] 12
Temperatura de servicio [°C] 30 ~200
Peso neto [ka] 8
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CARACTERISTIQUES DU PRODUIT

La friteuse sans huile est un appareil congu pour chauffer, griller, sécher, griller et préparer des aliments. La friteuse utilise un
flux forcé d'air chauffé pour chauffer les aliments uniformément. Contrairement aux friteuses traditionnelles, elle ne nécessite pas
de friture, ce qui permet une préparation alimentaire beaucoup plus saine. Grace a la régulation de la température sur une large
plage, il est possible d'adapter les parametres de fonctionnement du produit aux besoins. Pour que I'appareil fonctionne correc-
tement, de maniére fiable et stre, il convient de I'utiliser de maniere appropriée, c'est pourquoi il faut :

Lire et conserver ce manuel avant d'utiliser le produit.

Le fournisseur ne peut étre tenu responsable des dommages ou des blessures résultant de I'utilisation de I'appareil non conforme
a l'usage prévu, du non-respect des consignes de sécurité et des recommandations de ce manuel. L'utilisation du produit & des
fins autres que celles auxquelles il était destiné annulera également les droits de ['utilisateur a la garantie.

EQUIPEMENT

Le produit est livré complet et ne nécessite pas d'assemblage. Cependant, avant d'utiliser le produit, enlever l'emballage et
I'équipement de protection pendant le transport. Les activités préparatoires décrites plus loin dans ce manuel sont également
nécessaires.

INSTRUCTIONS GENERALES D’UTILISATION

Le produit a été congu pour un usage domestique et ne doit pas étre utilisé & des fins com-
merciales, par exemple dans des établissements de restauration. Le produit n'est utilisé
que pour le traitement thermique des aliments placés directement sur la plaque de cuisson.
N'utilisez pas le produit d'une autre maniére. Le produit ne doit pas étre utilisé pour chauffer
ou faire bouillir de 'eau ou d’autres liquides. Le produit n’est pas utilisé pour préparer des
aliments en faisant frire dans de la graisse de friture. Ne placez pas les aliments avec un
emballage en plastique dans un bol. Il est interdit de réparer, démonter ou modifier le produit
soi-méme. Toutes les réparations de 'appareil doivent étre effectuées par un service agréé.
Le produit doit étre maintenu sous surveillance pendant toute la durée fonctionnement.
AVERTISSEMENT ! Le produit est chauffé a une température élevée pendant le fonction-
nement, ne pas toucher le bol, le couvercle et les autres parties a l'intérieur du bol pendant
le fonctionnement et immédiatement aprés, cela peut provoquer de graves brilures. Ce
produit n'est pas destiné a étre utilisé par des enfants de moins de 8 ans ou des personnes
ayant des capacités physiques ou mentales réduites, ainsi qu'un manque d'expérience ou
de connaissance de I'équipement. A moins qu'ils ne soient supervisés ou formés pour utili-
ser le produit d’'une maniére sdre afin que les risques encourus puissent étre compris. Les
enfants ne doivent pas jouer avec le produit. Les enfants non accompagnés ne doivent pas
effectuer le nettoyage et I'entretien de 'équipement.

Recommandations concernant le transport et le montage du produit

Le produit doit étre posé uniquement sur une surface dure, plane, plate, uniforme, ininflam-
mable et résistante aux hautes températures. La base doit pouvoir supporter le poids de
Iappareil et de la nourriture qu'il contient. Veiller a ce qu'il y ait une distance minimale de 10
cm autour des parois latérales du produit et ne pas placer de matériaux non résistants aux
températures élevées au-dessus du produit. Cela permettra au produit d’étre correctement
ventilé. Ne pas le placer preés des bords d’'une table, par exemple. Ne rien placer sur le
produit. Cela perturbe la circulation de l'air et peut causer des dommages a le produit ainsi
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qu'un incendie. Ne pas placer le produit a proximité de matériaux inflammables, tels que
rideaux ou stores. Ne placer aucun équipement électrique au-dessus du produit. Pendant
le fonctionnement, de la vapeur d'eau est libérée pouvant causer un court-circuit du systéme
électrique et causer un choc électrique. 1l est interdit de percer des trous dans le produit,
ainsi que d'effectuer toute autre modification du produit qui n’est pas indiquée dans le ma-
nuel. Ne manipuler le produit que lorsqu'il a refroidi, en le tenant par le fond du boitier. Ne
pas déplacer le produit en saisissant le support de bol. Ne pas déplacer le produit en tirant
sur le cordon dalimentation. La température sur le lieu d'installation et d'utilisation du produit
doit se situer dans la plage de + 10 °C + + 38 °C, et 'humidité relative doit &tre inférieure a
90% sans condensation de vapeur d’eau.

Recommandations pour le raccordement du produit a l'alimentation électrique

Avant de raccorder le produit a l'alimentation électrique, s'assurer que la tension, la fré-
quence et la capacité de I'alimentation électrique correspondent aux valeurs indiquées sur la
plaque signalétique du produit. La fiche doit s'insérer dans la prise de courant. Il est interdit
de modifier la fiche ou la prise de quelques maniéres que ce soit afin quils s'adaptent. Le
produit doit étre connecté directement a une seule prise de courant. Il est interdit d'utiliser
des rallonges, fiches multiples et prises doubles. Le circuit secteur doit étre équipé d'un
cordon d'alimentation et d'une protection de 16 A minimum. Eviter tout contact du cordon
d’alimentation avec des arétes vives, des objets chauds ou des surfaces. Lorsque le produit
est en fonctionnement, le cordon dalimentation doit toujours étre completement déployé et
sa position doit étre en sorte a ne pas entraver le fonctionnement du produit. Le cordon d'ali-
mentation doit étre installé de maniére a éviter tout risque de basculement. La prise de cou-
rant doit toujours étre placée de fagon a ce que la fiche du cordon d’alimentation de I'appareil
puisse étre débranchée rapidement. Tirer toujours le cordon d'alimentation avec le corps de
la fiche pour la débrancher, jamais par le cable. Si le cordon d’alimentation ou la fiche est en-
dommagé, le débrancher immédiatement du secteur et contacter un service agréé du fabri-
cant pour le remplacer. Ne pas utiliser appareil avec un cordon d'alimentation ou une fiche
endommagée. Le cordon d'alimentation ou la fiche ne peuvent pas étre réparés et doivent
étre remplacés par un nouveau cordon d'alimentation sans défaut s'ils sont endommagés.

Recommandations d’utilisation du produit

AVERTISSEMENT ! Tous les accessoires placés a l'intérieur de l'appareil et du boitier de
Iappareil peuvent étre chauds apres utilisation. Ne pas les toucher, car elles peuvent causer
de graves brllures. Laisser refroidir les éléments du produit. Si vous devez déplacer ces
articles avant qu'ils ne refroidissent, tenez-les par les poignées prévues a cet effet. Utiliser
des gants qui protégent contre les températures élevées. S'assurer que le sol @ proximité du
lieu d'utilisation du produit n’est pas glissant. Cela permet d’éviter les glissades qui pourraient
entrainer de graves blessures. En raison des trous dans les accessoires, des précautions
particulieres doivent étre prises lors de la manipulation des accessoires chauds. Les jus pro-
duits pendant le traitement thermique des aliments peuvent fuir a travers les trous. Le contact
avec les jus chauds peut entrainer de graves brllures. Le produit ne peut étre connecté a
lalimentation électrique que pendant le fonctionnement. Une fois terminé, débrancher le
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produit de I'alimentation électrique en retirant la fiche de la prise de courant. Ne pas laisser
le produit connecté sans surveillance. Placer toujours un plateau d'égouttement au fond du
compartiment de la friteuse. Cela réduira le risque d'entrée de liquide dans le boitier et faci-
litera également le nettoyage de l'intérieur de I'appareil. Les denrées alimentaires placées
dans un bol ne doivent pas dépasser le bord du bol. Ne pas utiliser d'accessoires autres que
ceux fournis avec le produit ou approuvés par le fabricant. Tous les accessoires inclus sont
congus de maniere a ne pas géner la circulation de I'air a l'intérieur de 'appareil. Lors de la
préparation des aliments, il convient d'observer le produit. Les aliments laissés sans surveil-
lance peuvent briler, ce qui peut causer un incendie et des brilures graves. Ne porter le bol
et les autres accessoires que par la poignée. Le bol a aliments chauds et les autres acces-
soires ne doivent étre placés que sur un substrat résistant a la chaleur ou des supports de
protection doivent étre utilisés. Pendant la préparation des aliments, l'intérieur de la chambre
de cuisson et les aliments eux-mémes ne doivent étre touchés qu'avec des ustensiles fa-
briqués dans des matériaux capables de résister a la température générée par le produit. Il
est interdit d'effectuer pour cela les mains nues. Ne pas utiliser non plus d'objets métalliques
tranchants susceptibles d'endommager le revétement antiadhésif. Si des aliments restent a
l'intérieur du bol ou de 'accessoire pendant ou apres la préparation des aliments, les retirer
avant de préparer le plat suivant. Les restes de nourriture peuvent étre brilés, provoquant
de la fumée, des odeurs désagréables et affecter le godt des aliments préparés. lls peuvent
également provoquer un incendie. Utiliser des outils en bois ou en plastique résistant a la
température générée par la plaque de cuisson. Ne pas utiliser d'outils tranchants ou métal-
liques. De tels outils peuvent endommager la surface du bol et d'autres accessoires.

UTILISATION DU PRODUIT

Montage, mise en service et utilisation du produit

Le produit doit &tre déballé, en retirant completement I'emballage et la protection de transport. Il est recommandé de conserver
I'emballage, il peut étre utile pour le transport et le stockage ultérieur du produit.

Nettoyer le produit selon les instructions de la section « Entretien du produit ».

Régler le produit selon les instructions.

Monter I'accessoire sélectionné.

Le bol a une poignée amovible. La poignée vous permet de porter un bol chaud. Tourner le verrou de la poignée, puis appuyer
légérement sur la poignée pour que la poignée puisse étre fixée au guide du bol. Fixer la poignée du bol avec un verrou qui em-
péche le bol de se détacher de la poignée en appuyant accidentellement sur la poignée (Il).

Avertissement ! Toujours retirer la poignée du bol avant de fermer la porte de la friteuse.

L'accessoire pour shashlik doit étre assemblé a I'aide d’une tige de rétissoire et de deux brides fixant les goupilles au shashlik.
Appliquer les brides sur la tige de rétissoire et les fixer a I'aide de la vis (1ll). Appliquer les deux brides de maniére a ce que les bro-
ches soient paralleles a la tige de rotissoire. Les brides présentent des encoches sur les bords pour bloguer les broches de ma-
niere a ce qu’elles ne s'étendent pas pendant la rotation de I'accessoire (IV). Porter la fixation & chaud avec la poignée fixée (V).
La tige de rétissoire peut également étre utilisée comme rétissoire a cette fin, les fourchettes fournies doivent étre attachées a
elle, qui, lorsqu’elle est incorporée dans les aliments, va la faire tourner avec la rétissoire. Des vis de blocage sont utilisées pour
bloguer les fourches.

La poignée (V) est également utilisée pour transporter la rétissoire et le panier rotatif.

Ouvrir la porte de la friteuse et placer un plateau d’égouttement au fond du compartiment.

Fixer une rotissoire, un accessoire pour shashlik (VII) ou un panier rotatif (VIIl) dans les supports des parois latérales. Les pla-
teaux glissent dans les guides gaufrés dans les parois latérales (1X).

Le bol sera placé directement sur le plateau d’égouttage (X).

Fermer ensuite la porte de 'appareil et accéder aux paramétres via le panneau de commande.

Vérifier périodiquement I'état de I'aliment préparé a travers une porte en verre. Si nécessaire, modifier le réglage de I'heure et/
ou de la température.
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Débrancher le cordon d'alimentation de la prise aprés avoir terminé les travaux. Laisser le produit refroidir complétement, puis
procéder a I'entretien.

AVERTISSEMENT ! Pendant et immédiatement aprés I'utilisation : les accessoires sont chauds et la température élevée. Il faut
étre prudent. Le contact avec des pieces chaudes du produit peut provoquer de graves brlures.

Panneau de commande

Le produit est équipé d'un panneau de commande tactile avec écran lumineux.

Apreés avoir connecté I'appareil a I'alimentation électrique, seul l'interrupteur s'allume.

Toucher le commutateur allumera tous les éléments d'affichage, appuyer a nouveau sur le commutateur définira la température
par défaut : 185 °C et le temps par défaut : 15 min.

Toucher l'nterrupteur a tout moment éteint I'appareil, tout I'écran s'éteint, a 'exception du voyant du ventilateur qui s'éteint environ
20 secondes aprés l'arrét du ventilateur.

Toucher le bouton de lumiére interne allumera la lumiére a l'intérieur du compartiment de la friteuse.

Attention ! L'ouverture de la porte pendant la préparation des aliments arréte le processus de cuisson et active I'éclairage a
Iintérieur de la chambre.

Toucher le bouton de rotation de la rétissoire pour démarrer la rotation de la broche ou tout autre accessoire monté dans les
supports de rétissoire. Le voyant du bouton clignote.

Les boutons de contrdle de la température permettent un contréle de la température dans la plage de 80 a 200 °C avec une
course de 5 °C.

Les boutons de contréle de 'heure vous permettent de régler I'heure de fonctionnement de 'appareil dans la plage de 1 minute a 9
minutes avec une course toutes les 1 minute, dans tous les modes de fonctionnement, a I'exception du séchage ou il est possible
de choisir la plage de 2 a 24 heures avec une course de 0,5 heure.

Le bouton marqué « + » augmente le réglage du temps et de la température et le bouton marqué « - » diminue le réglage du
temps et de la température. L'heure et la température seront affichées sur I'écran avec I'unité correspondant a la taille donnée.
L'appareil dispose de 10 réglages programmés en usine. Appuyer sur I'un des boutons de réglage permet de régler automatique-
ment I'heure et la température selon le tableau ci-dessous.

L'appareil démarre automatiquement 5 secondes apres un appui sur le bouton de mode sélectionné ou immédiatement si le
commutateur est actionné apres avoir appuyé sur le bouton de mode.

Les réglages de I'heure et de la température peuvent étre modifiés a l'aide des boutons, mais les modes ne peuvent pas étre
reprogrammeés en permanence.

Bouton de programme Température Temps
Frites 200 °C 15 min.
Steaks 175°C 25 min.
Poisson 165 °C 15 min.
Crevettes 160 °C 12 min.
Pizza 180 °C 15 min.
Poulet 185°C 40 min
Cuisson 160 °C 30 min.
Rotissoire 190 °C 30 min.
Séchage 30°C 2 heures
Chauffage 115°C 12 min.

Conseils pour I'utilisation d’une friteuse sans huile

L'utilisation d’une friteuse sans huile pour la préparation d’aliments offre un avantage par rapport au processus de préparation
d'aliments dans un four traditionnel ou de friture de graisse.

Diminution du cholestérol. En raison de ['utilisation de la circulation d'air forcée, le tissu adipeux des aliments est réduit et la teneur
en cholestérol est reduite.

Economie de temps et d’énergie. Grace a la grande efficacité du procédé de circulation dair forcé pour la préparation des ali-
ments, il est possible de réduire le temps et I'énergie.

Préservation du godt. Trop longtemps et trop haute température privent facilement les aliments de saveur. Grace a un controle
facile du temps et de la température, ce probléme peut étre résolu.

L'ajout d’une petite quantité de graisse aux plats préparés les rendra croustillants aprés la préparation.

Le mélange des ingrédients a mi-temps de la préparation les fera chauffer uniformément.

Entretien du produit

ATTENTION ! Tous les travaux d’entretien doivent étre effectués avec le produit éteint. Pour ce faire, débrancher le cordon
d’alimentation de la prise murale.

ATTENTION ! Le produit ne doit pas étre immergé dans I'eau ou tout autre liquide. Le produit ne peut pas étre lavé a I'eau cou-
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rante, au lave-vaisselle ou a I'eau sous haute pression. Apres le retrait du produit et le refroidissement, les accessoires peuvent
étre lavés sous un jet d’eau courante, par immersion et au lave-vaisselle mécanique.

ATTENTION ! Laisser refroidir complétement toutes les pieces du produit avant de commencer le lavage. Ne pas accélérer le
processus de refroidissement en immergeant les pieces chaudes dans I'eau.

Le produit est utilisé pour préparer des aliments placés directement dans les accessoires, de sorte qu'il faut prendre soin de
maintenir une hygiéne adéquate afin que la préparation des aliments soit sans danger.

Utilisez un détergent doux pour le nettoyage. Enlever les résidus de solution avec un chiffon imbibé d’eau (couvercle) ou rincer
avec un jet d'eau courante (autres éléments). Apres le nettoyage, essuyez le produit ou laissez-le sécher.

Le produit doit étre nettoyé avant la premiére utilisation et aprés chaque utilisation, en attendant qu'il refroidisse complétement
avant utilisation. Nettoyer tout résidu de nourriture restant sur le produit pour éviter qu'il ne brile lorsqu'il sera réutilisé et pour
éviter que les performances de I'appareil ne soient altérées.

Ne pas utiliser de solvants, de corrosifs, d’alcool, d’essence ou d’abrasif pour le nettoyage.

Nettoyer les ouvertures de ventilation & 'aide d'un aspirateur.

Stockage et transport du produit

Entreposer le produit dans des locaux fermés et le protéger de la poussiére, de la saleté et de 'humidité. Il est recommandé de
conserver le produit dans son emballage d'origine.

Stocker le produit en position de fonctionnement. Ne pas empiler les produits les uns sur les autres. Ne rien placer sur le produit
pendant le stockage.

Transporter le produit dans son emballage d'origine. Protéger contre les chocs excessifs pendant le transport. Ne rien placer sur
le produit pendant le transport.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Paramétre Unité de mesure Valeur
Référence catalogue 67590
Tension nominale [V~ 220 4240
Fréquence nominale [Hz] 50/60
Puissance nominale w] 1800
Classe d'isolation |
Capacité de la chambre 0] 12
Température de service [°C] 30 ~200
Masse net [ka] 8
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CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO

La friggitrice senza grassi € un prodotto progettato per il riscaldamento, la tostatura, I'essiccazione, la cottura alla griglia e la
preparazione di piatti che richiedono trattamento termico. Per il trattamento termico la friggitrice utilizza il flusso forzato di aria
riscaldata per riscaldare uniformemente il cibo. A differenza delle friggitrici tradizionali, non richiede frittura profonda e consente
di preparare le pietanze molto piu sane. Grazie alla regolazione della temperatura in un ampio intervallo, & possibile adattare i
parametri di funzionamento del prodotto alle proprie esigenze. Il funzionamento corretto, affidabile e sicuro del prodotto dipende
dal suo uso corretto, percio:

Prima dell’utilizzo leggere il presente manuale d’uso e conservarlo per eventuali ulteriori consultazioni.

II fornitore declina ogni responsabilita per danni derivanti da uso scorretto, mancata osservanza delle norme di sicurezza e delle
raccomandazioni contenute nel presente manuale. L'uso del prodotto per scopi diversi da quelli per i quali & stato concepito com-
porta inoltre I'annullamento dei diritti dell'utente di garanzia legale.

ACCESSORI

II'prodotto viene fornito completo e non richiede assemblaggio. Tuttavia, prima di utilizzare il prodotto, rimuovere tutti gli imballaggi
e i dispositivi di protezione utilizzati per il trasporto. Sono inoltre necessarie le attivita preparatorie descritte di seguito in questo
manuale.

NORME GENERALI PER L'UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

Il prodotto & stato progettato per 'uso domestico e non pud essere utilizzato in applicazioni
commerciali, ad esempio nella ristorazione. Il prodotto viene utilizzato solo per il trattamento
termico del cibo sistemato direttamente nella ciotola. Non utilizzare il prodotto in nessun altro
modo. Il prodotto non viene utilizzato per riscaldare o bollire 'acqua o gli altri liquidi. Il pro-
dotto non viene utilizzato per fare le fritture profonde. Non collocare nella ciotola gli alimenti
in imballaggi di plastica. E vietato riparare, smontare o modificare il prodotto da soli. Tutte
le riparazioni del prodotto devono essere effettuate da un centro di assistenza autorizzato.
Durante il funzionamento il prodotto deve essere tenuto sempre sotto controllo. AVVERTI-
MENTO! Il prodotto si riscalda ad alta temperatura durante il funzionamento, non toccare la
ciotola, il coperchio e gli altri elementi posti allinterno della ciotola durante o immediatamente
dopo l'operazione, poiché potrebbe causare gravi ustioni. Questo prodotto non € destinato
all'uso da parte di bambini di eta inferiore a 8 anni o di persone con capacita fisiche e mentali
ridotte, 0 con mancanza di esperienza o conoscenza di apparecchiatura. A meno che non
siano sorvegliate o istruite sulle modalita d'uso in modo tale che il prodotto venga utilizzato
in sicurezza e con la comprensione dei rischi correlati. | bambini non devono giocare con
il prodotto. | bambini non accompagnati non devono eseguire la pulizia e la manutenzione
dell'apparecchio.

Disposizioni relative al trasporto e all'installazione del prodotfo

Il prodotto pud essere posizionato solo sulle superfici dure, piane, lisce e non infiammabili
resistenti alle alte temperature. La superficie d’'appoggio deve essere in grado di sopportare
il peso dellapparecchio stesso e degli alimenti posizionati su di esso. Assicurarsi che ci sia
una distanza minima di 10 cm intorno alle pareti laterali del prodotto e non collocare mate-
riali non resistenti alle alte temperature sopra il prodotto. In questo modo il prodotto potra
essere adeguatamente ventilato. Non posizionarlo vicino ai bordi, ad esempio di un tavolo.
Non appoggiare nulla sul prodotto. In questo modo si interrompe la circolazione dell'aria e si
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possono verificare danni al prodotto e anche incendi. Non collocare il prodotto in prossimita
di materiali infiammabili, ad esempio tende o tendaggi. Non collocare le apparecchiature
elettriche al di sopra del prodotto. Durante il funzionamento viene rilasciato vapore che pud
causare un cortocircuito dellimpianto elettrico e scosse elettriche. E vietato forare il prodotto,
cosi come € vietata qualsiasi altra modifica del prodotto che non sia descritta nel manuale.
Trasportare il prodotto solo quando si € raffreddato, afferrandolo da sotto. Non spostare il
prodotto afferrando lmpugnatura della ciotola. Non spostare il prodotto tirando il cavo di
alimentazione. La temperatura nel luogo di installazione e di utilizzo del prodotto deve es-
sere compresa tra +10°C + +38°C e l'umidita relativa deve essere inferiore al 90% senza
condensazione di vapore.

Raccomandazioni per il collegamento del prodotto all'alimentazione elettrica

Prima di collegare il prodotto allalimentazione elettrica assicurarsi che la tensione, la fre-
quenza e la capacita della rete corrispondano ai valori indicati sulla targhetta del prodotto. La
spina deve essere compatibile con la presa. E vietato modificare in qualsiasi modo la spina
o la presa per adattarle 'una allaltra. Il prodotto deve essere collegato direttamente ad una
presa di corrente singola. E vietato usare prolunghe, ciabatte multiple e prese doppie. Il cir-
cuito di rete deve essere dotato di un cavo di protezione e di una protezione da minimo 16 A.
Evitare il contatto tra il cavo di alimentazione e gli spigoli vivi e gli oggetti e le superfici calde.
Quando il prodotto & in funzione, il cavo di alimentazione deve essere sempre completamen-
te srotolato e la sua posizione deve essere determinata in modo tale da non ostruire I'utilizzo
del prodotto. Il cavo di alimentazione non deve creare alcun rischio di inciampamento. La
presa di corrente deve essere posizionata in modo tale da garantire uno scollegamento ve-
loce della spina del cavo di alimentazione del prodotto. Durante lo scollegamento della spina
del cavo di alimentazione bisogna sempre tirare per l'alloggiamento della spina e mai per il
cavo. Se il cavo di alimentazione o la spina sono danneggiati, scollegarli immediatamente
dalla rete elettrica e rivolgersi ad un centro di assistenza autorizzato dal produttore per sosti-
tuirli. Non utilizzare il prodotto con il cavo di alimentazione o la spina danneggiati. Il cavo di
alimentazione o la spina non possono essere riparati, se sono danneggiati vanno sostituiti
con elementi nuovi privi di difetti.

Raccomandazioni per [utilizzo del prodotto

AVVERTIMENTO! Tutti gli accessori posti allinterno dellapparecchio e l'alloggiamento
dell'apparecchio possono essere caldi dopo I'uso. Non toccarli, poiché potrebbero causare
gravi ustioni. Lasciare raffreddare i componenti dell'apparecchio. Se & necessario spostare
questi componenti prima che si raffreddino, tenerli solo per le impugnature previste a tale
scopo. Utilizzare guanti che proteggono dagli effetti delle alte temperature. Accertarsi che il
pavimento vicino al posto d'utilizzo del prodotto non sia scivoloso. In questo modo si evita lo
scivolamento che pud causare gravi lesioni. A causa dei fori negli accessori, prestare parti-
colare attenzione quando si spostano accessori caldi. | succhi prodotti durante il trattamento
termico degli alimenti possono fuoriuscire attraverso i fori. Il contatto con i succhi caldi pud
provocare gravi ustioni. Il prodotto pu6 essere collegato all'alimentazione solo durante il fun-
zionamento. A funzionamento terminato, scollegare il prodotto dalla rete elettrica togliendo la
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spina dalla presa a muro. Non lasciare il prodotto collegato quando € incustodito. Sul fondo
del vano della friggitrice posizionare sempre il vassoio raccogli gocce. Cio ridurra il rischio
di penetrazione del liquido nellinvolucro e facilitera inoltre la pulizia dellinterno dell'apparec-
chio. | prodotti alimentari collocati nella ciotola non devono sporgere oltre il bordo della stes-
sa. Non utilizzare accessori diversi da quelli forniti con il prodotto o consentiti dal produttore.
Tutti gli accessori forniti sono progettati in modo tale da non interferire con la circolazione
dellaria allinterno dellapparecchio. Durante la preparazione delle pietanze bisogna osser-
vare il prodotto in ogni momento. Gli alimenti lasciati incustoditi possono bruciare, il che
puod causare incendi e gravi ustioni. Spostare la ciotola e gli altri accessori solo utilizzando
limpugnatura. La ciotola con alimenti caldi e gli altri accessori devono essere posizionati
solo su una superficie resistente alle alte temperature oppure utilizzare supporti protettivi.
Preparando i piatti, toccare l'interno del vano e i piatti stessi solo con utensili realizzati con
materiali che sono in grado di resistere alla temperatura generata dal prodotto. E vietato farlo
a mani nude. Inoltre non utilizzare oggetti metallici taglienti che potrebbero danneggiare il ri-
vestimento antiaderente. Se durante o dopo la preparazione del piatto allinterno della ciotola
0 dell'accessorio inserito rimangono i residui di cibo, rimuoverli prima di preparare un altro
piatto. | residui di cibo possono essere bruciati, causando fumo, odori sgradevoli ed anche
alterare il sapore del cibo preparato. Possono inoltre provocare lincendio. Per rimuoverli
utilizzare utensili in legno o in plastica che resistono alla temperatura generata dal prodotto.
Non utilizzare utensili appuntiti o metallici. Tali utensili possono danneggiare la superficie
della ciotola e degli altri accessori.

USO DEL PRODOTTO

Installazione, messa in servizio e manutenzione del prodotto

II prodotto deve essere disimballato e tutte le parti dell'imballaggio e delle protezioni utilizzate per il trasporto devono essere com-
pletamente rimosse. Si consiglia di conservare 'imballaggio, pud essere utile per il successivo trasporto e stoccaggio del prodotto.
Lavare il prodotto seguendo le istruzioni riportate nella sezione “Manutenzione del prodotto”.

Collocare il prodotto secondo le istruzioni.

Installare I'accessorio selezionato.

La ciotola e dotata di un’impugnatura rimovibile. L'impugnatura consente di maneggiare la ciotola quando & calda. Ruotare il bloc-
co del manico, quindi stringere leggermente I'impugnatura in modo che possa essere fissata nella guida della ciotola. Fissare il
manico della ciotola con un blocco che impedisce alla ciotola di staccarsi dallimpugnatura se viene accidentalmente premuta (11).
Avvertimento! Prima di chiudere lo sportello della friggitrice rimuovere sempre 'impugnatura dalla ciotola.

II'supporto per spiedini deve essere installato utilizzando il girarrosto e due flange di fissaggio di spiedi. Inserire le flange sul
girarrosto e fissarle in posizione con la vite (1ll). Entrambe le flange devono essere inserite in modo che gli spiedi siano paralleli al
girarrosto. Le flange hanno le scanalature sui bordi che permettono di bloccare gli spiedi in modo che non scivolino fuori durante
la rotazione dellaccessorio (1V). Quando I'accessorio & caldo deve essere maneggiato utilizzando I'impugnatura in dotazione (V).
II girarrosto puo essere utilizzato anche come barbecue e per questo bisogna fissare ad esso le forchette in dotazione che, quan-
do vengono inserite nel cibo, ruoteranno insieme al girarrosto. Le viti di bloccaggio servono per bloccare le forche.
L'impugnatura (V) & utilizzata anche per trasportare il girarrosto e il cestello rotante.

Aprire lo sportello della friggitrice e posizionare il vassoio raccogli gocce sul fondo del vano.

Fissare il girarrosto, il supporto per spiedini (VII) o il cestello rotante (VIII) nei supporti nelle pareti laterali. | vassoi vengono infilati
nelle guide realizzate nelle pareti laterali (IX).

La ciotola viene posizionata direttamente sul vassoio raccogli gocce (X).

Quindi chiudere lo sportello dell'apparecchio e passare alle impostazioni utilizzando il pannello di controllo.

Controllare periodicamente lo stato delle pietanze preparate attraverso lo sportello di vetro. Se necessario, modificare I'imposta-
zione del tempo e/o della temperatura.

Dopo aver terminato il lavoro, scollegare il cavo di alimentazione dalla presa. Lasciar raffreddare completamente il prodotto, quindi
procedere alla manutenzione.
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AVVERTIMENTO! Durante e subito dopo I'uso, gli accessori si riscaldano ad alta temperatura. E necessario fare attenzione. |l
contatto con i componenti caldi del prodotto pud provocare gravi ustioni.

Pannello di controllo

Il prodotto € dotato di un pannello di controllo tattile con display luminoso.

Dopo aver collegato il prodotto all'alimentazione elettrica, si accende solo il pulsante di accensione.

Dopo aver toccato il pulsante di accensione si illumineranno tutti gli elementi del display, premendo nuovamente il pulsante di
accensione si impostera la temperatura predefinita: 185°C e il tempo predefinito: 15 min.

Toccando il pulsante di accensione in qualsiasi momento del funzionamento si spegne I'apparecchio, lintero display viene spento,
ad eccezione della spia della ventola, che si spegne dopo circa 20 secondi dopo che la ventola smette di funzionare.

Toccando il pulsante della luce interna si accendera la luce all'interno del vano della friggitrice.

Attenzione! Aprendo la porta durante la preparazione dei cibi si interrompe il processo di cottura e si attiva I'illuminazione del vano.
Toccando il pulsante di rotazione del girarrosto si avvia la rotazione del girarrosto o di un altro accessorio montato nei supporti del
girarrosto. La spia del pulsante lampeggera.

| pulsanti di controllo della temperatura consentono di impostare la temperatura nell'intervallo compreso tra 80°C e 200°C con
incrementi di 5°C.

| pulsanti di controllo del tempo consentono di impostare il tempo di funzionamento dell'apparecchio nell'intervallo compreso
tra 1 minuto e 9 minuti con incrementi di 1 minuto, in tutte le modalita di funzionamento, ad eccezione dell'essiccazione dove &
possibile scegliere l'intervallo da 2 a 24 ore con incrementi di 0,5 ora.

II' pulsante contrassegnato con “+” aumenta il valore di impostazione del tempo e della temperatura e il pulsante contrassegnato
con “" diminuisce il valore di impostazione del tempo e della temperatura. Il tempo e la temperatura verranno visualizzati sul
display insieme all’'unita di misura corrispondente.

L'apparecchio ha 10 impostazioni programmate in fabbrica. Toccando uno dei pulsanti di impostazione si impostano automatica-
mente il tempo e la temperatura secondo la tabella sottostante.

L'apparecchio si avvia automaticamente 5 secondi dopo aver toccato il pulsante di modalita selezionata o immediatamente se il
pulsante di accensione viene toccato dopo aver toccato il pulsante di modalita.

Le impostazioni di tempo e di temperatura possono essere modificate utilizzando i pulsanti, ma le modalita non possono essere
riprogrammate in modo permanente.

Pulsante di programmazione Temperatura Ora

Patatine fritte 200°C 15 min.
Bistecche 175°C 25 min.
Pesce 165°C 15 min.
Gamberetti 160°C 12 min.
Pizza 180°C 15 min.
Pollo 185°C 40 min.
Cottura 160°C 30 min.
Girarrosto 190°C 30 min.
Essicazione 30C 2o0re

Riscaldamento 115C 12 min.

Consigli sull'uso della friggitrice senza grassi

L'uso della friggitrice senza grassi per la preparazione dei cibi offre un vantaggio rispetto al processo di preparazione dei cibi in
un forno tradizionale o con frittura profonda.

Diminuzione del colesterolo. Grazie all'uso della circolazione forzata dell'aria, i tessuti grassi del cibo sono ridotti e il contenuto
di colesterolo & ridotto.

Risparmio di tempo e di energia. Grazie all'elevata efficienza del metodo di circolazione forzata dell'aria per la preparazione dei
cibi, & possibile ridurre i tempi e 'energia.

Preservazione delle proprieta organolettiche. Il tempo troppo lungo e la temperatura troppo elevata privano facilmente il cibo del
suo sapore. Grazie al facile controllo del tempo e della temperatura, questo problema puo essere risolto.

Grazie all'aggiunta di una piccola quantita di grasso i cibi saranno croccanti dopo la loro preparazione.

Mescolare gli ingredienti a meta del tempo di preparazione per farli riscaldare uniformemente.

Manutenzione del prodotto

ATTENZIONE! Tutte le operazioni di manutenzione devono essere eseguite quando I'apparecchio € scollegato dall’alimentazio-
ne. Per questo bisogna scollegare il cavo di alimentazione dalla presa a muro.

ATTENZIONE! Il prodotto non deve essere immerso in acqua o in altri liquidi. Il prodotto non puo essere lavato sotto 'acqua cor-
rente, nelle lavastoviglie o nell'acqua ad alta pressione. Dopo la rimozione dal prodotto e il raffreddamento, gli accessori possono
essere lavati sotto un getto d'acqua corrente, per immersione e nelle lavastoviglie meccaniche.

ATTENZIONE! Prima di iniziare il lavaggio attendere che tutte le parti del prodotto siano completamente raffreddate. Non accele-
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rare il processo di raffreddamento immergendo parti calde in acqua.

Il prodotto viene utilizzato per la preparazione dei cibi posti negli accessori, pertanto & necessario prestare attenzione a mantene-
re una corretta igiene in modo che la preparazione dei cibi sia sicura.

Per la pulizia utilizzare solo un detersivo per piatti delicato. Rimuovere i residui di soluzione con un panno imbevuto d'acqua (il
coperchio) o risciacquare con un getto d’acqua corrente (gli altri componenti). Dopo la pulizia, asciugare o lasciare asciugare |l
prodotto.

Il prodotto deve essere pulito prima del primo utilizzo e dopo ogni utilizzo, aspettando che si raffreddi completamente. Rimuovere i
residui di cibo rimasti sul prodotto per evitare che si brucino quando I'apparecchio viene riutilizzato e per evitare che le prestazioni
del prodotto vengano compromesse.

Per la pulizia non utilizzare solventi, prodotti corrosivi, alcool, benzina o abrasivi.

Pulire le aperture di ventilazione del coperchio con aspirapolvere.

Stoccaggio e trasporto del prodotto

Stoccare il prodotto nei luoghi chiusi; proteggerlo contro la polvere, la sporcizia e 'umidita. Si raccomanda di stoccare il prodotto
nella confezione originale.

Conservare il prodotto in posizione di lavoro. Non impilare i prodotti in strati. Non appoggiare nulla sul prodotto durante lo stoc-
caggio.

Trasportare il prodotto nella sua confezione originale. Proteggerlo dagli urti eccessivi durante il trasporto. Non appoggiare nulla
sul prodotto durante il trasporto.

DATI TECNICI
Parametro Unita di misura Valore
Numero di catalogo 67590
Tensione nominale [V~ 220 - 240
Frequenza nominale [Hz] 50/60
Potenza nominale w] 1800
Classe di isolamento |
Volume del vano U] 12
Temperatura di esercizio [°C] 30 ~ 200
Peso netto [ka] 8
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PRODUCTKENMERKEN
De vetloze friteuse is een product ontworpen voor het verwarmen, roosteren, drogen, grillen en bereiden van gerechten die een
warmtebehandeling nodig hebben. De hetelucht friteuse gebruikt een geforceerde stroom van verwarmde lucht om het voedsel
gelijkmatig te verwarmen. In tegenstelling tot traditionele friteuses, is bakken in frituurvet niet nodig, wat een veel gezondere
voedselbereiding mogelijk maakt. Dankzij de temperatuurregeling over een groot bereik kunt u de bedriffsparameters van het

toestel aan uw behoeften aanpassen. De correcte, betrouwbare en veilige werking van het product hangt af van de juiste exploi-
tatie, daarom:

Lees daarom voorafgaand aan de ingebruikname de volledige handleiding en bewaar deze goed.

De fabrikant stelt zich niet aansprakelijk voor schade en letsel ten gevolge van productgebruik in strijd met het beoogde doeleinde
of het niet opvolgen van de veiligheidsregels en aanbevelingen in deze handleiding. Productgebruik in strijd met het beoogde
doeleinde leidt tevens tot verval van de garantie.

UITRUSTING

Het product wordt compleet verkocht en hoeft niet in elkaar te worden gezet. Verwijder voorafgaand aan de ingebruikname echter
alle transportverpakking en beveiligingen. Ook zijn er voorbereidende handelingen vereist, die verderop in deze handleiding
worden beschreven.

ALGEMENE GEBRUIKSAANBEVELINGEN

Het product is ontworpen voor thuisgebruik en mag niet worden gebruikt in commerciéle
toepassingen, bijvoorbeeld in cateringbedrijven. Het product wordt enkel gebruikt voor de
thermische verwerking van gerechten die direct in de kom worden geplaatst. Het is verboden
om het toestel op een andere manier te gebruiken. Het toestel dient niet om water of andere
vioeistoffen te verwarmen of te koken. Het toestel dient niet voor het bereiden van gerechten
door het bakken in frituurvet. Plaats in de kom geen voedsel in verpakkingen uit kunststof.
Het is verboden om het product zelfstandig te repareren, demonteren of modificeren. Alle
productreparaties moeten worden verricht door een geautoriseerde service. Het product
moet tijdens de werking voortdurend onder toezicht staan. WAARSCHUWING! Het product
wordt tiidens het gebruik verhit tot een hoge temperatuur, raak de kom, het deksel en andere
onderdelen in de kom tijdens het gebruik en onmiddellijk daarna niet aan, dit kan ernstige
brandwonden veroorzaken. Het product is niet bedoeld voor gebruik door kinderen jonger
dan 8 en personen met beperkte fysieke en mentale vaardigheden, evenals mensen zonder
ervaring en kennis van de apparatuur. Tenzij toezicht op hen wordt uitgeoefend of hen wordt
uitgelegd hoe ze het product op een veilige manier kunnen gebruiken, zodat de bijoehorende
risico’s begrijpelijk zijn. Kinderen mogen niet met het product spelen. Kinderen zonder toe-
zicht mogen het toestel niet schoonmaken en onderhouden.

Aanbevelingen voor transport en installatie van het toestel

Het product mag alleen op een harde, platte, egale, niet-brandbare ondergrond staan die
bestand is tegen hoge temperaturen. De ondergrond moet het gewicht van het toestel en de
erop geplaatste gerechten kunnen dragen. Zorg voor een minimale afstand van 10 cm rond
de zijwanden van het toestel en plaats geen materialen boven het toestel die niet bestand
zijn tegen hoge temperaturen. Zo kan het toestel voldoende ventileren. Het toestel niet plaat-
sen bij de rand van bijv. een tafel. Plaats niets op het product. Dit verstoort de luchtcirculatie
en kan schade aan het product en brand veroorzaken. Plaats het toestel niet in de buurt van
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brandbare materialen, zoals gordijnen of overgordijnen. Plaats geen elektrische apparatuur
boven het toestel. Tijdens de werking komt er waterdamp vrij, die kan leiden tot kortsluiting
van de elektrische installatie en de oorzaak kan vormen van een elektrische schok. Het is
verboden om openingen te boren in het product of andere modificaties aan te brengen die
niet zijn beschreven in deze handleiding. Het product alleen optillen wanneer het afgekoeld
is en door het van onderen vast te pakken. Verplaats het product niet door het aan de kom
vast te pakken. Het product niet verplaatsen door aan de voedingskabel te trekken. De tem-
peratuur op de installatie- en gebruiksplek van het product moet tussen de +10 °C + +38 °C
liggen en de relatieve vochtigheid moet lager zijn dan 90% zonder condensatie.

Aanbevelingen omtrent het aansluiten van het product op de stroom

Zorg er voorafgaand aan het aansluiten op de stroom voor dat de spanning, frequentie en
het rendement van het elektriciteitsnet overeenkomen met de waarden op het gegevens-
plaatje van het toestel. De stekker moet in het stopcontact passen. Het is verboden om de
stekker of het stopcontact op enigerlei wijze te wijzigen om het in elkaar te laten passen. Het
product moet direct aangesloten zijn op een enkel stopcontact. Het is verboden om gebruik
te maken van verlengsnoeren, splitters of dubbele stopcontacten. Het netcircuit moet voor-
zien zijn van een beschermingsleiding en een zekering van ten minste 16 A. Vermijd contact
van het netsnoer met scherpe randen en hete voorwerpen en opperviakken. Tijdens werking
van het toestel moet de kabel altiid volledig uitgerold zijn en zo geplaatst zijn dat deze geen
hinder veroorzaakt bij het productgebruik. De kabel mag geen struikelgevaar veroorzaken.
Het stopcontact moet zich op een plek bevinden zodat het altijd mogelijk is om snel de stek-
ker eruit te trekken. Pak tijdens het trekken van de stekker uit het stopcontact altijd de stek-
kerbehuizing vast en trek nooit aan het snoer. Indien de voedingskabel of stekker bescha-
digd is deze direct van de stroom halen en contact opnemen met een geautoriseerde service
om vervanging te regelen. Het product nooit gebruiken met beschadigde voedingskabel of
stekker. De voedingskabel of stekker mogen in geval van schade niet worden gerepareerd
maar moeten altijd worden vervangen door nieuwe schadevrije exemplaren.

Aanbevelingen omtrent het productgebruik

WAARSCHUWING! Alle accessoires die in het apparaat en de behuizing van het apparaat
zijn geplaatst kunnen na gebruik heet zijn. Raak deze niet aan, aangezien dit kan leiden tot
emstige brandwonden. Laat de elementen van het toestel afkoelen. Als u deze voorwer-
pen moet verplaatsen voordat ze afkoelen, houdt u ze dan vast aan de daarvoor bestemde
handgrepen. Gebruik handschoenen die beschermen tegen de gevolgen van hoge tempe-
raturen. Zorg dat de vloer in de buurt van het gebruik van het toestel niet glad is. Zo wordt
uitglijden, met emstig letsel tot gevolg, voorkomen. Vanwege de gaten in de accessoires
moet bijzondere aandacht worden besteed aan het hanteren van hete accessoires. Sappen
die tijdens de warmtebehandeling van voedsel worden geproduceerd, kunnen door de ga-
ten lekken. Contact met hete sappen kan leiden tot ernstige brandwonden. Het product kan
alleen tijdens het gebruik op de voeding worden aangesloten. Als u klaar bent, koppelt u het
product los van de stroomvoorziening door de stekker uit het stopcontact te trekken. Laat het
aangesloten product niet onbeheerd achter. Plaats altiid een lekbakje aan de onderkant van
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het frituurcompartiment. Dit vermindert het risico dat er vioeistof in de behuizing terechtkomt
en vergemakkelijkt ook het reinigen van de binnenkant van de behuizing. Voedingsmiddelen
die in een kom worden geplaatst, mogen niet over de rand van de kom uitsteken. Gebruik
geen andere accessoires dan die welke bij het product zijn geleverd of die door de fabrikant
zijn goedgekeurd. Alle meegeleverde accessoires zijn zodanig ontworpen dat ze de luchtcir-
culatie in het apparaat niet verstoren. Houd het product tijdens de voedselbereiding te allen
tijde in het 0og. Vioedsel dat onbeheerd wordt achtergelaten kan verbranden, wat brand en
emstige brandwonden kan veroorzaken. Houd de kom en andere accessoires alleen vast
aan de handgrepen. De kom met het hete voedsel en andere accessoires mogen alleen op
een hittebestendig opperviak worden geplaatst of er moeten beschermende onderlegger
worden gebruikt. Raak bij het bereiden van gerechten, het interieur van het frituurcomparti-
ment en de gerechten zelf alleen aan met gereedschap van materiaal dat bestand is tegen
de temperatuur die het product genereert. Het is verboden om hiervoor met blote handen
te werken. Gebruik ook geen scherpe metalen voorwerpen die de antiaanbaklaag kunnen
beschadigen. Als er tijdens of na de bereiding van een gerecht voedsel in de kom of het
inzetstuk achterblijft, verwijder dit dan voordat u het volgende gerecht bereidt. Voedselres-
ten kunnen worden verbrand, waardoor rook, een onaangename geur en de smaak van
het voedsel dat wordt bereid, wordt aangetast. Zij kunnen ook de oorzaak van brand zijn.
Gebruik gereedschap van hout of kunststof die de temperatuur ontwikkeld door het product
weerstaan. Gebruik geen scherpe of metalen gereedschappen. Dergelijke gereedschappen
kunnen het oppervlak van de kom en andere accessoires beschadigen.

BEDIENING VAN HET PRODUCT

Installeren, opstarten en bedienen van het product

Het product moet worden uitgepakt, waarbij alle verpakking en beveiligingselementen voor transport volledig moeten worden
verwijderd. Het wordt aanbevolen om de verpakking te bewaren, deze kan nuttig zijn bij het latere transport en de opslag van
het toestel.

Het product schoonmaken aan de hand van de aanwijzingen uit de rubriek “Onderhoud van het product’”.

Het product volgens de gebruiksaanwijzingen instellen.

Monteer het geselecteerde accessoire.

De kom heeft een afneembaar handvat. Met de handgreep kunt u een hete kom dragen. Draai aan de handgreepvergrendeling
en knijp vervolgens licht in de handgreep zodat de handgreep aan de kom kan worden bevestigd. Bevestig de handgreep van de
kom met de vergrendeling die voorkomt dat de kom van de handgreep loskomt door per ongeluk in de handgreep te knijpen (I1).
Waarschuwing! Verwijder altijd de handgreep van de kom voordat u de deur van de friteuse sluit.

De spiesbevestiging moet worden gemonteerd met behulp van een spiesstaaf en twee flenzen waarmee de spiesjes worden
bevestigd. Breng de flenzen aan op de spiesstaaf en zet ze vast met de schroef (I1l). Breng beide flenzen zo aan dat de spiesjes
evenwijdig zijn aan de spiesstaaf. De flenzen hebben inkepingen aan de randen om de spiesjes te vergrendelen zodat ze niet
uitschuiven tijdens het draaien van het hulpstuk (IV). Draag het hete hulpstuk met de bijgevoegde handgreep (V).

De spiesstaaf kan ook worden gebruikt als spit. Hiervoor moeten meegeleverde vorken erop worden bevestigd, die, wanneer ze
in het voedsel zijn ingebracht, ervoor zorgt dat het samen met de barbecue draait. Borgschroeven worden gebruikt om de vorken
te vergrendelen.

De handgreep (V) wordt ook gebruikt om het spit en de roterende korf te dragen.

Open de deur van de friteuse en plaats het lekbakje op de bodem van het compartiment.

Bevestig een spit, een spiesjes-bevestiging (V1) of een draaibare kooi (VIII) in de handgrepen in de zijwanden. De trays schuiven
in de geleiders in reliéf in de zijwanden (IX).

De kom wordt direct op het lekbakje geplaatst (X).

Sluit vervolgens de deur van het apparaat en ga via het bedieningspaneel naar de instellingen.

Controleer regelmatig de staat van het bereide voedsel via een glazen deur. Wijzig indien nodig de tijd en/of temperatuurinstelling.
Trek na afloop van de werking de stekker uit het stopcontact. Laat het product volledig afkoelen en ga over tot het onderhoud.
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WAARSCHUWING! Tijdens en onmiddellijk na het gebruik: de accessoires warmen op tot een hoge temperatuur. Wees voorzich-
tig. Contact met hete productonderdelen kan leiden tot emnstige brandwonden.

Controlepaneel

Het product is uitgerust met een aanraakbedieningspaneel met een lichtdisplay.

Nadat het product op de voeding is aangesloten, gaat alleen de schakelaar branden.

Als u de schakelaar aanraakt, worden alle elementen van het display verlicht. Als u nogmaals op de schakelaar drukt, wordt de
standaardtemperatuur ingesteld: 185 °C en standaardtijd: 15 min.

Als de schakelaar op eender welk moment tijdens de werking wordt aangeraakt, wordt het toestel uitgeschakeld; het volledige
display dooft, behalve het ventilatorlicht, dat dooft ongeveer 20 seconden nadat de ventilator stopt met draaien.

Als u de interne lichtknop aanraakt, wordt het licht in het frituurcompartiment ingeschakeld.

Let op! Het openen van de deur tijdens het bereiden van voedsel stopt het kookproces en activeert de verlichting in de kamer.
Het aanraken van de spitrotatieknop start de spitrotatie of een ander accessoire dat in de spithouders is gemonteerd. Het knop-
lampje knippert.

Temperatuurregelknoppen maken temperatuurregeling mogelijk in het bereik van 80 - 200 °C in stappen van 5 °C.

Met de tijdbedieningsknoppen kunt u de bedrijfstijd van het apparaat instellen in het bereik van 1 minuut tot 9 minuten in stappen
van telkens 1 minuut, in alle bedrijfsmodi, behalve bij drogen, waarbij het mogelijk is om het bereik te kiezen van 2 tot 24 uur in
stappen van telkens een 0,5 uur.

De knop ,+" verhoogt de tijd- en temperatuurinstelling en de knop “-” verlaagt de tijd- en temperatuurinstelling. De tijd en tempera-
tuur worden op het display weergegeven samen met de eenheid die overeenkomt met de opgegeven grootte.

Het apparaat heeft 10 in de fabriek geprogrammeerde instellingen. Als u op een van de instelknoppen drukt, worden de tijd en
temperatuur automatisch ingesteld volgens de onderstaande tabel.

Het apparaat start automatisch 5 seconden na het aanraken van de geselecteerde modusknop of onmiddellijk als de schakelaar
wordt aangeraakt na het aanraken van de modusknop.

De tijd- en temperatuurinstellingen kunnen worden gewijzigd met de knoppen, maar de modi kunnen niet permanent worden
geherprogrammeerd.

Programmaknop Temperatuur Tiid

Frites 200°C 15 min.
Steak 175°C 25 min.
Vis 165 °C 15 min.
Garnalen 160 °C 12 min.
Pizza 180 °C 15 min.
Kip 185°C 40 min.
Bakken 160 °C 30 min.
Spit 190 °C 30 min.
Drogen 30°C 2uur
Verwarming 115°C 12 min.

Advies over het gebruik van de vetloze friteuse

Het gebruik van een vetloze friteuse voor het bereiden van gerechten biedt een voordeel ten opzichte van het bereiden van ge-
rechten in een traditionele oven of frituurvet.

Verlaging van het cholesterolgehalte. Door het gebruik van geforceerde luchtcirculatie wordt het vetweefsel van voedsel vermin-
derd en het cholesterolgehalte verlaagd.

Bespaart tijd en energie. Dankzij de hoge efficiéntie van de methode van geforceerde luchtcirculatie voor de bereiding van voed-
sel, is het mogelijk om tijd en energie te verminderen.

Behoud van smaak. Te lange tijd en te hoge temperatuur ontnemen voedsel gemakkelijk smaak. Dankzij de eenvoudige tijd- en
temperatuurregeling kan dit probleem worden opgelost.

Door een kleine hoeveelheid vet toe te voegen aan de bereide gerechten worden ze knapperig na de bereiding.

Door de ingrediénten halverwege de bereidingstijd te mengen, worden ze gelijkmatig verwarmd.

Onderhoud van het product

LET OP! Alle onderhoudshandelingen moeten plaatsvinden met uitgeschakelde voeding. Trek hiervoor de stekker van de voe-
dingskabel uit het stopcontact.

LET OP! Het product mag niet worden ondergedompeld in water of een andere vloeistof. Het product kan niet worden gewassen
onder stromend water, in de vaatwasser of met water onder hoge druk. Na verwijdering van het product en afkoeling kunnen de
accessoires worden gewassen onder stromend water, door onderdompeling en in mechanische vaatwassers.

LET OP! Wacht tot alle elementen van het product volledig zijn afgekoeld voordat met het wassen wordt begonnen. Versnel het
afkoelingsproces niet door hete delen onder te dompelen in water.

Het product wordt gebruikt voor de bereiding van voedsel dat in de hulpstukken wordt geplaatst; daarom moet de nodige hygiéne
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in acht worden genomen om een veilige voedselbereiding te waarborgen.

Gebruik voor het reinigen mild afwasmiddel. Verwijder eventuele resten van de oplossing met een in water gedrenkte doek (dek-
sel) of spoel ze af met een straal stromend water (andere elementen). Veeg het product na het reinigen droog of laat het drogen.
Het product moet worden gereinigd voor het eerste gebruik en na elk gebruik, wachtend tot het volledig is afgekoeld voor gebruik.
Reinig eventuele etensresten die op het toestel achterblijven om te voorkomen dat deze bij opnieuw gebruik verbranden en om te
voorkomen dat de prestaties van de machine worden aangetast.

Gebruik geen oplosmiddelen, bijtende middelen, benzinealcohol of schurende middelen.

De ventilatie-openingen reinigen met een stofzuiger.

Opslag en transport van het product

Bewaar het product tijdens de opslag in gesloten ruimten en bescherm het tegen stof, vuil en vocht. Aanbevolen wordt om het
product te bewaren in de originele doos.

Bewaar het product rechtop. Stapel geen producten op. Niets op het toestel plaatsen tijdens opslag.

Transporteer het product in de originele verpakking. Beschermen tegen overmatige schokken tijdens het transport. Niets op het
toestel plaatsen tijdens het transport.

TECHNISCHE GEGEVENS
Parameter M heid Waarde
Catalog 67590
Nominale spanning [V~ 220 - 240
Nominale frequentie [Hz] 50/60
Nominaal vermogen W] 1800
Isc |
Volume van het frituurcompartiment 1 12
Werktemperatuur [°C] 30 ~200
Nettogewicht [kq] 8
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XAPAKTHPIZTIKA NPOIONTOZ

H @pitéda xwpig Aitrog €ivan Eva Tpoidv TTou poopileTal yia (EaTapa, WroIHo, aTogpavan, yKPIA Kai TIPOETOINAGIT QayNTWY TIoU
amamodv Beppikn emeepyaaia. H @pitéda BepudTnTaG XENOILOTIOIET pia AVAYKAOTIKY por| Beppaivépevou aépa yia va (eatdvel To
@aynTé opol6uopPa. Ze avtiBeon pe Tig TTapadooIakes QPITECES, dev amaiTei TNyaviopa pe Badu AiTTog, TpAyUa TTOU EMTPETE
TI0AU TTI0 UYIEIVA TIPOETOINATIO TwV TPOPIHWY. XApn aTov €AeyX0 TG Bepuokpaadiag o€ éva eupl @AoHa, UTTOPEITE VO TAIPIGEETE
TIG TIOPAUETPOUG AEITOUpYiag Tou TPOidvVTog OTIG avdykeg oag. H katdAnAn, agiémotn kai ao@aAig Aeioupyia TG OUOKEURG
e€aprdrar amd v katdAAnAn xprion, yI' auto:

Mpiv va apyioete va XpnoipoTrolgite To TPoidv Tpémel va Siafdoere OAeg TIG 08nyieg XpPROoNG kai va TIg PUAGSETE.

la 6Aeg TIg B)\aﬁeg TMoU £X0UV dnpioupynoei )\oyw Xpriong Tou npmowog yia OKonoug GAAoug amé Tov TPOOPICUS TOU, ™G Hn
TAPNONG TWV KAVOVWY AOQAAEING KOl TwV GUOTATEWY TIOU avagépovTal GTIG Tapoloeg odnyieg xpriang o mpopnBeutrg dev épel
kapia euBovn. To va XpnoIHOTIOIETE TO TTPOIGV yia GKOTTOUG SIOPETIKOUG ATTO TOV TIPOOPICUO TO Bat £XEI ETTIONG WG ATTOTEAETUO
NV aTTWAEIT TwV SIKAIWPATWY XPROTN TTOU aTTopPEOUY aTTO TNV £yyUNan KaBuwg Kal aTré TV EyyunTIKr EUBUVN.

EZOMAIZMOZ

To Tpoi6v TpopnBeleTal oV TARPEN KatdoTaon kai dev aTmaiTel Kapia ouvappoAdynan. Mpiv va apxioete va XpnoilloTTolETe T0
TIPOIOV TTPETEI OHWG va apaipéaeTe OAa Ta UAIKG GUCKEUOTITG Kal TTPOOTAOING HETAYOPAS. ATIITOUVTal akOUN O EVEPYEIEG TIPOE-
TOIMACTEG TIOU avapEPOVTal OTIG 0dNYiEG XPAONG.

FENIKEZ NPOTAZEIZ XPHZHZ

To TIpOI6V €xel OXEDIOOTE YA OIKIOKN XPrjoN KAl ATTAYOPEUETAI N XPAiOT TOU O€ EUTIOPIKES
EQAPUOYEG, OTTWG Yia TIOPAdEIYHA EOTIOTOPIO. TO TTPOIOV XPNCIMOTTOIETAI OVO Yia BEPUIKNA
emeCepyaoio gaynTwv TomoBeTuévwy ameuBeiag péoa oto WtmoA. Amayopeuetal n GAMou
XApaKTApa Xprion Tou TPoidvTog. To Trpoidv dev Tpoopiletal yia To (EoTapa Ko To Bpdciyo
vepou i) GAwv uypwv. To TIpoidv dEV XPNOILOTIOIETAI VIO TNV TTPOETOINATIN TwV YEUUATWY
ue pabu Tyaviopa. Mn tomroBeteite gaynTa o€ TTAACTIKG doyeia 0o UTToA. ATrayopeUETal VO
ETMOKEVACETE, OTTOOUVAPHOAOYEITE A VO TPOTTOTTOIEITE TO TIPOIGV OVOI 00¢. OAEG 01 ETTIOKEU-
€¢ TIPETTEI VO EKTEAOUVTON OTTO TO £COUCIOBOTNUEVO KEVTPO ETTIOKEUWY. Kartd Asimoupyia Td-
via rpétrel av emorteveTe To Trpoidv. MPOZOXH! To 1rpoidv katd ™ Acmoupyia Bepuaivetal
o€ uynAr) Beppokpaaia, unv ayyicete 1o PTTOA, T0 KOTTak! kai GAAa aToIxEiD TToU BpioKovTal
Héoa 0T BOYEIO KATA T DIGPKEID TNG AEITOUPYIaG KAl APETWG PETA TO TEAOG TNG, QUTO WTTOPEI
va TTpokaAéael coBapd eykaupata. To Tpoidv dev TTpoopideTal yia Xprion amé Tadid nAi-
KOG KATW 8 €TV KAl ATOO PE UEIWMEVEG CWUATIKEG KaI TIVEUUATIKEG IKQVOTNTEG KAl ATOMO
XWPIG epTTEIpial KAl YVwar Tou e5oTTAIoHOU. EKTOC €dv emomTeUovTal 1) kaBodnyouvTal yia
NV 00QaAr) XPron TOU TIPOIGVTOG, £T01 WOTE VA YivovTal KATAVONTOI O OXETIKOI KivOuvol. Ta
TIoudIG Bev ETTPETTETAN va TTOICOUV e TN GUOKeUN. Ta TTaudId Xwpig ETTOTTTE R DV ETITPETTET
va kaBapicouv 1} va ouvTnPrRoOUV Tr CUOKEUAG.

[MpotdoeIc OXETIKA LUE TN UETAPOPA KaI EyKATATTAGT) TOU TTPOIOVTOC

To TrpoiGv pTTopei va ToTroBeTnBei OV a€ OKANPO, ETTITTEDO, OUOIOHOPPO KO Hr) EUPAEKTO
UTTOOTPWHA avBEKTIKG OTIC UPNAEG Bepokpaoies. H em@Aveln TTPETTEl va QVTEXEI TO BAPOG
NG idIag TG GUOKEUNG Kal Tou paynTou Trou £xel TomoBeBei 0” autrv. Eival amrapaitnto va
uttdpyel amoaTacn TouhdyioTov 10 cm yUpw aTro T TTAEUPIKA TOIYWHATO TOU TIPOIOVTOG, NV
ToTroBeTEiTE UNKG TIOU OEV €ival aVBEKTIKA o€ UPNAEG BepoKpaadieg TTavw aTn cuokeur. ETo
EMTPETTETE TNV KATAAMNAN KukAogopia aépa. Mnv BadeTe T ouokeun dITTA OTIG GKPEG TT.Y.
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evog Tpate(ioU. Mnv ToTToBeTEiTE TiTTOTa TIAVW OTO TTPOIGV. AUTO ETTNPEACE! TNV KUKAOQOPIO
TOU a€Pa Kal UTTopei va TTpokaAéael BAARN aTo Tpoidv KaBwg kal Trupkayid. Mnv TotmobeTeite
TO TIPOIGV KOVTG O€ EUQAEKTA UNIKG, TT.X. TrapamteTdopara i kouptiveg.  Mnv TotmoBeTeite
NAEKTPIKEG GUOKEUEC TIAVW aTTd To TTPOIOV. Kamd T Acimoupyia ammeAeuBepuovetal udpaTudg
TTIOU UTTOPEi Vo TTPOKAAEDEI BpayUKUKAWLa Kai var yiver aitia nAekTpotTAngiag. AmrayopeleTal
VO TPUTTI\OETE OTN GUOKEUr oTolodTToTe Gvolypa KaBwg Kal va TPOTTOTIOINDETE TO TTPoIoV
We Tov TPOTIO TIoU Bev avagepeTal aTig 0dnyieg xpriong. MeTagepere pdvo kpUo Tpoidv
TIAVOVTOG TO M6 KATw Tou TepiBAfpaTog. Mnv petakiveite To poidv midvoviag Ao Tou
UTTOA. MV LETaQEPETE TO TIPOIGY TPaBWVTag To KaAwdIo Tpogodoaiag. H Beppokpacia oo
onueio eykardoTaong kai xpriong Tou TrpoidvTog Tpéel va eival petagl +10 °C + +38 °C, kai
N OXETIKF Uypaoia TPETTEN var €ival KaTw a6 90% Xwpig CUPTTUKVWOT).

[pordoeis oxenKa e oUvdEan Tou Mpoibvog amv Tpogodooia

Mpiv va ouvdEaeTe To TTpoidv aTnv Tpogodoaia Tpemel va emBeBaiwbeite ot n Tdon, n ou-
XvOTnTa KaI 1 aTrodoTIKOTNTA TOU OIKTUOU €ival GUMBATEG JE TIC OEiEG TTOU avapEPOVTaI OTNV
ovopaoTiki TTvakida. To @ig Tpémel va TaipiGdel e v TTPIC0. ATTayOpEUETal Va TPOTTOTTON-
AOETE T0 QI A TV TTPICa WOTE VO TAIPIAJOUV PETEU TOUG. To TTPOIOV TTPETTEN Vat EiVOI GUVOE-
depévo dueoa og povi Tpida TTapoxG NAEKTPIKAG evepyeiag. ATTOYOPEUETAI VO XPNOIWOTION-
noete emeKTAoeIg, TTOAITTPIC Kai OITTAEC TTPICEC. To KUKAwWa Tpo@odoaiag TTpéTTel v Eival
£QOodIOCEVO [E TIPOTATEUTIKG QYWYO Kai TV TTpoaTadia TouhdyioTov 16 A. ATroguyeTte Tnv
ETTAQr TOU KaAWBIOU TPOPOBOTIOG HE QIXUNPEES AKPES KOl KAUTE QVTIKEIEVA KAl ETTIPAVEIES.
Kard Aerroupyia 10 KaAwdIo Tpo@odoaiag TIPETTEN val EVOI TTAPWG EKTETAMEVO VW) N TOTTOBE-
oia Tou TTPETTEN Vat EiVaN, WOTE Va NV Vol Kavéva EUTTORIO KATA XEIPIOWO TNG GUOKEURG. To-
TroBeaia Tou kaAwdiou TpoPodoaiag dev EMTPETTETAN Va TTPOKAAET KiVOUVO GKOVTAWWATOS. H
TIpiCa TIPETTEN VA EVOI O€ TETOIO OMNUEIO, WOTE VO UTTAPXE! TIAVTO DUVOTOTNTA VO OTTOOUVOEDE-
T€ YPAYOPa TO @Ig Tou Kahwdiou TTou Tpo@odorei To Tpoidv. Otav ammoocuvaEETe T0 QIg TIAVTaL
TIPETTEN VO TPABAEETE TO TrEPIBANUA ToU @IG Kai TTOTE To KaAWwAI0. Av To KaAwdIo Tpopodoaiag
eival xaAaoPEVo QUECT TTPETTEN VO TO ATTOOUVOETETE OTTO TO BIKTUO TIOPOX S PEUMATOS Kall VO
ETMKOIVWVACETE [E TO £OUCIOBOTNUEVO TEPPIG TOU KATAOKEUAOTH € OKOTTO TV aviaAAayn
ToU. Mnv XpnoipoTToleite T ouokeun Je xahaopévo kahwdio A gic. To kaAwdio Tpopodoaiag
A TO QI DeV ETTPETTETAI VE ETTICKEUAGTOUV KOIl O€ TIEQITTTWOT TTOU QUTA Ta EEopTpaTa €ival
XaAQOpEVa TTPETTEN VO T OVTOANGEETE e kavoupia Xwpic BAGBES.

[pordoeic OXETIKA LE XPNaN TOU TTPOIOVTOS

MPOZOXH! OAa o e¢apmiuara Tou ToTToBETOUVTaI ECT OTN CUOKEUN KOl TO TTEPIBANMG
NG evOEXeTal va eival CeoTd PETA T XEAoN. Mnv Ta ayyiZeTe yiarti autd PTTopEi va TIPOKOAE-
o€l ooPopd eykaupara. MePIUEVETE PEXPI VO KPUWOOUV TO HEPN TG OUOKEUNG. EQv TrpéTrel
Va LETAKIVAOETE QUTA Tal ECAPTAUATA TIPIV KPUWOOUV, KPOTAOTE T MOVO aTtd TIG AaBEC TToU
TIapEXoVTal yIa auTh TNV XpeRon. MpETer va XpnoIUOTTOIETE YAVTIO TTOU TTPOCTATEUOUV aTTd
uynAéc Beppokpaoies. BeBaiwBeite 611 1o ddmedo dev eival oNioBnpd Kovtd oTov ToTo dTTou
Xpnoiluotroieital 1o Tpoidv. ‘ETo1 amo@elyeTe va YNOTPAOETE, KATI TTOU UTTOPET v TTPOKO-
Noel ooBapd Tpaupanopd. Adyw Twv omwv oTa eéapmuara, Ba Tpémel va gioTe IBIaiTepa
TIPOOEKTIKOI OTAV ETAPEPETE KAUTA GAPTAATO. Xupoi TTou TrapdyovTal Kard T Bepuikn
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€TeCEQYTian TWY TPOPIWV EVOEXETOI Va DIAPPEUCOUV PECW TwV OTTWV. H £TTaQr e (eaTOUG
XUpoUG WTTopei va TTpokaAéael coBapd eykauparta. To TTpoidv UTTopEi va €ival GUVOEDENEVO
OtV TIaPOx1| PEUMATOC POVO KATA TN AEITOUpYiQ. 2T CUVEXEID, ATTOOUVOEDTE TO TIPOIGV OTTO
70 IKTUO QPAIPWVTAS TO PIC aTTO TNV TTPIC0. MV OQrAVETE TO GUVOEDEUEVO TTPOIOV XWPIG
emmpnon. TommoBereite TravTa va dioko aTdydnv aTo KATw PEPOS Tou BaAduou TS PPITECOC.
Aut6 Ba Pewoel Tov Kivouvo €10080u uypou oTo TrepiBAnUa kai Ba dieukoAlvel €TTiong Tov
KaBapIopd Tou ECWTEPIKOU TNG CUOKEUNG. Ta TTpoiévTa diaTpo@ric TTou ToTToBETOUVTal OTO
TTOA Bev TTPETTEN va TIPOEGEXOUV TIAVW aTtd Tnv akpn Tou UTmoA. M xpnoiuoTToieite GA
ECAPTAWATO EKTOG ATTO AUTA TTOU TIEPIAaMBAvVOVTal OTO TTPOIOV i TIoU £XOUV EYKPIBET OTTd TOV
karookeuaoTh. OAa Ta aeooudp Trou TrepIAapBavovTal gival oxedIopévVa €101 WOTE VO NV
TIaPEPTIOdICOUV TNV KUKAOQOPIO TOU 0EPQ OTO ETWTEPIKO TNG GUOKEUNS. KOTd TV TTPOETOIHO-
oia Twv eaynTwy, Ba TTPETTEI TIAVTA VO TIOPATNPEITE TO TIPOIOV OAN TV Wpa. Ta TPOPILA TTOU
QQAVOVTaI XWPIG ETTITAPNCN MTTOPOUV VO KAOUV, KATI TTOU UTTOPET va TIPOKAAEDE! TTUpKAYIG
K TTIKIVOUVA EYKaUMOTO. METOQEPETE TO WTTOA Kl T GMQ EGapTrMOTO 6VO atrd T Aapr).
To pTToA pe (oo aynTd Kol GAa EGapTAATO TTPETTEN VO TOTTOBETOUVTAI HOVO OE UTTOOTPW-
MO avBeKTIKO 0T BEpUOTNTA 1) TIPETTEN VO XPNOIMOTTOIOUVTaI TIPOCTATEUTIKEG BATEIS. KaTd
TNV TTIPOETOIATIN TV TTIATWY, T E0WTEPIKG ToU BaAGWOU Kai Tor idIa Ta TIIATal TIPETTEN VOt ay-
yiCovTan povo pe epyaAeiar KaTaokeuoopéva ammd UNKG TTou avTéxouv oTn Bepuokpaacia TTou
TIOPAYETQI aTTd TO TIPOIGV. ATTayopeUeTal na To KAVETE e Yupva Xépia. ETTiong, unv xpnoiuo-
TIOIEITE QIXUNPEA LETOANIKG QVTIKEIIEVO TTOU UTTOPET v TIPOKAAETOUV (NUIG OTNV avTIKOMNTIKA
emioTpwon. Edv 1a Tpd@ipa rapapévouv Péoa oTo WTTOA 1) 0TO €60pTnua TN didpKeia
ETA TNV TIPOETOIOGIT, APAIPEDTE TO UTTOAEIHATA TPOPIWWY TTPIV OTTO TV TIPOETOIOCIC TOU
€TOpEVOU @aynToU. Ta UTTOAEUMOTO TPOPIWY MTTOPOUV Va KAoUV, TIPOKOAWVTAG KATTVO,
BUOGPEOTN OO KOl VOl ETMPEAEOUV T YeUoM Tou paynToy Tou Trapackeuddetal. Mmopolv
emiong va Tpokahégouv Trupkayid. Mo mv agaipean, xpnoipomoifote §UAva fj TAaoTikd
epyaikeia TTou avTéxouv 0T BeppoKpaia TTou TTaPAYETal TS To TTP0IGV. Mn XpnaiuoTToieiTe
aIxuNEG 1 ETaMIKG epyaheia. TETola epyaleia uTTopoUv va BAGWOUV TV ETTIPAVEIN TOU UTTOA
A Twv AMwv ateooudp.

OAHTIEZ XPHZHZ

Eykardoraan, evepyormoinan Kai Xelpiau6¢ mpoioviog

AToouakeudaTe To TTPOIGY , apaIpwvTag evieAWS OAa Ta aToIxEia cUoKeuaaiag Kal ao@aAeiag yia petagopd. Mpoteivetar va iam-
PAOETE TN CUCKEUQDIQ yIOTi QUTH UTTOPET va €ival XpAGIUN KaTd HEANOVTIKI HETAPOPA Kal QUAGEN TOU TTPOIBVTOG.

[MAUveTe T0 TTPOIdV TUUQWVA WE TIG 00NYieg TNG TTaPAYPAPOUG «ZUVTHPNATN TTPOIGVTOGY.

TomoBeTAOTE TO TIPOIOV GUNPWVA P TIG 0dNYiEG XPAONG.

EykataoTioTe 10 emAeypévo ageaoudp.

To oA €xel agaipoupevn AaBn. H Aapn aag emmpémel va petagépete 10 PoA, dtav gival (£oTd. MupioTe T0 pavdaho TG Aaprg kai
0Tn ouvéxela ogicTe EAappd T AaBr €101 woTe n Aan va topei va mpoaapTnBei atov 0dnyd Tou utmoA. AogalioTe Tn Aapr Tou
oA pe éva pdvoaho Tou eptodicel v amooUvoean Tou UTioA amd T Aaph pe katd AdBog ogigiuo Tng Aaprg (I1).
Mpoeidomoinon! Apaipeite mavra ™ AaBn ammd 1o PTToA TpIv KAEioETE TV TTOPTa TG PPITECDG.

To €¢apTnua yia couPAdkia TrpéTel va cuvappoloynBei e ™ xpriong TN couBAag Kai 500 GAavTZWV OTEPEWDNG KAPPITOWY Yia
ooupBAdkia. EgapudaTe Tig eAdvCeg 0Tn coUBAa kal acpalioTe T Béon Toug We T Bida (111). EpapudoTe kai Tig 500 GAGVTEES £T01
WaTe ol kapiToeg va eivar TapdAAnAeg pe T aoUPAa. O @AGVTZEG EXOuV EYKOTIEG OTIG GKPES VIO va aoPaAi{ouv TIG Kap@IToEG
£101 WOTe va PNV ekTeivovTal Katd T SIGpKeIa TG TEPIOTPOPRAS Tou TTpocapTrApaTog (IV). MetagépeTe To Bepud ¢dpTnua WE T
ouvdedepévn hapn (V).

H coUBAa umopei emiong va xpnaipotmoinbei wg kavovikr aoUBAa, yia To OKOTIO QUTO, Ta TIAPEXGMEVE TTIPOUVIC TIPETTEI VO TTPOap-
Bolv G€ auTrv, Ta oToia, 6Tav evowpaTwBolv ata TP6PING, Ba TpokaAéaouv TV TTepIoTPOPR TNG padi pe T codPAa. Or Bideg
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ao@aAIoNG XpnaIPOTIoI0UVTal YIa TNV ag@AAIGN TWV TTIPOUVILV.

H Aapn (V) xpnotpotoieital €miong yia T peta@opd g coUBAag Kai Tou TepIoTpEQOUEVOU KaAabioU.

Avoitte TV TépTO TG PPITECAG KOl TOTTOBETAOTE TO BioKO OTAYONV OTO KATW PEPOG TOU Bakdpou.

Yrepewate Tn ooUPAa, éva e&apTnua yia couBAdkia (VII) A} évav TrepioTpepduevo kaAdi (VIII) oTig AaBég aTa Aeupikd TolxwuaTa.
O diokor pmraivouv oToUg 0dnyoUg TTou eival avayAugol oTa TTAEUPIKG Tolywparta (IX).

To proA Ba TomoBemBei ameuBeiag aTo dioko aTaydnv (X).

X1n ouvéxela, kAeioTe TV TOpTa TNG oUCKEURG Kal peTaBeite oTig pubuioeig péow Tou Trivaka eAEyXou.

ENéyyeTe TepIodIKA TNV KATAGTOON TOU £TOIOU GayNTOU PECW TNG yudAivng ropTag. Edv eivar ammapaitnto, aAAgTe T pUBUION
Tou Xpdvou Kai/j TG Bepuokpaaiag.

MeTé Tnv 0AokAPWON TwV EPYACIWV ATTOCUVOEDTE TO PIG TOU kahwdiou Tpogodoaiag amd Tv Tpida. AQACTE T0 TIPOIGV VA KPUW-
o€l EVTEAWG Kal TN GUVEXEID GUVEXIOTE E TN oUVTAPNON.

MPOZOXH! Katd m didpkeia kar apéowg perd T Aemoupyia: Ta aeooudp (eaTaivovtar péxpl oAU uwnAr Bepuokpaocia. Mpéel
va TpoagxeTe. H emagn pe Beppacpéva pépn Tou PoiovTog UTropei va TTpokaAéael aoBapd eykadpata.

Mivakag eAéyyou

To Tpoidv Exel eSOTAIOTE e TTivaKa EAEYXOU QQAG HE QWTEIVH EVOEIEN.

Agou ouvdEaETE TO TTPOIGV OTNV TPOPOdOTia PEUPATOG, avaREl HOVO O DIaKATITNG.

Me 10 dyyiypa Tou diakdTrT Ba avdwouv Aa Ta aToikeia NG 08vNg, TaTWVTag To SIaKGTTN §avd Ba opiceTe TV TTPOETIAEypEVN
Beppokpaaia: 185° C kal TpokaBopiopévog Xpdvog: 15 Aemtd

To dyylyua Tou BIakaTITn oTroladrTIoTE OTIVUN TG A€IToupyiag amevepyoTrolgital N guokeur), oAdkAnpn n 08évn afrvel, ekTog aTd
NV eVOEIKTIKA) Auyvia TOU avepioTrpa, n otoia Ba oBrioel perd amo mepitou 20 GeutepdAeTTa a@OTOU OTAUATAGEN VO AEITOUpyEi
0 QVEPIOTAPOG.

To &yyiyua Tou KoupTroU Tou E0wTEPIKOU PWTIoHOU Ba avawel 1o pwg péoa aTov BAAaNo TG PPITELDG.

MpoooxA! To Gvoiyua TG TOETAG KATG TV TIPOETOIMACIA TOU QaynTou OTAPATE TN dIadIKaoia JayEIPEUATOG KOl EVEPYOTTOIET TO
QWTIONS 0TO E0WTEPIKG Tou BaAdpou.

To Gyyiypa Tou KoupTTioU TrepIoTPOPrG coUBAag Eekiva Ty TrepiaTpory couBAag ) GAou eaptipatog Tou eival TooBeTUEVO
oTig utrodoxég TG coUBAag. To ewg Tou koupTmol Ba avaBoorAvel.

Ta koupTmd eAéyxou Beppokpaaiag emTpémouy Tov éAeyxo Beppokpaaiag otnv mepioxn 80 - 200 °C pe Brpa 5 °C.

Ta koupTId eAEyXOU WPag 0GG EMTPETTOUV va pUBLITETE TO XPOVO AEITOUpYiag TG GUOKEURG amd 1 AeTITO €wg 9 AeTTTd e TO Brpa
1 \emT6, o€ OAEG TIG AeIoupyieg, EKTAG a6 T0 aTTOgpavan GTToU ITTOPEITE Vo eMAEEETE TO €UPOG OO 2 £wg 24 WPES HE TO Prpa
0,5 wpag.

To KoupTr pe TV €vdeIgn «+» augdvel T pUBuIoN Wpag kol BeppoKpaadiag Kai To KOUPTTH PE TNV €VOEIE «-» PEIVEN TN pUBuIoN
wpag kai Beppokpaciag. O xpovog kai n Beppokpaaia Ba epavifovial oty 088vn padi ue ™ povada mou avTioTolxe aTo dedo-
pévo péyebog.

H ouokeur) diobérer 10 epyoaTaciakd TpoypappaTiopéveg pubuioeig. Ayyidovtag éva amo Ta koupTmd pupiong Ba opioete auté-
MOTO TO XPOVO Kal T BEPUOKPaTia GUPPWVA HE TOV TIAPAKATW TTivaKa.

H ouokeur) Ba §ekivioel autéuata 5 deutepOAETITA PETG TO TIATNMC TOU ETAEYUEVOU KOUPTTIOU AEITOUPYIaG A auEoWG PETE TO TId-
Tnua Tou KoupTmoU Acimoupyiag Ba ayyi¢ete kai Tov diakoTTT.

O1 pubpioeig wpag kar Beppokpaaiag uropolv va aAhaouv pe Ta koupTnd, ahhd or AeiToupyieg dev PTTopolv va EavVaTTPOyPap-
pOTIOTOUV PéVIHa.

Koupri poypdppatog Ogppokpacia Qpa

TnyavnTég mardreg 200°C 15 hemrra
MmpigoAeg 175°C 25 herrd
WYapia 165 °C 15 Aerrta
Tapideg 160 °C 12 hemrta
Nitoa 180°C 15 hemrta
Kotémouho 185°C 40 Aerrid
WYioipo 160 °C 30 Aemta
YoUBA 190 °C 30 Aemta
Tréyvwya 30°C 2 Wpeg
Zéotapa 115°C 12 hetrta

2upBoulés yia T xpron mg epitédag xwpis Aimog

H xprion piag @pitedag xwpic AITTog yia Tnv TTPOETOINATIO TwV YEUPATWY TTaPEXEl Eva ONUAVTIKO TIAEOVEKTNHA OE OX€0N HE TN
diadIkaoia TPOETOINATIOG TwV YEUNATWY € TTapadoaiakd @oupvo f Babl Tnydviopua.

Meiwon ¢ xoAnaTepdAng. Adyw T Xpriong TG avayKaoTIKr G KUKAOQOpIag aépa, 0 AIwdng I0TAG TwV TPOPILWY HEIWVETI Kal
1| TIEPIEKTIKOTNTA O€ XOANGTEPOAN EIWVETAI ETTIONG.

Egoikovounan xpdvou kai evépyeiag. Xapn otnv uynAi amédoon g pebddou avaykaaTkAG KUKAOQOPITG Tou aépa yia TV TTpo-

APXIKESS OAHTIESTS



GR

€T01UATI0 TWV TPOYILWY, Eival SUVATH N LEiWaN ToU XPOVOU Kal TG EVEPYEIDG.

Aiaripnon g yedong. MoAU peydho xpoviké didonpa kar ToAU uwnAr Beppokpacia oTepolv eKoAa Ta TPO@INa aTé Tn yelon.
Xdpn atov e0Koho €Aeyxo TOu XpOvOU Kal TnG Bepuokpaaiag, auté To TPdRAnUa uTTopei va AuBei.

H mpoabrikn piag pikprig ToodtnTag AiToug oTa EToiua mmaTa Ba Ta KAVEl Tpayavd PETE TV TIPOETOIAaIa.

H avdpign Twv cuoTatikwy oTa Wiod Tou pévou TrpogTolpaaiag Ba TpokaAéael opoiduopen BEpuavan.

2uvrrpnan mpoiéviog

MPOZOXH! Mpémel va avahdBeTe GAeG TIG evépyeleg ouvTAPNONG GTav TO TTPOIGV eival aTToouvdedEEVO amé Ty Tpogodoaia. Ma
auTé TO GKOTTG aTToouVd£oTe To BUca Tou kaAwdiou Tpo@odoaiag amd TV Tpila Tou SikTUoU.

MPOZOXH! To mpoi6v dev mpémer va BubiCetal ae vepd 1§ GAAo uypd. To TTpoidv Oev TPETTEN va TTAEVETAI JE TPEXOUNEVO VEPD, OE
mAuvTApIa MATWVY f o€ vepd uwnAig Trieang. MeTd Tv agaipean amé 1o Tpoi6v kai v wign, Ta e§aptripata pmmopolv va TTAubolv
JE TPEXOUUEVO VEPD, UE EPRATITION KaI OE UNXAVIKG TTAUVTAPIO TTIATWV.

MPOZOXH! AgrioTe OAa Ta EapTrAPATE TOU TIPOIGVTOG Va KPUWGOUV EVIEAWG TTPIV aTT6 T TTAUGIPO. Mnv emmmayUvere T Siadikaaia
WieEnG e euPamion Beppuwv ageooudp oe vepo.

To TIP0idv XPNCILOTIOIEITAI YIO TNV TIPOETOINACIA TPOYIHWY TTOU TOTIOBETOUVTAI OTA AEETOUAP, OTTOTE TIPETTEI VOl TIPOCEEETE VOl
€ao@aNioeTe owaTA UYIEVT, €101 WOTE N TIPOETOIMATID TWV PAyNTWV va eival aoQaAig.

la kaBapIopd XPNGCIOTIOINATE VO ATTIO ATTOPPUTTAVTIKG TTATWY. To uTToAeiupaTiké didAupa TPETel va agaipeital pe éva Tavi
EUTIOTIONEVO O€ vePO (KATTAKI) 1 va ETTAEveTal Pe pedpa TPEXOUEVOU vePOU (GMa eEaptipara). Metd Tov KaBapioud, okouTTioTe
T0 TTPOIGV PEXPI VA OTEYVWOEI 1} AQHOTE TO VA OTEYVWOE.

To Tpoidv Tpéel va KaBapIoTE TPIV AT TNV TTPWTN XPrAON KAl PETG a6 KABE Xpron, TpIv TV KaBapIoUo TTEPIPEVETE TO TIPOIOV
va Kpuwael evehwg. Mpémel va kaBapioeTe GAa Ta UTIOAEIPPOTA TPOPIHWY TTOU TIApapévouv aTo TTpoidv, auté Ba epmodicer TV
kauon Toug Kard Tn SIGpKEIa TG ETTAVaXPNCILOTIOINGNG Kol £TTioNG Ba amoTPEWE! T YEiwaon TG aTdd0aNG TG GUCKEURG.

I"a kaBapioud pnv xpnoipotoieite SIAAUTIKG, KauaTIKG péaa, To aAKoOA, Tn Bevdivn 1 uéoa TPIBA.

KaBapioTe Ta avoiypara eéaepiopol Tou TePIBARUOTOG UE TNV NAEKTPIKR oKoUTIa.

Am0BAKeUON Kal UETAQOPE TPOIOVTWY

®uAdgTe T TTPOIOV € KAEIGTOUG XWPOUG, TTPOOTATEUATE TO OO T OKGVN, TV aKaBapaia kal v uypaaia. Mpoteivetar va QuAGEeTe
T0 TIPOIOV GTN CUOKEUQTIT TOU EPYOOTATIOU.

®uhdooete 1o TTPOiGY 0N Béon aTnv oToia Aeitoupyei. Mnv Badete Ta Tpoidvta o€ aTpwoelg. Mnv BAdeTe TiTToTa Tévw 0T P06V
kaTd TV amodrkeuon.

Metagépete To TIPOiGV 0T CUCKeUaaia Tou epyooTadiou. MpoaTateloTe To amé TG UTTEPBOAIKEG dlaTapayég KaTd T HETAPOP.
Mnv Baderte TioTa TavW OTO TIPOIGY KATA TN HETAPOPG.

TEXNIKA ZTOIXEIA
Napdperpog Movdda pérpnong Tipn
Kwdikég karahdyou 67590
OvopaoTikn Tdon [V~ 220 - 240
OvopaoTIKA oUXVeTNTa [Hz] 50/60
OvopaoTiki 10X0g W] 1800
K\don pévwong |
XwpnTikémnTa Bakduou Mn 12
Oeppokpaaia epyaaiag [°C] 30 ~200
Kabapd pdpog [kq] 8
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